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AUTORILT.

S0jajdrgse rahulise arenemise perioodil tekkisid meie
maale uued tilesanded kaubakédibe korraldamise alal.

NG6ukogude kaubanduse arendamine on suunatud NSV
Liidu rahvamajanduse edaSisele arendamisele ja rahva
materiaalse heaolu tdusule,

Néukogude kaubandustéstajad peavad liheaegselt kau-
bafondide suurenemisega véitlema kaupade kvaliteedi
parandamise ja sortimendi laiendamise eest. Erilist tihele-
panu nduab ostjate kultuurne teenindamine.

Uleminekul ndukogude vabakaubandusele on marga-
tavalt tdusnud néudmised kdigi kaubandustéétajate vastu.
Nende ees seisvaid suuri iilesandeid on v&imelised tditma
ainult need inimesed, kes on varustatud kiillaldaste tead-
mistega oma kutsealal.

Kaubandusalaste koolide &ppijaskond ~— tulevased
mitjad — peavad mdistma, et nende kohustuste edukas
taitmine néuab pdhjalikku ettevalmistamist ja sustemaati-
list 6ppust koolis ja praktilises toos kaupluses.

»Lahkudes koolist puudulike teadmistega,” iitles
M. J. Kalinin, ,see tdhendab mitte omada lugupidamist
seltsimeeste poolt. Oma t66d péhjalikult tundmata on teil
voimatu tdita eriti vastutavat tilesannet, Tédhendab, teie
peate pdhjalikumalt tundma oma elukutset” (M. J. Kalinin,
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,,Nooruses_t", venekeelne valjaanne, kirjastus ,Noor
- Kaardivéagi”, 1944, 1k. 61).

Raamat »Toidukaupade jaekaubanduse organisatsioon
ja tehnika" on mddratud &pikuks kaubanduskoolidele ja
kursustele miilijate ettevalmistamiseks ulatuses, mis on
ette nahtud NSV Liidu Kaubandusministeeriumi oppeka-
vades.



SISSEJUHATUS.

Noukogude kaubanduse erinevus kapitalistlikust
kaubandusest.

Meie sotsialistlikus riigis on kaubandus rajatud hoopis
teistele pGhimdtetele kui kodanlikes riikides, Noukogude
kaubandus erineb pé&hjalikult kapitalistlikust kaubandu-
sest. Seltsimees Stalin maératles noukogude kaubanduse
sisu jargmiselt: ,N&ukogude kaubandus on kaubandus
ilma vdaikeste ja suurte kapitalistideta, kaubandus ilma vii-
keste ja suurte spekulantideta, See on isesugune kauban-
dus, mida ajalugu seni pole tundnud ja mida praktisee-
rime ainult meie, bolsevikud, ndukogude arenemistingi-
mustes.” 1

Kapitalistlikus kaubanduses on viikesi ja suuri kapita-
liste, on véikesi ja suuri spekulante. Kapitalismi tingimus-
tes on kaubandus kasumi saamise allikaks, teenistuse alli-
kaks kapitalistidele ja spekulantidele. Kapitalistlik era-
kaubandus, samuti kui toéostuski, allub kapitalismi arene-
mise ildistele seadustele. Seadusepérase jarjekindlusega
esinevad kodanlike riikide majanduselus majanduskriisid,
ja miljonid toé6lised heidetakse tdnavale. Kriiside rasked
tagajarjed méjuvad ka kapitalistlikule kaubandusele. T66-
tute hiigla massid ei ole vdimelised ostma vajalikus kogu-
ses isegi hddavajalikke kaupu. Kaubandus viheneb jar-

1 Leninismi kisimusi, eestikeelne vdljaanne 1945, a. lk. 344—345,
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sult ja kauplused suletakse. To6st vabastatud mutjad
* tdiendavad tootute ridu.

Selleks, et siilitada hindade taset ja mitte kaotada
kasumit, havitavad kapitalistid osa oma kaubavarudest.
Nad heidavad merre v6i pdletavad tuhandeid tonne nisuy,
kohvi, suhkrut. Isikliku kasusaamise huvid on neil kdi-
gest kdrgemal.

NGukogude kaubanduse osa NSV Liidu rahvamajanduses.

Noukogude kaubanduses ei ole kohta isiklikule rikas-
tumisele ega spekulatsioonile. NSV Liidu sotsialistlik plaa-
nimajandus ei allu majanduskriisidele. Té6taolu ei dhvarda
ei toolisi ega miitijaid. Meie riigis ei saa olla méttetut
kaubavarude héavitamist. Noukogude kaubandus on ter-
vikuna allutatud sotsialistliku iilesehitustéd huvidele, t66-
tajate huvidele,

Kaubanduse arendamiseks meie maal on kolm kanalit:
kooperatiivne ja riiklik kaubandusvark ning kolhoosikau-
bandus. K&ik need kolm kanalit, tdiendades uksteist, moo-
dustavad tihtse ndukogude kaubandussiisteemi.

Noukogude kaubandusel on suur osatihtsus NSV Liidu
rahvamajanduses. Ta ithendab linna ja maad, riigi rajoone
ja oblasteid, rahvamajanduse mitmesuguseid eriharusid.
Kaubakaibe hoogne arendamine soodustab toostuse ja
pollumajanduse toodangu edasist kasvu, riigi majandus-
elu arenemist. i

Noukogude kaubanduse kaudu meie riikk teostab kau-
pade plaanikohast sotsialistlikku jaotust, vastavalt kulu-
tatud t66 hulgale ja kvaliteedile. Kes paremini téotab ja
rohkem teenib, v&ib omandada ka rohkem kaupu. Nou-
kogude kaubanduse kaudu riik jaotab elanikkonnale suuri
koguseid mitmesuguseid kaupu.
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Kaubanduse arenemisest oleneb védga palju tootajate
ja teenistujate reaalne t66tasu, ndukogude rubla kindlus.

Kaubakdibe arenemisest oleneb suurel mé&édral ka rah-
vamajanduse finantseerimine. Igasugune kaubamiiiigi aeg-
lustumine, kaubakdibe piiramine pldurdab raha laeku-
mist riigipanga kassadesse.

Sellest ndeme, et ndukogude kaubanduse (riikliku,
kooperatiivse ja kolhoosikaubanduse) arendamine on oluli-
seks tingimuseks kogu riigi rahvamajanduse tdusul ja
arenemisel.

Néukogude kaubandus Suure Isamaasgja perioodil.

S6da hdiris riigi normaalset elu. Esimestest sdjapaeva-
dest alates oli Noukogude valitsus sunnitud iile minema
normitud varustamisele kaartide alusel. 1941. aasta juuli-
kuus pandi kehtima linna elanikkonnale kaardisiisteem
leivale, suhkrule ja kondiitrisaadustele. 1941. aasta
novembrikuust vdéeti riiklikule varustamisele riigi suure-
mate linnade elanikkond ka teiste tdhtsamate toidukau-
pade osas.

Raske- ja sdjatoostuse suuremate ettevotete toolistele
maddrati kérgemad varustusnormid. Varustusnormide kor-
gendamine pandi kehtima 1942. aasta 18pul sodetodstuse
allmaa-téolistele ja mustmetallurgia juhtivate kutsete t66-
listele.

Toostusettevotete tootajate varustamiseks organiseeriti
toolisvarustuse osakonnad (TVO-d). 1945. aasta 1dpuks
TVO-de arv kasvas kuni 8 tuhandeni.

TVO-d parandasid mérgatavalt toéoliste varustamist,
tagades neile esijoones toidu- ja todstuskaupade saamist,
tdmmates kaubakdibesse tdiendavalt tsentraliseeritud fon-
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didele suures koguses liha, kala, piimasaadusi, eriti aga
kartuleid ja juurvilja.

Kaardististeemi abil Noukogude valitsus tagas riigis
toidureservide 6konoomset ja diget kulutamist.

Suure IsamaasGja kestel meil sailitati pShimiste toidu-
ja toostuskaupade osas sdjaeelne hindade tase. Kboigis
kapitalistlikes maades aga tdusid toidu- ja toostuskaupade
hinnad sjaperioodil korduvalt. Ndukogude Liit oli ainu-
keseks sodivaks maaks, kus riiklikes ja kooperatiivseis
kauplustes kaupade hinnad jaid kogu séja kestel muut-
mata. Hindade koérgenemist esines ainult turgudel.
Valitsus vottis tarvitusele k&ik abindud turuhindade alan-
damiseks. Selleks aitas eriti kaasa riiklik kommertskau-
bandus, mis organiseeriti 1944, aasta algul. Siistemaatiline

kommertshindade alandamine viis veel suuremale hindade
- alanemisele kolhoositurgudel. Kommertskaubandus oli iile-
mineku astmeks taielikule ndukogude vabakaubandusele.

Noukogude kaubandus uuel stalinlikul viisaastakul.

Saavutanud voidu Suures Isamaasdjas, ndukogude rah-
vas asus rahuaegsele loovale toole. Seaduses NSV Liidu
rahvamajanduse taastamise ja arendamise viie aasta plaani
kohta 1946.—1950. a. omistatakse suurt tahelepanu t66-
tajate materiaalse ja kultuurilise taseme tostmisele ja
kultuurse ndukogude kaubanduse arendamise tilesandeile.
Riikliku ja kooperatiivse kaubanduse jaekaubakiive
1850. aastaks tiiletab vérreldavais hindades 1940, a. kauba-

kdibe 28%0 vorra.,
Toidukaupade turufondid suurenevad viisaastaku jook-

vorreldes eelsdjaaegse tasemega, keskmiselt 239/,
sealhulgas lihasaaduste osas 34%,, kalakaupades — 75%,

sul,
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rasvainetes — 53%, taimevdis — 96%, suhkru ja kondiitri-
toodete osas — 34%.

Viisaastaku plaanis ettendhtud toodangu téus pdllu-
majanduses, tekstiiltoostuses, kergetoostuses, toiduainete:
toostuses, liha-, piima-, maitseainete ja kalatoostuses,
samuti aga ka kohalikus ja kooperatiivioostuses, loob
koik tingimused kaubakédibe hoogsaks arendamiseks ja
viisaastaku 16puks killuse saavutamiseks pd&himistes tar-
bimisesemetes.

Suurt osa kaubakdibe arendamises ja toidu- ning toos-
tuskaupade tootmise laiendamises etendavad tarbijate ja
téonduslik ning invaliidide kooperatsioon.

NSV Liidu Ministrite Noukogu maéadrus 9. novemb-
rist 1946. a. ,Kooperatiivse kaubanduse arendamisest toi-
duainete ning toostuskaupade alal linnades ning to6lis-
asulais ja toiduainete ning laiatarbekaupade tootmise suu-
rendamisest kooperatiivsete ettevotete poolt” on suuna-
tud sellele, et soodustada kooperatiivkaubanduse maksi-
maalset arendamist ja laiatarbekaupade ning toiduainete
tootmist.

Tarbijate kooperatsioonile on antud &igus osta pdllu-
majanduse saadusi ja toormaterjali kolhoosidelt, kolhoos-
nikutelt ja tksiktalunikelt pdrast riiklike kohustuste tait-
mist viimaste poolt, neid timber to6tada ja miilia linnades
ning toolisasulais. Saaduste ostmine toimub turulkujune-
vate hindadega.

Selline kord é&ratab kolhooside ja kolhoosnikute huvi
oma saaduste llejadkide miutigiks ja mdjutab seega pol-
lumajanduskaupade tootmise suurenemist.

Kooperatiivkaubanduse taastamine linnades kutsub-
esile tervendava konkurentsi riikliku ja kooperatiivkau-
banduse vahel, mis elustab ja laiendab kaubakaivet,



-N6ukogude kaubandusala todtajate iilesanded.

Seltsimees Stalin hindab ké&rgelt kaubandusala tééta-
Jjate t66d. Noukogude kaubandusala ausad tootajad on
eestvoitlejad meie revolutsioonilise, bolSevistliku asja
eest.

Ausalt téotada — see on kdigi kaubandusalal toota-
jate kohustus. On vajalik pidada koéige karmimat voitlust
puudujddkide, raiskamiste ja muude kuritarvituste vastu
kaubanduses. Iga kaubandusala téotaja kohustus on ran-
gelt kokku hoida toiduainete ressursse, materiaalseid
vadrtusi ja siistemaatiliselt alandada kaubanduse kulusid.

Kaubandusalal té6tajad peavad hoolitsema selle éest,
et ndéukogude tarbija kétesse satuksid ainult kvaliteetsed
kaubad. Selleks aitab kaasa NSV Liidu Ulemn&ukogu
Presiidiumi seadlus 10, juulist 1940. a. ,Vastutusest mitte-
kvaliteetsete voi mittekomplektse ja kohustuslikele stan-
«darditele mittevastava toodangu véljalaskmise eest”,

Laialdane sotsialistliku v3istluse arendamine, millega
viiakse ellu kaubanduse stahaanovlaste ja leiutajate koge-
mused, annab vdimaluse auga tdita need suured f{ilesan-

‘ded, mis on pandud meile uue stalinliky viisaastaku plaa-
niga.
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Ipeatikk,

NOUKOGUDE KAUBANDUSE ORGANISATSIOONILINE
' ULESEHITUS.

Noukogude kaubanduse reguleerimisorganid.

Noukogude kaubanduse juhtimine tema k&igi kana-
lite (riikliku, kooperatiivse ja kolhoosikaubanduse) osas
on pandud NSV Liidu Kaubandusministeeriumile.

See ministeerium on liiduvabariiklik ja juhib kogu
Noukogude Liidu kaubandust. Kodigis liidu- ja autonoom-
seis vabariiges on organiseeritud kaubandusministeeriu-
mid, kes teostavad kaubanduse juhtimist ja korraldamist
oma vabariigis.

NSV Liidu Kaubandusministeerium teostab oma regu-
leerivat ja juhtivat osa kaubanduses liiduvabariikide kau-
bandusministeeriumide kaudu. Kaubandusministeeriumi
kohalikkudeks organiteks oblastites ja‘kraides on oblas-
tite ja kraide kaubandusosakonnad. Neid nimetatakse vas-
tavalt oblasti-kaubandusosakondadeks ja krai-kaubandus-
osakondadeks. :

Linnades juhivad kaubandust linna-kaubandusosakon-
nad, suurte linnade rajoonides ja oblastite rajoonikeskus-
tes — rajooni-kaubandusosakonnad. '

Kaubandusosakonnad on osakondadeks vastavate too-
rahva saadikute nodukogude juures. Kaubandusministee-
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riumi liinis nad alluvad korgemale kaubandusosakonnale
v0i vabariiklikule kaubandusministeeriumile, Selliselt on
kaubandusosakondadel kahekordne alluvus.

Kaubandusministeeriumi kohustuseks on:

a) plaanide koostamine hulgi- ja jaekaubanduse laien-
damiseks; kaubandusvargu, sooklate, restoranide arenda-
mine, nende plaanide esitamine kinnitamiseks NSV Liidu
valitsusele ja kinnitatud plaanide taitmise juhtimine;

b) abindude teostamine toidu- ja toostuskaupade kau-
banduse organiseerimiseks, kontroll selle iile, et kauban-
dusvork koikides rajoonides pidevalt miiiiks kaupu maa-
ratud sortimendis; ;

¢) kehistatud hindade tdpse jargimise kontrollimine
kaubandusettevétetes, voitluse organiseerimine hindade
rikkumise, valekaalumise, valemodtmise ja muude tarbi-
jate petmise viiside vastu;

d) jaehindade, kaubanduslike mahahindluste ja juurde-
hindluste mé&irade valjat66tamine ja esitamine Kkinnita-
miseks valitsusele v&i nende kinnitamine valitsuse korral-
dusel;

e) kaubanduseeskirjade kehistamine kdigile kauban-
dusorganisatsioonidele, kaubandusorganisatsioonide ja ette-
vitete tegevuse kontrollimine kdigi kaubandust reguleeri-
vate seaduste, valitsuse madruste ja eeskirjade tditmise
osas;

f) kontrolli teostamine kaubanduslikes ja toonduslikes
baasides nende poolt kaubandusvérgule saadetavate kau-
pade véljamisplaanide taitmise, samuti ka nende kaupade
kvaliteedi iile.

Need pole ko6ik, vaid ainult olulisemad ulesanded, mis

on taita NSV Liidy Kaubandusministeeriumil.ja tema
kohalikel organitel.
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Riiklik kaubandus.

Riiklikule kaubandusele kuulub tédhtis osa ndukogude
1iigi kaubakdibes. Riikliku kaubanduse kdive moodustab
ligikaudselt 70% riigi tldisest jaekaubanduse kaibest.

Riiklikku kaubandust teostavad:

1) Kaubandusministeeriumi stisteemi kaubandusettevot-
ted, :
2) riiklike ettevGtete ja asutiste tdolisvarustamise osa-
konnad (TVO-d) ja '

3) toostuslike ministeeriumide omatoodanguga kauplev
kaubandusvork.

Kaubandusministeeriumi siisteemi kaubandusettevétteil
on riiklikus kaubanduses valitsev osa. Kaubandusminis-
teeriumi slisteemi kaubandusettevstete hulka kuulub
kohaliku ja liidulise alluvusega ettevstteid, Esimesse
rihma kuuluvad kohalikud kaubastud, teise — kontorid
ja peavalitsused.

Kohalikud kaubastud. Need on riiklikud kau-
bandusettevétted, kes teostavad linnades jaekaubandust.
Kohaliku kaubastu tegevusrajoon piirdub vabariigi, krai,
oblasti, linna v&i linnarajooni administratiivpiiriga. Ole-
nevalt administratiiv-territoriaalsetest tunnustest, jaota-
takse kaubastuid vabariiklikeks, krai-, oblasti-, rajooni-
vahelisteks (kui kaubastu tegevuspiirkond haarab vaba-
riigi, krai, oblasti mitut rajooni), linna- ja linnarajooni-
vahelisteks (kui tegevus wulatub iihe linna mitmesse
rajooni) ja linnarajooni kaubastuiks (kes teostavad kau-
bandust ainult linna the rajooni administratiivpiires).

Peale administratiiv-territoriaalse tunnuse arendavad
kohalikud kaubastud oma tegevust ka kauba-alalise spet-
sialiseerumise tunnuse jargi. Olenevalt sellest jaotatakse
neid spetsialiseerituiks ja universaalseiks kaubastuiks.
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Spetsialiseeritud kaubastuiks kauba-alase jaotuse jérgi
on toidukaubastud (rajooni, linna) ja toostuskaubastud
.(linna). Suurtes linnades sellised spetsialiseeritud kaubas-
tud kauplevad ainult iihte riihma kuuluvate kaupadega.
Naiteks Moskvas on leivaga kauplemiseks organiseeritud
Moskva Leivakaubastu, juurviljaga kauplemiseks —
Moskva Juurviljakaubastu, kultuurkaupadega kauplemi-
seks — Moskva Kultuurkaupade kaubastu jne.

Universaalseid kaubastuid organiseeritgkse tavaliselt
vaiksemates linnades ja nad teostavad jaekaubandust
toidu- ning tééstuskaupadega.

Kaubastute tegevuse vahetut juhtimist teostavad oblas-
tite ja linnade kaubandusosakonnad.

Oblastites ja linnades, kus on palju kaubastuid, luuakse
nende juhtimiseks oblastite v&i linnade kaubandusosakon-
dade juurde kohalike kaubastute valitsused.

Liiduvabariikide kaubandusministeeriumides on koha-
like kaubastute tegevuse juhtimiseks viies vabariigis
moodustatud  kohalike kaubastute peavalitsused, kahes
vabariigis — vabariiklikud kohalike kaubastute valitsused;
ilejadnud vabariiges juhib kohalike kaubastute tegevust
kaubandusministeerium vahetult oblastite kaubandusosa-
kondade kaudu. Kui kohalike kaubastute tegevus on viike,

siis peavalitsuste asemel] organiseeritakse kohalike kaubas-
tute osakonnad.

Normitud kaubanduse perioodil kohalikud kaubastud
teenindasid seda linna elanikkonda, keda ei varustanud
TVO-d ega kaubandusministeeriumi peavalitsuste erikaup-
lused. Haigemajade, lasteaedade, lastesGimede, internaa-
tide ja muude asutiste teenindamine riikliku varustamise
alusel oli samuti kohalike kaubastute iilesandeks.
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. Kaubandusministeeriumi peavalitsuste kaubandus.

Osa Kaubandusministeeriumi peavalitsusi, teostades jae--
kaubanduse juhtimist, teenindavad elanikkonna eri kon-
tingente. Siia kuuluvad: S&javdekaubastute Peavalitsus
(teenindab Noukogude armee sdjavdelasi), Spetsiaalkaubas--
tute Peavalitsus (teenindab siseasjade ja julgeoleku minis-
teeriumi t66tajaid), Kuurortkaubastute Peavalitsus (teenin-
dab puhkekodusid, sanatooriume ja kuurortide kauban-
dust). Nende peavalitsuste kaubandusvérk kaupleb nii toi-
duainete kui ka téostuskaupadega.

Teine osa peavalitsusi kaupleb ainult teatava rihma
kaupadega. Siia kuuluvad: Gastronoomide Peavalitsus.
(kaupleb gastronoomia- ja bakaalkaupadega), Univer-
saalkaupluste Peavalitsus (kaupleb laiatarbetotstuskaupa-
dega), samuti ka Uleliiduline Kontor Juveliirkaubastu
(juveliirtooted ja kellad) jne.

1944, aasta algul organiseeriti Kaubandusministeeriumi
stisteemis Erikaubastute Peavalitsuse kaubandusvork! —
kauplemiseks ilma kaartideta, eriliste kommertshindadega.
Jark-jargult, seoses hindade alanemisega omandas see kau-
bandusvork {iiha laiema ulatuse. Kommertskauplustel on

1 1946. aastal kolme — Erikaubastute, Erigastronoomide ja Eri-
univermag'ide Peavalitsuse baasil organiseeriti kaks kommeriskau-
banduse peavalitsust: Erigastronoomide ja Eriunivermag'ide Peavalitsus.

Mdarkus. Seoses tlilemjnekuga ndukogude vabakaubandusele:

a) 1948. a. jaanuarikuul likvideeriti Spetsiaalkaubastute Peavalit--
sus.

b) 1948. a. augustikuul nimetati Erigastronoomide Peavalitsus:
umber , Gastronoomia- ja Bakaalkaupade Musterkaupluste Peavalitsu-
seks ,,Gastronoom .

c) 1948. a. augustikuul nimetati Eriuniversaalkaupluste Peavalit--
sus iimber , Téostuskaupade Musterkaupluste Peavalitsuseks ,,Univer-
mag" ", (Vast, toimetaja.)
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lai kvaliteetsete kaupade sortiment, eeskujulik tehnilis-
. materiaalne baas ja kvalifitseeritud kaader. Need kauplu-
sed on musterkauplusteks ja sellistena eeskujuks kogu
ulejddanud kaubandusvérgule.

Toolisvarustuse osakonnad (TVO-d) on ette-
votete iseseisvad osakonnad, mis tegutsevad kauban-
dusorganisatsioonidena tdielikul isemajandamise alusel.
TVO-de otsest juhtimist teostavad ettevotete direktorite
asetditjad toclisvarustuse alal (TVO juhatajad).

Ettevotete TVO-de juhtimist iihe ministeeriumi siistee-

mis teostavad sama ministeeriumi toolisvarustuse peava-
litsused.

Oma kaubanduslikus tegevuses TVO, samuti kui iga
teinegi kaubandusettevote, on kohustatud tditma NSV
Liidu Kaubandusministeeriumi ja tema kohalike organite
juhendeid, arvestades kaupade miiiimisel kindlaks méira-
tud korda ja norme ning kaubahindu. TVO-d avavad kaup-
lusi, kioskeid, s66klaid, einelaudu, ladusid, baase ja orga-
niseerivad omi abimajandeid: aiandeid, seakasvatusi,
piima-, looma- ja linnukasvatuse farme, kalamajandeid,
juurvilja ja muude pdllumajandussaaduste iimbertédtamis-
punkte jm. Nii on TVO-del avatud lai tegevusvili.

TVO-sid organiseeritakse valitsuse mé&aruste voi kor-
ralduste alusel. TVO-de likvideerimine v&i nende iileand-
mine teise ministeeriumi siisteemi toimub samuti NSV
Liidu Ministrite Nukogu korralduste voi madarustega.

Riikliku kaubanduse siisteemi kuuluvad ka oma ette-
votete toodanguga kauplevad toéstuslike ministeeriumide
kauplused, nagu: Toiduainete Té6stuse Ministeeriumi, Kala-

to0stuse Ministeeriumi, Liha- ja Piimatoéstuse Ministee-
riumi kauplused.
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Kooperatiivne kaubandus.

Kooperatiivkaubandus on samuti iiks tdhtsamaid néu-
kogude kaubanduse kanaleid, mis jagub: 1) tarbijate koope-
ratsiooniks, 2) téonduslikuks kooperatsiooniks, 3) inva-
liidide kooperatsiooniks,

Tarbijate kooperatsioon.

Tarbijate kooperatsiooni siisteemi algliiliks on tarbi-
jate kooperatiiv, mis moodustub osanike vabataht-
liku iihinemise teel, kes vétavad osa tarbijate kooperatiivi
tegevusest oma rahaliste vahenditega.

Tarbijate kooperatiiv organiseeritakse tavaliselt oma
osanike teenindamiseks teatava killandukogu administra-
tiivpiiri ulatuses. Neil on oma kaubandusvérk (kauplused,
poed, kioskid), sooéklad, pagaritoostused, varumispunktid.
Maa tarbijate kooperatiivid iihes ja samas administratiiv-
piiris liituvad tarbijate kooperatiividle maakondlikuks’
(rajooni-) liiduks. Maakondlikel liitudel on omad
kaubandusbaasid ja nad varustavad kaupadega oma rajooni
tarbijate kooperatiive; samuti on neil varumiskontorid, mis
juhivad péllumajanduslike saaduste varumist rajoonis. Tar-
bijate kooperatiivide maakondlikel liitudel on ka oma jae-
kaubanduse vérk — iiks v6i kaks kauplust rajoonis, mis
kauplevad mitmesuguses sortimendis toostuskaupadega
(rajoonikauplused, kultuurkaupade kauplused).

Koik oblasti, krai voi autonoomse vabariigi tarbijate
kooperatiivid ja tarbijate kooperatiivide maakondlikud
liidud thinevad oblasti (krai) tarbijate koope-
ratiivide liiduks.

Liiduvabariikides (peale Vene NFSV) tarbijate koope-
ratiivid ja nende maakondlikud liidud moodustavad tar-
bijate kooperatiivide vabariikliku liidu
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Tarbijate kooperatiivide kdrgem keskus, Uleliiduline
" Tarbijate Kooperatiivide Liit (Tsentrosojuz) on theaegselt
ka Vene NFSV tarbijate kooperatsiooni vabariiklikuks
keskuseks. Sellega on Tsentrosojuz iiheaegselt ileliidu-
liseks organisatsiooniks kogu NSV Liidule kui ka vaba-
riiklikuks — Vene NFSV tarbijate kooperatiivide kesku-
sena. _

Tarbijate kooperatsiooni siisteemi organisatsiooniliseks
aluseks on jargmised pohimdotted:
vabatahtlikkus litkmeks astumisel,
juhtivate organite valitavus,
juhtivate organite aruandluse kohustus osanike ees,

tarbijate kooperatiivi tegevuse juhtimise kollegiaal-
sus.

B =

Tarbijate kooperatiivi juhatus valitakse osanike iildkoos-
olekul, koikide teiste kérgemate liilide juhatused (alates
‘rajooni tarbijate kooperatiivide liidust kuni Tséntrosoju—
zini) — volinike koosolekuil.

Tarbijate kooperatsioon organiseerib kauplemist toi-
dukaupadega linnades ja toolisasulais, raudteejaamades ja
sadamais turulkujunevate hindadega. Selleks avab tarbi-
jate kooperatsioon kauplusi, paviljone, telke, kioskeid,
samuti organiseerib liikuvat ja kandekaubandust.

Uhtlasi on tarbijate kooperatsiooni tilesandeks organi-
seerida pollumajanduslike saaduste Umbertootamist, avada

tookodasid elanikkonna olustikuliseks teenindamiseks ja
laiatarbekaupade tootmiseks.

Toonduslik ja invaliidide kooperatsioon.

Toéo6ndusliku kooperatsiooni iilesandeks on avada uusi
tootmisettevotteid, laialt kasutades selleks kohalikke toor-
aineid ja riikliku toostuse jaatmeid.
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NSV Liidu Ministrite Noukogu oma mé&adrusega kohus-
tas toonduslikku kooperatsiooni organiseerima toodangu
miulumiseks oma kaubandusvorku nii linnades kui maal.

Invaliidide kooperatsioon on samuti kohustatud aren-
dama turulkujunenud - hindadega po6llumajandussaaduste
iilejddkide kokkuostu ja organiseerima nendega kauple-
mist linnades ning t6olisasulais.

Tarbijate kooperatsiooni ja toondusliku kooperatsiooni
t66 juhtimine ja kontrollimine on valitsuse poolt pandud
NSV Liidu Ministrite Noukogu juures olevale
Toondusliku ja Tarbijate Kooperatsiooni
Peavalitsusele,

Kolhoosituru- ja laadakaubandus.

Kolhoosnikute ja tksiktalunike pd&llumajandussaaduste
miiiik linnades ja maal toimub turgudel ja laatadel, raud-
teejaamades ja sadamais aga jaama vOi sadama administ-
ratsiooni poolt selleks eraldatud kohtades. Kolhoosnikute
omasaaduste miik toimub turulkujunevate hindadega.

Kolhoositurgude direktsioon sdlmib lepinguid kolhoosi-
dega saaduste kohaleveoks, abistades neid transpordiga
saaduste veol kaugematest punktidest ja vd&imaldades
kolhoosidele kioskite ja telkide tiirimist alalise kauple-
mise teostamiseks.

Riikliku ja kooperatiivse kaubanduse organisatsioonid
teostavad turul vahetuskaubandust maalngutavate t66stus-
kaupadega. Suurt tdhtsust omab turul mitmesuguste tee-
nuste osutamine kolhoosnikutele, nditeks voimaldades
neile kaalude kasutamist, tapaloomade tlikeldamist vilu-
nud lihunikkude poolt, ladude kasutamist produktide aju-
tiseks sdilitamiseks jne. Sisseséitnud kolhoosnikute teenin-
damiseks turgude direktsioon organiseerib V66réstemaju.
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Turgude juhtimist teostavad linna kaubandusosakonnad.
- Suurtes linnades, kus on hulk rajoone, on linna kaubandus-
osakondade juurde moodustatud turgude valitsused.

Kontroll ndukogude kaubanduses.

Koikide siisteemide kaubandusettevdtete tegevust kont-
rollib NSV Liidu Riigikontrolli Ministeerium ja liiduvaba-
riikide riigikontrolli ministeeriumid.

Riigikontrolli organite tilesandeks on kontrollida nende
ritklike varade ja materiaalsete vairtuste arvestamist ja
kulutamist, mis on riiklike ja kooperatiivsete organisatsioo-
nide kdsutuses, samuti kontrollida ka valitsuse madruste
ja korralduste tditmist.

NSV Liidu Riigikontrolli Ministeeriumile on antud oigus
madrata karistusi distsiplinaarkorras — kuni siitidlaste t66-
kohalt eemaldamiseni — juhtudel, kui ei tiideta valitsuse
otsuseid, arvestuse hooletusse jatmise puhul, materiaalsete
ja rahaliste véartuste mitte heaperemeheliku alalhoidmise
ja kulutamise korral véi NSV Liidu Riigikontrolli Minis-
teeriumile ebadigete andmete esitamisel. NSV Liidu Riigi-
kontrolli Ministeeriumil on Oigus teostada rahalisi sisse-
néudmisi (sunduslikku sissendudmist tootasult) ametiisi-
kuilt, kes pdhjustasid kahju riigile, samuti v&tta neid kohtu-
likule vastutusele juhul, kui avastati nende poolt soorita-
tud kuritarvitusi v6i muid kuritegusid.

NSV Liida Kaubandusministeeriumi
Kaubanduse Riiklik Inspektsioon teostab
stistemaatilist kontrolli kaubandusvérgus ja Uhiskondliku
toitlustamise ettevotetes (olenemata nende alluvusest teis-
tele ministeeriumidele ja ametkondadele), t66 seadusand-

luse, kédskkirjade, kaubandusala juhendite ning eeskirjade
tditmise tile,
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Kaubanduse riikliku inspektsiooni tilesandeks on;:

a) komtrollida toidu- ja toostuskaupade 6Giget véljaand-
mist ladudest ja baasidest ning kaupade diget kulutamist
kauplustes ja muis kaubandusettevdtteis; :

b) kontrollida kaubandusettevétteis jaehindadest ja
kaubanduslikest hinnalisanditest kinnipidamist;

c) voidelda tarbija tlissamisega valekaalumise, wvale-
mostmise ja valearvestamise teel kaubandusvdrgus ja
uhiskondliku toitlustamise ettevotteis.

Kaubanduse riikliku inspektsiooni organeil on G&igus
kaubandusala seadusie ja eeskirjade rikkumiste avasta-
misel vastutusele vétta stiidlasi (alandada ametis, eemal-
dada toolt, anda kohtu alla), miadrata rahatrahve, teha
kohustavaid otsuseid hindade kérgendamise teel rohkem-
voetud summade tagasimaksmiseks riigi tuludesse.

Kaubanduse riikliku inspektsiooni kohalikud organid
alluvad NSV Liidu Kaubandusministeeriumi Kaubanduse
- Riikliku Inspektsiooni Peavalitsusele ja nad on tdielikult
iseseisvad liidu- ja autonoomsete vabariikide kaubandus-
ministeeriumide ning vabariikide kraide ja oblastite kau-
bandusosakondade suhtes.

AR # i X e
Riiklik sanitaar-inspektsioon.

NSV Liidu Tervishoiuministeeriumi riiklik sanitaar-
inspektsioon teostab sanitaarset jarelevalvet toiduainete
téostuse ettevotete, toiduainete kaubanduse ja tihiskond-
liku toitlustamise ettevotete iile.

Riiklikul sanitaar-inspektsioonil on &igus vélja anda
eeskirju ja instruktsioone sanitaarse jarelevaatuse ldbi-
viimiseks ja epideemiavastaste abindude rakendamiseks
. toiduainete kaubanduses; tal on sanitaarsete nduete rikku-
mise avastamisel oOigus anda korraldusi kaubandusette-
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votete t66 peatamiseks kuni sanitaarsete eeskirjade rikku-
‘miste korvaldamiseni.

Riiklikel sanitaar-inspektoreil on Gigus tarvitusele vétta
jargmisi abindusid:

a) sulgeda ebasanitaarses seisukorras olevaid kauban-

duslikke ja ladude ruume kuni vastavate sanitaarsete abi-
noude teostamiseni;

b) keelata kolbmatute toiduainete alalhoidmist ja toi-
duks kasutamist ning anda korraldusi nende hivitamiseks
vOi Umbertootamiseks eranditult tehniliseks otstarbeks;

c) korvaldada t60st tdielikult voi kuni kehistatud sani-
taarsete nouete tditmiseni tdotajad, kes on haigestunud
nakkushaigustesse ja kes oma t66s puutuvad kokku toidu-
ainetega;

d) votta kohtulikule vastutusele sanitaar-hiigieeniliste
normide ja eeskirjade rikkumise eest kaubandusettevdtete
juhtivaid t66tajaid, kes on otseselt vastutavad kehistatud
sanitaarse korra jargimise eest, ja maarata rahatrahve,
sissendudmisega administratiivses (vaieldamatus) korras.

Sanitaarkontrolli l4biviimisel on riiklikul sanitaar-ins-
pekisioonil digus takistamata kiilastada ja allutada sani-
taar¥ele jarelevaatusele kaupluste ja ladude ruume, teos-
tada toiduainete proove ja analiiiise ning anda sanitaarse
jarelevalve sihiga laboratooriumidele ja uurimisjaamadele
kohustuslikke iilesandeid erianaliiiiside teostamiseks.

Jaekaubanduse liigid.

Enne tarbijani joudmist 1abib kaup rea edasitoimeta-
vaid lilisid. Need lilid on: té6stuse sortimisbaas — t68s-
tuse hulgibaas — kaubandusorganisatsiooni baas v&i jao- .
tusladu — kauplus, telk vai muu jaekaubandusettevote.
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Jaekaubandusvork on viimane lili kaupade liikumise teel
tootmisest tarbijani,

Jaekaubandus, olenevalt kaubandusliku teenindamise:
vormist, jaotatakse jargmistesse liikidesse:

1) statsionaarne (piisiv) ehk kauplus-kaubandus,

2) poolstatsionaarne ehk telk-kiosk-kaubandus,

3) liikuv kaubandus,

4) kaubanduse eriliigid (nditeks kojusaatekauban-
dus jt.).

Statsionaarset kaubandust teostatakse’
kauplustes ja poodides ja ta kujutab endast massilise iga-
pdevase néudmisega kaupade alal parimat kaubandusliku
teenindamise viisi.

Kaupluskaubandus on jaekaubanduse pohilisemaks ja
juhtivamaks liigiks. Kauplus vdimaldab ostjale suuremaid
mugavusi kaupade valikul ja seal on ka kdige kergem
organiseerida kaupade sdilitamist ning ettevalmistamist
mutigiks. Mdnel juhul on kauplustega kdrvuti vajalik orga-
niseerida ka vaikejaekaubanduse vorku, nagu telke, kande-
kaubandust.

Poolstatsionaarne kaubandus.

Viikejaekaubanduse vérku ehk teisiti nimetades —
poolstatsionaarset kaubandust (paviljonid, telgid, kioskid)
organiseeritakse:

1) ajutise kaubandusvOrguna, kuni statsionaarse kau-
bandusvorgu, kaupluste organiseerimiseni; see vd&imaldab
nditeks mingisuguse asula vdi ettevétte (tehaste, vabri-
kute jt) ehitamisel juba enne statsionaarse kaubandus-
vorgu asutamist kiirelt arendada telkide-kioskite vdrku ja
seega kiiremini tagada elanikkonna pidevat varustamist
toiduainetega;
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2) kui tdiendav kaubandusvork juhul, kui statsionaarne
" kaubandus ei taga nditeks saaduste hooajalist realiseeri-
mist; erilise tdhtsusega on kaubandusvorgu laiendamine
‘telkide ja kioskitega kiireltriknevate kaupade — juurvilja,
puuvilja, korvitsaliste (arbuusid, melonid, melonkdrvitsad)
massilisel miutgil;

3) kui pdhiline kaubandusvork kauplemiseks karastus-
jookide, jaatise ja tubakasaadustega.

Telgi-kioski-kaubandusvorgu peamiseks paremuseks on
voimalus kiiresti arendada kaubandust ilma suurte, kapi-
taalkuludeta ja enam ldhendada seda vorku tarbijale.

Liikuvkaubandus. Seda liiki kaubandusse kuu-
lub liikuv kaubandusvork: kandelauad, késitsi ja hobus-
tega veetavad karud, auto-jarelvankrid, vagun-poed (raud-
teel), laev-poed (veeteedel).

Liikuvkaubanduse erinevus seisab selles, et ta on mé&a-
ratud teenindama tarbijat kohtades, kus millegipdrast ei
saa organiseerida statsionaarset vOi poolstatsionaarset
kaubandusvorku. Vagun-poed kauplevad naiteks vaikse-
mates raudteejaamades, laialiveokaubandus on vajalik
pollutoodel.

Suure tdhtsusega on liikuvkaubandus massdemonstrat-
sioonidel ja kogunemiste puhul parkidesse, aedadesse,
kui kiirelt on vajalik teenindada tarbijate suurt massi.

Kaubandust kandelaudadelt kasutatakse tdnavail, val-
jakuil, turgudel ja mujal tubakasaaduste, tiikkk-kondiitri-
kaupade, pakend-jadtise jm. miiiigil. i

Litkuvat kaubandusvdrku kasutatakse puuvilja ja juur-
vilja (nende hooajal), jadtise, pirukate ja karastusjookide
miitigil. Auto-kauplused (autopoed) teenindavad elanik-
konda suurte linnade eeslinnades ja suvituskohtades.
‘Vagun-poed ja laev-poed teenindavad raudtee- ja jde-
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transpordi to6tajaid ja nende perekondade liikkmeid, kes
elavad vidiksemates jaamades ja peatuskohtades, s. o. koh-
tades, kuhu ei saa organiseerida alalist kaubandusvérku.
Auto-kauplused, vagun-poed ja laev-poed liiguvad kindla
s6iduplaani ja mar$ruudi kohaselt, mille tdttu elanikkond
teab juba aegsasti ette nende saabumisest.

Suured arenemisperspektiivid on kaubandusel kau-
pade kojusaatmisega. Tarbijate teenindamise seda kauban-
duslikku vormi v&ib organiseerida niih&sti kaupluste juu-
res, kui ka eriliste ettevGtetena kaupade kojusaatmiseks.
Sellise kaubanduse paremus seisab selles, et tarbija ei
kuluta aega kaupade ostmisele kaupluses. Kaup saade-
takse talle vahetult koju eeltellimisel, mis toimub isikli-
kult, telefoni v&i kirja teel.

Toiduainete kaupluste tiitibid.

Enamik toidukaupadest kuulub igapdev vajatavate ja
esmajdargus ndutavate kaupade liiki (leib, piim, bakaal-
kaubad, liha, kala, juurvili). Peale selle pohjustab toi-
duainete kaubanduses ndudmine iihele kaubale sageli
noudmist teistele, kaasnevatele kaupadele: lihaga koos
tavaliselt ostetakse juurvilja, vorstitoodete ja konservi-
dega koos veini jm. Tarbijate ndudmise neid erinevusi
arvestades koostataksegi kauplustes kaupade sortiment
(valik).

Kauba sortimendi koostise jdrgi jaotatakse toiduainete
kauplused jargmistesse liikidesse:

1) segakauplused, 2) kombineeritud kauplused, 3) spet-
sialiseeritud kauplused.

Segakauplused on kdige Ilevinum kaupluste
tulip. Sortiment segakauplustes sisaldab: bakaalkaupu,
rohkem minevaid gastronoomia- ja kondiitrikaupade sorte,
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leiba, mdnikord ka juurvilja, liha ja kala. Segakaupluse pare-
mus seisab selles, et ta ei ndua tarbijalt suurt ajakulu igapée-
vaste tarbekaupade ostmisel. Segakaupluse puuduseks on iga
kaubartihma kitsas sortiment. Selliste kaupade miiiigiks, nagu
leib, juurvili, liha ja kala, on segakauplustes soovitav eral-
dada eri tookohad, kus teenindavad miiiijad-spetsialistid.

Kombineeritud kauplused. Seda tiiipi kaup-
lustes kaupade sortiment- koostatakse (kombineeritakse)
arvestades kaupade kaasnevat ndudmist tihes ruumis miii-
misel.

Levinumaiks kombineeritud kaupluste tiitipideks on:
1) liha-kala-juurvilja, 2) leiva-kondiitrisaaduste, 3) bakaal-
gastronoomiatoodete, 4) viina-tubakasaaduste ja puuvilja
kauplused.

Kombineeritud kauplustes iiksikud kaubartihmad eral-
datakse tavaliselt eri osakondadeks. Kombineeritud kaup-
luste paremuseks on kaupade suur sortiment, mis vdimal-
dab tarbijale ostmisel teatavat mugavust.

Spetsialiseeritud kauplused. Toiduainete
kaubanduses ettevGtete vdrgu spetsialiseerimine ei ole
arenenud veel kiillaldaselt, Kuid mida enam laieneb toi-
duainete to0stuse poolt toodetavate kaupade sortiment,
mida rohkem ehitatakse uusi kauplusi, seda enam suure-
neb toidukaupade spetsialiseeritud kaubandus.

Esimeses jdarjekorras kuulub siia kaubandus leiva- ja
piimasaadustega.

Spetsialiseeritud kauplustel on see paremus, et nad
teatavas kaubariihmas (nditeks kondiitrisaadused) taga-
vad kaupade suurt valikut.

NSV Liidu rahvamajanduse taastamise ja arendamise
1946—1950. a. viisaastaku seaduses on ette ndhtud nii-
hasti spetsialiseeritud kaupluste vorgu taastamine, kui ka
selle tunduv laiendamine linnades.
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Jaekaubanduses on kd&ige rohkem levinud jargmised
. spetsialiseeritud kaupluste' tiiibid: 1) saia-, 2) piima-,
3) bakaal-, 4) gastronoomia-, 5) kondiitri-, 6) liha-, 7) kala-,
8) juurvilja-, 9) puuvilja-, 10) viina-veini-, 11) tubaka-kaup-
lused.

Tarbijate paremaks teenindamiseks, samuti ka kauba-
kdibe suurendamiseks teostatakse spetsialiseeritud kaup-
lustes kaasnevate kaupade miiiiki: leiva-saia kauplustes
mutakse kondiitrisaadusi, peamiselt jahust valmistatud
(klipsiseid, piparkooke, keekse, torte, kooke jm.); puuvil-

jakauplustes — viinamarjaveini ja kondiitrisaadusi; piima- .
kauplustes — liha-gastronoomia tooteid (vorste, siisikesi),
mune jne.

Gastronoomia- ja bakaalkauplusi nende kaupade valiku
jargi v6ib nimetada spetsialiseerituiks ainult tingimisi, kuna
nende kaupade sortiment koosneb mitmesugustest kaupa-
dest, mida toodavad tdostuse mitmesugused eriharud ja
milledel on erinevad tarbimisomadused.

Kiisimusi ja iilesandeid.

1. Loetelge ndukogude kaubanduse kanalid ja andke
nende lithike iseloomustus.

2. Jutustage, milles seisab NSV Liidu Kaubandusminis-
teeriumi ja tema kohalike organite reguleeriv osa.

3. Jutustage, kuidas on organisatsiooniliselt iiles ehi-
tatud Kaubandusministeeriumi ja tema kaubandus-’
ettevotete siisteem,

4. Nimetage riiklikke organeid, kes kontrollivad kau-
bandusettevgtete tegevust ja nende organite oigusi.

5. Loetelge jaekaubanduse liigid ja né&idake iga liiki
kaubanduse eeliseid.

6. Andke toiduainete kaupluste liikide iseloomustus.

Iseloomustage kaupluse tiilipi, milles teie tootate.
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II peatikk,

KAUPLUSE SISUSTAMINE JA SISSESEADE.

Kaupluse ruumid, nende planeerimine, osakondade ase-
tus ja sisseseade peavad tagama suurimaid mugavusi tar-
bijaile, head olukorda miijate t66ks, samuti ka vajalikke:
tingimusi kaupade vastuvotmiseks, alalhoidmiseks ja miiii-
giks ettevalmistamiseks. Sellest, kuidas kauplus on sisus--
tatud, oleneb suurel madral miiijate t66 {iildine edu.

Kasutatakse mitmesuguseid kaupluse ruumide planeeri--
mise tlipe. Kasutatavamaiks neist on: jooneline planeeri-
mine, lettide asetusega tihel voi kahel joonel, U-taoline:
ehk kolmekiilgne, neljakiilgne ja nurgakujuline.

Kaupluse ruumid jagatakse kolme pdhiossa:

1) miigisaal, 2) kaupade vastuvotmise, sdilitamise ja'
muugiks ettevalmistamise ruumid, 3) teenistus-elutarbeli--
sed ruumid (kontor, riietehoiuruum, teenistujate puhke-
ruum jm.).

Miiiigisaal koosneb miiiijate tookohtade ja ostjate
ruumalast.

Té6kohad miiligisaalis peavad olema paigutatud selli-
selt, et kaugus letist kuni kaupluse sisemise seinani _poleks’
vahem kui kolm meetrit,

Kauplusruumi planeerimisel tuleb piitida &igesti ja
ratsionaalselt kasutada ruumi kogu pindala. Suur tdhtsus
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on koige liilhema ja otstarbekama sideme loomisel mulgi-
- saali ja laoruumi vahel. Laoruumid peavad olema vahetult
ithenduses kaupade vastuvotmise kohtade ja mitjate too-
kohtadega.

Kaupluses peab olema hea wvalgustus, nii loomulik
_ {péeval) kui ka kunstlik (Shtul).

Miitigisaali planeerimine ja osakondade paigutus.

Miitigisaali planeerimisel on vajalik jdalgida diget vahe-
korda miilijate t66kohtade ja ostjate ruumi vahel.

Kauplustes ja osakondades, kus kaubeldakse lihaga,
kalaga, juurviljaga, leivaga, bakaalkaupadega, kondiitri-
saadustega, puuvilja, kulinaar- ja gastronoomiatoodetega,
peab ostjate ruum olema poole suurem miitijate téckoh-
tade ruumist.

Osakondades, kus kaubeldakse tubakasaadustega, vei-
nidega, tilkk-kaupadega ja kus ostjate vool on viike, on
lubatav vahekord 1:1, see tdhendab, et neis osakondades

-ostjate ruum on vordne miiiijate tookohtadeks kasutatava
ruumiga.

Selleks, et tihtlaselt jaotada ostjate voolu miuiigisaalis,
paigutatakse osakonnad ja sektsioonid alalise ostjate

tungiga miiligisaali avaramatesse osadesse, vdimalikult
sissekdigust kaugemale.

Osakonnad ja sektsioonid kaupadega, mis tavaliselt
nouavad pikemaajalist valikut, paigutatakse eraldatud
miiligisaali ossa, eemale ostjate pohivoolust.

Miitijate tockohad kaupadega, mida miiliakse ilma erilise
valikuta (tiikk-kondiitrikaubad, tubakasaadused, tuletikud),

tuleks paigutada kdige nahtavamale kohale, v&imalikult
ldhemale viljapaasule.

39



Peaaegu igas kaupluses on iiksteisele ldhedasi ja iiks-
teisega kaasnevaid kaupu: iihtede kaubaliikide ostmine
pohjustab teiste kaupade omandamist (paberossid ja tule-
tikud, vein ja puuvili). Miitijate téokohad, kus miitiakse

tksteisega ldhedasi ja kaasnevaid kaupu, asetatakse kor-
vuti.

Osakondade paigutamisel toiduainete kaupluses tuleb
erilist tdhelepanu po6oérata nende thendusele ‘abiruumi-
dega, nende digele paigutusele vastavalt kaupade naab-
rusele — vastavalt iiksikute kaupade omadustele,

Otstarbekohaseks tuleb pidada jargmist osakondade
kombinatsiooni ja jarjestikulist paigutust: 1) liha, kala,
juurvili, 2) bakaalkaubad, leib, kondiitrikaubad, 3) puu-
vili, gastronoomia-, veini-, viina- ja tubakatooted. Taien-
davaks ostjate teenindamiseks suurte kaupluste miitigi-

saalis organiseeritakse kaupade ettetellimis- ja kojusaat-
mislaud.

Tuleb arvesse vdtta, et mitgisaali ruumi kuuluvad
samuti ka kassapidajate té6kohad.

Miiiijate td6kohtade pindala ja selle sisustuse mdddud.

Toiduainete miitija téokoha pindalaks on madratud
4,8—6 ruutmeetrit.

Leti esikilje jargi (ostja poolt vaadatuna) eral-
datakse miitija t66koha laius. Tédkoha sligavus arvesta-
takse leti esikiiljest kuni kapi (riiuli) tagumise seinani;
see koosneb seega leti laiusest, labikdigu laiusest ja kapi
{riiuli) stigavusest.

NSV Liidu Kaubandusministeeriumi poolt on kehista-
tud jargmised té6kohtade mé&ddud (meetrites):

3 Krenev
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veini-, kondiitrisaadused,
leib ja tikk-kaubad . . .| 20 | 24 0,9 0,9 0,6 4,8

2. Liha-, kala- ja piimakaubad | 2,0 | 2,6 0,9 0,9 0,8 52
3. Juurvili ja puuvili:

a) detigatire, s mr@an el M) O S 019 0,9 0,8 522

by sletita T o CEuRst ENe 0. D 750 B 09 j 44 5,4
4. Poolvalmistooted ja suu-

pisted:. S hadfpesstitiiinanai | 26a1 245800 0,9 0,6 6,0

Tookoha pikkus esitatud tabelis on antud kahe voi
enam mutja téokohaga osakondades. Kui on organiseeri-
tud ainult ks miilija tookoht, suurendatakse selle laiust
poole meetri vOrra, kuna sel juhul tavaliselt suureneb ka
kaupade sortiment.

Leti keskmine kdrgus on 90 sm. Kdrge lett pdhjustab
kate kiiret vdsimist, madal lett aga nduab miiiijalt alatist
kummardumist. Mglemal juhul on maérgata mitja t66-
vGime langust ja kiiresti tekkivat vasimust. Kui leti kor-

gus ei vasta miilija kasvule, vdib pdrandale asetada erili-
sed alused.

Leti laiuseks on madratud 90 sm, eeldusel, et
oleks vd&imaltk letil korraldada kaupade valjapanekut,

ratsionaalselt asetada ja késitada kaupa, inventari ja t66-
riistu.

1 Juur- ja puuviljakauplustes, kus letti ei ole, postikeste laius.
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Leti pikkuseks mitja tockohal on maddratud
2,0 m selle arvestusega, et miitija ilma liigsete liigutus-
teta ulatuks oma leil kitte saama igat kaupa. Suurem
leti pikkus vésitab miiiijat,

To6kohtade organiseerimise ja sisustuse erinevusi.
Leivamiiiija t66koha sisustus.

Leivamiiiija té6kohtade organiseerimises esineb sageli
suuri puudusi. Leiva toomine té6kohale toimub sageli
labikdigu kaudu leti ja kapi vahel, mis alaliselt segab
miitija t66d.

Vihtide asetamine ja kauba paigutamine kaalule, leiva
ulatamine ostjale iile klaasiga d&érestatud leti néuab
samuti palju liigset t5dd. Kogunenud leivaraasukesed
segavad miilijat té6tamisel, neid on vaja alati kokku
piihkida. Leivamiiija — Krasnodari linnakaubastu stahaa-
novlane sm, Sadojan tegi ettepaneku juba 1936. aastal
mitja té6koha uuelaadseks sisustamiseks. Selle ettepa-
neku sisu on jargmine. Leiva andmine mitja téockohale
toimub kas eriliste lahtiste ritulite v8i pééras-
tavate kappide kaudu Kaubavarude tédienda-
mine toimub tééajal kdrvalruumist e€ga sega miiija tood.

Kaalud on paigutatud leti sisse. Laud, millel leiba 16i-
gatakse, tehakse restiga. Leivaraasukesed kukuvad ava-
uste kaudu erilisse kasti — raasukestekogujasse, kust
need pdeva I5pul eemaldatakse raasukestekoguja pohja
asetatud liikuva siibri avamisega.

Klaasiga &arestatud letil on kaalude kohal avaus ost-
jaile kauba véljaandmiseks. Ostja poole leti kiilge, letist
madalamale, on kinnitatud riiul, millele ostja v&ib asetada
kdekoti véi korvi ostetud kaubaga.
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Miiiija téokoha sellise iimberehituse tulemusena miijao
toovoime suureneb peaaegu kolmandiku vorra. Miija
védsib vdhem ning ostjale on loodud rohkem mugavusi.

Kui laoruum on thenduses miiija tookohaga, siis asen-
davad lahtisi riiuleid liikuvad kapid. Kapi riiuleile leib
asetatakse tagant laoruumist. Kui miija vajab leiba, kee-
rab ta kapi tadidetud poolega enda poole, ja teine, tiihi
kapi pool taidetakse uuesti lao poolt.

1
\1 \\‘ —~

Joon. 4. Leivamiiligilett sm. Sadojani
ettepaneku jargi.

/

Kapi korgus on 130 sm, laius ja siigavus 80 sm. Kapp
on laudseinaga jagatud kaheks pooleks. Kummassegi
kapi poolde on tehtud kolm riiulit 38 sm wvahedega. Iga
riiuli kohta on arvestatud 35 kg rukki- v&i 20 kg nisuleiba.
Iga mitja tookohale seatakse kaks sellist kappi korgu-
sega 90 sm pdrandast. Kapi keskel on metallist telg, mil-
lel kapp poorleb.

Selleks, et kapid vGiksid vabalt poorelda, paigutatakse
need lksteisest 20 sm kaugusele.
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Kirjeldatust v&ib paljut kasutada miiiijate té6kohtadel
ka teiste kaupade mutgil (kaalud leti sees, keerlevad
kapid, laoruumi vahetu thendus téékohaga).

Miiiija to6koha sisustus kondiitrisaaduste miiiigil.

Selleks, et mahutada kogu kaupade sortimenti, peab
tookoht olema avar ja mahukas. On soovitav, et see
omaks letipealseid riiuleid. Kondiitri-osakonna leti nur-
kadele tuleb asetada kdérgemad sambakujulised v&i kapp-
vitriinid. Seinaddrsete kappide llemine osa kaetakse klaa-
siga. Suure paremusega miiiija t66s kondiitrikaupade miiii-
gil on kapp, mis omab lahtisi riiuleid (ilma tagumise sei-
nata). Selline kapp on iiheaegselt seinaks miiligisaali ja
laoruumi vahel. Kapi sahtlid tehakse sddraselt, et neid
oleks voimalik kergesti Tikata niihdsti laoruumi kui
miilija poole. Sahtlitest kdrgemal asetsevad riiulid tikk-
kaupade paigutamiseks. Monikord tehakse kappidesse
lilkuvate ustega avaus koogiplaatide ja muude kaupade
edasiandmiseks.

Kapi alumises osas on liikuyad sahtlid kaalukaupade
jaoks. Nende sahtlite pbhja tagumise osa kolmandik peab
olema veidi korgem, selleks et hdélbustada kompvekkide
kdttesaamist, seejuures neid kiihvliga rikkumata.

Kondiitrikaupade letid on kahte liiki:

a) lihtsad letid sahtlitega ja klaaskattega v6i klaasalus-
tega kookide, ,idamaiste maiustuste” ja muude pakendita
kaupade jaoks;

b) letid vitriinidega vahelduvalt lauakestega kaalude
jaoks. Vitriinidel on taga uksed, millede kaudu lahtisi
kaupu vélja pannakse. Lettide vitriinid ehitatakse ostjate
poole kallutatud riiulitega, selleks et ostjail kergem oleks
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vajalikku kaupa valida. Miitja poolel vitriinid suletakse
liikkuvate klaasustega.  Vitriinide alla (mitija poole)
tehakse valjatdmmatavad sahtlid.

Bakaalkaupade miiiija t5&koht.

Puistkauba varude paigutamiseks kasutatakse leiutaja
Petrovi poolt konstrueeritud avatavaid salvi.

Paremad on avatavad salved puistkaupade jacks, mis
ehitatakse leti sisse, siis mitjal ei ole tarvis end poorata
kauba vG&tmiseks. Salvedel peavad olema rauaga v&i ple-
kiga kaetud vineerist pohjad, selleks et takistada niri-
jate pddsemist salvedesse. Salvede esikiilg, kui seda ei
kasutata, sulgub leti seinaga.

Salve p&hi toetub Sarniirile, mille abil salv kergesti
kaldub ettepoole. Salve on kerge endisse asendisse tagasi
paigutada. Salve kallutamiseks on kdepide: tarvitseb vaid
kergelt kédepidet tdmmata v5i likata, selleks et salv lii-
guks vabalt. Seda soodustab salves oleva kauba raskuse
m&ju, kusjuures see raskus ei ole takistuseks, nagu see
on lihtsate véljatdmmatavate sahtlite juures. Salve
Umberasetamise kergust mojutab ka ta pdhja tagumise
nurga kiilge kinnitatud vastukaal. Salve umberpaigutami-

sel tekkivate 166kide pehmendamiseks on pandud kaks
kummiriba.

40 sm laiusega salve maht on 60—70 kg. Eelpakitud
kaubad asetatakse kappidesse v&i vialjatdmmatavatesse
sahtlitesse.

Valjatdmmatavate sahtlite suurus miutija téokohal peab
vastama nende sahtlite mahule, milledega tuuakse eel-

pakitud kaupu. Sahtlite maht ei tohi olla tle 20 kg, selleks
et neid oleks kerge avada ja timber paigutada.
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Labiulatuvate riiulite ehitamine kaupade edasiandmi-
seks on otstarbekohane ka bakaalkaupade osakonnas.
Eelpakkimisega kaupade korral on otstarbekohane kasu-
tada podratavaid kappe leivariiulite eeskuju&

Taimedli miiligiks ehitatakse eriline sisseseade.
Vaat dliga asetatakse abiruumi. Samasse, 2,5 m kdrgusele
porandast paigutatakse vastuvotupaak. Vaadist pumba-
takse 6li paaki. Oli lastakse jaemiiiigile vdiksemast néust,
millesse seda villitakse vastuvdtupaagist vooliku abil.
See ndu on paigutatud miiiija téokohale B&li valjaandmi-
seks. Olindu asemele voolikukraani alla v&ib asetada ka
kaalud. Kaalule asetatakse ostja 6lindu, millesse &li las-
takse otse kraanist.

Gastronoomiakaupade miiiija t66koht.

Kapi iilemistesse osadesse tuleb teha kaks riiulit, leti
ja kapi alumistesse osadesse aga iiks riiul. Soovitav on,
et lett omaks vdljatdmmatavat lauda kaupade pakkimiseks.

Leti kate, kapi alumine osa gastronoomiakaupade
jaoks, kapi sisemine osa v&i ja juustu jaoks ja nende
kappide riiulid kaetakse marmoriga.

Vorstitoodete ja kalakaupade riputamiseks tuleb osa
kappidest, mis on madédratud liha- ja kalagastronoomia-
kaupade jaoks, sisustada riiulite asemel eriliste rooste-
vabast terasest nikeldatud v6i tinutatud konksudega.

Gastronoomiakaupade kappide iilemine osa suletakse
klaasustega. Kappide alumine osa ja letid suletakse liiku-
vate puust ustega.

Kbdigi gastronoomiakaupade sdilitamiseks on vajalikud
kilmutusseadmed. Kilmutusletid ja -kapid on kas jaa-,
jddsoolade v&i masinjahutusega. Kulmutuskappide ja
-lettide ehitus oleneb sellest, millistele kaupadele nad on
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madratud. Gastronoomiakaupade asetamiseks Kkiilmutus-
kappidesse on kapi sisemuses restitaolised riiulid (joon. 7
ja konksud, kiilmutuslettides — restitaolised riiulid.

Oleneval kauba sortimendist, eraldatakse gastro-
noomiakaupadele miiiija t66kohal erilised klaasiga voi
marmortahvlitega isoleeritud sektsioonid kala-, liha- ja
piima-gastronoomia, kulinaartoodete, viina-tubakakaupade
ja konservide paigutamiseks.

Piima hoidmiseks ja miiiimiseks on soovitav inventar,
mis on ndidatud joonisel 35 (Ik. 106).

Liha- ja kalamiiiija t66koht.

Lett liha ja kala miiligiks kaetakse marmoriga, linoleu-
miga voi tsinkplekiga. Kdige parem on letile teha jahen-
dusvitriinid liha- ja kalakaupade paigutamiseks, millega
valditakse valjapandud kaupade riknemist. Varude saili-
tamiseks kasutatakse kilmutuskappe v&i -lette.

Liha- ja kalamiitija t66koht v&ib olla ka ilma kiilmutus-
sisseseadeta. Sel juhul kaupade varud peavad mutja juu-
res olema vdhesed: suvisel ajal 2—3 tunniks kauplemiseks,
talvel 4—5 tunniks. Ulejadnud kaup sailitatakse kiilmutus-
lao ruumis,

Letile, kaalude kohale, asetatakse liha 16ikamiseks laud,
suurusega 50X30 sm ja paksusega 5 sm. Selleks et laud
t60 juures paigalt ei nihkuks, kinnitatakse see leti kiilge
vintklambritega. Samaks otstarbeks vaib letile kinnitada

ka soontega plaadikesed, millede vahele likatakse liha-
16ikamislaud.

Samuti kui teisteski osakondades, eemaldatakse liha-
osakonna letil klaasist &édris kaalude kohalt tdielikult, voi
vahendatakse selle kdrgust 20—25 sm-ni. Kaupade pare-
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maks vdljaandmiseks ostjaile on klaasdarisel kaalude
kohal kitsas riiul ostude paigutamiseks. i

Liha raiumiseks on vajalik eriline kase- v6i vahtra-
puust pakk. Sobivamad ja ilusamad selleks on neljale tuge-
vale jalale asetatud ;iakud, millede raiepind on kaetud
vahtraplankudega. Neid planke vahetatakse vastavalt
nende kulumisele. Paku tilemine pindala on 75X75 sm.

Juurvilja-, puuvilja- ja marjade miiiija t66koht.

Paremates aed- ja juurvilja osakondades ning kauplus-
tes miija tookohad on varustatud piramiidriiulitega ja
lauakestega. Piiramiidriiulid v&imaldavad kauba paremat
nditamist ostjaile, kergendavad miiiijate t6éd ja tagavad
paremaid tingimusi kaupade sailitamiseks.

Piiramiidriiulid puuvilja jaoks tehakse nelja-viie-astme-
lise riiulina, mis on 120 sm lai (olenevalt to6koha siigavu-
sest). Iga astme kdrgus on kuni 10 sm. Selleks, et piliramiid-
riiulite pindala kokku hoida, ehitatakse need astmeliselt;
ruumi kokkuhoidu saavutatakse samuti riiuleid asendavate
konsoolide ehitamisega. Piiramiidriiuleid ei ehitata tihe-
dalt kogu miitigisaali seinte darde, vaid sektsioonide viisi.
Piramiidriiuleid sektsioonidena ei kinnitata pisivalt; neid
on voimalik kaupluses teise kohta vdi osakonda -timber
asetada.

Lauad kaalude jaoks ja kaupade pakkimiseks tehakse
ovaalse pealiskattega. Laua korgus on 80 sm, laius 60 sm,
pikkus kuni 100 sm, kuid mitte vahem kui 60 sm.

Salved juurvilja jaoks on mitmesuguse konstruktsioo-
niga. Salvede pd&hi tehakse restitaoliselt, kallakuga, selleks
et priigi labi pudeneks. P6hja alla asetatakse véljatdmma--
tavad kastid priigi jaoks. Salvede tditmine peab reegli--
kohaselt toimuma abiruumist.
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Kilmutusseadmed.

Bakterite, seente, halliiuse ja mitmesuguste roiskumist
‘tekitavate mikroorganismide ! levimise t5ttu sageli kaubad
riknevad. Mikroorganismide levimiseks aitab kaasa korge
temperatuur, milles nad Kkiiresti arenevad ja tekitavad
produktides hapendumist, kddrimist, mddanemist ja muid
ebasoovitavaid muundumisi.

Kiireltriknevate kaupade kvaliteet sailib koige pare-
mini madalas temperatuuris (kiilmas).

Kilm on vahendiks, mis histi hoiab kaupu eelnimetatud
kahjulikest muundustest, sest kiilmal on omadus takistada
mikroorganismide arenemist.

Kilma saamise allikaks on: loomulik ja kunstlik jaa,
jad ja soolade segu ja mehaanilised kilmutusseadmed.

Jdd varumine. Loomulik jad, mida varutakse joge-
-delt, jarvedelt, tiikidelt ja muudelt veekogudelt, ei vasta
-alati neile sanitaarseile tingimustele, mis on ndutavad toi-
duainete juures, kuna veekogud on sageli riivetatud.
‘Lisaks sellele nduab j&d varumine veekogudelt, tema trans-
port ja laostamine suuri kulusid.

Parem viis j&4 varumiseks on tema saamine vee kiil-
mutamise teel. Selleks valitakse varakult erilised maa-alad,
mis hoitakse taielikult - puhtad. Jii varumiseks wvalitud
maa-alad kaetakse tasaselt 4—6 sm paksuse kihi puhta
‘kokkupressitud lumega. Tulevase jddmassi moodustami-
‘seks piiratakse maa-ala tihedalt laudadega. Lauad timbrit-
setakse samuti tihedalt kokkupressitud Iume kihiga.

Kilmutamine toimub kiilma ilmaga. Lumele valatud
veekiht ei tohi olla iile 2 sm. Temperatuuri olles —10°, selle

* Mikroorganismid — pisiolendid, mis on nihtavad ainult tugevalt
suurendatult, mikroskoobi all.

42



veekihi kiilmumine toimub 3 tunni jooksul; 66paeva kestel
~ voib sel moel kiilmutada 4—5 jadkihii. Kui on kujunenud
tugev jaa, lauad eemaldatakse. Uuesti kiilmutamisel kor-
dub kogu tegevus. Madalama Shutemperatuuri ja tuule kor-
ral vGib 66pdeva jooksul kiilmutada 15 sm paksuse jadkihi.

Kunstliku jad saamiseks kasutatakse ka veega .didetud
reservuaaride paigutamist soolalahusesse, kusjuures soola-
lahus on saadud ja& ja soola segamise teel.

Puhas, kunstlik toidujdd saadakse kiilmutusmasinate
abil. Selleks asetatakse vesi erilistes reservuaarides kiil-
mutuskambritesse véi -kappidesse ja seal kiilmutatakse.

Jdda saamine soolalahustest Seda jaad
nimetatakse eutektiliseks ehk "eutektikumiks. Saadakse
seda erilise soolalahuste kiilmutamise teel sellekohastes
kinnistes metallvormides, mida nimetatakse serootoreiks.
Need kilmutatud lahused kujutavad endast iihiset massi
jaast ja soolast. Péarast serootorite kasutamist kappide, let-
tide, veoautode jne. jahendamiseks, serootorid saadetakse
erilistesse laadlmls]aamadesse korduvaks kiilmutamiseks
(taaslaadimiseks).

Kilma alalhoidmine. Selleks, et véahendada
kilma kadu, kiilmutuskapid ja -letid valmistatakse halva
soojusejuhtivusega isoleerimismaterjalidest. Parimaks iso-
leerivaks materjaliks on korkplaadld Isoleerimiseks kasu-
tatakse samuti:

1) turboleumi, turbaplaadikesi ja -lehekesi, valmista-
tud puhastatud turbast,

2) ruberoidi — asfaldi mastiksiga immutatud linavilti,

3) alfooli — alumiiniumist Shukest lehtmetalli,

4) saepuru, $lakki, puusiitt ja teisi materjale.

Alumise jadkihiga kilmutusvannid ja
jddhoidlad. Jadhoidlatel v&ib jda olla asetatud alus-
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kihina (nditeks keldrid ja vannid), kiilgkihina v&i pealis-
kihina (kapid). Jadkeldritesse v&i -vannidesse varutud jaa
peab olema puhas ja seda tuleb mahutada voéimalikult tihe-
dalt. Jaast sulav vesi lastakse vannidest véalja kraani
kaudu. Jadhoidlas ja -vannis ei tule toiduaineid asetada
vahetult jaale, vaid restitaolistele alustele v&i vahariidele.
Vannil peab olema kaas. Jii sdilitamine keldreis (alusjaa)
ei ole taiuslik mocodus, sest Shuvahetus keldris v&i vannis
on. raskendatud, kuna jaaga kokkupuutuv 8hk muutub kiil-
maks ja seega ka raskeks ega kerki iles. Keldreis on see-
pdrast vOimata teostada vajalikku ventilatsiooni. Peale
selle tekib keldreis suur niiskus, mis sageli pohjustab kau-
pade riknemist. Toiduainete sdilitamisel vannides v3i jaa-
keldreis kiilmub ainult see osa kaubast, mis on otseses
kokkupuutes jaa pealmise kihiga. Ainult teiste vOimaluste
puudumisel tuleks kasutada seda kaupade sédilitamise viisi.

Kanad a jddhoidlad. Nii nimetatakse jahendus-
ruume, milledes jda paigutatakse kas kiilgedele v&i kes-
kele. Jadhoidla ja kaupade siilitusruumide vahelistesse

Joon, 5. Kanada jdahoidla.
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seintesse tehakse erilised avaused Ghu liikumiseks. Jaaga
kokkupuutuv 6hk raskeneb, laskub alla ja tungib alumise
avause kaudu ruumi, kus asub kaup. Kauba siilitamis-
ruumis ohk, puutudes kokku kaubaga, soojeneb ja tduseb
tles. Ruumi tlemise avause kaudu tungib soojenenud &hk
jadhoidlasse, kus ta jaheneb ja liigub uuesti kaupade séi-
litamisruumi (joon. 5). Sadraselt toimub kanada jadhoidlais
pidev Ghu tsirkulatsioon.

Jadga varumist teostatakse talvel. Suured jaatukid
paigutatakse tihedate ridadena ja ridade vahed tdidetakse
jadpuruga. Suvel teostatakse tdiendavat jad juurdelisamist.
Kanada tilpi jddhoidlais vG6ib saavutada temperatuuri
+3°, +4°.

Jdd-soolaga jahendamine. Selleks, et tugev-
dada jahendamist, kasutatakse erilist jaa ja soola segu.
Selleks otstarbeks sobib keedusool, mis segatult jaaga viib
viimase tugevale sulamisele, kusjuures tekkiva soolalahuse
temperatuur on alla nulli.

Mida rohkem on segus keedusoola, seda madalam on
segu temperatuur, nagu seda nditab ka jargmine tabel:

Keedusoola sisaldus Sulanud segu temperatuur
(°/o jaast) (kraadides)
3:0 2418k
978 i 30
10,0 —6,3°
25,0 47,80
29,0 D8

Ule 29%% soola lisada pole vajalik, kuna see tempera-
tuuri enam madalamale ei vii.

Sool asetatakse jddle ohukeste kihtidena. Jaa ja soolaga
jahendamisel voib kasutada nn. tanke, s. o. tsingitud rauast
‘valmistatud pikki, kitsaid ja koérgeid kaste. Neisse tanki-

45



desse puistatakse peenekspurustatud jaad segatult soolaga.
Viikestes ruumides tankid vétavad enda alla 10—15%¢
tldisest ruumist ja mahutavad kahe-kolme Oopdeva jaavaru.

Frigaator-kﬁlmutusseadmed. Taielikumad
jda-soola abil tegutsevad jahendusseadmed on frigaator-
kilmutusseadmed. Frigaatorseadmel on ,kilmageneraator”,
milles ja& sulamisel soola mojul tekib madala temperatuu-
riga soolalahus. See segu juhitakse pumba abil 1ibi spi-
raaltoru jahutajasse tagasi. »Kilmageneraator” on eriline
metallist paak, mille k&rval asetseb teine vidiksem paak
soola jaoks. Paagi restriiulitele paigutatakse peenendatud
jaad, mida niisutatakse soolalahusega niisutustoru v&i
renni abil. See suurendab jda sulamist ja pohjustab soola-
lahuse jahenemist, Soolalahus juhitakse soolapaaki kraani
abil. Frigaatorseadme echituse lihtsustamiseks puistatakse
monikord sool otse jdile. Sel juhul pole soolapaak vajalik.

Piki kiilmutuskambri seina paigutatakse tsingitud spi-
raaltorud. Niiskuse tdtau tekkinud vee dravooluks paigu-
tatakse torude alla rennid.

Sddrase seadise kasutamine ja jdrelevalve on lihtne.
Paak tdidetakse perioodiliselt peenendatud jad ja soolaga.
Tuleb ainult alaliselt jalgida, et niisutustorud ei ummis-
tuks. Erinevus kambrisse juhitud ja sealt tagasi tuleva
jahenduva soolalahuse teniperatuuride vahel peab olema

ligi 3°. Pumba ja elektrimootori hddrduvaid osi tuleb aeg-
ajalt mé&éarida,

Kilmutamine masinatega. Kilmutusmasinate
tegevus p&hjeneb moningate lenduvate ainete omadustel
haihtuda madalas temperatuuris, sealjuures imedes endasse
suure koguse soojust, Selliste jahendavate ainetena kasu-
tatakse ammoniaaki, véévlisanhiidriidi, stsihapet jm.
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Kilmutusmasin koosneb jargmistest pdhiosadest: kompres--
sor (a), kondensaator (b), aurustaja (c) ja reguleeriv ven-
tiil.

Kilmutusmasina kompressor (1) koosneb — kannpum-
bast, millega kiilmuiusaine kokku surutakse, Kompresso-
rist juhitakse kiilmuiusaine surve abil kondensaatorisse (2),

Kamber

J
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mevventuld tocu
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Vahetu aurustamise
patarec 6
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Surveventiili foru

Joon. 6. Kompressor-kiilmutusmasina skeem (t66tamisel vahetu
; aurustamisega).

mis koosneb mdnest seostatud torust. Gaas, satiudes:
kondensaa.orisse, muutub jahendava vee mdjul vedelikuks..
Kondensaatorist juhitakse kiilmutusaine vedelas olekus
aurustajasse (5), mis samuti koosneb torudest. Aurustajas
kilmu.usaine aurustub, neelab seejuures iimbrusest osa
soojust, sellega tiihtlasi jahendades tumbrust (6hku kamb-
ris, produkte). Aurustajast imetakse kiillmutusaine uuesti
kompressorisse.

Reguleeriv ventiil (3) on selleks, et kiilmutusainet juh-
tida aurustajasse (joon. 6).
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Viimasel ajal on kauplustes hakatud kasutama auto-
maat-kilmutusmasinaid. Need erinevad tavalisist masinaist
sellega, et to66tavad automaatselt, s. o. kui kambris on
saavutatud ndutav temperatuur, jadb masin automaatselt

seisma ja algab téotamist alles siis, kui temperatuur tou-
seb iile teatava kraadi.

Tehases ,Kpacnas 3Be3ma“ automaat-kiilmutusmasinad
koosnevad kahesilindrilisest kompressorist, vastuvotjast,
mille llesanne on koguda vedelat kiilmutusainet, ja aurus-
tajast. Kondensaator koosneb spiraaltorustikust, mida
jahendab ventilaator ia mootori hooratas. Automaat-kiil-
mutusmasina t66d automaatselt reguleerivaks seadmeks
on: 1) survepump, mis hoiab aurustajas alalist survet,

2) manomeeter, mis kontrollib réhumist, 3) reguleerivat
ventiili juhtiv ujuvkork.

NSV Liidu kaubandusvf)rgus on kilmutuskappide, -let-
tide ja vaiksemate kiilmutuskambrite jahendamiseks levinud
vddvlisanhiidriidmasinate kasutamine. Selleks, et auto-
matiseerida nende masinate t66d ja seega viltida nende

toGtamise pidevat jélgimist, lisatakse neile eriline auto-
maatseade.

Kuna vaavlisanhiidriid on mirgine, siis on vajalik jal-
gida tema v&imalikku vdljavoolamist masina rikke vai
vigastuse puhul. Gaasi vdljavoolamisel on tunda vaavlile
iseloomulikku 15hna. Gaasi viljavoolamist kontrollitakse
jargmisel viisil: kompressorile v6i tema tihendajale ase-

takse pudel nuuskpiiritusega. Vaavlisanhiidriidi aurude
tihinemisel nuuskpiiritusega tekib suits.

Avarii puhul tuleh masin otsekohe seisma
lilitades elektrimootori vor
tiilid tuleb sulgeda.

panna, valja
guvoolust. Surve- ja imemisven-
Ostjad ja teenindav personal eemal-
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datakse kauplusest. Masina parandamiseks on vaja kohe
vdlja kutsuda spetsialist-meister.

Kilmutusmasinad  paigutatakse  kiillmutussisseseade
(kapi, leti, vitriini) vahetusse ldhedusse. Masinad, mis
jahendavad kauplustes mitut ktlmutuskambrit, paiguta-
takse tavaliselt erilisse ruumi (masina-osakond).

Kiilmutusseadmete kasutamine.

Kilmutusmasinate ja teiste kiilmutusseadmete seisu-
korda ja to6d kaupluses peab hoolsalt jalgima spetsialist-
mehaanik.

Masinaid tuleb 6igeaegselt remontida. Masinate asu-
koht piiratakse kaitsevérguga. Torud, mis lidhevad komp-
ressorist aurustajasse, isoleeritakse puust kaitsega.

Miiijad ja kaupluse teised téotajad ei tohi teostada
mingisugust masinate remonti. Kui masin ei anna kiilma
VOl ei anna vajalikku temperatuuri, samuti kui masin tildse
ei toota voi kui selgub gaasi valjavoolamine, kutsutakse
kohale spetsialist-mehaanik.

Juhul, kui spiraaltorustikus on kujunenud tugev har-
matise kiht, tuleb selle sulatamiseks masin vilja lﬁlitada.

Masina-osakonnas peab olema néahtaval kohal iiles ripu-
tatud masina kasutamise kord, mis on alla kirjutatud asu-
tise direktori ja tehnik-spetsialisti poolt, kes hésti tunneb
kilmutusmasinaid ja nende kasutamist.

Kulmutuskappldes hoitakse tavaliselt temperatuuri 42°
kuni +5°% Kiilmutusmasinate abil jahendatud toiduained
-tuleb paigutada kappides saaraselt, et kiilm &hk tsirkulee-
riks kogu kapis; vahemaa kapi, tagumise seina ja toidu-
ainete vahel peab olema vdhemalt 5 sm. Liigse kiilma kao

4 Krenev
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véltimiseks tuleb kambri, kapi v6i leti uksi avada v&ima-
likult harva ja lithikeseks ajaks,

Kord kahe néadala jooksul tuleb masinad seisma panna
ja kapp puhastada, teda kuuma vee ja seebiga pestes ning
hoolikalt kuivatades. 3

Kui kappi vdi letti jahendatakse jddga, tuleb jaa pai-
gutada neisse enne kaupluse avamist. Jaid tuleb paigutada
hoolega, v&imalikult tiheda kihina. Suured jaatikid tuleb

peenendada.
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Joon. 7. Vabrik ,Krasnaja Zvesda"
kilmutuskapp T-100.

Jaa ja soola segu valmistamisel on oluline, et iga segu
kiht omaks {iht ja sama kogust jadd ja segu ning nimelt:
jadakiht asetatakse paksusega 10—15 sm ja' sellele kiht
soola. Kiillmumise vé&ltimiseks tuleb segu tasaseks tampida
ja aeg-ajalt l&bi segada. Jag ja soola segu saamiseks tuleb
kasutada ainult puhast jaad, ilma mulla, saepuru ja teiste
lisanditeta.
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Kiisimusi ja iilesandeid.

Néidake puudusi teie kaupluse sisemuse planeeri-
misel.

Missugustele néuetele peab vastama miitija téokoha
sisseseade?

. Koostage nimekiri teie té6koha sisseseadest ja nai-
dake, missuguseid puudusi on sel sisseseadel.
Missugused méddud on madratud lettidele ja kappi-
dele (pikkus, kdrgus ja laius)?

Nimetage kaupluste kiilmutusseadmete pohitiitibid.
. Milles seisab mitmesuguste jahendusseadmete ole-
mus — jad, jad ja soola seguga ja masinjahendamisel? -
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IIl peatikk,

KAALU- JA MOODUSEADMED, KASSAAPARAADID
JA INVENTAR.

Kiillaldase .hulga &igesti valitud kaalude ja vihtide,
vedelainete md&duriistade olemasolu ja nende eeskujulik-
korrashoidmine on suure riikliku tahtsusega. Kaupluste
kaudu liiguvad tohutud kogused kaupa, mis on suunatud
miljonite . té6tajate tarviduste rahuldamiseks. Moadduriis-
tade, kaalude, vihtide Gigsusest, miilija vilunud ja tapsest
to0st oleneb, kas to6tajad saavad tdiel madral kitte koik
nende poolt vdljamakstud kaubad.

UK(b)P KK oma mé&iruses 1934. a.l osutas kaalu- ja
moddumajanduse tdhtsusele ja kaupade dige ning tépse
kaalumise tagamisele. Valekaalumist, valem&&tmist, kind--
late hindade rikkumist kaupade mutgil karistatakse krimi-
naalkorras (Vene NFSV kriminaalkoodeksi § 128).

Kaalude tiiibid. N6éukogude Liidus on kasutusel
ainult kangkaalud. Vedrukaalude kasutamine on seadu-
sega keelatud, kuna need ei anna kaalumisel vajalikku
tapsust.

Kaalusid on v&rdslgseid ja mittevérdolgseid. V&rd -
0lgseid kaale kasutatakse vaiksemate kaubakoguste

1 UK(b)P' KK madrus 26. juunist 1934. a. ,,Vitlusest tarbija petmi-
sega kaalumisel ja jaehindade rikkumisega kaubanduses', :
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kaalumiseks. Suuremate koguste (30 kg ja rohkem) kaalu-
misel kasutatakse mittevorddlgseid-—sajandik- ja
kiimnendikkaale. = Mittevorddlgsed kaalud v&imaldavad
kaaluda suuri koguseid vaiksemate vihtidega.

Kéige levinumateks kaaludeks jaekaubanduse vorgus
on vordolgsed lauakaalud. Mittevorddlgsetest kaaludest
on rohkem levinud sajandik-kaubakaalud.

Osutkaaludeks nimetatakse kaale, milledel kau-
bakoguse kaalu nditab numbrilaual liikuv osuti. Need kaa-
lud kuuluvad samuti kangkaalude tiilipi. Osutkaaludel v&ib
kasutada ka vihte, kuna numbrilaua skaala tavaliselt né&i-
tab kaalu kuni 1kg-ni; iihest kilogrammist raskema koguse
kaalumisel kasutatakse vihte.

Noudmised kaalude kohta. Kaupluses kasu-
tatavad kaalud peavad vastama jdrgmistele nouetele: nad
peavad —

1) omama maddrustes ettendahtud tdpsust ja tundlikkust
vaiksemalegi kauba kogusele,

2) ‘nditama &iget kaalu thesuguse raskuse juures,’

3) peavad olema té6tamisel mugavad miiiijale ja nédh-
tavalt nditama kaalu ka ostjale,

4) olema lihtsad ehituselt ja

5) nende eest hoolitsemine peab olema lihtne.

Iga kahe aasta jdrel kaalud, vihid ja vedelikkude m&6-
dud kuuluvad kohuslikule riiklikule kontrollimisele ja
tembeldamisele.

Kaupluse kaalu- ja mddduabindud peavad olema kin-
nistatud tihe miitija voi brigaadi nimele, kelle kohuseks on
kaupluse juhatajale otsekohe teatada kdigist mddduabi-
ndude juures ilmnevatest riketest.
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Iga kaalu kohta, koos juurdekuuluvate vihtidega, pee-
takse passi, milles nédidatakse: kaalu vabriku-number,
sisteem, kaaludlgade suhe (vorddlgsed, sajandik-, tuhan-
dik-), kaalu kandejdud (tostevoime), kasutusele v&tmise
kuupéev, inventuuri-maksumus, tembeldamise aeg, remondi
aeg, kellelt kaalud saadud, kellele antud, kaalu juurde
kuuluvate vihtide nimetused ja arv (komplekt), kaale
kontrollivate organite markused. Kaalude edasiand-
misel teise kauplusse antakse koos kaaludega kaasa ka
pass.

Lauakaalud,

Kaalude ehitus. Lauakaalud (joon. 8) koosnevad
jargmistest péhiosadest: kaalu peakang (1), kaks abi-
kangi (6), kaks tihendavat ripatspannalt (5), kaks jalga (8),
kaalu alusraam, kaks kaalunokka (tasakaalu-nditajat), kaks
kausialust ristklambrit (7) ja kaks kaalukaussi.

Kaalukangil on 5 tera: tugitera (2), kaks otsmist tera (3)
ja kaks tihendavat tera (4).

Tugitera toetub kaalu alusesse asetatud padjale (laag-
rile). Abikangid (6) on iihendatud peakangi 6lgadega pan-
nalde abil (5). Kaalukausid asetatakse kaalu ristklambri-
tele, mis asetsevad otsmiste] teradel (3); jalgade (8) abil
kaalukausid toetuvad abikangide ripatspannaldele.

Kaalude kontrollimine, Kaale kontrollitakse
kahel viisil:

1) esimese viisi jargi asetatakse kummalegi kaalu-
kausile thesuguse raskusega tdpsusvihid. Modlema vihi
raskus peab vastama 1/10-le kaalu kandejoust. Kaalude

nditamisel ilmnev kaalu vahe moodustab ebatdpsuse
(ekse); i
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2) teist kontrollimisviisi kasutatakse siis, kui kaup-
luses ei ole tdpsusvihte. See kontrollimisviis koosneb
kahest operatsioonist.

Esimeseks operatsiooniks on kontrollimisel kasutata-
vate vihtide kaalu tdpsustamine. Tehakse
seda jdargmiselt. Tasakaalus kaalu vasakule kausile aseta-
takse harilik (mitte tdpsus-) viht, mis vérdub !/; kaalu

Joon. 8. Lauakaalude ehituse skeem.

kandejouga. Kaalule asetatud viht tasakaalustatakse mingi
raskusega paremal kausil. Parast seda viht vasakul kausil
asendatakse teise vihiga. Kui viimane osutub kergemaks
esimesest, lisandatakse Sellele raskust kuni kaalu tasakaa-
lustamiseni. Selliselt mdlemad vihid tasakaalustatakse iihe
ja sama raskusega.

Teine operatsioon seisab kaalu kontrollimises omava-
hel vordsustatud vihtidega. Selleks raskus, mis oli pare-
mal kausil, asendatakse vihiga, mis varem vdeti kaalu
vasakult kausilt. Sellises olukorras kaal peab jééma tasa-
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kaalu. Tasakaalu puudumisel uleskerkivale kausile aseta-
takse grammilisi vihte raskuses, mis on vajalik kaalu
taielikuks  tasakaalustamiseks. Juurdelisatud grammide
hulk néaitab kaalu ebatdpsust.

Kaalud (samuti vihid) ei ole absoluutselt tapsed (seda
on tehniliselt vdga raske saaVutada), praktiliselt aga viike
seadusega lubatud ebatdpsus ei ole tihtis, Vastavalt sel-
lele NSV Liidu Kaubandusmini.steerium, kaalude kontrolli-
misel nende 1/4, kandejouga, lubab ebatdpsust kuni
4 grammi iihe kilogrammi kontrollitava raskuse kohta.

Joon. 9. Vihtide raskuse tdpsustamine lauakaalude
kontrollimiseks.

Kaalude kontrollimist /10 kandejouga tuleb teostada
iga 3 kuu jérel, kontrollimist tiie raskusega aga iiks kord
aastas. Lubatav kérvalekaldumine (ekse) kaalude kontrolli-

misel tdie raskusega on madratud 2 grammile iihe kilo-
grammi kohta.

Kaalude kontrollimisel Y10. ja taie kandejéuga vé&ib
juhinduda jargmisest tabelist:
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Lauakaalude lubatud eksed?!,

Kontrollimine kaalu Kontrollimine kaalu
1/10 kandejouga tdie kandejouga
kgsgg.lgs d missuguse missuguse
i J raskusega lubatud raskusega lubatud
g kontrolli- eksed kontrolli- eksed
takse kaale (g) ° takse kaale (2)
(kg) (kg)
3 0;5 2 5 10
10 1 4 10 20
15 2 8 15 30
20 2 8 20 40
25 2 8 25 5% 50
30 5 20 30 60
40 5 20 40 80

Lauakaalude kontrollimine /10 kandejéuga peab toi-
muma kaaluvihi jarjestikuse paigutamisega kaalukausi eri
kohtadesse, nagu on ndidatud joon. 10.

Kaalude kontrollimisel tdie kandejéuga kontrollitav
raskus paigutatakse iihtlaselt kogu kaalukausile, Levine-
nud arvamine, nagu oleks kaupade miiligil vahemkaal (v6i
iilekaal) 4—5 g suuruses lubatud, on tdielikult ekslik. Ost-
jale antav kaup peab olema kaalutud tdapselt. Tabelis nai-
datud eksed on lubatud ainult kaalude kont-
rollimisel Kaupade kaalumisel miiiija poolt pole min-
gisugused ebatdpsused kaalus lubatud. Iga kaup peab kaa-
lult vastama ostja poolt tasutud kogusele.

Lauakaalude tundlikkuse kontrollimine toi-
mub sel teel, et kaalukausile lisatakse raskus, mis vordub
kaalu lubatud eksele 1/yo kaalu kandejouga kontrollimisel.
Seejuures kaalule asetatud lisaraskus peab kallutama kaa-
lunditajaid korvale vdahemalt 10 mm.

1 Moeldud on ainult kasutusel olevaid kaale.
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Joon. 10. Vihtide asetamine léuakaalude kont-
rollimisel '/10-le kandejsule,

Kaalude puha stamine. Lauakaalud ajajooksul
mdarduvad. Neid on ’vaja perioodiliselt puhastada tol-
must, mustusest ja ménikord ka roostest. Puhastamiseks on
vajalik kaalude lahtivétmine,

Kaalude lahtivétmine ja kokkupanek toimub jdrgmises
korras:

1) keeratakse lahti ja vdetakse dra keskmised ja otsmi-
sed tera otsa hoidjad (paled),

2) voetakse dra jalad ristklambritega,

3) vdetakse é&ra iihendavad ripats-pandlad abikangi-

dest, milledele toetusid jalad, ja pandlad, mis iithendavad
kange alusraamiga,

4) abikangid vaetakse vélja ithendavaist pannaldest,
5) voetakse dra kaalu peakang.
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Selleks, et kokkupanekul kaaluosi mitte segi ajada,
tuleb asetada neid sddraselt, et oleks kerge meeles pidada.
kus nad asetsesid; naiteks paled paigu.atakse peale é&ra-
votmist kaalu vastava poole ldhedusse (joon. 11); kangide
dravotmisel tuleb tdhele panna, missuguse otsaga kang
oli ihendatud alusega; kang pannakse kaalu lihedale sel-
lele poolele, kust ta vOeti; kangi dravotmisel tuleb talle
madrkida, ta seis alusel.

Joon. 11. Lauakaalude lahtivGtmine puhastamiseks.

AravGetud palede vaatlusel tuleb erilist tahelepanu
poorata sellele, et palel ei oleks tera hddrumise jalgi. Selle
esinemisel tuleb kaalud anda remonti.

Ristklambrite eemaldamisel tuleb hoolikalt selgitada
tera ja laagrite, kangi ja abikangide seisukorda. Kui neil
leidub defekte (nditeks mdlgid, kildude aral66émine), vaja-
vad kaalud remonti.

Kaalude kokkupanek toimub lahtivotmisele
vastupidises korras. Kokkupanek algab kaalu peakangi
kohaleasetamisega; seejdrel asetatakse abikangile iihen-
davad ripatspandlad; kaalud paigutatakse oma kohale, see-
jarel pannakse kohale ristklambrid, siis kausid ja 10puks
kruvitakse kinni paled.

59



Laua-osutkaalud.

Kaubanduses kasutatavad laua-osutkaalud - voimaldavad
kaaluda raskusi kuni 1 kg ilma vihtideta; vihtide abil voi-
maldavad kahekausilised osutkaalud tehasest ,Automaat”
kaaluda raskusi kuni 10 kg. Kaalumise tulemust naitavad

Joon. 12. Tehase , Automaat” kahekausilised

osutkaalud:
1 — peakaalukang, 2 — tugitera, 3 — kauss-taldrik
kauba jaoks, 4 — kauss vihtide jaoks, 5 — jalad,
6 — jala abikangid (tugikangid), 7 — pendeldav

raskus (kvadrant), 8 — tdmmik (jalg), 9 — osutkaalu
néitaja, 10 — tareerimiskamber, 11 — Glipidur (dem-
fer), 12 — kruvijalad, 13 — kvadrandi vasturaskus.

need  kaalud osutiga numbrilaual lheaegselt kahest kiil-
jest, nii miitijale kui ka ostjale.

Kohale ‘asetamisel tasakaalustatakse kaalud tapselt eri-
liste kruvijalakeste abil. Pirast kaalude tasakaalustamist
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kaalu jalad kinnitatakse kontramutritega. Kaalude taree-
rimiskambrisse asetatakse raskus, millega tasakaalusta-
takse kaalud sddraselt, et osuti nditaks tdpselt nullile.

' Laua-osutkaalude ehitust nditab skeem joon. 12.

On keelatud osutit ajada nullile vintjalakeste keerami-
sega, kuna sel juhul kaaluosuti nditamine pole dige kaalu
viltuse asetuse {ottu.

Pidur lihendab kaalumisel kaalu osuti vonkumist.
Tavaliselt kujutab see endast 6liga tdideiud silindrit, mil-
les vabalt liigub ithe kangi 6laga thendatud kolb; kasuta-
takse ka Ghkpidurit.

Praktikas esineb nii iihe- kui ka kahekausilisi osut-
kaale. Uhekausilistel saab kaaluda vaid kuni 2 kg rasku-
seni.

Peale laua-osutkaalude kasutatakse veel rippuvaid
osutkaale. Nende paremuseks on see, et kaalude meh-
hanism on asetatud kausist kdrgemale ja seetditu see ei
ummistu, mida esineb naiteks tavaliste lauakaalude juu-
res, millede mehhanism ei ole kaetud eri kaitsekattega.

Vihtide kasutamine ihekausiliste osutkaalude juures
pole voimalik.

Osutkaalude kontrollimine. Osutkaale kont-
rollitakse samuti vihtidega 1/i0-le ja tdiele kandejoule.
Kontrollimisviis on sama, mis lauakaalude juureski,

Osutkaalude td psuse kontrollimisel on lubatud jarg-
mised eksed: a) raskuse puhul (tdpsusvihtide raskus)
numbrilaua skaala piirides (tavaliselt kuni 1 kg) ekseks
voib olla kdige véiksem skaalal olev jaotus; b) kontrolli-
misel {ile numbrilaua skaala jaotuse — 1 g iga kilo-
grammi raskuse kohta.

Niide. Tehase ,Automaat” kahekausilist laua-osutkaalu
kandejduga 10 kg kontrollitakse 1/1¢-le kandejoule kontroll-
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vihiga 1 kg. Lubatud ekse — iiks viikseim jaotus — on
5 g, kuna kéesoleval juhul raskus (1 kg) on numbrilaua
skaala piirides. Samade kaalude kontrollimisel t&diele kan-
dejoule (10 kg) lubatakse ekset 10 g, arvestatult 1 g kont-
rollitava raskuse iga kilogrammi kohta. .

Osutkaalude tundlikku st loetakse kiillaldaseks,
kui igasuguse koormatuse korral numbrilaua skaala pii-

‘ Ohumall
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Joon. 13. Osutkaalude tlesseadmine,

res raskus, mis v&rdub skaala iihe viikseima jaotusega
(5 g), kallutab osutit selle jaotuse piires, s. 0. 5 g.

Osutkaalude tundlikkuse kontrollimine toimub tiheaeg-
selt nende numbrilaua skaala tdpsuse kontrollimi-
sega.

Skaalat kontrollitakse neljas punktis:

1) 4 raskusele (250 9. 2) /> raskusele (500 g),
3) 3/4 raskusele (750 9), ja 4) skaala tdiele raskusele (1 kq).
Numbrilaua skaala tdpsus loetakse rahuldavaks, kui
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ekse igasuguse raskuse juures (numbrilaua ulatuses) efi
ole suurem, kui pool skaala védikseimast jaotusest,

Osuti vénkumise reguleerimine. Kaalude
normaalsel té6tamisel peab osuti pendeldama 2—3 korda.
Osuti vOnkumine oleneb piduri to6tamisest. Piduri tege-
vust muudetakse kruvi abil. Kruvi kinnikeeramisega
piduri tegevus tugevneb ja osuti teeb vahem vdnkeid, ja
vastupidiselt — kruvi lddvendamisega ndrgeneb iihtlasi
ka piduri tegevus.

Kaalude wvalik. Lauakaale toodetakse mitmesu-
guse kandejduga — 2, 5, 10 ja 20 kg, thekausilisi osut-
kaale — kandejouga kuni 2 kg, kahekausilisi — kuni 10 kg.
Kaalude valikul ithe vo6i teise osakonna vajadusiks tuleb
silmas pidada, et osutkaale, kui kasutamisel praktilise-
maid, tuleb eelistada lauakaaludele. Mis puutub kande-
jousse, siis leivakauplustes on vajalikud kaalud kande-
jouga 5 — 10 kg, kauplustes, kus on miiligil gastronoomia-
ja kondiitrikaubad — kandejéuga 2 ja 5 kg, juurvilja-
kauplustes — kandejouga 20 kg. Kaalude valikul tuleb
arvestada ka kaalukausside kujuga. Need peavad olema
kohandatud mitmesuguste kaupade kaalumiseks (nditeks
leiva kaalumiseks — tasased kausid, bakaalkaupade jaoks
— taldrikud, kartulite jaoks — suurema modduga sitigavad
kausid jne.).

Kartulite kaalumisaparaat.

Kartulite vidljaandmisel on k&ige kohasemaks abinduks
Tsekaldini konstrueeritud kartulite kaalumisaparaat. Apa-
raat koosneb kaalust kopaga, kiihvlist kartulite kithvelda-
miseks, alusest kaalude paigutamiseks ja rennist, mille
kaudu kartul puistatakse ostja taarasse.

63-



Kartuli kaalumispoolautomaadi p&hiosaks on lauakaa-
lud, kandejouga kuni 20 kg.

Uhele kaaluplaadile on asetatud 10 kg mahuga kald-
pohjaga kopp. Kopp suletakse uksekesega, mis on kinnita-
tud kahe hingega. Uks on suletud riiviga. Kaalu vihtide
plaadi alla on asetatud kahe kruviga kinnitatult tareeri-
miskamber. Kopa alla puust postile on kinnitatud renn,
mille kaudu kaalutud kartul kallatakse ostja taarasse.

Kaalud paigutatakse erilisele alussambale, millele on
tehtud vihtide jaoks eri alus. Vihtide aluse kdrgus peab
vastama kaalu platvormi kérgusele.

Alussambale on kinnitatud kaks tuge, millele on ase-
tatud puust renn kartulite juhtimiseks kaalule. Renni
suleb siiber, mis takistab kartulite kallamist. Nendele tuge-
dele on kinnitatud Sarniiridel siibri sulgur vastukaaluga
Ja hoob raskusega.

Aparaat asetatakse sddraselt, et renn oleks iihenda-
tud kartulikolu alumise osaga.

Sel juhul, kui ruumid on kaupluse miiiigisaali kérval,
asetatakse kolu vahetult seina taha. Juhul, kui kérval-
ruumis kohta ei ole, asetatakse kolu otse kauplusse. Apa-
raat paigutatakse nii, et kartuleid vaiks juhtida otse kolust
poolautomaadi renni.

Kartuli kaalumisel tuleb asetada kaalu platvormile
kaalutavale kogusele vastavas raskuses vihte; seejarel tuleb
vajutada siibri kaepidemele ja suruda see tdielikult alla.
Uheaegselt siibri allalaskumisega kaalu kauba-platvormile
kopp vabaneb kallaku tottu automaatselt kartulite iile-
kaalu reguleerivast raskusest, mis on paratamatu kartuli
kiirel langemisel kolust. Esimesel liikumisel aga kopp téu-
kab sulgurit ja vabastab siibri; see kerkib vastukaalu
mojul ja ISpetab kartulite juurdevoolu koppa. Kuna kar-
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tulid on mitmesuguse suuruse ja raskusega, siis nende
kaal on erinev vihtide kaalust. Seetdttu miiiija, parast
seda kui ‘siiber suleb kartulite juurdevoolu koppa, regu-
leerib kaalutava koguse t&dpsust kopas, kas mdne kartuli
juurdelisamise v&i &ravGétmisega. Kontrollinud kaalutava
hulga tdpsust, avab miiija kopa siibri kdepideme ja kartu-
lid puistuvad renni kaudu ostja taarasse.

Tsekaldini aparaat kergendab tunduvalt miiiija t66d ja
kiirendab kartulite véljaandmist ostjale.

Kaubakaalud.

Kimnendikkaalud Kiumnendikkaaludel kaalu-
tav raskus tasakaalustatakse vihtidega 1/;9 suuruses selle
kaalust. Peakaalukangiks neil kaaludel on mittevdrddlgne
murdkang (joon. 14). Selle murdkangi pikema &la otsale
riputatakse alus vihtide jaoks (8).
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Joon. 14. Kiimnendikkaalud:
1 — peakaalukang, 2 — tugitera, 3 — muhv, 4 — kahvel,
5 — tugi, 6 — teine kaalukangi tera, 7 ~~panpa1, 8 —
vihtidehoidja, 9 — terad, 10 — tiihendav tommlk_, i1 —
kaaluplatvorm, 12 — platvormi kangide tommik, 13,
14 — platvormialused kangid, 15 — terad, 16 — taara
regulaator, 17 — skaala, 18 — liikuvviht, 19° — sulgur, -
20, 21 — tasakaalu-nditajad, 22 — isoleerija.
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Kangi lihema 6la ots on kinnitatud kaaluplatvormi
esikiljele metallist vardaga (10). Platvormi teine ots toe-
tub kangile (13), mis on tihendatud tdmmiku (12) abil selle
kangi pikendusega. Kaalude v&nkumist nende umberpai-
gutamise ajal valdib eriline seadis — sulgur (19). Modnel
kaalude konstruktsioonil on peale selle veel isoleerija (22).
Isoleerija olemasolu vdimaldab alla lasta kaalu mehhanismi
kinnitit ja sellega korvaldada tema kokkupuutumist kaalu
platvormiga. Sellega kaitstakse terasid vigastuste eest.

Kaalude taara reguleerimiseks on eriline kruvilgike
abil liikuv tareeriv raskus (16).

Peale selle on kaalumiseks veel gradueeritud skaala
liikuva vihiga.

Kimnendikkaalud on vérdlemisi vihe sobivad seetdttu,
et nad nduavad kaalumiseks mahult kogukaid vihte.

Sajandikkaalud.

Nende kaalude ehitus on naidatud joon. 15 ja 16. Kaalu
peamurdkangil on kolm tera. Peamurdkangi otsmisele
terale Kkinnitatakse iihendava ripats-pandla abil vihtide-
hoidja (3). Keskmine tera asetatakse kaalu alusele kinni-
tatud konksule. Tagumine kaalukangi tera on varba 9
labiva tommiku abil iithendatud kaaluplatvormi all aset-
seva pika murdkangiga (1). See kang on iihendatud
lithema kangiga (2) rdngaste abil. Platvorm toetub tdste-
kangide teradele laagrite abil, mis on liikumatult kinnita-
tud platvormi tugedele. Kaalu tugipostil on lood kaalude
Oigeks iilesseadmiseks. Vastavalt kaalukangil olevale
skaalale, nihutatakse sellel asetsevat liikuvat vihti (3), mis
voimaldab kaaluda ilma véikesi vihte kasutamata. Nagu
kﬁmnendikkaaludelgi, on ka neil kaaludel sulgur.
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Sajandikkaale (joon. 15 ja 16) on kahte siisteemi, mis
oma konstruktsioonilt erinevad véhe. Kaalude platvorm
koosneb puust vGi metallist raamist, mis on nurkadest

20

10 1%
15
30

5

9 Kaalu skeem

Isoleerija skeem

Joon, 15. Sajandikkaalud:

1 — suur platvormialune kang, 2 — viike platvormialune Kkang,
3 — lhendav pannal, 4 — tugiterad, 5 — kaaluraam, 6 — platvormi
jalad, 7 — suure kangi terad, 8 — platvorm, 9 — ilihendav tdmmik,
10 — Kkaalukang, 11 — pannal, 12 — vihtide komplekt, 13 — liikuv-
viht, 14 — vihtidehoidja tera, 15 — vihtidehoidja, 16 — tareerimis-
seadis, 17 — sulgur, 18 — sulguri raam, 19 — tasakaalu-niitajad,
20 — samba riiul, 21 — raskusttostvad terad, 22 — platvorm, 23 — tugi-
pannal, 24 — isoleerija kang, 25 — isoleerija otsad, 26 — isoleerija
kiht, 27 — avaused isoleerija kihis, 28 — traat, 29 — tugipannal, 30 —
vihtidehoidja kambri kaas, 31 — vihtidehoidja tareerimiskamber.

kinnitatud liikuvatele laagritele. Laagritele toetuvad
suure ja vdikese kangi terad. Kaalu platvorm toetub kan-
gide raskust kandvaile teradele malmist v3i terasest
tugede ja liikuvate pannalde abil.

Kimnendik- ja sajandikkaalude kont-
rollimine. Mittevorddlgsete kaalude kontrollimiseks
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kasutatakse spetsiaalseid kontroll- (tdpsus-) vihte a 20 kg
ja kogu vaikesi tépsusvihte. Nende vihtide puudumisel
saab  mittevérddlgsete kaalude kontrollimist teostada
ainult ligikaudselt.
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Joon. 16. Sajandikkaalud:

1 — kaalukang, 2 — esitera, 3 — vihtide-
hoidja, 4, 5 — tagumised terad, 6 — kaalu-
sammas, 13 — tinalood, 14 — skaala,
15 — liikuvviht, 16 — taara regulaator,
17 — sulgur, 18, 19 — tasakaalu-niitajad.

Kimnendik- ja sajandikkaale kontrgllitakse samuti /4,
raskusega nende kandejdust ja tiie koormatusega. Naiteks
kaale kandejouga kuni 500 kg kontrollitakse raskusega
50 kg ja 500 kg..

Kaalude skaalat kontrollitakse eraldi. Kontrollimise
algul tuleb kaalud asetada (neil asetseva loodi jargi) kind-
lale, tasasele pdrandale ja taararegulaatoriga viia nad tiie-
likku tasakaalu. Kaalukangi rahulikust seisundist valja-
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viimisel peavad kaalud omama vaba, sujuvat kaiku, ja
parast moningaid jark-jargult vdhenevaid vOnkumisi
peab kaalukang uuesti saavutama tasakaalu. Pédrast seda
asutakse kaalude kontrollimisele.

Kaubakaalude kontrollimine kaalu !/i9-ga suuri-
mast (6stevoimest toimub jargmiselt: kaalu sulgur sule-
takse ja kaalu platvormile asetatakse kontrollvihid (ras-
kus) koguses, mis vastab !/io-le kaalu suurimast kande-
joust. Kontrollraskus kaalu platvormil asetatakse jarje-
korras — sajandikkaaludel viide asendisse, kiimnendik-
kaaludel kolme asendisse !, Vihihoidjale asetatakse sama-
aegselt kontrollvihid, mis vastavad platvormil asetsevale
raskusele. ‘

Seejdrel avatakse kaalu sulgur ja jalgitakse kaalu
nditusid. Kaal peab asuma tasakaaluseisundisse. Tasakaalu
puudumine néitab, et kaalud pole korras. Tuleb selgeks
teha, kas viga kuulub seaduse poolt lubatud piiridesse.

. Ebatédpsus kontrollimisel 1/;9-ga kaubakaalude tdstevdi-
mest on. madratud sama, mis lauakaaludelgi, s. 0. 4 g
1 kg kohta. Kui kaalukang langeb kontrollimisel allapoole
liitkumatust nditajast, siis tuleb platvormile asetada vastav
lisaraskus. ‘

Kui kaalukang tduseb korgemale liikumatust osutist,
siis asetatakse vihihoidjale lisaraskus. Lisaraskuse suu-
rust tuleb véhendada, séliuvalt kaalu Olgade suhtest:
kiimnendikkaaludel — 10 korda vahem, sajandikkaaludel
'— 100 korda véhem,

Lisaraskus peab viima kaalud tasakaalu vo6i kallutama
kaalukangi vastasseisundisse. Kui seda ei toimu, on ilmne,

1 Kaubakaalude kbntrollimisel tédiele kandejoule kontrollraskus
asetatakse iihtlaselt kogu kaaluplatvormile.
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et kaalude korvalekaldumine on suurem, kui seadusega
on lubatud. Sellised kaalud tuleb kohe asendada teistega.
Kaubakaalude tundlikkust kontrollitakse samuti
lisaraskuse abil, mis vastab lubatud korvalekaldumisele
nende = kontrollimisel /4, kandejduga. Lisaraskus peab
kallutama tasakaalunéditajaid mitte vihem kui 5 mm,
Kaubakaale kontrollitakse /4, kandejoule igas kvar-
talis, tiaiele kandejoule — tiks kord aastas.

Osut-kaubakaalud.

Need kaalud kujutavad endast rippuvate osutkaalude
ja tavaliste platvorm-mehhanismiga sajandikkaalude kom-
binatsiooni. Numbrilauaketas on paigutatud toele, mis on
kinnitatud kaalude alumisele raamile,

Kaalude kergemaks Umberasetamiseks on nende raa-
mistik paigutatud ratastele.

Kaaludel on sulgur (mis koosneb kangidest), mis suleb
kaalu mehhanismi enne raskuse asetamist platvormile. Sul-
gur hoiab kaalu mehhanismi tougetest ja lookidest, mis
on valtimatud raskuse asetamisel kaalude platvormile.

Peale selle on veel pidur rataste jaoks. Rataste piduri
tegevus on seotud kaalu sulguriga. Kui kaalu rattad on
pidurdatud, vdib kaalu sulgurit vabalt avada ja sulgeda.
Kui kaalu rattad pole pidurdatud, pole vdimalik kaalu sul-
gurit avada. See on tehtud selleks, et ei oleks v&imalik
sulgemata kaalu iimber paigutada. Rataste piduri avamisel
kaalusulgur sulgub mehaaniliselt, Kaalusulguri kéaepide
asub samba ees numbrilaua all, rattapiduri kaepide aga
on asetatud samba taha. Kaalude piduri regulaatori juurde

padseb ainult eemaldades samba laiendatud osa tagumise
seina.

70



Vihid.
Kaubanduses kasutatakse kaht liiki wvihte: tavalised

kaubandusvihid kaalumiseks laua- ja kimnendikkaaludei,
ja erivihid — kaalumiseks sajandikkaaludel.

Kaupluses kasutatavate kaalude ja vihtide kontrollimi-
seks tarvitatakse eeskujulikke (kontroll-) vihte.

Joon. 17. Vihid:

a) keraamilised, b) spetsiaalsed (sajan-
dik-) radiaalse véiljaloikega.

Tavalised kaubandusvihid valmistatakse raskusega: 1,
2, 5, 10, 20 kg; 5, 10, 20, 50, 100, 200 ja 500 g. Vihtide ras-
kus on neile alati mérgitud. Vihte raskusega 50 g ja ras-
kemad valmistatakse tavaliselt malmist, vihte raskusega
alla 50 g — vasesegudest. Kasutatakse ka keraamilisi
(steotiit-kivi-) (joon. 17) vihte, raskusega 10 kuni 500 g.
Keraamilised vihid kuluvad vdhe ja on kergelt puhasta-
tavad.

Erivihid, mida kasutatakse kaalumiseks sajandikkaalu-
del, on silindrikujulised ja erilise valjaldikega, selleks, et
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neid oleks kergem asetada kaalu vihtidehoidjale. Erivihti-
del on maérgitud nende nominaalkaal ja kaaludlgade suhe.
Néiteks kui vihtidele on mirgitud ,100 kg — /100", siis
see tahendab, et selline viht, asetatuna sajandikkaalude vihti-
dehoidjale, tasakaalustab 100 kg kaaluplatvormil asuvat
raskust; - vihi enda kaal on  v&rdne /100-ga 100 kg-ist,
s. 0. 1 kg-ga.

Erilised sajandikvihid raskusega 5, 10, 20, 50, 100, 200,
500 kg valmistatakse malmist,

Kasutusel olevate kaalude ja vihtide kontrollimiseks
tarvitatakse tdpseid kontroll- (eeskujulikke) vihte.

Proovitempel asetatakse tavalistele ja erivihti-
dele vasest v&i alumiiniumist punnidele, mis asuvad vihi
peal voi kiiljel. Keraamilistele vihtidele asetatakse proovi-
tempel vabrikus juba nende valmistamisel.

Vihtide kontrollimist: teostatakse vastavatel
kontrollkaaludel, voOrreldes neid kontrollvihtidega.
Vihtide kontrollimine teostub, kahel wviisil: 1) proovitav
viht (puhas, ilma mingisuguste véaliste defektideta) aseta-
takse tiihele kaalukausile ja vorreldakse teisele kausile
asetatud tapsusvihiga; 2) tdpsusviht asetatakse uhele
kaalul;ausile ja tasakaalustatakse teisele kausile asetatud
raskusega; seejirel tapsusviht eemaldatakse ja tema ase-
mele asetatakse proovitav viht,: kusjuures raskus peab
jadma teisel kausil muutmata. Mdlemal viisi] kontrollitav
viht loetakse rahuldavaks, kuj tema ekse proovivihist ei
tleta lubatud norme.

Samuti kui kaalud, kuuluvad ka vihid kontrolli-
misele ja tembeldamisele iga kahe aasta jarel.
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Vihtide lubatavad eksed.

Harilikud vihid Sajandikvihid
Lubatav / Lubatav
ekse (viht Vihi nomi- Toeline ekse (viht
Vihi kaal voib olla naalkaal kaal voib olla
kergem voi (kg) (kg) kergem voi
raskem) i raskem)
20 kg 10 &'o 500 5 1,25 ¢
10-7 Sg L 200 2 750 mg
Bl s A5 100. 1 5008
2 4 155 50 0,5 2505
§ B 1,8 20 0,2 1007
11,0 A 500 mg 10 0,1 508
2007 200 -, 5 0,057 40 ,,
1007, 100 — — ' =
50 4, 80 T i i
20 ,, 50 - o 5
0 30 , o = ; i
S 20 T | i S

Keraamilised vihid kuuluvad samuti perioodilisele kontrol-
limisele, kuid uut proovitemplit neile ei asetata tehniliste:
raskuste tottu. Kui vihid kontrollimisel osutusid &igeks
ega oma mingeid valiseid vigastusi (moranemist, killune-
mist jm.), lubatakse neid edaspidiseks kasutamiseks. Eba-
tapsed vihid kuuluvad havitamisele.

Vihtide kontrollimist tuleb kauplustes ’_Leostada ainult
tapsetel kaaludel. Tavalistel lauakaaludel saab vihtide
kontrollimist teostada ainult ligikaudselt.

NSV Liidu Kaubandusministeeriumi’ reeglite ! kohaselt
peavad kaubandusorganisatsioonid kontrollimiseks omama
vastavaid tdpsuskaale ja -vihte ning vedelikkude mddte.

1 NSV Liidu Kaubanduse RK kdaskk. nr. 189 8. juuhist 1945, a.
.Kaubanduslikes ja iihiskondliku toitlustamise ettevotteis moédduabi-
ndude kasutamiskorra kinnitamisest".
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Vedelikkude maadud (mahumd&ddud).

Kaubanduses kasutatavaid vedelikkude moote valmis-
‘tatakse tavaliselt rauast voi alumiiniumist. Toiduainete
‘mGotmisel kasutatavad rauast mgddud peavad olema tinu-
‘tatud. Jaekaubanduses kasutatakse peaasjalikult modte 1/y4,
/3, 1 ja 2 liitrit (joon., 18).

Joon, 18. Vedelike m&ddud.

Mo6ddud  valmistatakse silindrikujulised, kusjuures
silindri kérgus on poolteist korda suurem tema aluse dia-
meetrist.

M&dtude valiskiilje iilemisele osale paigutatakse jarg-
-mised mérked: mé6du nimetus (naiteks ,1 liiter” vai ,1 g s
proovitempel ja mdddu valmistanud vabriku nimetus. Alu-
miiniumist m&éddud on tavaliselt pressitud {ihest tiikist.
Rauast m&&tudel on enamail juhtudel sissepandud poh-
jad. Nendel mastudel, peale silindri ilemise osa proovi-
templi, asetatakse tempel ka erilisele jootmissulami tilgale
m&ddu pdhja ja kiilje ithenduse kohal. Tehakse seda sel-
leks, et m36du pohja ei saaks tahtlikult Umber paigutada:
pohja Umberpaigutamisel tuleb alumist proovitemplit vigas-
tada, mille aga avastaksid kontrolliva organi esindajad.
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Vedelikkude moodtude kontrollimist
teostatakse sel teel, et nende mahtu vorreldakse tapsus-
mddtudega. Proovitavad méddud ei tohi omada mingeid
valiseid rikkeid (muljutusi, kooldumisi jm.). Kontrollimisel
niihédsti kontrollitav m&dt kui ka tapsusmodt asetatakse
tasasele lauale. Pdrast seda kui kontrollitav m&5t on ase-
tatud digesti, see tdidetakse veega ja kaetakse klaasplaa-
diga. Lehtri abil kallatakse vesi seejdrel tapsusmdotu.
Kontrollida voib ka vastupidises jarjekorras, s. o. vedeliku
iimbervalamisega proovim&ddust proovitavasse mootu.
Klaasist proovimddot tdidetakse kontrollimisel veega kuni
mérkjooneni, seejarel vesi kallatakse proovitavasse maotu.

Proovitavad 'vedelikum6odud loetakse korrasolevaiks,
kui nende mahu ekse ei iileta jargmisi norme (milliliitri-
tes):

M&6du maht Metallist silindri- Klaasist Nﬁ’ggﬁgéd
(1)) kujuga kruusid kruusid miiigiks)
1 2 j 3 4
1,0 + 10,0 + 20 4t
05 + 50 T 10 o
0,25 +:'25 + 5 o
02 ° % 20 - + 5
0,1 it 210 T © + 4
0,05 05 S + 3

Mirk (+), mis seisab tabeli lahtris numbrist vasakul,
tahendab, et kontrollitav metallndu voib omada ka tapsus-
mo&ddust suuremat mahtu. Maérgid pluss-miinus () tabeli
kolmandas ja neljandas lahtris tdhendavad, et kontrolli-
tava md&du maht vaib olla kas suurem voi vaiksem (luba-
tud piires) kui proovindul.
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Kaalu- ja m3&duvahendite kasutamise juhised.

Ulesseadmine. Kaalud tuleb miiija t66kohale pai-
gutada nii, et ostjad véiksid jalgida kaupade diget kaalu-
mist ja viljaandmist. : )

Lauakaalud asetatakse laua v&i leti horisontaalsele pin-
nale nii, et kaalude alus omaks ilma midagi alla panemata
plisivat, kindlat seisundit, :

Tihjad kaalud peavad seisma tasakaalus, mis nahtub
kaalunokkade asendist. Kui kaalunokad seisavad iihel
tasapinnal, on kaalud tasakaalus.

Kaalude horisontaalne asend maddratakse kindlaks laua
voi'leti pealmise binna asetuse jdrgi voi pooratakse kaale
tlesseadmise kohal 1800 (kaalu vasak pool asetatakse
parema poole asemele). Horisontaalse pealispinna korral
kaalud peavad siilitama plsiva tasakaalu.

Nagu eespool niidatud, tuleb leivamiiiigi osakondades
lavakaalud asetada leti sisse nii, et kaalukausid asetseksid
1—2 sm leti pinnast kdrgemal. ;

Osutkaalude Ulesseadmine. Osutkaale on
vajalik asetada horisontaalse pealispinnaga piisivale alu-
sele (joon. 13).

Kaalud tuleb asetada selliselt, et miitijal oleks kie-
pdrast peil t66tada ja ostjal oleks hésti ndhtav kaalumise
tulemus. '

Osutkaalude Oige asend mé&iratakse kaaludel oleva
tasakaalu (lqodi) jargi. Kaalude asend;j reguleerimine toi-
mub kaalualuse kruvijalgade keeramisega. Enne {ilessead-
mist on soovitav need kruvid taielikult kinni ‘keera'ta';
ilesseadmisel aga tuleb jalgade kiuvisid jark-jargult vilja
keerata, kuni kaalude horisontaalse asendi saavutamiseni.
Seejuures tuleb iihtlasi meeles pidada, et taielikult valja-
keeratud jalad on vdhem kindlad. Parast kaalude kohale-
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asetamist tuleb kruvijalgade mutrid tihedalt kinni keerata
kaalu kiilge.

Rippuvad osutkaalud asetatakse erilistele metallist
tugedele. Tugede Ulemise osa keskele kinnitatakse konks,
millele riputatakse kaalud. Kaalud peavad asetsema tap-
seli vertikaalselt.

Keelatud on asetada lauakaalude aluse, samuti ka
osutkaalude jalgade alla mingeid esemeid (nagu puutiikke,
liiste, nahatiikke, pappi jm.). :

Kaubakaalude tulespanek. Liikuvaid kauba-
kaale ratastel tuleb asetada tasasele ja kindlale pdrandale,
mis ei vaju kaalude raskuse all ka suurima koormuse
puhul. ;

Kaalude dige asend maératakse kaalusambale kinnita-
tud loega. Kaalude platvorm peab seejuures taielikult toe-
tuma platvormi all olevatele kangidele. j

Ratastega kaubakaalude piisikindluse saavutamiseks
asetatakse kaalude alla rataste jaoks kaks onarustega tala.
Uksikute talade asemel v&ib kasutada ka raami, mis tagab
kaalude veelgi suuremat piisivust.

Kaupade kaalumine.

Enne kaalumist peab miiiija veenduma tiihjade
kaalude korrasolekus. Kaalude tasakaalutuse korral tuleb
need kohe korda seada. Selleks on vajalik: 1) lauakaalu-
del puhastada raskemat kaalukaussi v6i kaalu ristklamb-
reid tdoprotsessis tekkinud mustusest; 2) osutkaaludel
tuleb parast nende puhastamist asetada. osuti vihtide-kausi
all oleva tareeriva raskuse abil nullile, 3) kaubakaaludel
on peale selle vaja veel kontrollida, kas liikuv viht aset-
seb skaala nullpunktis.
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Toéépédeva jooksul tuleb saarast labivaatust teha mitu
korda.

‘Osutkaaludega t66tav miitija peab lugema osuti naita-
mist skaalal, seistes tingimata otse osuti ees. Kérvalt osu-
tit vaadates on vdimalikud vead, s. t. et kaupa kaalutakse
valesti. Viga on seda tunduvam, mida suurem on vahe-
maa osuti ja skaala vahel.

Kaalutav raskus ja vihid tuleb asetada kaalukausile
v0i platvormile ettevaatlikult, valtides tdukeid ja looke.

Kaubakaalude sulgur peab olema suletud, ‘avada tuleb
seda ainult kaalumise ajal. Raskuste asetamist kaubakaa-
lude platvormile tuleb teostada selleks kohaldatud eriliste
kallaksillakeste (trampliinide) abil.

Kaalukaussidel pakkide, paberi v&i vihtide hoidmine
on keelatud, kuna see takistab ostjat ndgemast kaalude
korrasolekut.

Uhekausilistele kaaludele vihtide pealepanemisel v&i
aravotmisel (kauba kaalumisel iile 1 kg) tuleb keerata
kdepidet kergelt ja sujuvalt.

Rikutud tasakaal kaubakaaludel seatakse korda igal
kaalukangil leiduvate tareerimisseadistega.

Osutkaalude tareerimist, mis on seotud nende osalise
lahtivatmisega, vOib teostada ainult kaupluse direktori vi
tema asetditja loal.

Kaubakaaludel tareerimisraskuse tunduval muutumisel,
kui tareerimisseadise kasutamine osutubvmittekﬁllaldaseks,
taastatakse kaalu tasakaal vihtidehoidja raskuse muutmi-
sega, mille kausil on &8s lisaraskuse jaoks.

Kaalud - peavad alati sdilitama tasakaalu, mida miilija
on kohustatud jilgima slistemaatiliselt kogu t6opdeva kes-
tel. Kui kaalud pole tasakaalus, tuleb need viivitamatult
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saata labivaatamiseks, puhastamiseks ja vajaduse korral
ka parandamiseks. :

Kaalude lubatud maksimaalne koormatus on madargitud:
kaalukangile. Kaalude koormamine suurema raskusega on
keelatud.

Samuti on keelatud kaaluda raskusi alla jargmisi
norme:

a) lauakaaludel alla /50 osa kdige suuremast koorma-
tusest, nditeks kaaludel kandejouga 10 kg vdhim kaal on
200 g;

b) osutkaalude juures alla l/2p osa skaala tldisest tdste-
voimest, s. t. 50 g;

¢) kaubakaalude juures alla /9o osa suurimast koorma-
tusest. Kaaludel kandejouga 1000 kg on naiteks vdhim
lubatud kaal 50 kg.

Keelatud on kaaluda vihtide asetamisega {iiheaegselt
molemale kaalukausile ja arvestada siis kaubakaalu.

Kaalumisel tuleb kasutada vdimalikult vaiksemal arvul
vihte. Raskemate vihtide asendamine kergematega on kee--
latud.

Kaalumisel tuleb tarvitada ainult neid vihte, mis on
madratud kasutamiseks vastavale kaalu tiiiibile: lauakaa-
lude, osutkaalude ja kiimnendikkaalude kasutamisel tar-
vitatakse harilikke vihte, sajandik-kaubakaalude kasuta-
misel erilisi tinavihte.

Kaalutav raskus ja vihid tuleb paigutada kaalukausile
voi kaaluplatvormile viéltides tdukeid ja looke, asetades
neid voimalikult tihtlaselt.

Miiiija on kohustatud kontrollima kaalumise &igsust,
jélgides kaalu vonkumist. Kaalutava kauba tohib ara
votta ainult padrast vdhemalt kolmekordset kaalunokkade
tasakaalu naitamist.
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Kaupade kaalumisel, mida v&ib vdlja anda ainuli taa-
ras (ndu, kott, korv jm.), on vajalik enne tasakaalustada
‘taara mingi raskuse abil ja alles parast taara tasakaalus-
tamist toimub véljaantava kauba kaalumine.

Kaupade kaalumisel, mida miiiiakse paberis vai karbis,
tuleb panna vihtidekausile sama kaaluga paber v&i karp.

Parast igakordset kaalumist tuleb vihid kaaludelt &ra
votta ja paigutada kindlale, neile m&&ratud asukohale
letil.

On keelatud kauba lahtikorkimine vOi avamine kaalu-
kausil ja kaaluplatvormil,

Samuti on keelatud: a) teostada kaalumist kaaludel, mis
ei ole varjatud tuule, vihma, lume jm. eest; b) siduda vihte
kaalu v6i laua kilge, samuti vihte endid kokku siduda;
¢) kasutada vihte millekski muuks otstarbeks peale kaalu-
mise (nditeks naelte sissel6Omiseks); d) kasutada vedelik-
kude modtmiseks malkilésdud mahumdate.

Vedelike m&dtmist (piim jm.) moéddukruusidega (metal-
list ja klaasist) ja mensuuridega teostatakse arvestades
mddduvahendite ehitust, Klaaskruusid ja mensuurid tii-
‘detakse kuni vastavat mahtu nditava mérkjooneni. Metall- _
kruusid tdidetakse &areni. Téditmise momendil peab iga
moodundu olema vertikaalses asendis, ilma kallakuta,

Mdddundude seinte kiilge kleepuvaid vedelikke (koor,
mesi jm.) on keelatud miiiia mahumédtudega — neid peab
miiima kaaluga.

Vahutavaid vedelikke (5lu, Ollepdrm) peab kallama
moddundusse arvestusega, et péarast vahu alanemist vede-
liku pind kiiiiniks kuni vastava markjooneni,

Tuleb tapselt jalgida jargmisi eeskirju: kui vedela
kauba hind on méaratud liitrile, siis kaupa tuleb miitia
ainult mahumddtudega, mitte kaaly jargi; juhul, kui hind
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on maddratud kilogrammile, tuleb kaupa miitia ainult kaa-
luga.

Vedela kauba miiiik ei tohi mingil juhul toimuda paagi
tditmise ajal, kuna wvedelik sel ajal eriti vahutab, mille
- tottu voib tekkida ostja petmine mo&dduga. Vedelikkude
vOtmisel paagist ei tohi neid loksutada, kuna need tuge-
val Iloksutamisel, samuti ka tumbervalamisel hakkavad
vahutama.

Kauplemisruumides, kus toimub kauba véljaandmine ja
vastuvotmine, on keelatud hoida mittekorrasolevaid voi
kehtivate eeskirjade ndudeile mittevastavaid kaale, vihte
ja mahumdate.

Kaalu- ja mé6duvahendite eest hoolit-
semine. Kaalud, vihid ja mahuméddud tuleb hoida
taielikus korras ja puhtuses. Neile sattunud mustus vGi
tolm tuleb kdérvaldada piihkelapi, pehme harja voi tupsu-
kese abil. Kui kaaludele, vihtidele ja muile mddduvahen-
deile ilmub rooste, tuleb see kohe korvaldada bensiini voi
petrooleumiga niisutatud lapiga ja seejdarel puhta lapiga
taielikult kuivaks hédruda.

Selleks, et valtida harilike ja eriliste malmist ja muust
materjalist vihtide okstideerumist (roostetamist), tuleb need
katta grafiidiga segatud vérnitsa Ghukese kihiga. Parast
sddrast katmist tuleb vihid hédruda taiesti kuivaks.

Kaalude tdhtsamaid osi (terad, skaala, kaalukang) ja
vihte on keelatud puhastada nahaga, mirgliga, liivaga jm.

Harilikke vihte hoitakse selleks kohaldatud madalates
kastides; kui nende jaoks on erilised 60nsustega pakud
vOi karbid, tuleb vihid parast igakordset kasutamist tagasi
paigutada vastavasse pesasse.

Mahuméote tuleb hoida muljumisest ja mustusest.
Parast t66 16ppu tuleb neid pesta kuuma veega ja kuiva-
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tada. Erilistel juhtudel tuleb mustuse eemaldamiseks kasu-
tada vastavaid vahendeid: seepi, mangaanilahust, ben-
siini jm. .

Mittestatsionaarsete kaalude umberpaigutamist tuleb
teostada tingimata suletud isoleerija ning sulguriga, hoides
kaalu kéepidemete abil horisontaalses asendis. Rataskaale
on lubatav imber asetada ainult taiesti tasasel porandal, -
asfaldil jm.; k&igil muudel juhtudel tuleb neid kanda.

Parast igasugust kaalude Umberpaigutamist tuleb need
asetada loe abil ndutavasse tasakaaluasendisse ja veen-
duda nende tasakaalulises asendis ilma koormuseta,

Kassa-aparaadid.

Jaekaubanduses kasutatakse rﬁloon-, vinnakutega ja
klahvidega kassa-aparaate. -

Joon. 19. Ruloon-kassa.

Rul_oon-kassa-aparaadid (joon. 19) koosne-~
vad kastist, millesse on paigutatud rullid mitmesuguses
nimisvéartuses talongidega: 1, 2, 5, 10, 20 kopikat, 1, 3, 5,
10 rubla; kastist ulatuvad vdlja ainult rullide otsad,

82



Ruloonkassa kasutamise ebakohasus seisab selles, et
kassapidajal tuleb 1digata tihele ostule mitu talongi, ostjal
ja mutjal aga on tilikas kokku arvutada hulga talongide
summat.

Vinnakutega kassa-aparaadid kujutavad
endast kiillaltki keerulisi arvestusmehhanisme, mis anna-
vad valja paberist tSekke, milledele aparaat triikib peale
vastuvoetud rahasumma. Raha vastuvotul kassapidaja pai-
gutab vinnakud vastavaile kohtadele, valides sellega t$eki
summa, pdarast seda keerab védnta ja saab tSeki, mille
annab ostjale. ‘

Klahvidega kassa-aparaadid erinevad vali-
selt vdhe vinnakutega aparaatidest. Nendel on vinnakute
asemel klahvid numbritega. Surudes klahvidele, kassa-
pidaja valib saadava rahasumma, keerates vanta aga
paneb aparaadi tegevusse, kusjuures see vdljastab tseki.

Vinnakutega ja klahvidega kassa-aparaadid valmista-
takse mootorita ja mootoriga. Kui kassa-aparaadil on moo-
tor, pole kassapidajal vaja keerata véanta selleks, et apa-
raadi mehhanismi tegevusse viia, vaid jatkub vajutamisest
pedaalile: mootori kéivitamiseks. Klahvidega kassa-apa-
raate kasutatakse tavaliselt mootoriga.

Tdiuslikumaiks on klahvidega kassa-aparaadid, mis-
pdrast ka nad on rohkem levinud kui vinnakutega kassa-
aparaadid. ' :

Kauplustes, kus raha vastuvotmine on pandud mit-
jaile, kannavad need taielikku materiaalset vastutust raha
vastuvotmise eest, vastavalt miitidud kaupade kogusele ja
hindadele ning iga pédev, kaupluse direktori poolt mddra-
tud kellaajaks, annavad nad allkirja wvastu vastuvsetud
summad iile.
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Kassa-aparaatide lihike iseloomustus.

Kassaoperatsioonide kontrollimiseks on kassa-aparaadid
varustatud: indikaatoriga (né&itaja), dataatoriga (dateerija),

Joon. 20. Kassa-aparaat — klass 400
(mudel 442):
1 — Kklahv ,,vahetus‘ vioi mootoriliilitaja,

2 — Kklahvid MY, K »V, 3 — operat-
siooniliste klahvide »MY, K V¢ kate,
4 — tSekkide arvestaja kate, 5 — kang
ekslikult lilitatud klahvide véljaltlilita-
miseks, 6 — beaarvestaja ava, 7 — indi-
kaator, mis niitab makstud summat,
8 — Kklahvide e LR T indikaator,
9 — tSekkide seadise kaitse, 10 — tSeki-
puidja, 11 — lukk nr, 14, suleb rahakasti,
12 — mootori kaitse, 13 — lukk nr. 2,
suleb klahvide aparaadi, 14 — lukk nr. 3,
lilitab vilja aparaadi luku.

numeraatoriga (nummerdaja), Sifriga (leppemaérk), osakon-
dade klahvidega, kontroll-lindiga, arvestajatega (pea-, sala-
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jane, operatsioonide), lukkudega ja votmetega. Kogu selle
mehhanismi kasutamine kindlustab tunduval mddral raha
arvestamise Oigsust.

Indikaator naitab kassapidajale kassa-aparaadi
poolt fikseeritud rahasummat, kaupluse osakonda, mille
kaudu miiiiki teostatakse ja $ifrit (leppemaérki). Suuremal
osal kassa-aparaatidel on indikaator nii kassapidaja kui
ka ostja poolsel kiiljel, selleks et ostja saaks kontrollida
kassapidaja poolt sissetulekuna arvestatud raha tema
poolt makstud rahasummaga. Indikaator on paigutatud
kassa-aparaadi iilemisse ossa, klaviatuuri peale.

Dataator on tSekki trilkkkiva mehhanismi osaks ja
koosneb kolmest keerlevast kettast. Esimene ketas nditab
kuud (I—XII), teine — kiimnepédevakuid (10, 20, 30) ja kol-
mas — iiksikpdevi (0 kuni 9). Kuupaev trikitakse tsekile
ja selle olemasolu vdimaldab (sihiga voidelda tsekkide
kauplusest véljaviimise ja nende iimbertegemise vastu)
mitte vastu votta méddunud paevade tSekke.

Numeraator on tsekkide jarjekorra numbriga
nummerdamiseks ja on paigutatud t8eki trikkimise mehha-
nismi. Uut tiilipi kassa-aparaatidel tseki jarjenumber triiki-
takse ka kontroll-lindile. Jarjekorra numbri olemasolu tsekil
vdimaldab teostada voitlust tSekkide kauplusest valja-
viimise ja nende vd&ltsimise vastu.

Sifr (leppemirk tsekkidel) asetatakse selleks, et teada,
missugune kassapidaja on tseki vélja "andnud. Igale kas-
sapidajale mdaaratakse kindel leppemérk arvuna t3ekil
(1 kuni 9). Kui kaupluses mérgatakse jareletehtud tsekkide
ilmumist, teeb direktor korralduse Sifri muutmiseks teata-
vast kellaajast. Kui ostjad esitavad tsekke teiste gifritega,
kutsub miiija kohale direktori tSeki Gigsuse selgitamiseks.
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Sifrit v6ib kasutada ka muudel juhtudel, nditeks normitud
saaduste miiiigil, :

Kuritarvituste véltimiseks tSekkidega, peale nende
Sifreerimise, madratakse kindlaks tgeki summa limiit, teos-
tatakse tiekkide tembeldamist jne.

Kontroll-lint kujutab endast kitsast, tihedast
paberist riba, millele mehaaniliselt trakitakse iga kassa-
aparaadiga teostatud operatsioon — iga saadud summa.

Peaarvestajad niitavad raha sissetulekut kas-
sasse. Iga rahasumma, mis on kassapidaja poolt saadud ja
trikitud t3ekile, liidetakse kassa-aparaadi mehhanismi
poolt peaarvestajaga. Aparaadis v&ib olla iiks v&i mitu
arvestajat; kui néutakse iga kaupluse osakonna eraldi
arvestamist, siis valitakse aparaat, mis on varustatud vasta-
vate arvestajatega osakondade viisi. Kui arvestajad on
osakondade viisi, siis pole vaja arvestajat, mis néaitaks
kogu kaupluses sissetulnud raha, kuigi ménedes kassa-
aparaatides on olemas ka selline arvestaja.

Kassapidajal on lubatud to6tada ainult kinniste arves-
tajatega, Peaarvestaja limberseadmine nullile on igale
kaupluse tootajale keelatud. Peaarvestaja voti ei tohi olla
kaupluses.

Salajane arvesta ja on méaaratud peaarvestaja
nullile imberseadmise kontrollimiseks. Peaarvestaja, parast
seda, kui ta mahutavus on 16ppenud, ldheb automaatselt
tle nullile ja alustab uuesti arvestamist, Peaarvestaja auto-
maatsel tleminekul nullile salajase arvestaja naidud ei
muutu, .

Operatsiooniarvestajad nditavad tsekkide arvu kauplu-
ses vOi osakondades. Mdnedes kassa-aparaatides erilised
arvestajad nditavad, missuguseid $ifri klahve ja kui mitu
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korda kassapidaja on kasutanud. Kaupluse direktor peab
iga pdev enne t66 algust lles kirjutama nende arvestajate
ndidud, selleks et arvestada tSekkide arvu, mis on valja
antud kassapidajate vahetuse jooksul ja kontrollida iihtlasi
sifrite kasutamist.

Levinum kassa-aparaat — klass 400 — omab peaarves-
tajat sissetulnud rahasummade arvestamiseks ja peale
selle veel arvestajaid osakondade jdargi, Peaarvestaja on
moeldud 100 tuh. r. ja 1600 tuh. r. arvestamiseks. Aparaa-
dil on neli rida klahve, ta v&ib olla mootoriga voi ilma.
Téekke trilkkkiv mehhanism on asetatud vasakule, tsekk
véarvitakse valtsi ja padjakese abil ja 16igatakse dra noaga.

Kassat$ekid. Suurem osa kassa-aparaate trikib ja
annab vilja tsekke kaubandusorganisatsiooni nimetusega
(templiga), kassa-aparaadi numbriga, kuupdevaga (kuu ja
péev), tseki jarjekorranumbriga, kassa poolt saadud raha-
summaga ja $ifriga. Need andmed on vajalikud kassaope-
ratsioonide kontrollimiseks, samuti ka vditluseks tSekkide
voimalike voltsimiste vastu.

TSekil oleva templi jargi miilija mddrab, missuguse
kaupluse poolt tsekk on vilja antud; t3ekile 166dud kassa-
aparaadi numbri jargi — missuguse kassa poolt on tSekk
vélja antud, juhul kui kaupluses on mitu kassat.

Jarjekorranumbri olemasolu vd&imaldab mduijale tahele
panna tSekke juba méddunud numbritega ja vorrelda neid
kontroll-lindiga. V&itluses voimalike kuritarvidustega kas-
satsekkide kasutamisel, voltsitud summadega jm., on kee-
latud kassat$ekke kauplusest vdlja viia. On kindlaks teh-
tud, et enamus Ulmbertehtud kassat$ekkidest on seotud
nende viljaviimisega kaupluse ruumidest. Numbrite muut-
mist tSekil on vd&imalik kindlaks teha vaadeldes tsekki
vastu valgust.
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Raha vastuvétmise kord. Raha vd&tab vastu
kauba eest kassapidaja vastavalt ostja poolt nimetatud
summale. Raha vastuvdtmine peab teostuma jargmiselt:
1) raha vastuvdtmine ostjalt, 2) vastuvéetud summa nime-
tamine ostjale kuuldavalt, 3) raha asetamine ostjale ngh-
tavalt, mitte segades seda varem vastuvdetud rahadega,
4) ostjale kuuluva summa taielik tagasiandmine, 5) ost-
jale kassatseki andmine, kuhu selgelt on margitud vastu-
vGetud rahasumma, 6) saadud raha asetamine kassasse.

Keelatud on ostjale tagasiandmisele kuuluva raha ase-
mel anda mingit kaupa. Mitteselgelt triikitud - Summaga
tSekki tuleb tingimata vorrelda kontroll-lindiga ja alla kir-
jutada kassapidaja ning kaupluse direktori poolt tseki
summa uuesti kordamisega: ainult seejarel annab miiiija
selle tseki vastu kauba valja. :

Kassapidaja on kohustatud kassas pidama vahetus-
raha sellisel hulgal, mis on vajalik ostjate kiireks teenin-
damiseks ja nendega tépseks arvestamiseks,

Tagastatud tsekid. Kaupluses vdib esineda
sddraseid operatsioone, kus kassast on tsekk vélja antud,
kuid ostja loobub kauba ostmisest v&i kaupluses ei ole
vajalikku kaupa. Se] juhul ostja saab raha tagasi. Tagas-
tatud tekke on keelatud teistkordselt valja anda teisele
ostjale.

Vahel ostja ei kasuta tsekki taiel méaral ja nduab sis-
semakstud summast osa tagasi. Sel juhul alguses vilja-
antud tSekk loetakse tagastatuks ja ostjale antakse vélja
uus tsekk uuele Summale, rahaline vahe aga makstakse
tagasi. Raha tagasimaksmine ostjale teostub ainult sellest
kassast, kust tSekk valja anti. Tagastatud tsekkide jargi
toimub raha véljamaksmine ostjale ainult siis, kui tsekil
on kaupluse direktori vOi tema asetditja allkiri,
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Raha maksmisel ostjale tagastatud noude (pudelite)
eest kasutatakse Zetoonisiisteemi v6i makstakse raha
muijale vdljaantud avansist.

Zetoonisiisteemi kasutamisel miiiijale antakse allkirja
vastu teatav arv zZetoone. Vastu vottes ndu, annab miiija
ostjale Zetooni ja ostja saab kassast sellega raha.

Kui maksmine noéude eest toimub miiija avansist,
antakse miiijale aruandelise summana teatav summa
raha. Sellest summast miiija tasub ostjate poolt tagasitoo-
dud noéude eest. To6 16pul noud antakse lattu, kusjuures
koostatakse akt, mis koos raha jddgiga antakse kassasse.
Sdarasel korral ostja ei ldhe kassasse ja kassa vabaneb:
noude arvestamise operatsioonidest.

Sedelite andmine miiiija poolt vastuvéetud ndude kohta
ei ole soovitav. S&adraste sedelite kirjutamine raiskab:
palju miilija aega, kaupluse direktor kistakse nende sede-
lite allakirjutamisel eemale otsesest toost, kassat aga
koormab iilearune t66 nende valjamaksmisel. Raha vélja-
maksmine ilma védljamineku-orderita aga rikuks kaupluse
arvepidamise korda.

Kasutatud kassatSekke ja kontroll-linte hoiavad materi- :
aalselt vastutavad isikud alal kaks kuud peale inventuuri,
puudujadkide puhul — kuni asja arutamise lopetamiseni.

Tdiendavad kassad Uheks véitlusvahendiks
jarjekordadega on liikuvate varukassade toole rakenda-
mine, samuti ka rahakogumiskarbid lisamaksete maksmi-
seks. Viikeste lisasummade maksmine kassasse raiskab
nii ostjate kui ka kassapidajate aega. Seal, kus sddrased
lisamaksmised on sagedased, tuleb sisse seada erilised kas-
sakastid maksmiseks ilma tagasiandmiseta. Selline kassa-
kast on viike puust kastike, mis on valmistatud kassa-
aparaadi maketi taoliselt. Ulemise kaane keskkohas on
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pilu kahepoolmelise allalaskuva osaga raha jaoks; ta on
varustatud vajutusklahvidega ja vedruga, mis surub kaane
tagasi algseisu.

Ostja paneb tdpse raha karbi kaanele, miitija kontrol-
lib maksusummat raha kdtega mitte puudutades, vajutab
klahvile, pilu liikuvad pooled vajuvad alla ja rahad kuku-
vad kasti. Rahakogumiskasti iihte killge on tehtud vélja-
véetav laegas, mis on suletud plommiga. K&ik rahakogu-
jad on nummerdatud. Raha nendest voetakse véalja iiks
kord péevas kauplemise 15pul, administratsiooni juures-
-olekul, ja antakse edasi kassasse,

Noad kaupade 15ikamiseks,

Leivanuga peab vastama jargmistele nduetele.
Noa pikkus peab olema 225 mm, tera otsmiku (eesosa)

Joon. 21. Lihtne leiva-
16ikamise nuga.
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laius — 130 mm ja kdepideme juures 100 mm, tera pak-
sus — 1,5 mm. Need noa moéodud on madratud miitijate-
stahaanovlaste leivaldikamise uurimise alusel. Ulalmargi-
tud noa pikkus on arvestatud standardse vormileiva 15ika-
miseks, ; _

Leivanuga tehakse lai, kuna ta tera peab juhtima 16i-
kejoont. Peale selle on vajalik teatav varuosa noa kulu-
miseks, sest alalisest teritamisest nuga kulub. '

Joon. 22. Kisseljovi kangnuga leivaldikamiseks.

Seeparast tehakse tera otsmik laiem, sest see kulub
rohkem. Tera paksus tle 1,5 mm raskendab ldikamist,
aeglustab t66d ja soodustab leiva murenemist.

Noa kaal on 350—400 g. Kergem noa kaal nduab miii-
jalt rohkem jdudu I&ikamisel, raske nuga aga vdsitab
mutjat, kuna nuga tuleb tuhandeid kordi wvoOtta, tOsta,
temaga 10igata ja taas kohale asetada.

Noa pea pikkus peab olema 132 mm. Selleks, et oleks
parem nuga kdes hoida, tuleb pea teha ovaalne, kalla-
kuga allapoole, et see vastaks haaravate sormede pain-
dele. Tera ja padise vahele asetatakse kaitserdngas.
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Iga leivamiitija td6ékohal peab olema vdhemali kaks
leivanuga. :

Nuge tuleb valida oskusega, kuna iga nuga ei kolba
t66tamiseks. Miiiija teeb té6pdeva kestel iile tuhande
16ike. Saarasel koormatusel isegi vdike, esimesel pilgul
mitte silmatorkav noa puudus m&jub tédle takistavalt.

Mitja t66 kergeneb margatavalt, kui tdé6kohale on
paigutatud leiva 16ikamiseks k an gnuga.

Joon, 23. Poddémovi konstruktsioo-
niga leivanuga.

Kangnoa - ehitus on lihtne, Viikesele, labildigatud
piluga puust lauakesele on kinnitatud kaarekujuline
metallist alus. Kaare iiks ots on varustatud lauakesele
poiki asetatud teljega. Kaare teine ots on varustatud kéae-
pidemega. Kaare otste vahele kinnitatakse 30 sm pikk ja
1,25 mm paks noatera.

Lauake kangnoaga 1Gigatakse leti sisse. Loikamisel noa-
tera laskub pilusse leti pinnast madalamale.
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Leiva 16ikamiseks t&stetakse nuga kdepidemest parema
kdega 20—40 sm {liles (olenevalt leiva paksusest), vasaku
kdega seatakse leib kohale; vdikese survega alla leib
16ikubki. :

Noatera on teritamiseks kergelt dravoetav. Seda nuga
tuleb tunduvalt vahem teritada kui harilikku nuga, kuna
ta loikamisel ei puuduta ldikelauda.

Kangnuga (leiutaja Kisseljov) 1dikab hasti leiba
ega murenda seda. Kangi ja aluse (kaare) kaalu tottu toi-
mub leivaldikamine nende nugadega viis korda kergemalt.
Selle noaga to6tamisel harjub algaja tootaja Oigesti leiba
1dikama mdargatavalt kiiremini kui tavalise noaga.

Veel tiiuslikumaks osutub leiva -16ikamisel Podao -
movi konstruktsiooniga nuga (joon. 23). Selle
noa peamine eelis seisab selles, et ldikamine toimub tera
libiseva liikumisega.

Poddémovi nuga annab vdhem raasukesi kui Kisseljovi
nuga vdi kdsinuga; ldikamisel ei muljuta isegi pehmet
leiba. Miiiija t66d hdlbustab noa kerge kaal (450—500 g),
kuna noa vastukaal tootamisel ei tduse iles, nagu toota-
misel Kisseljovi noaga (Kisseljovi nuga on 2!/; korda ras-
kem Poddmovi noast). Selleks, et tdsta Poddmovi nuga ja
1Gigata leiba noa ettepoole liigutusega, on vaja tunduvalt
vahem pingutust kui Kisseljovi noaga, mis ei olene ainult
sellest, et nuga ise on kergem, vaid et ta nduab miutjalt
parema kéde kergemaid (mugavamaid) liigutusi. Selles pole
raske veenduda, kui vérrelda Kisseljovi ja Podomovi nugade
t66d sama leiva 15ikamisel, nende terade iihesuguse pak-
suse ja teravuse korral. Poddmovi nuga on heaks kiide-
tud NSV Liidu Kaubandusministeeriumi Teadusliku Uuri-
mise Instituudi poolt ja edasi antud tootmisse.
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Nuga gastronoomia-kaupade 1&6ikami-
seks. Vorsti, kala ja juustu 1ikamiseks peavad olema
eri noad: vorsti-, kala- ja juustunoad. Gastronoomia-kau-
pade miiligiks peab miitija té6kohal olema kokku kuus
nuga, milledest kolm on td6s ja kolm wvaruks,

Gastronoomia-nugade valimisel on vajalik arvestada
nende konstruktsiooni erisusi ja modte — pikkust, laiust,
tera kuju, noa pea suurust ja kuju, noa kaalu. Noatera

Joon. 24, Liha- ja kalagastrdnoomia—saaduste 16ikamise noad.

pikkust ei maidrata ainult Idigatavate kaupade  paksuse
(laiuse) ' jdrgi. Sellele tuleb juurde arvestada noa kdigu
pikkus ldikamise ajal. Noa lilkumine iiletab harilikuit
poolteist kuni kaks korda 16igatava kauba laiuse, Naiteks
20 sm paksuse singi 1ikamisel nuga peab olema 35 sm pikk.
Seetdtiu gastronoomianoad tehakse tavaliselt ‘pikad. Kuid
liigne pikkus teeb noa késitamisel ebamugavaks, eriti
kaupade tiikeldamisel. Liihike nuga omakorda nduab 15i-
kamisel liigseid liigutusi ja aeglustab tood. Noa pikkus
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peab olema 30—35 v5i 40—45 sm. Sellised mdddud sobivad
nii peente kui jadmedate vorstide, samuti suitsusinkide
16ikamiseks (joon. 24). i

Véga lai ja paks nuga raskendab td6d, kuna see suu-
rendab hédrdumisjéudu. Mida kitsam ja 6hem on nuga,
seda kergem on temaga t66. Tera laius pea juures peab
olema 3,5 sm, vahenedes jark-jargult noa teraviku suu-
nas. Noa terav ots on vajalik naha ldbildikamiseks, kon-
tide véltimiseks, 1digatud tiikkide vd&tmiseks ja kohale-
asetamiseks.

Joon. 25. Juustunoad:

A — nuga juustu ldikamiseks (lihe pidemega),

pikkus 35-—40 sm, tera laius 40—45 mm.

B — juustunuga kahe pidemega, pikkus 35—
40 sm, tera laius 45— 50 mm.

Noa pea peab sisekiiljelt olema kohaldatud sormede:
paindele. Tavaliselt haaratakse pead suure ja nimetissor-
mega, teised sérmed vaid juhivad ja reguleerivad noa lii-
kumist, sdltuvalt tera suunast ja 18ikejoust. Seetditu peab
noa pea olema ovaalne. Ovaal peab olema allapoole
kumer. Pea ots tehakse paksem, sdrmede suuremaks
toeks.

Juustunuga tehakse teisiti. Tema pea pole kinni-
tatud iihele joonele teraga, vaid asetatud pdlvekujuliselt
4—5 sm korgemale terajoonest (joon. 25).
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Noatera on paksem, lihikese tdisnurkse otsaga. Vaga
kovade juustude lsikamiseks tehakse juustunoad ké&epide-
mega kahes otsas, olles samuti paigutatud pdlve kujuli-
selt. Need juustunoa erinevused vastavad téovotteile
juustu ldikamisel. K&va juustu 1digatakse harilikult kae
surumisega tlalt alla. Juustu kdvadus nduab tugevat sur-
vet ja mdlema kéde kaasabi 1dikamisel,

Juustu 16ikamiseks v&ib kasutada ka kangistiisteemi
juﬁstulaikajaid, mis tunduvalt kergendavad t&6d.

Masinaid gastronoomia-kaupade 15ikamiseks.

Loikamismasinal ehk singilﬁikajal on kolm pdhiosa:
1) té6tav osa, mis koosneb noast, kauba kinnitus- ja ette-
andemehhanismist ning paigutajast, 2) masinat kaivita-
vast mootorist, 3) ulekandemehhanismist — masinaosast
liikkumise tlekandmiseks mootorilt to6tamismehhanismile
(rihm seibidega, ketid ja hammasrattad).

Pehmete vorstisortide v&i keedetud suitsusinkide 15i-
kamiseks, kui on vajalik 16igatud lihatiikkide aeglasem
paigutamine, on masinal vankrij ja paigutaja valjalilitaja.
Nupu viljaliilitamisel mootorist (see tdmmatakse 16puni
omapoole) tiirleb ainult nuga, tehes 250 tiiru minutis,
-etteandmine ja paigutamine toimub hooraita kdega keera-
misel. Kui mootori todtamisel etteandmise kiirus v&imal-
dab teha ligi 49 18iget minutis, siis hooratta kdega timber-
ajamisel on vdimalik to6tada soovitava kiirusega (25—30
1diget minutis).

Noa teritamiseks on masinal eriline seadis, mis koos-
neb kahest terituskettast, alusest (kronsteiniga) ja kéaepi-
‘demest. Masina nuga on vajalik teritada iga pdev. Seda
tehakse jargmises korras. Noa ketas puhastatakse rasvast,
et ta ei rasvataks terituskettaid, seejarel tostetakse iiles
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noakaitse liikuv osa. Seejédrel teritusseadis tdstetakse
immargusest pdisest tiiles, pooratakse seda 90° ja aseta-
. takse noale nii, et noa 1diketera oleks ketaste vahel. Vool
liilitatakse sisse, kusjuures keerleb ainult iiks nuga.

ly
\\'\\\.\(ﬂ‘m 7’%\\\\

Joon, 26. Mootor-singiloikaja koos ldikude
‘paigutajaga: -
1 — ketasnuga, 2 — vanker, 3 — etteande alus,
4 — paksusemddtja, 5 — kdepide liikuvaluse ldhte-
asendisse viimiseks, 6 — toed ja kinnituspuu
hammastega, 7 — hooratas, 8 — Kkeerlev paigu-
taja kahvel (siil), 9 — paigutaja edasiandev reha,
10 — terituskivid (kaks ketast), 11 — noakaitse
dravoetav osa, 12 — mootori lulitaja (kdikulaskja)
ja viljaliilitaja (seisataja) nupud, 13 — alus 16i-
gatud tiikkide paigutamiseks.

Algul teritatakse ainult noa iihte kiilge, Teritussea-
dise kdepidet hoitakse vertikaalselt. Nuga teritub véga
ruttu. 4—5 sekundi parast (16—20 noa tiiru) tuleb kdepide
alla lasta ja wvool wvalja lilitada. Teise kiilje teritamise
tulemusena ilmuvad vaikesed kisud, mis eemaldatakse
teise ketta abil. Selleks juhitakse kdepide vasakule. Kisud
korvaldatakse veel kiiremini — 2—3 sekundi jooksul.

7 Krenev
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Nuga tuleb teritada &liga méaritud ketastel. Teritus-
kettaid ei tule niisutada,

Kui terituskettad mustuvad (rasvastuvad), tuleb neid
puhastada piirituses v&i bensiinis niisutatud puhta lapiga,
vastasel korral mdardunud kettad ei terita.

Parast .noa teritamist teritusseadis ja mnoakaitse aseta-
takse kohale tagasi; nuga, etteandmis- ja paigutamisalus
puhastatakse tolmust.

Viltavast t66st noa ketas kulub &ra ja terituskettad ei
haara enam noa 16ikeosa. Sel juhul tuleb teritusseadis
lasta madalamale.

Iga pdev parast t66d tuleb masinat hoolega puhastada.

Enne masina puhastamist tul&b eemaldada jargmised
osad: 1) paigutaja kahvel, 2) suunamisreha, 3) etteande
alus, 4) trumli plaat (eemaldatakse parast trumli taga
asetseva kruvi lahtikeeramist), 5) vastuvatu alus, 6) noa
kaitsekilp ja 7) kiithvel jaatmete jaoks,

Kdik &ravéetud osad puhastatakse ja pestakse tulises
vees. Nuga puhastatakse puulabidaga, mis on mé&hitud
puhtasse kaltsu. Seejirel nuga pestakse tulise veega.
Masina koigist nurkadest tuleb hoolega eemaldada liha ja
rasva jaatmed,

»Universaal”-masinal (koos paigutajaga) on 43 madari-
miskohta. Kinnitusmehhanismil on 2 avatud madarimis-
kohta, mis asetsevad kinnituskangi , telje otstel — vastu
juhttugesid; kolmas koht (kolvi madrimiseks) asetseb iilal
ja médritakse kruvi avause kaudu.

Vankrit, paksusemdstjat ja etteande-alust méairitakse
jargmistes kohtades: vankri paremal kiiljel on kolm kuu-
litaoliste katetega GSlikannu; rullide mddrimiseks, mis vee-
revad vasakut suundrodbast mooda, on neli olituskohta,
kaetud samuti kuulikestega; etteande aluse umberlilita-
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mise karpi maddritakse kahest kohast — kiiljelt (kruvi
kaudu), kdepideme suunas, ja ulalt, kdepideme kdorvalt;
etteande aluse kruvide otstes on kolm avatud maarimis-
kohta — kaks paremal ja iiks vasakul; kruvi paremas
otsas on avaus paksusemsddtja ronga madadrimiseks (porga
juures); vankri esimese plaadi otsas on kaks maédrimis-
kohta (kruvide avauste kaudu).

Vankri paremal kiiljel on paksusemdodtja amortisaator
silindrikujulise kolviga, mida samuti on vajalik maddrida.
Molemat rocbast, mida mo6oda liigub vanker, méadritakse
lahtiselt. Vankril all on viis maarimiskohta kuulikestega;
samasugune médarimiskoht asub ka peavolli esimesel otsal,
hooratta taga.

Véandamehhanismi (mis paneb vankri liilkuma) madari-
takse kruvi avause ja kuulikesega eri Glitamiskoha kaudu.
Paigutajal on kaks mddrimiskohta: tiiks, kannukujuline
mddrimiskoht on kahvli alusel, teine aga -— viskereha all.
Teritusseadisel on neli maddrimisavaust.

Masina mootorit mé&éaritakse kahe telje (rootori) otsa
kaudu, l&bi tdisnurkse kattega oOliavauste.

Vastuvdite aluse all on madadrimisavaus viskereha pidu-
rite madrimiseks.

Vankri paremal kiiljel on torukujuline Sarniir, mida
tuleb méddrida vaseliiniga avauste kaudu toru otstes.

Masina mairimiseks kasutatakse ainult puhast, 16hnata
ja maitseta madardedli.

Viskereha pidurit méiritakse ainult juhul, kui see hak-
kab tunduvalt aeglustama reha liikumist. Pidurite mdadri-
miseks kallatakse aluse all olevasse auku lks v6i kaks
tilka &li. Liigne pidurite mdarimine nérgendab nende t66-
tamist ja reha hakkab pilduma lihatiikke.

Masinat tuleb méaéarida regulaarselt, umbes kord nddalas.
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Liha- ja kalalgikamise vahendid.

Liha ja suurema kala 15ikamiseks ning tlkeldamiseks
kasutatakse jargmisi kisitsi-ldikamise vahendeid: 1) raiu-
miskirveid kahes suuruses v&i neid asendavaid kiine

519
Kirvevacce osad

Kinnitaja Kédepide Sabal

s 295

b b/ s

Joon. 28. Liha raiumise
kiinid,

(joon. 27 ja 28), 2) liharaiumisnuge, 3) terasluiske kirveste,
kiinide ja nugade ihumiseks, 4) tahke ja luiske teritami-
seks, 5) késisaage kontide saagimiseks (joon. 29).
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Too kergendamiseks kasutatakse liharaiumisel lint-
elektrisaage. Lintsaag koosneb jargmistest osadest

;Illﬂlﬂ!lummlllll/

Joon. 30. Liha-lintelektrisaag:

1 — sae kere, 2 — mootor, 3 —

seibid, 4 — juhtiv tera, 5 — liha

alus, 6 — vanker, 7 — paksuse-
mooGtja.

(joon. 30): 1) masina kerest, 2) elektrimootorist, 3) ketist
mootori  lilkumise edasiandmiseks alumisele seibile,
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4) kahest seibist — {ilemisest ja alumisest, 5) saelehest,
mis on paigutatud seibidele rihmataoliselt, 6) etteande-vank-
rist, 7) ettéande-platvormist koos paksusemd&dtjaga, 8) juht-
mikust rullidega, mis juhivad saetera, 9) kiihvlist 16iga-
tud tiikkide vastuvotmiseks, 10) seadises: saetera pingul-
damiseks, 11) kruvist pealmise seibi seadmiseks.

Lintsael on suur paremus vdrreldes kirvega voi noaga.
Tema t66tootlikkus iiletab neli korda tootootlikkust kir-
vega tootamisel. Lihasaag 1dikab liha uhtlaselt, killusta-
mata konte, kusjuures ei ldhe kaotsi konditidi.

Lintsaega 16ikamisel on jahutatud liha kadu viiksem
kui raiumisel kirvega, mis seletub sellega, et saagimisel
ndrgub liha mahla vdlja kaks korda vdhem kui raiumisel.

Mida Shemad on saelehed ja mida teravamaks on teri-
tatud hambad, seda vihem tekib jadtmeid (puru).

Lihahakkimismasinad.

Igas lihakaupluses (osakonnas) peab olema hakkm a -
sinaid hakkliha valmistamiseks ostja tellimisel (joon. 31).

Lihahakkimismasinaid on erineva tootmisvéimega. Neid
eristatakse numbrite jargi: mida suurem number, seda
suurem on hakkmasin. Nii naiteks hakkmasing nr. - 130
tootmisvdime on 13 kg minutis, nr. 114 — 9 kg, nr. 106 —
75 kg, nr. 98— kg jne.

Lihahakkimismasinate tdé6tav osa koosneb nugadest,
valjalaske-restidest ja etteandjast tigukruvist, millel on
viis keerdu. Keerdude vahe viheneb masina nugade suu-
nas. Sadrane keerdude asetus tagab liha etteliitkkamist
nugadele ja viljalaske-restidele. Vidiksemates hakkmasi-
nates on mitte kaks, vaid iiks nuga ja uks rest.

Hakkliha valmistatakse ostja enda poolt valitud lihast,
-Masinasse panemiseks liha Idigatakse 150—200-grammis-
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teks tiikkideks; suure tootmisvdimega hakkmasinaile voi-
vad lihatiikid olla suuremad. Mida vaiksemad on tikid,
seda rutem ja paremini laheb t66. Kui liha on haésti
puhastatud kontidest, ko&dlustest ja 1digatud vdaikesteks
tiilkkideks, siis' ei esine masina tootamisel mingisuguseid
takistusi. ;

=S SN
L]
20y sipriesiireze. ’%l
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Joon. 31. Lihahakkimismasin:

1 — vastuvotte-kauss, 2 — Kkée
sormede kaitse, 3 — masina kael,
. 4 — etteandja tigukruvi, 5 — noad
ja véljalaskerestid, 6 — seibid,
7 — alus.

Iga pdev pdarast tood tuleb hakkmasinat puhastada.
Selleks keeratakse lahti kinnituskapsel, mis asub liha val-
jalaske-avauses, kus asetsevad noad ja restid, eemalda-
takse restid ja noad ningvdoetakse valja tigukruvi. Koik
masina osad, samuti silindri sisemus, hoorutakse hoolikalt
iille ning pestakse tulise veega (joon. 32).
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Joon. 32. Lihahakkimismasin, lahti
voetud pesemiseks.

Kaupade viljapanemis- ja miiiimisinventar.

Mitmesugustg kaupade vdljapanemiseks
vaagnaid, kandikuid, laiu taldrikuid, marmorl
jm. Naiteks gastronoomia-kaupade valjapane
takse fajanssvaagnaid, emailitud kandeliude,

kasutatakse:
audu, vaase
kuks kasuta-
marmorlaudu

Joon. 33. Kondiitritoode

1,72 ja 6= népitsad, 3, 4 ja 5 — koo
(vdileibade, heering

te miitigivahendid:

gilabidad, 7 — kahvel
ate jt. kaupade jaoks),
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(lauavdi jaoks), klaas-, portselan- v6i puust anumaid hee-
ringatele jt.

¢

>

Ia—U/

Joon. 34. Metall- (roostevabad) labi-
dad rasva ja hakkliha jaoks:

a — labidas kdvade sulatatud rasvade
vBtmiseks piitist, b — labidad hakkliha
votmiseks.

Kondiitrikaupade viljapanemiseks kasutatakse mitme-
suguseid vaase ja klaaspurke. Lahtistesse vaasidesse
pannakse paberis-kompvekke. Lahtised kompvekid pan-
nakse vélja suletud purkides vdi sligavates kaantega vaa-
sides.

Lihakaupade valjapanemiseks ja edasiandmiseks ost-
jale tarvitab miiija puust kandikuid — ettekaalutud liha
jaoks; tsingitud sisemusega kaste vo6i emailitud vaagnaid
— subproduktide, s. o. teise jargu lihaproduktide (kopsud,
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maksad, jalad, neerud) jaoks, vaagnaid ja kandikuid —
hakkliha ja rasvade jaoks.

Kaupade vé&ljaandmiseks on miuijale vajalik jargmine
inventar: a) kiihvlid puistkaupade ja kuivatatud puuvil-
jale, b) népitsad paberita kompvekkidele, ¢) kihvlid ja
napitsad kookide ja saiakeste, d) lusikad ja kahvlid soola-
tud kaupade jaoks, e) konservikarbiavajad jm. (joon. 33).

Jaon, 35, Piimamiitigi inventar,

Soltuvalt kaupade sortimendist, gastronoomia-osakon-
nas on vajalikud: labidad kalamarja, népitsad ja kahvlid
‘heeringate jaoks, erilised konservikarbiavajad, labidad
sulatatud vai ja kohupiima jaoks, samuti lehtrid ja var-
rega liitrim6ddud piima mitgiks.

Kaupade valjapanemisinventar koosneb mitmesugus-
test abindudest (alused, kilbid, kandeliuad, kandikud, tald-
rikud, vaasid, kastid jm.). K&ik need abindud peavad
olema miiiija korralduses.

Kiisimusi ja iilesandeid.

1. Missuguseid kaalude titipe kasutatakse NSV Liidus?
2. Kes teostab mé&dtude ja kaalude kontrollimist?
3. Kuidas on ehitatud lauakaalud?
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10.
11.
12
13.
14.

18.

16.

171

18.

Lahutage lauakaalud osadeks, pilihkige, eemaldage
mustus ja rooste ning pange kaalud uuesti kokku.
Toimetage eeskirjade kohaselt kaalude iilessead-
mist, nende tdpsuse kontrollimist 1/yo kandevoime
raskusega ja tundlikkuse kontrollimist.

Kuidas on ehitatud osut-lauakaalud?

Toimetage eeskirjade kohaselt osutkaalude iles-
seadmist, nende kontrollimist 1/;9 kandevdime ras-
kusega, kontrollige numbrilaua skaalat, kontrollige
tundlikkust, reguleerige osuti seisu nullil tareeriva
raskuse abil.

Missugustele nduetele peavad vastama lauakaalude
vihid?

Kirjutage {iiles kaupade lauakaaludel kaalumise
juhised.

Kuidas on ehitatud kiimnendik- ja sajandikkauba-
kaalud?

Kuidas kontrollitakse kaubakaale?

Kuidas toimub kaubakaalude tareerimine?
Missugustel juhtudel kaalud ja vihid loetakse eba-
tapseiks ja nad pole lubatavad kasutamiseks?
Kuidas peab kaalude ja vihtide eest hoolitsema, et
neid hoida rikkumise ja enneaegse kulumise eest?
Millised tooriistad ja abindud on hédavajalikud
kauplemisel leiva-saia-, kondiitri-, bakaal-, gastro-
noomia-, liha- ja juurvilja-kauplustes?

Koostage miiiijale vajalike tooriistade nimestik
kaubarithmade jargi?

Kuidas on ehitatud lihaldikamismasin ja missugust
kdsitsemist ta nduab?

Kuidas on ehitatud lintelektrisaag ja missuguseid
paremusi on temaga liha ldikamisel?
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IV peatiikk.

KAUBA SORTIMENDI KOOSTAMINE JA TARBIJAS-
KONNA NOUDMISE TUNDMAOPPIMINE.,

Prantsuskeelne s&na »assortiment” tdhendab mitmesu-
guste kaubaliikide ja sortide valikut, Kaubanduse prakti-
kas sdna sortiment tidhendab thise nimetusega kaupade
taielikku valikut, néiteks kondiitrikaupade sortiment, vii-
nade sortiment, bakaalkaupade sortiment, gastronoomia-
kaupade sortiment jne. Téielik (v&i laiaulatuslik) kaupade
sortiment kaupluses v&i osakonnas sisaldab teatava kau-
bariihma k&iki nimetusi ja sorte, mis on vajalikud ost-
jaile, .

Iga kaupluse iilesanne seisab selles, et organiseerida
kaubandust heakvaliteediliste kaupadega, mis on vajali-
kud tarbijate ndudmise rahuldamiseks. Selleks on vajalik
tarvilikud kaubad vilja valida, s. t. koostada kaupade
sortiment. Mida laiem on kaupade sortiment kaupluses,
seda tdielikumalt ja paremini rahuldatakse elanikkonna
tarbimisndudeid. Kaupluse totajate, selle hulgas ka miiii-
jate kohustus seisab selles, et tundma Oppida tarbijate
noéudmisi ja saavutada kaupade juurdevedu sellises sor-
timendis ja koguses, mis vastaks tootajate suurenevale
tarbimisele.

No6ukogude Liidu toidukaupade sortiment on nduko-
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gude v&imu kestel tunduvalt muutunud. Sellest kdneleb
sm. Mikojan:

.Peterburis ja Moskvas olid mdned elegantsed kaup-
lused, mis kauplesid vélismaalt sisseveetud toidukaupa-
dega. Votame néiteks Belovi voi Jelissejevi kaubamaja
kaupade hinnakirja. Jelissejevi hinnakiri, see oli import-
kaupade hiiglanimestik, mida meie nititd suuremalt jaolt
toodame ise. Jelissejev vedas piiri tagant 43 liiki konserve
(neid konserve teeme meie niiiid ise), 18 sorti juustu (nagu
Venemaal poleks olnud vdimalik teha head juustu?),
14 sorti Sokolaadi, 45 sorti biskviite ja kiipsiseid (millede
valmistamine toimub niilid meil massilises koguses ja
mitte halvemas, vaid paremas kvaliteedis), 308 sorti veine
ja kangeid jooke, 3 sorti sinepit, 4 sorti aadikat".t

Noukogude voimu ajal loodi voimas toiduainete t60s-
tus. Asutati suured lihakombinaadid Moskvasse, Leningradi,
Brjanskisse, Bakuusse, Semipalatinskisse, Leninakanisse ja
teistesse linnadesse. Lasti kaiku kiimneid konservi-, piima-,
vdi-, suhkrutehased, teevabrikud, sajad leivatoostused riigi
mitmesugustes rajoonides. Vahet pidamata kasvab vorstide
ja suitsutatud liha-kala, suhkru, kondiitrisaaduste, pabe-
rosside, veini jm. tootmine. Edukalt taastatakse toiduai-
nete toostusi, mis purustati fasistlike anastajate poolt.

Bolevike partei ja Noukogude riik hoolitsevad alali-
selt selle eest, kuidas ikka paremini ja taielikumalt rahul-
dada tdotajate kasvavat vajadust k&igi voimalike kaupade
jarele. Toostuse kiire taastamine ja pollumajanduse too-
dangu jérjekindel kasv uuel stalinlikul viisaastakul voi-

1 A, J. Mikojan, N&ukogude Liidu toiduainetetdostus, venekeelne
véljaanne 1936. a. lk. 90,
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maldab taastada ja laiendada kaupade sortimenti ja tun-
duvalt suurendada riikliku ja kooperatiivse kaubanduse
jaekaubakiivet,

Uus stalinlik viisaastak seab toiduainete toostusele
ilesandeks {iletada 1950. aastaks eelsGjaaegne tase liha-
saaduste, vdi ja taimedli, suhkru, kondiitrisaaduste ja
muude toiduainete tootmisel. Kalapiilik suureneb pool-
teist korda. Tunduvalt suureneb, véorreldes eelsdjaaegse
tasemega, liha-, piima-, kala-, juur- ja puuviljakonservide
tootmine.

Kariloomade arv suureneb viisaastaku jooksul 39%,
lammaste ja kitsede arv — 75%, sigade arv peab kolme-
kordistuma vorreldes 1945, aastaga; igapidine véikeloo-
made Kkasvatamise ja eriti linnukasvatuse arendamine
tagab viisaastaku plaanis kindla toorainete baasi toidu-
ainete t66stuse kasvuks.

Viisaastaku plaanis on ette nihtud kartuli-juurvilja ja
loomakasvatuse baasi edasine tugevdamine ja arendamine
Moskva, Leningradi, Bakuu, Harkovi ja Kiievi umbruses,
Uurali, Donbassi, Kuzbassi ja Gorki toostuslikes tsentru-
mites, Siberi ja Kaug-Ida linnades ning teistes suuremates
linnades tagab tdielikult nénde keskuste varustamist juur-
viljaga, kartulitega ja suurel méaral ka piima ja lihaga.
Taastatakse aiad ja viinamded, tee ja tsitruseliste istandu-
sed, suures mastaabis organiseeritakse uute aedade, mar-
jaaedade ja viinamarjaistanduste asutamist kolhoosides,
sovhoosides ja kolhoosnikute maa-aladel.

Uue viisaastaku hiiglasliku plaani teostamisel partei
ja ndukogude valitsus juhinduvad rahva huvidest, ndu-
kogude inimeste heaolu huvidest. Iseloomustades uue
viisaastaku pohijoone, seltsimees Stalin osutas, et ,erilist
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tahelepanu pooratakse laiatarbekaupade tootmise arenda-
misele, tooétajate elatustaseme tdstmisele.” !

Tiielik sortiment on kultuurse kaubanduse alus.

Kaubandus ei ole v&imalik ilma kaubavarudeta. Kau-
bavarude soetamisega tagatakse kauplemise pidevust nii
igas kaupluses kui ka kogu riigis.

Kaubavarud peavad tdusma teatud (varem plaaniga
ettemddratud) suuruseni, selleks et kindla ajavahemiku:
kestel katkestamatult rahuldada ostjaid.

.Kaupade kiillaldase koguse olemasolu, kiillaldases sor-
timendis ja hea kvaliteediga,” itles seltsimees M. I. Kalinin,
,see on kultuurse kaubanduse alus.” 2

Selleks, et organiseerida pidevat kaubandust kvali-
teetsete kaupadega, on vajalik omada teatavas koguses
ja Warnbiijatesdipioolti .nqutawvas sontEm e ndis
kaupade varu. ;

Selleks aga on vajalik siistemaatiliselt arvestada
tarbijate ndudmist kaupadele.

Kuid véimatu on piirduda ainult olemasoleva ndudmi-
sega. Vdga sageli see ndudmine on piiratud kitsa ringi
kaupadega. Kaubanduse laiemaks véljaarendamiseks on
vajalik esile kutsuda ndudmist uutele kaupa-
dele, kiilge harjutada elanikkonnale uusi maitseid ja juu-
rutada uusi kaup u, milledele ndudmist veel ei ole.

,Sortimendi valikul vdib olla kaks moodust: konserva-
tiivne kohaldumine sellele, mis juba olemas, kujunenud

1 Seltsimees J. V. Stalini kéne Moskva Stalini valimisringkonna

valijate valimiseelsel koosolekul 9. veebruaril 1946. a.
2 Kone tarbijate kooperatsiooni aktiivi tileliidulisel koosolekul

22. juunil 1939, a.
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maitsetele ja harjumustele, véi revoluisiooniline visadus
uute kaupade juurutamisel, uute maitsete kasvatamisel.” 1

+Meil on vaja vbéitu saada harjumusest vanadele mait-
setele ja jarjekindlalt véidelda uute heade kaupade juu-
rutamise eest,” {itleb sm. Mikojan.2

Toiduainete t6ostuse kasv NSV Liidus tagab koiki voi-
malusi selleks, et anda tootajaile wuusi, kvaliteetseid
kaupu suures valikus. ’

Kaupade sortiment peab olema pidev. Kui ostjale vaja-
likud kaubad on kaupluses alatiselt, pidevalt olemas, siis
ostjas luuakse kindlus selles, et ta -kauplusest leiab alati
temale vajalikku kaupa, kauplus aga omandab alalisi ost-
jaid.

Kui kaupluses iiks vdi teine kaup, eriti iga paev ndu-
tavate kaupade hulgast, tina on mitgil, kuid homme ei
ole, siis sellises kaupluses ei saa olla alalisi ostjaid. Kaup-
“lus, kus ei kujundata alatist, piisivat kaupade sor-
timenti, ei saa omada alalist ostjaskonda. Sé&irane
kauplus ei ole v&imeline Oigesti organiseerima oma t36d.

Kaubandustddtajate osa uute kaupade tootmise
: organiseerimisel. ;

Poordudes juba 1939. a. tarbijate kooperatsiooni aktiivi
tleliidulisest noupidamisest osavotjate poole, iitles
M. 1. Kalinin:

«Teie peate tagant tGukama ja ergutama téostust kui
parm, kui mikroobiline ergutusvahend, Teie peate sun-
dima t66stust ja kasitoonduskooperatsiooni tootma koige
mitmekesisemaid kaupu, mis on vajalikud elanikkonna

AT Mikojan — Néukogude Liidu toiduainetetdostus, vene-
keelne viljaanne 1936, a.
2 Sama.
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tarbimisnduete rahuldamiseks, ja isegi looma, ellu kutsuma
uusi toéstusharusid.” ;

Kaubandusté6.ajad on kohustatud saavutama seda, et
kohalikud ettevotted toodaksid kaupa selles koguses, sel-
les sortimendis, selles kvaliteedis, mis on vajalik tarbi-
jale.

Sortimendi rithmitamine.

Uheliigiliste kaupade valik, olenevalt tarbijate ndud-
mise erinevusest nendele, samuti ka sdilitamis- ja mitigi-
viisilt ldhedased kaubad, moodustavad . Kindla kauba-
rithma voi riihma-sortimendi.

Kauplustes liigitatakse kaupade sortiment jargmistesse
riithmadesse: 1) leiva-, 2) kondiitri-, 3) bakaal-, 4) liha-,
5) kala-, 6) juurvilja-, 7) gastronoomia-, 8) veini-viina-,
9) piima-v&i- jne. kaubad.

Vastavalt sellele rithmitamisele jaotatakse kaubad

kaupluses osakondadeks. Suurtes, spetsialiseeritud osa-
kondades jaotatakse kaupade sortiment omakorda veel
" kitsamateks rithmadeks, mis koosnevad védhemast drvust
nimetusist ja sortidest. Naiteks gastronoomia-osakond
omab liha-, kala-, ja piima-gastronoomiariihmi v6i sektsi-
oone; liha-osakond omab liha-, vorsti- ja subproduktide
sektsiooni; puu- ja aedvilja osakond jaotatakse juurvilja-
sekisiooniks (kartul, juurvili, roheline aedvili, soolatud
aedvili) ja puuvilja-kondiitri-sektsiooniks (puuvili, kon-
diitrisaadused ja viinamarjavein); leiva-kondiitri-osakonna
sortiment koosneb kaaluleivast, tilikisortidest, jahulistest
kondiitrisaadustest jne.

Igasse kaubariihma kuuluvaid kaupu jagalakse liiki-
desse ja sortidesse. Naiteks vorstitoodete rihm koosneb
" mitmesugustest vorsti liikidest: suitsutatud, poolsuitsuta-
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tud, tdidetud, maksavorst jt.; igaiiks neist liikidest omab
rida ‘eri sorte ja nimetusi: lemmikvorst, kdrgem sort, valge
maksavorst, esimene -sort jne.

Eelpakitud vo&i tiikk-kaubad, s. o. kaubad, mis juba
enne kauplusse toomist olid kaalutud ja pakitud wvabri-
kus, laos v&i kaupluse korvalruumides, on soovitav eral-
dada erilisse tiikk-kaupade rithma v&i- osakonda (sektsi-
ooni). Selles osakonnas kaubeldakse ainult tikk-kaupa-
dega. Kuid tiikk-kaupa v&ib miiiia ka teistes osakondades.
Tiikk-kaupade osakonnad organiseeritakse abiks pohi-kau-
baosakondadele -ostjate teenindamise kiirendamiseks.

Néeme seega, et kauba sortimendi rithmitamine toi-
duainete kauplustes toimub jdrgmiste tunnuste jargi:
1) tarbijate ndudmiste iseloomu jargi kaubale, 2) kauba
valmistamiseks kasutatud toormaterjali samalaadsuse jargi,
3) mitmesuguste kauba liikide ja sortide vdimaliku {ihte-
sobivuse jargi sdilitamisel, arvestades sdilitamise tdht-
aegadega.

Mitmesuguste kaubariithmade sortimendi valikul on
vaja ‘alati arvestada, et iiks iilalesitatud kaupade rithmita-
mise tunnustest on valikul mé&irav. Tlkk-kaupade valikul
naiteks juhindume peamiselt tarbijate ndudmise iseloo-
must. Tikk-kaupade osakonnas kdrvuti eelpakitud tang-
ainega paneme vélja eelpakitud makaronid, jahu, nuud-
lid, niitnuudlid, soola, pipra, paberossid ja _tuletikud,
suhkru ja tee, kuigi neid kaupu valmistatakse mittesama-.
laadsest toorainest,

Kuid ei saa tihendada iihte riihma suitsutatud vorsti ja
liha. Kuigi suitsuvorsti téédeldakse lihast, on selle n&ud-
mine, miilgitingimused ja sdilitamise kord taielikult eri-
nevad. Sddrased kaubad aga, nagu juurvili ja liha, koon-
dame iihte osakonda, kuna need kaubad on tarbimiselt
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ladhedased ja noudmises kaasnevad iiksteisele, Samuti
mutime paberosse ja tuletikke v3i soola, tangaineid ]a
pipart bakaalkaupade osakonnas.

Toodud naitest ndeme, et kauba sortimendi rithmita-
mise peamiseks aluseks on tarbijate ndudmine,
vajadus luua tarbijaile kaupade valikul parimaid v&ima-
lusi. Selleks et kdrvaldada vastutamatust sortimendi vali-
kul, NSV Liidu Kaubandusministeeriumis maaratakse toi-
duainete kauplustele sortimendi miinimum — s. o.
kaupade valik, mis peavad olema mitlgil kaupluses ala-
liselt ja pidevalt. :

Noudmise iseloomu, selle pusivuse ja kestuse jargi
kaupluse sortimenti arvatakse nii igapdevaseid kui ka
perioodilisi ja harvandutavaid kaupu.

Sortimendi kujundamisel arvestatakse samuti hoo- -
ajalisi ja kiireltriknevaid kaupu, millede vedu,
sdilitamine ja miiik omab teatavaid erinevusi.

Oigesti kujundatud sortiment sisaldab nende kaupade
igat rithma, md&drates iga liigi ja sordi koguse sddraselt,
et kauplemine saaks toimuda pidevalt. On selge, et iga-
pdevase ndudmisega kaupu peab olema rohkem kui harva-
noutavaid; kiireltriknevaid kaupu tuleb juurde vedada
iga pdev vdi koguni kaks korda pdevas, kauemsdilivaid
kaupu aga iiks kord né&dalas jne.

Selleks, et luua ostjaile rohkem mugavust, kuuluvad
toidukaupade sortimenti ka poolvalmistooted — kaubad,
mis on valmis v&i poolvalmis keetmiseks v6i kiipsetami-
seks. Pooltooteid valmistatakse toiduainete toGstuse ette-
votete ja sooklate poolt lihast, kalast, juurviljast, tang-
aineist, jahust jne. Siia kuuluvad: liha- ja kalakotletid, kala-
filee, biifsteegid, karbonaadid, valmis tainas pirukate jaoks,
pelmeenid, samuti ka mitmesugused Kkontsentraadid —
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rammuleeme-tabletid, kuivad aedviljasupid, kiislid, kohvi-
ja teetabletid jne. Pooltoodete kasutamine vdhendab marksa
aega kodusel toiduvalmistamisel ja kergendab kodupere-
naiste t66d.

+Eriti suur peab olema toidu pooltoodete ja konser-
vide osa. Need vdimaldavad igale toolisele ja teenistu-
jale 5—10 minutiga valmistada endale igasugust toitu
ilma raske, tiiitava kodgit6ota, ilma suurte kadudeta, ilma
toiduainete riknemiseta. TG6tajad peavad omama endi
korralduses vabriku-tooteid vG6i pooltooteid, mis néuavad
vahest llessoendamist, peavad omama neile produktidele
maitseaineid igasuguses retsepiuuris, igasuguse maitse
kohaselt.” !

Suurt téusu pooltoodete ja iildse toiduainete tootmisel,
mis kergendavad kodust toiduvalmistamist, on ette nah-
tud uuel viisaastakul. Nii naiteks siisikeste ja sardel-
lide véljalaskmine suureneb 25%0 vorra, lihakotlettide —
2'/2 korda, keedupirukate (pelmeenide), biifsteekide, karbo-
naadide, s$aslokkide, romsteekide — 3 korda. Lastakse
valja esimesi roogi — rammuleent, suppe, borstse — kui-
vali, kilmutatult ja kontsentreeritud kujul. Taastatakse ja
tunduvalt laiendatakse konservide vaéljalaskmist laste
jaoks, valmistades — herne-, peedi-, porgandi-, tiirgioa-,
tomati-, dunte-, aprikooside-, kirsiptireesid. Dieetiliste pii-
masaaduste valjalaskmine suureneb 3 korda, piimapulbri
— 10 korda, vdrreldes 1940. aastaga.

Pooltoodete ja konservide koérval peavad toiduamete
kauplused kauplema ka valmiskomplektidega.
Valmistatakse eri pakke saaduste valikuga hommikeine-
teks (nditeks vorst, keedetud munad ja leib; vorst, leib,

1 A. J. Mikojan, Noukogude Liidu toiduainete t66stus. Toiduainete-
i00stuse kirjastuse venekeelne vidljaanne, 1939. a.
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joogid, puuvili jne.), rannakuteks ja jalutuskaikudeks,
lastekinkideks jne.

Maitse mitmekesistamiseks kasutatakse tarvitamiselt
ithesuguste kaupade mitmesuguste sortide miiiki. Neid
segusid mitmesugustest sortidest nimetatakse ,assortii”,
nditeks kompvekkide ,assortii”, kiipsiste ,assortii”, kar-
bid 3—4 sordi juustu valikuga, veinide valik jm. Kaupu
.assortii” lastakse vélja toiduainete toostuse ettevotete
poolt. Lihtsamad ,assortii” liigid (kompvekid, kiipsised)
voivad aga olla koostatud ka kauplustes.

Tarbijate ndudmise tundmadppimine.

Voimatu on digesti kujundada kaupade sortimenti
kaupluses ilma tarbijate ndudmise tundmadppimiseta. Ei
saa Oigustada selliste kaupluste toopraktikat, kus toota-
jad arvavad, et k#esoleval momendil mdningate kaupade
puudumisel ei ole vaja tundma &ppida tarbijate ndudmisi.
Paremate kaupluste praktika kinnitab just vastupidist:
iiksikute kaupade ajutisel puudumisel kaubandustéotajad
on kohustatud pdédrama veel suuremat tdhelepanu sorti-
mendi laiendamisele. Pdrast sdda alanud kiire toidukau-
pade tootmise taastamine ja laiendamine vajab kaubandus-
tootajate kaasabi selleks, et anda tarbijaile nimelt sellist
kaupa ja sellises vahekorras, nagu seda tarbijad nduavad.

Tarbijate ndudmise tundmadppimine peab toimuma
kaupluses kolmes suunas: 1) vajalike kaupade koguse
vbéi nagu Oeldakse, kauba ndudmise mahu madramine;
2) ndudmise struktuuri kindlakstegemine sortimendi jargi
— missugused kaubad ja missuguses vahekorras on vaja-
likud ndudmise rahuldamiseks; 3) tarbijate ndudmise kind-
laksmadramine uutele kaupadele, mis peaksid olema mii-
gil ja millede tootmist vaja uuena organiseerida voi laien-
dada juba olemasolevais ettevotteis.
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Tarbijate nGudmise tundmaGppimise viise.

Miutjal tuleb tegelda peamiselt tarbijate rahulda-
mata ndudmise ja uue, kujuneva ndudmise arves-
tamisega.

Tundes oma osakonna kaupade sortimenti, miitija saab
kergesti kindlaks teha, milliseid kaupu tarbijate ndudmise
tdielikuks rahuldamiseks ei jatku. Sairased kaubad miiija
vGtab arvele ja taotleb nende sissevdtmist kaupade juur-
deveo tellimus-avaldusse. Kuid on vihe sellest, et teada
ainult kaupade liiki ja sorti, milles tarbijate nGudmist ei
saa rahuldada. Selleks, et kauplus saaks anda oige telli-
muse vajatavatele kaupadele, on tarvilik kindlaks
‘teha kaupade kogus, mis tuleks kohale toimetada
teatud perioodil. Selle sihiga on iga miitija kohustatud
pidama rahuldamata ndudmise arvestust, mida soovi-
tatakse teha iga pdev erilistes vihikutes v&i blokkides
jargmises vormis:

Kauplus nr.

VVVVV (kuu, aasta)

(miiija perekonnanimi)

Kuupédev ja kaupa ndudnud ostjate arv

‘Missugust kaupa
kiisiti 11213(4(5|6|7 Iﬁ%ill{:s

Markused

Miitija allkiri
Esimeses lahtris margitakse, missugust kaupa kiisiti;
lahtrisse ,kuupdev” tdmmatakse ks kriips iga kord péarast
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vastava kauba ndudmist. Rahuldamata kauba ndudmise
uldisele kokkuvoéttele paeva jooksul vastab kriipsude arv
lahtris. Nadala I6pul toimub 7 pdeva margete kokkuvdt-
mine iga kauba jargi. Pdeva (ja nadala) teatmed antakse
edasi kaupluse juhatajale.

Parast seda, kui teatmed on saadud k&igili miijailt,
need liidetakse ja direktor otsustab, milliseid ndutavaist
kaupadest ja missuguses koguses on vajalik kauplusse
miuugiks juurde tuua. Noudmise arvestamiseks on vajalik
kasutada ka sissekandeid ja maéarkusi, mis on tehtud kae-
buste ja esitiste raamatusse.

Siiski ei tule uute kaupade tellimusi rajada ainult saa-
dud rahuldamata ndudmise teatmete alusele. Osa ostjaid,
kel on kavatsus osta mingit kaupa, seda aga mitte nahes
voib-olla ei kiisigi miitijalt vajaliku kauba olemasolu jarele.
Selliselt nende ostjate ndudmine ei satu kokkuvdttesse ega
tule ilmsiks.

Ulesmdarkimise teel saab rahuldamata ndudmist arves-
tada ainult ostjaile juba tuntud kaupades. Ulesanne aga
seisab selles, et laiendada sortimenti uute kaupade arvel,
sisendada ostjale uusi maitseid, propageerida uusi kaupu.

Selleks, et maddrata noudmist uutele, ostjaile veel tund-
mata vOi vahetuntud kaupadele, korraldatakse nditusi uute
kaubaproovide maitsta-andmisega. Selliseid naitusi korral-
davad toiduainete toostused ja suured kauplused. Tarbijate
arvamused kirjutatakse eri raamatusse vGi registreeritakse
tarbijate endi poolt ankeetides, samuti ka kaupluse voi
toostuse tdotajate poolt, kes valmistasid uusi proove.
Kaubaproovide maitsta-andmist soovitatakse teostada ost-
jate konverentside ajal, milledel arutatakse kauba-
tellimuste sortimenti ja uute kaupade proovimise tulemusi.
Peale selle tuleb tellimused uutele kaubaproovidele ldbi
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arutada ka kaupluse miiiijate ja osakonna juhatajate toot-
misndupidamistel.

Uute kaupade kauplemist alustatakse vaiksema proovi-
partii kohaletoomisega. Neid kaupu v&ib kauplusse toime-
tada ,prooviks” — olenemata ndudmisest nendele. Proovi-
kaupa tuleb pakkuda ostjaile oskusega ja arvestada ko&iki
ostja mdrkusi uue sordi véddrtuste v&i puuduste kohta.

Tarbijate noudmise tundmadppimist kaupluses teosta-
takse miitidud kaupade koguse arvestamise teel eraldi iga
kauba rithma vGi iga sordi jargi. Seda teostavad tavaliselt
osakondade juhatajad, vdiksemates kauplustes — direktorid.

Kiisimusi ja iilesandeid.

1. Mida nimetatakse kaupade sortimendiks? Nimetage
ja kirjutage selle osakonna (kaupluse) kaupade sor-
timent, kus teie téGtate, ja jaotage see rithmadesse.

2. Milleks on vajalik kaupluse sortimendi miinimum
ja kelle poolt see méairatakse?

3. Mida on vajalik teada kaupluse kauba sortimendi
Oigeks kujundamiseks?

4. Loetelge abindud tarbijate n&udmise tundmadppi-
miseks,

5. Koostage oma kaupluse kaupade kohta kolm nimes-
tikku: a) igapdevase ndudmisega, b) perioodilise
n(")udmisega' ja ¢) hooajalised kaubad.

6. Missugune on kaubandustéotajate osa uute kaupade
tootmisel ja nende edasijuhtimisel tarbijani?
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e V peatikk.

KAUPADE ETTEVALMISTAMINE MUUGIKS.

Ettevalmistavad t66d. Enne kauplusse saabu--
nud kauba miiiigilelaskmist on seda vajalik ette val-
mistada. Toidukaupade miiligiks ettevalmistamise too
on mitmesugune ja oleneb tarbijate ndudmise iseloomust,
kaupade endi omadusist, vastavate seadmete ja pakke-
materjalide olemasolust kaupluses.

Olulisem neist tingimusist on tarbijate noudmise. ise-
loom, mis mé&darabki ettevalmistuse pohitoo. Naiteks jahu,
tangaine, suhkru ja muude kaupade eelkaalumiseks on
vajalik teada, missugune kogus iiht voi teist sorti on vaja-
lik tarbijate taielikuks rahuldamiseks pédeva jooksul ja
millistes annustes tuleb kaupa eelkaaluda: 500 g, 250 g,
100 g jne. Seejérel on vajalik mdarata eelkaalutud kaupade
iildine kogus nende nimetuste ja sortide jargi.

Kaupade miitigiks ettevalmistamise t66 mitmekesisus
ja keerulisus oleneb ettevalmistatavate kaupade hulgast.
Vilja arvatud tiikk-kaubad, kuuluvad peaaegu koik teised
toidukaubad miitigiks ettevalmistamisele.

Miitigiks ettevalmistamise t66d on jargmised: 1) kaupade
lahtipakkimine ja nende kvaliteedi kontrollimine, 2) kau-
pade hindamine, 3) kaupade puhastamine, 4) eelldikamine,
eelkaalumine ja eelpakkimine, 5) kaupade sortimine suu-
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ruse jargi (nditeks puuvili, juurvili), 6) kaupade paiguta-
mine miitijate té6kohtadele.

Kaupade miutigiks ettevalmista mise
tahtsus. Kaupade ettevalmistamine mitgiks peab toi-
Inuma tavaliselt enne kaupluse t66 algust. See vdib aga
teostuda ka kaupluse lahtioleku ajal, kuid ainult abiruu-
mis, eri tooliste voi miutijate abiliste poolt, samuti ka leti-
mitjate poolt kauplemise vaiksetel tundidel,

Kaupade miitigiks ettevalmistamine: 1) kiirendab
ostjate teenindamise kdiku, 2) tdstab tun-
duvalt muiuijate tootootlikkust, 8)“siiuir e n-
dab kaupluse labilaskevoimet ja tostab
selle podrandapinna kasutamise koefit-
sienti, 4 védhendab kaubakadusid kaupade
eksikaalumisel, murenemisel ja pudene-
misel.

Kui kaupluses on ettevalmistamiseks hastisisustatud
tookohad, on olemas kiillaldases koguses vajalikku inven-
tari ja tooriistu, siis teostuvad koik ettevalmistust66d orga-
niseeritult ja kiirelt.

Kaupade lahtipakkimine.

Selleks, et véltida kaupade riknemist ja kadu sailita-
misel ja transpordil, pakitakse neid taarasse (kotid, kulid,
korvid, kastid, tiinnid, vaadid, pudelid, metallndud).

Kaubanduse praktikas on viisiks eraldada 3 liiki taarat:
1) pehm e taara — kotid, kulid ja paberpakendid, 2) k 5 v a
taara — laud- ja vineerkastid, marjakastid, sdelad, piitid,
vaadid, pudelid, metallndud, 3) poolkdva taara — kor-
vid, pappkarbid.

Kaupade lahtipakkimine on vastutusrikas t66, kuna lahti
pakkida tuleb sddraselt, et taara taielikult sdiliks, samal
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ajal lubamata lahtipakkimisel kauba kadusid voi riknemist.
Pehme v0i kdva taara avamine nduab eriliste tooriistade
kasutamist ja oskust nende késitsemisel.

Taara avamisel kasutatakse jargmisi tooriistu: haam-
reid, pihte, naelépihte, nuge ja kdare, talbu tinnivitste
jaoks (joon. 36).

R

S AR

Joon, 36. Tooriistad kastide ja kottide avamiseks:

1, 2 — naelatémbajad, 3 — haamer, 4 — naelatangid, 5 — Kkd&drid ja
nuga kottide avamiseks, 6 — konks noééri lahtiharutamiseks.

Kastide avamine. Iga kast avatakse kaanekiiljelt
naelapihtidega. Algul tdmmatakse vdlja koik naelad
kasti otsast, seejarel tostetakse iiles kaas. Kaant ei tule
avada ithe aare iileskangutamise teel. Naelapihid aseta-
takse piki kasti otsalaua joont, mitte aga poiki. Tangidega
tootamisel asetatakse tangide alla lauatiikk, selleks et
mitte naela kdveraks murda ja kaanelauda l8hestada. Kui
kast on kinnitatud traadiga voi plekkvitsaga, siis 16igatakse
traadid 15iketangidega kinnitamiskohtadest 1abi ja seejarel
tdmmatakse naelad vélja. Kaubast vabanenud kastile ase-
tatakse kaas tagasi ja liiiakse kergelt kinni; traadi voi

vitsa otsad painutatakse kasti sisse.

123



Joon. 37. To6o6vatete jarjekord kasti
avamisel naelatdmbajaga.

Kottide avamine. Kottide ja kulide avamine ole-
neb nende kinnidmblemise viisist. Kasitsi kinniommeldud
kottide ja kulide avamisel 16igatakse noori cts katki eri-
liste kddridega v6i niriotsalise noaga, mis valdib riidesse
16ikamist. Kotte ei tule avada ombluse lahtikdristamisega.

Masinaga toimub kottide kinnidmblemine niidi punu-
misega ketiks. Seepirast enne kui kotti avada, tuleb jarele
vaadata dmblust ja selgitada, kus see 18peb. Koti sellel darel,
kus &mblus 16ppes, pole niidil otsa v&i on vaevalt mar-
gatav ots. Pikem ots (1,5—2 sm) aga on koti selles dires,
kust dmblus algab. Koti avamine toimub O0mbluse lahtiharu-
tamisega sealt otsast, kus kokkudmblemine 16ppes. Niidid
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tdmmatakse otsi pidi vélja koti molemalt kiljelt (dmbluse
jargi) ja kott avaneb wvabalt.

Kottide avamisel vabanenud niit kogutakse kokku uueks,
korduvaks kasutamiseks. Kaubast vabanenud kotid puhas-
tatakse hoolega kauba jdatmeist.

Vaatide avamine. Vaatide avamiseks lutuakse
puukiiluga lahti vaadi tlemine vits ja vOetakse see ara;
jargmised vitsad tdstetakse sama kiilu abil 3—4 sm tles-
poole. Ei ole soovitav liiia vitsa rauast kiiluga voi Kkir-
vega, kuna see sageli rikub vaate.

| 4 7 \
2 amt? /A uamp v
-1y 7 /// /4/// / I gy fil i

Joon. 38. Raudvitstega vaadi
avamine.

Kui iilemine vits on maha vdetud ja jdrgmised kaks
tlespoole nihutatud, siis liitiakse puust haamriga kergelt
vaadilaudade otstele (vaadi kiilgedele) nende sisekiiljelt ja
vabastatakse pohi puukiilu abil. Selleks, et mitte 16hkuda
vaadi kiilgi ja pdhja, ei tule pohja vélja lita kirvega ega
teda vilja votta ilma vaadivitsu dra votmata. Parast vaadi
tithjendamist kaubast asetatakse pohi vaadi uuretesse ja
kinnitatakse vitstega.
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Tihje vaate on parem hoida keldris. Kaupluses (keldri
puudumisel) asetatakse vaadid kuivamise valtimiseks pdh-
jaga tlespoole ja nende sisemusse aga purk veega, millesse
pannakse tiikkk kotiriiet. Kotiriide dared peavad ulatuma
vadlja, mis suurendab vee auramist. Niiske &hk vaadis kait-
seb vaati kuivamise eest. See vahend on palju lihtsam, kui
vaadi taditmine veega.

Taara tagastamise ja vastuvotmise kord.

Koik kauplusse saabuvad taarad tagastatakse hankijaile
‘tahtaegadel, mis on mé&aratud lepingutega. Kui kauplus
viivitab taara tagastamisega v5i ei anna seda tagasi taie-
likult, siis maksab ta selle eest trahvi,

Taarade hulk ja hind niidatakse hankija arvetel samuti
kui kaupade hindki. Saadud arvete alusel kaupluse raa-
matupidamine vGtab taara arvele hinnakirjas maéaratud
hindadega.

Taara tagastamisel hankijale vdetakse see samuti vastu
hindadega, mis on néidatud taara-hinnakirjas. ‘Need hin-
nad olenevad tagastatud taara seisukorrast. Hindamise}
kdva ja poolkdva taara jaotatakse kolme rithma: esimesse
rihma arvatakse taara, mis ei ndua remonti; teise — taara,
mis nduab remonti; kolmandasse — praaktaara.

Remonti mittendudvaks kévaks taaraks
arvatakse: laud- ja vineerkastid, kokkul66dud, ksik
tiksikosad olles vigastamata, lubatav on tihtsuse.u logise-
vus; kasti vGib tagastada mahavgetud kaanega; kaanes
peab olema taielik arv naelu;

vaadid - vigastamata uuretega, tervete kiiljelaudadega,
korrasolevate pd&hjadega ja taieliku pealel66dud vitste
arvuga; iiks péhi vo6ib olla sisse panemata.
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Remontindudev kdva taara. Sellesse rithma
kuuluvad:

vineerkastid, kui neil on alles kdik kiiljed; lubatav on
kuni 5 liistu puudumine ja vineeri lédbistamine thel kiiljel;

laudkastid, milledel on alles koik kiiljed; lubatav on
kuni 3 liistu ja 2 laua puudumine;

vaadid tervete uurete ja laudadega; on lubatav kuni
2 vitsa vo6i 1 pdhja puudumine.

Joon, 39. Kastid:
A — remonti mittendudvad, B — remontindudvad, D — praakkastid.
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Praaktaarasse kuulub: vineertaara, kui puudub
tks kiilg ja teistel kiilgedel on murtud kuni 5 liistu;

laudkastid, kui puudub iks kiilg ja teistel kiilgedel on
murtud mitte tle 2 laua ja 3 liistu.

Korrasolevad vineer- ja laudkastid loetakse samuti
praagiks, kui nad on méidrdunud ja pole kasutatavad vas-
tavalt nende otstarbele.

Joon. 40. Marjakastid:

1 — raam, 2 — kaas, 3 — rest,

Vaat loetakse praagiks, kui see ndouab kuni 3 kuljelaua
vahetamist, ithe uue pShja asetamist ja the raud- v6i kolme
puuvitsa asendamist. Samuti loetakse praagiks vaat, mis
nouab the otsa uurete uuendamist! ja iihe pohja asen-
damist ihe raud- v6i kolme puuvitsa lisandamisega.

* Uurete uuendamine tdhendab vaadile uute uurete tegemist. Seda

teostatakse taararemont-téokodades, kui uure on vigastatud, mida
juhtub vaatide avamisel sagedasti.
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Taielikult vigastatud puutaarat vietakse vastu kui taara
materjali ja tasutakse veel madalamalt kui praaktaarat.

Joon. 41. Puuvaadid:

a — remonti mittendudev,
b — remontindudev, d —
praakvaat.

Remonti. mittendudvad korvid ja marjakastid on kolb-
likud korduvaks kasutamiseks. Tugevalt rikutud korve ei
voeta taararemondi-baaside ega hankijate poolt vastu.

Marjakastid, mis tagastatakse remondi-baasidesse sidu-
mata kujul, voetakse vastu kui iiksikud restid, raamid ja

kaas aga kui taara materjal.

9 Krenev 1 29



\w\\\“\\“\\\.\“\“\_&\\%\w .
R 1S

"E_\{gx...

Joon. 43. Kotid mitmesuguse kulumise méaaraga.

Néitena teeme kaupluse poolt tagastatava puutaara
maksumuse jdrgmise arvestuse. :

Remonti mittendudev haavapuust vaat, kurkide voi kap-
saste alt, kuue raudvitsaga, vdetakse vastu remondibaasi
poolt hinnaga 22 rbl. Sama vaat, kuid remonti noudev (kui
tal puudub kaks vitsa v&i iiks pohi), vGetakse vastu 18 rubla
eest, s. o. 4 rbl. odavamalt. Kui see vaat vdetakse vastu
praagina, on ta hind 9 rubla, s. o. 13 rubla odavam,

Laudadest veinikasti hinnatakse 2 rbl, 70 kop., kui ta
vastuvotul vajab remonti; kui ta aga on praak, siis selle
hind alaneb kuni 1 rbl. 35 kop-ni, s. 0. 2 korda,
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Ollekorv, mis ei vaja remonti, vetakse vastu hinnaga
2 1bl. 46 kop.; remonti ndudev korv — hinnaga 1 rblL
80 kop.

Ettevaatliku suhtumisega puutaarasse voib iga kauplus
saavutada tunduvat kokkuhoidu oma kaubanduslikes kaibe-
kuludes. -Kiillaldane on markida, et hinnavahe remonti
mittendudva ja remontimisele kuuluva taara vahel on 20%a,
praaktaara ja remonti mittendudva taara vahel aga ulatub

~see 60%o-ni,

Pehme taara (kotid) jaotatakse kulumise madra jargi
6 kategooriasse: uued kotid, esimese, teise, kolmanda, nel-
janda ja viienda kategooria kotid (joon. 43).

Uuteks loetakse kotid, mis on k&lblikud teraviljasaa-
duste taaraks ja kasutatakse selleks otstarbeks esmakord-
selt.

Teraviljasaaduste all kasutamisel olnud kotid kuuluvad
esimesse kategooriasse, kui nad on kuivad, puhtad, terved,
lappideta, tdiemo6dodulised ja pehkimata. ILubatavad on ka
noelutud suudega kotid.

Teise kategooriasse kuuluvad kotid, mis on olnud kasu-
tusel teraviljasaaduste all ja milledel on vahem kui kolm
lappi. Nad peavad olema puhtad, kuivad, tdiemdddulised
ja pehkimata.

Kolmas kategooria on lapitud kotid, mitte tle viie
lapiga, mis on kolblikud ainult jémedama jahu ja kergete
tangainete (tatra, kaera jne.) jaoks.

Neljas kategooria on kotid, milledel on mitte rohkem
kui seitse lappi ja mis on kd&lblikud ainult teravilja ja kliide
taarastamiseks.

Viiendasse kategooriasse kuuluvad kotid, mida on kasu-
tatud teraviljasaaduste all; puhtad, kuivad, taiemdodulised,
pehkimata ja milledel on iile seitsme lapi; horendunud voi
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16tvunud kudumiga. Nad on kasutatavad ainult juurvilja
taarastamiseks. a :

Kehtiva hinnakirja jargi hinnatakse iga jargmine kot-
tide kategooria 17—25%0 edavamalt eelmisest.

Kaupade hindamine.

Kaupade mituk toimub kaupluses ainult kinnitatud
hinnakirja hindadega. Iga kaup peab olema hinnatud té&p-
selt hinnakirja jargi. Kui kauba saatekirjas on ndidatud
jaemutgihinnad, siis on vajalik neid kontrollida, et mitte
lubada miitgil eksitusi. Selleks peavad igas kaupluses (osa-
kennas) olema kehtivad jaehinnakirjad.

Kui saatelehtedes jaehindu ei ole, siis need margitakse
saatelehele hinnakirja-hindade alusel. Seejuures on hinda-
misel oluline mitte eksida kauba sordi maaramises. Kau-
pade hindamist vOdib miiija teostada ainult materiaalselt
vastutava isiku voi kaupluse direktori korraldusel. ?

Kui koik kaubad on hinnatud, tuleb valmistada hinna-
sedelid, milledel ndidatakse miiligiks véljapandud kaupade
ndidiste miitigihinnad. Hinnasedelitele margitud hindu kont-
rollib osakonna juhataja (kaupluse direktor).

%

Enne miigile andmist kuulub kaup kaupluses, olene-
valt oma liigist, mitmesugusele tootlemisele: puistkaubad
kuuluvad eelpakkimisele; kala- ja liha-gastronoomiakaubad
kuuluvad tootlemisele eri korra jargi (puhastamine, jaat-
mete eemaldamine), vajaduse korral teostatakse ka nende
eeltiikeldamist. Miiligiks kd&lblikud (likviidsed) jéatmed
(pea, kaelaosa, sabaosa) hinnatakse hinnakirja jargi
50—60°6 madalamalt samale kalale maaratud hindadest.

Liha raiutakse sortide jargi, wvastavalt GOST-idele
(»l'ocymapcrBenssle  o6uiecoio3usie  cravaapTo® — ,Riik-
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likud iileliidulised standardid”). Eri korra jdrgi kuuluvad
miitigiks ettevalmistamisele tapetud linnud ja subproduk-
tid (tapaloomade teise jargu produktid — pea, jalad, kop-
sud, maksad jm.). Kartulid, juurvili ja marjad sorditakse
ja puhastatakse mustusest ning tolmust. Puuvili sorditakse
suuruse jargi (kalibreeritakse).

Kaupade puhastamise, eeltilkeldamise, sortimise ja
kalibreerimise korda ja tehnikat kasitatakse raamatu jdrg-
mistes peatiikkides, eraldi iga kaubariihma kohta. Nende
toode vajalikkus ilmneb tildisest korrast: kaup peab olema
miiiija tookohale antud miiligiks tdielikus korras. Ostjal ei
tarvitse aega kaotada oodates, millal miiiija 15petab ette-
valmistuse. Erandi moodustavad ainult need kaubad, mil-
lede miitigiks ettevalmistamine v&ib pShjustada nende kva-
liteedi alanemist. Selliste kaupade hulka kuuluvad nditeks:
delikatess-kalakaubad, baldkk, semga, 16hi, suitsutatud
tuurakala. Kaua enne miiiliki ei vdi neid nahast vabastada,
veel vahem tiikkideks 1digata, kuna see soodustaks kauba
halvenemist.

Kaupade paigutamine miiiija tookohale.

Miiligivalmis kaup tuleb &igeaegselt ja vajalikus kogu-
ses toimetada miilija téckohale. Koigi ettevalmistavate
toode tdhtsamaks iilesandeks on téokohtade ja midjate
katkestamatu varustamise tagamine miiligivalmis kaupa-
dega. Seda iilesannet ei saa tdita, kui ei ole organiseeritud
iga tookoha pidevat tdiendamist kauba varudega. Seda
saavutatakse héastiorganiseeritud ja kooskolastatud téoga
miitijate ja kaupa miiligiks ettevalmistavate tooliste vahel.
Kaugeltki koiki kaupu ei ole vaja miiligiks ette valmistada.
Uldiselt nduavad ettevalmistamist miiligiks ainult monin-
gad, ndutavamad kaubad. Kuid isegi sdarane ettevalmista-
mine tagab pidevat kauplemist.

133



Kaupade kohaletoimetamisel tuleb jilgida raskuste tdst-
mise kehistatud norme, digesti sooritada kaupadega tdide-
tud kottide ja kastide haaramis- ning t3stmisvotteid. See-
juures on vajalik kaupade imberpaigutamiseks laiemalt
kasutada vankreid ja kéarusid. Suurtes kauplustes kasuta-
takse kaupade toimetamiseks miiiijate tddkohale eri lifte
— tostukeid.

Kiisimusi ja iilesandeid.

Missuguseid paremusi annab kaupade miiiigiks ette-
valmistamine? .

Koostage nditlik arvestus aja kokkuhoiu kohta ost-
jatele eelpakitud puistkaupade miiiigil (tangained,

- peensuhkur, jahu).

Missugustest téddest koosneb kaupade mitgiks
ettevalmistamine?

Missugustesse liikidesse jaotatakse taara?
Kirjutage vihikusse nende vaatide tunnused, mis ei
noua remonti, mis ndéuavad remonti ja mis kuulu-
vad praaki, kasutades alljirgnevat vormi.

Tehke samasugune nimestik: a) kastide ja b) kot-
tide kohta, Nimestiku vorm tehke iseseisvalt.
Missugused té6vahendid on vajalikud vaa.de, kas-
tide ja kottide avamiseks?

Vaatide nimestiku niidis.

Vaatide kategooria

P6hja
seisukord
Vitste

arv

Uurete
seisukord
Kiiljelau-
dade seisuk.

Hinnavahe

hinnakirja-
des (prot-
sentides)

1. Remonti mittendudvad
2. Remonti ndudvad .
3. Praak .
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VI peatikk.

BAKAALKAUPADE ETTEVALMISTAMINE
MUUGIKS.

Eelnevalt kaalutud ja pakitud kaup ei ndua pérast hin-
damist enam mingisugust ettevalmistamist ja antakse edasi
otse miitija téokohale miitigiks. Kuid mitte koik kaubad ei
tule kauplusse eelkaalutult ja -pakitult. Naiteks kauplu-
sele saabunud jahu, tangud, peensuhkur kottides, kuiva-
tatud puuvili ja muud kaubad vdib ja tuleb eelkaaluda
kaupluse laoruumis.

Eelnevale valmiskaalumisele kuuluvad mitte ainult
bakaal -puistkaubad, vaid ka sellised kaubad, nagu pea-
ja tiikkksuhkur, makaronid, niitnuudlid, parm jt.

Vajalik on piitida selleni, et ostja ei kaotaks asjatult
aega kauba kaalumise ja pakkimise ootamisel. Eelnev val-
miskaalumine ja tileminek eelkaalutud kaupade miiiigile
téstab mérgatavalt ostjate teenindamise kvaliteeti.

Kauba eelkaaluja t66koht.

Alalise eelkaalumise puhul sisustatakse kaupluses eri-
line kauba eelkaaluja tookoht, mis koosneb lauast ja salv-
kastist. Laua kdrgus on 90 sm, laius 75 sm, pikkus 110 sm
(joon. 44). Lauas on siivend kaalude jaoks. Kaalude all on
viljatdmmatav kast, kuhu langeb kaalumisel laialivarisenud
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kaup. Vastavalt vajadusele tdmmatakse kast valja ja selles
olev kaup puistatakse tagasi salve. Selleks et tangud ja
suhkur ei variseks porandale, on lauale tehtud 5 sm k&r-
gune dadris,

Vasakul toétajast on laual véljatdmmatav plaat kande-
kasti asetamiseks, millesse pannakse valmispakendid. Uks
kasti kiilg tehakse iilestdstetav, selleks et kaubapakke
oleks kergem kastist valja vétta. :

E ﬁnuﬂmmww
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Joon. 44, Puistkaupade eelpakkija té6koht.
Vasakul — eelpakkija laud abiruumis: 1 — lauakaas, 2 — kast (salv) kaupade
buistamiseks; 3 — kast eelpakitud kaupade mahutamiseks; 4 — riiul eelpakitud
kaupade  kasti paigutamiseks; 5 — koht eelpakitud kaupade asetamlsql_{s;
6 — kaalud; 7 — kast laialipuistunud kauba jaoks, 8 — laua #Héred; 9 e DI
pakendite, vihtide jne. jaoks. Paremal — miitija todkohal olev seadis letis
kaupade eelpakkimiseks.

Salv kaubaga taitmiseks on asetatud tootajast paremale.
Salve mahtu arvestatakse 100 kg. Salv seisab 60 sm korgu-
sel alusel selleks, et eelkaalujal ei tuleks kummardada
salvest kiihvliga kaupa vdttes. Salve korgus on 30 sm,
tema ddre koérgus on seega 90 sm porandast. Kaupadega
ratsionaalsemaks tditmiseks on kasti ees ulestGstetav hin-
gedega alus koti asetamiseks. Kasti pohi on asetatud kal-
lakuga eelkaaluja poole. Vastavalt kauba vahenemisele,
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valgub see iseenesest tagant eitepoole. Eelkaalujal ei tule
siis sirutada end selle jarele tagumise seinani. Kasti kerge-
maks puhastamiseks tileminekul teist liiki kauba kaalumi-
sele, on selle pdhjas eriline siiber, Selle siibri kaudu eemal-
Jdatakse kergelt kauba jaagid.

Toéotades seisab eelkaaluja kaalude ees, kasti korval.
Vasakule temast, laua esikiiljele paigutatakse tiihjad paken-
did. Kaalutud (tdidetud) pakendid kaubaga asetatakse
samuti vasakule, tiithjade pakendite taha. Varuvihte ja
-pakendeid hoitakse riiulil laua alumises osas.

Eelkaalutud kaubavarude siilitamiseks asetatakse eel-
kaaluja téokohale voi selle lahedusse tdisnurksed lahtised
kapid voi riiulid.

Kirjeldatud eelkaaluja téokoha sisustus omab kahte
puudust: salve vdhene maht ja ebamugav tlleminek iihe
kauba kaalumiselt teise kaalumisele. Sel juhul tuleb salv
puhastada ja iga kord uus kaup sisse puistata. Need puu-
dused on korvaldatavad 2—3 eelkaaluja tookoha kdorvuti
asetamisega. Igal eelkaaluja to6kohal voib olla kaks kolu
kaalutava kauba sisse puistamiseks. Kolud asetsevad eel-
kaaluja laua kohal. Laua alla iga kolu kohale on ehitatud
salved. Puistkaup satub salve liikuva siibriga suletava
avause kaudu. Sellise ehituse paremus seisab selles, et
eelkaalujal on véimalus kiiresti lile minna iihe kauba kaa-
lumiselt teisele. Tunduvalt kergeneb ka eelkaaluja to6 ise,
kuna té6protsessi kestel ei tule sageli kaupa juurde puis-
tata.

Té66koha ettevalmistamine. Enne eelkaalu-
mist peab eelkaaluja tookoht olema hésti ette valmistatud
selleks, et tooprotsessis ei tuleks katkestusi.

Osakonna juhataja kaudu selgub, missugused kaubad,
millistes kogustes (annustes) ja millisel hulgal on vajalik
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eelkaaluda. Kui see on selgunud, varub miiiija-eelkaaluja
eelkaalumiseks vajalikud paberkotid, etiketid, sidumis-
noori, kithvlid ja kas.id. Seejdrel seatakse kohale ja kont-
rollitakse kaalud. Eelkaalumiseks madratud kaup nouab
samuti vastavat ettevalmistust. Seda on vajalik kaalumiss
kohale toimetada, lahti pakkida, kallata salve v&i kasti.
Parast seda, kui k&ik on valmis pidevaks tooks, asutakse
eelkaalumisele.

Joon. 45. Pakendi taitmine ja kaalumine.

Kaupade eelkaalumine.

Bakaalkaupade eelkaalumine koosneb jargmistest t66-
dest: 1) paberpakendite valmisseadmine, 2) nende tiit-
mine kaubaga, 3) tdidetud pakendite kaalumine, 4) kaalu-
tud kauba tihendamine pakendis, 5) pakendite sulgemine,
'6) kaalutud ja pakitud kauba markeerimine.
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Pakendite tiitmine ja kaalumine.

Paberpakendeid, milledesse kaupa kaalutakse, kohenda-
takse eelnevalt nii, et neid oleks vd&imalik asetada poh-
jale, seejuures kontrollides nende vastupidavust.

Pakend tdidetakse kiihvli abil, mille maht peab wvas-
tama eelkaalutava kauba koguse kaalule. Téites pakendit
voi riidekotti arvestatakse, et puuduvat kauba kogust on
kergem ja kiirem juurde lisada, kui vdhemaks votta. See-
tottu on alati parem eelnevalt kallata vajatavast kogusest
vahem kui rohkem.

Teisele kaalukausile asetatakse kaalumisel samasuguse
kaaluga pakend. Kui ko&ik pakendid ei ole tihesugused,
tuleb igaiiht kaaluda eraldi, mis aga tunduvalt aeglustab
t66d. Sel juhul kaaluiakse kaup mitte pakendis, vaid eri-
lisel kausil v6i ménes muus ndus. Selle vitte kasutamisel
kaup puistatakse paberkotti parast kaalumist.

Pakkimine ja markeerimine.

Enne paberkoti sulgemist tuleb teda tihendada koti
pohja kergete lookidega lauale. Selleks, et mitte '16h-
kuda kotti, on tihendamist parem teostada puust vormis.
Tihendamisvorm tehakse Ghukestest laudadest v6i vinee-
rist. Selle vormi kdrgus on vordne tdidetava paberkoti
kdrgusega, vormi kiilje suurus aga vastab koti nelja kiilje
modiudele, Sellisesse vormi asetatud paberkotis saab
kaupa hasti tihendada, ilma et koti kiiljed rebeneksid.
Hasti tihendatud paberkott on paremini suletav ja ta ei
avane ka siis, kui pole seotud nodriga.

Paberkoti sulgemine teostub jargmiselt: eelkaaluja kee-
rab mdlema kdega koti kiiljed kokku, mdlemad kokkukee-
ratud kiiljed kdanatakse alla ja kinnitatakse.
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Eelkaalutud kaubaga paberkott varustatakse etiketiga.
millel on osutatud: kaupluse number ja kaubandusorgani-
satsiooni nimetus, millesse kauplus kuulub, kauba nimetus.
ja sort, kauba kaal, selle hind ja maksumus, samuti eel-
kaaluja number v6i perekonnanimi. Etikett triikitakse
paberkotile erilise templi abil juba selle valmistamisel, va:
see triikitakse eraldi ja kleebiiakse valmiskujul kaubaga
taidetud kotile.

Eelkaalutud kaubaga paberkottide ladumist kasti teos-
tatakse mitte rohkem, kui kolme-nelja rea korgusel:. Kau-
pade paigutamise] rijulile tuleb arvestada &hu tsirkulat-
siooni vajadust. Siledale riiulile tihedalt asetatud paberko-
tid voivad sdilitamisel niiskuda ja karistuvad. Selleks, et
seda dra hoida, tehakse riiulid restidena v&i paigutatakse:
kaubapakendite alla puhtad, kuivad kotid.

TOO jirjestus.

Eelkaalumisel on vajalik kinni pidada t66 oigest jaotu-
sest ja toovotteist. Tavaliselt sooritatakse eelkaalumisel
ithe paberkotiga kdik kaubaga tditmise t66votted algusest
kuni 13puni: paberkott seatakse kaalumiskorda, taidetakse,
kaalutakse, suletakse jne. Eelkaaluja td6tootlikkus suure-
neb tunduvalt, kui organiseerida t60 tuksikute toooperat-
sioonide jargi.

Tootehnika seisab seejuures jargmises: eelkaaluja votab
nditeks 20 paberkotti, tdidab need kaubaga, seejarel kaa-
lub kéik kotid, suleb, markeerib ja paigutab kohale. Lope-
tanud koik. t66votted, ta votab uuesti sama koguse paber-
kotte ja t66 kordub samas jarjekorras ldbi kogu vahetuse.

Sel viisil tootootlikkus suureneb marksa, kuna eelkaa-
luja hoiab kokku aega, mis kuluks tleminekul iwhelt t66-
vottelt teisele.
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Uhesuguse kaubakoguse eelkaalumine koosneb kuuest
eri toovottest. Kui kdik need kuus téovotet tdidetakse
jarjekorras iga paberkotiga, teeb eelkaaluje viis llemine-
kut ihelt t38véttelt teisele. Selleks, et eelkaaluda naites
toodud 20 portsjonit, teeb eelkaaluja 100 sdarast iilemine-
kut. Korraldades 20 paberkotti, ta sama palju kordi votab
kithvli ja paneb kédest, selleks et ile minna kaalumisele;
samapalju kordi ta siirdub kaalumiselt iga paberkoti tihen-
damisele,; s. t. 20 korda votab tihendamisvormi ja sama-
palju kordi paneb selle endisele kohale, selleks et ile
minna paberkoti sulgemisele. Kui eelkaaluja, kiihvlit kaest
panemata, tdidab k&ik 20 paberkotii, kaalub need, seejarel
samuti katkestamata tihendab need ja suleb kotid, siis
sooritab ta ainult 5 iileminekut kogu 20 portsjoni kohta.
Ei ole raske veenduda selles, et iga iileminek thelt t60-
vottelt teisele on seotud tédaja kaotusega. Eelkaaluja t60-
tootlikkus suureneb samuti parema ritmi saavutamise
arvel katkestamatu to6ga. Kui miiija teeb ilma katkesta-
mata jarjest 20—30 thesugust toovotet, kujuneb tal Gige
to6ritm, tema tootempo kiireneb.

Eelkaalumisaparaadid.

Puistkaupade eelkaalumine kaupluses voib teosiuda ka
eelkaalumis-aparaatide abil (automaat- ja poolautomaat-
kaalud) (joon. 46).

Tooprotsess iehase ,Cmbiuka‘ eelkaalumisaparaadiga
on jargmine: aparaadi kolusse puistatud kaup laheb edasi
kaalukausile, mis automaatselt kaaluvad vajaliku portsjoni,
vastavalt kaalule asetatud vihtidele. Aparaadi véljamis-
avause alla asetatakse avatud pakend, millesse otsekohe
parast kaalumist puistub kaup.
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Eelkaalumisaparaat paigutatakse 65 sm korgusele puust
alusele. Vailjamisgvausest 30 sm madalamale (pakendi

kdrgus) asetatakse pakendi jaoks lauake v&i iilestdstetayv
klapplaud 25X50 sm.

7
4
7
7

7%
2% 7,
217

Joon. 46. Tangainete kaalumine kaalumisaparaadiga.

Eelkaaluja vOib to6tada seistes voi ka istudes toolil,
mille kérgus on 40—45 sm, otse vdljamisavause wvastu.
Eelkaalujast vasakule, erilisele lauakesele asetatakse tiih-
jad pakendid. Kaalutud pakendid kaubaga paigutatakse
lauakesele eelkaalujast paremal. Laua kérval on kast esl-
kaalutud kauba drakandmiseks. Kaalu OGigsuse kontrollimi-
seks seisavad 'eelkaaluja ldheduses kontrollikaalud.

Tunduvalt lihtsam eelkirjeldatud aparaadist on o¢ma

- ehituselt Tsekaldini eelkaalumis-poolautomaat. See koos-
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neb kahest pdhiosast — kolust ja lauakaalust. Kolus olev
kaup suunatakse kallaktoru kaudu kaaludele. Kaalude
tasakaaluasendisse joudmise momendil kauba edasine pea-
levalgumine katkeb automaatselt ja toru vadljamisavaus
sulgub. Et mitte tosta kotte kauba kolusse puistamiseks,
Tsekaldini aparaadile lisatakse mehaaniline transportoor.

Joon. 47. Parmi 15ikamine traadist parmildikajaga:
vasakul — vertikaalne 13ige traatraamiga, paremal — horisontaalne
16ige traadiga.

Sama leiutaja automaadi konstruktsioon koosneb jarg-
mistest pdhiosadest: 1) vorddlgsest kangkaalust, 2) kolust
ja 3) metallalusest. Kangkaalu thele kiiljele asetatakse
vihihoidja ja teisele kiiljele — kaalukauss (alus kaalutava
pakendi paigutamiseks). Kaalude kohale on paigutatud
kolu, mille alumises osas on avaus; avause ette on ehita-
tud eriline siiber. Kaalud seisavad erilisel metallist alusel.

T66 aparaadiga teostub jargmiselt. Muiija asetab vih-
tidekausile vajalikud vihid, kaalukausile pakendi ja see-
jdrel avab siibri. Kaup voolab automaatselt kolust kotti.
Kui pakend tditub ja kauss kaubaga laskub alla, siis sii-
ber au.omaatselt sulgub, millega katkestatakse kauba eda-
sine pealevalgumine. Péarast seda kogu tegevus kordub.
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Tsekaldini automaatkaalud téotavad ilma kite abita,
s. o. taielikult automaatselt. Siiber avaneb ja sulgub eri-
lise seadisega. :

Aparaat annab 18 kuni 20 kaalu minutis,

Eelkaalumisaparaadi iilesseadmine.

Ulalkirjeldatud automaat- ja poolautomaatkaalud puist-
kaupade eelkaalumiseks peavad tingimata olema iiles sea-
tud tasasele horisontaalse pinnaga, selleks otstarbeks erili-
selt valmistatud kindlale alusele,

On eriti tdhtis, et kaalud oleksid Oigestj reguleeritud.
Enne kui kaaludega to6otama hakata, tuleb teha 8—10
kontrollkaalumist.

Suure tdhtsusega on kaalude hoidmine eeskujulikus
puhtuses, kérvaldades neilt k&ik ainete jaatmed. Monikord
tulevad ebatdpsed kogused seetdttu, et peale siibri sulge-
mist kaupa veel 1dbi libiseb. Selle valtimiseks on vajalik
jdlgida siibri tihedaks sulgemiseks kasutatava johvharja
seisukorda.

Kiisimusi ja iilesandeid.

1. Millistest operatsioonidest ja votetest koosneb

kauba eelkaalumine?

2. Kuidas on sisustatud puistkaupade eelkaaluja tookoht?

3. Tehke eelkaaluja t66jdudluse suurenemise arvestus

paberkottide katkestamatul tditmisel 5 ja 15 koti
kaalumisel ja pakkimisel.

4. Missuguseid paremusi annab kauba eelkaalumine

vastaval aparaadil?

5. Missugused tooriistad ja abindud on vajalikud puist-

kaupade eelkaalumisel? :
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VII peatikk.

GASTRONOOMIAKAUPADE ETTEVALMISTAMINE
MUUGIKS.

Kehtivate eeskirjadega on kdigile kaubandusettevot-
teile gastronoomiakaupade miilimiseks mdéédratud eriline
kord. Need eeskirjad sisaldavad ndudmisi kohustusliku
tilkkeldamise — naha eemaldamise, kontide ja teiste jaat-
mete eraldamise kohta kalalt, sinkidelt ja labatlkkidelt.
Kauplustes kuuluvad tiikeldamisele kdik vorstitooted, samuti
ka vélishus kuivatatud ja suitsutatud (delikatess-) kala-
kaubad.

Kauplustes, kus teostub tiikkeldamine ja miiik, on koi-
gile jdatmeile mddratud erilised hinnaalandused. Mitte-
taisvaartuslikud -osad voi jaatmed (nditeks kalapead)
miiiiakse alandatud hindadega. Hinnad jaatmeile on see-
juures samuti kindlaks méaratud, kusjuures nende hinnad
arvutatakse hinnakirja jargi protsentides kauba pdohiosa
hindadest.

Liha-gastronoomiakaupade ettevalmistamine miiigiks.

Vorsti ettevalmistamine miiigiks. Enne
miilija tookohale edasiandmist héorutakse vorstid ile
puhaste katerdtikutega. Igalt vorstilt eemaldatakse néor,
1digatakse dra soole otsad, samuti murdunud. ja 16henenud
kohad (joon. 48). Vorsti jaatmeid miitigile ei lubata.
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Singi ja labatiiki ettevalmistamine
mitgiks. Keedusinki miiliakse ilma naha ja kontideta.
Singilt eraldatakse sdareluu kuni pélveliigeseni koos juurde-
kuuluvate koodluste ja lihaste koega; eemaldatakse reie-
luu ja kederluu.

Singi tikeldamine koosneb jargmistest operatsiooni-
dest: 1) puhastamine (pealmise mustusekorra eemalda-
mine), 2) sddreluu eemaldamine, kuni polveliigeseni,
3) reieluu korvaldamine, 4) kederluu ja reieluu jaakide
eemaldamine, 5) singi koorimine nahast.

Joon. 48. Vorstindori (1) ja sooleotste sideme (2)
korvaldamine,

- Ko6ik need operatsioohid teostatakse jaotuslaual — noa
ja erilise seadise abil. Seadis koosneb johvist kahe ron-
gdga ja 3—4 mm paksusest, 40 sm pikkusest traatjuhti-
jast, mis kujutab endast pikka, otsast harulist naasklit
(joon. 49-b). :

Singi puhastamine toimub noa méne vottega,
olenevalt singi suurusest ja selle mustumisest. Puhastami-
'sel saadav rasv ja ldiked pannakse eraldi ndusse ja
antakse hiljem tehniliseks iimberté6tamiseks.
“Sadreluu eemaldatakse lithikese kitsa noaga. Tava-
line nuga, -millega 13igatakse sinki, ei sobi selleks otstar-
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beks, kuna noa pikk tera segab luu tdpset eraldamist
mdadratud piirides (p6lvelili) ja muudab parema kée
asendi t66 juures ebamugavaks.

Joon, 49. Keedetud singi kontide eemaldamine:
A — kontide asetuse skeem, B — sddreluu eemaldam 'ne polveliigeseni,
D — traat rdngastega ja traadi juhtijaga, E — traatseadise paigale-
seadmine piki reieluud.

Toovotted sddreluu korvaldamisel on jargmised: sor-
medega kombatakse pdlveliili, seejdrel eemaldatakse kondi
iimbert noaga nahk ja kogu kondi juures olev lihaskoe
kiht liigendi tasemeni; sdaraselt vdlja'digatud sadreluu
murtakse tagasi ja pérast thendavate kodluste labilGika-
mist see eraldub kergelt.
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Reieluu eemaldamine. Paksu lihakorra ail
asuvat reieluud pole v&imalik puhtalt eemaldada ainult
noaga. Seepdrast kasutatakse luude eemaldamiseks eri abi-
nou — traatseadist (joon. 49). Selle seadjse terava, kaheks
hargneva otsa abil ldabistatakse liha piki luud. Traatsea-
dise keskkoht asetatakse luule tilalt. S&draselt suunatud
traatseadist t0mmatakse rongastatud otstest tagasi, kus-
juures kont eraldub ilma liha jadkideta. Jadb tiile eralda-
tud kont singist vélja vGtta, kuid seda takistab kondi
jame (liigendi) ots. Kasiloikesae olemas olles saetakse
selle abil reieluu iilemine ots &ra. Seda tuleb teha juba
enne luu eraldamist traatseadisega. Loikesae puudumisel
16igatakse luu paremaks véljavotmiseks noaga labi luul
olev lihakiht (see 16ige aitab tihtlasi kaasa traadi labipoe-
tamisel luu eraldamiseks). Vdhemad lihajaédgid kdorvalda-
takse kondilt tdiendavalt noaga ja neid kasutatakse kaalu
tdiendamiseks.

Kederluud ja reieluu jadke (viimaseid ei ole k&i-
kidel sinkidel) 1digatakse vdlja vidikese noa kahe-kolme
vottega.

Nahk kooritakse ainult keedusingil. Toored,
suitsutatud singid ja rullsingid miitiakse koos kamaraga.
Hastikeedetud rasvase singi nahk eraldatakse kitega (voe-

Joon. 50. Keedetud singi puhastamine ja naha koorimine.
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takse ,rullivalt”) (joon. 50). Tugevasti kinniolevat nahka
aidatakse loikamisel jdrele noaga.

Sadaraselt jaotatud sink laheb' ettevalmistavale 1dikami-
sele masinal.

Kéasitsi-tiikeldamisel puhastatud sink vabas-
tatakse nahast jark-jargult, vastavalt miitigile. Reieluu
eraldatakse alles péarast seda, kui liha on luudeni &ra 16i-
gatud. Taielikult langeb d&ra sddreluu eemaldamise t66.
Sinki 1digates miiiija hoiab seda sddreluust. Ldikamine
16peb pdlveliigese piirides. Sadreluu osutub eraldatuks
parast seda, kui kogu sink on lahti 16igatud. Nii teostub
miilimisel singi tiikkeldamine ja ldikamine iiheaegselt.

Laba tikeldamine. See t66 on tunduvalt raskem
kui singi tiikeldamine. Labatiikis on rohkem konte ja need
on kujult keerulisemad kui singikondid (joon. 51).

Joon. 51. Labatiiki tiikeldamine:

A — kontide asetuse skeem labatiikis, I — laba-
kont, II — o&lakont, IIT kiitinarvarre kont, 1 —
labakondi koverus, 2 — eesmine .!o.hk, 3y ==
tagumine lohk, 4 — oOlaliiges, 5 — kiitinarliiges,
6 — kiitinariuu muhk; B — kilinarvarre kontid
(jala) eemaldamine, .
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Laba tiikeldamisel kasutatakse samu abindusid, millede
abil eemaldatakse reieluu. Peale selle soovitatakse kasu-
tada vaikest tinutatud v&i roostevabast terasest konksu.

Laba tikeldamine koosneb jargmistest votetest:

1) kitiinarvarre luude eraldamine iihes neil oleva liha
ja kodlustega (jala eemaldamine),

2) labaluu ja labapealse kdhre (krompsluu) eemalda-
mine,

3) dlaluu eraldamine,
4) labatiiki naha koorimine,
5) laba puhastamine.

Singi kohalepaigutamine

ja miiiigiks
ettevalmistamine
Tagasingi Esisingi
tikeldamine tikeldamine
b o : Kiiii :
Saareluu'korvaldamine uuaarvarreinde

korvaldamine

I [
Labaluude

korvaldamine

I [

Liigsete  luude
korvaldamine

[ I

Keder- ja vaagnaluu
jddtmete kdrvaldamine

Reieluu kdrvaldamine

Naha kocrimine

Naha koorimine

Singi tikeldamine

Tiikkide paigutamine
ja sortimine

Miiligiks edasiandmine
tockohale

Joon. 52. To6ovotete jarjekord singi
tikeldamisel.
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Kiilinarvarreluude eemaldamiseks labatiikk asetatakse
nahaga ilespoole ja kombates tehakse kindlaks kutinar-
liiges. Noaga ldigatakse 1dbi nahk ja liha kuni kiitiinar-
liigeseni, Ldigates 14bi kiiinarliigeste kodlused, eralda-
takse kiilinarvarre luud koos sinna kuuluvate kodluste ja
lihaste osaga. Selleks et kiitinarluu kithm ei segaks lii-
geste sidemete (kdoluste) Iloikamisel, painutatakse jalg
korvale.

Labaluu eemaldamiseks podoratakse laba nahapoolega
alla. Eelnevalt eemaldatakse noaga liha, mis asub laba-
luu peal esimeses ja tagumises lohus. Noa p&ordega laba-
luu painde jdrgi 18igatakse hoolikalt &ra liha, eraldatakse
labaluu dlaliigese kohalt. Selleks haaratakse labaluu tera-
vik erilise konksuga ja tdmmatakse kergelt korvale, 16i-
gates noaga 1dbi Slaliigese sidemed. Labaluu tuleb valja
votta sddraselt, et luu koverus ei takerduks lihasse ega
purustaks seda, kuna see suurendaks‘ jddtmeid.

Labapealne kdhr (krdmpsluu) lahjal (hasti kee-
detud) singil eemaldatakse eraldi, paksudel sinkidel aga
krompsluu eemaldatakse koos labaluuga.

Laba &laluu eemaldatakse samuti nagu singi reieluu.

Eemaldanud k&ik kondid, kdrvaldatakse labalt nahk ja
sink puhastatakse &ra. Kui &i ole vajadust sinki eelnevalt
lahti 16igata, siis laba tilkeldamine, samuti kui singi tikel-
daminegi, toimub i{iheaegselt 15ikamisega.

Rullsingi ettevalmistamine. Rullsinki ehk
rulaadi miiiiakse kontideta. Kondid eemaldatakse koos
juurdekuuluvate lihaste osadega. N6or ja plomb eemalda-
takse enne miiiiki. Nahka maha ei vdeta, kuna rullsinki
miitiakse koos nahaga.
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Kala-gastronoomiakaupade ettevalmistamine miiiigiks,

Baldkkide (seljaliha) jaotamine.l Kauban-
dusministeeriumi poolt kehistatud korra kohaselt tuleb
baldkke miilia luudeta ja nahata. Kala pea, kaela- ja saba-
osa miiliakse eraldi, nagu jaatmedki, alandatud hinnaga.

Joon, 53. Valgesiia selja- ja kohuliha tiikkeldamise skeem:
A — kuivatatud ja suitsutatud valgesiia seljaliha: 1 — pea, 2 — kaelaosa,

3 — keha, 4 — sabaosa, 5 — saba; B — valgesiia kuivatatud ja suitsu-
tatud kohuliha: 1 — kaelaosa, 2 — keha, 3 — sabaosa.

Balgkkide tiikeldamine toimub jargmiselt: 1) noori
eemaldamine, 2} pea, kaelaosa, saba ja uimede eralda-
mine, 3) selgroo eemaldamine koos ribiluudega ja kala
sisemuse puhastamine, 4) balgki kihitamine, 5) naha koo-
rimine, :

Parast no6ri kérvaldamist baldkk asetatakse tikelda-
mislauale peaga vasakule (loikamiseks kasutatakse teist
lauda). Kala pea eraldatakse noa saagiva lboikega kahelt
poolt. Vasak ké&si hoiab kinni peast, nuga likatakse

16puste alla. Kaelaosa esipool moodustab teravnurga
(joon. 54).

¢ Joon. 54. Valgekala baldki pea eemaldamine.
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Kaelaosa 16igatakse dra uimede kohalt sirgelt. Sabauim
raiutakse dra noalédgiga. Araraiumine toimub pdiki saba-
uime alguse kohast.

Reeglikohaselt 1digatakse uimed dra naha pinnani, kuid
stahaanovlaste praktika t&i sellele jaotuse korrale tdien-
duse: seljauim ldigatakse vélja kahelt kiiljelt koos selle
krompsluuga. Kui uimed ara 1digata nahani ja mitte eral-
dada krompsluud, siis see segab baldki 15ikamisel.

Selgroo ja ribide eemaldamist tuleb sooritada puhtalt,
jadkideta, eemaldades koik, ka koige vaiksemad ja
vahemmargatavad luud, ning véltides liha ja rasva kadu.

Viikese noaga (joon. 57-b) 16ikab miitja lahti Shukese
kelmekihi ja luud baldki iihelt kuljelt, misjarel balokk
poolitatakse, s. 0. noa saagiva ldikega ldigatakse piki selg-
roogu kaheks poolikuks. Ribid ja selgroog jaavad teise
pooliku kiilge, mis algul té6deldakse samuti kui esimenegi
poolik, s. o. puhastatakse Shukesest kelmekihist ja jark-
jargult siiiivides selgroo poole, 15igatakse dra ribid. Pdrast
seda selgroog eemaldatakse taielikult, seda noaga loiga-
tes; vasaku kdega tdmmatakse selgroogu tilespoole.

Baldki poolitamine on vajalik selleks, et kergemini ja
viahemate jadtmetega eemaldada luid; peale selle pisib
poolik 15ikamisel hdsti laual, 16igud aga on vaiksemad.
Paigutamisel ja kaalumisel selline 15ik ei lagune. Selg-
roogu vdib eraldada ka ilma baldkki poolitamata, kuid
sellise votte korral jadb luudele palju liha.

Kui ei ole suurt ndudmist baldkile ja selle ettevalmis-
tav poolitamine pole otstarbekohane, siis toimitakse tei-
siti, Teostatakse kdik operatsioonid kuni selgroo eemalda-
miseni. Viimane eemaldatakse osadena, vastavalt miii-
gile. Algul ldigatakse ostja ndudmisel dra vajalik tikk,
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seejdrel 16igatakse tiikil lahti ribid ja selgroog, tiikk poo-
litatakse ja teiselt poolikult eemaldatakse 16plikult selg-
roog koos ribidega (joon. 55). £

Nahka niilitakse baldkilt vastavalt miutgile. Etteval-
‘mistav naha eemaldamine ei ole lubatav, kuna see hal-

Yok

Joon. 55. Baloki tiikeldamine:

1 — lbigatud tlikk lGigatakse kaheks kihiks, kusjuures tihele neist
jaddvad luud, 2 — ilma luudeta kiht kooritakse nahast, 3 — eemal-
datakse luud teiselt kihilt,

vendab ja maéarib kala. Nahk korvaldatakse vaikese noa
abil. Seejuures vasak kési haarab ‘nahka noatera ligidalt
ja samaaegselt hoiab ka kooritavat tiikki.

Semga ja ldhe tiikeldamine, Semga ja 16hi
tikeldaiakse samuti kui valgekala seljalihagi: eemalda-
takse pea, kaelaosa ja 16igatakse vilja uimed, Pirast seda
semga poolitatakse (joon. 56). Poolitatud kalal eemalda-
takse viikese noaga selgroog, puhastatakse sisemus rap-
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peist ja kummaltki poolikult eemaldatakse kaelaosa. Nahka

eelnevalt ei eemaldata. Semgat ldigatakse

16ikudena

nahal, viimane jaab eraldatuks lihast alles pdrast selle

15plikku titkeldamist. - 2

Joon. 56. Semga tiikeldamine:
a — soolatud semga tlikeldamise skeem: 1 — pea,

2 — kaelaosa, 3 — keha, 4 sabaosa sabaga;
b — semga kihistamine (vasakul — pea ja kaela-
osa eemaldamine, paremal — sabaosa sabaga);

d — luude eemaldamine semga teiselt kihilt.

Kuumalt suitsutatud sevrjuuga
damine. Tikeldamine teostub jargmiselt:

1) noori ja suitsutuspulga eemaldamine,

2) uimede eemaldamine,

tikel-
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3) soomuste eemaldamine,
4) naha ‘nilgimine,
5) kaela- ja sabaosa eraldamine.

Koik operatsioonid (peale viienda) teostatakse lithikese
noaga. Selle noaga kala soomus kérvaldatakse puhtamalt
ja kalale jaab alles rasv, mis asub soomuse augukestes.
Soomuste eemaldamisel suure noaga (tasase teraga) see
rasv kraabitakse maha ja muutub jddaimeiks.

NOATERA

125Mm_any 3—4-’3'-‘”7'—"7

4.

Joon. 57. Aurus suitsutatud sevrjuuga

- tilkkeldamine:
A — tilikeldamise skeem, B — seljasoomuste eemal-
damine viikese noaga, D — kahelt kiiljelt teritatud

otsaga nuga soomuste eemaldamiseks.

Sidumisnééri ja Suitsutuspulkade ko&r-
valdamiseks kala asetatakse tukelduslauale selliselt,
et kaelaosa oleks vasakul ja saba paremal. Tiikeldamise
ajal — kuni 1dikamiseni — sddraselt asetatud kala ei ole
vajalik imber asetada.

Eemaldatav sidumisnéor 16igatakse 1abi viikese noa
iihe liigutusega ja vdetakse dra koos suitsutuspulkadega,

156



mida kasutati kala kaitseks n6origa sidumisel enne suitsu-
tamist.

Seljauime eemaldamine toimub samuii vai-
kese noaga. Selleks kala pooraiakse kohule. Vasaku kae
sdrmedega seljauim tGmmatakse diles ja 16igatakse ara.
Seejuures uimealust krémpsluud ei eemaldata. Selleks, et
mitte 16igata pehmet liha, on krompsluud sobivam eemal-
dada péarast naha koorimist, millal seda on kerge valja
votta ilma noa abita.

Sevrjuuga iilejddnud uimed eemaldatakse suure noa
saagiva ldikamisega. Vasak kdsi hoiab seejuures kala
eemaldatavast uimest.

Kala soomused koérvaldatakse jargmiselt: algul
kaks rida kohult, seejarel kaks rida kiilgedelt, ja parast
seda kdige suurem soomuste rida seljalt.

Soomuste eemaldamine toimub véikese noa nurgaku-
julise, kahelt poolt teritatud otsaga.! Noa ots viiakse
siigavale soomuse alla. Samaaegselt vasak kasi litsub
naha vastu nuga, kombates selle liikumist tihelt soomu-
selt teisele. Kogu selle t66 ajal miiiija seisab ihel kohal.
Kala keeratakse jdrjekorras: esimene asetus — seljaga
tootaja poole (eemaldatakse kohu vasakpoolsed soomu-
sed); teine asetus — vastupidine (eemaldatakse kohu
parempoolsed soomused). ;

Kiiljesoomused korvaldatakse noaga ainult pehme
koostisega sevrjuugal. Tiheda lihaga kalal need soomused
korvaldatakse koos nahaga.

Seljasoomuste eemaldamiseks kala asetatakse kohule,
samuti ka seljauimede eraldamisel. Seljasoomused 13iga-

1 Stahaanovlase Slobozankini ettepanek.
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takse tksteise jarel, kusjuures nende vahel olevat nahka
1abi ei 1digata.

Sevrjuuga naha koorimine algab kaelaosast. Kala ase-
tatakse sabapoolega vasakule, nii et kaelaosa oleks lahe-
dal paremale kiele. Viikese noaga ldigatakse naha &ar
kShu poolelt ettevaatlikult lahti. Lahtildigatud &&r veni-
tatakse vasaku kdega iiles ja ldigatakse jarele, kuni kogu
vasak pool on taielikult kooritud. Siirases korras eemal-
datakse nahk ka sevrjuuga paremalt kiiljelt.

Kala kaelaosa, saba ja sabaosa eemaldatakse suure
noa mone saagiva 15ikega.

Vaiksema néudmise puhul kalale ei koorita sellelt nahka
korraga, vaid vastavalt miugile.

Loikamiseks asetatakse kala tiikeldamislaualt teisele
lauale (eriline laud 15ikamiseks) ja 1Gigatakse alates saba-
osa piirdelt,

£

Eespool vaatlesime téooperatsioone ja -votteid tiikel-
damisel ainult kalagastronoomia ménede liikide osas.
Haésti omandanud need votted, suudab miilija raskusteta
toime tulla k&igi teiste kalaliikide ja -sortide miitigiks
ettevalmistamisega, teades kehtivat korda toodeldavate
kalakaupade ettevalmistamisel ja tikeldamise].

Ettevalmistav 18ikamine. Kui noudmine
vorstile, singile ja kalale on suur, siis nende kaupade tiik-
kideks 18ikamist tuleb sooritada ettevalmistavalt varem.
Seda ettevalmistavat 1Gikamist leti taga toimitakse miiligi-
vabal ajal voi ka alatiselt, to6jaotuse korras miiiijate vahel:
ks 18ikab, teine kaalub, pakib ja annab valja. Suurtes
kauplustes, kus on 3—4 ja rohkem gastronoomiakaupade
miitijate t6okohta, ettevalmistav 13ikamine voib toimuda
abiruumides selleks eriliselt mairatud téotajate poolt.
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Ettevalmistavaks l0ikamiseks eri tootaja madramine on
otstarbekohane ka vdaiksemates kauplustes suurendatud
néudmisega pdevadel ja -kellaaegadel. Sellele tootajale
jaab siis juba kogu ettevalmistav t66 — kaupade puhasta-
mine, tiikeldamine, lGigatud tiikkide wvalmispanemine ja:
edasiandmine miitijate tockohtadele.

Esijoones ja suures koguses ldigatakse ettevalmista-
valt rohkemminevaid kaupu.

Loigatud tiikid paigutatakse noa ja kahvli abil puhtale
emailitud v&i portselanalustele (taldrikutele) ja kaetakse
puhaste katetega v&i pargamendiga. . Parem on tlikkide
paigutamist teostada alustele, mis on kaetud eriliste kaan-
tega.

Ettevalmistav 1dikamine peab toimuma arvestades
noudmist, nii et 16igatud tiikid ei jadks kauaks seisma ega
kaotaks oma kvaliteeti.

Gastronoomiakaupade 1dikamine masi-
naga. Gastronoomiakaupade l1dikamine masinaga toimub
jargmiselt: 1) kauba ettevalmistamine 1dikamiseks, 2) ma-
sina ettevalmistamine (ldbivaatus ja kontrollimine), 3) kauba
valmisseadmine ja 15ikamine, 4) 18igatud tiikkide sortimine
ja miligiks paigutamine.

Vorstide ja kala ettevalmistamine masinaga 16ikami-
seks ei erine nende tavalisest ettevalmistamisest kasitsi-
16ikamisel. Suitsusingi, laba, rulaadi ja teiste suitsutussaa-
duste ettevalmistamisel eemaldatakse kdik kondid, keedu-
singil aga ka nahk.

Kuni kauba valmisseadmiseni tuleb 1dike paksuse mada-
ramiseks asetada paksusemddotja vajalikule numbrile. See-
jarel asetatakse masina etteandealus lahteasendisse, toste-
takse iiles kinnitusliist, seatakse valmis kaup ja kaivita-
takse masin.
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- Masina t66tamise ajal tuleb jélgida, et 1Gigatav kaup
ei nihkuks kohalt. Valmisldigatud tiikid paigutatakse dra
kahvli abil, automaatpaigutaja olemasolul aga sama masina
paigutajaga.

Masina toGtamise ajal ei tohi timber paigutada alust
ega paksusemddtjat, samuti ei tohi korraldada 16igatavat
kaupa ega teostada masinaosade puhastamist, Selleks on
vajalik masin seisata.

Joon. 58. Singi 16ikamine masinaga.

Selleks, et 1&igatud tiikke ei' tuleks liigselt tUmber
laduda, tuleb vastuvétualusele asetada pargamentpaber,
millele tiikid paigutatakse vdhemates kogustes ja sel kujul
antakse neid edasi miiiigiks.

Kui etteandealus liigselt ldheneb noale ja jadb automaat-
selt seisma, on vajalik elektrivool valja ldlitada ja alus
asetada ldhteasendisse. Seejdrel liikatakse 1digatav kaup
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noale lahemale ja kinnitatakse uuesti edasiseks ldikami-
seks.

Kauba jaak, millist pole enam vdimalik piisivalt kinni-
tada masina kinnitusliistuga, tuleb 16puni ldigata erilise
kinnihoidja abil; kui aga seda masina juures ei leidu, siis
kdsitsi noa abil. :

Kalakaupadest meil olevate masinatega v0ib 1Gigata
ainult keta ja tuurakala liike. Teisi kalasorte masinal 15i-
gata ei tohi seepdrast, et masinad ei ole kohaldatud nurgi
16ikamiseks. Peale selle sdarased kaubad, nagu 16hi, bald-
kid — masinaga 18igates pudenevad.

Piimasaaduste ettevalmistamine miitigiks.

Koorevdi vabastatakse puutaarast (kastid, vaadid) ja
pargamendist. Parast seda eraldatakse —noaga koikidelt
kiilgedelt pealmine (kollaseks tdmbunud) Kkiht. Kogutud
puhastusjadtmed kantakse aktiga maha ja antakse iimber-
tootamiseks. :

Koorevdid ja piimasaadusi voib miitia ka eelkaalutud
ja -pakitud kujul. Kui ei ole voimalust teostada koorevdi
valmiskaalumist, siis miiiigi kiirendamiseks ldigatakse see
ettevalmistavalt kihtideks, kangideks ja tlikkideks. Selline
v3i ettevalmistav 1dikamine kergendab ja kiirendab selle
miiiki 4—5 korda.

Dvoretski voéildikaja  Dvoretski vbildika-
mise vite on jargmine. V&i, mis on vabastatud taarast ja
paberist ning puhastatud igast kiljest, margitakse etteval-
mistavalt jaotusliistu — haakidega markija abil. Haakide
vahe on arvestatud vastavalt tiiki mitmesugusele kaalule
ja kujule. Pédrast jaotuste markimist 1oigatakse voi traadiga
mérgitud joonte jargi kihtideks. Seejarel — poorates voi
teisele kiiljele — 1igatakse ta tahkudeks ja parast rist-
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1digetega — tiikkideks. Valmisldigatud tiikkid eraldatakse
uksteisest, voetakse noaga, kaalutakse ja pakitakse
(joon. 59).

Joon. 59. Lauavdi eelkaalumine Dvoretski meetodil:
A — VOi ldikamine kihtideks; B — v&i tikkideks 16ikamise mir-
kimise skeem; D — raam traatidega, E — voi eelkaalumine.

Dvoretski seadis v&ildikamiseks koosneb: 1) maérkijast,
2) puuraamist, 3) traadist. Markija tehakse tdisnurga kuju-
lisena nelinurksest puuliistust, laiusega 2 sm igast kiiljest.
Liistu igasse kiilge on 168dud peened peadeta teritatud
naelad. Uhel kiiljel on naelad vahemaaga 7,6 sm; see kilg
on selleks, et méarkida vaitahku kdrguse jérgi 5 ossa. Tei-
sel kiiljel naelad on vahedega 6,75 sm — v&i markimiseks
laiuti samuti 5 osaks. Vi markimist pikuti (4 osa) tehakse
voimdrkija kolmanda kiilje abil, 5,2 sm-liste intervallidega
(naelte vahe lksteisest). Markija neljas kiilg margib voi-
tahu pikkuse 10 osaks, iga 2,6 sm jarel.

Puuraami {ilesanne on juhtida vd&ildikamist traadiga.
See tehakse lahtikaiv, vastavalt voitahu suurusele. Raam
haarab voéitahku neljast kiiljest. Selleks, et oleks parem:
paigutada raami vditahule, raami iiks kiillg on avatav.
Vasaku eesnurga poorlevale osale on kinnitatud traat.
Traadi teine ots omab rongast kinnivatmisgks 16ikamisel.
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Raam paigutatakse markijaga margistatud joonele.
Kui traat on korda seatud, vOetakse parcma kdega rongast
ja hoides vasaku kdega vO0id, tdmmatalse parema kdega
traati enda poole, 13igates ldbi sddraselt ctte margitud voi-
kihi. Asetanud raami-ilemisele joonele, .0igatakse esimene
kiht, seejdrel nihutatakse raam allapoole — teisele joonele,

mille jarel

1digatakse teine kiht jne. kuni viimase kihini.

Parast seda, kui vditahk on kdiki pici ldbi 16igatud, on

kerge tksikuid osi eraldada noa otsaga.

Voi valmiskaalumist ja 16ikamist sacb teostada samuti
traadiga kasi-voildikaja abil. Sadrase 1\ 05ildikaja kdepide

on 4 mm-jamedusest ja 45 sm-pikkuseci traadist.

Traat

painutatakse vastavalt joonisel 61 n'idatud kujule ja

suurusele. On vajalik, et traat  vetruks
pinguldatud olekus.

Traadiga voildikaja kasutamise parc
et ta 16ikab puhtamalt kui nuga. Traadi
korda véaiksem noa laiusest, seetottu
purusta vdid, vaid 16ikab seda kergelt.
takse vaiksemamoddulisi traadiga vO
voildikaja abil iileliigne osa eraldub ker
16igatud voitiikike piisib héasti traadil.

tikikest on kerge sealt dra votta, sec

mata.

Lossovi voildikaja
seadis nduab 1digatava vO6i kolmekorr
mist. Selleks aga, et 18igata voitahku 1€
kideks, tuleb seda 1digata traadiga 17 k

Lassovi seadis kujutab endast nelin:
on kdrgemaleulatuv alus vOi 16ikamis
tide jaoks. See alus ofi kolmest kiljesl

(joon. €
gata voitahku kolme vdttega. Dvoretsk’

ia oleks alaliselt

nus seisab selles,

imedus on 40—50
ta l6ikamisel ei
aalumisel kasuta-
oikajaid: Sdarase
elt ja kiirelt; dra-
Jaikest lisakaalu-

kdega puuduta-

) voimaldab 106i-
konstruktsiooniga
ot iimberpaiguta-

-grammisteks tik-

da.
cset pinda, millel
s mddratud traa-

biiratud aaristega,
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mis hoiavad vditiikki 16ikamise ajal. Aluse paremal kiiljel
ja taga on erilistele metalltugedele kinnitatud vaikesed
metallvaltsid. Valtsidele on asetatud konksud, milledele
pannakse traadid. Selleks, et traadid konksudelt &ra ei
tuleks, sulustatakse need eriliste riividega.
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Joon. 60 Léssovi vGildikamise seadeldis tegevuses:

1 — traatide asetamine vertikaalsele valtsile; 2 — vidi-
tahu lGikamine,
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Valtsid poorlevad kuullaagritel. Iga valtsi Ghes otsas
on kaepide (dravdetav); paremal poolel asetsevale valtsile
on pandud 7, tagumisele valtsile aga 9 konksu. Alusest
vasemal on iimberpaigutatav metalltugi, millele on kinni-
tatud valts 4 konksuga traatide jaoks. Traadid kinnitatakse
sellele valtsile samuti nagu kahele teiselegi. Vertikaalset
valtsi 4 konksuga keeratakse sama d&ravdetava kaepide-
mega. Loikavad traadid on kinnitatud the otsaga konksu
kiilge keerlevatel valtsidel, nende teised otsad aga on kin-
nitatud konksude kiilge, mis on paigutatud liikumatuile
metallvardaile — hoidjaile. Varraste arv on vordne valt-
side arvuga.

Hoidja kinnitamiseks v©oi lSikamisel on tehtud tuge-
desse augud, milledesse on kinnitatud wvaltsid. Vertikaalse
valtsiga korvuti on kinnitatud nurkraud, mis ei luba voi-
tahku ldikamise ajal nihkuda. Valtsi ja hoidja vahel on
traatidele pandud juhtiv metall-liist. :

V6i 16ikamine teostub jargmisel viisil. Aluse sisseldi-
getest pannakse ldabi kahe horisontaalse valtsi traadid,
kusjuures kaks vastavat varba jadvad rippuma. Parast
seda pannakse alusele puhastatud voitahk nii, et selle
aared puutuksid tihedalt kokku aluse aéaristega. Kui voOi
on asetatud paigale, pinguldatakse esimest hoidjat, millele
on kinnitatud jaotavad traadid, asetatakse need voitahule
ja kinnitatakse hoidja valtsi tugede &narustesse. Kui hoid-
jat traatide asetamise ajal pingutatakse, siis traadid lasku-
vad iihtlaselt, jagades vditahu vordseteks osadeks.

Seejarel hakatakse valtsi kaepideme abil pdorama.
Traadid mahivad end valtsile ja 1dikavad vbitahu maaratud
arvuks osadeks. Labides vditahku, traadid kerivad end
valtsile.

Vi 16ikamiseks ristisuunas asetatakse traadid ristvalt-
sile. Hoidja, mis on iihendatud selle valtsi 1oikavate traa-
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tidega, kinnitatakse samuti toe &narusse, Poorates valtsi
kdepidemest, 15igatakse vitahk risti vordseteks osadeks.
Pikivaltsi-traadid, olenevalt sellest, missugune arv neid
on kinnitatud valtsile, 15ikavad vditahu 5 osaks (4 traa-
diga), 4 osaks (3 traadiga) ja 2 osaks (1 traadiga). Rist-
traadid 16ikavad vditahu kas 5 v5i 10 osaks.

Joon. 61. Traadist v&ildikamise seadis kasitsi-
Idikam'seks ja seadis vaadivéi 16ikamiseks.

Kui v6i on 18igatud piki- ja ristisuunas, asetatakse sel-
lele 4 traati vertikaalselt valtsilt, Umbritsedes nendega
tahku. Valtsi keeratakse kéepideme abil ja traadid 1sika-
vad vditahu 5 ocaks,

Selleks, et 16igata vaitahk 100-grammilisteks tiikkideks,
tuleb asetada tahule pikijaotusena 4 traati ja poiki
9 traati. Selleks et saada tiikke a 200 g, pannakse pikivalt-
sile 4 traati ja p&'kivaltsile 4 traati. 250-grammiste tiikkide
16ikamisel on pé.kivaltsil samuti 4 traati, pikivaltsil aga
3 traati. Lopuks 500-grammiliste tiikkide saamiseks aseta-
takse poikivaltsile 4 traati, pikivaltsile aga 1 traat. Traatide
arv vertikaalsel valtsil ei muutu,
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Juustu, koore ja kohupiima ettevalmistamine miiiigiks.

Miiiija téokohale uleandmisel juustud hodrutakse ile
puhta rétiga. Alustatud juustukera (ratta) pealmine pind
16igatakse dra ja laheb jaatmeteks. Juusturataste tikelda-
mise mitmesugused skeemid on ndidatud joon. 62.
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Joon. 62. Juusturatta tiikeldamise skeem:
I — ratta tiikeldamine iiheaegselt 4 veerandiks, II —
rattast ainult the veerandi eraldamine. III — vee-

rind gdklcamize 18 fiklke (0 pe e, b, o
vihemateks tiikkideks numbrite jarjekorras).

Kohupiim ja koor kuuluvad samuti enne miitki
tingimata puhastamisele. Parast vaadi avamist kohupiima
pealmine pind puhastatakse metall-labidaga. Koorevaadi
avamisel tuleb k&rvaldada koort kattev marli v6i paber.
Paber eemaldatakse védga ettevaatlikult, et selle tiikid ei
jadks kooresse. Seejdrel segatakse koor hoolikalt metall-
segajaga kuni tihtlase massi saamiseni kogu vaadis.

Koore valmiskaalumist teostatakse klaasist laiakaelalis-
tesse purkidesse voi paberist klaasidesse.

Kohupiima valmiskaalumiseks kasutatakse laastukorvi-
kesi ja pargamentpaberit. Algul kohupiim pakitakse par-
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gamenti, seejdrel kaalutakse, paigutatakse korvi ja korv
seotakse noodriga timbert kinni.

Kaalutud purgid v6i klaasid koorega kaetakse parga-
mendiga ja seotakse kinni. Paremaks sidumisvahendiks on
kummrdngad, mis lasevad end kergelt ja kiirelt purkidele
ja klaasidele peale panna. Kummréngaste kasutamine kii-
rendab margatavalt valmiskaalumist, eriti paberist klaasi-

desse, millede &ared nooriga sidumisel k&verduvad
(joon. 63).

iy

jithyn, SRR
A .
Joon. 63. Koore eelkaalumine ja -pakkimine:
vasakul — kaalumine,; paremal — pakkimine paberist klaasidesse, mis

pealt kinnitatakse kummronga abil,

Koore valmiskaalumise t66 kiirendamiseks praktiseeri-
takse mitme purgi {iheaegset kaalumist. Uheaegselt kaalu-
tavate purkide arv oleneb nende laiusest ja kaalu platvormi
suurusest. Otstarbekohane on platvormi suurendada lisa-
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platvormiga (puust voi metallist), millele vG&ib asetada
iiheaegselt kuni 10 purki. Vastasplatvormile tuleb seejuu-
res asetada sellekohane raskus téieliku tasakaalu saavu-
tamiseks. ' :

Taara (purgid voi klaasid) tasakaalustatakse mitu tikki
korraga. Seejdrel pannakse teisele kaalukausile vajaliku
raskusega vihid tihe tdidetud purgi jaoks ja kaalud tasa-
kaalustatakse purgi jark-jargulise koorega taitmisega. Edasi
asetatakse veel iiks selline viht ja samal viisil taidetakse
teine purk. Seda korratakse, kuni k&ik kaalule asetatud pur-
gid on tdidetud ja kaalutud. Kaalumise kiirus sdltub siin
{theaegselt kaalude platvormil seisvate purkide hulgast.

To6kohtade korrastamine ja sisustamine gastronoomia-
kaupade miiiigiks ettevalmistamisel.

Tookoht mitlgiks ettevalmistamisel peab olema paigu-
tatud kaupluse sellesse 0ssa, kus see vahetumalt on seotud
miiiijate téokohtadega ja kaupade laoruumidega.

Gastronoomia- ja teiste toidukaupade ettevalmistamine
miiligiks nduab ranget puhtusepidamist. Miiiija tookoht
peab olema kiillalt avar ettevalmistustbéfieks, masinate
iilesseadmiseks ja kaupade paigutamiseks.

Tookoht vorstitoodete miiiigiks ettevalmistamisel.

Toéokohal vorstitoodete mittigiks ettevalmistamisel peab
olema jargmine sisustus: 8590 sm kdorge laud, kaetud!
marmorplaadiga, linoleumiga v6i roostevaba plekiga, kahe
rijuliga tooriistade ning pakkematerjali varude paiguta-
miseks. Alumine riiul ehitatakse 50 sm kd&rgusele poran-
dast. Laua alumisse ossa tehakse viljatdmmatav kast jaat-
mete jaoks. Laua laius peab olema vahemalt 90—100 sm
ja pikkus — 150-=120 sm.
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Masinaga 16ikamisel paigutatakse miiiija té6kohale:
masin, lett voi laud kaupade eitevalmistavaks 16ikamiseks
ja laud lsigatud tiikkide paigutamiseks (joon. 64).

Lett (laud) produktide tﬁkeldamiseks ja puhastamiseks
asetatakse masinast paremale, vasakule aga lett valmislsi-
gatud kauba annusteks jaotamiseks, sortimiseks ja kandi-
kuile paigutamiseks. Leti kdrgus ei tohi iiletada 90 sm,
laius — 90 sm ja pikkus — 130 sm.

el loigatud | R
toode ele 222
—

I paigutus lett | B

Joon. 64. Té6koha sisustuse plaan vorstitoodete masinaga
16ikamiseks.

Kaupade paigutamiseks tehakse leti kohale riiulid kan-
dikute asetamiseks valmisldigatud kaupadega.

T66 suurema mugavuse mottes scovitatakse masin ase-
tada erilisele alusele, mitte aga letile. Alus valmistatakse
puust, ta peab olema 80 sm korge ja modtudega 85X 72 sm.
Aluse neljale iilemisele prussile kinnitatakse 5 klotsi
(kdrgusega 10 sm ja siivendiga 10 sm). Prusside vahel
asetseb vdiljatdmmatav laud (kogu aluse pikkuses) raa-
sukeste pliidmiseks, mis langevad masina alla; kasti
all on kaks 60 sm pikkust véljatdmmatavat kasti masina
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juurde kuuluvate tooriistade ja osade ning muude tooriis-
tade hoidmiseks, mis on vajalikud saaduste tootlemisel ja
paigutamisel (noad, kahvlid, labidad puhastamiseks jm.).
Piki kiiljeprusse paigutatakse dravoetavad riiulid produkti
eemalelenduvate raasukeste kogumiseks.

Selleks, et valtida raasukeste kukkumist masina ja seina
poikpostide vahele, masina taha, tehakse 78 sm laiune ja
50—60 sm korgune klaaskate.

Miiiija tookohal peavad olema: 1) vorstildikamisnoad
— 2 tk., 2) juustunoad — 2 tk., 3) teritusora nugade ihu-
miseks, 4) rongasotstega traadid kontide korvaldamiseks
singist — 2 tk., J) traadijuhtija, 6) laud kasitsiloikamiseks,
7) eraldi laud tiikkeldamiseks, 8) kahvlid votmiseks ja
kohaleladumiseks — 2—3 tk,, 9) tooériistad masina hoolda-
miseks, 10) 5 kg kandejouga lauakaalud.

Miiiija tookoht kalakaupade ettevalmis-
tamiseks. Kalakaubad ndouavad taielikku eraldamist
teistest kaupadest. Nende ettevalmistamiseks on vajalik
eraldi tooruum, porandapinnaga kuni 8 m2. Seejuures
arvestatakse ka ruumi, mis on vajalik 15ikamisele kuulu-
vate kaupade paigutamiseks, samuii ka ruumi kala puhas-
tamiseks ja poolitamiseks, kasitsildikamiseks ja 16ikamis-
masina iilesseadmiseks. Peale selle peab olema arvestatud
ka ruum tootaja jaoks.

Masin peab asetsema alati vasakul pool lauast, kus toi-
mub kaupade ettevalmistamine 16ikamiseks.

Kalakaupade miitigiks ettevalmistamisel on vajalikud
jargmised tooriistad ja abindud: 1) noad kala tiilkeldami-
seks ja ldikamiseks — 2 tk., 2) eriline nuga soomuste kor-
valdamiseks, 3) kahvlid 15igatud kala votmiseks — 2 tk.,
4) laud kala tiikeldamiseks, 5) laud késitsiloikamiseks,
6) lauakaalud. Kaalud on vajalikud kala sorditiitkkide esi-
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algseks kaalumiseks ja kaupade véljaandmiseks. ettetelli-
miste jdrgi.

Ruumi puudusel vaib kaupu, mis kuuluvad miitigiks
ettevalmistamisele, paigutada rippuvasse asendisse konk-
sudele (see on samal miiral kehtiv ka lihagastronoomia-
kaupade kohta).

Kaupade paigutamisel rippuvasse asendisse on vajali-
kud erilised tinutatud konksud, mis on kinniiatud mar-
moriga kaetud seintele v&i riputatakse lakke. Konksud
voivad olla kinnitatud ka erilistele alustele ruumi keskel.

Mitdja todkoht vai ja piimasaaduste
valmiskaalumiseks, Kbik operatsioonid v&i valmis-
kaalumiseks tuleb teostada t66koha kahes 0sas, mis on tin-
gitud- valmiskaalumisoperatsioonide isedrasustest; iiht osa
(laud) kasutatakse v&i paberist puhastamiseks ja l6ikami-
seks, teist aga voi 16ikamiseks, kaalumiseks, pakkimiseks
ja drapaigutamiseks.

Sddrane jaotus on vajalik selleks, et voi puhastamine
ja ldikamine saaks toimuda eri téotaja poolt samal ajal,
kui teine té6taja kaalub teise kasti osadeks. Peale selle ei
ole kd&iki operatsioone tihel to6kohal teostada otstarbe-
kohane juba nende operatsioonide erinevuse t&tiu, Vai
puhastamisel on vajalik teistsugune téélaua ehitus, teist-
sugused abindud kui vai l1ikamisel. K&igi operatsioonide
teostamine iihel laual on lubatav, ainult kaupluse vaga
vdhese ruumala puhul, kui valmiskaalumist teostab ainult
ks tooline.

Vdi puhastamiseks ja 1dikamiseks peab olema 80—85 sm
korge marmorkattega laud. Laua laius on 70 sm, pikkus —
150 sm. Laua alumisse ossa ehita.akse kast ndude paigu-
tamiseks puhastusjéiéitmetega, uilemisse ossa — vaiksem
kast tooriistade jaoks,
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Tootajast paremal on teine laud v8i valmiskaalumiseks.
Laua kérgus on 75 sm, laius 67—70 sm ja pikkus 150—200 sm.
45 sm kdrgusel pdrandast on laual riiul pakkema.erjali ja
kandelaudade jaoks, milledel teostatakse kauba ' edasi-
kandmist miiigisaali.

Laua keskele asetatakse kaalud. Paremale nendest pai-
gutatakse valmiskaalutud tiikkid, Vasakule asetatakse kaalu-
misele kuuluv tikkideks 1digatud v&i. Laua esipoolset osa
kasutatakse kaalutud tiikkide pakkimiseks.

Miiiija téokohal peavad olema jargmised tooriistad ja
abindud: 1) Dvoretski seadis, 2) kaks varutraati voi 16ika-
miseks, 3) kasi-traatvoildikaja, 4) nuga v6i puhastamiseks,
5) kandmikud (lauakesed) vO0i fimberpaigutamiseks tiikel-
damisel, 6) valmisldigatud pakkimispaber, 7) valmis etike-
tid ja liim.

Koore ja kohupiima uheaegse kaalumise korral on
peale selle vajalikud veel labidakesed kohupiima jaoks,
kummist otsaga labidakesed vaatide puhastamiseks koorest,
vispel koore segamiseks, kopsikud koore kallamiseks.

Kiisimusi ja iilesandeid.

1. Missugused noudmised esitatakse miiligieeskirjade
jargi gastronoomiakaupadele?

Millistest operatsioonidest koosneb singi ja laba
tikeldamine?

3. Joonistage vihku singi ja labaluude asetuse skeemid.
4. Koostage singi tilkeldamiseks vajalike tooriistade
nimestik. -
Millistest operatsioonidest koosneb kuumalt suitsu-
tatud sevrjuuga, valge baldki, semga ja 1Bhe,
samuti ka teiste delikatess-kalakaupade ettevalmis-
tamine miitigiks?

o

i
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10.

1]

12,

13.

14.

Joonistage vihku gastronoomia-kalakaupade tiikel-
damise skeem.

Joonistage loomulikus suuruses nuga soomuste
kérvaldamiseks.

Missuguseid  jadtmeid kalakaupade tiikeldamisel
nimetatakse likviidseiks ja missugused mittelik-
viidseiks? :

Missugused paremused . on gastronoomiakaupade
masinaga 10ikamisel?

Missuguseid paremusi annab Dvoretski seadis
koorevdi 16ikamisel?

Missugustest operatsioonidest koosneb ‘koorevoi
ettevalmistatav 18ikamine Dvoretski seadisega?
Missugustest operatsioonidest koosneb kohupiima
ja koore ettevalmistamine mitlgiks ja valmis-
kaalumiseks?

Joonistage vihku mitmesugust vormi juustu tiikel-
damise skeem.

Kuidas peab olema sisustatud miitija t66koht liha-,
kala- ja piimakaupade miiligiks ettevalmistamisel?



VHI peatiukk.

LIHA JA KALA ETTEVALMISTAMINE MUUGIKS.

Nouded liha tikeldamisel  Kauplustesse
saabub liha tervete, poolik- ja veerand-loomakeredena.
Liha miiiakse tiikeldatuna sortide jargi, vastavalt kehtiva-
tele standarditele. ; X

Looma kere tiikeldamisel on vajalik tdpselt silmas
pidada lcoma anatoomilist jaotust, mis on kindlaks
méaaratud iga raiutud tiiki kohta GOST-idega (riiklike tle-
liiduliste standarditega), ja digesti liigitada raiutud tikid
sortidesse.

Standardsete (sordiliste) tiikkide raiumisel liha miitimi-
sel tarbijaile tuleb arvestada tiikkkide kulinaarset otstarvet
ja tarbijate noudmist. Koikidel raietiikkidel peab olema
sile raiepind, lihatiikkk aga peab kujult sobima pakkimiseks
ja keetmiseks. Viikeste tiikkkide raiesuund peab ldbima
lihaste kudesid vGimalikult risti. Standardse lihatiiki piires
tuleb liha- olevad kondid digesti jaotada véhemate tiikkide
vahel. Sclleks, et konte mitte pihustada, neid saetakse..
Liha raiuimisel tuleb saavutada v&imalikult vdahem kadusid,
mis tekivod lihamahla véljandrgumisest, samuti ka kadusid
vaikeste !ikikeste ja raasukeste kujul. Kadude suurus ei
tohi iilete<la madratud norme.
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Suurte sarvloomade tiikeldamine.

Veisekere tikeldamine toimub jargmiselt. Kogu looma-
kere raiutakse algul piki selgroogu kaheks — paremaks
ja vasakuks poolkereks. Mglemad pooled raiutakse vee-
randiteks — esimesteks ja tagumisteks veeranditeks. Iga
veerand raiutakse sordilisteks tiikkideks: esimesed vee-
randid — 8-ks, tagumised — 7-ks osaks (joon. 65).

Joon. 65. Sarviooma kere tilkeldamise skeem:

A—B — poolkere ;’aotusjoon veeranditeks (12-nda ja 13-nda ribi
vahelt), E—D — ribide ettevalmistay lahtiraiumine, mis eraldab esi-

raiumise kergendamiseks (véikesteks tiikkideks); 2—2 — kaela loike-

tiiki eraldamise joon (1&bi teise kaelaliili); 3—8 — kaelaosa eral-

damise joon (5-nda ja 6-nda selgrooliili vahelt); punktjoon — laba

lilemise osa eraldamise joon oOlaalusest tiikist; 4—a4 — ribitiiki eral-

damise joon (5-nda ja 6-nda ribi vahelt); 5—5 — rinnatiiki eraldamise

joon; 6—6 — esisdiretiiki eraldamise joon; 7—7 — esikoodi eralda-
mise joon.

Loomakere raiumine poolteks. Jahtunud
loomakere raiumist piki selgroogu (kaheks pooléks) on
otstarbekohane teostada jargmises jarjekorras: 1) liha lahti-
16ikamine selgrooliilide kohalt, 2) ristlilide lahtiraiumine
kuni reieluu-peani (niudeluu kiilgmise haruni), 3) selgroo
pooleks raiumine reieluupeast kuni viimase kaelaliilini.
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Kogu t66 toimub nii, et loomakere on riputatud tagu-
misi jalgu pidi konksudele v0i vastava hargi otsa.

Pehme osa poolitamist teostatakse noaga. See seisab
selles, et selgrooliilide kohal olev pehme lihakiht l6iga-
takse noaga ldbi piki selgroogu. Loikamine toimub dulalt
alla. Loomakere ripub sellisel juhul seljaga miiija poole.
Selgrooliilide jatkud kuuluvad paremasse poolkeresse, sel-
lepdrast paremaid neljandikke nimetatakse kontjateks,
vasakuid aga pehmjateks. Kiilmutatud loomakerest pehmet
osa ei voeta.

Ristlilide lahtiraiumist teostatakse lihakir-
vega vOi raiekiiniga piki selgroogu. Miilija-raiuja asetub
looma seljapoolel ja raiub selgrooliilid ldbi kuni reieluu-
peani, parast seda laheb ta loomakere vastaskiiljele voi
poorab looma kdhupoole enda poole.

Selgroog reiel uust kuni loomakere
18puni raiutakse lahti kergete, tdpsete kirve vdi kiini
166kidega, samuti kui selgroo ristliilidki. Vahe seisab sel-
les, et seda tegevust sooritatakse raiuja seistes looma-
kere kShupoolel.

Selgroogu vGib samuti lahti raiuda ka seljapoolelt, kuid
selline vote ei ole praktiline, kuna siis tekib rohkem liha-
tikke. Selleks, et lappeosa ei segaks raiumist (ei satuks
l66kide alla), tommatakse see tinutatud konksu abil vasa-
kule. Kui on reastikku riputatud kolm loomakeret voi
rohkem, siis v&ib ihendada konksudega kaks korvuti ole-
vat keret — haakides iihe vasakust ja teise paremast lap-
peosast. Sddrases seisundis raiutav loomakere ripub kind-
lalt konksul ja véimaldab todtada ilma abiliseta.

Looma poolkere raiumine veeranditeks.
Seda to6d tehakse kahekesi. Abiline hoiab esimest vee-
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randit, sest muidu véib see kukkuda porandale. Kogu tege-
vus seisab selles, et eraldada esimene veerand tagumisest,
mis jdab rippuma konksule. Eraldamisjoon peab minema
12-nda ja 13-nda ribi ja neile vastavate selgroolii.ide
vahelt. Konksule riputatud poolkerele tehakse algul
10—11 sm laiune 16ige 11-nda ja 12-nda ribi vahele. Selle
16ike kaudu haaratakse vasaku kdega 11-ndast ribist, pare-
maga aga eraldatakse esimene veerand kindlaksméairatud

Joon. 66. Toruluude ldbiraiumine raiekirvega (raiumine kahelt
poolt).

pnr]oont ‘maoda. Rlputatud loomapoole ]aotamlst veeran-
diteks v&ib teostada ka tks miiiija, kuid see vdtab palju
aega Jé seda voidakse teha alnult valksemate loomakerede
tikeldamisel. Saarasel juhul esunest veerandit ‘hoitakse
Vasaku kaega

Ralc;pakul ralumlsel asetatakse loomapool sddraselt, et
tagumlse veerandi suurem osa oleks pakul nahaaluse kiil-
jega alla poole. Esimest veerandit peab kinni hoidma abi-
line. Lobmadapbole " jagamine voib toimuda ka noaga; selg-
roog raittaksé 1abi kirve vai kiini lodgiga.
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Loomakere esimese veerandi tiikeldamine.

Esimese veerandi tiikeldamine toimub jargmiselt.

~ Ettevalmistus tikeldamiseks. Konksul rip-
puv loomaveerand keeratakse nahaaluse poolega miilija
poole. Miiiija votab tiihe kdega koodist, teisega aga
12-ndast ribist, ldbi veerandi eraldamiseks tehtud 16ike.
Loomaveerand surutakse tugevalt vastu keha, vdetakse
konksult ja viiakse raiepakule. Veerandit ei tule votta
selgrooliilidest, kuna nende teravad dared voivad -vigas-
tada sérmi. Raiepakul raiumiseks loomaveerand asetatakse
nahaaluse kiiljega tles.

Standardsete tiikkide raiumine.

Labatiki eraldamine. See 56 toimub kahel
viisil: 1) rippudes, s. 0. enne seda, kui loomaveerand on
voetud konksult ja 2) siis, kui veerand lebab raiepakul.
Eraldades laba rippuvas asendis, me kergendame tundu-
valt loomaveerandi kandmist ja paigutamist raiepakule.

Laba eraldatakse noaga. Parema kdega voetakse koo-
dist ja tdstetakse laba iiles, loigates seda kolmest kiiljest.
Esimene 1dige tehakse kaelakiljelt labaondlast, teine aga
laba k&hrest (krompsluust) alla kuni ‘plaliigeseni. Loikeid
ei tule teha siigavaid; need peavad labima ainult labaluuni
ulatuva lihaste kihi. Kolmas 13ige tehakse labaluu alt,
koodikiiljelt. Selles jdrjestuses eraldatakse laba koos koodi
ja koodiotsaga. Kiilmutatud veiseliha laba eraldatakse
kirvega raiepakul. Abiline peab kinni hoidma laba esime-
sest koodist.

Ettevalmistav ribide raiumine. Ettevalmis-
tav ribide raiumine jagab loomaveerandi kaheks osaks ja
‘kergendab edasist t66d. T66 teostub kirvega voi kiiniga,
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eraldades otsejoones reie- ja rinnatiiki. Raiumist alatakse
12-nda ribi alumisest kolmandikust &laliigese suunas. Alu-
mine loomaveerandi pool, mis koosneb rinnast ja esirin-
nast, pannakse koérvale, iilemine jaetakse pakule edasiseks
raiumiseks.

Esiselja eraldamine. Raiumist alustatakse selja-
lilist. Parast seda, kui kirvelddgiga on eraldatud kuues
seljalili viiendast, tehakse noaga loige pehmesse lihasse
(ribidevaheline kude) 5-nda ja 6-nda ribi vahel. Selleks et
edasisel vdikesteks tikkideks raiumisel (ostjaile miiiimi-
sel) esiselg hdsti asetseks raiepakul ega vetruks, tuleb
risti 1dbi raiuda koik ribid.

Kaelaots eraldub kirve iihe 166giga 2-se kaelaliili joone
jargi.

Kaelatikk eraldatakse samuti kirvega pdikisuunas
‘5-nda ja 6-nda kaelaliili vahelt. Lihased ja kaela iihenda-
vad koed léigatakse 14bi noaga.

Olaalune tiikkk (ilma labata) jadb kirjeldatud korras
rajiumisel eraldatuks igast kiiljest. Vaja ainult jalgida ana-
toomilisi piire tema 4&raraiumisel. Sellega 13peb esimese
veerandi tilemise poole tiikeldamine.

Ribitiukk eraldatakse esirinnast lihakirve 166giga
rinnaluude kohalt 5-nda ja 6-nda ribi vahelt. Ribidevahe-
list kude 16igatakse noaga.

Esisadretilikk eraldatakse Kirvega. Olaliiges, mille
kaudu ldheb raiepiir, on sérmedega kombates kergelt
tunduv. Liiges raiutakse 1dbi kirvel6dgiga, kont eralda-
takse koos koodiotsaga.

Esikoodiots eraldatakse kirve kahe l66giga. Algul
tehakse kerge 166k iihele kiiljele kiiiinarvarre kesk-
mise ja alumise kolmandiku vahekohal. Seejirel tugeva
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166giga vastassuunas raiutakse koodiots 18plikult labi.
Koodiotsa eraldamisel ei tule raiuda ainult thelt kiiljelt,
kuna siis puruneksid kitinarvarre torukujulised luud.

Kokkuvdttes saadakse esiveerandi raiumisel jargmised
8 osa: I sorti kuuluvad osad — 1) esiselg (paks ja ohuke),
2) rinnatiikk (rinna pohimik); II sorti kuuluvad osad —
1) ribitiikkk, 2) laba koos dlaaluse tiikiga (labaluu osaj;
III sorti kuuluvad osad — 1) kaelatiikkk, 2) esisaaretikk
(kiiiinarvars); IV sordi osad — 1) kaela 1diketiikk, 2) esi-’
koot. Igale sordile tuleb seega kaks raietiikki.

Tagumise loomaveerandi tiikeldamine.

Loomaveerand voetakse konksult, asetatakse raiepa-
kule ja raiutakse jargmiselt: 1) lappetiikk, 2) filee, 3) vaagna-
tilkk, 4) tagusaaretiikk, ) sabatiikk, 6) reietiikk ja 7) koodi-
ots.

Lappe eraldamine algab kohalt, kus 16peb kdhuosa
ja kus ta kinnitub vaagna ja reieosaga. Vasaku kdega
tsmmatakse vaheliha iiles ja 1digatakse 1abi noaga. Samuti
raiutakse noaga ldbi 13-nda ribi ots.

Landeosa ehk filee eraldatakse. teise toolise
abiga, kes hoiab loomaveerandit iihe kdega ahhilleuse
kddlusest (sddreosas), teise kaega aga kintsu tlemisest
otsast (vaagna tagumine osa). Eraldamisjoone madramisel
tuleb kdega leida sisekiljelt reieluu-pea, mille ees on raiu-
mise anatoomiline piir. Seejdrel eraldatakse - kirvega
5-es seljalili 6-ndast. Lihaskude ldigatakse ldbi noaga.
Filee ribi (13-es) raiutakse labi samuti kui seljaribid.

Suurematel loomaveeranditel on parem fileed eraldada
loomakeret konksult mitte maha vdttes, millega kergen-
datakse loomaosa jargnevat {imberpaigutamist. Sel juhul
tuleb kinni hoida fileed, et see ei kukuks porandale. '
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~ Vaagnatiki eraldamine. Samuti kui filee eralda-
misel, méaratakse esialgselt raiejoon, mis liheb iile niude-
kondi, piki reieluud kuni pélveliigeseni. Kirvega tehakse

Kere raiumine kaheks
poolikuks
1 L
Kere raiumine kaheks
veerandiks

Esiveerandi Tagaveerandi
tiikkeldamine tiikeldamine
Veerandi kohalekandmine Veerandi kohalekandmine
ja -paigutamine ja -paigutamine

| Labatiiki eraldamine I

l Lappetiiki eraldamine l
klblde ettevalmistav ra:umme]

| Seljaosa era]damme l | Filee eraldamine I

Loikude eraldamme 1 [

| Vaagnatiiki eraldamine —I
Kaelalukl eraldamme I l

I Turjatiiki era]damme ' l Tagumise koodi eraldamine ]
l Rinnatiiki eraldamme ’

T I Sabatiiki eraldamine I

Esikoodi eraldamine —|

Koodiotsa eraldamme Koodiotsa eraldamine
tagumisest koodist

Liha sortimine ja
viljapanek riiulitele
1
i Standardsete tiikkide
vihemaks raiumine
!

Joon. 67. Sarvlooma kere tiikeldamise téode
jarjekord.

esialgne raie niudekonti. Loomaveerand keeratakse iiles
nahaaluse kiiljega, asetatakse selgroole ja hoitakse kinni
abilise poolt. Pehme liha piki reieluud 16igatakse noaga
1abi kogu parema raiejoone ulatuses. Ldige tehakse stigav.
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Parast seda, kui kogu lihaskude on 1dbi 13igatud, raiu-
takse kirvega l&plikult ldbi niudeluu. Eelneva niudeluu
raiumisega valditakse torukujuliste luude killustumist.
Loplikuks vaagnatiiki eraldamiseks raiutakse kirve 160ki-
dega é&ra polvekeder koos sdédreluu alumise pea esimese
valjaulatava osaga jé raiutakse labi 3. ristlili.

Joon. 68. Lamba kere katkiraiumise skeem:

1 — kaelatiikk, 2 — labatiikk, 3 — turjatikk (karhonaad),
4 — rind, 5 — esikoot (kiilinarvars), 6 — lappetikk, 7—neeru-
tiikk, 8 — kints, 9 — tagakoot.

Rooma numbritega (I, II, IIT) on miérgitud sordid, millesse

kuuluvad kere vastavad raied. -

Tagusé.éretiiki ‘eraldamine. Liha asetatakse
kindlalt raiepakule, reieluu raiuja poole. Uhes kirveloogiga
polveliigesele eraldatakse koot koos koodiotsaga. Oigesti
raiutud koodil ei tohi olla reieluu jaake. Seepdrast tuleb
enne raiumist leida polveliiges — thenduskoht reie- ja
sdareluu vahel.

Puusaosa (sabatiki) eraldamine. Raiepa-
kule jadav osa koosneb kintsu jaotamata iilemisest ja alu-

“
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misest osast. Reieluu iilemise kolmandiku joonel tehakse
pehmesse lihasse noaga stigav sisseldige, kuni reieluuni.

Joon. 69. Sea kere katkiraiumise skeem:
I sordi raied: karbonaad (selja- ja nimmeosa) (6), sink (1);
II sordi raied: kaelaots (7), rinnatiikk (5), lappetiikk (4);
IIT sordi raied: tagukoot (sidireosa) (2), esikoot (8).
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Joon. 70. Lamba tagumise poolkere
katkiraiumine selgroogu mééda.

Loiget laiendatakse kirvega ja tehakse kerge (ettevalmis-
tav) 166k sddreluule. Seejdrel keeratakse liha teisele kiil-
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jele ja tehakse 18ige pehmesse lihasse vastassuunas. LOp-
likult raiutakse reieluu 1abi teise kerge kirvelédgiga peh-
messe lihasse, teise 16ike liinis.

Reietiikk jdab pdrast kintsu tlemise osa eralda-
mist raiepakule, eraldatuna kolmest kiiljest.
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Joon. 71. Lamba esimese poolkere katkiraiumine:
A — rinnakorvi libiraiumine, B — selgrooliilide labiraiumine.

Tagukoodiots eraldatakse sddreosast kirve ker-
gete lookidega, mis tehakse kahelt vastaspoolelt sadre-
luule, et seda mitte killustada.

Sairaselt saadakse veisekere tagumise veerandi tiikel-
damise tulemusena 7 jdrgmist raietiikkki: I sordi tikid:
1) filee (landeosa), 2) vaagnatikk, 3) sabatiikk, 4) reietikk
(sddretiikk); II sordi tikid: 1) lappetikk, 2) tagusddretiikk
(sddreosa) ja uks tiikk IV sordist: tagukoot.
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Toode jarjekord veisekere tiikeldamisel on naidatud
skeemil (joon. 67).

Sigade, lammaste ja vasikate, samuti kalade tiikelda-
mine on lihtsam t66 kui veise tlikeldamine. T66 jarjekorra
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Joon. 72, Esisingi eraldamine,

standardsel tiikeldamisel v&ivad ilma raskuseta koostada
miitijad ise. K&ik sea-, lamba- ja vasikakered jaotatakse
ettevalmistavalt piki selgroogu poolteks, Iga pool raiutakse
standardseteks tiikkideks kehtivate eeskirjade kohaselt.
Tikid sorditakse samuti GOST-ide (riiklike tileliiduliste
standardite) jargi. :

- Toovotted véaiksemate loomade tikeldamisel vdib oman-
dada t66 enda kaigus. Uksikud tikeldamise v&tted on nii-
datud joon. 70, 71 ja 72.
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Subproduktide ja tapetud lindude ettevalmistamine
miitigiks.

Subproduktid. Kopsude miiigiks ettevalmistami-
sel eraldatakse hingetoru (trahhee), mis miiliakse eraldi.

Maks, neerud, porn, siida, saba, udar ja munarakud
miiiigiks ettevalmistamist ei vaja. Maks tuleb kaupluses
miitigile sapipdie ja vahelihaseta. Keel peab olema vabas-
tatud kattenahast ja keelealusest osast, mis mitiakse
eraldi.

Kauplusse saabuvad kariloomade, sigade ja lammaste
jalad (karvadega, sdrgadega), samuti rupskid (mao ja
soolte raidmed) peavad olema toodeldud enne miitki:
karvad ja sorad eemaldatakse, rupskid aga pestakse 1abi.
Mittetoodeldud jalgu ja rupskeid ei ole soovitatav miiia.

Joon. 73. Hane katkiraiu-

mise skeem 7-ks osaks

(tikid 4, he<'6" jai . F ‘on
lisatiikkidega).
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Tapetud linnud — kanad pardid, haned jne. —
miiliakse netokaaluga, toppideta ja sidumisnéérita. Kitku-
tud kanade miiiigiks ettevalmistamisel eemaldatakse pak-
kimispaber ja paberist topid. Hanedel, partidel ja kalkunitel
peale paberi eemaldatakse ka sidumisnéor.

Tapetud lindude miilgiks ettevalmistamisel saadavate
jaatmete (paber, no6or) kohta on kehistatud eri mahahind-
lused.

Ostjate teenindamise kiirendamiseks suurima n&ud-
mise kellaaegadel ja pdevadel on vajalik tapetud linde
ettevalmistavalt kaaluda, hinnata ja varustada selgeltkir-
jutatud sedelitega, milledel on ndidatud sort, kg hind ja
kogu linnu maksumus.

Roogitud linnud ja kiilmutusleti olemasolul ka mitte-
roogitud (kiilmutatud) soovitatakse ettevalmistavalt raiuda
osadeks — poolteks ja veeranditeks.

Hanesid ja kalkuneid tuleb raiuda 7—8 osaks, Raiutud
osad kaalutakse enne miiiiki ja varustatakse samuti vasta-
vate nimesedelitega.

Viirske kala ettevalmistamine miitigiks,

Mitigiks ettevalmistamisele (tikeldamisele) kuuluvad
jargmised kalakaubad:

tuurakala liigid (punane kala, nii vérskelt kiilmutatult
kui ka soolatult): tuurakala, Sipp, sevrjuuga, beluuga,
kaluuga;

I18helised, vérskelt kiilmutatud (I6hi, semga, valge 16hi,
nelma, keta, simaa, t$avdstsa, punane nekra);

saga, varskelt kiillmutatud, suurem;

pardkala, varskelt kiilmutatud, suurem.

Scolatuna esinevad tiheda noodaga piiitavad suure-
mad kalad (3a10Mm), suur tursk, samuti ka suured: soola-
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tud merihunt, piksa, saida, paltus, kiizuts, iherus, taimen,
senjuska, muksun, mis saabuvad kauplusse peadega ja
ilma ei kuulu mingisugusele tilikeldamisele; jadtmete
normi neile kehistatud ei ole.

Ettevalmistamise kord iilalosutatud kalaliikide kohta
on jargmine: raiutakse dra pea, kaelaosa, saba, sabaosa, 10i-
gatakse dra selja luuplaadid ja uimed, seejuures puhasta-
des kala hoolega rappeist. . .

Mitmesuguste kalaliikide jadtmete eemaldamine toimub
jargmiselt: , .

Tuurakala, §ipi, sevrjuuga, beluuga ja kaluuga peade
eraldamine toimub koos rinnauimadega kaelaluu juurest,
tuurakalal ja sevrjuugal aga pea eraldatakse koos kaela-
osaga. Kaelaosa eraldatakse nendel kaladel otsejoones
luuplaadi kohalt; kehaosale ei tohi jadda rinnauimade sise-
mist krompsluud, kuid tuurakala-t3albosil ja sevrjuugal
kaelaosa jaetakse pea kiilge koos esimese pehme luuplaa-
diga. Saba raiutakse dra tagumise, alumise uime otsa
kohalt, sabaosa aga sama uime alguse kohalt. Selja luu-
plaadid 15igatakse tuurakalal, sevrjuugal ja Sippidel tava-
liselt dra terve korrana, beluugal ja kaluugal aga iiksikute
luuplaatidena, Uimed 13igatakse ara naha piirilt.

Pirast seda, kui k&ik loeteldud jaatmed on eraldatud,
puhastatakse kala hoolega rappeist.

Koigile jaatmeile on kehistatud mahaarvestused 25—30%
suuruses kala kaalust kuni tiilkeldamiseni.

Mittelikviidseiks jaatmeiks (mis ei kuulu mutgile) on:
uimed, luuplaadid ja rapped.

Soolatud tuurakalade tikeldamine.

Pea raiutakse koos kaelaosaga esimese ja teise selja-
luuplaadi vaheliselt joonelt.
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Joon 74. Varskelt ku]mutatud kala tukeldamxse skeeme,



Saba raiutakse dra kolmanda ja neljanda luuplaadi
vahejoonelt, sabaosa aga lGigatakse dra tagumise alumise
uime algjoone jargi.

Uimede johvid ldigatakse dra nahani.

Uimi ja sabasid, peale beluuga sabade, miitigile ei
lasta.

Virskelt kiilmutatud 16heliste
tikeldamine.

Varskelt kiilmutatud 1Ghelised koigist veekogudest,
peale Kaug-Ida, tiikeldatakse jargmises korras:

1) pea raiutakse koos uimedega;

2) kaelaosa 13igatakse dra pdiki kehajoont;

3) uimed ldigatakse dra naha piirilt;

4) saba 16igatakse dra rasvauime jooneni;

5) sabaosa ldigatakse rasvauime algkohani;

6) kala puhastatakse rappeist.

Lohelised ja vérskelt kilmutatud Kaug-Ida veekogude
kalad jaotatakse tldiselt samuti kui 16helised teistestki
véekogudest. Vahe seisab vaid selles, et keta, simaa’ ja
nerka (punane) sabacsa ldigatakse dra koos sabaga, tagu-
mise alumise uime jooneni, tsavodtsa saba aga eraldatakse
sabaosast rasvauime 16pu kohast. :

Varskelt kilmutatud saga tikeldamine.

Tiikeldamisele kuulub varskelt kiilmutatud suurema-
mddduline puhastatud ja puhastamata saga koigist vee-
kogudest jargmiselt:

1) pea raiutakse koos uimedega; .

2) kaelaosa loigatakse ara poolvilty, selleks et kala
kiilge ei jadks rinnauimi; s
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3) sabaosa raiutakse &ra koos sabaga; viimane peab
kaalu jérgi olema v&rdne kaelaosaga.

Puhastamata sdgal kérvaldatakse sisikond ja puhasta-
takse rappeist.

Rappeid ei miiiida.,

Védrskelt kiilmutatud pardkala tiikelda-
takse samuti kui sdga, vil ja arvatud sabaosa, mis 16iga-
takse eraldi sabast, alates tagumise alumise uime algusest.

Liha ja kala 16ikamine lint-clektrisaega.

Lint-elektrisaega saetakse libi mitte ainult lihaste osa,
vaid ka kondid,

Liha 16ikamiseks asetatakse see vankrile ja hoitakse
parema kdega kinni, iihtlaselt surudes seda vastu paksuse-
mootjat.

Kilmutatud liha ja kontide 1ikamisel nende sae alla
panek peab olema otsene ja thtlane. Ei tule lubada kaar-
dumisi, kuna selle tagajarjel saeleht puruneks. Niipea kui
I6igatav lihatiikk -on saelehe taga, tuleb vétta see ‘vasaku
kdega ja tdmmata, nihutades uheaegselt vankrit. Viikeste
tukkide 16ikamisel tuleb alustada paksemast &drest, kuna
see kergendab edasist liha 18ikamist kuni 1&puni.

Loikamisel kasutatakse samuti ka teisi votteid, kus-
juures paksusemddtja liikuv kaitsekate lastakse alla,
elektrisael téotaja aga seisab ndoga pingutusmehhanismi
poole. Seda téotamisviisi tuleb kasutada viiksemate loo-
makerede saagimisel selgroogu pidi ja suuremate loomade
veerandite sordilisel tikeldamisel, s. o. juhtudel, kui ei
vajata paksusemddtja katet (joon. 73).

Kui suuremate tiikkkide vG6i veerandite 1dikamisel liha
ei mahu loiketera ja masina aluse vahele (see vahe on
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27 sm), siis tuleb tiikki vdhendada, raiudes sellelt kirvega
dra moned vaiksemad osad.

Selleks, et valtida karsahaisu, mis tekib liha loikamisel
niiri saega, tuleb tdhelepanelikult kontrollida sae teravust
ja hammaste murdmist, Gigeaegselt vahetades saelehte.
Teravate ja digesti murtud hammastega saag 15ikab liha ja
konte takistuseta ja surveta, kdrsaldhna seejuures ei teki.

Masinaga 1dikamisel muutub 1dikekoht rasvaseks
(omandab hallika varjundi). Miilijad peavad selgitama ost-
jaile, et liha rasvaga kattumine ei tdhenda selle rikne-
mist, vaid vastupidi — 18ikekoha rasvaseksmuutumine
takistab lihamalla valjandrgumist.

Vérske (kiilmutamata) kala 1dikamiseks kasutatakse
noateri (hammasteta). Kala 18ikamine sellise teraga annab
véihe jaatmeid. ¢ :

Masina jarelevalve Masina puhastamist tuleb
teostada mitu korda pédevas, vastavalt liha jadtmete kogu-
nemisele. Masina puhastamist lahtivétmisega ja pesemist
teostatakse iga paev t66 16pul.

Algul voetakse ara saeleht ja iilemine kruviseib. See-
jarel masin pestakse labi tulise veega. Masina pese-
mist tuleb toimetada ettevaatlikult, et vesi ei satuks moo-
torisse. Masina vilised ja nikeldatud osad tuleb padrast
pesemist hddruda ratikuga kuivaks, et nad ei tuhmuks.
Saelehe viltpuhastajaid on vajalik siistemaatiliselt pesta
tulise veega ja kuivatada. e

Saelehte pestakse samuti hoolega tulise veega. Selleks
valatakse laia vaagnasse kuuma vett, millesse kastetakse
saeleht. Seejdrel, saelehte kausist mitte valja vottes, tom-
matakse teda mitu korda labi kuuma vee, kuni temalt on
eemaldatud koik rasv.

Selleks, et tera pérast pesemist ei roostetaks, ho6ru-
takse ta iile puhta kateratikuga, hoides seejuures saelehe
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seljaserva allapoole, et saehambad ei niiristuks laua v&i
leti vastu. )

Ulemise ja alumise suundraami kuullaagreid olitatakse
iga pdev puhta kondidliga. Trumli kuullaagreid on vaja
madrida (masinadliga) iiks kord n&dalas. Ketti ja moo-
torit, samuti ka ilemise seibi tugilaagreid mééritakse
tavotiga mitte harvemini kui iiks kord kuus.

Tookoht liha ja kala ettevalmistavaks
l16ikamiseks v6ib olla kahte tiiiipi: lint-elektrisaega
(Ioikamisel masinaga) ja saeta (raiumisel kasitsi), Tookoha
organiseerimine ja sisustus kasitsiraiumisel vastab ildjoon-
tes lihamiiija to6koha sisustusele. Seetdttu anname siin
kirjelduse ainult té6kohast, kus on kasutusel lint-elektri-
saag. = .

T66koha pindala peab olema kiillaldane masina iiles-
seadmiseks, 1dikamisele kuuluva liha ning 16igatud tiik-
kide paigutamiseks. Olenevalt t66 koormusest, see pind-
ala vdib olla 6 kuni 10 m2. Téo6koht peab asuma kulmutus-
ruumide ldheduses, kus siilitatakse liha, ja peab omama
head thendust miiigisaaliga.

Peale masina peab té6kohas olema jdrgmine sisse-
seade: masinast paremale -ehitatakse kolm marmoriga
kaetud riiulit 15ikamisele kuuluva liha asetamiseks. Riiu-
lite vahe on 45 sm. Esimene riiul peab olema 50 sm, kol-
mas riiul — 140 sm kd&rgusel pdrandast. Riiulid peavad
olema vdikese kallakuga miiiija poole,

Masina etteandevankri juurde asetatakse laud. Laua
korgus on 80 sm, laius — 65 sm ja pikkus — 45 sm. Sel-
lele lauale asetatakse kandeliuad lahtildigatud lihatiikki-
dega.

Lauast vasakule jdetakse labipads, laiusega vdhemalt
100 sm. Vastasseinale ehitatakse riiulid kandeliudade pai-
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gutamiseks valmisldigatud liha varudega. Peale selle pea-
vad tookohal olema jargmised tooriistad: 1) lihakirves
suurte lihaosade raiumiseks (kui tiikid ei mahu masinasse),
2) kiin, 3) luisud nugade ja kirveste teritamiseks, 4) teras-
luisk kirveste ja nugade ihumiseks, 5) kaalud vihtidega.

Joon, 75. Lintsaega liha
16ikamine selgroo jargi.

Ohutustehnika. Masin asetatakse nii, et elektri-
energia liiliti asuks selle korpuse taga, — siis mdiiija ei
puutu t66 juures elektrijuhtmeisse.

Elektrijuhtmed peavad olema isoleeritud (kaetud iso-
leertorudega). Korratu isolatsiooniga elektrijuhtmeid pole
lubatud kasutada. Masin ei tohi tootada tihjalt, seetottu
tuleb mootor digeaegselt vélja lilitada. Masina imber on
ndutav kaitsetaraga piiratud, véhemalt 100 sm laiune
vaba labikaik.
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Masinaga tootamisel tuleb olla ettevaatlik. Kési ei tule
lasta saelehe lahedusse. Masina téétamisel ei tohi teha
temas mingisuguseid parandusi. Enne lihaldikaja kaivita-
mist tuleb kontrollida saelehe Jiget asetust, viies seibid
kdega liikvele (kusjuures saeleht ei tohi seibidelt maha
minna). Tookoht peab olema hdsti valgustatud. Toéotaja
varrukad ja varrukakaitsed peavad olema téoajal kinni
noobi.ud. Porand ei tohi olla libe (soovitatakse pdrandale
asetada kummist vaip).

Mitjat voib lubada masinaga té6tama alles siis, kui
ta on tundma Sppinud masina ehitust ja tootamistehnikat.

Nugade teritamine ja ihumine.

Liha tikeldamisel on suur tdhtsus nugade teritamisel
ja ihumisel. Seda t66d peab m&istma iga miija. Pingutu-
sed, mis kulutatakse tooriistade teritamiseks ja ihumiseks,
suurendavad té6joudlust ja kergendavad miiiija todvaeva.
Ei saa lugeda &igeks levinud praktikat, mille jargi kaup-
luses nuge teritavad ainult teritajad —*spetsialistid, kuna
miijad ise ei oska teritada; nad ei ole sageli vimelised
kontrollimagi spetsialisti poolt teritatud tdériista teravust.

Nuge teritatakse jargmiselt: algul teritatakse noa teri-
tusfaas, siis teritatakse noa teravikku, péarast seda teosta-
takse noateraviku ihumist.

Noa teritusfaas teritatakse jamedal kiial v&i jamedal
luisul. Seejuures kdia v6i luisku niisutatakse veega. Noa-
tera peab olema molemalc poolt ithesugune (joon. 76).
Peab jdlgima, et teritamisel teritusfaasi nurk ei tuleks liiga
suur vOi liiga lauge. Normaalseks tuleb lugeda jargmist
teritusfaasi laiust (teri.amisnurga kérgust): suurtel nuga-
del — 4—8 mm, vdiksematel — 3—5 mm, Kirveste teritus-
faasi laius peab olema 12—15 mm.
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Noatera teritatakse tapselt- teritusfaasi jargi — peenel
vesikdial voi peenel luisul. Modlemad pooled teritatakse
kordamodda tugevalt niisutatud kaial. Nuga teri.atakse
niikaua, kuni 15plikult kaob ldige teravikul, alates kannast
kuni otsani. Selles, millal 16petada tera ihumist, on kerge
veenduda valguse kdes. : '

Joon. 76. Nugade teritamine ja ihumine:
iilal — teritamine tferituskivil (A — lukumine ettepoole, B — liikumine
tagasi, teritub noa teine kiilg); all — mnoa ihumine terasluisuga (1-ne,
2-ne, 3-as asetus).

Thumist sooritatakse ka teritustpidi. Seejuures nuga
hoitakse nurgi, vastavalt teritusfaasi kallakule. Teritatud
noateravikku tuleb ihuda siledaks vette kastetud grafiit-
luisul. Seda tehakse pérast igakordset teritamist peenel
grafiitluisul.

Tooprotsessis tuleb teritatud noatera ihuda terasluisul,
millel ei tohi olla rooste soovitusjalgi voi kriimustusi ja
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mis peab olema hé&sti lihvitud!. Terasluisku tuleb iga
paev puhastada grafiitluisuga. Selleks ei ole lubatav kasu-

tada liivapaberit, luisku ega kiia, mille kasutamisel teki-
vad terasluisul kriimustused.

Raienugade,‘samuti ka liharaiekirveste ihumist teosta-
takse terasluisul vastavalt vajadusele mitu korda paevas.

Joon. 77. Kirve ihumine terasluisuga:
1 — tera vasak kiilg, 2 — tera parem Kkiilg,

Tuleb meeles pidada, et nuga terasluisuga ihuda tuleb
ainult siis, kui noaga 1ikamine wuutub raskeks ja kui
nuga nagu kisub liha, Noa ihumisel terasluisuga tuleb
samuti silmas pidada vajalikku teritusnurka. Paremaid
tulemusi ihumisel annab teritamiseks k&vaks karastatud,
hésti poleeritud terasluisu kasutamine.

1 Terasluiske kasutatakse ainult raskete lihakirveste ihumisel,

peaasjalikult kiilmutatud liha raiumisel.
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Parast t6od koik noad ja terasluisud hodrutakse kui-
vaks voimaliku roostetamise véltimiseks. Nugade komp-
lekti hoitakse erilises puust (vineerist) pinalites. Noad ja
pinalid nummerdatakse ja kinnistatakse igale muiijale voi
vahetusbrigaadile.

Kiisimusi ja iilesandeid.

1. Missugused on nduded liha ja varske kala tikel-
damisel?

2. Mitmeks tiikiks raiutakse veise, sea ja lamba kere?
Joonistage vihku looma kere jaotamise skeem.

3. Millistest operatsioonidest koosneb looma tagumise
ja esimese veerandi tiikeldamine?

4., Kuidas tuleb nuga ja lihakirvest teritada ja ihuda?

5. Missugused on nduded tapetud lindude ja subpro-
duktide ettevalmistamisel miiiligiks?

6. Joonistage vihku tuurakalade, 1Ghede, sdgade jt.
tiikeldamisskeemid.

7. Missuguseid paremusi annab liha Idikamine lint-
saega?

8. Koostage liha ja vérskete kalade tiikeldamisel vaja-
like tooriistade nimekiri.

9. Joonistage lihakirves, kiin ja ldikenuga, ndidates
nende mdddud (tera pikkus ja laius, kdepideme
pikkus).
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IX peatiikk.

JUURVILJA, PUUVILJA JA MARJADE ETTE-
VALMISTAMINE MUUGIKS.

Juurvili ja puuvili vajab sageli enne miiiiki sortimist,
varskendamist ja' muid ettevalmistusi. Nende ettevalmis-
tamine miiigiks koosneb jargmistest operatsioonidest:

1) tGmberladumine, sortimine, kaliibrimine ja puhasta-
mine,

2) rohelise juurvilja pesemine ja varskendamine (veega
pritsimine ja pulveriseerimine),

3) rohelise juurvilja jahendamine ja ohustamine,

4) marjade ja juurvilja jarelvalmimine.

Umberladumine, sortimine, kaliibrimine ja puhastamine.

Puu- ja juurvilja imberladumise sihiks on eral-
dada vigadega viljad tervetest. Umberladumist sooritatakse
kasitsi laudadel v&i p&randal.

Kapsas (valge, punane, savoi, lillkapsas ja briisseli
kapsas) puhastatakse rikutud pealmistest lehtedest ja pikk
_ kapsajuurikas 18igatakse &ra. Puhastatud kapsapead lao-
takse korvi ja vastavalt ndudmisele viiakse tookohtadele
miitigiks. Miiligi kiirendamiseks soovitatakse kapsapaid
enne kaaluda. Kapsajuurika l16ikepinnale kirjutatakse
Kapsapea kaal.
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Korvitsoielised (arbuusid, melonid ja korvitsad) pthi-
takse enne miiiigisaali viimist ile. Seejuures madratakse
kindlaks nende kiipsus, selleks et kiipsemaid miitia esime-
ses jarjekorras, kuna need riknevad kiiremini. Arbuuside
miiiigi kiirendamiseks tuleb neid samuti enne kaaluda;
arbuusi kaal ja hind kirjuiatakse pliiatsiga koorele.

Kurgid sorditakse ja miiligiks mittekdlblikud (pehme-
nenud otstega, kollased) eraldatakse tervetest.

!

7

//j‘

Joon. 78. Brigaad puuvilja ja marju sortimas ja dra paigutamas.

Erilist tdhelepanu pooratakse lava- ja kasvuhoone-kurki-

vad ja pehmenevad otstest.

dele, kuna need kiirelt narbu
soojenevad

Herne- ja oakaunad liisuvad Kkiiresti ja
(ldhevad kuumaks). Selleks, et viltida kaunade riknemist,
neid aeg-ajalt (mdne tunni méodumisel) segatakse.,
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Sortimine ja kaliibrimine seisab juurvilja,
puuvilja ja marjade  sortide mddramises, mittekslblike
(praagi) eraldamises ja kaubasortide valikus. Kaubasortide
‘mddramiseks kasutatakse standardeid.

Seemnetega puuvili (6unad, pirnid) ja tsitrusviljalised
(apelsinid, mandariinid, sidrunid) vaadatakse kauplusse
saabumisel kohe hoolikalt tle, sorditakse ja asetatakse
‘kandmikuile,

Kaliibrimine (puuvilja sortimine suuruse jargi) toimub
vilunud miiija poolt silma jdrgi. Valinud vilja thupili-
sed puuviljad, méddetakse nende labim66t ja asetatakse
need proovidena enda ette. Kaliibrimine silma jdrgi nduab
suuri kogemusi. Vilumata miijal on soovitatav kaliibrida
puust voi metallist (naiteks alumiiniumist) avaustega Sab-
looni abil, mille avause 1abim&6t peab vastama standar-
dites ettendhtud médtudele,

Selleks, et kartuleid muigiks ette valmistada, neid
sorditakse, puhastatakse mullast ja rikutud mugulaist,
puistatakse salvedesse v&i punkritesse. Samuti tehakse ka
juurviljaga — porgandite, peetide, kaalide, naeriste, rediste,
petersellijuurikate, pasternakkide, rgigaste ja selleritega.

Suure mullaga juurvilja ja rohelist juurvilja pestakse
enne miutigisaali viimist vannides (joon. 79) vdi palides.
Pestud juurvili asetatakse puhtale pdrandale vai riiulitele
Ohukeste kihtidena (ligi 20 sm) ja kuivatatakse, péarast
seda pestud juurvili puistatakse kastidesse v6i hoitakse
salvedes, kastides ja kottides.

Pestes rohelist juurvilja kimpudes kastetakse nad vette
juurtega kuni pealseteni ja podratakse neid vees. Peal-
seid pesta ei tule, kuna need siis ruttu riknevad. Péarast
pesemist roheline juurvili asetatakse restlauale (vee &ra-
nérgumiseks) ja see jarel laotakse kandmikuile.
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Kandmikuile laotakse ko&ik puuvilja, marjade, rohelise
juurvilja ja peenema juurvilja sordid.

Roheline juurvili laotakse kandmikuile nii, et ostjal
oleks kaupa kergem valida. Naiteks roheline sibul aseta-
takse pealsetega ostja poole, noorte porgandite kimbud,
peedid asetatakse ostja poole juureosadega. Ladumisel
eemaldatakse kolletanud ja vigastatud lehed.

Joon. 79. Puuvann juurvilja pesemiseks.

Roheline juurvili kimpudes pannakse valja punutud
korvides juurtega allapoole. Rohelised kimbud paiguta-
takse harvemalt, selleks et voimaldada neile vérske Shu
ligipaasu.

Puuvili ja marjad paigutatakse piiramiididena. Selleks
kasutatakse erilisi vineerist kandmikuid 1,5 sm kdrguste
Aaristega (joon. 80). Piiramiidi alus laotakse viiest reast,
misparast kandmik voetakse ligikaudu 5 korda laiem val-
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japanidud puuvilja risti-labim&6dust. Kandmiku pikkus -ole-
neb kaupluses esinevate puuviljapliramiidide laiusest.
Kallimate puuviljasortide (dunad, pirnid, sidrunid,
mandariinid, apelsinid jne.) véljapanekul piuramiididena
igatihe alla asetatakse Shukesest paberist alus. Paberileht
keeratakse kahekordseks ja pannakse vasaku kie peo-
pesale. Seejdrel pannakse sellele paberist alusele puuvili
punase poolega iiles ja hoides seda iilalt vasaku kde suure
sdrmega, keeratakse paberi the &dre nurgad sisse. Parast
seda see paberi &ir kédanatakse puuvilja alla ja tagasi-

Joon. 80. Puuvilja vdljapanek piira-
miidina, paberilehtedest alustega.

kddnatud alusega &un pooratakse enda poole, Samal vii-
sil keeratakse paberi teine #ir ja kddnatakse Guna alla.
Oigesti tehtud alus peab katma !/3 puuvilja korgusest ja
omama paberist paadikese kuju, millesse on tihedalt ase-
tatud putivili. ) " g
Lamedaid Gunu asetatakse kandmikule Oieoisaga (mitte
varrega) iiles, pikliku kujuga 6unad (niiteks sinap) aga
kiiljega. Ounad asetatakse kandmikule sdédraselt, et nad
oleksid miiiija t6okohal punaste kiilgedega ostja poole.
Pluramiidi asetamisel laotakse puuvili algul piki kand-
miku &art. Pédrast esimese rea asetamist pannakse teine,
siis kolmas jne., kuni on tiidetud kogu kandmik, Vaba
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ruum alumise kihi viimase rea ja kandmiku aare wvahel
taidetakse mitme kihi pakkimispaberiga, mis kaitseb puu-
vilja &drmist rida. Esimesse, alumisse kihti paigutatakse
viis risti- ja seitse pikuti-rida — kokku 35 Suna (5 X 7).
teise — pikkuses ja laiuses iiks &un véhem (kokku
4 X 6 = 24), kolmandasse — veel Uks oun vahem (kokku
3 X 5= 15), neljandasse — (2 X 4 = 8) duna, kdige tilemisse
aga, viiendasse Kkihti asetatakse ainult (1 X 3 =3) Ouna.
Kokku laotakse saarasesse piiramiidi 85 Guna (35+24+
+15+8+3). Uhele kandmikule puuviljapliramiidi ladumine
ei vaja alati iht ja sama kogust puuvilja: see vaheldub
sdltuvalt puuvilja suurusest ja kujust.

Ostjate véhese ndudmise puhul ei peeta miitija t60-
kohal suuri puuvilja varusid. Miiiigisaalis puuvili tavali-
selt kuivab ja ndrbub kiiremini kui laoruumis. Selleks
piiramiidid laotakse madalamad — mitte viie-, vaid kolme-
Xkihilised. Mdnikord laotakse iihele kandmikule ka kaks
piiramiidi, igasse kolm kihti.

Odavamad odunasordid miitiakse otse kastist, milledes
nad saabuvad kauplusse, ilma neid eriliselt valja pane-
mata.

- Marjad sorditakse enne kandmikule asetamist, eralda-
des priigi ja riknenud marjad. Vailjavalitud marjad puista-
takse kandmikule piiramiidina.

Viinamarja puhastamine saepurust kasitsi
toimub aeglaselt. Selleks, et kiirendada seda t66d, kasuta-
takse erilise konstruktsiooniga laudu. Viinamari voetakse
taarast ja laotakse lauale, mis on resti taoline, ja saepuru
kukub 1dbi resti allapandud kasti. Selleks, et saepuru
ja marjad ei pudeneks porandale, on laual aarised. Miiiija
sordib saarasel laual kadsitsi Viinamarjakobaraid, osa sae-
puru eraldatakse viinamarjadest, osa jaab marjade vahele
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ja kiilge. Kobaratele jiav saepuru puhastatakse &dra kéasi-
166tsa abil. Suurtes kauplustes kasutatakse selleks ots-
tarbeks ventilaatoreid, mis riputatakse seintele nii, et
ventilaatori avause ette saab panna viinamarjakobara ja
tugev Shuvool puhub saepuru maha. Riknenud marjad ja
kobara osad 15igatakse kddridega é&ra; kdtega neid murda
ei tule,

Saepurust puhastatud ja sorditud viinamarjad aseta-
takse kandmikule, suuremad kobarad seejuures kandmiku
aartele, selleks et anda plramiidile suuremat kindlust.
_ Keskele asetatakse vaiksemad kobarad. Ulemine viina-
marjade kiht laotakse jalle kdige suurematest kobaratest.

Juurvilja ja puuvilja jahutamine ja Ohustamine.

Spinatit, salatit, kurke, rediseid, sibulapealseid, porgan-
deid, peete kimpudes, briisseli kapsast, puuvilja, marju i
saab vdrskendada, paigutades neid -+ 4° kuni +8° tempe-
ratuuriga kilmutuskappi. Suvel ej tule soojenenud rohelist
juurvilja kohe panna kilmutusruumi, kuna siis ta kiiresti
rikneks. Soojenenud roheline juurvili asetatakse algul
kaheks-kolmeks tunniks riiulile v&i porandale, ja alles siis

~ viiakse ta kiilmutuskambrisse tdielikuks jahendamiseks.

Samuti ei tule jahendatud kaupa kohe kiilmutuskambrist
valja viia miilija té6kohale. Teda on vaja algul hoida tea-
tava aja laoruumis, temperatuuris ligi +10°,

Tihedalt kokkusurutud roheline juurvili, mida kuumal
ajal transporditakse katmata paikese kiirte eest, liaheb
kaupluses kiirelt kuumaks. Kui sellise rohelise juurvilja
vartesse panna kési, siis on tunda soojust. Sel juhul vge-
takse see otsekohe taarast vilja, tehakse juurvilja kimbud
lahti ning asetatakse Ohukese kihina riiulitele Shusta-
miseks,
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Parast ohustamist vaadatakse roheline juurvili tle,
eemaldatakse vigastatud lehed ja seotakse uuesti kimpu.

Teatavat jahendamist, kuigi ta@htsusetut, saavutatakse
sellega, et roheline juurvili keeratakse mdrga kotiriidesse
voi niisutatud paksu paberisse. Selleks kaetakse roheline
juurvili, mis pole kasti asetatud tihedalt, pealt kotiriidega,
kiilgedele aga pannakse maérjad kaltsud voi paber. Selie
tulemusena kasti sisemuses saavutatakse niiske &hk, mis
kiirelt annab rohelisele juurviljale varske valimuse.

Rohelise juurvilja virskendamine.

Selleks, et nartsinud rohelisele juurviljale tagasi anda
kaotatud niiskust, teda ,joodetakse” veega. ,Jootmise”
tagajarjel taituvad taimerakud uuesti niiskusega ja juur-
vili omandab taas endise vérske vdlimuse. ,Jootmiseks”
asetatakse juurvili vannikesse, mis taidetakse veega sda-
raselt, et vesi kataks 2/3 juure korgust, ei ulatuks aga
pealseteni.

Rohelise juurvilja vérskendamiseks pritsitakse teda
enne mitgisaali tileandmist veega. Médnikord piserdatakse
teda viga ettevaatlikult veega ka enne kiilmutusruumi pai-
gutamist, selleks, et veekiht isoleeriks teda kiilma kiire
mdjutuse vastu. Rohke vdi korduv piserdamine aga ei ole
soovitav, kuna sel juhul roheline juurvili Kiirelt rikneb.
Niisutamiseks kasutatakse peentest raagudest  vihta voi
johvist pintslit. -

Rohelise juurvilja véarskendamist voib teostada ka pee-
nestatud jaa puistamisega. Jdd annab veest kiiremini kau-
bale tagasi vajaliku vdrskuse.

Paremaks rohelise juurvilja védrskendamise abinouks
on pulveriseerimine. Selleks roheline juurvili asetatakse
eriliselt ehitatud riiulitele pulverisaatoritega, mis pidevalt
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annavad peenikest veetolmu, moodustades rohelise juur-
vilja kohal udupilve. See virskendamise ja sdililamise
viis ehkki nduab erilist sisseseadet, annab suurt efekti,
kuna juurvili on alati virske ja ta sdilitamise aeg suure-
neb maérgatavalt.

Puu- ja juurvilja jirelvalmimine.

Paljud puu- ja juurviljad korjatakse juba, kui nad pole
joudnud veel tdieliku, vaid ainult mahavotmis-kiipsuseni
(dunad, pirnid, tomatid jm.). Kuni miitigini nad peavad
veel jdrelvalmima, sest ainult tdiesti kiips puuvili on
maitsev ja aromaatne,

Jérelvalmimiseks puuvili asetatakse riiulitele ihte v&i
kahte ritta ruumi, mille temperatuur on kuni -30°, Mida
kdrgem on temperatuur, seda kiiremini toimub jarelval-
mimine. Kuid tle -+30°-lises temperatuuris ei tule seda
teostada.

Puuvilja seejuures kontrollitakse perioodiliselt, valides
jarelkiipsenud viljad otseseks mudgiks; mittevalmis puu-
ja juurvili jaetakse edasi valmima.

%

“Soolatud ja hapendatud produktid — hapukapsad, soo-
latud kurgid, marineeritud seened jm. — nduavad samuti
etievalmistavaid toid.

Parast tinnide avamist nende; #dired puhitakse iile
puhta, niiske lapiga, véetakse #dra riknenud saaduste kiht
ja seejérel veel kord plihitakse tiinni &&ri. Kui tiinn kau-
baga tuleb anda otse téékohale muugiks (ilma produkte
umber paigutamata viiksematesse noudesse), siis pestakse
kogu tinn véljastpoolt hoolega iile ja kuivatatakse lapiga.

Marmelaadi, piliree jm. tiinnide avamine ei vaja Uksi
pealmise, riknenud kihi eemaldamist. On vajalik alla
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liikata ka tiinnilaudade tlemisie otste kiilge jadanud kauba
kiht. Sellist puhastamist tehakse miuiigi kestel mitu korda,
selleks, et kaup, mis ]aab tinnilaudade kiilge, ei kuivaks
ega rikneks.

Puu- ja juurvilja eelkaalumine ja -pakkimine.

Puu- ja juurvilja eelkaalumist kaupluses voib teostada
erilistel eelkaalumislaudadel. To6 seisab rohelise juurvilja
kimpudesse sidumises, kartuli kottidesse kaalumises jm.;
ka puuvilja vdib varem kaaluda pakkidesse.

Praktiseeritakse ka juurvilja valiku koostamist peedi-
supiks, segades nditeks sdrvkapsast ldigatud peedi ja
porgandiga.” Juurvilja 1dikamiseks vd&ib kasutada sarv-
laudu, sarv- voi ldikemasinaid. Juurte ,assortii” — vali-
kul neid seotakse varem kimpudesse vOi asetatakse. pabe-
rist taldrikule ja miitiakse kui pakendkaupa.

*

Selleks, et kergendada koduste perenaiste t66d, prak-
tiseeritakse kauplemist kooritud Kkartulitega. Koorimist
teostatakse baasides vdi kauplustes kasitsi voi kartuli-
koorijatega; sissejaanud kartulisilmad puhastatakse noaga
kisitsi. Baasis kooritud kartul viiakse kauplusse tlunnides
ja puhta veega iilevalatult. Kaupluses selline kartul tuleb
kohe  lasta miiligile. Koorimise momendist kuni kartuli
miiiimiseni ei tohi mééduda iile kuue tunni. Pikemaajali-
sel seismisel sddrane kartul rikneb.

Laoruumides miiiigiks ettevalmistatud kaubad viiakse
ostjate ndudmise jargi miiiijate tookohtadele. Suured kor-
vid, kaaluga kuni 80 kg (naiteks kapsastega, arbuusidega),
kantakse kahekesi sangapidi; vaikesed korvid, restid kan-
takse iiksinda. Kandelaudade timberpaigutamine neile ase-
tatud puuvilja ja marjade piiramiididega néuab miutjalt

14 Krenev 209



head vilumust. Selleks, et vtta riiulilt kandmik piramii-
diga, likatakse see vasaku kde peopesale, hoides peopesa
kandmiku keskel, Parema kdega miiiija hoiab kandmikku
selle kandmisel.

Kartuli, juurvilja, puuvilja ja marjade mutlgiks ette-
valmistamiseks on suurtes kauplustes voi spetsialiseeritud
osakondades eri tootajad, keda vabastatakse muudest
kohustustest. S&arasel tééjéotamisel tootajad, kes eran-
ditult tegutsevad ainult ettevalmistamisega, tdaidavad kii-
remini ja paremini neid iilesandeid.

Kiisimusi ja iilesandeid.

1. Missugustest operatsioonidest koosneb kartulite,
juurvilja, puuvilja ja marjade miilgiks ettevalmis-
tamine? .

.2. Koostage inventari ja tooriistade nimekiri, mis on
vajalikud - juurvilja, puuvilja ja marjade miiligiks
ettevalmistamiseks.

3. Milleks on vajalik puu- ja juurvilja timberladumine
ja sortimine?

4. Missuguste abindudega saavutatakse rohelise juur-
vilja sailimistz

5. Arvutage 6unte hulk, mis on vajalik pliramiidi ase-
tamiseks kandmikule, mille alumine kiht laotakse

. 6 duna laiuses ja 9 duna pikkuses.

6. Kuidas teosiub puuvilja kaliibrimine? Joonistage
tahvlike (3abloon) avaustega kaliibrimiseks, naida-
tes avauste suuruse mitmesuguste mandariini ja apel-
sini sortide kaliibrimiseks,

7. Missuguseid tingimusi on vajalik jdlgida kauplemi-
sel kooritud kartulitega?
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X peatikk.

MUUJA TOOKOHA ORGANISEERIMINE.

Miiija tookoha organiseerimine peab olema sdarane,
et kauplemiseks eraldatud ruumi tépse arvestuse ja Oige
planeerimisega, kaubandusliku sisustuse 0ige kohalepai-
gutamise, kaupade ja todriistade otstarbeka asetamisega —
miiija voiks teenindada ostjaid vastavalt noukogude kul-
tuurse kaubanduse nduetele.

Sellest, kuidas on organiseeritud miiiija t66koht, ole-
neb mitte ainult tarbijate teenindamise kvaliteet, vaid ka
miijate tootootlikkus.

Miiiija tookohtade organiseerimisel tuleb tdhele panna
jargmisi pohindudeid: 1) tuleb luua suurimaid mugavusi
ostjatele, 2) kergendada miiiijate t66d, tosta nende t60-
tootlikkust, 3) tagada vajalikud kaupade sailitamise tingi-
mused, milledega vélditakse nende riknemisvoimalusi.

Lai ja alaline heakvaliteediliste kaupade sortiment,
nende naitlik viljapanek, voimalus ostjale liigse ajaku-
luta valida talle vajalikke kaupu, kiire ja tdapne kaupade
miiiimine tdie kaaluga — need on p&himised noudmised
tarbijate kultuurseks teenindamiseks.

Selleks, et kergendada mitjate to6tingimusi ja tagada
nende korget tootootlikkust, on vajalik tookoha ots-
tarbekohane organiseerimine, samuti vajalikud {(6oriistad
kaupade tiikeldamiseks ja miilimiseks. Suur tahtsus on
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kaupade otstarbekohasel paigutamisel ja oskuslikul
valjapanekul todkohale, tooriistade, samuti ka mit-
mesuguste t66d Kkiirendavate ja soodustavate abindude
oige kasutamine.

Paremate stahaanovlaste praktika nditab, kui suur tiht-
sus on kaupluses miilija to6koha &igel organiseerimisel.

Miiiija t66liigutuste dige organiseerimine.

Miitijate-stahaanovlaste kogemused naitavad, et toota-
des leti taga tuleb hinnata iga minutit. Uleliigsed, tarbe-
tult raisatud minutid miiija t66s mitte ainult ei vihenda
tema tootobtlikkust kaupade miitimisel, vaid liigsete lii-
gutuste ja korvaliste ettevalmistavate toode tulemusena
halveneb ostjate’ teenindamine.

Kaupade miitimisel sooritab miiiija rea mitmesuguseid
liigutusi. Koik need liigutused on seotud lihaste energia
kulutusega. Mida suurem on see jdukulutus, seda rohkem
vasib tootaja ja seda vdhemaks jadb tema tdotootlikkus.

Selleks, et miiiija t66d teha tootlikumaks, tuleb luua
muija tookohale saarased tingimused, milledes v&simus
oleks vbdimalikult vidiksem ja miiiija teeks miinimumi
tooliigutusi. :

Selleks tuleb paigutada sisseseade, kaubad ja tooriis-
tad muija todkohale nii, et tagada miulja voimalikult vai-
kest paigalt liikumist, véltida tarbetuid liigutusi ja iihe-
aegselt kasutada t66s molemaid kéasi; tuleb luua todtami-
sel tingimused t66taja keha mugavamaks hoiakuks,

Kdige vdhem vdasitavateks on lihtsad liigutused (nai-
teks leti esikiiljelt tooriista voi kauba votmine) ilma liha-
seid pingutamata ja seistes liikumatult iihel kohal. Kui
miitijal tuleb sageli liikkuda kohalt v&i toetuda letile,
tdusta varvastele, selleks et votta kaupa tlemistelt riiuli-
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telt voi siigavalt kummardada (selleks, et tdsta kaupa,
mis on pdrandal), siis sddraste liigutuste korral tema t60
muutub raskemaks ja aeglasemaks. Seepdrast peavad kau-
bad, tooriistad ja pakkematerjal olema paigutatud t60-
kohale sdaraselt, et miitija saaks teostada suurema osa oma -
toost lihtsamate, kergemate ja kiiremate liigutustega, liigse
kiimiseta tihelt kohalt teisele ja keha kallutamata.
Olenevalt tooliigutuste hulgast ja keerukusest,
mida nduavad operatsioonid kaupadega, jagatakse miilija

H
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Joon. 81. Leti tsoonide madramine:
I tsoon, II tsoon, III tsoon.

t66koht osadeks. Leti esikiilg, kus teenindab tiks miiija,

jagatakse tavaliselt viide ossa.
Esimene, t6oks parim osa, on miiiijast 65 sm mdolemale

poole ja 41—46 sm leti laiusest. See leti osa piirdub kaar-
tega, mille joonistavad miiija kéded, kui ta seisab sirgelt,

kummardamata (joon. 81). o138
Teine osa on piiratud kaarega, mille joonistavad muuja

véljasirutatud kded keha kallutamisel; teise osa piir on
laiem esimesest 17—24 sm vorra.
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Kolmandat leti osa iseloomustab miija poolsamm kor-
vale vGi laskumine letile, s. 0. 30—40 sm laiem teisest.

Neljas osa saadakse lheaegse poo!sammuga kdrvale
ja letile kummardumisega. Selle piir on 46—60 sm laiem
kolmandast osast.

Viies osa nduab miiiija tdielikku kohalt liikumist —
iks samm v6i rohkem kdrvale.

Joon. 82. Tooékoha korguse piirid:

1.,— kaupa tuleb paigutada riiulile mitte korgemale iilestdstetud
kéielabast, viljatbmmatavasse kasti — mitte kidrgemale kiilinar- .
nukist; 2 — kaupa ei tule paigutada allapoole pdlve,

Sagelindutavaid kaupu ei tule paigytada leti alla, kuna
selleks, et neid sealt vétta, peab miiiija tegema sammu
tagasi. Alumisele riiulile ja porandale tuleb asetada ainult
harvanéutavaid kaupu.

Leti all tlemisel riiulil, mitija otseses laheduses tuleb
hoida pakkimispaberi varu ja varutooriistu.
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Miiiija keha &iget asendit tooprotsessis tagavad enne-
koike leti normaalsed mdddud — leti kdrgus, laius ja
- pikkus, riiulite kérgus, samuti ka kaupade &ige paiguta-
mine ja valjapanek. Miiiija tookohtade sisustuse moodud
on antud II peatiikis. i

Sefinlaatins et isimusHii's eBialal mamed o=
kapid ja riiulid (samuti ka letialune) — ei ole otstarbe-
kohane jooksvate kaubavarude paigutamiseks.

Kapid voi riiulid jagatakse harilikult alt tles (verti-
kaalselt) nelja ossa. Esimene osa lopeb mitja kiilnar-
nuki korgusega (97—102 sm porandast). Teine osa on
kiiiinarnukist kuni O6lgadeni; see osa ei sobi raskete kau-
pade votmiseks riiulilt. Kolmas osa 16peb iilestdstetud kae
kiitinarnukiga, neljas osa — valjasirutatud kde korgusega;
sinna paigutatakse ainult kerged kaubad vaiksemas
pakendis.

Letipealseie riiulite kdrgus nende paremaks kasutami-
seks peab olema o&last mitte koérgem -— 125—135 sm
porandast. :

Kappide ja seinadarsete riiulite kasutamisel tuleb
arvestada korgust, millelt tootaja suudab ulatuda kaupa,
— 165—185 sm porandast, kuigi kaupade vdljapanekuks
madratud riiuleid tehakse ka korgemaid.

Kaubavarude paigutamine todkohale.

Tookohale paigutatavad kaubavarud jagatakse jdrg-
misse kolme rithma, olenevalt nende iilesandest ja noud-

mise sagedusest:
a) toovaru — kaubad, mis on maadratud vahetult ost-

jaile miitimiseks; need kaubad jaotatakse omakorda roh-
kem-minevaiks, ostjate poolt kdige sagedamini ndutavaiks,
ja vdhem-minevaiks;
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b) véljapaneku varu — kaupade naitamiseks ostjaile;

C) reserv-varu, mis on vajalik rohkem-minevate kau-
pade varu tdiendamiseks. : v

Kaupade paigutamisel tuleb peatdhelepanu péérda esi-
mesele kaubariihmale. Selle rithma kaupade Gigest paigu-
tamisest oleneb suurel maééaral muiija téotootlikkus ja
ostjate teenindamise kiirus.

Kuid see ei tdhenda, et reserv-varule ja nditamiseks
vdljapandavatele kaupadele ei tule poorata - tahelepanu.
Kdigi kaubariihmade paigutamine peab olema vastas-
tikku kooskélastatud Kui niiteks hédsti on pai-
gutatud t6oks vajalik kaupade varu, reservi aga nende
taiendamiseks ei ole, vdi see on paigutatud kohale, kust
ei saa Kkiirelt tdiendada kaupade t66varu, siis on valtima-
tud viivitused ja katkestused kauplemises, Kaupade vil-
japanek tookohal on samuti suure tahtsusega: see vabas-
tab miiija liigsest seletuste andmisest kaupade, hindade
- jne. kohta, samuti aitab ka ostjaid kiirelt ja eksimatult
valida vajalikke kaupu. ;

Praktikas ei ole alati vajalik teravalt eraldada koiki
neid kolme kaubavarude rithma. Juhtub, et sagelinGuta-
vate kaupade té6varu on theaegselt ka viljapanekuks,
nditeks gasironoomiakaupade osakondades: suur kala ase-
tatakse letile 16igatud osaga ostja poole ja varustatud
sedeliga, mis nditab hinda ja sorti. Sellelt samalt kalalt
I6igatakse tiikkke miiiimiseks ostjaile, Sama voib 6elda ka
vorsti, liha ja rea teiste kaupade kohta.

Harvandutavate kaupade paigutamisel sageli prakti-
seeritakse reserv- ja viljapanekuvarude thendamist, Sel-
line iksikuil juhtudel kahe kaupade rithma varu {ihtelan-
gemine ei muuda aga asja sisu: igal kaubariihmal on oma
erinevused, mida tuleb arvestada nende paigutamisel.
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Oeldust jargneb, et kaupade, samuti tooriistade paigu-
tamisel tuleb tdhele panna jargmisi reegleid:
- 1) mida sagedamini teatavat kaupa miitiakse, seda
lahemale see peab olema asetatud miiiijale; sagedamini
vajalikud tooriistad paigutatakse samuti miitija ldhedusse
(kaalud, laud 16ikamiseks, nuga, tsekiora),

Valjapanex zo'l'x/‘des\
xaaluleiva sortidest
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Joon. 83. Tiiki- ja kaaluleiva téokohale paigutamise plaan.

2) kaupade paigutamisel ja viljapanekutel tuleb arves-
tada sellega, et koik kaubad oleksid ostjaile paremini

nahtaval;

3) tagatud peab olema sisseseade, tooriistade ja pakke-
materjali otstarbekohane kasutamine;

4) esemed, mida midija vGtab vasema kdega, asetse-
vad vasakul, ja need, mida ta votab parema kdega —
paremal.
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Koigil juhtudel on vajalik silmas pidada normaalset
kaupade naabrust (vt. ilalpool).

Enne alustamist kaupade paigutamisega on vajalik
ette kindlaks mééarata, missugune kaup tuleb paigutada
missugusesse td6koha ossa, kuhu panna tooriistad ja kuhu
pakkematerjal, s. t. tuleb koostada paigutamise
plaan. Algul tuleb jaotada to6koht osadeks (tsooni-
deks) — vastavali t66 suuremale mugavusele, seejarel
mdddetakse iga osa pindala ja mé&aratakse, missuguse
kaupade koguse saab asetada igasse ossa. Soovitatakse ka
algul igas osas teha prooviviljapanek. :

Kaupade paigutamise plaani koostamisel tehakse kind-
laks kaupade néudmise sagedus, arvestatakse iga kauba
miigi kogus vahetuse kes.el (keskmiselt). Plaani ei tule
koostada ebadigete andmete alusel vai votta aluseks
ainult dthe pdeva mitligi andmed. Ostjate ndudmise sage-
duse arvestust iuleb pidada siistemaaiiliselt. See vdimal-
dab miitijale alaliselt teada, missugust kaupa ja kui palju
ldaheb ldbi tema té6koha, ja vastavalt ndudmisele paigu-
tada ka kaubavaru. Edaspidise]l néudmise muutumisel
uhele v6i teisele kaubale, vo6i uute kaupade ilmumisel,
tuleb 3digeaegselt teha muudatusi ka varem koostatud
paigutamise korras,

Kaupade viljapanek.

Selleks, et tagada kogu kaupade sortimendi paremat
néii’tamistu ja aidaia ostjat valida talle vajalikku kaupa,
korraldab iga miitija oma téokohale kaupade vialjapaneku:
letil (véljapanek letil) ja seinariiulitel (seinaddrne vélja-
panek),

Letile véljapanekul peab ostjail olema taielik v&imalus
tutvumiseks téokohal miiligil olevate kaupade kogu sor-

218



timendi kvaliteediga, sortide mitmekesisusega ja kaupade
tarbimissihiga. Kaupu ei tule paigutada vertikaalselt,
{iksteise peale, sest sdarase viljapaneku vaatamiseks
peab letile ldhenenud ostja taanduma ja kummardama.

Teatavasi on asjad, mis asuvad ldhemal, paremini
vaadeldavad, kui neid paigutatakse kallutatult vaataja
poole. Seetdttu tuleb kaupu letile valja pannes asetada
need asumeliselt, kallakuga miilija poole, mis annab ost-
jale voimaluse paremini vaadelda igat kaubaproovi. Ei
ole soovitav asetada kaupa vastu klaasi, kuhjates thte
niidist teise peale.

Ostja pilk on pooratud alla, mitte aga otse oma eite,
seetdttu ei tule kaupade véljapanekut- tdsta korgele. On
kiillaldane, kui selle ilemine 4ar asetseb 120—135 sm
korgusel porandast voi 30—45 sm letist,

Iga kaubaruhma tuleb teiste hulgast esile toOsta, luues
nende vahel efektseid kontraste, kasutades selleks
mitmesuguseid valjapanemise votteid.

Hinnasedelid ja plakatid.

Pakendis olevale kaubale voi kauba lahedusse ase.a-
takse hinnasedelid — hinna nditajad. Hinnasedelitele mar-
gitakse kauba nimetus, selle sort ja hind.

Hinnasedel peab olema ostjale nihtav. Kauba hind
sellel {uleb mérkida suure ja lihtsa kirjaga. Koige parem
on tiriikkitud hinnasedel, kuid taiesti kolblik on ka sedel,
mis kdega on loetavalt kirjutatud heledale alusele tusi
voi musta tindiga.

Vormilt ja varvilt peab hinnasedel olema lihtne ega
sisaldama midagi liigset. Hinnasedeli kirja ei tule keeru-
liseks teha, kahandades sellega néhtavust. Hinnasedeli
osiletdstmiseks tuleb kasutada kontrastseid varve, vasta-
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valt esitatava kauba vérvusele, Niiteks koorev4i hinna-
sedel on hea teha helesinine, vorsti sedel — valge voi
kahvaturoosa.

Letile véljapanekuil v&ib kasutada vdiksemaid plak a-
teid, milledele paigutatakse andmed kauba kvaliteedi,
nimetuse ja hinna kohta. Letile asetatakse ka suuri néi-
tusplakateid (suurusega 4030 sm), kuid ainult sel juhul,
kui on vajalik mingit kaupa teiste hulgast eriliselt esile
tosta.

Joon. 84. Kahekiiljeline

hinnasedel:
1 — valmiskirjutatud hinna-
sedel, 2 — hinnasedel on

kokku murtud ja iiles sea-
tud (vdi riputatud traadile),
a—a murdejoon.

Kaupade valjapanek téékohal peab nditama kaupa
oskuslikult, Uksikud kaubasordid peavad olema riihmita-
tud saaraselt, et iiks kaubariihm teravalt eralduks teisest
mitte ainult oma tlesseadmisega, vaid ka varviga.

Kaubariihmi tuleb eraldada vdikese vahemaaga. Koik
valjapandud kaubad varustatakse hinnasedelitega, uksi-
kud kaubad aga, mis vajavad reklaamimisf — plakatitega.

Kaupade viljapanek riiulitel ja kappides.

Viljapanekud tookoha seinariiulitel olgu pdrandast
vahemalt 90 sm kdrgusel, s. o. mitte alla leti kdorguse.
~Kaupa rijulitele pannakse mitte iiksikute proovidena,
nagu letile, vaid suurteg kogustes, kuna nad asuvad 2,5m
kaugusel ostjast. Viimane vaatleb neid kaupu kaugelt ja
haarab oma pilkudega mitte kauba detaile, vaid ainuilt
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kaubamassi, kauba killust. Kaupade rithma valjapaneku
laius olgu mitte véhem kui 1 m ja isegi 1,5 m, kui riiulid
ja kapid asuvad kuni 2,25 m porandast kdrgemal. Seina-
jarse véljapaneku suurem korgus on kasulik selleks, et
ostja kauplusse tulles kohe ndeks, kuhu ta peab suun
duma, selleks et ldhemalt tutvuda letile véljapandud kau-

Joon. 85. Kondiitrikaupade valjapanek letile.

baga ja seda osta. On kindlaks tehtud, et ostja kiireks
orienteerimiseks kaupluses aitavad margatavalt kaasa
kaupade korged viljapanekud seinte jares, valjapandud
kaupade riihma ‘laiusel mitte alla meetri.

Seinteadrsed valjapanekud taidavad kaupluses mitte
ainult teenaitaja osa, vaid nad voimaldavad ostjale mda-
rata oma valikut teatavas kaubariihmas.
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Seinadérse véljapaneku iiksikud kaubariihmad peavad
eralduma teineteisest vahemaaga ja vérvilt silma torkama
seinariiulite (kappide) taustalt. :

Seinadéarseile véljapanekuile on samuti vajalik asetada
hinnasedelid. Numbrid hinnasedelitel peavad olema kiillal-
daselt suured, et neid oleks vdimalik selgeli ndha kuni
3 m kauguseni.

Hinnasedeleid ja hinnakirju seintedarsete valjapane-
kute puhul soovitatakse tdiendada Ghe-kahe plakatiga,
mis reklaamivad iiksikuid kaupu. Need plakatid, kui neid
sageli vahetatakse (mitte harvemini, kui tile 10 paeva)
teevad valjapaneku huvitavamaks ja elustavad seda.

r

Hinnakirjad Kui kaup on ostjale tuntud, siis ta
tavaliselt ei pdérdu leti vdljapanekute juurde, vaid laheb
otse kassasse, et maksta raha. Kuid sageli ostja, tundes
hasti kaupa, on unustanud v&i ei tea kindlalt selle hinda.
Sel puhul ostja voib kasutada hinnakirja.

Hasti vormistatud kaupade hinnakiri loob taiendavaid
mugavusi ostjaile ja kergendab miutjate t66d. Hinnakiri
peab olema kergelt loetav. Selleks tuleb neid kirjutada
suure, selge kirjaga heledale taustale mustade tdhtede
ja numbritega.

Et kergem oleks vahetada hinnakirja sisukorda, see
tehakse viljavéetavate ridadena, Kui hinnakirjas margi-
tud kaup on I6plikult miitidud, siis tdmmatakse vastav
riba vélja v6i keeratakse teistpidi voi pannakse valja-
tommatud rea asemele uus rida, Sdarane vahetus toimub
juhtudel, kui miitidud kauba asemele tulj milgile teine
kaup. ! .

Hinnakiri on hea siis, kui ostja eelistab seda kasutada,
selle asemel et posrduda milija poole kaubahinna Kkiisi-
miseks,
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Hinnakiri ei tohi sisaldada file 20 kauba nimetuse.
Seda v6ib kirjutada kasitsi, kuid ka trikkida suure, lihtsa
ja selge triikikirjaga. Hinnakirja taustaks tuleb eelistada
heledat, tekstiks tumedat. Sdaarane kooskolastamine on
mugav lugemiseks. Iga kolme tekstirea vahele tuleb jatta
teatav intervall. Piki- ja pdikijooni teksti keskel ei tohi
olla, kuna need ei kergenda, vaid segavad lugemist.
Hinnakirja raamimine on lubatav ainult siis, kui on vaja-
lik seda eraldada seina heledast foonist.

On arusaadav, et sddraseid hinnakirju kaupluses voi
isegi osakonnas tuleb mitu. Mitme hinnakirja olemasolu
peale vaatamata v&ib olla tiks tldine hinnakiri kogu kaup-
luse kohta (koidetuna raamatuks). Nende valmistamine ei
ndua suurt t66d ja loob iihtlasi tunduvaid mugavusi nii
ostjaile kui ka miijaile.

Uksikute kaubariithmade viljapaneku viise.

Mitmesuguste kaubariihmade véljapanekul kaupluses
tuleb ennekdike arvestada kaupade omavahelist normaal-
set sobivust. Tugevaid 18hnu kergelt vastuvdtvad kaubad
(naiteks tee, kondiitrisaadused jne.), tuleb isoleerida saa-
rastest kaupadest, nagu seep, heeringas, tubakas.

Kaupade paigutamisel tuleb arvestada ka seda, et pal-
judel 16hnavatel kaupadel on omadus ajajooksul kaotada
16hna, niiteks tee ja virtsid (kaneel, pipar jne); neid
kaupu hoitakse seepdrast klaasustega kappides voi tihe-
dalt suletud kaantega purkides.

Ei ole lubatav hoida koorevdid ja sulatatud void koos
vorstitoodetega, kuna voi kergelt votab endasse nende
16hna. Tuleb valtida, et juustu v&i kohupiima raasukesed
ei satuks piima, kuna see v&ib pohjustada piima kiiremat
hapendumist.
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Kaubad, mis tarbijate ndudmise iseloomult on lidheda-
sed, paigutatakse lahestikku, nditeks seebi kdrvale aseta-
takse pesupulber, tubakaga koos — tuletikud, paberossid.

Pakend-kaubad asetatakse ridadena ja virna-
dena, mis koosnevad teatavast hulgast iihest ja samast
kauhasordist v&i kaalust (5 pakki virnas, neli karpi tihes
reas jne.). Selline paigutus kergendab mérgatavalt kauba
arvestamist, mis on tdhtis kaubavarude tdiendamiseks ja
plaani jdrgi miiija t6ckohale kaupade asetamiseks.

Kaubavarude paremaks kasutamiseks, samuti ka kau-
pade riknemise viltimiseks, neid ei tule paigutada tikstei-
sele suurtes kogustes; kaupade virnad ei tohi olla korged.
Nditeks eelpakitud kuivainet ja suhkrut ei soovitata iiks-
teisele asetada iile 3 paki, ja pakke, mis on raskemad kui
1 kg — mitte rohkem kui 2 pakki iiksteisele.

Leib asetatakse riiulitele kiiliti, kuid mitte rohkem
kui 2—3 rida {iksteisele. Rasket ummargust rukkileiba
asetatakse nii, et neid ei oleks vaja kaugele kanda, tosta
v6i votta tlemistelt riiulitelt. Letivitriini paigutatakse leib
astmeliselt. Iga kaaluleiva sordi proovidest peab osa
olema lahti 18igatud, selleks et ostja ndeks leiba 1dikes.

Kipsised ja kuivikud pannakse valja vaasi-
des ja erilistes korvides. Viikesed saiad ja rammusaiad
asetatakse letile ja kapi iiiemise osa alumisele riiulile.

Suuredtikikaubad (linnasaiad, saiapétsid, keerd-

saiad, minski, riia ja borodinoo leivad jm.) asetatakse
erilistele kandmikuile.

Kondiitritoodete paigutamisel tuleb ar-
vestada 6hu niiskuse mdju. Kapi iilemisele rijulile paigu-
tatakse kaubad, mis vajavad rohkem kuiva O6hku, kiipsised
pakkides ja karpides; veidi allapoole — drazee, karamell,
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kompvekid karpides, koige alumistele riiulitele aga —-
marmelaad, pastilaa, paastusuhkur jne.

Kondiitritoodete valjapanekul tuleb arvestada nende
sortimendi suurt mitmekesisust, paigutades neid nii, et
ostjal oleks kergem neid valida. Keeksi, ruletti, kaalutorti
(,mosieHo“), 1digatakse kaheks osaks, mis asetatakse alu-
sele kdrvuti nii, et oleks ndha 16ikekoht ja tordi voi ruleti

Joon. 86. Sokolaadi ja kompvekkide véljapanek:

1 — $okolaadi viljapanek ,poorisena‘“; 2 — 3okolaadi véljgpane'}_qx.skeem
,,sik-sakina‘; 3 — Sokolaadi viljapanek ,,tdhekujuliselt'* ja ,,poorisena‘;
4 — kompvekid, asetatud vaasi , kuusepuuna‘‘.

ots. Koogid paigutatakse kandmikuile ridadena, vahel-
damisi sortide ja suuruste jérgi (madalad, kdrged jne.).

Sokolaad tahvlites paigutatakse viguritena:
kruvi-“, ,korgitsa-“, ,siksaki-*, ,tdhekujuliselt” jm. Soko-
laadi asetamisel korgitsana laotakse tahvlid algul virna,
pédrast seda haaratakse teda kahe kédega nii, et poidlad on
virna peal, teised sormed aga hoiavad teda kiiljelt
(joon. 86). Seejdrel virna, vdlja arvatud alumine tahvel,
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tostetakse ja pooratakse veidi, lastakse teine tahvel esi-
mesele, seejdrel tehakse uuesti vaike poore, lastakse kol-
mas tahvel teisele jne.

,Siksakiliselt” paigutatakse $okolaadi nii, et kujunek-
sid astmed. Iga jargmine tahvel asetatakse eelmisele otiste
vahega 1 sm. Asetatud nii 9—10 Sokolaadi tahvlit, vietakse
teine sama suur hulk Sokolaadi ja paigutatakse see ast-
meliselt vastassuunas. Astmeline paigutamine v&imaldab
anda valjapanekule mitmesuguseid ilusaid kujundeid.

»Tahekujuliselt” paigutatakse $okolaadi jargmiselt.
Voetakse kaks tahvlit ja asetatakse ko&rvuti nii, et nad
moodustavad ruudu; kaks teist tahvlit paigutatakse nii, et
koik neli nurka esimesest tahvlipaarist jadksid lahtiseks.
Kolmas tahvlipaar pannakse samuti kui esimene, neljas
nagu teine jne.

Kompvekid asetatakse vaasidesse. Vaasi pdhja
paigutatakse iiks vdi kaks rida kompvekke, seejarel pan-
nakse vaasi adarde ks rida kompvekke vertikaalselt
(ptsti). Parast seda vaasi sisse asetatud kompvekkide
peale laotakse veel iiks rida nii, et jirgmised read, mis ase-
tatakse vertikaalselt, oleksid kdrgemad eelmistest. See-
jarel nendele kompvekkidele, mis on asetatud vertikaal-
selt vaasi ddrele, pannakse tihedalt teine vertikaalne rida
ja nii edasi, kuni kogu vaas on tdidetud. Saadakse vilja-
panek, mida -nimetatakse ,kuuseks”.

Kipsiste paremaks vaasi paigutamiseks kaetakse see
paberist suurdtiga v&i paberist véljaldigatud ringiga. Alus-
materjalile asetatakse esimene rida kiipsiseid, mis jillegi
kaetakse paberist suurdtiga; seejarel teine rida kiipsiseid
jne.

~ Vabrikuvalikuga kompvekikarpide véljapanek ja iilla-
tuskarbid seotakse umbert lindiga, mille laius ja varv
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Joon, 87. Kompvekikarbi sidumine
lindiga:
1 — karbi sidumine neljast nurgast (alg-~
asend), 2 — karbi neljast nurgast sidu-
mise skeem, 3 — karbi kahest nurgast
sidumise skeem.
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vastab karbi kujule ja sellel olevale joonisele. Kasutatakse
mitut karpide sidumise viisi.

Nelinurksele karbile tehakse rombikujuline side jarg-
miselt. Lint vGetakse vasakusse kitte, haarates seda10—15sm
kauguselt otsast. Lindi otsa kasutatakse kinnitamiseks
lehvikuna. Seejdrel vasaku kde poidla ja nimetissdrmega
surutakse lint karbi keskkohale ja hoitakse seda iiheaeg-
selt ilal. Parema kdega tOmmatakse lint pdiki (joon. 87),
karbi paremale, alumisele nurgale. Sealt juhitakse lint
karbi pdhja pidi alt iiles, nii et ta kataks vasaku kde kolm

Joon. 88. Kompvekikarbi lehviku sidumine:
lehvik: , kriisanteem‘: A — algasend, B — sdlme tegemine vasaku kiega,
C — lehviku sidumine ,,kammina‘.

sorme, mis hoiavad karbi pdhja. Kui lint katab sdrmed,
tuleb neid kiirelt lindi alt vélja tdmmata ja viimast pingu-
tades viia sOrmed algseisu. Parast seda lint keeratakse iilalt
alla, samuti pdiki iile vasaku alumise nurga (joon. 87),
viiakse uuesti karbi pohja pidi selle parema iilemise nur-
gani, pingutatakse karbi pdhjal, kinnitatakse pinguldatud
lindiosa ddre taha ja seotakse sdlme.
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Kui karbil joonis on kiiljel, siis karpi seotakse kahest

nurgast. T6ovotted on samad, mis kirjeldatud eespool. Kin-

nitatakse lint sdlmega. Peene joonisega karpi voib siduda
" lindiga ainult kahest nurgast, lindi umbertdmbamisega
karbi keskelt.

Lehvikut seotakse karbile mitmel viisil. Kitsast lindist
on kdige parem siduda ,kriisanteemikujuline’, laiast lin-
dist aga tavaline lehvik.

Lehvikut ,krisanteemina” sidudes voOetakse parema
kdega 25 sm pikkune lindi v&i sidepaela osa. See lindiosa
tostetakse iiles ja asetatakse selle alla vasaku kde nimetis-
ja keskmine sdrm. Seejérel pocratakse vasak kdsi peo-
pesaga allapoole ja aetakse sormed harali, millega lindist
kujuneb aas. Edasi pistetakse poolilt tulev lint aasast labi.
Samaaegselt parem kasi pingutab aasa. Nii moodustatakse
Jkriisanteemi” esimene dieleht; ulejaanud lehed tehakse
samuti kui esimene. Selleks, et Gielehed oleksid tihtlased,
tuleb aasa pingutamisel lehed tasandada.

Kui ,kriisanteem” tehakse sidepaelast, siis tuleb seda
valida kahes vérvis ja teha kahekordne lehvik, kusjuures
vidhem lehvik peab olema lille slidamikuks. Laiemast lin-
dist lehvik tehakse jargmiselt. Lindi kinnituskohale karbil
pannakse vasak kdsi. So6rmi laiali ajades, keritakse linti
nimetis- ja véiksele sdrmele nii, et kujuneks number
kaheksa ja et lindi ldikepool oleks {ilal. Kui kogu lint
on keritud, voetakse see sormedelt, rikkumata number
kaheksa kuju. Lehvik kinnitatakse ja seotakse selleks
eraldi jdetud lindi osa abil. Lehviku aasad pooratakse
kahele poole. :

Seotud karbid pannakse vélja kas letile v6i rijulile,

Réngaskringlid ja rongaskuivikud pan-
nakse viélja likitult 50—60 sm pikkusele nodrile. Rongas-
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kringlite kimbud pannakse letile rdngana (joon. 89). Ronga
keskele pannakse papist v0i paksemast paberist tehtud
silinder, millele asetatakse mitu réngaskringlite kimpu.
Silindri- otsale asetatakse veel iiks kringlite kimp nii, et ei -
oleks ndha silindri paberit v8i pappi.

Joon. 89. Kiipsiste ja rongaskringlite véljapanek:
vasakul — rongaskringlite védljapanek; paremal — kilipsised, asetatud vaasi.

Vorstitooteid paigutatakse letile sddraselt, et kauba
kdibevaru oleks iiheaegselt ka véljapanekuks. Selleks, et
oleks vorste hdlpsam vdtta, neid asetatakse letile pdiki;
16igatud vorst pannakse 16ikeotsaga ostjate poole. Sink,
rinnatiikk, peekon jt. asetatakse samuti IGikepoolega ost-
jate poole, selleks et kergendada neile vajaliku sordi vali-
mist. Varem valmisldigatud vorstisaadused pannakse vilja
kandmikele annusteks eraldamata. Valmisldigatud suitsu-
sink asetatakse annustena a 200, 300, 500 g, teiselt poolt
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ka nende rasvasuse jargi, nii et mduijal oleks holpsam
valida vajalikku annust, vastavalt ostja maitsele..

Selleks, et vahendada véljapandud vorstide hulka (eriti
suvisel ajal), tehakse véljapanek letile aluste ja klaaskatete

Joon. 90. Vorsti valjapaneku viisid:
a — tihe virn, b — véljapanek alusele, d — viljapanek
klaasile 4 toega.

abil (joon. 90). Mdned vorstid pannakse letiklaasi aare vastu
ja kinnitatakse kahe alustoega. Seejérel esimese paari alus-
tugede kohale pannakse veel kaks samasugust alustuge ja
nende peale asetatakse katteklaas. Klaasile asetatakse iiks
voi kaks rida vorste.

Kirjeldatud vorstide véljapaneku viis on soodus veel
selle poolest, et miiiijal jaab vaba ruumi.
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Liha, sortideks raiutult, asetatakse riiulitele ja letile.
Igale sordile peab olema eraldatud eri riiuli voi leti osa.
Kui on iiheaegselt milgil looma-, sea- ja lambaliha, jae-
takse igale liha liigile pool vo6i kolmandik riiulit (joon. 91).
Uksikute liha liikide ja sortide asetamisel riiulile tuleb
arvestada nende ndudmise sagedusega. Kapi llemise osa
esimesele ja teisele riiulile ja letile tuleb panna ndutava-

Joon. 92. Emailitud vaagnad subproduktide jaoks.

maid sorte, selleks et kergendada miiijate tood ja kiiren-
dada liha miiiiki. Eelkaalutud liha pannakse valja samuti
sortide jargi.

Suvel liha pannakse leti sisse ja letile ainult sel juhul,
kui on olemas jahenduslett. Jahendusleti puudumisel tuleb
suvisel ajal liha varusid hoida kiilmutusruumis, letile aga
pannakse ainult vdiksem kogus, vastavalt mitgile.

Subproduktid tuleb vélja panna samuti eraldi
nende liikide jargi (pead, jalad, kopsud, maksad, rupskid
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jm.). Sédrased subproduktid, nagu maks, kops, peaaju, ase-
tatakse tinutatud v6i emailitud kandmikele ja pikkadele
pannidele (joon. 92).

Seega asetatakse kdik liha ja subproduktide liigid eraldi:
a) loomaliha, b) sealiha, c) lambaliha, d) vasikaliha, e) liha
poolvalmistooted ja f) subproduktid.

Puu-ja juurviljavidljapanemisel tuleb neid
rithmitada liikide jargi. Kandeliuad juurviljaga asetatakse
riiulitele (pliramiididesse) nii, et kogu pliramiidi ja riiuli
pind oleks tdidetud kaubaga, et nende vahel ei oleks tihje
kohti ega tditmata piiramiidi osi.

Varske juurvili, marjad ja puuvili tavaliselt meelitab
ostjaid oma vilise kujuga ja on omaette juba kaupluse
kaunistuseks. Kuid ilus paigutamine ja Onnestunud koos-
kdla puuvilja védrvitoonis vib suurendada valjapaneku ilu
ja veel enam t6mmata endale ostjate tahelepanu.

Mitmes vérvitoonis juurviljadest on kerge luua tera-
vaid kontraste. Asetades néiteks valge kapsa kdrvuti punase
kapsaga vdi violetse melonkdrvitsaga, saadakse efekti
molemas toonis. ;

Uksteisega tarbimisel kaasnevad juurviljad asetatakse
samuti kokku. Tomatitega kdrvuti néiteks pannakse sibu-
laid (salatiks), oblikatega — spinatit (roheliseks supiks)
jne., et védljapanek tuletaks ostjale meelde vajalikke kaupu.

Kiisimusi ja iilesandeid.

1. Mida nimetatakse miiiija t6dkohaks ja missugustele
noudmistele peab vastama todkoha dige organisee-
rimine?

2. Missuguseid paremusi peab tagama kaupade, inven-
tari ja tGoriistade paigutamine td6kohal?

3. Milleks on vajalik jaotada miitija tookoht osadeks?
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Kuidas jaotatakse kaubavarud tockohal ja milleks
on vajalik see alljaotus?

Missugused puudused on kaupade paigutamisel t0606-
kohale teie osakonnas (kaupluses)?

Missugune tdhtsus on kaupade véljapaneku digel
korraldamisel tockohal? i
Kuidas tuleb vormistada lettidele ja riiulitele vélja-‘
pandud kaupade hinnasedeleid?

Valmistage ja kirjutage hinnasedelid: a) letile vdlja-
pandud esimest sorti mannale; b) konservidele ja

‘teele — riiulitel;, c) esimest sorti vorstile — letil.

Valmistage véljapaneku plakat kastmele ,Kabuul”
ja piimapulbrile (nédidates nende kaupade tarvitamise
viisi). :

Kuidas tuleb rithmitada t6okohale véiljapandud kaupu?
Milleks on vajalik peale hinnasedelite veel kaupade
hinnakiri? %
Koostage hinnakirja tekst piimasaadustele, suitsu-
tatud tooteile, tangaineile ja pakendkaupadele teie
osakonnas (kaupluses).

Koostage nimestik kaupade lubatavast naabrusest
teie osakonnas (kaupluses).

Tehke véljapanek tookohale: 1) vorstitooteist,
2) piimasaadustest, 3) kalagastronoomia-kaupadest,
4) bakaal-puistkaupadest, 5) juur- ja puuviljast,
6) kompvekkidest, $okolaadist, kookiqlest, tortidest,
kiipsistest, 7) viina-veinisaadustest, 8) lihast ja vars-
kest kalakaubast, 9) subproduktidest, 10) tapalindu-
dest ja poolvalmis liha- ja kalatooteist.

Koostage inventari ja tooriistade nimekiri teie too-
koha ja teiste kaubarithmade tookohtade jaoks.
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Xl peatiikk.

KAUPADE MUUMINE.

Ostjate kultuurne teenindamine ja nende tarvete iga-
kiilgne rahuldamine — see on iga milja pohikohustuseks.

Miitjad peavad ausalt, kohusetruult {ditma oma kohus-
tusi, kultuurselt ja kiirelt teenindama ostjaid. Miiijad toidu-
ainete kauplustes, kes rahuldavad tootajate igapaevaseid
noudmisi toidukaupadele, teevad tdhtsat riiklikku toad.

Haid, ausaid ja algatusvdimelisi kaubandustéotajaid hin-
dab ja saab hindama meie riik k&rvuti parimate todstuse
stahaanovlaste ja looklastega.

Noukogude toiduainete kaubandus peab tagama ostjaile
heakvaliteedilist- kaupa, ndudes igalt mitijalt viisakat ja
vastutulelikku kditumist ostjatega, kiiret ja ausameelset
kaupade miiiimist,

Miitijate ja ostjate vahekord peab tuginema vastasti-
kusele aupaklikkusele ja tunnustamisele, nagu seda vaari-
vad sotsialistliku riigi kodanikud.

Tuleb meeles pidada seda, et alatiselt kokku puutudes
kaubandusvérgu tootajatega, tédrahva laiemad hulgad tiksi-
kute mitijate t66 jargi otsustavad ja hindavad kogu ndu-
kogude kaubandust. :

Parimad ndukogude kaubanduse inimesed — letit6oli-
sed-stahaanovlased naitavad eeskuju ostjate kultuurses
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teenindamises, tdhelepanelikus ja delikaatses suhtumises
nende ndudmistesse, ja on ausad oma t00s. Nende jargi
peavad joonduma ja neilt dppima koik teised mitjad.

Péhioperatsioonid kaupade miitigil.

Miitija t66 ostjate teenindamisel kaupluses on keeru-
line ja mitmesugune, sBltudes ostjate ndudmise erinevusist
ja kauba iseloomust. .

Uks ostja tuleb kauplusse kindla kavatsusega, omades
ostude plaani, nduab teatud kaubasorti ja selle tapset
kogust; teine ostja algul veel valib, vaatleb valjapandud
proove, hindu ja alles parast seda sooritab ostu; kolmandal
juhul kaupade ostmine teostub miitija nduandel. Sageli esi-
neb, et need tarbijate ndudmise erinevused ilmnevad mit-
mesuguste kaupade ostmisel iihe ja sama ostja poolt. Kuid
see ei vahenda tarbijate ndudmise eri vormide tahtsust
miilija praktilises to0s.

Kui toiduainete mitjal on tegemist ostjaga, kes talle
annab kindla tellimuse, nduab kindlat kogust vajalikku
kaupa, siis miilija t60 koosneb jargmistest operatsioonidest:
a) ostja soovi selgitamine, b) ostu ettevalmistamine,
¢) kauba valjastamine ja d) taiendav kauba pakkumine.

Ostja vastuvdtmine ja ndudmise selgitamine.

Ostja poordumisel miiiija poole on see kohustatud
viisakalt vastama tema kiisimustele, aitama maarata telli-
must. andma ndu, missugust sorti on parem omandada, mil-
lega asendada puuduvat kaupa, andma selgitusi kauba
kvaliteedi ja selle tarvitamisviiside kohta. Ostja soovil peab
miiija esitama temale proovi uuest kaubast. Miuija on
kohustatud nditama ostjale igat kaupa olemasolevatest
varudest ja valima vajaliku sordi.

237



Ostja konsulteerimine (temale nouandmine) nduab miii-
jalt kaupade ja nende tarbimise isedrasuste tundmist; see
konsultatsioon peab olema laitmatult aus.

Kaubanduse stahaanovlaste kogemused néitavad, et nende
t66 edu oleneb tunduval mairal sellest, kui tahelepaneli-
kult ja oiglaselt nad abistavad ostjat nduannetega kauba
toite- ja maitseomaduste ning selle tarvitamisviiside kohta,
sellest, missuguseid toite v6ib valmistada teatavast sordist,
palju produkte on vajalik {ihe toidu valmistamiseks, mis-
sugusest toorainest saadakse kaup jne.

Ostja kiisimustele peab milja vastama lihidalt ja sel-
gelt. Selleks, et olla véimeline vastama ostjate kiisimustele,
mis puudutavad osakonna ja kogu kaupluse t66d, peab
mitja olema hésti informeeritud osakonna (kaupluse) juha-
taja poolt.

Miitija esimene kohustus on — olla t&eliseks abiliseks
ja nduandjaks ostjale.

Kauba omaduste ja selle tarbimise selgitamist ei vaja
iga ostja ja ka mitte alati. Kuid teatav osa ostjaist tuleb
kauplusse ilma kindla ostuplaanita, lihtsalt ostma produkte
Ohtueineks, kiilalistele jne. Neil juhtudel peamiselt ongi
miiija néuanne ja abi vajalik. Kui miiiija annab oskuslikku
nou, siis sageli ostja koguni muudab oma algtellimust ja
votab seda, mida soovitas miiiija.

Kui ostjal ei ole kindlat ostukava, siis tuleb selgitada,
missugusele summale v&i milliseks otstarbeks (naiteks tea-
tava toidu valmistamiseks v&i kingiks lastele, 16unaks nii
mitmele inimesele jne) kavatsetakse osta, Vastavalt ostu
sihile ja nimetatud summale on miutja kohustatud aitama
valida vajalikku kaupa.

Miija peab meeles pidama, et alavadrtuslike kaupade
miimine on riiklik kuritegu.
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Praakkaupa vdi kaubajaatmeid, kuigi need on kolblikud
tarvitamiseks, voib miia ainult alandatud hindadega.

Stahaanovlaste praktika néditab, et proovide andmine
kaupadest on iiks eduka kaubanduse tingimustest. Naiteks
gastronoomiakaupade miiiijad-stahaanovlased annavad
maitsta mitte ainult sddraseid kaupu, nagu mitmesugused
suitsutatud tooted, vaid avavad ostjaile maitsmiseks vahe-
tuntud konservipurgigi. Sddraselt nad saavutavad seda, et
nondanimetatud ,seisvad” kaubad kiirelt 1abi mittakse,
néudmine neile suureneb ja muutub alaliseks. Vdga sageli
on kiillaldane lasta proovida miiiija poolt soovitatud kaupa
antud iseloomustuse kinnitamiseks, selleks et veenda ost-
jat, et mutija andmed kauba kohta vastavad tdele.

Miiiija peab alati juhtima kauba valikut, s. t. oskama esi-
tada kaupa ja oskama taibata ostja ndudmisi.

Joon. 93. Vdileibade miiiik tiikk-kaupade
osakonnas. 239



Miitimise sooritamine.

Koige lihtsam on pakendkaupade miiiimine, nagu pabe-
rossid, tuletikud, védileivad jne. (joon. 93). Pakendkaupade
ostmise protsess piirdub nende valiku ja pakkimisega.

Keerulisemaks ostuks osutub néiteks liha miitimine: siin
tekib sageli miitija ja ostja vahel lahkhelisid kontide hulga,
liha sordi ja rammususe kohta. Miiiija peab valima sellise
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Joon. 94. Ostjale liha niitamine.

lihasordi ja tiiki, millega ostja jadks rahule. Selleks on
miiija kohustatud teadma iga liha liigi ja sordi kulinaarset
tarbimist, peab oskama liha digesti naidata (joon. 94), raiuda
ja ldigata. »

Kaupade 16ikamine. Leiva ldikamine praeguse!
ajal toimub paljudes kauplustes kangnoaga, praktiseeritakse
aga samuti ka leiva 16ikamist lihtsa leivanoaga. Joon. 95

on naidatud sellise noaga rukkileiva 16ikamine kahe vot-
tega.
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Gastroncomiakaupu tuleb 16igata ilusalt, dhukeste vii-
ludena, tdhele pannes hiigieenilisi eeskirju. Loikamine peab
vastama ostja maitsele. Uks ostja nditeks eelistab Shukesi
viilukaid, teine vastupidi pakse. Koik viilud peavad olema
iihtlase paksusega. Singi (samuti ka liha) 15ikamine peab :
reeglikohaselt toimuma pd&iki, s. o. 16ikejoon peab labima

Joon. 95. Rukkileiva ldikamine 2 vdttega:
noa esimene asetus — vasakul, teine — paremal.

lihaste kude v&imalikult risti. Viilude laius, 1digatud tks-
k&ik missugusest vorsti, kala voi singi osast, peab olema
iihtldne.

Jimedaid vorste (keedetud, hakklihast) 15igatakse
taisnurkselt — otseldikega; peeni vorste — nurgi, olene-
valt nende jamedusest.

Vorsti 1abim&ddul 50—70 mm 1dikenurk on 45—60°.
Tiikkide pikkus iiksk&ik missugusest vorstist peab tavali-
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selt olema 8 sm. Kui peenikest vorsti 15igata tdisnurgi, siis
selle viilud on védga vaikesed. Peale selle viltune 16ige,
andes pikendatud viilu (tiiki), kergendab mutja tood sel-
lega, et viilude hulk ithe ja sama kaalu juures véaheneb
(joon. 96).

Viilude paksus oleneb vorsti sordist. Keedetud ja
hakklihast vorsti léigétakse paksusega 3 kuni 4 mm, suitsu-
tatud ja poolsuitsutatud — paksusega 1'/>—2'2 mm. Mida
tihedam on vorst, seda dhemad peavad olema viilud.

i
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Joon. 96. Mitﬁlesuguse paksusega vorsti l6ikamise

skeemid:
1 — jdmeda vorsti 16ikamine (I16ikenurk 90°, tiiki laius
120 mm); 2 — 60 mm jimedusega vorsti 1dikamine
nurgi 45°; 3 — 3) mm jdmedusega vorsti ldikamine

nurgi 25—30°,

Noad gastroncomiakaupade 16ikamiseks peavad olema
teravad. Miiija t66 kergendamiseks on vajalikud: Hi80sm
pikkune nuga peenikeste suitsuvorstide 1dikamiseks ja
2) 40 sm pikkune nuga jdmedate vorstide 16ikamiseks, nagu
keedetud wvorst, teevorst. Et mitte teritada nuga tdéoajal,
on tarvis omada varuks teravaid nuge. !

Vorsti 18ikamisel nuga liigub noa otsast kuni kannani
(otsast paiseni). Laud, millel 15igatakse vorsti, paigutatakse
leti darele. »

Vorst asetatakse lauale sddraselt, et jame vorst, mida
I6igatakse tdaisnurkselt, lamaks laual peaaegu taisnurkselt
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noaga. Kui 1digatakse peent vorsti, siis selle asend laual
vaheldub olenevalt 1dikenurgast (joon. 97).

Nuga hoitakse 16ikamise ajal nelja sdrmega. Péial ase-
tatakse pdisest 11/o—2 sm kdrgemale ja ta asub noaseljal.
Saarane vote vdimaldab esiteks kindlamini hoida nuga ja
teiseks parema kde pcidlaga reguleerida noa suunda ilalt
alla. Loigatava viilu paksust reguleeritakse vasaku kae

Joon. 97. Vorsti ldikamise votted:

a — jameda vorsti ldikamine, b — peene vorsti
16ikamine, d — nongasvorsti 1oikamine.

poidiaga, inillega miitija hoiab vorsti. Loigatud viilud ase-
tatakse noaga paberile kaalumiseks ja pakkimiseks.
Tuleb piitida, et ei tehtaks iihtki liigset ega kohmakat
liigutust.
Vasaku ja parema kde koik liigutused peavad olema

kooskdlastatud. Nende nduete tditmisel miitija t66 on kiire
ja ladus. Kogenud miiiija vGib 16igata kaks korda kiiremini

kui algaja.
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Keedu- v3i suitsusinki Idigatakse Ohukeste,
3—4 mm paksuste viiludena. Suitsuliha l3igatakse tavali-
selt ostja juuresolekul, tema enda poolt valitud singist.

Singi tikeldamine ja 1dikamine toimub miiligiprotsessis
jdrgmises jarjekorras.

Singi 16ikamiseks (kuni reieluuni) haaratakse see kdvasti
vasaku kdega sddrest ja asetatakse kitsamale servale.
Parast 16ikamisele kuuluva osa nahast koorimist, 16igatakse
sellelt vajalik hulk viile (joon. 98). Ldigatud viilud paigu-
tatakse noaga paberile.

Joon. 98. Singi 16ikamine:
vasakul — l1dikamine kuni reieluuni, paremal — ldikamine peale reieluu
eraldamist.

Gastronoomiakaupade ldikamisel peab miiiija oskama
tapselt madrata kaalumiseks vajalikku kogust. Tuleb piiiida
vilumuseni anda ostjale véimalikult ilma lisanduseta kohe
tema poolt ndutav kaal. ;

Selleks, et rahuldada ostja ndudmisi tiikkide valikul
nende rasvasuse jdrgi, soovitatakse eelnevalt 13igata tea-
tav kogus sinki, selleks et juba valmisldigatud tiikkidest
teha ostja maitsele vastav valik.

~ Rinnatiuki 18ikamine. Rinnatiikki 15igatakse
paralleelselt ribidele, ilma nahka v&tmata. Léikamiseks ase-
tatakse rinnatiikk lauale nahapoolega iiles. Kui teda ase-
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tada nahapoolega alla, siis on raskem ldigata. Kui nuga
satub rinnatiiki ribisse, juhitakse nuga veidi korvale —
kondist mooda. 2—4 tiki 1dikamisel ribi esimese poole
lihast juhitakse nuga paremale, 16igates aga ribi teisest
poolest — vasakule. Ribisid 15igatakse seega kahest kil-
jest. Rinnatiiki nahk ja kondid lahevad ostu kaalusse ja
neilt mahaarvestust ei tehta (joon. 99).

Joon. 99. Rinnatiiki ldikamine:

vasakul — luudega rinnatiiki 15ikamine, paremal — luude eralda-
mine rinnatiikist traatseadise abil.

Labatikki (esi‘méne sink), asetatult nahapoo-

lega alla, 16igatakse risti lihaste koega. )

Juustukera ldigatakse vertikaalselt ulalt alla. Noa-
ots ei tohi seejuures iiletada juustukera keskkohta, Juustu
16ikamiseks viiludena v&ib kasutada kangnuga.

Kuumalt suitsutatud sevrjuuga loikamist
teostatakse alates sabaosa piirdelt. Sevrjuuga asetatakse
lauale sabaga paremale. Viilud 16igatakse kaldnurgi, arves-
tusega, et vaiksemastki kala osast tuleksid pikemad viilud
(viltuldige). Kala peale lahenedes ldikenurka vastavalt
muudetakse: viltuldikelt minnakse ile otseldikele. Ldika-
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mise t66votted on samad, mis vorstitoodete 16ikamiselgi.
Loigatavad viilud paigutatakse samuti noa abil (joon. 100).

Joon. 100. Sevrjuuga ldikamine ja 16igatud tiikkide paigutamine.

Valge baldkk. Baloki ldikamiseks kasutatakse
Ghukest ja kitsast nuga. Jame ja ile 2 sm lai nuga rasken-
dab tood.

Baldki poolik asetatakse lauale kohupoolega miitija
poole. Iga viil 13igatakse tihe noaliigutusega, noa kannast
otsa poole, vastupidiselt noa liikumisele vorstitoodete 15ika-

Joon. 101. Valgekala seljaliha
16ikamine.

misel. Tagasi tdmmatakse nuga tiihjalt. Uhe viilu 16ika-
misel noa mitme liigutusega, samuti noa liikumisel k&hu-
poolelt seljaosa suunas, purustatakse. viilude terviklus.
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Viilu jarelldikamine noaotsaga ei tee raskusi baldki pehme
sisu ja ldigataval poolikul naha puudumise tottu. Balokki
1digatakse 3 mm paksuste viiludena. Tuleb meeles pidada,
et 1digatavat kalapoolikut tuleb hoida hoolikalt vasaku
kdega, seda mitte haarates ja kdega surumata: terava noa
ja Gigete liigutuste korral on kiillaldane véike toetamine
vasaku kdega (joon. 101).

Semga ja l8hi asetatakse ldikamisel nahapoolega
alla ja sabaosaga vasakule. Semga (16hi) poolikut esialg-
selt nahast ei koorita, kuid 18ikamisel iga wviil eraldatakse
mnahast.

Joon. 102. Semga ldikamine.

Nuga hoitakse 16ikamisel viltu laua suunas, selleks et
saada sabaotsast laia viilu (joon. 102). Semgat ei 1digata
pooliku paremast otsast, nagu vorstitoodete ja teiste kala-
sortide 18ikamisel, vaid timberpéérdult — vasakust. Hoi-
takse kalapoolikut vasaku kdega, mis asetseb paremast kor-
gemal. Nuga seejuures laheb vasaku kde alt ldbi.

TeSa ldigatakse samuti kui semga poolikki, Tuleb
tahelepanu pooraia uimete eraldamisele tiikeldamisel ja
sissmuse puhastamisele. Selleks, et uimed ei takistaks 18i-
kamist, need eraldatakse: iga uim 16igatakse dra ringing,
seejérel 13igatakse noaotsaga 14bi krompsluu, mis ithendab
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molemaid uimi. Selliselt 16igatud uimed ja nende krdmps-
luust alus eemaldatakse kergelt kahe sOrmega.

Kaupade pakkimine. Miiidud kaubad pakitakse.
Pakkimine peab kaitsema kaupa mééardumise ja riknemise
eest ning holbustama ostetud kaupade kandmist v&i vedu.
Pakkimise viis ja materjal peavad vastama kauba isedra-
sustele.

Kaupade pakkimine on individuaaln e, kui paki-
takse tihte ostu, ja rihmaline (koondpakk), kui paki-
takse iihte pakki, korvi voi karpi mitmesuguseid kaupu.

Pakkematerjali tuleb ette valmistada reeglikohaselt enne
kaupade miiiiki, s. o. ajal, kui on vihe ostjaid v6i kui neid
hoopis pole. Pakkematerjali ettevalmistamine aitab kaasa
selle kulutamise kokkuhoiuks ja kiirendab kaupade miiiiki.

Kaupade pakkimine paberisse, pakki ja korvi peab toi-
muma hoolikalt, et ei esineks kauba kadu ega riknemist.

Koore, keedise ja marmelaadi miitigil kasutatakse pabe-
rist klaase vGi klaaspurke. Klaas voi purk kaetakse pealt
paberiga, mille d4r keeratakse alla. Klaas kaetakse ruudu-
kujulise paberist lehega, mis ulatub 3 sm iile klaasi (purgi}
darte. Vasaku kdega hoitakse seejuures paberilehte, pare-
maga aga keeratakse selle dari. Iga volt surutakse tihedalt
vastu klaasi. Paberi keeramine liheb jarjekindlalt — {iks
volt teise jarele, kusjuures eelmine volt katab jargmise.

Paberkoti pakkimise vgtted. Vabrikus val-
mistatud paberkott vdetakse vasaku kdega, paremaga aga
korraldatakse selle pohja ja kokkupandud &&ri. Parast kaa-
lumist tdidetud paberkott hoolikalt suletakse, Parim moo-
dus sulgemiseks on ,lukuna”’ — kolme vottega, nagu on
ndidatud joon. 104. Kui paberkott on tiidetud &ireni kau-
baga, toimub selle sulgemine lisapaberkattega, mis aseta-
takse kotis olevale kaubale. Paberkoti dired pooratakse
sisse mdne voldiga.
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Z -tara POHJAGA PAKEND/ VALMISTAMINE

T -kirsSA POHJAGA PAKENDI VALMISTAMINE

Joon. 103. Koonus-pakendite valmistamine.
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Vabriku-paberkottide puudumisel vaib miiija neid val-
mistada ise. Paberkotte tehakse koonusekujulisi, laia v®i
kitsa péhjaga: esimesed on otstarbekohasemad tiikksuhkru,
kuivikute, réngaskringlite, makaronisaaduste pakkimiseks.
Peened puistkaubad (tangained, peensuhkur jm.) sobivad
enam koonusekujulisse kitsa pbhjaga paberkotti,

Pakkimiseks valmisldigatud paberi virn asetatakse letil
miilijast paremale ja keeratakse eelnevalt »POOTisena” laiali,
et liksikuid lehti oleks kdepdrasem votta. Poial asetatakse
virna keskele ja sellega surudes tehakse moéned ringid,
kuni kogu virn on hargnenud.

Koonusekujuliste laia pdhjaga paberkottide valmistami-
seks paber 1Gigatakse tdisnurkseteks lehtedeks; paberkott
tehakse letil kolme vottega, nagu on néidatud joon. 103.

Kitsa pdhjaga paberkott keeratakse parema kdega, nagu
on naidatud joon. 103,

Koonusekujuliste paberkottide sulgemine toimub samuti
kolmel viisil: 1) ,lukuna”, kuj paberkott pole tdidetud
ddreni, 2) lisa-paberkattega, 3) paberkoti &arte allakdéna-
misega, kui kott on kaubaga taidetud (joon. 104).

Kookide paberisse pakkimist teostatakse ,kompveki-
kujuliselt”, kusjuures paber ei tohi puudutada iilemist 0sa,
et mitte rikkuda ega vigastada koogi garnituuri,

Voi-, juustu-, vorsti-, liha- ja kalaviilude pakkimine
paberisse toimub samuti »kompvekikujuliselt”. Paberi otsad
keeratakse timbrikuna, mille otsad kinnitatakse nagu koond-
pakil,

Tapalinnud keeratakse tdisnurksesse paberilehte ja
seotakse kinni néériga.

Koondpakk. Mitme kauba pakkimisel miitija peab
neid seadma ja pakkima nii, et iiks kaup ei rikuks teist,
Ei saa naiteks pakkida kokku heeringaid suhkruga, pabe-
rosse ja liha jne.
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Joon. 104, Kaubaga pakendite sulgemine:

I — pakendi sulgemine ,Jukuna‘“, II — pakendi sulgemine paberi-
kattega, III — paberist kaane tegemine Klaasile, IV — kaubaga tai-
detud koonus-pakendi sulgemine, V_— kaubaga mittetdidetud
koonus-pakendi sulgemine.
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Kergemad ja 6rnemad kaubad. koondpakis asetatakse
peale. Koondpaki sulgemise tehnika on jargmine: 1) iihen-
datakse ja tasandatakse paberilehe laiemad dired ja kee-
ratakse kokku, 2) otsapoolsed servad suletakse umbrikutao-
liselt, mille nurgad keeratakse kauba alla ja kinnitatakse

Joon. 105. Koondpakk:
iilal — pakkimine paberisse, all — paki sidumine ja valmispakk.

»Jlukuna“, 3) pakitud kaup seotakse kinni nooriga; olene-
valt tksikute pakkide arvust koondpakis ja tildiselt paki-
tud kaupade raskusest, seotakse pakk kinni risti: lithemas
moodus Uhekordselt, pikemas aga pikkade ja raskete pak-
kide puhul vahejoonelise kahekordse sidusega; 4) noori
ots keritakse aasaks kandmise tarvis; aas mahitakse pabe-
risse, et paki kandmisel noéor ei 15ikuks sdormedese; sama
sihiga kinnitatakse aasasse puust kandepulk.
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Arvutused ostjatega.

Rahalisi ja arvutustehinguid kauplustes tuleb organi-
scerida nii, et oleks tagatud raha saamine ja ostjaid ei pee-
taks kaua kinni kassade juures.

Kassa-aparaat kergendab tunduvalt raha vastuvotmist.
Need aparaadid registreerivad koik raha sissetuleku tehin-
gud; raha hoidmiseks on nad varustatud rahakastidege.
Kaupluses kasutatavate kassa-aparaatide rikkimineku juhul,
samuti aga ka ostjate suure tungi ajal, on otstarbekohane
taiendavate kassade toolerakendamiseks omada kaupluses
varu-kassa-aparaate.

Joon. 106, Tseki orale torkamine iiheaegselt
vihtide asetamisega kaalule:

vasakul — tSeki orale torkamine parema kaega,
paremal — vihtide haaramine vasaku kdega.

Kauba vdljaandmine ostjaile toimub miija
poolt parast ostjalt ostusummale vastava kassatsSeki saa-
mist. Saades t$eki, on miiiija kohustatud hoolikalt kontrol-
lima summat, kuupdeva, tseki numbrit, gifrit, kaupluse voi
kaubandusorganisatsiooni templit ja kassa numbrit, kui
kaupluses on mitu kassat; seejarel pistab ta tSeki orale ja
annab ostu vélja. Kui kaup on kaalumata, asetatakse tSekk
orale itheaegselt vihtide asetamisega kaalule (joon. 106).
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Tsekkide kokkuarvutamisel neid algul sorditakse sum-
made suuruse jargi. T$ekkide paremaks alalhoidmiseks ja
kandmiseks peab tSekiora olema varustatud aasaga ja nii-
diga. Vabastades tSekke oralt, need liikitakse niidile ja
seotakse niidiotsad kokku.

Sageli seisavad miiiija tookohal mitu valmispandud ostu,
millede eest ostjad kas maksavad raha v&i teostavad oste
teistes osakondades. Selleks, et sellistel juhtudel mitte
eksida ostetud kaupade véaljaandmisel, neid mitte ségi
ajada, miitija kirjutab nende pakendile ostu maksumuse vdi
kauba kaalu.

Kaebuste ja esitiste raamat.

Mitja peab erilist tdhelepanu podrama ostjate kaebus-
tele ja esitistele. Kaebuste ja esitiste raamat tuleb anda
ostjale tema esimesel ndudmisel. Kaupluse direktori (voi
tema asetditja) mittekohalolek kaupluses ei saa olla raa-
matu mitteandmise pdhjuseks.

Iga kaebus tuleb otsustada 24 tunni jooksul. Aadressi
olemasolul on kohustuslik kaebajale kirjalikult teatada
tema avalduse tulemustest.

Tootajate likski kaebus ei tohi jaada labi vaatamata,
jarele uurimata ja vastamata. Noukogude kaubandusaparaat
on tootajate kontrolli all. Mida tdhelepanelikumalt muuja
suhtub igasse ostja esitisesse ja kaebusesse, seda eduka-
malt ta korvaldab vigu oma t66s.

Ostjate teenindamise tiiendavaid vorme.

Noukogude kaubandus ei piirdu ainult tavalise kaupade
miumisega kauplustest, telkidest, kioskitest jm. Laialt on
kasutatavad veel mitmesugused tdiendavad ostjate teenin-
damise vormid. Siia kuuluvad ettetellimuste vastuvotmine,
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kaupade koju kéattetoimetamine, pakendkaupade ja pool-
valmistoodete mitik jm.

Kaupade koju kattetoimetamine ostjate ndudmisel loob
neile suuri mugavusi. See teostub peamiselt ettetellimuste
jargi. Sellise ettetellimuse vastuv&tul miiiija v&i tellimuste
vastuvdtja tdidab 1dbi kopeerpaberi tellimislehe, milles néi-
datakse, millised kaubad, missuguses koguses, missugusele
summale, kellele ja kuhu ning missuguseks tdhtajaks tuleb
saata. Uks eksemplar tellimislehest antakse tellijale, teine
eksemplar jaab kauplusse.

Selle tellimislehe alusel pannakse vajalik kaup valmis
ja saadetakse ostjale katte tema isiklikul arvel. Raha kauba
ja selle kojutoimetamise eest ostja maksab isiklikult telli-
muse andmisel voi, kui tellimus antakse telefoni teel —
kauba saamisel kodus.

Samas korras voetakse eeltellimusi vastu ka ilma koju
kattetoimetamiseta. Ettetellitud kaubad saab ostja sel juhul
kitte tema jaoks valmispandult kokkulepitud ajal (naiteks
parast t6od).

Pohitingimuseks kaupade koju kdttetoimetamise ja ette-
tellimuste edukaks taitmiseks on — hoolikas, digeaegne iga
tellimuse tditmine, taielikult heakvaliteediliste kaupade
miiiik, tdpses vastavuses ostja tellimusega.

Tunduvat mugavust voimaldab ostjaile pakendkaupade
miiiik, kui kaupluses organiseeritakse selleks eri osakondi
voi kioskeid; teenindamise kiirendamiseks neis osakonda-
des v&tavad raha vastu miijad.

Kaupade miutuk standardhindadega (imar-
datud hinnad). Pakendkaupade miiiigil tuleb miitijal sageli
raha tagasi anda, mis aeglustab tema t66d. See puudus kor-
valdatakse, kui osakonnas kdoikidel pakendkaupadel on rub-
ladeks iimardatud hinnad. Sellist iimardamist teostatakse
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kauba kaalu taiendamisega vastavalt hinnale — 5, 10, 15,
20 rubla. jne.

Valikpakendite Iniiiik vdimaldab samuti parandada ost-

jate teenindamist. Umardatud hindadega valikpakendite
miitgil on ostjal véimalus kiirelt osta vajalikku kaupa tar-
bimisvalmil kujul.
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Kiisimusi ja tilesandeid.

Missugustest operatsioonidest koosneb miiija t66
kaupade miigil?

Naidake erinevusi ostja teenindamise votetes ost-
jaile tuntud ja temale védhetuntud, uute kaupade
milimisel,

Seletage miitija nduande sisu tiiksikute kaupade
mitgil (nende kvaliteedi, tarvitamisviisi sja kokku-
hoiu méttes).

Missugust vastutust kannab miiiija ebadige moot-
mise, kaalumise, hindade kdrgendamise eest ja mitte-
kvaliteetsete kaupade miitigil?

Kuidas on vajalik 18igata ostjale gastronoomiakaupu
— keedetud, suitsutatud vorsti, sinki, kalakaupa —
sevrjuugat, semgat, balokki jm. mitmesugust sorti
juustu?

Loetelge ostude pakkimisviise mitmesuguste kau-
pade miuugil ja teostage iséeseisvalt iiksikute kau-
pade pakkimist.

Kuidas valmistatakse koondpakk?

Kuidas tuleb kontrollida, kustutada ja ora otsa tor-
gata kassatSekk enne miiiidud kauba véaljaandmist?

Missuguseid tdiendavaid ostjate teenmdamlse vorme
kasutatakse kauplustes?



XII peatikk.

REKLAAM KAUPLUSES.

Kaubanduse reklaami &igel organiseerimisel on suur
tdhtsus iga kaupluse t60s.

Noukogude kaubanduse reklaam on iiheks vahendiks
elanikkonna kaubandusliku teenindamise parandamiseks ja
noukogude kaubanduse véaljaarendamiseks.

Kapitalistlikus kaubanduses .kasutatav reklaam teenin-
dab kasusaamise huve ja sageli soodustab isegi mittekvali-
teetsete kaupade suuremat miiiiki.

Kaubakidibe suurendamine, miiiijate tootootlikkuse tost-
mine, tootajate teenindamise parandamine uute kaupade
juurutamise ja uute maitsete kasvatamise teel — neid ndu-
kogude kaubanduse iilesandeid ei saa edukalt lahendada
ilma reklaami dige organiseerimiseta.

Ettevalmistused reklaamimiseks. Selleks,
et reklaamimist Oigesti teostada, peab enne hasti tundma
selleks maaratud kaupa. On vajalik teada, kuidas kaup too-
detakse ja missugusest toorainest, missugused on selle tar-
bimisomadused ja k&ik tarbimisviisid. Samuti on vajalik
teada kauba tarbijaid ja tundma Oppida nende noudeid.
Toetudes kaupluse arvestuse andmeile ja ostjate hinnan-
gule, tuleb selgitada, kes peamiselt tarbivad teatavat kaupa
ja missugustes kogustes. Samuti tuleb, lahtudes kaupade
olemasolust hankijate ladudes ja baasides, védlja valida
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need kaubasordid, mis esimeses jarjekorras vajavad rek-
laamimist.

Selleks, et suurendada kiillaldaselt olemasolevate kau-
pade miiiiki, on vajalik reklaamida ka nende tarbimise teisi
— taiendavaid viise.

Kaupade tarbimise motiivid on inimestel viga mitme—
sugused. Uhed tarbivad mingit toidusaadust selleparast, et
see on maitsev, teised seepdrast, et see on toitev jne. Sel-
liseid motiive v5ib olla palju ja neid on vajalik arvestada
reklaamimisviiside valikul. Ainult sellisele ettevalmistusele
vOib jargneda bige reklaamimisvahendite valik. Ulal selgi-
tatust jéargneb, et see valik tuleb teha arvestades: a) kauba
tarbimisomadusi ja retseptuuri, b) kauba tarbijate kontin-
genti (koosseisu), c) olemasolevaid tarbimisviise ja vOima-
lusi kauba teiste, tarbijaile veel tundmata omaduste propa-
geerimiseks (reklaamimiseks), d) kaupade olemasolu kaup-
luses ja hankijate baasides.

Reklaami liigid Kaupluse t66s kasutatakse jarg-
misi reklaamimisviise: 1) kuulutused ajalehtedes ja ajakir-
jades, 2) iiksikuid kaupu reklaamivad plakatid, 3) prospek-
tid ja reklaamlehed, 4) raadiosaate reklaam, 5) kaupade
vidljapanekud vaateakendel ja kauplustes, 6) miiijate suu-
line reklaam,

Reklaami pohivahendiks toiduainete kaupluse t66tingi-
musis on kaupade véljapanek vitriinis.

Kaupade viljapanek vitriinis.
Kaupluse vitriini {ilesanne on.nende kaupade esitamine,
mida kauplusel on pakkuda tarbijaile.
Kondiitrisaaduste, gastronoomia- ja bakaalkaupade lihtne
naitamine vitriinis ei ole raske. Kompvekke v&ib néi-
data kinnistes ja lahtistes karpides, kaalukompvekid pan-
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nakse valja vaasides; vorstisaadusi voOib esitada vars-
kete 1digetena, asetatult taldrikuile ja vaagnaile; tangaineid
ja jahu — kotikestes jne. Neil juhtudel kasutatakse valja-
panekuks kas etikettpakendit, nditeks kompvekkide valja-
panekutel karpides, voi lihtsamaid véljapanemisvahendeid:
vaase, purke, taldrikuid, vaagnaid, kandmikke jne.

Kaupade paigutamine vitriinis.

Valjapandud kaupade paremaks néditamiseks vitriinis ja
vaatajate tdhelepanu pooramiseks neile kasutatakse mitme-
suguseid kaupade paigutamise viise.

Lihtsamaks on kaupade astmeline vdljapanek. Selle viisi
jérgi vaataja poolt esimene rida kaupa paigutatakse alumi-
sele tasapinnale, vitriini pdrandale, jdrgmised read aga
tahapoole — astmeliselt kdrgendatult (joon. 107); kaup tou-

i, "

Joon. 107. Kaupade astmelise véljapaneku alused.

seb astmeliselt, alates vitriini eesosast (klaasist) kuni tagu-
mise seinani.

Simmeetriline paigutamine. Selle viisi jargi
paigutatakse vitriini keskele suur kaubakogus, selle mdle-
male poole aga — vordses kauguses temast — thesugu-
sed kaubakogused, kuid suuruselt keskmisest vdiksemad
(joon. 108).
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Perspektiivne paigutamine. Perspektiivseks
nimetatakse asjade paigutamist, kus need on asetatud vaa-
tajast mitmesugusesse kaugusse, mis loob perspektiivi
mulje. Seda saavutatakse suurte ja viikeste esemete vas-
tava paigutamisega. Suured esemed asetatakse esiplaanile,

!:““f!:}i”“””!m T
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Joon. 108. Kaupade siimmeetriline vdljapanek,

vdiksemad aga tahapoole — vaatlejas loob see vitriini siiga-
vuse mulje (joon. 109).
%* 1

Kaupade valjapanek vitriinis ei tohi luua muljet, et
kaupu on paigutatud liiga harvalt vdi liiga tihedalt. Seda
tuleb jdlgida vitriini kogu véljapaneku kui terviku, samuti
ka tksikute kaubariihmade suhtes, milledest valjapanek
koosneb.

Kaupu vitriinis tuleb paigutada nii, et vaataja hésti
vaatleks ja peaks meeles kaubaproove, samuti ka nende
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hindu. Paremaks kaupade viljapanemise kohaks on akna-
vitriini keskkoha alumine osa, sellele jargmine — akna
keskmine osa (vertikaalselt). Tunduvalt halvem on vitriini
iilemiste osade nahtavus, eriti iile vaatleja silmade taseme.
Vitriini ees pealuvate vaatlejate uurimisel on kindlaks teh-
tud, et vitriini keskkoha alumisel osal peatuvad vaatlejate
pilgud kolm korda sagedamini (70%/0 juhtudest) kui kesk-

wh
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Joon. 109. Vaateakna siigavuse mulje loomine pildi abil.

misel osal, mis asetseb otse nende silmade ees. Vitriini
iilemisele osale aga podrduvad vaatlejate pilgud marksa
harvemini kui alumisele (7).
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Horisontaalses suunas jaotlivad vaatlejate pilgud jarg-
miselt: 53% (lile poole) — keskele, 24% — vasakule ja
23% — wvitriini paremale poolele, Vitriini keskele langeb
vaatlejate pilke kaks korda rohkem, kui selle vasakule v&i
paremale poolele,

Kaupade riithmitamine viljapanekul.

Selleks, et jarjekindlalt hoida vaatlejate té@helepanu iiksi-
kuil kaupadel, tuleb kogu vdljapanek jaotada iiksikuteks
rihmadeks. Selle ndude jirgi iga kaubariihma niidatakse
vitriinis kui védljapaneku kompaktset iiksust,

Kaupade dige rithmitamine nduab nende kaubariihmade
uhendamist, mis cma tarbimisomaduste ja oma tarbimissihi
poolest on tksteisele ldhedased.

Kaupade rithmitamine vitriinis v&ib teostuda mitmel vii-
sil. Uhel juhul pannakse vélja rihm tarbimissihilt l1dhedasi
kaupu — koogid, tordid, keeksid; teisel juhul véljapanek
koosneb mitmesugustest kaupadest, mis on tarbimiselt seo-
tud mingisuguse vitriinis valjapandud pdhikaubaga, néi-
teks viin ja mitmesugused suupisted; kolmas variant —
pannakse valja palju proove iihest ja samast kaubast, nai-
teks Sokolaaditahvleid, paberossikarpe. Vitriinis peab iga
kaubariihm olema teisest teravalt ja selgelt eraldatud, mida
saavutatakse asetades neid teatava vahemaaga.

Valjapandud kaupade jarjekindla jaotusega riihmadeks
ja alarihmadeks, ja neid veel omakorda uksikuteks kau-
padeks, saavutatakse nii kogu valjapandud kaubahulga kui
ka tUksiku kaubaproovi parim tlevaade. Tuleb meeles
pidada, et otsus osta iiht v&i teist kaupa ei teki vaatlejal
suure valiku mulje tottu, vaid iuksiku, teatava kauba vaat-
lemise ja hindamise tulemusena.

Kaupade véljapanekut peab hoidma eeskujulikus puhtu-
ses ja seda pidevalt uuendama.
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Vitriini inventar.

Vitriinides toidukaupu vélja pannes kasutatakse inven-
tarina taldrikuid, vaagnaid, kandmikke, purke, vaase, kor-
vikesi ja muid esemeid. '

Viljapanemisinvenlari paigutamisel vitriini tuleb silmas
pidada samu eeskirju, mis kaupade paigutamiselgi. Hea
inventari olemasolul v&ib vitriinide véljapanekuid hasti
korraldada, piirdudes ainult inventariga, kasutamata deko-
ratiivseid vahendeid (lisailustusi).

Selleks, et valtida kaupade riknemist, tuleb kasutada
mulaaz-esemeid (kunstlikud kaupade kujutused) ja buta-
foori (tithjad purgid, karbid jne.). Mulaaz ja tiihi taara pea-
vad andma kauba tdpse kujutuse; ainult sel juhul nad tai-
davad vajaliku tlesande. Suurendatud butafoore v&ib valja
panna ainult korvuti normaalmddtmeis kaubaprcovidega
(v6i mulaazidega).

Pilgupiiiidjad. Pilgupiiidja — see on keskne, koige
silmapaistvam ese vitriini véaljapanekus. Selleks, et poo-
rata vaatlejate tdhelepanu, peab pilgupiiidja olema silma-
paistev, vérvikillane, koitev ja huvitav. Pilguptitidjatena
voib kasutada pilté, pannoosid, mitmesuguseid kujundeid,
mis eralduvad vaateakna foonil. i

Pilgupiitidja ei tohi ise varjata véljapandud kaupa, seega
eemale tommates tahelepanu kaubalt. Pilguptiidjana vélja-
pandud joonis v&i kujund peab olema sisuliselt (temaatili-
selt) seotud vialjapandud kaupadega, naiteks: gastronoo-
miakaupade vitriinis — koka kujutus, lastekinkide reklaam-
vitriinis — naeratlev laps, kes saab maiustusi jne.

Pilgupiiiidja siizeeks voivad olla ka roogade valmista-
misviiside kujutused, valmistoodete naitamine, mida saab
valmistada esitatavast kaubast. Naiteks vitriinis, kus on
véalja pandud peensuhkur ja marjad, asetatakse vitriini kes-
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kele pilgupiitidjana suur, ilus keedisepurk voi ka pilt: kodu-
perenaine keedab marjakeedist. :
Monikord paigutatakse pilgupiitidjaks karikatuur, s. t.
suurendatakse moénd ndo vdi kujundi osa selleks, et vaat- -
lejale joonis ndiks harukordsena, naljakana. Levinenumaks

.T
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Joon, 110. Konservide vaateaken pilgupiiiidjaga.

karikatuuri naiteks on tiise kokk, kes valmistab vitriinis
valjapandud lihast kotlette. &

Pilguptitidja paigutatakse vitriini saadraselt, et selle iile-
mine osa (naiteks kaks kolmandikku) asuks keskmise kas-
vuga inimese peast kdrgemal, s. o. ile 160—165 sm. Sel-
line iilespanek v&imaldab pilgupiitidjat kaugelt margata.

Tahelepanu tdmbamise heaks vahendiks oy liikuvad
kujud: liikumatult asetatud kaupade ja véljapaneku inven-
tari keskel liikuv kuju torkab teravalt silma.
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Fi ole soovitav asetada vitriinile liikuvaid kujusid, mil-
ledel pole seost védljapandud kaupadega. Liikuvad pilgu-
piiidjad peavad olema seoses véljapaneku sisuga, ndituse
teemaga, valjapandud kaupadega. ;

Pilgupiitidjana kasutatakse ka suurendatud butafooriaid.

Virv ja valgustus vitriinis.

Onnestunult valitud varvide kooskdla valjapaneku deko-
ratiivsel kujundamisel ja mitmet varvi kaupade paiguta-
mine loob paremaid tingimusi vaatlejale véljapandud kau-
pade optiliseks tajumiseks.

Igal varvil on erisugune varjund ja kullastumus. Uhed
virvid on Ornad, teised keskmised, kolmandad tugevad.
Varvide kiillastatust vdib norgendada peaaegu kuni valge
varvini ja tugevdada peaaegu kuni musta véarvini. Naiteks
helesinisel varvil voib olla palju varjundeid — kahvatu-
helesinisest kuni erk-helesiniseni. '

Varvi varjundeid tuleb eraldada varvi too
nidest. Viimased kujunevad iileminekul iihelt varvilt tei-
sele, jark-jargulise tiihe varvi moju vahenemise o teise
mdju suurenemisega. Niiteks helesinine varv muutub sini-
rohelise abil roheliseks, kollakasroheline aga muutub kol-
laseks jark-jargulise sinise virvi mdju vdhendamise ja:
samaaegse kollase varvi lisandamisega.

Mitmesuguste virvide valgusneelavus.
Iga pealispind peegeldab sellele langevat valgust. Kuid
selle peegeldamise maar ei ole iihesugune ja oleneb pee-
gelduva pinna varvist: kreemikasvalge varv peegeldab

70% valgust, kahvatuoranz — 50%/o, kahvaturoheline —
46,5%0, kahvatukollane — 40°/0, kahvatusinine -— 30°/q,
tumekollane — 20°/o, helepunane — 16%/o, tumercheline —
10%/o, tumesinine — 6,5%.
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Osa valgust, mida varvitud pind ei peegelda, neelatakse
(absorbeeritakse) selle pinna vérvi poolt. Seepédrast voib -
pindade véarvimiseks kasutatavaid varve jagada valgust-
neelavaiks, mis peegeldavad vihe valgust, nditeks tume-
sinine (6,5%), ja valgust mitteneelavaiks, mis peegeldavad
palju valgust, nditeks kreemikasvalge (70%0). Kbdige val-
gustneelavamaks virviks loetakse musta, ja kdige vdhem
valgustneelavaks —— valget varvi,

Mitmesuguste varvide omaduste tundmine on vitriini
valjapaneku korraldamisel hddavajalik.

Vitriinide valgustamine. Vitriini vdljapane-
kuid tumedais valgustneelavais toonides tuleb tugevamini
valgustada kui vitriini valgust vdhe neelavais toonides.
Peaaegu igas vitriinis tuleb valgustus seada nii, et vaja-
duse korral selle tugevust saaks védhendada v&i suuren-
dada. Seda saavutatakse kahe v0i kolme elektrivoolu-
juhtme ehitamisega.

Reeglikohaselt peab elektrivalgustusega vitriinis see
olema suunatud valjapandud kaupadele ja dekoratiivseile
detailidele (joon. 111). Nagu péikesevalguski, nii peab ka
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Joon. 111. Vaateakna vaar (a) ja Gige (b) valgustamine.
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kunstlik valgus langema kaupadele veidi viltu. Seda saa-
vutatakse vitriini lae esiossa paigutatud reflektoritega (klaa-
sist voi metallist peegeldava pinnaga kuplid), mis suuna-
vad kiirte valgust véaljapandud kaubale. Reflektorid pea-
vad olema varjul, vaatlejale ndhtamatud, vastasel korral
valgus pimestaks teda ja segaks valjapanekuid vaatlemast.

Taiendada iilemist valgustust alumise valgustusega on
lubatay ainult vaiksemddduliste kaupade korral, mis noua-
vad intensiivset valgustamist.

Vitriin peab ehituse fassaadist vélja paistma heledama
osana ja sellisena tdmbama endale tahelepanu. Seetotiu
peab valgustuse joud vitriinis olema vahetus soOltuvuses
valgustuse tugevusest tanavas, kus asub vitriin. Hastival-
~ .gustatud peatdnavatel peavad vitriinid olema valgustatud
tugevamini kui korval- ja poiktdnavatel. Pimedates tdna-
vates vitriinid voéivad olla valgustatud mo6ddukalt.  Liiga
hele valgus pimestab vaatlejat ja kulutab asjata elektri-
energiat. Vitriinide valgustamisel tuleb jargida elektriener-
gia kokkuhoidu, {iletamata madadaratud norme.

Uksikute kaupade voi kaubariihmade valgustamist vit-
riinides, nn. valgustamist ,,1aikudena", saavutatakse eriliste
vitriini-prozektorite abil. Selline valgustamine tombab vaga
edukalt ostjate tdahelepanu kaupadele kui ka kogu vitriinile.

Varvilist valgustamist (varviliste lambikestega), mis on
vidga efektne ja tdmbab tahelepanu vitriinile, tuleb kasu-
tada teatava ettevaatlikkusega. Varviline valgustus muu-
dab vitriinis véljapandud kaupade véarvi. Naiteks vitriinis
véljapandud liha néib rohelises valgustuses kollasena, kol-
lasega valgustamisel ndib ta oranzina. Varvilist valgust v&ib
kasutada ainult neis vitriinides, kuhu pannakse vdlja kau-
bad, milledele varviline valgustus ei mdju, nditeks konser-
vid plekkpurkides. Kuid puuViljakonserVi-dele klaaspurkides
muidugi vérviline valgus ei ole heutraalne.
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Siseviljapanekud kauplustes.

Sisevaljapaneku ilesanne kauplustes on abiks olla ost-
jaile kaupade valikul. Vitriin kaupluse miitigisaalis kujutab
klaaskappi ja on paigutatud kas letile v5i asetatud miugi-
saali seina darde. Nende kappide riiulitele paigutatakse
vdljapandavad kaubad. Seal, kus ostjad saavad litkuda kapi
tmber, tehakse need kaigist kiilgedest klaasist. Seina vastu
asetatud kappidel-vitriinidel on kolm kiilge klaasist.

Vitriinid kauplustes on eriti vajalikud tellimuste vastu-
votmise ja kaupade koju kdttetoimetamise biiroole, sest
siis on ostjail avar véimalus tutvuda tellitavate kaupadega.
Sellega vilditakse praegu laialt’ levinud kaupade telli-
mist ilma neid ndgemata.

Kiisimusi ja iilesandeid.

1. Missugused on ndukogude kaubanduse reklaami
tlesanded? Milles seisab noukogude kaubanduse
reklaami erinevus kapitalistlikust reklaamist?

2. Loetelge ja kirjutage tiles reklaami viisid ja. votted.
3. Mis on siimmeetria kaupade paigutamisel? Joonistage
mingi kaupade siimmeetrilise paigutamise skeem.

4. Mis on kaupade vdljapaneku rithmitamine ja milleks
see on vajalik? ;

5. "Millistel juhtudel kaupa ndidatakse hulgana ja kus
tuleb kasutada individuaalset (tukiviisi) kaupade
nditamist? !

6. Kuidas peab olema korraldatud vitriinide valgus-
tamine?

7. Mis on viljapaneku inventar? Loetelge valjapaneku
inventar teie kaupluses?

8. Kuidas peab olema valgustatud vitriin?

9. Milleks on vajalik pilgupiitidja vitriinil ja missugune

. see peab olema? *
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XIII peatikk.

“KAUPADE SAABUMINE, VASTUVOTMINE JA
SAILITAMINE.

Kaupade saabumise kord kaupluses. Enar
mikku kauplusi varustatakse kaupadega hulgiladude VOl
oma kaubastu baaside kaudu. Vahetult saabuvad toostus-
baasidest kaubad ainult suurtele kauplustele, mis asuvad
iithes linnas baasidega. Kauplused, kelledel on side kauba
tootjatega, saavad kaupa vahetult tootjailt (hankelepingute
alusel v&i iksikostudena), nditeks kohaliku todstuse toit-
lustamisettevotteilt, téonduslikult kooperatsioonilt, samuti
aga ka sovhoesidelt ja kolhoosidelt.

Kaupade saabumise kord kauplusse soltub mitte ainult
selle lahedusest hankijaile — baasidele, ladudele; toostus-
likele ja péllumajanduslikele ettevotieile, mitte ainult kaup-
luse ladude ja kﬁlmftusruumide mahutavusest, vaid ka
kauplusele vajalikkude kaupade sortimendist.

Reeglikohaselt tuleb kauplusse vahetult kohale toime-
tada kiireltriknevaid kaupu, samuti ka kaupu, mis ei noua
laos tootlemist, imbersortimist voi vaiksemateks partiideks
jaotamist. : ]

Madrates kaupade saabumise korda, arvestatakse samuti

ka nende transpordi maksumust. Kaupade transpordikulude
vihendamine transpordi tdie koormamisega, tiihjalt tagasi-
sditude ja vastupidiste vedude véltimisega —— on iga kaup-

juse iiheks tdhtsamaks iilesandeks. v
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Kaupade kohaletoimetamise graafik. Sel-
leks, et tagada pidevat kauplemist, iga miiiija normaalset
ja thtlast koormatust ja véltida jarjekordi kaupluses, koos-
tatakse igapaevane kaupade kohaletoimetamise graafik.

See graafik koostatakse iga kaubariihma eriomaduste
ja tarbijate ndudmiste arvestuse alusel, vastavalt kogu
kaupluse kaubakéibe plaanile. Graafik peab olema koos-
kolastatud hankijatega ja transpordiorganisatsioonidega.

Pidev kaubandus ei olene mitmeski suhtes ainult kaup-
lusest, vaid ka igast midjast tiksikult. Miitija peab iga péev
arvestama kaupade n&udmist tema tédkohal, Gigeaegselt
tdiendama seda ja votma tarvitusele abindud olemasolevate
varude kiireks - realiseerimiseks (mttumiseks). Kaupluse
plaani pidev tditmine oleneb mitte ainult Sigeaegsest kau-
pade kohaletoimetamis‘est, vaid ka nende miitimisest tap-
ses vastavuses igale miiiijale maaratud plaanile,

Kohaletoimetamise graafiku koostamisel on otstarbe-
kohane kaupade sortiment jaotada kolme riihma, olenevalt
nende kohaletoimetamise sagedusest.

Esimesse riithma kuuluvad: leib, piim, liha, roheline
juurvili, vérske kala, vorstisaadused ja kiireltriknevad kon-
diitrisaadused, mis nduavad igapdevast kohaletoimetamist.
Méningat kaupa selles riihmas toimetatakse kohale isegi
2—3 korda paevas (leib, piim). )

Teise rithma kuuluvad igapdevase massilise néudmi-
sega mittekiirelt-riknevad kaubad, 'nimelt: moéningad ba-
kaal- ja gastronoomiakaubad (jahu, tangained, suhkur, viin,
tubakatooted), - kartul, mitmesugune juurvili, kuivatatud
puuvili jt., mida véib kohale toimetada 2—3 korda nédalas.

Kolmandasse riihma arvatakse suhteliselt harvemini n&u-
tavad toidukaubad, s. o. kaubad, millede kohaletoimetamine
teostub vordlemisi harva, vastavalt varu kulutamisele (viina-
marjavein, viirtsid jt.).
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Koostatud-graafik tuleb viia kuni iga mtitja to6kohani:
mitte ainult kaupluse direktor ja osakonna juhatajad, vaid
ka iga miilija on kohustatud iga paev jalgima selle taitmist.

Kaupade kohaletoimetamise graafik koostatakse arvesta-
des tarbijate ndudmise voimalikke muutusi kauplemise tiksi-
kuil pdevadel ja tundidel. Naiteks leiva, liha ja piima jarele
on suurem ndudmine tavaliselt hommikustel tundidel. Jare-
likult nende kohaletoimetamine kauplusse peab olema ette
nihtud enne kauplemise algust — 0Odsel voi vaga vara '
hommikul. Viina-veinisaadusi ja gastronoomiakaupu oste-
takse rohkem piithadel ja puhkepdevadel jne.

Graafiku alusel kaupluse direktor, suurtes Kauplustes
aga iga osakonna vd&i sektsiooni juhataja annab tellimusi
hankijatele vajalike kaupade kohaletoimetamiseks, osuta-
des nende koguse ja kohaletoimetamise tahtaja. Miilija on
kohustatud Oigeaegselt andma oma tellimused direktorile
v6i osakonna juhatajale kogu kaupluse iildise tellimuse
koostamiseks.

Kaupade kohaletoimetamine kauplusse VOib toimuda
mitte ainult kaupluste poolt antud tellimuste alusel, vaid ka
kaubastu v&i kontori saatekirjade jargi — vastavalt kaup-
luse plaanile. Neil juhtudel kauplus on kohustatud andma
madratud tdahtajaks oma kaubastule (kontorile) kaupade eel-
tellimuse.

Kaupade kohaletoimetamise kord vahetult toostusest
kauplustesse méadratakse kaubandusorganisatsiooni ja han-
kija vaheliste hankelepingutega. Saarases lepingus ndida-
takse kaupade sortiment, nende kohaletoimetamise tdhtajad
ja tingimused, ndhakse ette mdlemate poolte vastutus mitte-
digeaegse kaupade vdljavoty, transpordi seisakute, taara
tagastamise, hangitud kaupade kvaliteedi eest jne.
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Kaubavarude tiiendamine miiiija t6kehal.

Kui kaubavarud vdhenevad méaératud normini, on miiija
kohustatud vdtma tarvitusele abindud nende taiendamiseks,
selleks et valtida seisakuid kauplemises.

Kaubavarude suurust miiiija t66kohal maarab selle mahu-
tavus. Katkestamatuks kauplemiseks tuleb miijal teada
oma té0koha mahutavust, selleks et igapdevast noudmist
~arvestades méérata, kui sageli peab tdiendama kauba taga-
vara. Oletame, et iga pdev miiiiakse 300 kg kapsaid ja
et tockohal saab eraldada kapsaste paigutamiseks ruumala
mahutavusega 75 kg. Jarelikult on seda tagavara vajalik
tdiendada 4 korda péevas (300 :75). Selline arvestus on
vajalik koigi igapdevase massilise néudmisega kaupade
kohta,

On vdga hea, kui miiiija on teadlik kaubavarude suu-
rusest mitte ainult omal téékohal, vaid ka osakonna (kaup-
luse) laoruumis, Selline teadlikkus on vajalik selleks, et era-
Kordsetel juhtudel &igeaegselt signaliseerida osakonna vdi
kaupluse juhatajale varude tdiendamiseks. Sairased juhud
vbivad esineda iga pédev, millal iikskdik missuguste pdhjuste
tottu esineb suurendatud ndudmisi iiksikuile kaupadele.
Sddrase suurendatud ndudmise tekkimine saab teatavaks
kdigepealt miitijale, kes, ootamata vastavate abindude tar-
vituselevotmist administratsiooni poolt, teatab otsekohe
suurenenud ndudmisest tihele v6i teisele kaubale, mis
kuuluvad tema t66koha kaupade sortimenti.

Mitte vdhem téhtis pole miiiijal teada kaupade kaup-
lusse kohaletoimetamise korda ja aega. Miilija peab olema
hasti informeeritud sellest, kellele antakse tellimused, mis-
sugustel pdevadel ja kellaaegadel, missugustele kaupadele,
kui sageli tuuakse kohale itht vdi teist kaupa ja missugus-
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tes kogustes. Siis miuijal on tdielik vGimalus Gigeaegselt
tellida ja digesti arvestada varusid oma tookohal.

Piisiva ndudmise puhul iga kaubakoguse arvestus varude
taiendamiseks miiiija tookohal tehakse juurdelisatud telli-
mislehe kohaselt. Sélleks, et kindlaks teha, mitmeks pée-
vaks jatkub olemasolevatest kaupadest, tuleb need jagada
sama kauba pdeva jooksul miiidava kogusega.

Meie niiteks (vaata allpool) hirsitangude pdevane mitk
on (3670 :7) = 524 kg. Sadraselt jatkub 1660 kg tagavara

3 péevaks (liimardatult) (1600 : 524). Kui hirsitangude uue
partii kohaletoimetamiseks on vajalik 21/ pdeva, siis tuleb
tellimus hirsitangudele anda viivitamatult, selleks et val-
tida seisakuid kauplemises.

Niitlik vorm kaupade tellimiseks.
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Kaupade vastuvotmine.

Vastutus kaupade kvaliteedi eest. Kau-
pade vastuvStmist kaupluses teostab kaupluse direktor
(osakonna juhataja) vOi tema korraldusel iiks miitijatest.

Noukogude seadused nduavad, et kauplusse saabuks
ainult. heakvaliteedilist kaupa. Mittekvaliteetsete kaupade
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vastuvotmist ja miiiiki meie seaduste jargi karistatakse kui
kriminaalkuritegu. A

NSV Liidu Ulemndukogu Presiidiumi seadlusel ,Vastu-
tusest mittekvaliteetse v6i mittekomplektse toodangu vilja-
laskmise ja kohustuslikest standardidest mittekinnipida-
mise eest tOOstusettevotteis” on vdga suur tdhtsus ka koi-
gile kaubandustootajaile.

Mittekvaliteetse toodangu véljalaskmine on raskeks
kuriteoks seepdrast, et see tekitab kahju sotsialistlikule
majandusele, ndukogude rahva huvidele. Juba UK(b)P XVII
kongressil seltsimees Stalin t3stis esile kvaliteedi kiisimuse,
kui t6ostuse tihe jarjekordse iilesande: ,Parandada vélja-
lastavate kaupade kvaliteeti, 13petada mittekomplektse
toodangu viljalaskmine ja karistada k&iki neid seltsimehi,
vaatamata sellele, kes nad on, kes hiilivad modda Nou-
kogude vdimu seadustest toodangu kvaliteedi ja komplekt-
suse kohta voi rikuvad neid.”1

Mittekvaliteetse ja miftestandardse toodangu valja-
laskmine toob kahju nii riigile kui ka rahvale, ndrgendab
samuti ka riigi majanduslikku ja kaitsev&imet.

Koik kaubandusorganisatsioonid on kohustatud kaupu
vastu vottes rangelt kontrollima nende vastavust madaratud
standarditele ja tehnilistele tingimustele, Kui toodangu kva-
liteeti on rikutud, tuleb k&ik materjalid viivitamatult edasi
anda prokuratuuri organeile siiiidlaste vastutuselevstmiseks.

Uus stalinlik viisaastak nduab niihdsti eelsdjaaegse
toiduainete toostuse toodangu sortimendi taastamist, kui ka
kvaliteedi parandamist, eelsGjaaegse pakkimise taastamist
ja selle parimate mooduste edasiarendamist, mis tagavad
saaduste sdilivust ja kvaliteeti.

1 J. Stalin, ,Leninismi kiisimusi’ eestikeelne vdljaanne lk. 394.
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Kaubandusorganisatsiooni juhtijad on kohustatud vastu
votma kaupa ainult heas kvaliteedis ja heas pakendis, vas-
tavalt tehnilistele tingimustele.

Kaupade vastuvdtmise kord kaupluses.
Kaupluses tuleb kaupu vastu vGtta koguselt ja kvaliteedilt,
oigesti vormistatud saatedokumentide alusel.

Kaupade koguseline vastuvdtmine koos-
neb jargmistest operatsioonidest: a) kauba brutokaalu (koos
taaraga) ja netokaalu (puhaskaalu) kindlaksmadaramine,
b) kauba koguseline iilelugemine, c) valjalaskehindade 6ig-
suse kontrollimine, d) saatekirjade iiksik- ja tldsummade
arvestuslik kontrollimine.

Vastuvoetavate kaupade kvaliteedi kindlaks-
maaramiseks on vajalik: a) kauba vélimuse ja selle
markeerimise hoolikas jarelevaatus, b) kauba kvaliteedi
kontrollimine organoleptiliste meetoditega 1, ¢) kvaliteedi
laboratoorne kontrollimine (kui organoleptiline kontrolli-
mine osutub puudulil uks, suunatakse kauba proov labo-
ratooriumi analiiiisimiseks), d) kontrollida kvaliteedilisi rek-
visiite (tunnuseid) saatedokumentidel ja nende vastavust
saabunud kaupade tdclisele kvaliteedile, e) selgitada vastu-
vdetud kaupade vastavust kaupluse tellimusele, sellele sor-
timendile, mis hankija lepingu jérgi oli kohustatud kohale
toimetama, samuti aca ka vastavust ileliidulise riikliku
standardi (GOST-i) ndouetele.

Kaupade vaéline vaatlus toimub tavaliselt tliheaegselt
kvaliteedi kindlakstecemisega, saatedokumentide arvestus-
likku kontrollimist aga teostatakse raamatupidamisosakonna
tootajate poolt. :

Kaupa ei tule vastu votta ilma selle pohjaliku ja hoolsa
iilevaatuseta, ilma selle koguse ja kvaliteedi kontrollimi-

1 Organoleptiliselt — vaatluse, haistmise, kompamise ja maitsmise
teel.
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seta. Olenematu kaalu v&i koguse iithikute arvu méarkimi-
sest kauba taarale ja saatedokumentidele, tuleb vastuvot-
misel kogu kaup uuesti iile kaaluda ja iile lugeda. Tahele-
panematus, liigne usaldavus vastuvétmisel viib puudujadki-
dele, mille pdhjuseid hiljem ei saagi selgitada, kuna siis
kaup on juba miiidud. Kaalud, milledel kaalutakse vastu-
vOetavat kaupa, peavad olema eelnevalt kontrollitud, sel-
leks et nende tapsuses ei oleks kahtlust.

‘Kui ilmneb, et kauba kvaliteedi organoleptiline kont-
rollimine kaupluse téo6tajate poolt oli puudulik, siis tuleb
valja kutsuda ekspert — spetsialist, sanitaarse jirelevalve
esindaja (sanitaar-arst). Laboratoorne analiiiis on vajalik
kGigil juhtudel, kui ei ole vdimalust kaupa kontrollida
organoleptiliselt.

Organoleptiline kontrollimismeetod on vajalik ka labo-
ratoorse analiilisi puhul, kuna ainult ithe meetodi kasuta-
mine ei anna kaugeltki igakord vajalikke tulemusi,

Laboratoorne analiiis v6ib kindlaks méérata produkti
koosseisu (nditeks niiskusprotsendi, munavalge ja rasvade
hulga jm.), kas on produktis bakte*id, lagunemise jalgi
jne., kuid see analiilis ei saa kindlaks méiarata produkti
maitselisi omadusi, selle védrvust (nditeks veini 13hnade
valik ja maitse). Need néditajad tehakse kindlaks ainult
organoleptiliselt. Organoleptiline meetod on koige Kkiirem
ega noua keerulisi seadmeid, kuid’selle meetodi kasuta-
mine vajab toétaja suuri kogemusi.

Kaupade vastuvotmise dokumentaalne vormistamine.

Kui vastuvoetavad kaubad ei vasta’ standardile, hanke-
lepingule -v6i kaupluse tellimusele, vdi juhul, kui on ilm-
siks tulnud, et saatedokumentidel naidatud kogused ei vasta
tegelikkusele, koostatakse akt kindlaksméaaratud vormis. Akt
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koostatakse samuti ka neil juhtudel, kui kaup saabus ilma
dokumentideta, kusjuures theaegselt teostatakse ka vastu-
voetud kaupade arvelevotmist.

Akt koostatakse kolmes eksemplaris ja kirjutatakse alla
kaupluse kaubavastuvGtja ja hankija esindaja poolt, kes
andis kauba tile, ja kohaliku kaubandusosakonna vO0i sani-
taar-jarelevalve esindaja poolt. Hankijale saadetakse kiire
teadis. Kiireltriknevad kaubad mitulakse kohe, olenemata
saatedokumentide (faktuuride) olemasolust.

Kui saabunud kaup vastab kdigile standardi ja hanke-
lepingu ndudeile, vastab kaupluse tellimusele (sortimen-
dilt, koguselt ja kvaliteedilt), siis vastuvotmise vormista-
mine piirdub saatedokumentide kontrollimise ja allakirju-
tamisega.

Igas kaupluses peavad olema GOST-id voi neid asen-
davad tehnilised tingimused kd&igi kaupade kohta, mille-
dega kauplus kaupleb, samuti ka arakirjad voi valjavotted
lepingutest hankijatega.

Kaupade siilitamine.

Produktide sdilitamine nduab t66jou kulu ja vahendeid
kahjulikkude mdjude ja riknemise drahoidmiseks. Igale
kaubariihmale peavad olema tagatud tingimused, milledes
iikski kaup ei saaks kaotada oma tarbimiskvaliteeti.

Stalinlik konstitutsioon nduab meilt kdige hoolsamat
suhtumist iihiskondlikku sotsialistlikku omandisse.

NSV Liidu iga kodanik on kohustatud hoidma ja tugev-
dama iihiskondlikku, sotsialistlikku omandit kui noukogude
korra pitha ja puutumatut alust, kui kodumaa rikkuse ja
vdimsuse allikat, kui kogu téorahva jouka ja kultuurse elu
allikat.

Isikud, kes iihiskondlikku, sotsialistlikku omandit ohus-
tavad, on rahva vaenlased (NSV Liidu konstitutsiooni
paragrahv 131).
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Iga té6taja peab alati valvsalt kaitsema uhiskondlikku,
sotsialistlikku omandit, temale usaldatud kaubalisi vaartusi.
Kaupade digeks sailitamiseks kaupluses or vajalik:

1) luua nende siilimiseks vastavad tingimused (Shu
temperatuur, niiskus, ventilatsioon, valgustus);

2) tagada Gige kaupade naabruse jalgimist, eriti toidu-
ainete sdilitamisel (et tikski kaup ei rikuks teist lahedail-
asuvat kaupa);

3) vdltida kaupade riknemist ja hdvitamist nérijate - ja
putukate poolt;

4) luua sailitamisel vajalik sanitaarne reziim, valtides
voimalust produktide riknemiseks ja nakatumiseks;

5) tagada maksimaalset mugavust uute kaubapartiide
kvaliteediliseks ja koguseliseks vastuvotmiseks;

6) produktiivselt kasutada lao pindala ja sisseseadeid
kaupade sailitamiseks;

7) tagada kaupade kaitset kuritahtlike elementide vastu.

Kaupade siilitamise ting'mused.

Kaupade siilitamisel arvestatakse iga kaubariihma eri-
omadusi. Mitmesugused kaubad nduavad erinevaid sdili-
tamise tingimusi: {ithtedele kaupadele on vajalik madal tem-
peratuur (kiilm), teistele — kérgem temperatuur. Uhed
kaubad sailivad paremini suhtelisest suuremas Shuniisku-
ses, teistele on vajalik kuiv 8hk jne.

Kaupu tuleb paigutada nii, et oleks mugav tdaiendada
varusid miilijate té6kohal, organiseerida uute kaubapartiide
vastuvotmist, lahtipakkimist ja kauba ettevalmistamist miiii-
giks. Ko6ik see t66 teostub kaupluse eri (abi-) ruumis,

Kui kaupluses puuduvad isegi lihtsamad kiilmutussead-
med (vannid jadga), siis kiireltriknevate kaupade (liha, piim,
keeduvorst, kala, koorevsi jne.) varud peavad olema viike-
sed — mitte rohkem kui iihe paeva kauplemiseks,
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Ohu temperatuur peab olema vdimalikult pisiv, kuna
selle jarsud koikumised, veel enam produktide sulamine ja
kiilmumine kajastub nende valimusel ja maitsel.

. Oige 6hu tsirkulatsiooni tagamiseks ei tule kiireltrik-
nevaid kaupu paigutada tihedalt vastu seina voi otse poran-
dale, samuti ka tihedalt iiksteise peale." Paigutust teosta-
takse stellaazidele kindla vahega produktide vahel.

Suur tdhtsus on ka 8hu niiskusel. Liiga kuiv dhk p6h-
justab kaupade kiiret kuivamist ja rikub sageli nende vali-
must: kaup kuivab ja tdmbub kokku. Liigne Ghu niiskus
ei ole samuti soovitav. Kui sdilitamisel 24—36 tunni kestel
Shu niiskus ei avalda olulist mdju, siis pikemal sailitamisel
liigne niiskus soodustab kauba méadanemist ja hallitamist.
Seepdrast suure niiskussisaldusega kaupu (liha, kala, juur-
vili, vorstid, sink jt.) tuleb sdilitada suhtelise dhuniiskuse
juures 80--90%/0. Kuivad kaubad nduavad vdhemat niiskust,
mis tunduvalt takistab mikroorganismide arenemist. Nii ei
arene hallitus kuivas ohus ja hdvib 45%-lises suhtelises
ohuniiskuses.

" 1k. 280 on paigutatud tabel kaupade sdilitamise tingi-
muste kohta. See tabel vajab moningaid selgitusi:

Teine lahter — ,Niiskuse sisaldus kaupades (%/o-des)".
Koik produktid sisaldavad vett, sageli vdga tunduvas kogu-
ses; kartul sisaldab nditeks 75%/o niiskust ja teised juurvil-
jad veel rohkem — 85-95%/0. Mida rohkem on mingis pro-
duktis niiskust, seda kergemini (muudel vdrdsetel tingi-
mustel) see rikneb, madaneb, kattub hallitusega. Tabelist
on niha, et kdige vaiksema niiskussisaldusega on sulatatud
voi — ainult 1%, seetottu see kannatab kahanemiseta
pikemat sdilitamist. :

Viiendas lahtris ndidatakse ohu vahetus paevas. Numb-
rid selles lahtris, nditeks 1—2, 24, naitavad, et ventilat-
siooni abil pdeva jooksul dhk kambris peab vahetuma
iiks — kaks korda vdi kaks kuni neli korda.
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Kaupade liihiajalise siilitamise tingimuste tabel kauplustes.

& Ohu z S
) S .w
Kaupade nimetus 287% temperatuur é s §§_§
Sucet iy 22= | z22%
za i | OE< 0528
i Llhajallhakaubad '
Liha, jahendatud . . 50—76 { +1kuni +6 | 80—85 | 2—3
»  kilmutatud . 50—76 ‘ —1 kuni -2 85—90 | 0—1
Vorstitooted, peale sultsutatute 50—75. +4 kuni +6 70—75 | 2—3
Suitsutatud tooted ; 30—40 |+10kuni +12 | 70—75 | 1—3
Lihakonservid He ASBUN560-2580 0 kuni +2 80—85 | —
II. Kala ja kalakaubad. |
Viarske kala 65—80 0 kuni —2 90-—95 |.0-2
Kilmutatud kala . | 65—80 —2 kuni —6 80—90 | 0—1
Viéhesoolatud kalakaubad 60—70 +2 kuni —2 80—90 | 0—t
Soolatud kala . . . . | 60—70 Okuni +10 | 80—90 | 0—1
Kuivatatud ja vahsohus kui-
vatatud kala 40—60 |+ 10kuni +12 600 sitveo
Suitsutatud kala 60—75 | Okuni+3 | 60—70 | 23
Il Piim ja piima-
saadused.’ ‘
Talspum 87—88 +6 kuni +8 85—-—90 | 1—2 .
Koor ja kohupum 57—80 +2kuni 0 75—85.} 1—2
Juust, pehme 45—50 | +4kuni —3 75—85 | 1—2
e kova, 35—50 +5kuni 0 75—80 | 1—2
Koorevei . 10—16 +4kuni 0 756—85 | 2—3
Sulatatud voi . 1. |5 34 kuni +-10;{ 80=90 | j—2
IV. Munad . | 7074 | Okuni+2 | 7580 | 24
BB g WP L marjad. [
Ounad ja pirnid v+ . 18 —88 | +1kuni—4 85—90 | 2—4
Tsitrusviljad (apelsinid, sidru- | / :
nid, mandariinid) . : 80—85 | t2kuni +5 80—85 | 2—4
Aedmaa51kad kirsid 84—91 [ +2kuni 0 80—85 | 2—4
VI I Mt vaili. "‘
Valge kapsas 92—93 ! +2kuni +4 80—85 | 2—2
Kartul : 75 +2kuni 0 80—85 | 1—2
Varsked kurgld 95—96 ‘ 4-2kuni +4 85—90 | 2—4
Porgandid : 8487 | +2kuni. 0 80—85 | 1—2
Tomatid 93—95 ! +4 kuni +6 80—85 | 2—4
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Suhteline Shuniiskus ja selle reguleerimine.

Ohul on omadus sisaldada teatavat hulka veeauru; seda
omadust nimetatakse Shu niiskusmahutavuseks. Eri tempe-
ratuurides on see mitmesugune: mida kdrgem temperatuur,
seda suurem on ©hu niiskusmahutavus, ja vastupidi —
mida madalam on oJhu temperatuur, seda vdaiksem on
tema niiskusmahutavus. Naiteks Ghk +10°-lises tempera-
tuuris voib . sisaldada 9,4 g veeauru ihele kantmeetrile,
+5°-lises temperatuuris aga ainult 6,7 g; temperatuuris
__10° iiks kantmeeter dhku vdib sisaldada ainult 2,2 g vee-
auru.

Mitte alati pole dhk kiillastatud veeaurudega. Kui lao-
ruumis naiteks ©6hu tihe kantmeetri taielikuks kiillasta-
miseks +10°-lises temperatuuris on vajalik 9,4 g veeaure,
tegelikult aga neid ei ole 9,4 g, vaid on iitleme kaks korda
vahem, siis sel juhul me koneleme: laoruumi dhu suhteline
niiskus vérdub 50%-ga.

Suhteliseks Ghuniiskuseks nimetatakse
5hus oleva veeauru hulga suhet selle veeauru hulgaga,
mis taielikult kiillastab 6hku samas temperatuuris.

Suhtelist Shuniiskust véljendatakse tavaliselt protsen-

tides. 100% niiskust — see on suurim veeaurude kogus,
mis vG&ib sisalduda ohu tiihes kantmeetris selle antud tem-
peratuuril.

Selles ruumis, kus sdilitatakse kaupu, tuleb jdlgida
alaliselt 8hu niiskuse kui ka selle temperatuuri seisu. Ohu
niiskust m&ddetakse eri seadisega — psithromeetriga.

Psiihromeeter (joon. 112) koosneb kahest termomeet-
rist; neist tthel on munake mahitud Ohukesse batisti vOi
marlisse, mida alaliselt niisutatakse veega. See termo-
meeter naitab madalamat temperatuuri kui teine, kuiv,
kuna vesi aurates riidest, millesse on méhitud termomeetri
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munake, vdtab viimaselt soojust. Mida suurem on tempe-
ratuuri vahe, seda rohkem soojust vOtab auramine; see
aga toimub siis, kui auramine on tugevam, s. o. kui &hk
on kuivem, Vastupidi, mida vdiksem on mélema termo-
meetri niitamise vahe, seda rohkem niiskust on Ohus.
Jarelikult kui mdlemad termomeetrid néitavad taielikult
Uhte ja sama, siis suhteline niiskus vordub 100%-ga, s. o.

e T oo Y T PEPR T PV TP P s
s o] f

T e e Tty
D e T T e e

i

Joon. 112, Psiihromeetrid,

saabus kastemoment, See tdhendab, et veeaurud hakkavad
sadestuma vaiksemate tilkadena (késtena).

Pstihromeetri kasutamisel on vajalik tdhele panna
jargmisi reegleid.

1) Selleks et seadis '6igesti nditaks, asetatakse see keset
ruumi (laoruumi, kilmutusruumi) vertikaalses asendis eri-
lisele alusele — restile, kuid mitte tuuletdmbuse kitte.

2) Riidesse mahitud elavhébedaga munakest niisuta-
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takse kummipritsi abil ettevaatlikult veega. 15—20 minuti
parast kirjutatakse iles mdlema termomeetri ndidud.

3) Psithromeetril v8ib olla vaba juurdepéads, kuid ta peab
olema kaitstud rikkumise ja purunemise eest kaupade
kohale- ja timberpaigutamise ajal.

4) Termomeetrite naitusid tuleb lugeda nii, et vaatleja
pilk oleks elavhobeda joone tipu tasemel.

5) Niiskuse naite ei tule markida kohe parast pstihro-
meetri iilesseadmist, vaid 15—20 minuti méddumisel.

6) Kogu aeg on vajalik jalgida seda, et ithe termomeetri
elavhébedaga munake oleks alaliselt niiske.

Ohu niiskust psihromeetri naitude jargi madratakse
tabeli abil (psiithromeetriline tabel).

Suure niiskuse olemasolul, naiteks ventilatsioonita
kiilmutusruumis, tuleb Shku kuivatada niiskust aBsorbeeri-
vate ainetega, niiteks kustutamata lubjaga, mida puista-
takse (pulbrina voi viikeste tikkidena) erilistele alustele
vdi liudadele, mis on asetatud kgivatamisele kuuluvasse
ruumi 150—200 sm korgusele porandast. Lubja asemel voib
kasutada klooriskaltsiumi.

Vastavalt lubja ja klooriskaltsiumi kiillastumisele tuleb
neid vahetada, kuni 8hk ruumis saavutab vajaliku niis-
kuse. . d

Kui lao- voi killmutusruumi 5hk on liigselt kuiv, tuleb
seda niisutada, mida tehakse pulverisaatoriga. Samuti voib
ruumi iiles seada laiad veega tdidetud noud voi laiali lao-
tada marjad, puhtad linad, ildse madrjad, puhtad kangad.

Ohuventilatsioon. Ohu ventilatsioon (8hu vahe-
tus) ruumis, milles hoitakse kaupu, reguleerib samuti ka
niiskust; ventilatsioon on vajalik alaliseks 6hu vahetuseks
kaupluse laoruumis, kuna ajajooksul laoruumi oShk tditub
kahjulike lisandite ja mikroorganismidega.
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Iga toidukaupade riihm nouab, et laoruumi &hk uuen-
duks 66pdeva kestel teatav arv kordi (vaata eespoolt tabe-
lit ,Kaupade sailitamise tingimused kaupluses*). Naiteks
killmutatud liha —1° kuyni —2°lises temperatuuris nduab
mitte rohkem kui Uhekordset Shuvahetust O06pédevas,

Elekterventilaatorite olemasolul saavutatakse laoruumis
Oige Shuvahetus ventilaatori té6tamisel kindlaksmaaratud
aja jooksul.

Kaupade paigutus siilitamisel.

Kaupade sdilivuse huvides on nende paigutamisel lao-
ruumi enne koike vajalik tdhele panna Giget kaupade naab-
rust. Kauplusse saabunud kaubad peavad olema paigutatud
selliselt, et iiks kaup ei rikuks teist. Naiteks ei saa saili-
tada iiksteise liheduses heeringaid ja void, kartuleid ja
vorstitooieid jne.

Tundes iga kauba omadusi, ei ole raske kindlaks m&a-
rata kaupade naabruse lubatud piire. Need piirid olenevad
teatava kauba omadusest edasi anda 16hnu vai m6ju‘gada
teist ‘kaupa, pakkimisest ja taarast ning sdilitamise kes-
tusest.

Kaubavarude parema kasutamise tagamiseks on suur
tdahtsus nende rihmitamisel ja lattu paigutamisel,

'Kaupu vOib rithmitada vastavalt sortidele ja partiide
saabumisele (sordiline v&i partiiline paigutamine). Sordi.
line paigutamine seisab selles, et igale sordile mdaratakse
laoruumis kindel koht, kus kaupa hoitakse jaotamata selle
saabumise aja jargi. Partiide jargi paigutamisel hoitakse
eraldi iga saabunud ja vastuvéetud kaubapartii; jaotus sor-
tide jargi tehakse igas partiis eraldi.

Sordilist paigutamist kasutatakse praktikas sagedamini,
kuna sellisel viisil vaib suhteliselt kergeminj ja kiiremini
leida vajalikku kaupa; samuti on hea alatiselt jalgida taga-
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Kaupade naabruse tabel.

Kaupade nimetus 1 Sobiv naabrus Sobimatu naabrus

|
- l
Piimakaubad . . .| Konservid, bakaal-tiikk- | Liha, kala, juurvili, puu-
: kaubad, vorstitooted, vili, tubakatooted, ba-
peale suitsutatute. kaal-kaalukaubad, suit-
‘ sutatud tooted.
Gastronoomia- It
kaubad: i & .\Vii_n, konservid, bakaal- | Liha, kala, juurvili.
! f{likk-kaubad, piimatoo- '
‘ ted. ;

Kala A B .| Juurvili, konservid. l‘Kondiitrisaadused, puu-
vili, bakaalkaubad,
gastronoomia-, piima-
kaubad, tubakatooted,

; viin,

Tiha i des: Gevs B R marvli konservid. Mitmesugused gastronoo-
mia-, piimakaubad, ba-
kaalkaubad, kondiitri-
saadused.

Lisibe v o0 e Seres arpBakaals Lo kondiitrikau- | Liha, kala, juurvili, tuba-

bad. | katooted, gastronoomia-
kaubad.

' Kondiitrikaubad .| Bakaalkaubad, viin, kon- | Liha, kala, juurvili; tu-

servid, leib, puuvili. bakatooted, gastronoo-
| miakaubad.
b J - oy

Bakaalkaubad . .‘Kondiitrikaubad, konser- | Liha, juurvili, kala, pii-

‘ vid, leib. : makaubad.

varade olemasolu. Sordilisel paigutamisel kasutatakse rat-
sionaalsemalt laoruumi pinda kui partiilisel paigutamisel,
kus iiks kaubasort asetseb mitmes kohas, mitmes partiis.
Kuid sordilisel Iﬁaigutamisviisil on iiks oluline puudus: ta
raskendab kaubavarude valjasaatmist vastavalt nende saa-
bumisajale.

See puudis on taielikult korvaldatud partiilise pai-
gutamise kasutamisel. Viimane moodus on hdlpus ka pre-
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tensioonide esitamise puhul hankijale, kuna iga uus saabuv
kaubapartii ei segune samasordiliste varem saabunud par-
tiidega. :

Killaldase laoruumi olemasolul paremaks paigutamis-
viisiks on niinimetatud kahekordse ruumala moodus ehk
kahe osakonna siisteem., Iga sordi voi viiksemate kauba-
partiide alatine koht jagatakse kahte ossa: iihte ossa paigu-
tatakse dsja saabunud kaup, teisest aga teostatakse tooks
vajalike varude tdiendamist. ;

5 U
| B e

Joon. 113. Kottide ja kastide
paigutamise skeemid laoruumis:
1 — paigutamine kolmekaupa, 2 — pai-
gutamine neljakaupa, 3 — paigutamine
viiekaupa, 4 — paigutamine kuuekaupa,
5 — paigutamine kaheksakaupa,

Noutavamate kaupade kiiremaks edasiandmiseks miiiija
tookohale asetatakse (vastavalt lubatud naabrusele) need
kaubad laoruumi kdttesaadavamasse ossa, voimalikult
miitija t66koha lahedusse.

Kastide ja kottide lattu paigutamisel tuleb pliuda val-
tida kotivirnade kokkuvarisemist. Selleks asetatakse need
ruudukujuliselt (joon. 11.3).
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Ohu paremaks tsirkuleerimiseks jdetakse kottide ja
kastide paigutamisel Ghukanalid, selleks. et kaupadele
oleks Shul vaba juurdepads; siaraste ohukanalite moodus-
tamiseks asetatakse kastide vahele puust vahevooder.
Kaupade virna asetamisel suurtes ladudes tuleb jatta
mdlema virna otsa vahele labikaik, selleks et vajaduse
korral iihe virna otsast oleks v&imalik kaupa votta, teise
otsa aga samaaegselt paigutada saabunud uut kaupa.

Kaubavarude jalgimine. Pidev kauplemine
kaupluses ei ole mdeldav ilma alalise kaupade saabumise
jalgimiseta, ilma kaubavarude tdpse kontrollimiseta. Selli-'
seks kontrollimiseks on hadavajalik iga kaubariihma ja
sordi kohta méadrata plaaniline varu, nii tervikuna kogu
kaupluse kui ka iga to6koha kohta eraldi. Kauplusse pro-
duktide saabumise tdhtaegu, mis on madaratud kohaletoime-
tamise graafikuga, tuleb samuti jalgida pidevalt.

Iga kauba koht laoruumis varustatakse erilise sedeliga,
millele kirjutatakse kauba nimetus ja sort, minimaalne
varu, kogus (kg, tikki, kasti, kotti jne).

Uhesuguse mahuga kastikaupadel (makaronitooted,
koorevdi jne.) on arvestust parem pidada kastidena kui
kilogrammidena, kottides kaupade kohta aga on kergem
arvestust pi‘dada kottides, kuna kaste (voi kotte) voib kii-
remini kokku arvata, kui maiirata nende tldkaalu. Ainult
mitmesuguse taara olemasolul iihel ja samal kaubal tuleb
votta arvestusithikuks kilogramm. Saarasel juhul tuleb
taaral naidata kauba kaal.

Kaupade paigutamine peab olema saarane, et neid
oleks alati kerge iile lugeda. Kaubad peavad asetsema
ridadena, virnadena, millede vahele jdetakse labikaigud.
Kui kaupade varu viheneb maaratud minimaalse normini,
vdetakse kohe tarvitusele abindud selle tdiendamiseks.
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Plaaniline varu peab olema arvestatud ajale, "mis taie-
likult tagab kauba uue partii Oigeaegset kohaletoimetamist.

Bakaal- ja teiste kaupade siilitamiseks on .vaga
praktilised kolme vahega riiulid. Riiulid on ehitatud jarg-
miselt: riiuli alumine osa kujutab endast massiivset restiga

Joon. 114. Tellingud kolme riluliga bakaal- ja muude kaupade
sdilitamiseks.

vOi tiheda kattega alust, mis on asetatud tugedele. Ule-
mine vahe kinnitatakse tagumise restseina kiilge. Keskmise
vahe laius on 90 sm, iilemise vahe laius 50—60 sm,

Kui riiulid ehitatakse otsapoolega ruumi seina poole,
on neid otstarbekohane teha kahepoolsetena, iihise kesk-
vahega. :

Liha- ja vorét_itoodete sailitamine riputatult kiilmutus-
ruumis on néaidatud joonisel 115.
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Joon, 115. Kiilmutusruum liha- ja
vorstitoodete sédilitamiseks.

Kaupade paigutamise lihtsam mehhaniseerimine.

Toiduainete kaupluste tootajail tuleb sageli imber pai-
gutada killaltki raskeid kaupu: kotte, kaste, tinne jt.
Nende timberpaigutamiseks kasutatakse lihtsaid seadiseid,
mis peavad leiduma igas kaupluses.

Kaupade (nditeks Kkastide) iimberpaigutamiseks tlemi-
selt majakorralt alumisele, keldrisse, - kasutatakse lihtsa
konstruktsiooniga kallakut rennitaolist seadist (joon. 116).
Selle seadise kallak ei tohi iiletada 30°, tema laius on
100—120 sm. Vastuvdtulaud keldris (alumisel korrat)
tehakse kdrgusega 75—90 sm, selleks et oleks sellelt parem
kaupa vastu votta.

Kui ei ole voimalik ehitada eraldi allalaskeseadist, voib
kasutada ka treppi, millele on asetatud iilestostetav laud-

19 Krenev 2 89



kate (joon. 117). Vajaduse korral lastakse trepi moélemad
ulestostetavad laudservad astmeile ja trepp muutub alla-
laskeseadiseks. Kui trepist kombineeritud allalaskeseadise

luux
allalaske ren Z -
4 ,‘.,/7 74 3
vastuvotu 77 77 maapind

rennisewnad

Joon 116. Lihtsama ehitusega
rennitaoline kallaktrepp.

Joon. 117 Allalaske-renntrepp laudkattega

(paremal — laudkate allalastult, vasakul — laudkate
ulestostetult seinale).

kallak tletab 300, ei ole soovitav sellest alla lasta kaste
pudelitega ega muid klaastaaras kaupu, sest need vdivad
puruneda.
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/
Kaupade paigutamiseks alumiselt korralt tilemi.cle voi
keldrist kauplusse voib valmistada vintsi olemasolul trans-
. portlindi (konveieri) (joon. 118). Sadrase transportlindi

Joon, 118, Transportoor vintsiga.

kasutamine kergendab tunduvalt kaupade edasiandmist.
Selline transportlint ei ndua elektrienergiat, kuna kaupa
antakse edasi kasivintsi abil, mida keeravad tliks vo6i kaks

toolist.
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Transportlint tehakse jargmiselt: majakordade vahele
asetatakse puust, pealt raudlattidega kaetud suunavad pal-
gid, mida mé6da kergemalt kui puud moéoéda veerevad
platvormi rattad. Platvorm tehakse puust. Sellele veereta-
takse vankrike kaubaga ja see antakse edasi tlemisele
korrale. Majakordade vahele on ehitatud luugid sellise
arvestusega, et platvorm vabalt mahuks neist 1&bi.

Kaupluse kdibes on kaubal vaatides oma tonnaZilt suur
tdhtsus. Vaatide timberpaigutamiseks tuleb kasutada kési-
vankrit (joon. 119). Vaatide veeretamiseks kauba- (ktim-

r e
Joon. 119, Joon. 120.
Késivanker seadisega Trampliin kaubakaalude
vaadi haaramiseks. platvormi juurde.

nendik-) kaalude platvormile kasutatakse noéndanimetatud
trampliini, mis on né&idatud joonisel 120,

Vaatide laadimisel veoautole kasutatakse kdige sage-
damini immargusi palke v&i tavalisi laudu, mis mdnikord
kauba raskuse tdttu kas veoautolt maha vOoi vaatide alt
korvale libisevad. Sama lugu vo&ib esineda ménikord ka
vaatide mahalaadimisel. Vaatide peale- ja mahalaadimise
t66 kiiremaks ja ohutumaks teostamiseks kasutatakse
pidurkallakuid (joon. 121y

292



Joon. 121. Vaatide laadimine veoautole pidurkallaku abil.

Kz_tuba kaod siilitamisel.

Kauba kaod olenevad kaupade omadustest ja sailitamise
tingimustest. Vaiksemas ulatuses on need kaod valtimatud,
milletdttu neid nimetatakse ka 10 omulikuks kaoks.

Kaupade alalhoidmisel ja miigil, samuti ka kauba
vedudel, toimub kaubakoguse muutumine — peamiselt
vihenemine. Kaubakoguse vihenemist vorreldes selle
kogusega, mis algul saabus kauplusse miitigiks voi edasi-
veoks kauplusse, nimetatakse kahanemiseks vo0i kauba
kaoks. Kauba kahanemist vOi k.adu jaotatakse kolme kate-
gooriasse: 1) loomulik kahanemine, 2) akteeritavad kau-
pade kaod ja 3) jaatmed.

Loomulikuks kahanemiseks loetakse kaubakoguse véhe-
nemist (kaalult voi mahult), mis on tekkinud peamiselt
kauba fiiiisilis-keemilistest omadustest (s. o. teatud kau-
bale loomulikest omadustest), naiteks védrske puuvilja ja
juurvilja kuivamine, mis on nende hingamisprotsessi tule-
museks, voi vorstitoodete kuivamine kaupluses tempera-
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luuri ja Ghuniiskuse kdikumise véaltimatu tulemusena, vai
suhkru tolmlemine 1ibj koti riide selle veol ja alalhoidmi-
sel. Loomulikuks kaoks loetakse ka kadusid kaupade mitgil,
nditeks mahavarisemine, mahavoolamine, samuti ka maardu-
mine t6oriistade kiilge kaupade valjaandmisel ostjaile jm.

Olenevalt mitmesuguste kaubariihmade omadustest, on
nende loomuliku kao suurus samuti erinev. Kadude suu-
rus tihel ja samal kaubalgi v6ib olla erinev, olenevalt sai-
litamise tahtaegadest, transpordi kaugusest ja Kkestusest,
taara kvaliteedist, kliimalistest tingimustest ja aastaajast.

Loomulike kadude Suurust normitakse k&igi kaalukau-
pade kohta mahahindluse kujul protsentides jaekdibest.
Loomulike kadude normid méadratakse NSV Liidy Kauban-
dusministeeriumi poolt ja need on kohustuslikud koigile
kaubandusettevétetele ja -organisatsioonidele.

Loomuliku kao normide kasutamine on lubatud ainult
kontrollimisel avastatud puudujaakide pﬁhul; nende eel-
nev mahakirjutamine pole lubatav. Samuti pole lubatud
puudujddkide katmine tlejadkidega. Avastatud tlejaagid
arvestatakse sissetulekuna, puudujddgid aga (praak, kau-
pade riknemine) ndutakse sisse siitidlaselt,

Sdadrast liiki kaod, nagu praak, rikhemine, purunemine,
murdumised, puhastamine, taarakaalu vahe, samuti ka lei-
varaasukesed, tdlalnimetatud normidesse ei kuulu. Need
kaod, kui neid ei ole ette pahtud eriliste eeskirjadega, néai-
teks kohupiima jatete kogumine vaatidest, juurvilja puhas-
tamine, — vormistatakse eriliste aktidega, mis kinnita-
takse kdrgemalseisva Organisatsiooni poolt tegeliku kao
suuruses. Leivaraasukesed antakse edasi valjamineku-
saatelehe jargi, mitte iile mddratud protsendi.

Kadude mahahindluse mddramiseks véetakse ainult
tegelik jaemiitigi kdive, mitte aga kogu kauba valjamineku
summa. Uldisest kaibesummast eraldatakse kaupade iile-
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andmine teistesse osakondadesse v&i kauplustesse (lattu),
kaupade tagastamine kaubamuretsejaile, hulgimiiik, taara
kaal, jaatmed jne. Samuti eraldatakse kiibest nende kau-
pade miiiikk, mis saabuvad kauplusse eelpakitult ja Uuldse
koigi tiikk-kaupade muik.

Kaubavarude kaitsemine.

Ruumidesse, kus séilitatakse kaupa, i tohi lubada kor-
valisi isikuid, ka mitte neid kaupluse tootajaist, kelledel
ei ole tegemist laoruumis.

T66 16petamisel laoruumi uksed, aknad ja kauba vastu-
votmise luugid tuleb hoolega. sulgeda. Valised sulgurid
tuleb plommida ja iile anda valvele allkirja vastu valve-
raamatus; samuti tuleb neid kaupluse avamisel vastu
votta allkirja vastu.

Laoruumis peab kehtima range, kdigile tootajaile kohus-
tuslik tulekaitse-reziim; koik toodtajad peavad oskama kasu-
tadatulekaitse-seadiseid, nditeks tulekustutajaid. Suitsetamine
laoruumis on kovasti keelatud. Petrooleumilampide, prii-
muste jm. kasutamist lubatakse ainult tulekaitsevalve loaga.

Voitlus ndrijatega.

Vitlust narijatega (hiirte ja rottidega), kes pohjusta-
vad tunduvat kahju, tuleb pidada alaliselt.

Keemilisi vahendeid voitluses nérijatega voib kaupluses
kasutada ainult nende tarvitamisel eriteadlaste, nn. derati-
saatorite poolt. Toiduainete kaupluses mirkainete (strih-
niin, arseen) ja samuti rotititiifuse batsillide kasutamine on
sanitaar-jarelevalve organite poolt keelatud.

Mbdned kauplused kasutavad hiirte ja rottide héavitami-
seks kasse ja monda liiki koeri, mis samuti on sanitaar-
jarelevalve organite poolt keelatud. '

Mehaanilistest seadistest kasutatakse mitmesugust sus-

teemi hiire- ja rotildkse.
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Kiisimusi ja iilesandeid.

Missugustelt kaubamuretsejatelt saab kaupa kaup-
lus, kus teie tootate? Koostage kaupade jargi oma
osakonna kohta hankijate nimestik.

Milleks on vajalik kaupluses kaupade kohaletoime-
tamise graafik?

Mis vahe on kaupade kohaletoimetamise graafiku ja
kaupade saabumise plaani vahel?

Joonestage paberilehele kaupluse vdi teie osakonna
kaupade tellimisleht ja taitke see.

Missugustest operatsioonidest koosneb kvaliteedi-
line ja koguseline vastuvstmine jargmistes kaupa-
des: tangud ja jahu, veini- ja viinasaadused, konser-
vid, jahendatud liha, kapsad ja kartulid?

Milles seisab kaupade vastuvstmise vormistamine?
Missugustele ndudmistele peavad vastama toidukau-
pade sdilitamise tingimused?

Vaadelge kaupade paigutamist teie osakonna laos
ja tehke ettepanekuid siilitamise tingimuste paran-
damiseks.

Koostage meelespidamise jargi tabel kaupade naab-
ruse kohta teie osakonnas,

Kuidas tuleb jilgida &hu temperatuuri. ja niiskust
laos (kiilmutusruumis)?

Termomeetri ja psiihromeetri olemasolul joonestage

‘paberileht dhutemperatuuri ja niiskuse maérkimiseks

ja tditke seda kaks korda pdevas, saadud tulemu-
sed arutage koos labi teie tootmisala Opetamise
instruktoriga.

Missugust liiki: kaupade kadusid esineb kauplustes?
Esitage omad ettepanekud kaupade kadude vihen-
damiseks teie osakonnas (kaupluses).



XIV peatikk.

TOO ORGANISEERIMINE KAUPLUSES.

Kaubandusala teenistujate t060 eel-
revolutsioonilisel Venemaal Tsaari-Venemaal
kannatasid kaubandustoodlised julma ekspluateerimise all..
Toopdev oli 10—12 tundi, sageli ulatudes isegi 16—17 tun-
nini. Pikk, mitte millegagi piiratud tooaeg kurnas taielikult
miiijaid. Tootasu oli niivord madal, et sellest ei jatkunud
draelamiseks. Naistele maksti iithe ja sama t60 eest palju
vahem kui meestele. Kaubandusala tootajaist poole moo-
dustasid alaealised ja lapsed; neile maksti kaks kuni kolm
korda vahem kui taiskasvanud tootajaile. Tookaitse-
eeskirju ei kehtinud. Tootajadmise hirm rippus tsaari-
Venemaal iga tootaja kohal. Kutseala haigused (reuma-
tism, hingamisorganite haigused jt.), olid vaga laialt levi-
nud kaubandusala teenistujate keskel.

Kaubandustdotajate tootingimused Noukogude Liidus.

Parast Suurt Sotsialistlikku Oktoobrirevolutsiooni t66-
Noukogude Liidus on au ja kuulsuse asjaks, vahvuse ja
kangelaslikkuse asjaks. Stalinlik  konstitutsioon tagab:
Noukogude Liidu kodanikele diguse toole, diguse puhku-
sele, Oiguse materiaalsele kindlustamisele vanaduses,
diguse haridusele. Noukogude kaubandustootajad, korvuti
koigi teiste tootajatega, kasutavad tasuta ravi, sotsiaal-
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kindlustuse abirahasid, iga-aastast tasulist puhkust. Ngu-
kogude kaubandustostajate ametitihingute liitude kéasutu-
Ses on sanatooriumid, puhkekodud, klubid ja teised sot-
:siaalkultuurilised ning olustikulise teenindamise ettevotted
oma liikmetele. : '

Seltsimees Stalin hindas kdrgelt ndukogude kauban-
duse ja selle tootajate osa ning t&htsust Noukogude Liidu
elus. Oma ettekandes UK(b)P XVII kongressil ta markis,
et ,ndéukogude kaubandus on meie oma, boldevistlik iiritus
ja kaubandust6olised, sealhulgas ka leti taga olevad miiii-
Jjad, kui nad ainult ausalt t66tavad, — on meie idee, revo-
lutsioonilise, bolSevistliku idee teostajad.”!

Suure Isamaasdja aastail kaubandustéolised aitasid
ennastsalgava té6ga kangelaslikul Noukogude armeel
purustada fasistlikke anastajaid. Paljud noukogude kau-
bandustéstajad on autasustatud ordenite ja medalitega.

T68 Gige organiseerimise alused kaupluses.

To6o kaupluses peab olema organiseeritud nii, et oleks
tagatud kaubandustdstajate kdrge tootootlikkus, parim tar-
bijate teenindamine ja kauba ning muude materiaalsete
ja rahaliste véartuste taielik alalhoidmine,

Neid kolme pdhiiilesannet saavutatakse: 1) tootajate
Oige valikuga ja ametikohtadele paigutamisega, 2) toéta-
jate t66 dige jaotusega, 3) kogu téo6aja tdieliku drakasuta-
misega ja selle mittetootliku kulutamise vdahendamisega
miinimumini, 4) kaupade Gigeaegse ja &ige ettevalmista-
misega miitigiks, 5) miitijate varustamisega t66d kergenda-
vate tooriistade ja seadistega, mis teevad nende t06 pro-
duktiivsemaks, 6) mdaratud tootasu normide sddrase
rakendamisega, et iga kaubandustéétaja tootasu suurus
oleks otseses sdltuvuses tema to6 hulgast ja kvaliteedist.

1 J. Stalin, Leninismi kiisimusi, eestikeelne viljaanne, 1k, 408.
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Tahtsamaks abinduks parima'te nditajate saavutamiseks
kaupluse t66s on sotsialistlik v3istlus. T60 organiseerimist
kaupluses siistemaatiliselt parandada on vo&imalik ainult
sotsialistliku voistluse ja stahaanovliku liikumise laiema
arendamise alusel, levitades ja sisendades eesrindlaste
kogemusi, tostes kaubandustootajate kvalifikatsiooni, kasu-
tades ratsionaliseerimisettepanekuid ja tehnilisi tdiendusi.

Toograafik. Oigesti organiseeritud too kaupluses
ei ole moeldav ilma tapse todgraafikuta. Graafik kujutab
 endast kaupluse direktori poolt kinnitatud tunniplaani,
mis maarab igale miitijale t66 alguse ja lopu, samuti ka
1dunavaheaja. Selles graafikus miiiijate tooletuleku paevad
ja kellaajad maaratakse tarbijate voolu uurimise alusel,
arvestades toonddala ja kauplemisaja kestusega.

Nagu teada, osa kauplusi tootavad puhkepdevata, osa
puhkepédevaga, kusjuures kauplemise kestus k&igub 8 kuni
24 tunnini é6pdevas. Kauplus voib téotada ldunavaheajaga
ja ilma lounavaheajata.

Ostjate voolu uurimine nditab, et piihade-eelsetel ja
puhkepdevadel, samuti ka tootasu saamise pdevadel on
kaupluses ostjaid rohkem kui teistel nadalapaevadel. Piiha-
dejargsetel pdevadel aga ostjate arv monevdrra vaheneb.
Ostjate vool ei ole ka pdeva jooksul tihesugune. Moningais
toiduainetekauplustes néiteks on ostjate vool kdige suurem
hommikustel ja Shtustel tundidel.

Kaubandusliku tegevuse erilisuse tottu kauplustes, kus
kaubeldakse rohkem kui {iihe vahetusega, kuid mitte
vihem kui kahe vahetusega, lubatakse maéaarata tootajaile
summeeritud (kuu) todaja arvestus. See kehistatakse kor-
gemalseisvate organisatsioonide n&usolekul kooskolasta-
tuit ametiithinguga ja sellise arvestusega, et tldine todaja
pikkus kuu jooksul ei iiletaks normaalset kuu té6tundide
arvu, s. o. keskmiselt (aasta kohta) 204 tundi kuus.
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Kauplustes, kus kaubeldakse 11 tundi péevas, maira-
takse toopdeva kestuse pikkus miiiijatele 10 tundi 15 minu-
tit (mitte arvestades ldunavaheaega), puhkepdevad aga
peavad olema iile iga kahe toopédeva.

Kauplustes, kus kaubeldakse 14 tundi pédevas, méaara-
takse t6Gpdeva kestus 13 tundi 40 minutit (arvestamata
1dunavaheaega), puhkepédevi aga antakse iile pdeva.

Kauplustes, kus kauplemise kestus uletab tthe vahe-
tuse ja kus ostjate vool ei ole korrapdrane, koostatakse
lintgraafik tééle tuleku kohta. Lintgraafiku jargi
miiiijad tulevad toole mitte korraga, vaid jdrjekorras, tea-
tud ajavahemikkude jarel. Vastavalt tooletulekule, vahel-
duvad ka tooltlahkumise kellaajad.

Kontrolli todletuleku ja tooltlahku-
mise kohta teostatakse numbrisiisteemilise arvestuse
teel. Iga kaupluse té6line peab téole tulekul votma tabeli-
laualt Zetooni oma numbriga ja t661t lahkumisel asetama
selle tagasi endisele kohale. Aravoetud ja allesolevate
zetoonide jdrgi tehakse vastavad sissekanded tabeliraama-
tusse. Uldine &ravdetud Zetoonide kogus peab vastama
kaupluses tootavate tooliste ja teenistujate tegelikule
arvule.

Tabeli andmed varreldakse tooletuleku graafikuga. Sel-
liselt kontrollitakse ja avastatakse graafiku jdlgimisega
todle mitteilmumisi ja hilinemisi.

Vaiksemates kauplustes, kus koosseisus on 2—5 inimest,
arvestatakse toole tulekut ja lahkumist ainult tabeliraamatu
jargi.

Suurtes kauplustes kontroll tabelilaua ja tabeliraamatu
pidamise iile on pandud erilistele tootajatele — tabelipida-
jatele, vdiksemais kauplustes aga — kaupluse juhatajale
vOi tema asetditjale,
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Sotsialistlik toodistsipliin nduab tapset, tootlikku té6d
kogu toopdeva kestel. Seetdttu todaja kasutamise kontroll
ei piirdu ainult todleilmumise ja tooltlahkumise arvestu-
sega. Seda kontrolli peavad teostama kaupluse juhataja,
osakonna juhataja voi teised juhtivad tootajad kogu 160-
aja kestel. .

Toé6line, kes hilineb toole ilma mdjuva pohjuseta voi
lahkub t66lt enne temale graafiku jargi maaratud aega,
v&i viidab asjatult tooaega, vOetakse administratiivsele
vastutusele. Karistuse méadradeks voivad olla markus voi
noomitus, tleviimine vahemtasuvale toole kuni kolmekuu-
lise tahtajaga voi lileviimine madalamale tookohale.

Vastavalt Noukogude Liidu Ulemndukogu presiidiumi
seadlusele 26. juunist 1940. a. tootaja, kes hilineb ilma
mdjuva pdhjuseta todle rohkem kui 20 minutit, loetakse
toolt puudujaks, antakse kohtu alla ja karistatakse rahva-
kohtu otsuse jargi parandustoodega tookohal kuni 6-kuu-
lise tihtajaga ja kinnipidamisega tootasust kuni 25%.

Koormatuse normid. T6o digeks organiseerimi-
seks on hadavajalik miiiijate t60 normimine. Reeglikoha-
selt maaratakse normid rublades ithe miiiija kuu labimui-
gisumma suuruses. Siarased normid, mida nimetatakse
koormatuse normideks, maaravad summa, mille suuruses
miiiija peab kuus kaupa miiiima. Koormatuse norm v&ib
olla ka koguseline — naturaalne; naiteks leivakauplustes
norm v&ib olla maddratud kilogrammides. Normid maara-
takse kvartalile, sesoonsete kdikumiste puhul kaubakdibes
aga sesoonsetena. Korgema organisatsiooni poolt kinnita-
tud koormatuse normid tuleb viia kuni iga miiijani.! Maa-

1 Koormatuse normide madramisel on vajalik arvestada, et kaup-
luse (osakonna) kaubakaibe plaani ja miitijate koormatuse normide
summa vahel ei tohi olla suurt vahet ja et miilijate koormatuse nor-
mide summa ei tohi iiletada kaupluse (osakonna) kaubakédibe plaani.
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ratud koormatuse normid pannakse vélja nihtavale kohale
kaupluse kérvalruumides,

Kauplustes peetakse igapdevast arvestust normide tdit-
mise kohta iga miiija poolt jargmises vormis,

Miiiija koormatuse normide arvestus.
Veebruarikuu 194 . . .. a.

[ I e o
i Té6otaja miiiik rublades Olditte i
Piitvad Petrova | Stepanov | Ivanova Gorlova | Tihhonova \esnng iniv
T
1
2
3.
jne. ; i
Kokku I [ , /
kuus: 3

Miiiijate stahaanovlikud toomeetodid.

Eesrindlaste miitijate-stahaanovlaste t66d iseloomustab
Oige t66jaotus, ‘kutsealade thitamine, tooliigutuste kokku-
hoid, to0protsessi ratsionaliseerimine, t66 kiire tditmine
selle Gige ritmiga. Miiiijate-eesrindlaste kdik toomeetodid
ja toovotted on oma ISpparvestuses suunatud sellele, et
paremini teenindada ostjaid, tdsta oma tootootlikkust ja
valtida kauba riknemisi ning kadusid.

T66 jaotus. Tos jaotus annab vdimaluse taieliku-
malt ja Gigemini kasutada miija t6daega, tunduvalt suu-
rendada téé6tootlikkust ja kergendada t66d.

Eesrindlike kaupluste kogemused nditavad, et dige t66-
jaotuse korral muijate koormatus suureneb 2'2 korda,
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ostjatele kauba valjaandmise aeg vdheneb kaks korda ja.
rohkem.

T66 jaotamiseks toiduainete kaupluses on mitmesugu-
seid vdimalusi. See oleneb té6tajate arvust, ruumi pdranda-
pinnast, téokohtade arvust, sisseseadest, kaupade sorti-
mendist jne. - !

Nagu praktika nditab, on védga efektiivne sdarane 160
jaotus, kus tks miilijatest tegutseb eranditult kaupade
véiljaandmisega, teine — nende ettevalmistamisega mii-
giks, abitodline toob kaupa laost todkohale.

Mirgatavat efekti annab ka t66 jaotamine iksikute
tegevuste jdrgi. Naiteks on kasulik, kui kauba -eelpakki-
misel iiks tooline tdidab pakendeid, teine aga kaalub neid.
Neil juhtudel eelpakkija tootootlikkus on 15%0 suurem,
kui siis, kui igaiiks neist tdidab pakendeid ja ka kaalub
neid.

Miitijate-stahaanovlaste algatusel on leitud ka rida
uusi ratsionaalseid toojaotuse viise, eriti suurtes kauplus-
tes. Nii naiteks on eraldatud alalised tootajad kauba eel-
pakkimiseks, liha tiikkeldamiseks, kala- ja vorstitoodete
tiilkeldamiseks ja puhastamiseks, nende 16ikamiseks masi-
natega jne.

Kui miiiija eelpakib kaupa korvalruumis, siis tema
t66 ldheb kiiremini ja tunduvalt paremini, kui kaalumine
leti taga. Viimasel juhul miitja pakib ja kaalub kaupa
ning annab thtlasi ka ostjaile seletusi, votab vastu ja kont-
rollib tsekke voi raha, s. o. kogu aja ta siirdub tihelt tege-
vuselt teisele, mis aeglustab ta t66d.

Oleks ebadige arvata, et to6 jaotus on voimalik ainult.
suurtes kauplustes; sel on efekti ka vaiksemates kauban-
dusettevdtteis isegi siis, kui seal on tegevuses ainult kaks
tootajat. On arusaadav, et tegevuste arv, mida tdidab iga-
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ks neist, neil juhtudel on suurem, kui nelja-viie to66tajaga
tootamisel.

T66 jaotus on véimalik ka ithe inimese t66s — nimelt
t06 operatsioonide jarjestikulises tditmises. Toome siin
nditena singi tiikeldamise. Mi‘u’ija teostab algul iihe ope-
ratsiooni jarjekorras koigi sinkidega, siis edasi samuti
teise operatsiooni- jne. - Sddrase toomeetodi tottu toolise
liigutused muutuvad harjumuspérasteks, ta kulutab vihem
-aega uleminekuks iihelt operatsioonilt teisele ja selle tule-
musena vOib to6koormust tdsta 25—30%. Seda naitavad
stahaanovlaste kogemused iihes kaupluses: kui 10 sinki
tikeldada algusest kuni 16puni, siis iihe singi tiikeldami-
seks kulub keskmiselt 4 minutit. Kui sama t66d tiita iiksi-
kute tegevustena, sooritades neid jarjekorras iga singiga
— algul vdtta vidlja sddreluu koigist kiimnest singist,
siis eemaldada kdigilt sinkidelt poOlvekauss ja vaagnaluu
jddnus, pdrast seda — puusaluu ja nahk jne., siis singi
tiikeldamiseks vajatakse mitte 4, vaid 3 minutit, s. o. aja
kulu vaheneb. 25%,

Kutsealade tthi tamine. Eesrindlike kaubandus-
todliste voitlus t66 korge tootlikkuse, todaja iga minuti
produktiivse kasutamise eest viljendub muu seas selles,
et stahaanovlased oplvad kahte-kolme eriala, {ihitavad
mitut kutseala.

Sageli on meie kauplustes lugu nii, et thes osakonnas
on miilijad vdga koormatud, teises aga suhteliselt vaba-
mad. Selleks, et oleks vdimalik aidata koormatud seltsi-
mehi ostjate kiiremaks teenindamiseks, miitijad-stahaanov-
lased omandavad jargemodda mitu eriala. Niiteks gastro-
noomiakaupade miitija Spib dra lihamiiiija v&i piimakau-
pade miiiija eriala. Selline kutsealade iihitamine vdib olla
alaliseks voi ajutiseks. Igas kaupluses on v&imalusi kahe-
kolme eriala iihitamiseks,
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Kui miiijad tunnevad kahte-kolme eriala, siis see lubab
esiteks tdsta tootootlikkust toopaeva tihendamise ja seisa-
kute kdrvaldamisega, tdsta koormatuse normi taitmist ja
jarelikult suurendada tootasu; teiseks luuakse seega suu-
red voimalused mahajadnud seltsimeeste abistamiseks
teistel erialadel selleks, et tdita plaani mitte ainult keskmi-
selt kaupluse, vaid ka iga osakonna ja iga brigaadi jargi;
kolmandaks laieneb sellisel teel tootaja silmaring, tema
kogemused rikastuvad uute teadmiste ja tooharjumustega.

Piisiv kutsealade iihitamine nduab tookohtade vastavat
iimberehitamist: nende teistsugust plaanimist, sisustamist,
teistsugust tooriistade arvu, kaupade paigutamist, hinna-
nditajaid jm.

Liigutuste kokkuhoid. Stahaanovlane Sadojan
tegi ettepaneku ratsionaliseerida = jargmiselt leivamiija
tookohta: asetada kaal madalamale leti sisse, eemaldada
klaasdaris, teha restlaud leiva 16ikamiseks ja selle alla pai-
gutada raasukestekoguja, et ei oleks vajalik piihkida raa-
sukesi mitu korda péevas. Sadojani konstruktsiooni letiga
tdotamisel miilija kédeliigutuste ulatus véahenes lihe kolman-
diku, vorreldes liigutustega tootamisel harilikul letil. Tule-
musena miiiija tootootlikkus suurenes 30%0 vorra.

Vatame teise naite. Tavaliselt asetatakse vorste valja-
panekuks letile suure virnana, mis katab peaaegu kogu leti
pinna, nii et sellel ei jaa ruumi vajalike toovarude paiguta-
miseks. Miiiijal tuleb kuni 200 korda pdevas kas poorata
end seinariiulite poole vdi kummarduda leti alla, selleks et
votta vajalikku kaupa. .

Vorstide véljapanekul Skomorostienko viisil lett vabas-
tatakse véljapanekuist 70%o vorra ja miiiijal tuleb wvotta
vorsti riiulilt ainult 50—60 korda. vajaliku toovaru tdienda-
miseks letil,
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Leningradis votsid leivamiiiijad-stahaanovlased esimes-
tena tarvitusele kaupade véljapaneku tsoonilise siisteemi,
mis annab kokkuhoidu miiiija t66liigutustes. See siisteem
seisab selles, et miiija t66koha k&ik osad (leti pealne,
leti alune, seinaddrsete kappide riiulid) jagatakse tsooni-
‘deks, olenevalt liigutuste hulgast ja keerulisusest, mis on
vajalikud kauba v&tmiseks tihest vdi teisest tsoonist. Selli-
seid tsoone voib olla 5—7, olenevalt todkoha pindalast,
selle sisseseade mahust ja kaupade sortimendist.

Esimesse tsooni, miitija ldhedusse, paigutatakse kdige
minevamad kaubad, teise — harvema ndudmisega kaubad
jne. Kogu kaupade sortiment paigutatakse nendesse tsooni-
desse sellise arvestusega, et miiija saaks kaupade vélja-
andmisel suurema osa toost tdita voéimalikult vdhema arvu
liigutustega. :

Kdrge tempo ja dige t66riitm. Stahaanovlike
toomeetodite olemus ei seisa td6tajate iilepingutamises,
ei seisa tarbetuis askeldusis ja ruttamises, vaid organiseeri-
tuses, sujuvuses ja diges t6o6riitmis. Toostuse stahaanovla-
sed on saavutanud oma tulemused t66 Jige jaotamisega,
masinate igasuguste . seisakute véltimisega ja oma todaja
taieliku kasutamisega, arvestades iga operatsiooni juures
t66jou kulutust §a tooriitmi.

Stahaanovlased tagavad t66 kérget tempot kogu péeva
kestel. Koos sellega nad loovad dige tooriitmi, s. o. tdéta-
mise korrapdrasuse, kulutades iihesuguselt jdudu iihesu-
gustes ajavahemikkudes. Oige téériitmiga saavutatakse
korgem todtootlikkus ja kulutatakse vdhem todtajate ener-
giat. ,

Miiija-stahaanovlase tooliigutustes paistab silma tép-
sus ja kooskdlastus. Kauba 16ikamine, raiumine, kaalumine,
pakkimine, kauba maksumuse véljaarvestamine — tdide-
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takse nende poolt kindlas ranges korras, kiirelt ja tdpselt,
kuid seejuures ilma liigse ruttamiseta. Sddrast t66d voib
nimetada ritmiliseks.

Kui kaubad ja tooriistad on alaliselt paigutatud tihele
ja samale kohale, on miitijal v6imalus saavutada ptsivust
oma todliigutustes.

Uhesuguste tooliigutuste kordamisega miitija saavutab
suurt kokkuhoidu energia kulutuses. Sellise samasuse tin-
gimustes ta kogub itha rohkem vilumusi t66s. Vilumist -
t66s omandab mitja kolmel viisil:

1) pdhjalikumalt omandades to6votteid miitija teostab °
neid vidhema energia kulutusega, nditeks ei raiu ta liha
kirvega seal, kus vdib 15igata noaga, ei tee kolme liigutust
noaga, kui on kiillalt kahest; :

2) pidades tdpset korda oma tédkohal, liites thesugu-
seid, korduvaid tooliigutusi, pidevalt lihtsustades neid,
miiija sooritab neid kergemini, osavamini ja vilunumalt;
sddrane vilumus to6s véimaldab miiiijale iiheaegselt kauba
ettevalmistamisega védljaandmiseks vastata ka ostjate kiisi-
mustele;

3) ajajooksul, pidevalt harjutades saavutab miiija oma
toos jarjest suurema riitmilisuse.

Seadiste, ratsionaliseerimiste ja leiutuste juurutamine.

Heaks niiteks selles mdttes on kaubanduse stahaanov-
laste Dvoretski, Reunovi, SloboZankini meetodid, mis p&h-
jalikult muutsid kaupade ettevalmistamise operatsioone.
Nii niiteks Dvoretski téotas vélja koorevoi uue eelpakki-
mise seadise, mida tdiendas 1939. a. stahaanovlane Lossov.
Reunov ratsionaliseeris sinkide ja labatiikkide ettevalmis-
tamist masinaga loikamiseks ja parandas tunduvalt 1oika-
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mise operatsioone. Slobozankin muutis kuumaltsuitsutatud
tuurakalade tiikkeldamisviisi. Kisseljov leiutas leival&ika-
mise kangnoa, mida tdiendas 1945. a. Podomov. Kisseljovi
noa kasutamine kergendab miiiija t66d leiva 1&ikamisel,
suurendab tema tootootlikkust rohkem kui kaks korda.
Poddmovi nuga annab veelgi paremaid tulemusi.

Tookoha, tooriistade ja sisseseade ratsionaliseerimine,
samuti ka uute seadiste ja tooriistade leiutamine, on miiii-
jate-stahaanovlaste tdhelepanu keskkohaks. Sageli on nen-
del esimese pilguga vahemadrgatavail tdiendustel suur tdht-
sus, kuna nad on lihtsad ega ndua suurt kulu ja on raken-
datavad enamikus toiduainete kauplustes.

Reklaamivahendite kasutamine on iks
miiijate-stahaanovlaste t66 koostusosi. Reklaami oskuslik
kasutamine stahaanovlaste poolt parandab tarbijate teenin-
damist, aitab kaasa uute maitsete arendamiseks ja nende
juurutamiseks.

Paremad miilijad kasutavad laialt kaupade né&itamist,
annavad ostjaile vajalikku ndu kaupade valikus, kasutami-
ses jne.

Peale selle on ndukogude kaubanduse eesrindlikud t66-
tajad esitanud palju ettepanekuid, mis nduavad uurimist
ja tarvituselevotmist. Siia kuuluvad ettepanekud kaupade
paremaks pakkimiseks, kiiremaks ja' tdpsemaks kaalumi-
seks, tooriistade ratsionaalsemaks tookohale paigutami-
seks, kaupade l1Gikamise, tiikeldamise ja raiumise votete
taiendamiseks, kaupade vastuvotmiseks, alalhoidmiseks ja
tookohale paigutamiseks jm.

Erilist tdhelepanu pooéravad kaubanduse eesrindlased
ostjate teenindamise kvaliteedile, kui iihele pd&himisele
ndudmisele miiiija t66s.
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Tootasu.

Tootasu siisteem ndukogude kaubandusettevdtteis peab
vastama sotsialistlikule pdhiméattele, tasu maksmisele t60
hulga ja kvaliteedi jargi. Tegelikult seda teostatakse t66-
tasu maarade reguleerimise ja tootasu preemiaststeemi
rakendamise teel.

Kaupluste tootajate tootasu madrad mddratakse  kau-
bandussiisteemide jargi (kohalikud kaubastud, Erigastro-
noomi Peavalitsus jne.). Nii nditeks I jargu bakaalkaup-
luse miiiija tootasu méaar Moskvas Erigastronoomi Pea-
valitsuse kaupluses, kus kaubeldakse normihindadega, on
255 rubla kuus, rajooni toidukaubastus aga tema tootasu-
maar oleks 220 rubla. Téhtis on ka kaubandusettevotte
geograafiline asukoht, kuna t66tasud on madratud voon-
dite jargi. Nii on Leningradis (esimene voond) toidukau-
bastu kaupluses lihamiiiija t66tasu maar 240 rubla kuus,
Rjazani oblastis Kasimovi linnas (neljas voond) aga
185 rubla.

Toéotasu maarad erinevad samuti olenevalt miilijate eri-
alast. Naiteks Leningradi Erigastronoomi Peavalitsuse
kaupluses (miitk normihindadega) I jargu gastronoomia-
kaupade miiiija t66tasu maar on 280 rubla, kuna aga I jargu
bakaalkaupade miiiijal samas kaupluses on see 255 rubla
kuus.

Olenevalt kvalifikatsioonist maédratakse miijate t60-
tast jarkude alusel. Nii on I jargu bakaalkaupade muu-
jal rajooni toidukaubastu kaupluses kuu toé6tasu madr
220 rubla, kuna samas kaupluses sama erialaga Il jargu
miiiija téotasu madraks on 150 rubla kuus.

Miarkus. Tootasumddrad on muudetud NSV Liidu Kaubandus-
ministeeriumi kaskkirjaga nr. 157, 12, aprillist 1947. a. (Vast. toimetaja.)
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Kaubandusettevotetes kasutatakse jargmisi tootasu
liikke: ajatasu, tiikitasu, progressiivne tiikitasu ja preemia-
line ajatasu.

Ajatasu slisteemi rakendamisel médratakse kaubandus-
tootajatele kindel tootasu maar ja téotasu makstakse valja
vastavalt to6tatud ajale. :

Tikit6o silisteemi jargi on todtasu suurus proportsio-
naalne tehtud t66 kogusega, s. 0. tdidetud koormatusega.
Tikitasu voib olla individuaalne v&i brigaadiline. Individu-
aalsel tikit6ol arvestatakse tootasu eraldi, vastavalt iga
lksiku té6taja t66 tulemustele, brigaadilise tiikitss puhul
— kogu brigaadi t66 tulemuste jargi.

Brigaadilisel tiikitasu siisteemil td&tasu jagatakse bri-
gaadi toéotajate vahel proportsionaalselt nende téotasu
maddradega véljatootatud aja eest. :

Vorreldes ajatasuga, on tiikitasul see paremus, et selle
suurus on otseses soOltuvuses t66 tulemustest. Tiikitasu
nimetatakse otseseks, kui mingi laadi t66 kohta kehtib iiks
hinne, olenematult plaani v6i normi taitmisest, ja progres-
siivseks tiikitasuks, kui hinne suureneb vastavalt tootaja
poolt iiletatud koormatuse normi (plaani) osale.

Kehtiva juhendi jargi toimub mitjate to6tasu maks-
mine hinnete alusel, mille madramisel lahtutakse tootasu
maddradest ja koormatuse normidest rahalises valjenduses.
Hinne arvestatakse jagades to6tasu médra koormatuse nor-
miga. Kui miilija iiletab kuu koormatuse normi, tasutakse
miija poolt normi iiletav kdibe osa 50 korgendatud hin-
dega.

Naiteks miitija kuu to6tasu maar on 240 rubla; koorma-
tuse norm (kdive) on 24 tuh. rbl. kuus. Hinne sel juhul on
%+ = 10 rubla iga kéibe tuhande rubla eest. Kui miiiija
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tegelik koormatus kuus on 30 tuh. rbl, siis tema too6tasu
arvestatakse nii: 1) pdhihinde alusel (10 rubla kéibe iga
tuhande rubla eest) ta saab 1024 = 240 rubla; 2) koorma-
tuse normi iletatud osa eest, mis meie ndites on 6 tuh.
rubla (30 tuh. rbl, — 24 tuh. rbl.) miiiija saab progressiivse
hinde alusel, s. 0. 10 rubla + 50°0 10 rublast = 15 rubla
kdibe tuhande rubla eest, seega 90 rubla (15 rubla X 6).
Kokku on tema toodtasu kuus: 240 + 90 rubla = 330 rubla.

Vorreldes brigaadilise - tiikitasuga, stimuleerib indi-
viduaalne tiikitasu rohkem téo6tootlikkust. Kuid monin-
gates kauplustes ei ole selle t66tasu vormi rakendamine
alati voimalik ja otstarbekohane, nditeks ei ole igal pool
labiviidav koormatuse individuaalne arvestus.

Miiiijate tootasu kauplustes, kus ei saa korraldada koor-
matuse individuaalset arvestust, samuti ka vdiksemates
kauplustes (kuni 3 miitjat), arvutatakse see olenevalt
kaupluse kuu kaubakdibe plaani taitmisest. Kuu kauba-
kdibe plaani iiletamisel makstakse miitijale preemia-lisa-
tasu, suurusega 1,5%0 tema kuu tootasu madarast iga kuu-
plaani tletatud protsendi eest. Naiteks miuiija kuu tootasu
maar on 220 rubla; kdive bakaalkaupluses, kus ei ole
miiiijate koormatuse individuaalset arvestust, tdideti kuus
116%0-liselt; miiiija tootasu selles kuus on: 220 rubla e s
Tubla 80 kop. = 272 rubla 80 kop. Preemia-lisatasu (52 rbl.
80 kop.) toodud naites arvestati 24%o suuruses (16 + 8) kuu
tootasu madrast.

Kui miiiija mingisugustel pohjustel ei tootanud tervet
kuud, makstakse talle preemia-lisatasu kuu kaubakdibe
plaani iiletamise eest tootasu maara alusel, arvutatult t66-
tatud paevadele. .

Kaubakdibe plaani mittetditmisel miiiijate téotasu vas--
tavalt viheneb. Naiteks 95%-lisel plaani tditmisel maks-
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takse 95%% kuu tootasu maarast. Kuid toétasu vahendamine
ei tohi kattesaadavat tasu viia alla 90°. Nii nditeks, kui
miiiija taitis normi 85%o-liselt, temale maksetakse 90% t66-
tasu maarast.

Uheks tdhtsaks tingimuseks tootasu ergutussiisteemi
edukaks rakendamiseks on tapne tegeliku t66 ja kauba-
kdibe taditmise arvestus,

Kaupluse sanitaarne seisukord ja t86tajate
isiklik tervishoid.

Kaupluse t66tajate 66 dige organiseerimine ja tarbijate
teenindamine on vahetult seotud sanitaar-hiigieeniliste tin-
gimuste tditmisega.

Need nduded on kehtiva korra jargi jargmised. Koik
kaupluse ruumid, samuti ka selle sisseseade ja inventar
tuleb hoida téielikus puhtuses. Té6koha ja tootajate kasu-
tuses oleva inventari puhtust tuleb jargida kogu toopaeva
kestel. Pdrast t66 16ppu kaubandus- ja abiruumid tuleb
iga pdev koristada, tingimata piihkides niiske puhta lapiga
tile pdrandad, sisseseade ja inventari. Mitte vihem kui
kaks korda pdevas piihitakse tolmu vitriinidelt ja lettidelt;
vahemalt kord nddalas teostatakse kaubandus- ja abiruu-
mide tdielikku koristamist, pdrandate pesemist ja akende,
seinte, lagede, riiulite, kastide jne. puhkimist niiske lapiga.
Kaupluse juures oleva hoovi maa-ala tuleb regulaarselt
puhastada mustusest ja piihkmeist,

Tootajad, kes puutuvad kokku toiduainetega, peavad
kandma puhast ja korras sanitaar-rGivastust. Selle rdivas-
tuse kandmine on lubatud ainult teenistuskohustuste t&it-
misel. Kohustuslik on jalgida ka teisi isikliku hiigieeni ndu-
deid: tuleb hoolega pesta kasi, puhastada kiiiisi, hoolega
korraldada juuksed peakatte alla.
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Séomiseks ja suitsetamiseks eraldatakse eri kohad: s66-
mine ja suitsetamine miiligisaalis on keelatud. Kaupluse
todtajate tileriided tuleb hoida erilistes kappides, mis on
paigutatud kdrvalruumi. Kaupluses peab olema pesemis-
nou, seep ja kateratik, kdimla peab olema eraldatud kau-
bandussaalist ja kauba liikumise teedest.

Kaupade véljaandmisel on miija kohustatud kasutama
kihvleid, lusikaid, kahvleid, tange jne., mitte aga votma
toiduaineid kdatega.

Kauplusse toole lubatakse ainult isikuid, kes on kdinud
arstlikul jarelevaatusel. Koik kaupluse tootajad, kes puu-
tuvad kokku toiduainetega, on kohustatud vahemalt tiks
kord kuus kaima arstlikul jarelevaatusel.

Kaupluse téotajad peavad tundma ,Sanitaarseid ees-
kirju toiduainete kauplustele”, mis on kinnitatud NSV
Liidu Kaubanduse Rahvakomissariaadi poolt 2. juunil
1943, a., ja hiljemalt kolme kuu moddumisel, arvates nende
té6le votmisest, peavad nad Oiendama maaratud kava
kohaselt katse sanitaar-tehnilises miinimumis.

Uhiskondlik massiline kontroll.

On iildiselt teada, missugust osa ndukogude kauban-
dusettevatete to6 parandamises omab laiade tootajate mas-
side kaasatdmbamine nende ettevotete tegevuse kontrolli-
misele.

Kaubandusvorgu  t60 kontrollimist  organiseerivad
ametitihingud. Kontrolli teostamiseks moodustatakse arvu-
kas tihiskondlike kontroloride aktiiv. Need kontrolorid,
valitud ettevotete ja asutiste tooliste ja teenistujate ald-
koosolekuil, kinnistatakse vastavate kaupluste juurde.

Kaupluse tootajad on kohustatud andma kaasabi kaup-
luse juurde kinnistatud iihiskondlikele kontroléridele,
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andma seletusi kdigile neid huvitavaile kiisimustele ja esi-
tama vajalikke dokumente. Kaupluse téotajad on kohusta-
tud teostama iihiskondlike kontroléride ettepanekuid tarbi-
jate teenindamise parandamiseks.

Uhiskondlik kontroll v&ib v&tta veelgi laiema kuju.
Uhiskondlike kontroloéride ettepanekul kaupluse direktor
annab to6tajate juuresolekul aru oma tegevusest selle ette-
votte vOi asutise tehasekomitee vdi kohaliku ametitthingu
komitee koosolekuil, kelle t66tajaid teenindab kdesolev
kauplus.

Selliseid aruandeid vdib kaupluse direktor esitada ka
thiskondlike kontroléride rithmade koosolekuil.

Kisimusi ja iilesandeid.

Kuidas koostatakse miilijate téoletuleku graafik?

. Missugust vastutust kannavad miitijad téograafiku
rikkumise eest?

3. Milles on sotsialistliku vaistluse ja stahaanovliku
t60 sisu?

4. Loetelge ja kirjutage iiles stahaanovliku t66 pohi-

mised meetodid,

5. Mis on miilijate koormatuse normid ja kelle poolt
need maddratakse?

6. Missugune t6é6tasu maksmise kord on kehtiv teie
kaupluses? !

N =
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