Befanntmadung.

@cr ;Sj}rt Kirdyfpielsvidyter von Samfon auf Torma haf wdabrend feines Aufenthaltes im Auge
Tande im verfloffenen Sommer, Belegenbeit gehabe, den durd) feine fe@nviogifdpﬂ@r@riftcu langft
tiibmlid) beFannte Hn. Profejfor Bolker in Crfurt pecfdnlidy Fennen zu lernen, und von ibm nadfols
gende Defaillivfe, in Deutfdhland vertheilte Antindigung iber eine merbmwiirdige Entdefung gur

toeiteren Berbreitung erbalten, gngleid) aud) einige Proben von Kactoffeln, die nad) feiner Metho-

de prdparirt find und cine trofne, RKreide abnlidye MNMaffe bilden, an welder nod) Stide von ans

getrodneter Gdyaale ju erfennen find, mitgebrady.

X2 210 A Edndigung

nener Crfindungen, die Kavtoffeln in veiner und frockner Form jujuberei
ten und jur Fabrifation des Biers, VDrantweins, €ffigs, Syrups und

Mehld anjumwenden,
(Mit Konigl, Preugijchem Patente.)

Dicfe durch Sabre lang fortgefeste BVerfus
dhe von miv ju grofer Vollfommenbeit gebrady:
ten Erfindungen Eonnen den Gemerben und Land:
wirthen viclfache und widytige Vortheile gewabhs
ren, wie die an mebreven Drten mit den gltick:
lid)ften Erfolgen bereitd unternommene Ausfiihs
yung im Grofen aufé vollFandigfte bewdhrt bat.
&3 iff dadurdh die Kavtoffel nunmebhro ju einem
weit vollfommnerven, viel alfgemeineren und ju-
gleich mwobifeilern Stellpertreter ded Getreided
ethoben toorDen; denn -die aud den veinen und
trocEnen Karvtoffeln gemwvonnenen obgenannten Fas
britate find von vovjiglicherer Befchaffenbeit und .
jugleichy mwoblfeiler, ald man fie bigher indges
mein aud Kavtoffeln erhielt; ja eben fo gut und
sum ZTheil fogar beffer, im allgemeinen aber mit
viel gevingeven Koffen, -ald8 aud Getreide

Wzt

bersuftellen. Diefed gimftige mefulta,i wird ers
veicht, theild turd) die auf verfchicdenen Wegen

ausiufitbrende eigenthiimliche Subereitung der

Kavtoffeln, theild durd) die von miv aufgefundes
nen befonderen Fabrifationdmethoden, mweldhe
fammtlich von der Avt find, daf fie von Andern,
obne Sdywierigteit vorfdyriftmafig in Ausdfuh:
rung gebracdht werden fonnen.

RNadyfolgende mebe ind Eingelne gehende Days
ftellung wird dasd Wefen und den Werth Ddiefer
Erfindungen ndher audeinanderfegen.

_ Die von mir erfundene eigehtl)f!mlid)e Subes
veitung der roben Karvtoffeln in veiner trockuer

Form tann, obne Unwenduug Foftfpicliger aufers .

gewdhnlicher Apparate, leicht und ju jeder Fab:

e
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[ edgeir| ﬁtégcfﬁbrt werden, und ed iff dabei audh
\Egm,@ﬁfo;“,er Nufmwand an Arbeit ceforderlich, wels

er 1bet aveckmagigen Einvidhtungen oft mit eis

igens Penfiingen auf den BVerliner Scheffel vos
per Rartoffeln (weldyer ungefdbr 100 Pfund
mwicgt) beftritten yoerden fann, indem jugleic bei
jener Subereitung der Kavtoffeln gewiffe, einer
vortheilhaften Benugung fabige, und dann die
Yrbeitsboffen gang oder jum’ Theil vergitende
Nebenprodutte abfallen, daher denn die tvockne
RKartoffeljubftang im allgemeinen fehr woblfeil ju
fiehen Fommt.

Da die vohen Kartofeln eine_fehr grofe
Ouantitat (gegen 70 pr. €. und druber) an uns
nitgen Waifertheilen enthalten, fo falit die trocks
ne Kavtoffelfubffan; im Durd)fdnitt nur den
pierten bid gegen den dritten Ibeil fo fchrwer ind
Gewicyt, und nimmt auch ungefabr nuyr den drit
ten Theil fo viel Raum ein, ald die vohen Kars
toffeln, woraud fie entffand.  Daber laft fid)
Diefelbe anc) mit viel gevingern Koffen und nad)
entfernteven Orten hin trandportiven, indem fie
sugleich mit grofer Raumerfparung einer lans
gen Yufbewabrung fibig iff, mweil fie nidht fo
leicht wie Getreide vom Wurmfraf oder fonit
durd) BVerderbnif leidet; Denn idy bewabre ders
gleichen trockne Kartoffeln feit 6 Fabren auf,
die noch im vollfommen unverdnderten, guten
Suftande fich befinden. Durch diefen Umfiand
ird Landwivehen bequeme Gelegenbeit gegeben,
ibren etwa nicht vorvtheilhaft abjufegenden Uebers
flug an vohen Kavtoffeln, trocfen jubereitet, in
Borrath bis ju gunftigen Konjuntturen aufjus
bemwabren. Sugleid) iff ed fit fie ein bedeutenber
Bovtheil, daf auch felbfF aud evfrornen und
durdy Audwadyfen im Frubjabr verdorbenen
und fo faff werthlod gemwordenen Kartoffeln noch
eine eben fo grofie Duantitdt trockne, und ju al:
Ten weiteren Verwendungen gleidh) braudbave
RKartoffelfubffan; gewonnen werden tann, ald
ausd guten unverdorbenen Kavtoffeln.

Wasd nun die Nusanmwendung der veinenund
troctnen Kavtoffeln ju den verfdhiedenen Fabris
Fationen Dbetrifft . {o gewabhre diefelbe folgende
widhtige Refultate.

Dad Bicrbranen aud den nach meinen
Methoden gubereiteten Karvtoffeln Fann in jeder
Brauerei, ohne fofffpiclige neue BVorvidytungen
audgefiibre werden, mit Erveichung nadyfichens
der grofier Voutheile. :

1. Durdh nteine Verfabrungdart gelangt
man uan dabin — wad friher nidht evveicht
wurde — aud Kartoffeln cin volifommen eben
fo guted, nacdy Velieben brauned oder weifesd,
bitteved, yhifes oder weinartiges Bier, gleid) wie
aus Maly davsuffellen. So habeich 3. B. aud
RKRarvtoffeln aufer andern edlen Wicren audh dasd
Berliner Weigbicr und ein dem Englifchen Ale
ganj dbuliched Bier gebraut. Dad RKartoffels
bier ift tiberdied vorjiglich baltbay, da cudy meis
ne Kavtoffelvitvzen nuberhavpt und felbff im
Gommer nicht fo leicht, tie die gemwdhnlidyen
Bievwitrgen cine nachtheilige fogenannte Trebers
faure annehnien,

2. Aud RKartoffeln [4Ft fich ein Bicr ven
gleicyer Gitte mit viel gevingerem Koftenaufivand
ald ausd Getreide herffellen, eined Theils weil die
Rartoffefs im Allgemeinen ein viel wohifeileres
Material find, indem 2 Scheffel vobe Ravtofs
feln, mwenn fie nacdh meiner Methode bearbeitet
werdent, eine eben fo grofe Duantitdt Bier von
derfelben Stavfe licfern Fonnen, ald8 man aus
cinem Sceffel Gerite erhbalt; andern Theils weil
bei den Ravtoffeln die Malungstoffen wegfallen,
bie Lei Weigen und Gerfte fo bedeutend find,
und viel mehr betragen, aid die Koffen dev Sus
beveitung der Kartoffeln in reiner und trocfner
FKorm, welche von Bierbrauern mit deffo gevins
gern Hufiwand audgefiihre werden fann, daibs
nen groftentbeild fchon die daju erforverlichen
PBorrichtungen und Hulfémittel ju Gebote Fehen.
Wosu nochy Flmmt, daf bei der Bicrbrauerei -
aud Kartoffeln aud) an Feuerung erfpart weys
den fann, und daf die jum BVebuf ded Biers
brauend etwa ju baltenden Borvdthe, bei trocks
nen Kartoffeln mit einem Eleineven, tweniger Sins
fenlaft vevanlaffenden Capitale ju beffreiten find,
al8 Dei dem viel themern Getveide.  Alle diefe
Umfténde jufammengenommen, witd ed in vies
len Fallen mdglih, ous Kartoffein dad Bier



unrgﬁ nr. €, woblfeiler, ald aud gemalgtem Ges
areidelpersuffellen. ;

N 7agirEndlich 168Gt fich eudy mit der Kartoffel:
bicrbrauerei, ohne betvdchtlidye Koften und mit
grofem Nugen die Fabrifation ded Kavtoffelef:
fi38 und Syrups afd Nebengewerbe verbinden.

Wenn fontach bei Nusanmwendung meiner
Erfindbungen Bierbrauver in den Stand gefesit
werden, by Gefchaft mit viel gréferem Gewinn
u betreiben, - fo erhalt daffelbe jugleidy aud eis
ne fichere Bafid, indun ed nun nicht mehr, wie
bigher, lediglich von den fdywankenden und oft
febr hodyfeigenden YPreifen der fo haufig migra:
thenden Sevite abbangig iff, da deren Stelle
jest durch die mit groferer Sewifbeit gevathens

den Kartoffeln fo vollFdndig ju erfesen iff, Wasd

infonderheit audy fiir Gegenden, wo wegen Bos
ben und Klima toenig oder feine Serfle gebaut,
und daber audmwartd herbeigefchafft wird, von
defto biherer Wichtigkeit iff.

Durdy Anwendbung meiner Verfahringdars
ten bei der Branntweinbrefinerei wird
dicfer Sewerbiweig nicht nue in grdferer Volls
Fommenbeit, fondern jugleidhy audy mit bedeuten:
derem Gemwinn betrieben, indem nachfolgende viel:
fadye und widytige Bortheile cryielt werden,

1. Aud den nach meiner Methode jubereites
ten Rartoffeln fann gleidy bei der erfen Deftilla:
tion und obhne befchmwerliche uud tofffpiclige Un:
wendung EHinffliher RNeinigung@mittel ein reimer
(ven fufeligem und favtoffelartigem Geruch und
Gefdymact. freier) Geift gewonnen werden, tel:
cher, da er den gewbdhnlich aud Kartoffeln oder
Getreide gegogenen Branntwein weit hbertrifft,
gang voryiiglicy gut audy su Veveitung von Lis
toren, KSunffrum und Arvat, Eonifhem Waffer
3¢, geeignet iff.

s. Crbalt man aud den rohen Kavtoffeln,
twenn fie nady meiner Methode bearbeitet werden,
einenn teit betracdhtlicheren Ertvag an Brannts
wein, indem derfelbe um den 5. big 4. Theil grds
fer auéfalien fann, al8 bei Unwendung der de

~ teren Kartoffelbrenmethode e8 der %‘au'iﬂ. Bei

gleichen Gewidyt liefern die trocnen Kavtoffeln
eine betradhtliche grofere Audbeute an Brannts
wein al8 fhnmtlidhe Getreidearten.

3. Mein Vrennverfabren 186t fich in jeder
Branntweinbrennevei in Audfibrung bringen,
obne daf man ndthig hat, deshalb eue befon:
bere Brennappavate angufchaffen; jugleich iff
daffelbe mit weniger Mibe und Um{tandlichEert
verfnipft, ald dagd bisher bei der Rartoffelbrannts
weinbrennerei angewendete BVerfahven, und meis
ne Kavtoffelmeifchen fithren eine audieichnet gus
te und vegelmdgige Gabrung, und find bei der
Deftillation nicht fo leicht, al andere Meifchen
dem Anbrennen und Ueberfdhicfen ausdgefest.

4. Gerner Fann audy bei Unmwendung meis
ner Methode eine bedeutende Erfparung an

- WBrennmaterial erveicht werden, weil dabei eineds

theild der auf dad Gahrtodyen der Kartoffeln biss
ber ju madhende Feueraufwand wegfallt, an:
Derntheild weil o8 mdglich iff, and meinen Meis
fchen in demfelben Upparate und der namlidyen
Seit mit der gleichen Menge Brennmaterial eine
grofere Menge Geift fberjutreiben, ald ausd den

“gewdbhnlichen Kartoffelmeifchen.

5. Mit den trodners Kartoffeln fann dasd
Branntweinbrennen dad gange Sahr bhindurdy
und audy wdabrend der warmern Sabresdieit um
fo eber fortgefeft mwerden, da die damit angefers
tigten Meifchen weniger ald andere einer nady
theiligen, den Branntmweinertrag vermindernden
Gauruug untermworfen find,

6. Endlich 146t fich mit der Rartoffels
PBranntweinbrennerei, obne fonderlidye Koffen
und mit fehr bedeutendem Nugen die Fabritas
tion cine8 voryiiglichy guten und woblfeilen Kars
toffeleffigd verbinden,

Ale vorfiehende grofe BVortheile werden bei
Unwendung  meiner BVerfabrungdart erveicht,
obne Daf von ciner andern Seite cine betrddyt:
lide Roffenvermehrung entffebt. Denn die Jus
bereitung der Karveoffeln in veiner und trocner
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o’t‘mfﬁ&n “pon Bramutiveinbrennern mit deffo
s @ingég@!ug{f ften ind Werk geridytet werden,

“fid=guofentheild (chon im Befis der daju ers
forverlithenBorrichtungen und Hitlfdmiteel find,
daber_ibuen diefelbe meiffend nicdht oder nur mes
nig bober su fFeben Eommen wird, al8d die bidher
gebrauchliche Borbereitung der rohen Kartoffeln
sum Brauntweinbrennen durdy Kochen und Jers
malmen.

Nehnlidye vovtheilbafte Refultate faffen fich
Beiver Effigbraucrer durd) Nugampendung
der reinen trocknen Kavtoffeln evveichen, indem
paraud ein Effig bevsuffellen ift, von gang vor
sitglicher Befchaffenheit, von weiffer oder weins
gelber Farbe, von vein angenehm und {Farfiaus
rem Gefdhmack und grofer Haltbarteit, fo daf
er dem guten Weineffig wenig oder nidytd nad:
giebt, und dody su mwoblfeilern Preifen geliefert
mwerden fann, ald die bidher aud Karvtoffeln und
Gesreide gewonnenen Effige. :

Die Syrupbereitung ausd den jubereis
teten Kavtoffeln fann ein fehr eintvdglicher Ges
werbjweig werden, denn dev Kartoffelfivup bes
figt nicht nur einen veinfitfen Gefhmad, worin
ev-den getwodbnlichen, oft brenjlidy fchymecEenden
braunen Sucferfyrup meift Hbeverifft; fondern
ev Foffet jugleich auch in der Unfevtigung febr
wenig, denn aud 100 Pfund roher Kartoffeln
tann man, mit wenig Fofffpicligen Hulfdmitteln,
20 Pfund Syrup und mebr gewinnen, weldyer
den gewdhnlichen Suckerfprup und felbft den
Quiker ju viefen Iwecten auf eine fehr woblfeile
MWeife gu evfesen vermag, BVefonderd gut eigs
net er fich audy nody ju Beveitung Einfidyer
Weine und ju Bevedlung gervinger Weine.

Die Mebhlbereitung aud den trocknen
RKartoffeln iff gleichfalld fehr vortbeilbaft, indem
aud dem Scheffel voher Ravtoffeln 20 und cinige
Peund Mebl ju evlangen find, und jar mit viel
weniger Arbeit und Koften, ald auf cinem an:
dern bidherigen Wege, Dad veine weife Kavs
toffelmebl- iff von fehr guter Befdhaffenbeit, und
fann ju Beveitung ded Brods und anderer Ral:
rungsmittel, dad Setreidemed! uberhaupe, und

fetbft dad Weigenmobl grofentheitd erfegen, und
fogar in vielen Fallen in der Hauswirhfdhaft
und in Fabriten die Stclle dev viel theuvern Wei:
genz und  Kavtoffelitavte vevtveten, 3 B. ju
RKiciffer, Weberfechlichte, zum Steifen der Seur
dye, sum Verdicken von Farbebeien u. f. w.

Gndlich fann auch die trocfue Kavtofelfubs

ftan noch febr gut jwn Futter find BVieh, und

felOfE fiie Prerde und Schaafe, ftatt Hafer, ded: -
gleig)en auch ald Kafeefurrogat u. fi w. benugpt
werden.

Allein nicht blod die genannten Gewerbe,
fondern vorjitglich aud) nod)y Landmwirthe wers
ben aug der Nupanwendung meincr Crfindun:
gen vielfeitige uud grofe LVortheile gichen, Denn
eined Iheild pafe die Subereitung dev Kavtofs
fel gu veiner und trocfner Fevm gong vorylglich .
file Landwirthe, da fie meiffend fchon die dau
ndthigen Vorvichtungen uud Hilfémiteel befigen,
der Arbeitdlobn auf dem Lande uniedrig iff, und
jene Subcreitungd. Avbeit fite ibre Loute cin guted
Nebengefchait abgieht, ju Seiten, wenn e bei
der Landwivthichaft felbf wenig ju thun giebs;
andern Theild tomuen Gutdbefiser aud) mit fehr
ergichbigent- Gewinn die Fabritation ded Biers,
Branntweingd, Effigd, Syrups und Mehls aus
den jubeveiteren Karvtoffeln, ald Nebengewerbe
mit der Landwirthfchait verbinden, indem fie
noch mehr al8 Yndere im Stande find, die ges
naunten Fabrifare ju auferft niedrigen Preifen
beryuffellen, und jwar weil ibnen bei yweckmas
fiig betvicbenem Kartoffelbau die felbft ergeug:
ten Kavtoffeln ald Matevial ju jencn Fabritatios
nen lange nicht o hody ju fFehen fommen, ald
ibr Markepreid in Stadten ift; mweif ferner auf
dem Lande Brennmaterial und andere Hilfémits -

“tel und felbff Menfchenbande in dev Regel ju viel

wobifeileren Preifen ju haben find, und endlich
weil durd) die bei der Fabrifation bed Karvtoffels
bierd, Branntweingd, Eifigs 2. abfallenden Ires
bern und Schlampe eine grofe Duantitde Futs
ter furd Bieh, und fomit cine verhaltnifmagig
betradhtliche Dimgervermebrung jur BVerbeffes
rung der Grundftiucke erielt wird. Landwirthe
werden daber, bei einem ind Srefe gebenden Ane



-#au Eﬁéﬁi'ﬁdtfnﬁfeln, viefed Grieugnif nidyt leicyt

\in emens andern Wege fo gerwinnvoll benugen,

alg jut’ BVeptitung der genannten Fabrifate, fite
weldye, da fie weniger ind Gewicht fallen, ald
die rohen Kavtoffeln, auch nady entfernten Oy
ten bin um fo leichter ein vortheilhafter Ubfag
su evreichen iff. *)

*) Wenn nun in Folge ciner qusdgebreiteten Nups
anwendung der RKartoffeln ibr Aubau in o
nem audgedehntecar. Umfange betvicben wird,
fo wird dadurch gugleich sur BVervolifommuung
der  Landwirthichart felbft, cin vortheilbaftes
irth{chaftsinftem moglid) gemacht, bei wels
chem, vermioge ded oftern Anbaucd jener Hads
frudht, dic Grundfincde durch Auflockerung
Dcg Bodend und Wertilgung der lnkrduter
in cinen perbeffecten Suftend verjept werden,
obne daf, mwie bei mandyen andern Wirths
fhaftdfyftemen die Erieugung der fir den
$Menfchen unmittelbar- nithigen vegetabilifchen
ahrungsdftoffe cine naditheilige Befchranfung
celeidet.  Dcenn  gelept  audy, dag durd) den
anggebreitctern Kartoffelban  der Getrcidebau
cine Einfcyranfung erlitte, fo wirrde dicfed Foix

nesweges cin  nacdhtheiliges, fondern cher cin .

vortheilhaited Ereignif fepn, indem durdy meis
ne Crfindungen die Kartoffel ju cinem fo volls
“ftandigen Stellvertreter ded Getreides gewors
den. ift, und ein Ycker mit Ractoffeln im
Durdhichnit 3 big 4mal fo viel Nabrungss
fioff und Waterial jur Fabrifation ded Victd,
Branntnweing u. f. w. liefert, ald wenn et
mit Gctreide beftellt worden, und jugleich auch
die RKartoffeln im  Bergledh der  gelicferten
grofen Luantitat von Yahruugdftoff-den Bo:
den viel neniger ausfaugen und cine weit ges
tingere Menge Dimger  Fonfumiren, ald die
Getreidcarten,  Unter diefen Umpanden mwitrde
bahee bei einee grofern Ausdbreitung ded Kar:
toficlbaued deffo mehr Dunger und fand jue
Sultur anderce Gewadhfe eritbrigt, und fo mit
die ErtragfabigPeit - der PLandgiiter gehoben
werden, wabrend gugleidh der Wobltand -der
fandwirthe cine fejtere Bafid crhiclte, weit
dic Karteffeln nicht fo baufig ald die Getreis
pearten mifrathen. — €o daf alfo Gutsbes
figer, im allgemeinen und eudy unter den
pesigen Conjunfeuren, nidht leidht cin andes

An obige @rﬁnbﬁngen {dhlieGen fich, in Hins :
fiht beg Gegenftandes vermwande, noc folgende
an: :

. 1. ine ohne Fofffpictige Vorridytungen ausds
sufubrende meue Methode, mwodurdy, mit Erfpas
vung an Fcuerung, aud einer gegebenen Menge
Maly cine grofere Duantitdt ganyed Bier ges
wonnen werden fann, .

2) Gine neue Verfabrungdart, um aud
Mapd (eurkifchem Korn) und verfdyicdenen andes
ren Getveidearten ein guted und dabei woblfeis
Teved Bier bergufielen. ;

3. Eine neue Methode, mwodurdy bei der
Startefabritation aud Weigen eine betrachtliche
Menge €ffigs, ald febr woblfeiled Rebenpros
buft gemwonnen witd.

4. Eine neue Vorvichtung, wodurd bei dev
Branntweindeftillation dad Anbrennen und 1'¢e
berfchiefen der Maifche verhitet und jugleid
mit Erfparuug an Feuerung die Deftillation bes
fchleinigt merden Fanm,

Gdlieflichy bemerfe idy: Ddaf diejenigen,
welche meine patentivten Evfindungen in eigene
RNusanwendung yu bringen wimfdyen, fich vorber,
mwegen der Bedingungen, in portofreien Briefen,
an mid) wenden miffen; indem miv davauf, vers
mdge ded Patentd, ein audfhlicfliched Recht flir
den gangen Umfang der Preufifden Monarddhic
sugefidhere iff.

te8 Gewad)s mit fo viclem Nusen im Gro-
fien bauen werden, ald die Karvtoffeln, wenn
fie dicfelbe weiter nady meinen IMethoden ju-
berciten und ju den verfchicdenen obgenannten
_ Gabrifationen verwenden.

D. H 2 I Vslker,

Profeffor der Oefonomie und Tedynologie in Crfurt.



(& u‘ﬁé; biefen, pon dem Herrn Profeffor Wislfer anfgezablten Wortheilen, wiirs
Z@ew@m nmb nod) der wefentliche, gang Befonders gn becii(idtigende IMugen von
Feg Gmful)rung diefer ITethobe erlangt werden: daff die bxc]zgcxx Sauern dadurd)
in den Gtand gefcﬁf wiitden, Dei einem erweiterfen fxnrfoﬁil‘*au, bie Crudte oolls
Fommen fiher Sabrelang aufjubewabren, und fidh fiix den Fall einer Iliferndee,
bor\l.sﬁtitxgrrsnoff) it {dhiigen.

Der S'gerr\ Grfinder verlangt fiic Sie. IWiteheilung feines Werfabhrens 200
Lonisdo’r, das find efiva 1100 NBL @ilb.-Jze.; er Dat fich aber gegen den Heven
pou @amfon gugleidy willig begeigt: fein %evfal)‘ren, falls die genanute Gums.
me xf)m sugefichert wiitde, porDher einer ffrengen Priifung fadEundiger Perfonen ju
unterwerfen , und nur erff, weun bdie von ihm entbedite Behandlungsare der Kavs

toffeln, die in Der anfﬁnbiguné verfprodhenen Wortheile gewabre, (weldyes bei eincm

|

Begenftande diefer Art, durd) swedmdafige Verfuche leidht ausgemittele werden Fann),

folle ihm bdie erwdhute Gumume ausgezable werden. — Divfe Bedingung ift Hochft:
widfig; fie entfetnt alle Gefabe ciner mbglihen Tdufdhung und evwedt Butrauen
3 ber Oiite bes empfoblenen Lerfahrens. — Da nun diefe Cutdecfung, falls fie
der AnFiindigung entfpriche, unfireitig fiir den Landwirth widtig iff, und die von
bemn Herrn Crfinder eingegangene, oben erwdbnfe Bedingung, alle Diejenigen die
efwa zu der von ihm verlangten Gumme beigutragen entfhlofen wdren, auf jeden
Ball fidher ftelle, o bat bie‘[iviﬁxxbifc[)e gemeinniigige und ofonomifche Societdt be-
{bloffen, eine Gubfcription u exdffuen, um auf diefe Lleife die Gumme von 1100 JRbL
Gilb.s MTge. gufammen gu bringen, die Bahlung der unterzeihneten Beitrdge wiirde
aber nidt eher erfelgen, a_Is- bis eine, pon der Gocietdt dagu beauftragte Commiffion,

vas empfoblene Lerfahren moglichft genau bepriift, und vollfommen bewdbre gefuns
den Ddtre. : : ' "
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el vfénomxfd)e @ocietdt Fann  die q[tzﬁ'orbermtg an ben Heren ','profeﬂ'or
~580I8eb.’;buﬁ ev fein Werfahren ihr gmn Behuf einer vorldufigen Priifung mittheilen
mdge, nidht eher exgeben laffen, als bis fie fidh in den Otand gefest fiehf, ihm bie
verlangten 1100 ROl Gilh.: NTze., im Fall des Gelingens der Werfuche guguficdern;
fie fordert daber alle Diejenigen, die fid) fiir diefe Crfindung infeveffiven Diedurdy
~auf, ibre Iamen in nadyfiehende Gubferiptions: Liffe eigenhdnbdig eingutvagen. Der

Beitrag  jedes Gingelnen it 1o Bl Gilb.: iz, und die Theiluehimer opers
pfliten fich durd) Unter{drift ibres ITamens, diefe 10 RBL Gilb.»IMze. fogleich
‘baar an bie dagu beauftragten Cmpfanger ausjuzablen, jenn die evwibnten Prits
fungsoerfuche beendigt find, und fid das Werfahren der Ankindigung vdllig ents
forecbend gegeige Dat. — Das ITdbere hieriiber wird gu feiner Beit befannt gemadt

werdest.

Sm ITamen der livl. gem. und sEonom. Societiss

Landrath o on Liphary,
Prafident, ’

A. pon Lowis
beftandiger Gefretair.

3t zu druden erlaube,

Dorpat, am 22ften October 1824, Gtaatérath B, CGmwecrs,
Genfor.
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