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I)ic Bedeutung einer Schlachthaus - Anlage fiir eine
Stadt besteht darin, dass eine zuverldssige Ueberwachung
der Gesundheit der zu schlachtenden Thiere und eine Con-
trolle der Giite des Fleisches der geschlachteten Thiere er-
moglicht werden, welche bei Ausfithrung der Schlachtungen
in verschiedenen kleinen Schlachtstitten illusorisch ist.
Ausserdem wird beim Betrieb eines Schlachthauses durch
zweckmissige Einrichtung und stete Aufsicht die Verun-
reinigung des Bodens, des Wassers und der Luft durch die
Abfille ausgeschlossen, wihrend die kleinen Privatschlacht.
statten nicht in so rationeller Weise eingerichtet werden
konnen, dass eben erwihnte Uebelstinde sich vermeiden
liessen, Nicht unerwahnt bleibe es, dass bei der Todtung
der Thiere im Schlachthause manche grausame Quilerei
unterbleiben muss, die sich bisher jeder Ahndung entzog.

Die Anlage und der Betrieb eines Schlachthauses setzt
folgende Bestimmungen voraus:

1) den Schlachthauszwang, d. h. die obligatorische
Verfiigung, dass ausserhalb des Schlachthauses mit Aus-
nahme gewisser Thiere (Spanferkel, Gefliigel) kein Thier ge-
schlachtet werden darf;

2) den Besichtigungszwang, d. h. die obligatorische
Verfiigung, dass im Weichbilde der Stadt kein importirtes
Fleisch zum Verkauf gebracht werden darf, welches nicht
zuvor im Schlachthause einer thierdrztlichen Besichtigung
unterworfen und wie das im Schlachthaus gewonnene Fleisch
mit dem Stempel der Anstalt bezeichnet worden ist;



3) das Recht, dass die Stadtverordnetenversammlung
die fiir die Schlachtungen und die Besichtigung des impor-
tirten Fleisches zu erhebenden Gebiihren je nach Bediirfniss
inncrhalb gewisser gesetzlich festzustellender Grenzen be-
stimmen und abandern darf;

4) dass das Schlachthaus im Jurisdictionsrayon der
stadtischen Polizei liegt.

Nur unter Einhaltung dieser vier Punkte kann das
Schlachthaus seinen Aufgaben in vollem Umfange gerecht
und das Budget dessclben ohne jede Gefihrdung der
stadtischen Finanzen realisirt werden.

Um die Grisse der Schlachthausanlage zu bestimmen,
ist es erforderlich, die Zahl der Schlachtungen pro Jahr und
Tag festzustellen, welche innerhalb sciner Raumlichkeiten
ausgefiihrt werden sollen, Nach bei verschiedenen Sach-
verstindigen (Fleischer- und Gerbermeistern) angestellten
Enqucten werden in Dorpat jihrlich 10,000 Rinder, 30,000
Kalber, Schaafe und Ziegen, sowie 3000 Schweine ge-
sehlachtet, Es scheint geboten, diese vielleicht ctwas hoch
gegriffenen Zahlen der Berechnung der Grosse <es Schilacht-
hauses zu Grunde zu legen. Dadurch ist es ausgeschlossen,
dass die Anlage zu klein, der Kostenanschlag zu giinstig
ausfallt. Beim Entwurf des Jahresbudgets hingegen miissen
weit nicdrigere Zahlen eingestellt werden, weil die Berech-
nung des Budget hierdurch an Zuverlissigkeit gewinnt. Bei
Annahme von 300 Arbeitstagen entfallen somit auf einen
Tag durchschnittlich 33 Grossvich-, 100 Kleinvieh- und 10
Schweine - Schlachtungen.  Nach den Angaben von Osthoff
geht aus den statistischen Daten iiber den Betrieb zahlreicher
Schlachthiuser hervor, dass das Maximum der auf einen
Tag entfallenden Schlachtungen beim Gross. und Kleinvieh
2/y % decr Jahresschlachtungen, bei den Schweinen 1 9, der-

selben betragt. Darnach muss fur Dorpat die Maximalzahl
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der an cinem Tage im Schlachthaus zu besorgenden Schiach-
tungen auf 66 Stiick Grossvich, 200 Stiick Kleinvich und
30 Schweince veranschlagt werden. Die fiir Riga von Dr,
Bochmann gefundenen Maximalzahlen weichen von den oben
benutzten Daten insofern ab, als er fur das Grossvieh 1
fir das Kleinvieh 0,8 %, fiir die Schweine 0,4 % der Jahres-
schlachtungen angiebt. Nach dieser Berechnung sind als
Maximalschlachtungen in Dorpat anzunehmen: 100 Stiick
Grossvieh, 240 Stiick Kleinvieh und 15 Schweine. Da
ausserdem zu erwarten ist, dass sich nach LEroffnung des
Schlachthauscs der Fleischexport nach Petersburg stirker ent-
wickeln wird und nach Einfuhrung des Besichtigungszwanges
voraussichtlich mehr lebende Schweine auf den Markt ge-
bracht werden diirften, als es gegenwartig der Fall ist, so
muss die Commission davor warnen, dic Anlage nur fiir die
nach Osthoff veranschlagten Schlachtungen zu berechnen.
Dic Commission ist der Ansicht, dass die Zah! von 100
Rindern und 40 Schweinen als Maximal - Schlachtung pro
lag anzunehmen und bei der Anlage des Schlachthauses
in Berechnung zu bringen ist. Als Maximum der Kleinvieh-
schlachtungen kann die Zahl 200 beibehalten werden, weil
dic Zahl der Kleinviehschlachtungen in Dorpat an und fir
sich sehr hoch gegriffen scheint und nach Eréffoung  des
Schlachthauses walirscheinlich das Kleinvieh in geringerer
Stiickzall bei erheblich verbesserter Qualitat auf den Markt
gebracht werden wird,

Iinsichtlich des im Schlachthause einzuhaltenden
Schlachtmodus hat sich die Commission zu folgenden Vor-
schligen entschlossen: Schweine und Kleinvieh sollen von
den Fleischern selbst getodtet und ausgeschlachtet werden,
Fiir das Grossviech jedoch schligt die Commission das Artel-
system vor. Dieses besteht darin, dass die Schlachtung
von beim Schlachthaus angestellten Gesellen in gewisser-
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massen fabrikmissigem Betriebe nach einer in St. Peters
burg, Pleskau und anderen Stidten bewihrten Methode
besorgt wird. Bei diecsem Modus werden die Riumec des
Schlachthauses ausserordentlich zweckmiissig ausgenutzt,
und auch die Arbeitsleistung des Personals am besten und
billigsten verwerthet. Dic Privatschlichter brauchen nur
wenige Leute mit den Rindern ins Schlachthaus zu senden,
welche wihrend der Wartezeit die Schlachtung des Klein-
viehs und der Schweine besorgen koénnen. Anfangs wird
die Einfiihrung dieses Modus mit gewissen Schwicrigkeiten
zu kdmpfen haben, doch ist der Gewinn an Zeit sowie dic
beste Ausnutzung der Arbeitskraft, die auf dicse Weise
erzielt werden, unanfechtbar, so dass nach einiger Zeit
dieses Verfahren unbedingt sich als das zweckmaissigste er-
weisen diirfte.

Von grosster Bedeutung ist die Auswahl des Platzes
fir unser Schlachthaus. Als massgebende Gesichtspunkte
sind dabei folgende hinzustellen: Das Schlachthaus muss
an der Ausseren Grenze der Stadt, innerhalb des stidtischen
Polizeibezirks, thalabwirts, auf der Seite des Flusses, auf
welcher der Bahnhof liegt, womoglich hart am Flusse liegen.
Bei der Erdrterung der Wasserversorgung sowie der Ab-
leitung der Abwisser wird die Bedeutung der nahen Lage
am Flusse noch niher begriindet werden, Die Anlage
kostspieliger Fundamente und Aufschiittungen sind bei einer
so wichtigen Frage weniger massgebend, als es auf den
ersten Blick erscheint. Es kommt nicht darauf an, die
Anlage mit dusserster Sparsamkeit zu machen, als vielmehr
darauf, dass der Betrieb ein mdglichst bequemer und billiger
ist. Dieses wird durch die mdglichste Anndherung des
Schlachthauses an den Fluss erreicht. Die Frage der Ent-
fernung des Schlachthauses vom Centrum der Stadt ist bei

uns irrelevant; nothwendig ist es nur, dass der Punct be-



quem zuganglich ist. Als Zufuhrstrassen kimen die Markt
und Alexanderstrasse einerscits, und vom Bahnhof her die
Blum , Carlowa- und Flussstrasse andererseits in Betracht.
Die Form des Platzes soll womdglich rechtwinkelig sein,
weil sie die beste Ausnutzung des Areals zulasst. Die
Grosse des Platzes wird auf 250 []-Meter pro 1000 Ein-
wohner berechnet, was fiir Dorpat (35000 Einwohner) die
FFliche von 8750 (J-Metern oder 1922 (J-Faden ergiebt,
Es ist jedoch unerlasslich nothwendig, dem Platz mindestens
einen Flicheninhalt von 2400 (J-Faden zu geben, damit fir
etwaige in der Zukunft nothwendige Erweiterungen der Anlage
sowic den Bau von in der Gegenwart noch nicht unerliss-
lich nothwendigen Einrichtungen, wie Restaurant, Kihlhaus,
Utilisator #), Talgschmelzen, Impf- Anstalt, Pferdeschlachterei,
Hundestillen etc. kein Raummangel vorhanden ist.

Dic beigelegte, von Herrn Stadt-Ingenieur Meder ent-
worfene Skizze der Schlachthofanlage ist, was die Grup-
pirung der Gebiude anbelangt, dem Revaler Schlachthof
analog angelegt. Der ganze Schlachthof zerfallt in drei
Theile. Der rechts vom Eingang liegende Theil enthilt
in seiner vorderen Hilfte das Verwaltungsgebiude nebst
Nebenriumen, in scincr hinteren Halfte den Viehhot. Der
mittlere Haupttheil enthdlt den IFleisch- und Schlachthof
mit den Schlachthallen, dem Maschinenhaus und den Woh-
nungen fiir die niederen Bediensteten, Der Theil links wird
durch ecinen Zaun vom mittleren Theil geschieden und hat
einen besonderen Zugang veon der Strasse. In ihm liegen
das Diingerhaus, die zur Aufnahme des Stallmistes be-
stimmten Dunggruben und die in Zukunft vielleicht er-
forderlichen Stallungen und Schlachtriume fiir krankes Vieh,

*) Einrichtung zur Desinfection schéidlichen Fleisches und Aus-
nutzung der Abfille,



An der vorderen an der Hauptstrasse belegenen Lang-
seite steht das Wichterhaus zwischen den beiden Hauptein-
gingen in den Schlachthof. Rechts vom Wichterhiuschen
wird das lebende Vieh am Verwaltungsgebiude voriiber zu dem
in der hinteren Ecke rechts geplanten Viehhof getrieben, dort
besichtigt und wenn tauglich zur Schlachtung zugelassen,
resp. in die links hinter dem Schl achthaus befindlichen
Stallungen gefithrt. Im Viehhof befinden sich Vorrichtungen
(Langsbalken auf Stdndern) um das Vieh in Reihen auf-
zustellen,  An der hinteren Seite des Viehhofes steht eine
vorn offene, uiberdeckte Halle zum Unterstellen der Wagen
und Pferde der Viehhiandler (zunichst entbehrlich).

Das Verwaltungsgebiude mit Hof und Nebengebiauden
liegt rechts vom Eingang. Von ihm aus kann der Zutrieb
von Vieh, der Viehhof und der Fleischhof iiberschen werden.
Das Gebaude ist 12 Faden lang, 6 Faden breit, einstdckig,
aus Stein erbaut, mit Kelleranlagen. In ihm befinden sich
das Comptoir, das Mikroskopirzimmer, ein Raum zum Auf-
bewahren von Priparaten, die Wohnungen des Directors
und dessen Gehilfen. Waschkiiche und Holzstall schliessen
sich daran.

An der hinteren Langseite des Schlachthofes konnen
die Wohnungen fiir die Knechte und die Schiachter aus
Holz errichtet werden, etwa 7 Zimmer und eine Kiiche.

In der Mitte der ganzen Anlage crhebt sich das eigent-
liche Schlachthaus, das aus vier Haupttheilen besteht : dem
Kesselhaus, darant stossend die Schweineschlachthalle, quer
zu ihr gestellt die durch einen offenen Gang getheilte
Gross- und Kleinviehschlachthalle und im Anschluss an
letztere die Kuttlerei,

Das Kesselhaus birgt in seinem mittleren zweistdckigen
Theil unten den Dampfkessel, die Maschine und die Werk-
statt, im oberen Stock 2 eiserne Wasserreservoirs von je
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750 Cubikfuss Inhalt. Die Abtheilung links soll die Heiz-
vorrithe aufnehmen, wihrend die Abtheilung rechts als
Wohnung des Maschinisten dient.

Die Schweineschlachthalle hat einc Liange von 8 Fa-
den, cine Breite von 4 Faden. Sie hat, wenn man */3 O-
Faden Fliche pro tdgliche Schlachtung rechnet, Raum fir
38 Schlachtungen taglich. In ihr stehen ein durch Dampf
heizbarer Briihkessel sowie mehrere Tische zum Enthaaren
und Reinigen der Thiere. An den Winden sind zum An.
hingen der Thierc IHaken angebracht. Ueber dem Briih-
kessel wird ein Ventilationsschacht zur Abfithrung der Dampfe
angelegt. Die Eingangsthir fiur die zu todtenden Thiere
befindet sich links; rechts soll das Fleisch hinausgebracht
werden. Ein dritter Ausgang fuhrt auf den offenen Gang,
welcher die grosse Halle fir die Grossvieh- und Kleinvich-
Schlachtung durchkrcuzt.

Der rechte Flugel dicser letzteren ist fur das Grossvich
bestimmt. Dersclbe ist 10 Faden lang, 7 Faden breit. Er
enthdlt 3 Schiachtstinde und 3 an der Decke befestigte ovale
Schienengeleise, auf dencn die Laufrollen mit den an ihnen
hangenden Spreitzen (zum Aufhingen der Thierkorper)
liegen, Sofort nach der Tédtung und Abhautung wird der
Kérper in die Hohe gewunden, ausgeweidet und an die Lauf
rollen gebracht. Jedes Geleise ist fiir 25— 30 Korper berechnet,
so dass die Ilalle gleichzeitig 75—q0 Stiick Grossvieh auf.
nehmen kann. An jedem Schlachtstande kénnen bei 15 Min,
Schlachtzeit innerhalb 8 Stunden 30 Thiere geschlachtet
werden.  An den innerhalb der Schienengeleise befindlichen
Tragsdulen sind auf etwa §‘ [Hshe Schienen mit Haken an-
gebracht zum Anhingen der Képfe und Eingeweide.

Der linke Flugel von denselben Dimensionen enthilt
8 Schlachtstinde von ca 2'/s Faden Breite und 21/3 Faden Tiefe
fir das Kleinvieh. Die Schlachtstinde sind abgetheilt durch
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an Tragsaulen und an den Wanden angebrachte Hakenreihen
In jeder dieser Abtheilungen konnen gleichzeitig 2 Schlachtun
gen vorgenominen werden, also bei halbstiindiger Dauer einer
Schlachtung und 8-stiindiger Arbeitszeit 32 Schlachtungen
pro Tag, oder in der ganzen Halle 256 Schlachtungen pro
Tag. Raum zum Abstellen der Gerathe ist in beiden IHal-
len zunachst dem sie durchkreuzenden Gang vorhanden.

In die Grossviehhalle werden die zum Schlachten be
stimmten Thiere von der vom Maschinenhaus abgewandten
Seite her, in die Kleinviechhalle von der Schmalseite her
hineingefuhrt, wahrend das Ileisch an der vorderen Seite
aus beiden herausgetragen wird.

An den zwischen diesen Ilallen laufenden Gang schiiesst
sich die Kuttlerei mit an den Winden angebrachten Tisch-
platten und Spulbecken. Ueber jedem Spulbecken befindet
sich ein Krahn fir kaltes Wasser. 2 grosse Reinigungs-
tische und 2 Bruhapparate zum Abbrihen der Kopfe und
Fusse sind hier aufgestellt, Der Raum hat eine Linge
von 7 Faden bei einer Breite von 4 Faden und geniigt fur
ca. 50.000 jahrliche Schlachtungen.

Sammtliche Schlachtriume haben asphaltirte Fussbdden
mit dem nothigen Gefille zu den Blutrinnen und Senk-
schachten. Die Ienster sind auf 6‘ Hohe angebracht. Bis
zu dieser Ilohe sind die Winde mit Cement, weiter nach
oben hin bis zur Lage mit Kalk verputzt, Die Hallen
haben eine Hohe von 2'/1 Faden bis zur Decke. In jeder
Halle sind 2 Ventilationsschachte angebracht. Die Erwir-
mung wird im Winter durch Dampfheizung besorgt. Beim
Schlachten sollen die Eingeweide auf kleinen Karren un-
raufgeschnitten zum Dungerhause gefahren, dort ihres In-
halts entleert und darauf zur weiteren Verarbeitung in die
Kuttlerei zuruckgebracht werden. Die getodieten Thiere
konnen bis zum folgenden Morgen an den Spreitzen und
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Haken hingen bleiben, Sie werden durch die links beim
\WVichterhduschen gelegene Pforte abgefiihirt, so dass auf
dem Terrain des Schlachthofes cine Begegnung lebenden
Viches mit einem Fleischtransport ausgeschlossen ist,

Gegeniiber der Schweineschlachthalle befindet sich in
1'/s Faden Entfernung cin aus Zicgeln in 6 Abtheilungen
erbauter Schweinestall, welcher zur Aufnahme von 18 —24
Schweinen dient.

Der Gross- und Kleinvichschlachthalle gegentber sind
Stallungen geplant, deren Ausfihrung zundchst hinaus-
geschoben werden kann,  Sie konnen aus Ilolz ecrrichtet
werden und haben gepflasterte Fussboden.  Der Stall fiir's
Grossvieh besteht aus einer iiberdachten vorn offenen Ilalle
zum Unterstellen des Grossvich's bis zum Schiachten; eine
zweite Abtheilung bildet cin geschlossener Stall fur ctwa
10 Stiuck Grossvich, welches gegen Erhebung ciner Gebiihr
auch langer als einen Tag dort stehen kann. Die Klein-
viehstallung enthilt 14 Abtheilungen fir je 6—8 Thiere.

An der vorderen Fronte des Schlachthofes liegt links
vom Ausgang fiir die mit Ileisch beladenen TFuhren cine
zum Ilcischhof hin offene IHalle von 5 1faden Linge und 3
[Faden Tiefe, in welcher das importirte Fleisch besichtigt
und gestempelt werden soll.

Auf dem dritten, links liegenden Ilaupttheil des
Schlachthofes liegt das Diingerhaus, Dasselbe ist mit der
Kuttlerei durch einen 1'/2 Faden breiten itberdeckten Gang
verbunden,  Das Diingerhaus ruht ctwas erhoht tiber einem
tiberwolbten Raum, Dieser dient zur Aufnahme der Fisser,
in welche durch trichterférmige FFallrohre vom oberen Raum
her der Magen- und Darminhalt der Thiere geschiittet wird.
Die I'dsser stehen auf niedrigen Karren, welche auf eisernen
Geleisen laufend cine bequeme Abfuhr des Unrathes ermog-:

lichen.
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In diesem Theile der Anlage befinden sich auch die
Diingergruben fiir die Stallungen, welche ausgemauert und
cementirt sind. TIhr Inhalt wird in Fuhren abgefiihrt.

Die Wege und Zufahrten, sowie die Hofe, miissen
gepflastert werden.

Die anndhernde Kostenberechnung oben geschilderter

Anlage :
Schlachthalle fur Rinder

und Kleinvieh . . . 154 (J-Fadena 150 Rbl.= 23.100
Schlachthalle f. Schweine 32 » » = 4.800
Kuttlerei . . . . . . 30 » » = 4.500
Dunghaus. . . . . . 7.5 » 160 Rbl. = 1.200
Verbindungswegzwischen

Kuttlerci und Dunghaus 755 » 70 > ==  §2§
Maschinenhaus u. Wasser-

thurm . . . . . . 17,5 > 200 » = 3.500
Maschinistenwohnung . . 10,5 140 = 1.470
Raum fiir Heizmaterial . 10,5 » 100 » = 1.050
Dampfmaschine und Pumpe . . . . . . . . . 1200
Reservehandpumpe . . . . . . . . . . . . 150
Liegender Dampfkessel . .. . . . . . . . . 2.000
2 eiserne Wasserreservoirs. . . .. . . . . 800

Rohrleitung fiir Wasser u. Dampf, zoool* ussia150Kop.= 3.000

Dampfheizung firr die’Schlachthallen . . . . . . 700
Offene Halle zum Unter-

stellen von Vieh . . . 21[_}Fadena3oRbl.= 030
Stallung fiir Schweine . . 10 » 80 » = 800
Verwaltungsgebaude, Direc-

torwohnung . . .. 72 » 150 » = 10.800
Holzstall und Waschkuche 8 » = 3500
Wachterhaus . . . . . © » = 800
Beswhtlgungsha]lef 1mport

Fleisch. . . 15 » 35 » = 525
2 offene Dungg ruben fur Stalldunger ..« . . . 180

Kanale und Senkschachte innerhalb des Schlachthofes 2.500
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Transport 64.730
Ableitungs-Rohre fiir die Abwisser, Filtervorrichtung 2.500

Einfriedigungen . . . . . . . . . . . . . 1000
Wasserversorgung . . . . . . . . . . . . . 3.000
Pflasterarbeiten. . . . . . . . . . . . . . 2.000

. - . . . . . 1770
Summa Silb. Rbl. 75.000

Diec Unkosten der Erwerbung des Platzes, der Plani-
rungsarbeiten, eventueller kostspieliger Fundamente kénnen vor
der definitiven Bestimmung des Platzes nicht festgestellt werden.

In Zukunft diirfte der Bau fester Stallungen fiir Gross-
und Kleinvieh (ca 2.400 RDbL), einer Knechtswohnung (ca
3.100 Rbl.) einer IHalle zum Unterstellen der Wagen und
Pferde (ca 840 Rbl) sowie eines Stalles und Schlachthauses
fir krankes Vich (ca 2.000 Rbl) wiinschenswerth erscheinen.

Das beim Betrieb eines Schlachthauses erforderliche
Wasserquantum wird auf 10,4 Cubikfuss pro Schlachtung
berechnet. Das ergiebt bei der Annahme von 43.000 Schlach-
tungen ein Quantum von 450.000 Cubikfuss pro Jahr oder
15.000 Cubikfuss pro Arbeitstag. Rechnen wir letzteren auf
8 Stunden, so muss somit das Pumpwerk 187,5 Cubikfuss
pro Stunde oder 3,2 Cubikfuss pro Minute zu foérdern im
Stande sein. Wenn auch zuzugeben ist, dass die Bohrung
zweier Tiefbohrbrunnen wahrscheinlich diesem Bedarf ent-
sprechende Wassermengen sichern diirfte, so ist es doch
empfehlenswerth das Wasser dem Flusse zu entnehmen,
um vor jeder Moglichkeit eintretenden Wassermangels ge-
sichert zu sein. Der Bau wird dadurch billiger, es braucht
kein Specialtechniker engagirt zu werden; die bei Bohr-
brunnen nicht ausgeschlossenen Storungen der Wasser-

Waage, Diversa

versorgung werden beim Betrieb vermieden. Nach An-
sicht aller Fachleute ist in sanitdrer Iinsicht das Fluss-

wasser zu diesem Zweck vollkommen zuldssig. Die chemi-
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sche und bacteriologische Untersuchung des Embachwassers
bestitigt diese Annahme. Bei der Schweineschlachtung und
in der Kuttlerei wird iiberdies hauptsidchlich durch Dampf
gekochtes Wasser verwandt; bei der Reinigung des getodte-
ten Grossviehs und der Kilber wird iusserst wenig Wasser
angewandt, Der grosse Wasserconsum wird durch die er-
forderlichen ausgiebigen Spilungen des Bodens, der Winde
etc. bedingt. Wenn die Stadt einst eine eigene Quell-
wasserleitung hat, konnte gewiss mit Nutzen reines Wasser
in einem leichten Leitungsnetz zur Anwendung beim Rei-
nigen des Fleisches zugeleitet werden, doch wiirde auch
dann der bei weitem grosste Theil des Wasserquantums
nach wie vor mit Vortheil direct aus dem IFlusse bezogen
werden. Das Flusswasser ist ausserdem fiir den Dampf-
kessel viel brauchbarer als das kalkreichere Brunnenwasser.
Hieraus erhellt, wie wichtig es ist mit der Anlage méglichst
nahe an den TIluss heranzuriicken.

Die Ableitung der Abwisser kann laut gesetzlicher
Vorschrift nur nach Klirung resp. Filtration derselben in
den Iluss erfolgen, wenngleich das Spiilwasser der Anstalt,
wenn es unterhalb des Weichbildes der Stadt in den Fluss
geleitet wird, weder in bakteriologischer noch in chemischer
Hinsicht eine praktisch bedeutsame Verunreinigung des
Flusswassers verursachen kann, Der in Reval durchgefiihrte
Modus der IFiltration vermittelst mit Torfmull gefiillter Senk-
korbe soll auch hier Anwendung finden. Das Ableitungs-
rohrsystemy muss aus glasirten Thonrohren angelegt werden,
wenngleich in sumpfigem Terrain die Legung der Thon-
rohre kostspielige Fundirungsarbeiten erfordert,

Die Abfuhr der festen Abfallstoffe wird am zweck-
missigsten in der Weise bewerkstelligt, dass der Magen-
und Darminhalt durch die bei Beschreibung des Dunghauses

erwihnten trichterférmigen IFallrohre in hélzerne Fasser ge-
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schiittet wird, welche von contractlich zu verpflichtenden
Abnehmern regelmissig abzufihren sind. Die Reinigung
der Fisser erfolgt durch heissen Dampf, der auch im Winter
in zweckmissiger Weise wirkt, Ob in Zukunft eiserne
Behilter statt der holzernen [Fisser einzufithren sind, wird
die Erfahrung lehren, die in Reval mit den dort einge-
fiilhrten eisernen fahrbaren Kasten gemacht wird. Fiir
unser Klima scheinen sich a priori holzerne Gefisse besser
zu eignen. Auf ein Stiick Grossvieh kann man ca. 10 Ei-
mer, auf ein Schwein 3—g5 Eimer, auf 1 Stiick Kleinvieh
/o Eimer Abfallstoff rechnen, in Summa im Jahr ca. 127.000
Eimer, pro Tag durchschnittlich 420 Eimer. Nimmt man
als Maximum pro Tag 8oo Eimer an, so ist an solchen
Tagen die Zahl von 32 Fissern (von der Grosse der Petro-
leumfisser) abzufithren. Diese Resultate sind nur als ap-
proximative anzusehen, Die Entfernung des Stallmistes
erfordert ausser Anlage einer cementirten Sammelgrube
keine besondcren Einrichtungen. In der Zukunft kaon
versucht werden, durch Compression die Abfille des grossten
Theiles ihres Wassergehaltes zu berauben und sie dann
als Ileizmaterial zu verwerthen.

Bei den thierdrztlichen Besichtigungen beanstandete
Thierkorper resp. Theile derselben kdnnen vor Einrichtung ei-
nes Sterilisators mit Petroleum oder ungeldschtem Kalk begos-
sen in zerkleinertem Zustande gleichfallsals Dungmaterial abge-
geben oder am besten unter dem Dampfkessel verbranntwerden.

Das zum Bau erforderliche Capital soll durch eine
Anleihe bis zu 100000 Rbl. beschafft werden. Dieselbe
liesse sich durch Emission von Pfandbriefen zu 1000, 5co
und 100 Rbl. realisiren, die mit §5 % zu verzinsen sind.
Wenn 6000 Rbl. jihrlich zur Verzinsung und Amortisation
bestimmt werden, so ist in 38 Jahren die Schuld getilgt.

Der Betrieb des Schlachthauses wird von einem Ver
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waltungsrath, bestehend aus 3 Gliedern, darunter ein Mit-
glied- des Stadtamtes, geregelt. Dem Schlachthaus steht
als Director ein Thierarzt vor, welchem ein Gehilfe, gleich-
falls ein Veterinair, zur Seite zu stellen ist. Die Pflichten
eines Cassirers und Buchhalters lassen sich in einer Person
vereinigen, Ein Maschinist, ein Aufseher, eine oder zwei
weibliche Hilfskrifte zur Ausfithrung der mikroskopischen
Untersuchungen, ein Stempler, resp. Waagemeister, 10 Ar-
beiter, 1 —2 Wichter vervollstindigen das Personal.

Ueber die Benufzung der Anstalt miissen genaue Be-
stimmungen getroffen werden, so dass es unter den Inte-
ressenten zu keinen Streitigkeiten kommen kann. Diese
Regeln sind vom Verwaltungsrath unter Hinzuziehung des
bei allen Berathungen stimmberechtigten Directors zu be-
rathen und vom Stadtamt zu bestitigen, Wihrend der
hauptsiichlichen Betriebsstunden ist die Gegenwart einer
niederen Polizeicharge auf dem Schlachthof wiinschenswerth.

Die fiir Benutzung des Schlachthauses zu erhebenden

Gebiihren konunen auf folgende Betrige normirt werden:

Fiir Schlachtung eines Stiickes Grossvieh. . . 120 Kop.
» » Kleinvieh. . . 30 »
Fiir Schlachtung eines Schweines . . . . . 75 »

Die Besichtigungsgebiihren fiir import. Fleisch konnen
in folgender Weise fixirt werden:

Fiir Besichtigung eines Stiickes Grossvieh . . 100 Kop.
» » Kleinvieh 25 >
Fiir Besichtigung eines Schweines . . . 70 >

Fiir Besichtigung des lebenden Viehes auf dem Vieh-
hof und Benutzung desselben kann erhoben werden :
Fiir ein Stiick Grossvieh 15 Kop.
» Kleinvieh 5§ =
Bei Annahme dieses Tarifs kann das Jahresbudget
unter erheblicher Reduction der bei Berechnung der Grosse
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des Schlachthauses beriicksichtigten Zahlen der muthwmass

lichen tadglichen Schlachtungen in folgender Weise ange-

setzt werden:
Einnahmen:

A. Schlacht Gebiihren :

Fiir 8000 Stiick Grossvieh a 120 Kop . . . g600o Rbl
» 20000 » Kleinviecha 30 » . . . 6000 »
» 2000 » Schweinea 75 » . . . 1500 »

B. Besichtigung importirten Fleisches :

Fir 50 Stiick Grossvieh a 100 Kop. . . . 50
» 200 » Kleinvieh a 25 » S 50
» 2000 » Schweine & 70 » .. . 1400

C. Fir Benutzung des Viehhofes und Be-
sichtigung auf demselben:

Fir 8ooo Stiick Grossvieh a2 15 Kop. . . . 1200
» 20000 » Kleinvieh 2 5 » . . . 1000
D. Diversa, Waagegeld etc. ca.. . . . 200

>

>

»

Summa 21000 Rbl,

Ausgaben:

Zinsen und Amortisation . . . . . . . . 6000 Rbl
Feuer-Assecuranz . . . . . . . . . . . 200 »
Remonten (1 % des Werthes) . . . . . . 8oco »
Beheizung der Wohnungen . . . . . . . 500 >
Kesselfeuerung . . . . . . . . . . . . 1000 »
Beleuchtung . . . . . . . . . . . . . 400 »
Kanzelei-Gebiihren, Drucksachen. . . . . . 300 »
Diingerabfuhr und Bereinigung . . . . . . 1200 »>»
Gagen: Director . . . . . . . . . . . 1500 o»
Gehilfe (Assistent) . . . . . . . 600 »
Kassirer und Buchhalter . . . . . goo »
Aufseher . . . . . . . . . . 500 >»
Maschinist . . . . . . . . . . 5§00 »
7= 9

mo
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Transport 14400 Rbl.

Mikroskopistin . . . . . . . . . 300 »>»
Stempler und Wager . . . . . . 300 »
10 Knechte . . . . . . . . . . 2500 »>»
2 Wichter . . . . . . . . . . 400 »

Unvorhergesehene Ausgaben, weiterer Ausbau
der Anlage. . . . . . . . .. . . . 3100 »

Summa 21000 Rbl.

Bei Durchsicht dieser Zahlen driangt sich dem Leser
sogleich der Gedanke auf, dass durch den Betriecb des
Schlachthauses die Fleischpreise auf dem Markte erheblich
gesteigert werden miissen. Bei Beurtheilung dieser Frage
ist es von Interesse, den Fleischconsum Dorpats und
die mogliche Belastung der Preise durch die Schlachthaus.
gebithren zu berechnen, Schitzen wir ein Stiick Grossvieh
auf 300 4 Fleischgewicht, ein Stiick Kleinvieh auf 40 4,
ein Schwein auf 240 4, so ergiebt sich pro Jahr eine Ge-
sammtsumme voun tolgender Héhe:

8 000 Stiick Grossvieh & 3c0 4 ergeben 2 400 0oo @ Fleisch
20000 » Kleinvieh & 40 > 8c0o 000 >
5 000 Schweine . . 4240 » 960 oco »

in Summa 4 160 ooc u Fleisch,

Nehmen wir die Einwohnerzahl der Stadt auf 35000 Ein-
wohover an, so entfdllt auf einen Einwohner pro Jahr der
Consum von ca 120  Fleisch (eine Zihl, die nach den
amtlichen statistischen Angaben iiber den Consum von
Fleisch in den grossen deutschen Stiddten durchaus wahr-
scheinlich ist). Die durch den Betrieb des Schlachthauses
zu deckenden Unkosten betragen somit pro #i 0,505 Kop.

Die Erfahrung lehrt jedoch, dass die Fleischpieise in
den Stiddten, wo Schlachthiuser eingerichtet sind, gar nicht

oder nur um !/go ihres friiheren Betrages gestiegen sind
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Ungeachtet der zweifellosen Aufbesserung der Qualitit des
zum Consum gelangenden Fleisches ist (iir die Dauer keine
fiihlbare Preiserhghung zu erwarten. Nur in den ersten Be-
triebsmonaten werden starke Schwankungen der Preise vor-
kommen. Wer trigt also die Kosten des Betriebes? Weder
der Producent noch der Fleischhindler wollen ohne Wider-
stand die Kosten tibernehmen. Das Rithsel 16st sich leicht.
Dem Fleischhdndler werden eine Reihe von Unkosten er-
spart, weil der concentrirte fabrikmissige Betrieb ungleich
rentabler und besser arbeitet, als der private Detailbetrieb.
Ohne es zu spiiren, trigt er somit den Hauptantheil des
Umsatzes. Der Producent wird durch das Schlachthaus
zur Lieferung besserer Waare gezwungen; auch er wird
nur anfangs unter diesem Druck zu leiden haben, denn bald
wird sich eine Aufbesserung des auf den Markt gebrachten
Materials constatiren lassen, welches die Production zu einer
eintraglicheren macht.

Bei Priifung des gegenwirtigen Zustandes der Schlacht-
statten in Dorpat entdecken wir Verhiltnisse, welche die
Errichtung eines communalen Schlachthauses als dringende
Nothwendigkeit erscheinen lassen. Nach den von Herrn
Stadtarzt Dr. Strohmberg freundlichst zur Verfigung ge-
stellten Daten iiber eine von ihm ausgefiihrte Revision be-
fanden sich von 72 Schlachtstitten ca. 22 in einem Zustand,
der die sofortige Schliessung derselben erforderlich machte.
Die iibrigen bestanden mit wenigen Ausnahmen nur aus
leicht gebauten Bretterverschligen, die zum Theil mit Oel-
farben-Anstrich versehen und mit primitiven Vorkehruugen
zur Ableitung und Beseitigung der Abfille eingerichtet wa-
ren. Die festen Abfille werden zum Theil dem Diinger in
den Stillen beigemengt und von Bauern abgefiihrt, zum
Theil direct als Dungmaterial fiir die anliegenden Gemiise-
garten verwandt. Die flussigen Abfallstoffe werden durch
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Rinnen in Fiasser oder Kistea geleitet, welche in die Erde
eingegraben sind und von Zeit zu Zeit geleert werden. Diese
Schlachtstitten sind nur zulassig unter der Voraussetzung,
dass bald ein 6ffentliches Schlachthaus gebaut wird. Sollte
die Stadtverordneten-Versammlung den Bau des letzteren
weiter hinausschieben, so steht zu erwarten, dass die Gou-
vernements -Regierung den Besitzern der privaten Schlacht-
stitten einen kostspieligen Ausbau der letzteren vorschreiben
wird, um die sanitdren Uebelstdnde zu beseitigen, In diesem
Falle werden den Privatschlachtern Unkosten erwachsen, die
sich leicht auf ca o000 Rbl. belaufen kénnen Aus diesem
Grunde ist es unméglich, noch linger mit dem Bau des
Schlachthauses zu sdumen.

In den Nachbarstidten sind die Communen uns in
dieser Hinsicht vorausgeeilt. Uns erwichst darum der Vor-
theil, dass wir ihre guten und schlimmen Erfahrungen, die
sie beim Bau und Betrieb ihrer Schlachthiuser gemacht,
fir uns ausnutzen kdnnen. Schlachthduser sind fiir Cultur-
stadte in unserer Zeit eine so nothwendige Einrichtung, dass
keine Stadtverwaltung sich zu dieser Frage auf die Dauer
ablehnend verhalten darf. Dieselben sind bei zweckmaissiger
Ausfithrung und umsichtiger Verwaltung als Anlagen an-
zusehen, welche nicht nur keine Unkosten veranlasssen, son-

dern vielmehr der Stadt zu einer Einnahmequelle werden

miissen.
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