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ОТДКП) I.
Груна I. Молоко.

ТормагоФЪ, Лифлянд1я , владельцы: наследники ф. 
Липгарта; экспонентъ: арендаторъ А льФредъ Аншицъ. 
Адресъ: почтовый: ТормагоФЪ черезъ Черны.. железно­
дорожный: чр. Лайсгольмъ.

1» Молочный сахаръ въ трехъ видахъ.
(орав. 81, 8L и

ОТДЫЬ I.
Груна 3. А. Соленое масло.

РйЖСКШ МОЛОЧНЫЙ заводъ. Владельцы и экспоненты: 
купецъ Карлъ Ганзенъ и голштинскШ помещикъ Да­
н i и л ъ Шель. Мастеръ и мастерица: Г. Крузе и супруга.

Адресъ: Даншлъ Шель, г. Рига, Каролинская 
улица 20.

2. Сметанное, соленое масло, въ большой бочке, изго­
товлено въ Августе.

Городской сборный молочный заводъ 
съ центробежною машиною ЛеФельда. 
Молоко 800—900 коровъ получаемое по ж. д. съ 
108 верстъ и ближе. Относительно корма по кон­
тракту исключены : капуста, кольраби, брюква, 

^.4ЖМЫХЪ более B/ž Фунта. Остальной зимшй
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Ibthkiluilg I.
Gruppe I. Milch.

Tormahof Livland, Besitzer: von Liphard's Erben. Aus­
steller: Arrendator A. An schütz. Adresse: Post: Tormahof 
Pr. Tschorna, Eisenbahn: Laisholm.

1. Milchzucker in drei Formen.
(vergl. 81, 8S & 8*8.)

Abtheilung I.
Gruppe 3. A. Gesalzene Butter.

Rigaer Molkerei. Besitzer und Aussteller: Kaufmann 
Carl Hansen und holsteinischer Gutsbesitzer Daniel Scheel. 
Meier und Meierin H. Kruse und Frau.

Adresse: Daniel Scheel, Riga, Karolinenstraße № 20.

2. Gesalzene Butter aus sauerem Rahm in großem Gebinde, 
bereitet im August.

Städtische Samm elm eicrei mit Lefeld- 
scher Centrifuge. Milch von 800—900 Kühen 
aus Livland und Kurland, pr. Bahn bis 108 Werst 
gesandt. Bei der Fütterung contractlich ausgeschlossen 
Kohl, Kohlrabi, Schnittkohl, Oelkuchen über lx/2 Pfd.; 
sonst übliche Fütterung: Stroh, Heu, Klee, Mehltrank, 



кормъ не подвергается никакимъ услов!ямъ, а 
употребляется общепринятый въ местности кормъ, 
состояний изъ соломы, с'Ьна, клевера, мучнаго 
пойла, свекловицы и барды. Молоко и сливки 
развозятся въ особо устроенныхъ тел'Ьгахъ по 
городу. Остальное употребляется для сметан- 
наго масла, голштинскаго тощаго и лимбург- 
скаго сыровъ; сбытъ въ Ригу и лйтомъ на 
рижскомъ прибрежьи.

Фяна, Эстлянд1я, влад^лецъ: Баронъ Штакельбергъ, 
экспонентъ: Феодоръ Пантопиданъ, мастеръ Д. Смидъ 
Каллизенъ изъ Даши.

Адресъ: Пантопиданъ, Ревель.
3. Сливочное масло, въ большой бочкгЬ, ц-Ьна: 20 

руб. за пудъ.
4. сметанное масло, въ большой бочкй, цЪна 20 руб. 

за пудъ.
132 коровы, остъ-Фрисландской и брейтен- 

бургской породъ. Зимнш кормъ: клеверъ, луго­
вое сг1зно, барда, 3 ф. муки; среднее кол. мол. 
1200 кр., система Шварца, 12-24 часовъ. 
Производство: 10,000 ф. масла, 1200 ф. тощаго 
сыру, сливки и молоко для городскаго сбыта. Mii ст а 
сбыта: Ревель, Петербургъ, Гулль (въ Англш).

НераФеръ, Лифлянд1я, влад^лецъ и экспонентъ: А. ф. 
МиддендорФъ, Президентъ Имп. Лиф. Экономическаго 
Общества.

Адресъ: ПераФеръ чр. Ревель и Галликъ.
Ä. Соленое масло, въ бочк-Ь сред. разм.

50 коровъ брейтенбургской, брейтенбурго- 
алгелнской и ангельнской породъ, стадо увели­
чивается. Зимшй кормъ главнымъ образомъ с£но 
изъ кислыхъ травъ, барда, дробина и мука; 
клеверъ, тимофеевка, р^дко вика. Средн, кол. 
мол. около 1500 кр., некоторый бол-Ье 2000 кр. 
Система Шварца. М'Ьста сбыта: Перновъ и 
Рига.
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Runkelrüben und Branntweinschlempe. Hauptmasse 
mittels eigens construirter Transportwagen in der 
Stadt frisch abgesetzt, Nest zu Butter (3—4 Pud 
täglich) und holsteinischem Magerkäse und Limburger­
Käse verarbeitet. Absatzorte: Riga, im Sommer die 
Badeorte des Nigaschen Strandes.

Fähna^ Estland, Besitzer: Baron Stackelberg, Aussteller: 
Meiereipächter Theodor Pantopidan, Meier: D. Smith 
Callisen aus Dänemark.

Adresse: Pantopidan, Reval.
Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in großem Gebinde, 
Preis 20 Rbl. pr. Pud.

4L Gesalzene Butter aus sauerem Rahm, in großem Gebinde, 
Preis 20 Rbl. pr. Pud.

132 Kühe, Ostfriesen, Breitenburger. Winter­
futter: Klee, Wiesenheu, Schlempe, 3 Pfd. Mehl. 
Mittlere Milchergiebigkeit 1200 Stof. Swartz'sches 
System 12—24- Stunden, Production 10 000 Pfd. 
Butter, 1200 Pfd. Magerkäse, Schmand und Milch. 
Absatzorte: Reval, Petcrsbilrg, Hull.

Pörrafer, Livland, Besitzer und Aussteller, A. v. Midden­
dorfs, d. z. Präsident der K. livl. gemein, und ökonomischen 
Societät.

Adresse: Pörrafer pr. Reval und Hallit.
5. Gesalzene Butter, in mittleren! Gebinde.

50 Breitenburger, Breitenburg - Angler und 
Angler Kühe, die Heerde ist im Anwachsen 
begriffen; Winterfutter: vorwaltend Heu aus saueren 
Gräsern nebst Schlempe, Träbern und Mehl; Kleeheu, 
Tirnothy, selten Wickfutter. Mittlerer Milchertrag ca. 
1500 Kruschken; einzelne über 2000 Kr. Swartz- 
sches Verfahren, Absatzorte: Pernan und Riga.
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Молочно - хозяйственное товарищество въ Гансаrfc. 
Экспонентъ Рихардъ ф. Гернетъ въ НейенгоФй. Ма­
стерица : Катя Пайзертъ.

6 Сливочное, соленое масло, въ большой бочкЪ. Цйна 
14 руб. за пудъ.

100 коровъ, ангелнской и см-йси этой по­
роды съ м'йеною. Зимшй кормъ: солома, с-йно, 
барда. Средн, кол. мол. 1000 кр. Система 
Шварца, 24 часа. Производство: ок. 2000 
Фунт, масла. МЪсто сбыта: Гапсаль.

Вапмель на островЬ Даго, Эстлящця, влад'йлецъ и 
экспонентъ; Рудольфъ ф. Гернетъ, мастеръ: Карлъ Ро- 
зеновъ.

Адресъ: Даго-Вапмель чр. Гапсаль.
. Сливочное, соленое масло, въ большой бочкой. Цгйна 

14 руб. за пудъ.
20 коровъ, смйси местной породы съ гол­

штинской и ангелгнекой. Зимшй кормъ: паре­
ный кормъ изъ рубленной соломы съ мукою и 
луговымъ с'йномъ. Средн, кол. мол. ок. 1000 
кр. Система Шварца, 24 часа, производ­
ство: ок. 3000 ф. масла. Мйста сбыта: Гапсаль 
и С. Петербургъ.

Гелленормъ, Лифлянд1я , влад^лецъ: А. ф. Мидден- 
дорФъ, экспонентъ Э. ф. МиддендорФъ, мастерица: Мар- 
тинсонъ.

Адресъ: Гелленормъ чр. Дерптъ и Уддернъ.
8. Сметанное, соленое масло, въ бочкй сред. разм.

GO коровъ, ангел киской и см li си этой по­
роды съ другими. Зимшй кормъ: 3 ф. ячмени, 
муки, 2 в. барды, 10 ф. клевера и яровая со­
лома. Среднее количество молока 1400 кр. 
производство: 100 пудовъ масла. Мйста сбыта: 
Дерптъ и Петербургъ.

Клейнъ-Конгота. Лифлянд1я, влад'йлецъ и экспонентъ: 
Петръ Шт оке би, мастеръ: Альбертъ Келлеръ изъ Даши.

Адресъ: Клейнъ-Конгота чр. Дерптъ.
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Vereins-Meierei Hapsal, Estland, Aussteller: Richard v. 
Gern et in Neuenhof, Meierin: Katti Paisert.

Adresse: Vereins-Meierei Hapsal.
6. Gesalzene Butter aus süßem Nahm, in großem Gebinde. 

Preis 14 Rbl. pr. Pud.
100 Kühe, Angler, und Angler-Landvieh Kreuzung, 

Winterfütterung: Rauhfutter und Schlempe. Mittl. 
Milchertrag ca. 1000 St.; Swarß'sches Verfahren, 24 
Stunden. Production: ca. 2000 Pfd. Butter. Absatz­
ort: Hapsal.

Waimel auf Dagö, Estland, Aussteller Rudolf v. Gern et, 
Meier: Carl Rosenow.

Adresse: Dagö-Waimel pr. Hapsal.
V. Gesalzene Butter aus süßem Rahm in großem Gebinde. 

Preis 14 Rbl. pr. Pud.
80 Kühe, Kreuzungen Holsteiner-Landvieh, Angler­

Landvieh. Winterfutter: Brühfutter von Strohhäksel 
mit Mehl und Wiefenheu. Mittl. Milchertrag ca. 
1000 St.; Swartz'sches Verfahren, 24 Stunden, 
Production ca. 3000 Pfd. Butter. Absatzorte: Hapsal 
und Petersburg.

Hellenvrm, Livland, Besitzer A. v. Middendorfs, 
Aussteller: E. v. Middendorfs, Meierin: Frau Niartinfon.

Adresse: Hellenorm pr. Dorpat und Addern.
8. Gesalzene Butter aus sauerem Rahm in mittlerem Gebinde.

60 Kühe, Angler und Angler-Kreuzungen. 
Winterfutter: 3 Pfd. Gerstenmehl, 2 Wedro Schlempe, 
10 Pfd. Klccheu und Sommerstroh. Mittl. Milch­
ertrag 1400 Stof; Swartz'sches Verfahren, 48 Stunden. 
Production: 100 Pud Butter; Abfatzorte: Dorpat und 
Petersburg.

Klein - Con«totn, Livland, Besitzer und Aussteller: Peter 
S t o k k e b y e, Meier: Albert Keller aus Dänemark.

Adresse: Kl.-Congota per Dorpat und Addern.
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A Сливочное, соленое масло, въ бочкЪ сред, разм., 
пригот. въ октябре.

72 коровы ангельнской, см-Ьси этой пор. съ 
местной, и местной породы. Зимшй кормъ: от- 
ношеше азота къ гидратамъ какъ 1: 4 ’/-г. Средн, 
кол. мол. 1200—1500 кр. Система Шварца, 12 — 24 
часовъ. М/Ьсто сбыта: Дерптъ, Рига, Ревель, 
за границу (Копенгагенъ и Любекъ).

АлтЬ-КуСТГОФЪ, Лифлянд1я , владЗзлецъ и экспонентъ: 
Августъ ф. Спверсъ, мастеръ: Лоренцъ Заыдеръ изъ 
Даши.

Адресъ: Алть-КустгоФъ чр. Дерптъ.
1О. Сливочное, соленое масло, въ большой бочкЪ.

Около 128 коровъ, местной породы и 
смЪси этой съ айрширск. и шорторнск. Зимшй 
кормъ: 5 ф. мучнаго корма, 15 ф. сгйна, около 
10—12 ф. соломы. Средн, кол. мол. ок. 1350 
кр. — 4100 ф. Система Шварца, 24—36 ча­
совъ. Производство : 450 — 500 цудовъ масла. 
Мбсто сбыта: по большей части Петербургъ.

Ранденъ, Лифлянд1я, влад'Ьлецъ и экспонентъ: Фром- 
гольдъ ф. Спверсъ, мастеръ И. Юль изъ Даши.

Адресъ: Ранденъ чр. Дерптъ и Уддернъ.
K H. Сливочное, соленое масло, въ бочк-Ь средн, раз., 

цЪна 20 руб. за пудъ.
55 коровъ, ангелнск. чистокровн. и полукровн. 

породы. Зимшй кормъ: 7—8 ф. мучнаго корма, 
10 — 12 ф, клевера, кромй того солома. Средн, 
кол. мол. 1625 кр. = 4875 ф. Система Шварца, 
36 часовъ. Производство: около 180 пудовъ 
масла. М13СТО сбыта: въ Петербургъ около 
150 пудовъ.

Кастер!», Лифлянд1я, владгЬлецъ и экспонентъ Нико­
лай ф. Эссенъ, мастеръ Адольфъ Ланге изъ Даши.

Адресъ: Кастеръ черезъ Дерптъ.
12 Сливочное, соленое масло, въ большой бочк'й. 

Ц'Ьна 16 руб. за пудъ.
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9 Wenig gesalzene Butter and süßem Rahm, in mittlerem 
Gebinde, bereitet im October.

72 Kühe, Angler, Vollblut und Halbblut, 
auch Landvieh. Wintersütterung ein Verhältniß von 
Stickstoff zu Kohlehydraten wie 1 zu 41/-?. Mittl. 
Milchertrag 1200—1500 Stof. Swartz'sches Ver­
fahren 12—24 Stunden. Absatzorte: Dorpat, Riga, 
Reval, Ausland (Copenhagen und Lübeck).

Alt-Kusthos, Livland, Besitzer und Aussteller: August 
v. Sivers, Meier: Lorenz Sander aus Dänemark.

Adresse: Alt-Kusthof pr. Dorpat.
IO. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in großem Gebinde.

ca. 128 Kühe, Landvieh und Kreuzungen aus 
Landvieh von Ayrshire und Shorthorn. Winterfutter: 
5 Pfd. Kraftfutter, 15 Pfd. Heu, ca. 10—12 Pfd. 
Stroh. Mittl. Milchertrag ca. 1350 St. —4100 Pfd. 
Swartz'fches Verfahren, 24—36 Stunden. Production: 
ca. 450 -500 Pud Butter. Absatzort: meist Peters­
burg.

Schloß Randen, Livland, Besitzer und Aussteller: Fromm­
hold v. Sivers, Meier: I. Juhl aus Dänemark.

Adresse: Schloß Randen pr. Dorpat und Uddern.
11. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in mittlerem Gebinde. 

Preis 20 Rbl. pr. Pud.
55 Kühe, Angler, Vollblut imb Halbblut. 

Winterfutter: 7—8 Pfd. 10—12 Pfd. Klee außerdem 
Stroh. Mittl. Milchertrag 1625 Stof — 4875 Pfd. 
Swartz'fches Verfahren, 36 Stunden. Production ca. 
180 Pud Butter; Absatzort: Petersburg ca. 150 Pud.

Caster, Livland, Besitzer und Aussteller Nikolai v. Essen, 
Meier: Adolph Lange aus Dänemark.

Adresse: Caster per Dorpat.
12. Gesalzene Butter aus süßem Nahnr, in großem Gcbirrde.

Preis 16 Rbl. pr. Pud.
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140 коровъ, ангельнской полукровной и 
местной породъ. Зимшй кормъ: 16 ф. сйна, 
солома безъ вйса, 41/-з ф. мучнаго корма, 2г/-г 
в. барды. Средн, кол. мол. 1400 кр. Система 
Шварца, 24 и 36 часовъ. Производство: 420 
пудовъ масла. Мйсто сбыта: Петербургъ.

Мазикамя, хуторъ въ м. Кастеръ, Лифлянд1я, экспо- 
нентъ Ансъ Аръюкепе, мастерица: Анна Аръюкене.

Адресъ: Кастеръ чр. Дерптъ.
13. Сливочное, соленое масло, въ малой бочкй, пригот. 

въ Сентябре, ц-Ьна 40 коп. за Фунтъ.
12 коровъ, мйстныхъ. Зимшй кормъ: сйно, 

солома, немного муки, картофель. Средн, кол. 
мол. 800 кр. Система Шварца, 24 и 36 ча­
совъ, производство: 24 п. Мйсто сбыта: Петер­
бургъ и Дерптъ.

ТанНП, хуторъ въ м. Кастеръ, Лифлянд1я, экспонентъ 
1оаннъ Аръюкене, мастерица: жена хозяина.

Адресъ: см. выше.
14. Сливочное, соленое масло, въ малой бочкй, приг. 

въ Сенгябрй, цйна 40 коп. за Фунтъ.
12 коровъ, мйстныхъ. Зимшй кормъ: ей по, 

солома, немного муки, картофель. Средн, кол. 
мол. 800 кр. Система Шварца, 24 и 36 ча­
совъ. Производство 24 п. Мйста сбыта: Пе­
тербургъ и Дерптъ.

Раммули, хуторъ въ м. Кастеръ, Лифлянд1я, экспон. 
Ансъ Раммули, мастерица: жена хозяина.

Адресъ см. выше.
I е'э. Сливочное, соленое масло, въ малой бочкй, пригот. 

въ Сентябрй, цйна 40 коп. за фунтъ.
10 коровъ, мйстныхъ, зимшй кормъ: ейно, 

солома, немного муки и картофель, средн, кол. 
мол. 800 кр., система Шварца, 24 и 36 часовъ, 
производство: 20—22 п. Мйста сбыта : Петер­
бургъ и Дерптъ.
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140 Kühe, Angler - Halbblut und Landvieh. 
Winterfutter: 16 Pfd. Heu, Stroh ungewogen, 4'/s 
Pfd. Kraftfutter, 2 '/2 Wedro Schlempe. Mittl. 
Milchertrag 1400 Stof, Swartz'sch es Verfahren, 24 
refp. 36 Stunden, Production: 420 Pud Butter. 
Absatzort: Petersburg.

Mafikamä, Gesinde in Caster, Livland, Aussteller: Ans 
Arjokene, Meierin: Anna Arsokene.

Adresse: Caster pr. Dorpat.
13. Gesalzene Butter aus süßem Nahm, in kleinem Gebinde, 

bereitet im September. Preis 40 Kop. pr. Pfd.
12 Kühe, Landvieh, Winterfutter: Heu, Stroh, 

etwas Mehl und Kartoffeln. Mittl. Milchertrag 800 
Stof. Swartz'sch es Verfahren, 24 resp. 36 Stunden, 
Production: 24 Pud. Absatzorte: Petersburg und 
Dorpat.

Tanni, Gesinde in Caster, Livland, Aussteller: Johann 
Arjokene, Meierin: Frau des Wirthen»

Adresse wie oben.
14. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in kleinem Gebinde, 

bereitet im September. Preis 40 Kop. pr. Pfd.
12 Kühe, Landvieh, Winterfutter: Heu, Stroh, 

etwas Mehl und Kartoffeln. Mittl. Milchertrag 
800 Stof; Swartz'sches Verfahren, 24 resp. 36 Stunden. 
Production: 24 Pud. Absatzorte: Petersburg und 
Dorpat.

Rammttli, Gesinde in Caster, Livland, Aussteller: Jaan 
Rammu li, Dteierin: Frau des Wirthen.

Adresse wie oben.
15. Gesalzene Butter ans süßem Rahrn, in kleinern Gebinde, 

bereitet im September. Preis 40 Kop. pr. Pfd.
10 Kühe, Landvieh, Winterfutter: Heu, Stroh, 

etwas Mehl und Kartoffeln. Mittl. Milchertrag 800 
Stof. Swartz'sches Verfahren, 24 resp. 36 Stunden, 
Production 20 — 22 Pud. Absatzorte: Petersburg 
und Dorpat.
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Курре, хуторъ въ м. Кастеръ, Лифляп/ця, экспон ев тъ 
Янъ Танни, мастерица: жена хозяина.

Адресъ: см. выше.

ML Сливочно'е, соленое масло, въ малой бочкй, пригот. 
въ Сентябре, цйна 40 коп. за Фунтъ.

16 коровъ, мйстныхъ, зимшй кормъ: сйно, 
солома, немного муки и картофель, средн, кол. 
мол. 800 кр., система Шварца, 24 и 36 часовъ, 
производство 30 и., мйста сбыта: Петербургъ и 
Дерптъ.

ЛОДДИ, хуторъ въ м. Кастеръ, Лифлянд1я, экспонентъ 
Индрикъ Ларъ, мастерица: жена хозяина.

Адресъ: см. выше.
ВТ Сливочное, соленое масло, въ малой бочк!>, пригот. 

въ Сентябре, цйна 40 коп. за фунтъ.
13 коровы, мйстныхъ, зимшй кормъ: сйно, 

солома и немного муки, средн, кол. мол. 800 кр., 
система Шварца, 24 и 36 часовъ, производство 
24 п., мйста сбыта: Петербургъ и Дерпгъ.

Троста, хуторъ въ м. Кастеръ, Лифлянд1я, экспонентъ 
Яковъ Нагелсонъ, мастерица: жена хозяина.

Адресъ: см. выше.
R N. Сливочное, соленое масло, въ малой бочкй, пригот. 

въ Сентябре- пДзиа 40 коп. за фунтъ.
14 коровы, мйстныхъ, зимн iii кормъ: сйно, 

солома, немного муки, картофель, средн, кол. 
мол. 800 кр., система Шварца, 24 и 36 часовъ, 
производство 25 п., мйста сбыта: Петербуугъ 
и Дерптъ.

Мяг<1, хуторъ въ м. Кастеръ, Лифлящця, экспонентъ 
Янъ Уйга, мастерица: жена хозяина.

Адресъ: см. выше.
Й Сливочное, соленое масло, въ малой бочкй, пригот. 

въ Сентябрь, цйна 40 коп. за фунтъ.



13

Kurre, Gesinde in Caster, Livland, Aussteller: Jaan Tanni, 
Meierin: Frau des Wirthen.

Adresse wie oben.
16. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in kleinem Gebinde, 

bereitet im September. Preis 40 Kop. pr. Pfd.
16 Kühe, Landvieh. Winterfutter: Heu, Stroh, 

etwas Mehl imb Kartoffeln. Mittl. Milchertrag 800 
Stof. Swartz'sches Verfahren, 24 rcsp. 36 Stunden. 
Production: 30 Pud. Absatzorte: Petersburg und 
Dorpat.

Loddi, Gesinde in Caster, Livland, Aussteller: Hindrik 
Laar, Meierin: Frau des Wirthen.

Adresse wie oben.
11. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in kleinem Gebinde, 

bereitet im September. Preis 40 Kop. pr. Pfd.
13 Kühe, Landvieh, Winterfutter: Heu, Stroh 

und etwas Mehl. Mittl. Milchertag 800 Stof, 24 
resp. 36 Stunden. Production: 24 Pud. Absatz­
orte: Petersburg und Dorpat.

Trosta, Gesinde in Caster, Livland, Aussteller: Jacob 
Nagels on, Meierin: Frau des Wirthen.

Adresse wie oben.
IS. Gesalzene Butter aus süßem Nahm, in kleinem Gebinde, 

bereitet im September. Preis 40 Kop. pr. Pfd.
14 Kühe, Landvieh, Winterfutter: Heu, Stroh, 

etwas Mehl u. Kartoffeln. Mittl. Milchertrag 800 
Stof; Swartz'sches Verfahren, 24 resp. 36 Stunden. 
Production 25 Pud, Absatzorte: Petersburg und 
Dorpat.

Mähha, Gesinde in Caster, Livland, Aussteller: Jaan 
Uiga, Meierin: Frau des Wirthen.

Adresse wie oben.
1®>. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in kleinem Gebinde, 

bereitet im September. Preis 40 Kop. pr. Pfd.
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8 коровъ, м'Ьстныхъ, зимшй кормъ: сйно, 
солома, немного муки и картофель, средн, кол. 
мол. 800 кр., система Шварца, 24 и 36 часовъ, 
производство 15 п., мгЬста сбыта: Петербургъ и 
Дерптъ.

Вомма, хуторъ въ м. Кастеръ, Лифлящця, экспонентъ 
Янъ Теннисонъ, мастерица: жена хозяина.

Адресъ: см. выше.

TO. Сливочное, соленое масло, въ малой бочк$>, пригот. 
въ Сентябре, ц£на 40 коп. за фунтъ.

11 коровъ, мЪстныхъ, зимшй кормъ: ctzno, 
солома, немного муки, средн, кол. мол. 800 кр., 
система Шварца, 24 и 36 часовъ, производство: 
20 п., м'Ьста сбыта: Петербургъ и Дерптъ.

СИППО, хуторъ въ м. Кастеръ, Лифлящця, экспонентъ 
Михаилъ Раммули, мастерица: жена хозяйка.

Адресъ: см. выше.

2Ä. Сливочное, соленое масло, въ малой бочк'б, пригот. 
въ Сентябре, ц-Ьна 40 коп. за фунтъ.

10 коровъ, м'Ьстныхъ, зимшй кормъ: cLno, 
солома, немного муки и картофель, средн, кол. 
мол. 800 кр., система Шварца, 24 и 36 часовъ, 
производство: 20 п., мКста сбыта: Петербургъ 
и Дерптъ.

Школа въ м. Кастеръ, Лифлящця, экспонентъ: школь­
ный учитель, Индрикъ Суйцъ, мастерица: жена экспо­
нента.

Адресъ: см. выше.

22. Сливочное, соленое масло, въ малой бочкЗз, пригот. 
въ Сентябре, ц-Ьна 40 коп. за фунтъ.

4 коровы, мФстныхъ, зимшй кормъ: с£но, 
солома и немного картофеля, средн, кол. мол. 
800 кр., система Шварца, 24 и 36 часовъ, 
производство 7 п., м^ста сбыта: Петербургъ и 
Дерптъ.
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8 Kühe, Landvieh, Winterfutter: Heu, Stroh, 
etwas Mehl und Kartoffeln. Mittl. Milchertrag 800 
Stof; Swartz'sches Verfahren, 24 resp. 36 Stunden. 
Production: 15 Pud, Absatzorte: Petersburg und 
Dorpat.

Womma, Gesinde in Caster, Livland, Aussteller: Jaan 
Tönni son, Meierin: Frau des Wirthen.

Adresse wie oben.

30. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in kleinem Gebinde, 
bereitet im September. Preis 40 Kop. pr. Pfd.

11 Kühe, Landvieh, Winterfutter: Heu, Stroh, 
etwas Mehl. Mittl. Milchertrag 800 Stof. Swartz- 
sches Verfahren, 24 resp. 36 Stunden. Production: 
20 Pud. Absatzorte: Petersburg und Dorpat.

Sippo, Gesinde in Caster, Livland, Aussteller: Michel 
Rammuli, Meierin: Frau des Wirthen.

Adresse wie oben.

21. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in kleinem Ge­
binde, bereitet im September. Preis 40 Kop. pr. Pfd.

10 Kühe, Landvieh, Winterfutter: Heu, Stroh, 
etwas Mehl uni)- Kartoffeln. Mittl. Milchertrag 800 
Stof. Swartz'sches Verfahren, 24 resp. 36 Stunden. 
Production: 20 Pud. Absatzorte: Petersburg und 
Dorpat.

Schule, in Caster, Livland, Aussteller: Schulmeister Hin- 
drik Suits, Meierin: Frau des Ausstellers.

Adresse wie oben.

22. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in kleinem Gebinde. 
Preis 40 Kop. pr. Pfd.

4 Kühe, Landvieh, Winterfutter: Heu, Stroh 
und etwas Kartoffeln. Mittl. Milchertrag 800 Stof. 
Swartz'fches Verfahren, 24 resp. 36 Stunden. Pro­
duction: 7 Pud, Absatzorte: Petersburg und Dorpat.
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ЛаНбОТЦа, хуторъ въ м. Кастеръ, Лифлянд1я, экспон. 
Янъ Мозесъ, мастерица: жена хозяина.

Адресъ: см. выше.*).
23. Сливочное, соленое масло, въ малой бочкй, ц-Ьна 

40 коп. за Фунтъ.
Кавастъ, Лифлящця, влад^лецъ и экспонентъ Э. ф. 

МензенкампФъ, мастеръ: Г е р б е р ъ.
Адресъ: Дерптъ.

24. Соленое масло изъ кислаго, цйльнаго молока, 
пригот. въ Сентябре, цЪна 14 руб. за пудъ.

100 коровъ, мбстныхъ, зимшй кормъ: 8 ф. 
сбна, 2 'А в. барды и т. д., — сред. кол. мол. 
800 кр., масло изготовляется изъ ц'Ьльнаго мо­
лока, производство: 200 п. масла, мЪсто сбыта: 
Петербургъ.

БременГОФЪ, Лифлящця, влад'йлецъ и экспонентъ А. 
Ф. Ротъ.

Адресъ: Дерптъ.
2S. Соленое масло, въ бочк-Ь сред. раз., пригот. въ 

Октябре, ц&на 40 коп. за Фунтъ.
Ангелнск. полукровный скотъ, зимшй кормъ: 

10—15 ф. с'Ьна и клевера, 3 ф. муки, солома, 
въ иныхъ годахъ 10 ф. картофеля, средн, кол. 
мол. 900 кр., система Шварца, 48 часовъ, про­
изводство 50 п., мгЬсто сбыта: Дерптъ.

Алла-Ерве, хуторъ въ м. Арроль, Лифлянд1я, экспон.: 
Эвертъ Парцъ, мастерица: жена хозяина.

Адресъ: Арроль, Оденпэ чр. Дерптъ.
26. Соленое масло, въ малой бочк-Ь, пригот. въ Октя­

бре, ц-Ьна 35 коп. за Фунтъ.
Местный скотъ: зимшй кормъ: солома, па­

реный клеверъ и немного муки, средн, кол. мол. 
800—900 кр., система Шварца, мбсто сбыта: 
Дерптъ.

*) ПриигЬчаше: Въ им-Ьши Ник. Ант. ф. Эесена болЪе 30 ху- 
торскихъ арендаторовъ ввели молочное хозяйство по система Шварца; но 
производят?, масло большею част!ю въ весеннее и летнее время.
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Llmeoha, Gesinde in Caster, Livland, Aussteller: Jaan 
Moses, Meierin: Frau des Wirthen.

Adresse wie oben *)♦
23. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in kleinem Gebinde, 

bereitet im September. Preis 40 Kop. pr. Pfd.
Kawast, Livland, Besitzer und Aussteller: E. v. Mensen- 

kampsf, Meier: Gerber.
Adresse: Dorpat.

24. Gesalzene Butter aus der ganzen Milch, in großem Ge­
binde, bereitet im September, Preis 14 Rbl. pr. Pud.

100 Kühe, Landvieh, Winterfutter: 8 Pfd. Heu, 
27-2 Wedro Schlempe u. s. w. Mittl. Milchertrag 
800 Srof. Die ganze Milch wird verbuttert. Pro­
duction 200 Pud Butter, Absatzort: Petersburg.

Bremcnhof, Livland, Besitzer und Aussteller: A. v. Roth.

Adresse: Dorpat.

2d. Gesalzene Butter, in mittlerem Gebinde, bereitet im 
October, Preis 40 Kop. pr. Pfd.

Angler-Kreuzung, Winterfuttcr: 10—15 Pfd. 
Heu und Klee, 3 Pfd. Mehl, Stroh, in manchen 
Jahren 10 Pfd. Kartoffel. Mittl. Milchertrag 900 
Stof; ^-wartz'sches Verfahren, 48 Stunden; Production: 
50 Pud, Absatzort: Dorpat.

Alla JeNve, Gesinde in Arrol, Livland, Aussteller: Ewst 
Partz, Meierin: Frau des Wirthen.

Adresse: Arrol, Odenpä Pr. Dorpat.
26. Gesalzene Butter, in kleinem Gebinde, bereitet im October, 

Preis 35 Kop. per Pfd.
Landvieh, Winterfutter: Stroh, gebrühter Klee, 

etwas Mehl; mittl. Milchertrag 800 — 900 St.; 
Swartz'sches Verfahren; Absatzort: Dorpat.

*) Anmerkung: Auf den Gütern des Hrn. v. Essen haben 30 Pächter 
die Milchwirthschaft mit Swartz'schem Verfahren eingeführt, produciren aber 
meistens nur im Frühjahr und Herbste Butter.

2
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Урбсъ, Лифлянд1я, владйлецъ и экспонентъ: Герм ан ъ 
ф. Самсонъ, Президентъ ЛиФляндскаго Общества поощре- 
шя сельскаго хозяйства и. т. д., мастерица: Акулина 
Штермеръ.

Адресъ .* Дерптъ.
Сливочное, соленое масло, въ бочыЬ средн, разм., 
пригот. въ Октябре, цЗша 16 руб. за пудъ.

70 коровъ, смЪси породъ ангельнской и мест­
ной, зимшй кормъ: сйно, клеверъ, яровая солома, 
мучный кормъ изъ гороха и овса, средн, кол. 
мол. 1100 кр., система Шварца, 24 час., про­
изводство 200 и.

Карстемойзъ, Лифлянд1я , влад-Ьлецъ и экспонентъ: 
Павелъ Варонъ Унгернъ-Штернбергъ, мастерица 
Грета Этта.

Адресъ: чр. Дерптъ.
28. Сливочное, соленое масло, въ бочкЪ средн, разм., 

пригот. въ Август^.
29. Сливочное, соленое масло, въ бочкЪ средн, разм., 

пригот. въ Сентябре.
40 коровъ, смбси породъ ангельнской и мест­

ной, зимшй кормъ: 15 ф. сбна, 2 ф. муки, 2 
гарн. дробины, 1 в. барды, солома, мякина по 
надобности; средн, кол. мол. 1200 кр., система 
Шварца, 24—36 часовъ, устройство завода еще 
не окончено, мйсто сбыта: до сихъ поръ Дерптъ.

Лобешитсйнъ, Лифлянд1я, влад'Ьлецъ: Ландратъ ф. Лип- 
гартъ, экспонентъ: арендаторъ Густафъ РозенФлан- 
церъ, мастеръ: Ведъ изъ Даши.

Адресъ: чр. Нейгаузенъ.
30. Сливочное, соленое масло, въ бочк1з средн, разм., 

пригот. въ Сентябре, щйна 20 руб.
50 коровъ, ангельнской породы и см£си съ 

местною, въ 5. и 6. поколыши; зимшй кормъ: 
10—12 ф. вики съ овсомъ, клеверъ, тимофеевка. 
5 ф. мучнаго корма и отруби, 15 ф. яровой 
соломы • средн, кол. мол. 1400 кр., высшее
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Urbs/ Livland, Besitzer und Aussteller: Hermann v. 
Samson, d. z. Präsident des livländischen Vereins zur Beför­
derung der Landwirthschaft 2c., Mei erin: Akulina Störmer.

Adresse: Dorpat.
2 V. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in mittlerem Ge­

binde, bereitet im October, Preis 16 Rbl. pr. Pud.
70 Kühe, Angler-Landvieh-Kreuzung. Winter^- 

futter: Heu, Klee, Erbsstroh, Sommerkornstroh, Kraft­
futter: Erbsen und Hafer gemengt geschroten. Mittl. 
Milchertrag 1100 Stof, Swartz'sches Verfahren, 24 
Stunden, Production 200 Pud.

Rarstem vis, Livland, Besitzer und Aussteller: Paul Baron 
Ungern-Sternberg, Meieriu: Greta Etta.

Adresse: per Dorpat.
28. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in mittlerem Ge­

binde, bereitet im August.
29. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in mittlerem Ge­

binde, bereitet im September.
40 Kühe, Angler-Kreuzungen und Landvieh, 

Winterfutter: 15 Pfd. Heu, 2 Pfd. Mehl, 2 
Garnitz Trüber, 1 Wedro Schlempe, Stroh und Kaff 
nach Bedarf. Mittl. Milchertrag 1200 St. Swartz- 
sch es Verfahren 24—36 Stunden, die Meierei ist im 
Entstehen und der bisherige Absatzort Dorpat.

Lobeustein, Livland, Besitzer: dim. Landrath v. Liphard, 
Aussteller: Arrendator Gustav Rosenpflanzer, Meier: Weed 
aus Dänemark.

Adresse: über Neuhausen.
30. Gesalzene Butter aus sauerem Rahm in mittlerem Ge­

binde, bereitet im September, Preis 20 Rbl.
50 Kühe, Angler und Angler Landvieh in der 

5. und 6. Generation. Winterfutter 10—12 Pfd. 
Wickhafer, Klee oder Timothy, 5 Pfd. Kaftfutter: 
Hafermehl und Weizenkleie, Sommerstroh ca. 15 Pfd. 
Mittl. Milchertrag 1400 Kruschken, höchster 2300 Kr.

2*



20

2300 кр.; система Шварца, посредствомъ клю­
чевой воды, при температуры не бол^е 6° Р.; 
производство: 200 и. масла, 400 п. тощаго 
сыру; прикупается до 30,000 кр. молока съ со- 
сЪдняго имЪшя, мгйста сбыта: Деритъ и Рига.

Пей-Войдома, Лифлянд1я , владгЬлецъ и экспонентъ: 
Викторъ ф. Гелмерсенъ, мастеръ: В. Ротъ изъ Даши.

Адресъ: чр. Феллинъ.
31. Сметанное, соленое масло, въ бочк^ средн, разм., 

приговл. въ Сентябре, цЪна 14 руб. за пудъ.
70 коровъ, породъ ангельнск., шорторнск. 

и билауск. (Bilauer); зимшй кормъ: клеверъ, 
дробина, мука и т. д., средн, кол. мол. 1200 
кр.; система Шварца, молоко большею частно 
продается парнымъ; м^сто сбыта: Феллинъ.

АльТЪ-КаррисгОФЪ , Лифлящця, казне, имбHie, экспо­
нентъ: арендаторъ Карлъ Вернке.

Адресъ: черезъ Мойзекюль.
32 Соленое масло, въ бочк£ средн, разм., пригот. въ 

Октябре, ц'Ьна 14 руб. за пудъ
45 коровъ, чистокровной и полукровной ан- 

гельнской породы; зимшй кормъ: яровая солома, 
клеверъ, дробина и мука; средн, кол. мол. 1253 
кр., система Шварца, 30 —36 часовъ, произ­
водство 70 пудовъ масла, продажа молока, вы­
паиванье телятъ и выкармливанье свинеи; мЗьсто 
сбыта: г. Феллинъ.

КйбГнерВЪ, Лифлящця, влад'Ьлецъ и экспонентъ: Г. ф. 
Штрикъ, мастерица: Генр1эте Шмитъ.

Адресъ: Кибб1ервъ чр. Лайгольмъ.
33 . Соленое масло изъ кислаго, ц^льнаго молока, въ 

бочк'Ь средн, разм., приготовл. въ Сентябре, ц'йна 
k 4 руб. за пудъ.

60 коровъ, мгйстныхъ; зимшйкормъ: 15—20 
ф. ейна и клевера, 3 ф. овсяной муки, 2 ф. 
льняныхъ жмыхъ; средн, кол. мол. 1000 кр.,
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Swartz'sches Kaltwasserverfahren (Temperatur der Ollelle 
höchstens 6 0 R.) Production: 200 Pud Butter und 
400 Pud magerer Käse, 30 000 Kruschken Milch 
aus einer benachbarten Wirthschaft zllgekauft. Absatz­
orte: Dorpat und Riga.

Neu-Woidoma, Livland, Besitzer und Aussteller: Victor 
v. Helmersen, Meier: W. Roth aus Dänemark.

Adresse: Neu-Woidoma per Fellin.
31. Gesalzene Butter aus sauerem Rahm, in mittlerem Ge­

binde, bereitet im September. Preis 14 Rbl. per Pud.
70 Kühe, Angler, Shorthorn, Bielauer, Winter­

futter: Klee, Träber, Mehl u. s. w. Mittl. Milch­
ertrag 1200 Stof, Swartz'sches Verfahren. Milch 
meist warm verkauft, Absatzort Fellin.

Alt - Karrishos, Livland, Krons - Domaine, Aussteller: 
Arrendator Carl Werncke.

Adresse: per Moiseküll.
32. Gesalzene Butter, in mittlerem Gebinde, bereitet im 

October. Preis 14 Rbl. per Pud.
45 Kühe, Vollblut und Halbblut Angler, Winter­

futter: Sommerstroh, Klee, Träber ulld Getreideschrot, 
mittl. Biilchcrtrag 1253 Stof, Swartz'sches Verfahren, 
30—36 Stunden. Production: 70 Pud Butter, 
Milchverkauf, Kälber- und Schweinezucht. Abfatzort: 
Fellin.

Kibbijertv, Livland, Besitzer und Aussteller: Gotthard 
v. Strhk, Meierin: Henriette Schmidt.

Adresse: Kibbijerw per Laisholm.

33. Gesalzene Butter aus der angesäuerten ganzen Milch, in 
mittlerem Gebinde, bereitet im September. Preis 14 
Rbl. per Pud.

60 Kühe, Landvieh, Winterfutter: 15—20 Pfd, 
Heu und Klee, 3 Pfd. Hafermehl, 2 Pfd. Oelkuchen. 
Mittl. Milchertrag 1000 Stof; die Butter wird aus 
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масло приготовляется изъ цйльнаго молока; про­
изводство : 150 п. масла; мйсто сбыта: до сихъ 
поръ г. Рига.

ПасТФеръ, Эстлящця, владйлецъ: Камергеръ Ланд- 
ратъ Варонъ 9. Мандель, президента Эстляндск. общества 
сельск. хозяйства; экспонентъ: арендаторъ мол. хоз. Фе о - 
доръ IIантопиданъ, мастеръ: Эрикъ ГоФманъ-Вангъ 
изъ Даши.

Адресъ: г. Ревель или ПастФеръ чр. Ракке
34. Сливочное, соленое масло, въ большой бочкй, цйна 

20 руб. за пудъ.
35. Сметанное, соленое масло, въ большой бочкй, цйна 

20 руб. за пудъ.
75 коровъ, породъ айрширск. и местной; 

зимний кормъ: клеверъ, луговое сйно, барда, 
мука; средн, кол. молока 1000 кр.; система 
Шварца, 12 и 24 час., производство 7000 ф. 
масла, мйста сбыта: Ревель и Петербургъ.

Эстлянд1я, владйлецъ н экспонентъ: Варонъ
Александръ Штакельбергъ, мастерица Mapin Дамбергъ.

Адресъ: чр. Ракке.
36. Сметанное, соленое масло, въ большой бочкй, при- 

готовленое въ Сентябре, цгЬна 14 руб. за пудъ.
75 коровъ, смйси породъ айрширск. и ан- 

гельнской; зимшй кормъ: 4 в. разбавленной 
барды, 10 ф. сйна, 9 ф. овсяной муки, яровая 
солома; средн, кол. молока 1024 кр., система 
Шварца, 48 час.; производство 160 п. масла; 
Мйста сбыта: Петербургъ и Ревель.

Лаймецъ, Эстлянд1я, владйлецъ и экспон.: Георгъ 
ф. Гринев ал ьтъ въ им. Койкъ, мастерица: Криперъ.

Адресъ: Койкъ чр. Вейссенштейнъ (Эстлянд1я).
34. Сливочное, соленое масло, въ большой бочкой, цйна 

14 руб. за пудъ.
70 коровъ, айрширск. и пгорторнск. полу­

крови. породъ, въ послйдше 4 года ангельнск. 
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der ganzen Milch bereitet, Production ca. 150 Pud. 
Absatzort bisher Riga.

Pastfer, Estland, Besitzer: Kammerherr, Landrath, Baren 
E. Maydell, d. Z. Präsident des estländischen landwirthschaft- 
lichen Vereins; Aussteller: Meicreipächter Theodor Pantopidan, 
Meier: Erik Hofmann-Bang aus Dänemark.

Adresse: Reval, resp. Pastfer per Rakke.
34. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in großem Gebinde, 

Preis 20 Rbl. per Pud.
3t>. Gesalzene Butter aus sauerem Rahm, in großem Gebinde, 

Preis 20 Rbl. per Pud.
75 Kühe, Ayrshire und Landvieh, Winterfutter: 

Klee, Wiesenheu, Schlempe und Mehl. Mittl. Milch­
ertrag 1000 Stof, Swartz'sches Verfahren, 12 und 
24 Stunden, Production ea. 7000 Pfd. Butter. 
Absatzorte: Reval uud Petersburg.

ßflffinorm, Estland, Besitzer und Aussteller: Baron 
Alexander Stackelberg, Meierin: Marie Dammberg.

Adresse: über Rakke.

36. Gesalzene Butter aus sauerem Rahm, in großeur Gebinde, 
bereitet im September, Preis 14 Rbl. p. Pud.

75 Kühe, Ayrshire - Angler-Kreuzung, Winter­
futter: 4 Wo. verdünnter Schlempe, 10 Pfd. Heu, 
2 Pfd. Hafermehl, Sommerstroh; mittl. Milchertrag 
1024 Stof, Swartz'sches Verfahren, 48 Stunden. 
Production 160 Pud Butter, Absatzorte: Petersburg, 
Reval.

Laimeh, Estland, Besitzer u. Aussteller: Georg v. Grüne­
wald t in Koik, Meierin: Frau Krieper.

Adresse: Koik pr. Weißenstein.

3T. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in großem Gebinde, 
Preis 14 Rbl. pr. Pud.

70 Kühe, Halbbl. Ayrshire und Halbblut Shor­
thorn, feit 4 Jahren Angler Stiere. Das Gut ist ver- 
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быки; имйше отдано въ аренду; средн, кол. мол. 
840 кр., система Шварца, 36 часовъ; 120—150 
п. масла продаются въ Петербург^.

Керро, Лифлящця, владблецъ и экспонентъ: Карлъ 
ф. Дитмаръ, мастерица: Ида Карлингъ изъ Финляндш.

Адресъ : Керро чр. Вейссенштейнъ (Эстлящця).
Сливочное, соленое масло, въ большой бочксЬ.

76 коровъ, ангельнск. чистокровн. и полу­
крови. породы; зимшй кормъ: клеверъ, тимо­
феевка, дробина, мука, яровая солома; средн, 
кол. мол. 1160 кр.; система Шварца, 24 час.; 
производство: 250 п. масла; мбсто сбыта: 
Петербургъ.

АЛЬТСНГОФЪ, Эстлянд1я, владйлецъ и экснонентъ: И. 
ф. Вревернъ, мастеръ Енсъ Расмуссенъ изъ Даши.

Адресъ: АльтенгоФъ чр. Везенбергъ.

39. Сливочное, соленое масло, въ большой бочкй, ц-Ьна 
18 руб. за пудъ.

70 коровъ, ангельнск. чистокровн. и полу- 
кровн. породы; зимшй кормъ: клеверъ, мякина, 
мука, льняные жмыхи, иногда немного барды съ 
соседней винокурни; средн, кол. мол. 900 кр.; 
система Шварца, 24 часа; производство 130 
п. масла; мЬсто сбыта: Петербургъ.

КарроЛЬ и АнигФеръ, Эстлянд1я, владелец?, и экспон.: 
Николай ф. Эссенъ.

Адресъ: АннигФеръ чр. Везенбергъ.
40. Сливочное, соленое масло, въ большой бочкй, при- 

готовбл. въ Октябре, ц-Ьна 16 руб. за пудъ.
90 коровъ, ангельнск. полукровной породы; 

зимшй кормъ: 15 Ф. сйна, солома безъ вйса, 
3 ф. мучнаго корма, 2 в. барды; средн, кол. 
мол. 1300 кр.; система Шварца, 24 и 36 час.; 
производство 280 п. масла, мЬсто сбыта: Петер­
бургъ.
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pachtet. Mittl» Milchcrt. 840 Stof, Swartz'sches 
Verfahren, 36 Stunden, Absatz von 120—150 Pud 
Butter nach Petersburg.

Kerro, Livland, Besitzer und Aussteller Karl v. Ditmar, 
Meierin: Ida Carling aus Finland.

Adresse: Kerro pr. Weißenstein, Estland.
3S. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in großem Gebinde.

76 Kühe, Angler Vollblut und Halbblut; Winter­
futter: Klee, Timothy, Traber, Mehl, Sommerkorn­
stroh. Mittl. Milchertrag 1160 Stof; Swartz'sches 
Verfahren, 24 Stunden; Production 250 Pud Butter; 
Absatzort Petersburg.

Altenhof, Estland, Besitzer und Aussteller: Julius v. 
Brewern, Meier: Jens Raßmussen aus Dänemark.

Adresse: Altenhof über Wesenberg.
39. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in großem Gebinde, 

Preis 18 Rbl. pr. Pud.
70 Kühe, Angler Vollblut und Halbblut; Winter­

futter : Klee, Kleie, Mehl, Oelkuchen und bisweilen 
ein geringes Quantum Schlempe, von einer benachbarten 
Brennerei. Mittl. Milchertrag 900 Stof, Swartz'sches 
Verfahren, 24 Stunden. Production 130 Pud Butter. 
Ort des Absatzes Petersburg.

Kurrol und Annigfer, Estland, Besitzer und Aussteller: 
Nikolai v. Essen.

Adresse: Annigfer pr. Wesenberg.
40. Gesalzene Butter mW süßenl Rahm, in großen! Gebinde, 

bereitet im October, Preis 16 Rbl. pr. Pud.
90 Kühe, Halbblut Angler, Winterfutter: 15 Pfd. 

Heu, Stroh ungewogen, 3 Pfd. Kraftfutter, 2 Wo. 
Schlempe; mittl. Milchertr. 1300 Stof; Swartz'sches 
Verfahren, 24 und 36 Stunden; Production 280 
Pud Butter; Absatzort: Petersburg.
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Кермо, Эстлящця, сборный молочный заводъ, экспо- 
нентъ и мастеръ: Аксель Руде изъ Даши.

Адресъ: Кермо чр. Везенбергъ.
41L Сливочное, соленое масло, въ большой бочкй, 

цйна 20 руб. за пудъ.
4L Сметанное, соленое масло, въ большой бочкй, 

щйна 20 руб. за пудъ.
250 коровъ, въ трехъ имйшяхъ, преимуществ, 

местной породы, а ташке айрширок., ангельнск. 
и остФрисландск. породъ; зимшй кормъ: cdtao, 
барда, немного муки. 500 кр. съ коровы въ 
годъ отправляются въ сборный заводъ; система 
Шварца, 24—36 час., производство 600 п. масла, 
200 п. тощаго сыру по швейцарскому способу, 
остальное молоко продается*, мйсто сбыта, кромЪ 
мйстнаго, Петербургъ.

Кунда, Эстляыд1я, владйлецъ и экспонентъ Баронъ 
Жонъ Жирандъ де Сукантонъ, мастерица: Мина 
Витсутъ.

Адресъ: Кунда чр. Везенбергъ.
43. Сметанное, соленое масло, въ большой бочкй, цйна 

19 руб. за пудъ.
43 коровы, айрширск. пор., 6 коровъ и 2 

быка 1849 г. привезены изъ Шотландш. До 
120 племени, быковъ продано*, зимшй кормъ: 
15 ф. сйна, паренный кормъ съ 3 в. барды, 
1 7*2 — 2 Ф. муки, 7 2—1 Ф. льняныхъ яшыхъ; 
сред. кол. мол. съ 36 коровъ 1797 кр., съ 7 
нетелей 675 кр.; система Шварца, 36 час., 
производство ок. 150 п. масла* мйста сбыта: 
Петербургъ и Ревель (150 п.)

НашелЬ, Эстлянд1я, владйлецъ: ф. Кноррингъ, экспо­
нентъ и мастеръ: ЗоФусъ Тигезенъ изъ Даши.

Адресъ: Вашель чр. Каппель бал. ж. д.
44. Сливочное, соленое масло, въ болып. бочкй, цйпа 

20 руб. за пудъ.
4S- Сметанное, соленое масло, въ болып. бочкй, цйна 

20 руб. за пудъ.
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Kermo, Estland, Sammelmeierei, Aussteller und Meier: 
Axel Rude aus Dänemark.

Adresse: Kermo pr. Wesenberg.
41. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, in großem Gebinde, 

Preis 20 Rbl. pr. Pud.
42» Gesalzene Butter aus sauerem Nahm, in großem Ge­

binde, Preis 20 Rbl. pr. Pud.
250 Kühe, auf drei Gütern, hauptsächlich 

Landvieh, doch auch Ayrshire, Angler, Ostfriesen; 
Winterfutter: Heu, Schlempe, etwas Kraftfutter; 500 
Stof pr. Kuh werden jährlich in die Sammelmeierei 
geliefert; Swartz'sches Aufrahmverfahren, 24 — 36 
Stunden; Production: 600 Pud Butter, 200 Pud 
Magerkäse nach Schweizer Art, Rest als Milch verkauft. 
Absatzort Petersburg, außer dem Localabsatze.

Kunda, Estland, Besitzer und Aussteller: Baron John 
Girard de Soucanton, Mcierin: Mina Witsut aus Kunda.

Adresse: Kunda pr. Wesenberg, bait. Bahn.
43. Gesalzene Butter, aus leicht gesäuertem Rahm, in großem 

Gebinde, Preis 19 Rbl. pr. Pud.
43 Kühe, Ayrshire, 6 Kühe und 2 Stiere w'urden 

1849 in Schottland gekauft, seitdem ea. 120 Zucht­
stiere verkauft; Winter futter: 15 Pfd. Heu, Brüh­
futter mit 3 Wo. Schlempe, l'/s — 2 Pfd. Mehl, 
V‘2—1 Pfd. Oelkuchen; mittl. Milchertrag, bei 36 
Kühen 1797 Krusch ken, bei 7 Stärken, 675 Kr.; 
Swartz'sches Verfahren, 36 Stunden; Production ca. 
150 Pud Butter. Absatzorte: Petersburg und Reval 
(150 Pud).

, Waschet, Estland, Besitzer v. Knorring, Aussteller und 
Meier: Sophus Thygesen aus Dänemark.

Adresse: Wafchel pr. Kappel bait. Bahn.
44. Gesalzene Butter ails süßem Rahm, in großem Gebinde, 

Preis 20 Rbl. pr. Pud.
4e>. Gcfaljene Butter aus sauerem Rahm, in großem Gebinde, 

Preis 20 Rbl. pr. Pud.
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70 коровъ, м'Ьстныхъ; зимшй кормъ: 16 ф. 
клеверн. и лугов. сгЬна, 2 4 ф. ячмени, и овеян, 
муки; средн, кол. молока 1000 кр.; система 
Шварца, 24—36 час., производство 7000 ф. 
масла, 10,000 ф. тощаго сыру, мЪста сбыта: 
Петербургъ и Ревель.

Кохтель, Эстлящця, влад-Ьлецъ и экспонентъ: Эрнстъ 
ГраФъ Штакельбергъ.

Адресъ: Ней-ИзенгоФъ чр. ИзенгоФъъ балт. ж. дор.
46. Сливочное, соленое масло, приготов. въ Август^, 

ц'Ьна 14 руб. за пудъ.
60 коровъ, айрширок, полукровн. породы; 

средн, кол. мол. 900—1000 кр.; система Шварца, 
20 —24 часовъ; производство 135—140 п. масла; 
выпаиваше телятъ; м^ста сбыта: Гамбургъ, 
Петербургъ.

Группа 3. В. Свбжсе масло.
а. Сливочное,

(изъ сырыхъ и грЪтыхъ с л., т. н. Парижское масло).

Фяна, экспонентъ в. Пантон и данъ.
(см. 3 и 4).

4^. Парижское масло, въ большомъ ящик'Ь, ц'Ьна 20 
руб. за пудъ.

ПераФСръ, экспонентъ: А. ф. МиддендорФъ.
(см. Õ).

48. Парижское масло въ большомъ ящикй.
4V. Сливочное масло изъ сырыхъ сливокъ, въ боль­

шомъ ящик'Ь.
Молочно - хозяйственное товарищество въ ГансалФ,

экспонентъ Р. ф. Рернетъ-Нейенгофъ.
(см. 6).

50. Сливочное масло изъ сырыхъ сливокъ, въ маломъ 
ящик-Ь, цЬна 50 коп. за Фунтъ.
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70 Kühe, Landvieh; Winterfutter: 16 Pfd. Klee 
und Wiesenheu, 2—4 Pfd. Gersten- und Hafermehl; 
mittl. Milchertrag 1000 Stof; Swartz'sches Ver­
fahren, 24—36 Stunden; Produetion 7000 Pfd. 
Butter, 10000 Pfd. Magerkäse; Absatzorte: Peters­
burg und Reval.

Kochte!, Estland, Besitzer und Aussteller: Ernst Graf 
Stackelberg.

Adresse: Neu-Jsenhof p. Zsenhof, Etat. d. balt. Bahn.
46. Gesalzene Butter aus süßem Rahm, bereitet im August, 

Preis 14 Rbl. pr. Pud.
60 Kühe, Halbbl. Ayrshire; mittl. Milchertrag 

900 —1000 Stof; Swartz'sches Verfahren, 20 - 24 
Stunden; Production 135—140 Pud Butter, Kälber- 
erzug: Absatzorte Hamburg, Petersburg.

Gruppe 3. B. Frische Butter.
a. aus süßem Rahm,

(rohem und gewärmtem, s. g. Pariser Butter).

Fähna, Aussteller: Th. Pan to pidän.
(vrgl. 3 & 4.)

4V. Pariser Butter, in großem Kasten, Preis 20 Rbl. p. P.

Pörrafer, Aussteller: A. v. Middendorfs.
(vrgl. 5.)

48. Pariser Butter, in großem Kasten.
4N. Butter aus süßem, rohem Rahm, in großem Kasten.

Vereins-Meierei Hapsal, Aussteller: R. v. Ger net-Neuenhof.

(vrgl. 6.)
50. Butter aus süßem, rohem Nahm, in kleinem Kasten, 

Preis 50 Kop. per Pfd.
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Ваймель на островЪ Даго, экспонентъ Р. ф. Гернетъ. 
(см. 7).

Сливочное масло изъ сырыхъ слив., въ мал. ящ., 
цЗша 45 коп. за Фунтъ.

РаТСГОФЪ, Лифлянд1я , владел,: отст. Лантратъ ф. 
Липгартъ, экспонентъ: Карлъ А» ГоФманъ-Бангъ, 
мастеръ Г. П. Ганзенъ изъ Данш.

Адресъ : чр. Дерптъ.
52. Парижское масло, въ маломъ ящик-й, ц-Ьна 20 

руб. за пудъ.
150 коровъ., породъ ангельнск. и остФрис- 

ландск. ; зимшй кормъ: дробина, барда, мука, лу­
говое с^но; среднее кол. мол.: 1800 кр.; система 
Шварца, 12, 24, 36 час.; производство 5000 ф. 
масла, 3000 ф. швейцарскаго сыру, продажа 
молока и сливокъ въ города; м1зста сбыта: 
Дерптъ и Петербургъ.

Ул лила, Лифлянд1я, влад'Ьлецъ и экспон.: А ль б ер тъ 
ф. Гиргенсъ, мастеръ: Мертъ Тамманъ.

Адресъ чр. Уддернъ.
53. Сливочное масло изъ сырыхъ сливокъ, цгЬна 40 

коп. за Фунтъ.
80 коровъ, остФрисландск. породы; зимн!й 

кормъ: 15—18 ф. сйна, до тел. 3 ф. овса, 
посл'Ь тел. 8—9 ф. овса; среднее кол. молока 
1800 кр.

АльТЪ-КустГОФЪ, экспонентъ А. ф. Сиверсъ.
(см. 1О).

54. Сливочное масло изъ сырыхъ сливокъ, въ боль- 
ШОМЪ ЯЩИК'Ь.

Ранденъ, экспонентъ: Ф. ф. Сиверсъ.
(см. И).

55. Сливочное масло изъ сырыхъ сливокъ, въ маломъ 
ящикгй, цбна 25 руб. за пудъ.

Кастеръ, экспонентъ Н. ф. Эссенъ.
(см. 12). '
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W aim el auf Dagö, Aussteller: N. v. Gern et.
(vrgl. ?.)

51. Butter aus süßem, rohem Rahm, in kleinem Kasten, 
Preis 45 Kop. Per Pfd.

Rathshof, Livland, Besitzer: dim. Landrath v. Liphard, 
Aussteller: Carl A. Hofmann-Bang, Meier: H. P. Hansen 
aus Dänemark.

Adresse: per Dorpat.
52. Pariser Butter, in kleinem Kasten, Preis 20 Rbl. p. Pd.

150 Kühe, Angler und Ostfriesen, Winterfutter: 
Traber und Schlempe, Mehl, Wiesenheu; mittl. Milch­
ertrag 1800 Stof; Swartz'sches Verfahren, 12, 
24, 36 Stunden, Production: 5000 Pfd. Schweizer­
käse, 3000 Pfd. Butter, Milch- und Schmand-Verkauf 
in der Stadt. Absatzorte: Dorpat und Petersburg.

Ullila, Livland, Besitzer und Aussteller: Albert v. Gür- 
gens, Meier Mert Tamman.

Adresse: Ullila per Uddern.
53. Butter aus süßem, rohem Rahm, Preis 40 Kop. pr. Pfd.

80 Kühe, Ostfriesen; Winterfutter: 15—18 Pfd. 
Heu, vor dem Kalben 3 Pfd. Hafer, nach dem Kalben 
8—9 Pfd. Hafer; mittl. Milchertr. 1800 Stof.

Alt-Kusthof/ Aussteller: A. v' Sivers.
(vergl. IO).

54t. Butter aus süßem, rohem Rahm, in großem Kasten.

Nandeitz Aussteller: F. v. Sivers.
(vergl. 11).

55. Butter aus süßem, rohem Rahm, in kleinem Kasten, 
Preis 25 Rbl. pr. Pud.

Caster, Aussteller: N. v. Essen.
(vergl. 12).
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56. Сливочное масло изъ сырыхъ сливокъ, въ боль­
ше мъ ящикЬ, цЬна 19 руб. за пудъ.

Мексъ, Лифлянд1я, влад'Ьлецъ: Миндингъ, экспонентъ: 
арендаторъ мол. хоз., Сенгелманъ, мастерица: супруга 
экспонента.

Адресъ: чр. Дерптъ и Раппинъ.
5I. Парижское масло , въ большомъ ящик'Ь, цЬна 20 

руб. за пудъ.
60 коровъ, породъ ангельнск. и местной, 

система Шварца, 24 часа, мЬсто сбыта: 
Дерптъ.

БремеигОФЪ, экспонентъ: А. ф. Ротъ.
(см. 25)

58. Сливочное масло изъ сырыхъ сливокъ, въ маломъ 
ящикб, цЬна 40 коп. за Фунтъ.

Карстемойзъ, экспонентъ: П. Баронъ Унгернъ- 
Штернбергъ.

(см. 28 И 29).
59 Парижское масло, въ маломъ ящик-Ь.
60. Сливочное масло изъ сырыхъ сливокъ, въ маломъ 

ящики.
Лобенштепнъ, экспонентъ Г. РозенФланцеръ. 

(СМ. 30).
61. Сливочное масло изъ сырыхъ сливокъ, въ боль­

шомъ ящиь-Ь, цЬна 9 руб.
ИеЙ-ВоЙДОМа, экспонентъ В. ф. Гелмерсенъ. 

(см. 31).
62. Сливочное масло изъ сырыхъ сливокъ цЬна 16 р. з. п.

ПаСТФСръ, экспонентъ 0. Пантопиданъ. 
(см. 34 и 35).

63 Парижское масло, въ большомъ ящикФ, цЬна 20 
руб. за пудъ.

Авандусъ, Эстлянд1я, влад’Ьлецъ и экспонентъ: Ка- 
мергеръ Николай ГраФъ Литке, мастеръ Фридрихъ 
Миллеръ.

Адресъ: Авандусъ чр. Ракке.
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LG. Butter aus süßem, rohem Nahm, in großem Kasten, 
Preis 19 Rbl. pr. Pud.

Meks^ Livland, Besitzer: Minding, Aussteller: Meierei­
pächter Sengelnrann; Meierin: Frau des Ausstellers.

Adresse pr. Dorpat und Rappin.

LT'. Pariser Butter in großem Kasten, Preis 20 Rbl. pr. Pud.

60 Kühe, Angler und Landvieh, Swartz'sches 
Verfahren, 24 Stunden, Absatzort: Dorpat.

Bremenhof, Aussteller: A. v. Roth.
(vrgl. 2L.)

L8. Butter aus süßem, rohem Rahm, in kleinem Kasten, 
Preis 40 Kop. per Pfd.

Karstemois, Aussteller: P. Baron Ungern-Sternberg.

(vrgl. 28 & 29.)

L9. Pariser Butter, in kleinem Kasten.
60. Butter aus süßem, rohem Rahm, in kleinem Kasten.

Lobenftem, Aussteller: G. Rosenpflanzer.
(vrgl. 30.)

61. Butter aus süßem, rohem Rahm, in großem Kasten, 
Preis 9 Rbl.

Neu-Wöidoma, Aussteller: V. v. Helm er sen. 
(vrgl. 31.)

62. Butter aus süßem, rohem Rahm. Preis 11 Rbl. pr. Pd.
Püstser, Aussteller: Th. Pantopidan.

(vrgl. 34 & 3L.)

63. Pariser Butter, in großem Kasten, Preis 20 Rbl. per Pd.

Amandus, Estland, Besitzer und Aussteller: Kammerherr 
Nikolai Graf Lütke, Meier: Friedrich Möller.

Adresse: Awandus per Rakke.
3



34

04L Парижское масло, ц£на 6 руб.
100 коровъ айрширск. пор., зим ши кормъ: 

барда, сгйно, яровая солома; среднее кол. мол. 
1400 кр.; система Шварца, 36 часовъ; произ­
водство 100 п. парижского масла, 600 п. жир- 
наго сыру, 150 п. лпмбургскаго сыру; Mtoa 
сбыта: Ревель, Петербурга.

ЛаССИНОрмЪ, экспон. Баронъ А. Штак ел б ергъ.
(см I6.)

С>5. Парижское масло, въ болып. ящ., щЬна 18 руб. за п.
ЛаЙМСЦЪ, экспон.: Г. ф. Гринев альдъвъ им. Койкъ.

(см. 3IT).
GG. Сливочное масло изъ сырыхъ сл., въ 

40 коп. за ф.
болып. ящ.,

Керро, экспон. К. ф. Дитмаръ.
(см. 3^.)

6Т Парижское масло.
Сливочное масло изъ сырыхъ сл.

РуЙЛЬ, Эстлящця, владелецъ и экспон. Баронъ В. 
Врангелъ, мастеръ: Расмуссенъ.

Адресъ: чр Безенбергъ.
GS Сливочное масло въ ящикгЬ, щЬна 20 руб.

70—80 коровъ, cMdbcii породъ голландок, и 
айрширск.; зимшй кормъ: барда, сйно и солома; 
сред. кол. мол. 900 кр.; система Шварца, 24 
часовъ; м'Ьста сбыта: Петербургъ и Кронштатъ.

)бъя, Эстлянд.,владгЬлецъиэкспон.: Николай Баронъ 
Врангелъ въ им-йн. Толксъ, мастерица: Елена Нова.

Адресъ: Толксъ чр. Безенбергъ.
ТО. Парижское масло, въ болып. ящ., щЬна 19 руб. з. п.

70 коровъ, айрширск. полукровн. породы; 
зимшй кормъ: сЪно, яровая солома, барба, мучное 
пойло; срд. кол. мол. 1200 кр.; Гуссандерск. 
посуды; 24—36 часовъ; производство 200 п. 
масла, съ того 170 п. въ Нетерлургб; 34000 
кр. молоко продается въ Безенбергъ.
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64k Pariser Butter, Preis 6 Nbl.
100 Kühe, Ayrshire, Wintcrfuttcr: Schlempe, 

Heu, Sommerkornstroh; Mittl. Milchertrag 1400 
Krusch k.. Swartz'sches System, 36 Stuuden; Produc­
tion 100 Pud Pauser Butter, 600 Pud Fettkäse, 
150 Pud Limburger Käse, Absatzorte: Reval und 
Petersburg.

Lassittgrm, Aussteller: Baron A. Stackclberg.
(vrgl. Э6.)

65. Pariser Butter in großem Kasten, Preis 18 Rbl. p. Pd. 
Laimcü, Aussteller.- Georg v. Grünewaldt in Koik.

(vrgl.
66. Butter aus süßem, rohem Rahm, in großem Kasten, 

40 Kop. per Psd.
Kerro, Aussteller: K. v. Ditmar.

lvrgl.
61L Pariser Butter.
68. Butter aus süßem, rohem Rahm.

Siilil, Estland, Besitzer und Aussteller: Baron W. Wran­
gell, Meier: Naßmussen.

Adresse: per Wesenberg.
6SL Butter in einem Kasten. Preis 20 Nbl.

70—80 Kühe, Holländer und Ayrshire-Kreuzung; 
Winterfutter: Schlempe, Heu und Stroh; Mittlerer 
Milchertrag 900 Stof; Swartz'sches Verfahren, 24 
Stunden; Absatzorte: Petersburg und Kronstadt.

Ubja, Estland, Besitzer und Aussteller: Nikolai Baron 
Wrangell in Tolks, Meierin: Helene Nowa.

Adresse: Tolks per Wesenberg.
V6. Pariser Butter, in großem Kasten, Preis 19 Rbl. pr. Pd.

70 Kühe, Halbblut Ayrshire; Winterfutter: 
Heu, Sommerkornstroh, Schlempe, Mehltrank; Mittl. 
Milchertrag 1200 Stof; Gussandersche Milch­
geschirre, 24 — 36 Stunden. Production: 200 
Pud Butter, davon: 170 Pud nach Petersburg; 
außerdem 34 000 Stof Milch nach Wesenberg.

3*
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Альтенгофъ, эксп. II. ф. Бревернъ.
(см. 30.)

11. Сливочное масло изъ сырыхъ сл., въ больш. ящ. 
цАпа 19 руб. з. п.

КарроЛЬ и АннпгФеръ, эксп. Н. ф. Эссенъ.
(см. 4HD.)

Сливочное масло изъ сырыхъ сл., въ больш. ящ., 
цАна 19 руб. з. п.

Kepil0, экспон. Аксель Руде.
(см. 41. и 42.)

Парижское масло, въ больш. ящ., цАна 20 руб. з. и., 
14. Сливочное масло изъ сырыхъ сл., въ больш. ящ., 

цАна 20 р. за п.
Кунга, эксп. Баронъ Жирардъ де Сукантонъ.

(см. 43.)
15. Сливочное масло изъ сырыхъ сл., въ больш. ящ., 

цАна 19 руб. за п.
СОЛГСЪ, Эстлянд., владАлецъ и экспон. Баронъ Ж. 

Жираръ де Сукантонъ въ имАн. Бунда, мастерица: га. 
Сюштремъ изъ Финляндш.

Адресъ: Баронъ Жираръ въ им. Бунда чр. Безенбергъ.
16. Сливочное масло изъ сырыхъ сл., 3 пуда въ одномъ 

ящикА, цАна 19 руб. за п.
77 коровъ, ’/з айршиск. пор., изъ Бунды; 

2/з смАсь породъ айрпшрск. и мАстн • ЗИМН1Й 
кормъ: 18 ф. клевера; пареный кормъ съ 2 вр. 
барбы; 1/12 ф. муки и ’/г ф. жмыхъ ; сред. кол. 
мол. 1322 кр., система Шварца, 36 час., произ­
водство 235 п. масла для продажи, мАсто сбыта 
для масла Петербургъ и для молока: Фабрика 
въ мАстечкА Бунда.

Ваше ЛЬ, экспонентъ С. Тигезенъ.
(см. 44 и 45).

11. Парижское масло, въ большомъ ящикА, цАна 20 
руб. за пудъ.

Еве, Эстлящця, владАлецъ и экспонентъ: Баронъ 
Маурисъ Жираръ де Сукантонъ, мастерица: Лиза Лаге.

Адрессъ: Еве чр. ст. Еве, балт. ж. дор.
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Meuhss, Aussteller I. v. Brewern.
(vergl. JA.)

^4. Butter aus süßem, rohem Rahm, in großem Kasten, 
Breis 19 Rbl. pr. Pud.

Karrol und Annigfer, Aussteller N. v. Essen.
hvergl. 4O.)

Butter aus süßem, rohem Nahm, in großem Kasten, 
Preis 19 Rbl. pr. P.

Kknno, Aussteller: Axel Rude.
(vergl. 4 il & 4T.)

^3. Pariser Butter, in großem Kasten, Preis 20 Rbl. pr. Pud. 
A4. Butter aus süßem, rohem Rahm, in großem Kasten.

Preis 20 Rbl. per Pud.
Kunda, Aussteller: Baron Z. Girard de Soueanton. 

hvergl. 43.)
VÄ. Butter aus süßem, rohem Rahm, in großem Kasten, 

Preis 19 Rbl. pr. Pud.
Sclgd, Estland, Besitzer und Aussteller: Barron I. 

Girard de Soueanton in Kunda, Meierin: Frau Sjöström 
aus Finland.

Adresse: Baron I. Girard in Kunda pr. Wesenberg.
Butter aus süßem, rohem Rahm, 3 Pud in einer Kiste, 
Preis 19 Rbl. pr. Pud.

77 Kühe, davon Уз Ayrshire aus Kunda, 2/з 
Ayrshire und Landvieh Kreuzung; Winterfutter: 18 Pfd. 
Klee, Brühfutter mir 2 Wo. Schlempe, l1/* Pfd. 
Mehl und '/-2 Pfd. Oelkuchen; mittl. Milchertrag. 
1322 Kr. Swartz'sches Verfahren, 36 Stunden; Pro­
duction 235 Pud Butter zum Verkauf, Absatzort für 
die Butter Petersburg, f. d. Milch, Cement-Fabrik in 
Kunda.

Waschest Aussteller: S. Thygesen.
^vergl. 44. & 45.)

JA. Pariser Butter, in großem Kasten, Preis 20 Rbl. pr. Pud.

Iewe, Estland, Besitzer und Aussteller: Baron Maurice 
Girard de Soueanton, Meierin: Lisa Laage

Adresse: Jewe per Eisenbahnst. Jcwe.
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№. Сливочное масло изъ сырыхъ сливокъ, въ ящике, 
цена 10 руб.

70 коровъ, холмогорок., айршпрск., местной 
породъ; зимшй кормъ: луговое сено, клеверъ, 
дробина; средн, кол. мол. 1345 кр., система 
Шварца, отстой ирод. 3 дня; производство: 120 
пудовъ масла, места сбыта: Петербурга, Ревель.

Baliltapa, Эстлянд1я, владе.тецъ и экспонентъ: Варонъ 
Нонет. КорФъ, мастеръ пли мастерица: М. Минхъ.

Адресъ: В ай в ар а чр. ст. КорФъ балт. ж. дор.
Сливочное масло изъ сырыхъ сливокъ, цена 60 
коп. за Фунтъ.

80 коровъ, холмогоро-шорторнск., ангельн- 
ской и местной породъ; зимшй кормъ: сено, со­
лома, барда и мука; средн, кол. мол. 1200 кр., 
система Шварца, 36 часовъ; место сбыта: Пе­
тербурга.

Группа 3. Б. Свбжес масло.
6. Сметанное.

Р11ЖСКШ городской заводъ, экспонентъ: Д. Шель. 
(см. 2).

80 Сметанное масло.

Группа 3. Д. Сыворочнос масло.
Клейнъ-Конгота, экспонентъ: П. Штокеби.

(см. 9).
81 . Сыворочное масло, въ бочке средн, разм., пригот. 

въ Гюле с. г.

ТормаГОФЪ, Лифлянд1я, владельцы: наследники ф. Лип-
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T'H. Butter aus süßem, rohem Itahm, in einem Kasten, 
Preis 10 Rbl.

70 Kühe Cholmogor, Ayrshire, Landvieh; Winter­
futter: Wiesenheu, Klee; Traber; mittl. Milchert. 
1345 Stof; Swartz'sches Verfahren. 3 Tage nach d. 
M.; Production 120 Pud Butter, Absatzorte: Pe­
tersburg, Reval.

Waiwara, Estland, Besitzer und Aussteller: Baron Const. 
Korff. Meier od. Meierin: M. Münch.

Adresse: Waiwara pr. Eisenbahnst. Korff.
T'N. Butter aus süßem, rohem Rahm, Preis 60 Koy. pr. Pfd.

80 Kühe Cholmogor-Shorthorn, Angler und Land­
vieh; Winterfutter: Heu, Stroh, Schlempe und Akehl; 
mittl. Milchertrag 1200 Stof; Swartz'sches Verfahren, 
36 Stunden; Absatzort Petersburg.

Gruppe 3. B. b. Frische Butter
b. aus sauerem Rahm.

Rigaer Molkerei. Aussteller: D. Scheel.
(vergl. S.)

8O. Butter aus sauerem Rahm.

Gruppe 3. D. Motkcnbuttcr
Klein-Kongota, Aussteller P. Stokkebye.

hvergl. 9.)
81. Molkenbutter, in mittlerem Gebinde, bereitet im Juli d. I.

Tormahof/ Livland, Besitzer: von Liphard's Erben; Aus- 
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гарта, экспонентъ: Альфредъ Аншицъ, мастеръ: Фрид- 
рихъ Штруки.

Адресъ: почт.: Черна, жел. дор.: Лайсгольмъ.
82. Несоленое сывороточное масло около 30 Фунтовъ.
83. Соленое сывороточное масло ок. 30 Фунтовъ.
84. Топленое сывороточное масло около 30 Фунтовъ.

100 коровъ, ангельнской породы и смЪси 
этой съ местной; зимний кормъ: сйно, вика, 
клеверъ, достаточно соломы, мука и льняные 
жмыхи; средн, кол. мол. 1500 кр.; производство 
1000 п. сыру; мЪста сбыта: Рига, Читана, 
Ревель, Петербургъ.

Грума 1. Сыры.
A. Toiuie.

Рйжскш МОЛОЧНЫЙ заводъ, экспоп.: Д. Шель.
(см. 2.)

8Ä. ГолштинскШ тощий сыръ, пригот. въ 1юнй или 
1юлЪ 1879 г.

86. Лимбургский тощий сыръ, пригот. въ 1юнЪ или 1юлЪ 
1879 г.

КЛСННЪ-КОЛГОТЯ, экспон. Р. Штокеби.
(см. V.)

8^. ШвейцарскШ топцй сыръ, пригот. въ Madb 1879 г., 
2 куск. въ 70—80 ф.

АвансуСЪ, экспон. И. ГраФъ Литке.
(см. 64).

88. ЛимбургскШ топцй сыръ, приготов. въ ЯнварЪ, 
6 ф. цЪна 90 коп.

Кермо, эксп. Аксель Руде.
(см. 48 & 43.)

89- Топцй сыръ, 2 круга, цЪпа: 4 руб. 80 коп. за пудъ. 
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stellen Alfred Anschütz, Käser: Friedrich Strucki.

Adresse: Post: Tschorna, Bahn: Laisholnn
8E. Ungesalzene Molkenbutter ca. 30 Pfd.

Gesalzene Molkenbutter ca. 30 Pfd.
84. Geschmolzene Molkenautter ca. 30 Pfd.

100 Kühe, Angler und Angler-Kreuzung, Winter­
futter: Heu, Wicken, Klee, genügend Stroh; Mehl und 
Leinkuchen; mittl. Milchert. 1500 Stof; Production 
1000 Pud Käfe; Absatzorte: Riga, Mitan, Reval, 
Petersburg.

GnWe 4. Käs c.
Ж. Mnger-'e.

Rigaer Molkerei, Aussteller: D. Scheel.
(vrgl. Z.)

8Ä. Holsteinischer Magerkäse, bereitet im Juni oder Juli 
1879, ca. 24 Psd.

86. Limburger Magerkäse, bereitet im Juni oder Juli 1879, 
ca. 12—16 Pfd.

Kleiu-Kougota, Aussteller: P. Stokkebye.
(vrgl. A.)

8^. Schweizer Magerkäse bereitet im Mai 1879. 2 Stücke 
ä 70—80 Pfd.

Awandns, Aussteller: N» Graf Lütke.
(vrgl. 64.)

88. Limburger Al agerkäse bereitet im Januar 1879. 6 Pfd.
Preis 90 Kop.

Kermo, Aussteller: Axel Rude.
(vrgl. 41 & 4L.)

89. Magerkäse: 2 Rad. Preis 4 Rbl. 80 Kop. per Pud.
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Сыры.
8. Полужирные и жирные.

РатсгОФЪ, экспон. С. А. ГоФманъ-Банкъ.
(см. AZ).

S 9. Швейцарскш сыръ, пригот. въ 1юнгЬ, 1879 г.

У4,111 ла, экспон. А. ф. Гиргенсъ.
(см. 5«8).

AO ЭдамскШ сыръ, приготов. въ Апреле, 1879 г.

Клейнъ-Конгота.
NZ. Жирный швейцарсшй сыръ, приготовл. въ Ма1ц 

1879 г.

ЛаЙСЪ, Лифлянд1я; казенное им-Ьше, экспонентъ: арен- 
даторъ: В. Неппертъ, мастеръ 1оанъ Конр. Штрекейзенъ, 
изъ Швейцарш.

Адресъ: чр. Лайсгольмъ.
N2 Жирный сыръ по швейцарск. способу; 2 круга, 

пригот. 29. Мая и 1юня, 1879 г., ц’Ьна на стан. 
Лайсгольмъ: 12 руб. за п.

71 корова, см-Ьси породъ ангельнск. и 
местной; зимн. кормъ: 3 ф. мучнаго корма, 8 ф. 
клевера и виковъ, солома, луговое сЪно по на­
добности- сред. кол. мол. 1100 кр,; производство: 
400—500 п. сыру; мсЬсто сбыта: Петербургъ.

Ензель, Лифлянд1я, влад'Ьлецъ: Ландратъ 9. ф. 9 т- 
тингенъ, экспонентъ: арендаторъ мол. хоз. Христ. Башъ, 
мастеръ: 1оанъ ГоФштетеръ.

Адресъ: Ензель чр. Лайгольмъ.
03* Швейцарский сыръ, 2 круга, 193 ф., пригот. въ 

Маб и въ Тюн-Ь 1879 г. ц-Ьна 11 руб. за пудъ.
94. ЛимбургскШ сыръ, 16 ф., пригот. въ Ма-Ь и 1юнй 

1879 г. ц'Ьна 10 руб. за пудъ.
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GniM 4. Käse.
is. Halbfette und fette.

Rathshof, Aussteller: C. A. Hofmann-Bang.
(vrgl. 52S.)

99. Schweizer Käse bereitet im Juni 1879. Preis 12 Rbl. 
per Pud.

Miln, Aussteller: A. v. Gürgens.
(vrgl. 53.)

91. Edamer Käse bereitet im April 1879. Preis 25 Kop. 
Per Pfund.

Kleiu-Kougota.
92L Fetter Schweizer Käse, 2 Rad, bereitet im Mai 1879, 

zu 90 Pfd.

Schloß Lais, Kronsdomaine, Aussteller: Arrendator Wilh. 
Reppert. Käser: Joh. Conr. Strcckeisen, Schweizer.

Adresse: per Laisholm.
93. Fettkäse nach schweizer Art; 2 Rad, bereitet 29. Mai 

und 3. Juni 1879. Preis 12 Rbl. per Pud, loco 
Bahnhof Laishoün.

71 Kühe, Angler Kreuzung und Landvieh; 
Winterfutter: 3 Pfd. Kraftfutter, 8 Pfd. Klee oder 
Wickhafer, Stroh und Wiesenheu nach Bedarf; 
Mittl. Milchertrag 1100 Stof; Production: 400 bis 
500 Pud Käse. Absatzort: Petersburg.

Senf el, Livland, Besitzer: Landrath E. v. Dettingen, 
Aussteller: Meiereipächter Christ. Baasch, Käser: Johann 
Hofstetter.

Adresse: Jensel per Laisholm.
94. Schweizer Käse, 2 Rad, 193 Pfd. bereitet im Mai 

und Juni 1879. Preis 11 Rbl. per Pud.
95. Limburger Käse, 16 Pfd. bereitet im Mai und Juni 

1879. Preis 10 Rbl. per Pud.
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120 коровъ, мЬстныхъ; з ими iii кормъ: 2 в» 
барды, 10 ф. клевера, 10 ф. мякины и яровой 
соломы-, средн, кол. мол. 750 кр.; производство 
600 п. сыру-, места сбыта: Ревель и Петер- 
бургъ.

Сборным МОЛОЧНЫЙ заводь Керсель. Лифляндтя, владе­
льцы: наследники Ландрата II. ф. Эттингенъ; экспоиентъ; 
арендаторъ мол. зав. Христ. Башъ, мастеръ: В. Нидер- 
бергеръ.

Адресъ: Ензель чр, Лайгольмъ.
Швейцарски! сыр-ь, 2 круга, 192 ф., пригот. въ 
Мае и 1юне 1879 г., цена 11 руб. за пудъ.
ЛимбургскШ сырт,, 16 ф., пригот. въ Мае и 1юне 
1879 г., цена 1(1 руб. за пудъ.

Въ сборномъ мол. заводе соединяется мо­
локо съ 4 хозяХствъ, на 2 верста разстояшя, 250 
коровъ; производство 1200 п. сыру; места сбыта: 
Ревель и Петербурга,.

ФлеММИНГСГОФЪ, Лифл., казенное им.; эксп.: арендаторъ 
Мартинъ Пинтъ, мастеръ: И. Гунцикеръ изъ 
Швейцар1и.

Адресъ: чр. Лайсгольмъ.
V8. Лимбургский жирный сыръ, 20 ф., пригот. въ Мае 

1879 г., цена 40 коп. за кусокъ.
50 коровъ, местныхъ и смеси съ ангельнск. 

полукров. породы; сред. кол. мол. 650 кр., про­
изводство 15 ) п. сыру; место сбыта: Дерптъ и 
Петербурга,.

ТормагОФЪ, экспоиентъ А Аншицъ.
(см. 8A, и GA).

Жирные твердые сыры ИЗЪ Тормаг. 4 сорта :
9N. ШвейцарсМй сыръ ЭмментальсМй, 4 круга, 

400 ф.
SOO. Шеддаръ, 2, 40 ф.
108. гаудасгай 2, 30 ф.
1OL tetes de Moines (тетъ де моанъ), 2, 40 ф.
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120 Kühe, Landvieh; Winterfutter: 2 Wedro 
Schlempe, 10 Pfd. Kleeheu, 10 Pfd. Kaff und Kurz­
stroh; Mittl. Milchertrag 750 Stof; Production: 600 
Pud Käse; Abfatzorte: Reval und Petersburg.

Sammelmeierei Kersey Livland, Besitzer: Landrath N. v. 
Oettingen's Erben, Aussteller: Mciereipächter Christ. Baasch, 
Käser: Wilh. Niederberger.

Adresse: Jenfel per Laisholm.
AG. Schweizer Käse, 2 Rad^ 192 Pfd., bereitet im Mai 

und Juni 1879. Preis 11 Rbl. per Pud.
Limburger Käse, 16 Psd., bereitet im Mai und Juni 
1879. Preis 10 Rbl. per Pud.

Die Sammelmeierei vereinigt die Milch von 4 
Höfen, je 2 Werst Entfernung, 250 Kühe ^Production: 
1200 Pud Käse; Abfatzorte: Reval, Petersburg.

Flemmingshof, Livland, Krons-Domaine, Aussteller: Arren- 
dator Martin Pint, Käfer: I. Hunziker, Schweizer.

Adresse: per Laisholm.
98. Limburger Fettkäse, 20 Psd., bereitet im Mai 1879. 

Preis per Stück 40 Kop.
50 Kühe, Landvieh und Kreuzung mit Angler­

Halbblut; mittl. Äiilchertrag 650 Stof; Production: 
150 Pud Käse; Absatzorte: Dorpat u. Petersburg.

Tormahof, Aussteller: A. Anschütz.
l vrgl. 81, 82 & 83.)

Fette Hartkäse, aus Tormahof, 4 Sorten.
99. Schweizer Käse ä la Emmenthai, 4 Rad, 400 Pfd.

190. Cheddar, 2, 40 Pfd.
191. Gaudaer, 2, 30 Pfd.
192. Detes de Moines, 2, 40 Pfd.
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Жирные М Я niie сыры изъ Тормаг. 5 сортовъ.
Й 03. Честеръ, 2, 30 ф.
H О4-. Fromage de Vacherie (оромажъ де вашери), 2, 40 ф.
Ю«5>. Гогенгеймеръ, 2, 30 ф.
Z EVS. ЛимбургскШ сыръ, 4, 7 ф.
AOV. Fromage de Brie (Фромажъ де бри), 4, 16 ф.

МЯГШС Сыры изъ Тормаг., 3 cojiTa.
Ä EV8. Алгаускш кирпичъ, 4, 7 ф.
ZOA. Fromage de viola (Фромажъ де вюла), 2, 40 ф.
но. маккапарнно, 2, 30 ф.

ТормагоФсше сыры приготов. частью осенью 1878 г., 
частью л'Ьтомъ 1879.

Авандусъ, экспон. Н. ГраФъ Литке.
(см. @4.)

ASH. Жирный сыръ, 2 круга, 132 ф. пригот. въ КкигЬ 
1879 г., нА на 39 руб. 60 коп.

Рахкплъ, Эстлянд., владел, и экспон.: А. Шмелингъ, 
мастеръ Мелхюръ Лейтцингеръ.

Адресъ: чр. Ракке.
SAS. Жирный сыръ, 2 круга, Зт/-2 и., пригот., меньш. въ 

Феврале, болью. въМарт'Ь 1879г.,п,'йна12 руб. за и.
80 Коровъ, айрширск. пор.; зимн. кормъ: 

барда, сгЬно, яровая солома; сред. кол. мол. 
1300 кр.; производство 600 п. сыру, мЪсто 
сбыта: Петербурга,.
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Fette Weichkäse, aus Tormahof, 5 Sorten.
Chester, 2, 30 Pfd.

104. Fromage de Vaclierie, 2, 40 Pfd.
NOÄ. Hohenheimer, 2, 30 Pfd.
106. Limburger, 4, 7 Pfd.
HOeL fromage de Brie, 4, 16 Pfd.

Halbfette Weichkäse aus Tormahof, 3 Sorten.
Allgäuer Backsteinkäse 4, 7 Pfd.

109. fromage de viola, 2, 40 Pfd.
HO. Maccaparino, 2, 30.

Die Käse aus Tormahof sind theils im Herbst 1879, theils 
im Sommer 1879 bereitet.

Awandus, Aussteller: N. Graf Lütke.
(Vergl. 64.)

111. Fettkäse, 2 Nad, 132 Pfd., bereitet im Juni 1879, 
Preis 39 Rbl. 60 Kop.

Rachknll, Estland, Besitzer und Aussteller: August Schme­
ling, Käser: Melchior Leutzinger.

Adresse: per Rakke.
HZA. Fettkäse, 2 Rad, 37a Pud, bereitet, das kleinere Rad im 

Febr., das größere im März 1879, Preis 12 R. pr. Pud.
80 Kühe, Ayrshire, Winterfütterung: Schlempe 

und Heu, Sommerkornstroh; niitti. Milchertr. 1300 Kr.; 
Production 600 Pud Käse; Absatzort: Petersburg.
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отдшъ H.
Группа 1. Молочно - хозяйственные 

приборы я снаряды.
ХрНСПЯПЪ Крогъ, РатсгоФЪ при ДерптЪ.

H AБочки для масла изъ буковаго дерева, привезены 
изъ Даши, составлены зд^сь.

114. Бочки для масла изъ ольховаго дерева, изготов­
лены лифляндскими крестьянами.

Г. Ii. ЕНЗСПЪ, Аархузъ, Дашя, агентъ: X Крогъ- 
РатсгоФъ при Дерите.
125. Ручныя маслобойки по датскому образцу, 2 экз., 

въ прим'Ьрномъ мол. заводй.
116. Приборъ для отжимашя масла, въ примири. мол. зав. 
ЦТ. Корыто для масла, въ примири, мол. зав.
US. Доска для отжимашя масла, въ прим'Ьрн. мол. зав.
1 A W. Маслобойка для коннаго привода.
ILO. Конный приводъ.

И. К. ЭлЬФШТрема насл^дникъ (Карлъ Лундъ) Копен- 
гагенъ, агентъ X. Крогъ, РатсгоФЪ при ДерптЪ.
1^1. Полный гарнитуръ жестяныхъ приборовъ, въ примни, 

мол. зав.
ILL. Жестяныя коробки для герметической упаковки.

Химическая лаборатор!я Хр. Ганзена въ Копенгагена; 
агенъ для балтШск. губ. Хр. Крогъ, РатсгоФЪ при Дерпт'й. 
RLI. Мгйрки.

Группа 2. Сычужпыя закваски, краски.
ТормаГОФЪ, экспон. А. Аншицъ.

(см. 81, 8T и 83.)
1^4. Разныя сорты сычужной закваски съ указашемъ 

результатовъ на практик^.
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Abteilung II.
Gruppe I. Meierei-Gcriithe und -Maschinen.

Christian Krogh in RathShof Lei Dorpat.
Butter-Gebinde aus Buchenholz, aus Dänemark importirt 
und hier zusammengefügt.

О 4k Buttergebinde aus Ellernholz, von livländischen Bauern 
fabrieirt.

H. P. Jensen, Aarhus, Dänemark, Agent: Chr. Krogh 
Nathshof bei Dorpat.
115. Hando utter süsser nach dänischem Muster. 2 Exemplare, 

in der Ausstellungs-Meierei
H ß HZ. Butterknetmaschine, in der Ausstellungs-Meierei.
11 Is* Buttermulde, in der Ausstellungs-Meierei.
08* Butterknetbrett, in der Ausstellungs-Meierei.
119. Butterfaß für Pferdebetrieb.
USO. Göpelwerk.

P. C. Elfström's Nachfolger (Karl Lund) Kopenhagen; 
Agent: Chr. Krogh-Nathshof bei Dorpat.
1ER. Vollst. Garnitur v. Vlechgeräthen, in d. Ausstellungs-Meierei.
ITT* Blechdosen für hermetische Verpackung.

Chr. Hansen's chemisches Laboratorium in Kopenhagen; 
Agent f. d. balt. Gouvern. Chr. Krogh-Nathshof bei Dorpat. 
1E3* Meßgläser.

Gruppe 2. Meicrci-Hilssmittel.
Tormahöf, Aussteller: A. Anschütz.

(vrgl. 88, 8L & 8Z.)
1S4. Verschiedene Labsorten mit deren Gebrauchsresultat in 

der Praxis.
4
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Химическая лаборатория Хр. Ганзена въ Копенгагене, 
агентъ для балт. губ. Хр. Крогъ, РатсгоФъ при Дерпте.

1U 
126. 
12 t*

Краска для масла 
Краска для сыра 
Сычужная закваска

употребляются въ прим'Ьномъ 
молочномъ заводе.

ОТДШ HI.
Приборы для научного изсл1цован1я.

ДОШИЛЪ Шель, директоръ Рижск. молочн. завода.
Адресъ: Рига Каролинская ул. Л? 20.

128 . Рижский молочный заводъ, внутренней видъ, и го- 
родсюя продажныя телеги въ Фотогра<ияхъ.

129 бухгалтерия Рижскаго мол. завода.
1 9кз. нед'Ьльняго счета.
2 экз. пр!емныхъ листовъ.
1 экз. ежедневной поставной таблицы.
1 экз. накладныхъ при ежедневной перевозка 

молока.

130. Планы болыпаго городск. сборнаго молочн. хозяй­
ства съ центробежною машиною и съ содержашемъ 
коровъ, спещально для добывашя молока для мла- 
денцевъ.

Хр. Крогъ, РатсгоФъ, при Дерите.
131. Полная молочная хозяйственная бухгалтерия по 

системе проФесора Зегелке.
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Chr. Hansen's chemisches Laboratorium in Kopenhagen, 
Agent f. d. bait. Gouvern. Chr. Krogh-Rath sh of bei Dorpat.
lEö. Butterfarbe. \ 
IZEr. Käse färbe. > 
1Э?. Käselab. J

In Anwendung in der Ausstellungs­
Meierei.

Ablheilmg 111.
Wissenschaftliche Hilfsmittel.

Daniel Scheel, Director der Rigaer Molkererei.
Adresse: Riga, Karolinenstraße Nr. 20.

HZ8. Rigaer Molkerei, innere Einrichtung und städtische 
Verkaufswagen in Photographie.

ZSN. Buchführung der Rigaer Molkerei.
1 Exemplar der „Wochenschrift der Rigaer Molkerei."
2 Exemplare der „Empfangs-Scheine für die Milch­

fuhrleute. "
1 Exemplar der „täglichen Lieferungs-Tabelle."
1 Exemplar der „Begleitscheine bei den täglichen Milch­

Transporten.
S 30. Pläne zu einer größeren städtischen Sammelmcierei mit 

Centrifugeu-Betrieb, sowie, in Verbindung mit derselben, 
Haltung von Kühen zur Gewinnung von Säuglingsmilch.

Christian Krogh, Rathshof bei Dorpat.
131. Vollständige Meierei-Buchführung nach dem System des 

Professor Segelke.

it у
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Anhang.

Erläuterungen
über die Dutterbereitung der nach dänischem Muster betriebenen^ 
aus der St. Petergburger Molkerei-Ausstellung lwrgesnhrten 

Eismeierei von Ehr. Krogh.

Die Kuhmilch und ihre BestaudLheile.
Tie warme ungeschmäntete Kuhmilch ist eine aus recht vielen 

verschiedenartigen Stoffen bestehende Flüssigkeit. Hundert Theile 
Milch enthalten durchschnittlich : 87 Va Theile Wasser und ca. W/я 
Theile Trockenstoffe; diese W/a Hunderttheile Trockenstoffe theilen 
sich wieder in:

ca. Hunderttheile Fettstoffe (Butter) 
ca. 33/4 „ Eiweisfftvffen (Käse)
ca. 4V2 „ Milchzucker

und reichlich 1/ч „ mineralische Stoffe (Salze).

Die Aufgabe der Meierei.
Die Aufgabe der Meierei ist es, diese verschiedenen Stoffe ent­

weder jeden für sich oder zwei und mehr zusammen von den anderen 
zu trennen, sie in eine für Transport und Handel geeignete Form 
zu bringen, damit sie den Menschen als Nahrung dienen. Zahl­
reiche Methoden, in jedem Lande verschieden, kommen hier zur An­
wendung. Hauptsächlich sind es die zwei erstgenannten Trockenstoffe, 
nämlich Fettstoff (Butter) und die Eiweißstoffe (Käse), welche man 
zu gewinnen sucht. Die Fettstoffe entnimmt man der Milch durch 
Butterbereitung, und verwerthet die Rückstände, die abgeschmäntete Milch 
und die Buttermilch zur Bereitung von Magerkäsen — wie solches 
in Dänemark und Nord-Deutschland allgemein ist. Die Eiweiß­
stoffe (Käsetheile) gewinnt man durch die Fettkäserei, entnimmt aber 
dadurch auch der Milch den größten Theil ihrer Fettstoffe, welche 
beim Gewinnen der Milch in die Käsemasse ausgenommen werden; 
aus dem Rückstände der Fettkäsebereitung < bett sogenannten Molken) 
kann man noch den Rest der Fettstoffe durch Erwärmen und Zusatz 
von Säure gewinnen, und kommen diese unter dem Namen Molken­
butter zur Berwerthung; aus dem, nach Gewinnung der Molken- 
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butter, bleibenden Rückstände kann man durch Eindampfen und 
Krystallisation den Milchzucker produciren, welcher für medicinische 
Zwecke Bedeutung hat.

Die ButterbereiLung nach dänischem Muster.
Die Fettstoffe sind in der Milch vorhanden als unendlich kleine 

Kügelchen; da sie specisisch leichter sind als das Milchserum, in dem 
sie schwimmen, haben sie das Bestreben nach Oben zu steigen, und 
werden sich bei ruhigem Hinstehen der Milch auf der Oberfläche 
derselben sammeln. Dieses ist der Hauptfaktor für die spätere Ab- 
schmäntung, und ist es die Aufgabe der Meierei, diese Bestrebung 
der Fettkügelchen, sich an der Oberfläche der Milch zu lagern, zu 
unterstützen; je rascher und vollständiger diese Ansammlung des 
Schmantes geschehen kann, desto bessere Waare erhält man und zwar 
in größerer Menge. Besonders gut arbeitet in dieser Beziehung das 
Swartz'sche Abkühlungsverfahren — so benannt nach dem schwedischen 
Gutsbesitzer Swartz auf HofgLrden bei Wadstena in Schweden, der 
es zuerst in Anwendung brachte — welches eine ganz große Anwendung 
in der Molkereiwirthschaft gefunden hat. Es ist das System, welche 
hier in der Ausstellungsmeierei vorgeführt wird: gleich nach Empfang 
Ler warmen Milch wird sie in die 20 Zoll hohen Ausrahmgefäße 
aus Blech aufgeseiht, diese werden dann in Wannen, mit kaltem 
Wasser angefüllt, aufgestellt, und durch Zulegung von Eis sucht man 
die Temperatur des Kühlwassers möglichst niedrig zu halten (auf 
2-40 R.); nach ruhigem Hinstehen der Milch in 12 -24 Stunden 
ist die Ausrahmung vollendet, und mittelst eigens construirten Löffeln 
wird die mehrere Zoll dicke Nahmschicht von der untenstehenden, 
fettarmen, kalten Milch abgenommen. Es ist dieser ganz süße und 
frische Rahm welcher, gleich nach dem Abschmänten gebuttert, die 
feine süße Tischbutter liefert; will man Dauerbutter produciren, 
empfiehlt es sich den Rahm in 24 Stunden durch Zusatz von etwas 
frischer, sauerer Buttermilch schwach zu säuern und darauf zu buttern. 
Zum Butterschlagen hat man eine Menge verschiedener Maschinen; 
die dänischen Meiereien benutzen als einfach und zweckmäßig das 
auch hier in der Ausstellungsmeierei angewandte dänisch-holsteinische 
Butterfaß mit vertikaler Flügelwelle. Nachdem man dem Rahm die 
für das Buttern nöthige Temperatur von ea. 9 - 15 Gr. R — je 
nachdem die Luftwärme im Sommer und Winter höher oder niedri­
ger ist - gegeben, wird er in daß Butterfaß gegossen und zwar 
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durch ein Sieb, um etwaige Unreinichkeiten zu entfernen; soll die 
Butter gefärbt werden, gießt man hier die genau berechnete flüssige 
Buttersarbe, abgemessen in eigenen Meßglasern, in das Butterfaß, 
worauf daßselbe mittels Deckel geschlossen wird und das Buttern be­
ginnt. . Die Umdrehungsschnelligkeit der Welle spielt eine große 
Rolle beim Buttern; im Allgemeinen kann man sagen: je kleiner 
das Butterfaß und je kälter der Rahm desto rascher muß die Welle 
sich bewegen, so z. B. im Handbutterfaß 180—200 Umdrehungen 
der Welle pro Minute, in größeren Butterfässern für Pferde- oder 
Dampfbetrieb 100—130; gleichfalls erfordert der füße Rahm eine 
größere Umdrehungsgeschwindigkeit als der angesäuerte.

Die Zeitdauer des Butterns ist auch verschieden: unter normalen 
Verhältnißen gebraucht man bei Produktion von saurer Butter gerne 
eine Stunde oder noch mehr, bei süßer Butter nur 35 — 45 Minuten, 
im Herbst bei Milch von altmilchenden Kühen dauert das Buttern 
auch immer länger, da der Rahm dann schwer zusammen geht, und 
man kann leicht selbst bei süßem Rahm eine Stunde und länger 
buttern. Im Allgemeinen kann man über die Zeitdauer des Butterns 
sagen, daß je kälter der Rahm und je langsamer gedreht wird, desto 
längere Zeit, und, je wärmer der Rahm und, je rascher gedreht, desto 
kürzere Zeit auch erforderlich ist.

Das Butterschlagen ist ein mechanischer Vorgang, indem durch 
das Schlagen und Schütteln Les Rahms die Milchkügelchen heftig 
aneinanderstoßen, wodurch an den Berührungsflächen die sie umgebende 
Serumhülle zur Seite gedrängt wird und so deren Vereinigung her­
gestellt wird. Im Anfänge des Butterns wird der Rahm dünner 
und schäumt; nach 15 — 20 Minuten Buttern fängt er an zu „scheiden": 
eine unendlich große Menge kleiner Körnchen treten in der Flüßigkeit 
hervor, und sind diese grade die Buttertheile, Lie beim fortLauernden 
Schlagen sich sammeln unL die Butter bilden: man schlägt regel­
mäßig fort, den Gang Les Butterns und die Temperatur vermittelst 
eines im Deckel des Butterfaßes angebrachtem Thermometers be­
obachtend, bis die Butter-Kügelchen ungefähr die Größe eines Steck­
nadelkopfes erreicht haben, während die rückständige Milch Loch noch 
nicht ganz klar ist, man hält einen Augenblick an, spült mit abge- 
schmänteter Milch den Deckel und das Innere des Butterfaßes etwas 
ab, schließt wieder und buttert noch c. 5 Minuten, bis die Butter 
vollständig von der Milch getrennt, als eine grobkörnige Maße vor­
liegt, und ist auch die Milch dann bei gutem Ausbuttern klar, ohne 
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Körnchen. Nach beendetem Buttern werden Deckel, Welle rc. gut 
abgespült, mau hebt die Butter mittelst eines kleinen Siebes aus der 
Buttermilch und trägt sie in den vorher mit heißem und später kaltem 
Wasser abgewascheuen Buttertrog, wo sie von der Hand des Meiers 
in Stücken von e. 2T einige Male unter jedesmaligem Umdrehen 
gedrückt wird, so daß der größte Theil der Buttermilch herausge­
preßt wird; die Butter wird jetzt gewogen und das genau berechnete 
und in Meßgläsern abgemessene Salz hineingestreut; man knetet 
wieder 6—8 Mal die Butter mit leichtem, raschem Druck und legt 
sie dann in c. 2 pfündigen Stücken in den Trog, wo sie gedeckt von 
dünnen Brettern mit aufgelegtem Eis — um Kühlung hervorzubringen 
— circa 2 Stunden hinsteht. Durch dieses erste Kneten ist die Butter 
etwas weich geworden, man giebt ihr diese 2 Stunden Ruhe und 
Abkühlung, damit sie wieder fest und elastisch wird und zugleich um 
dem Salze Zeit zu geben um zu „laken" und sich auszulösen. Darauf 
beginnt das zweite Kneten auf der Butterkuetmaschine, unter deren 
Walze man die Butter in mehrpfündrgen Stücken 10-12 Mal durch­
laufen läßt, wodurch man die restirende Buttermilch entfernt und 
zugleich das Salz gleichmäßig vertheilt. Sowohl Kneten wie Salzen 
richten sich nach der Buttersorte — ob frische oder Dauerbutter — 
und nach den Wünschen des Eonsumenten, während man der süßen 
Tischbutter wenig (2-3 %) oder vielleicht gar kein Salz zulegt, und 
dieselbe auch weniger knetet, so giebt man der Dauerbutter 3 — 5 % 
Salz und knetet sie stärker, wodurch sie an Haltbarkeit gewinnt wenn 
auch ein Theil des feinen Aromas verloren geht. Fertig geknetet ist 
die Butter erst bann, wenn die beim Kneten herausfließende Lake 
gänzlich klar ist und wenn keine Milchtheile mehr vorhanden sind, 
welche die Butter verderben könnten; namentlich gilt dieses für die 
Dauerbutter, doch giebt es auch viele Cousumeuteu, welche die süße 
Butter sehr stark geknetet und trocken verlangen. Nach diesem zweiten 
Kneten ist die Butter fertig zum Consum; frische Tischbutter, von 
der keine besonders große Haltbarkeit verlangt wird, kann z. B. in 
viereckigen, mit Buttergaze umwickelten Stücken auf den Markt ge­
bracht werden, Dauerbulter packt man am zweckmäßigsten in Tönnchen 
von 1—2—3 Pud, in welche die Butter, nachdem die Tönnchen 
vorher gut ausgewässert und mit Salz eingerieben und bestreut sind, 
sest eingestampft wird; oben auf die Butter wird ein Stückchen 
Buttergaze gelegt, Salz darauf gestreut, die Tonne geschlossen und 
die Dauerbutter ist für den Versand fertig.
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Kersel . .................................... 96. 97.
Kibbijerw ............................................. 33.
Klein Konguta ... 9. 81. 87. 92.
Kochtel.......... 46.
Kunda......................................... 43. 75.
Laimetz. ........ 37. 66.
Lais........... 93 
Lassinorm........ 36. 65. 
Lobenstein. ....... 30. 61.
Meks .......... 57.
Neu-Woidowa ...... 31. 62.
Pastfer. ....... 34. 35. 63.
Pörrafer . . . . . . . 5. 48. 49.
Nauden.................................... 11. 55.
Rathshof..................................... 52. 90.
Rachküll ......... 111. 
Riga................................2. 80. 85. 86.
Ruil.................................... ..... . 69.
Selgs .......... 76. 
Tormahof 1. 81. 82. 83. 99—109. 123. 
Ubja .......... 70. 
Ullila ......................................... 51. 91.
Urbs...................................................27.
Waimel auf Dagö. .... 7. 51.
Waiwara.............................................. 79.
Waschel.......................... 44. 45. 77.

Дозволено цензурою. — Дерптъ, 20. Октября 1879.
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