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Qie Sartoffel.

Klima.

Die Kavtoffel fommt in einigen Vavietdten unter noch filteven
Klimaten fort, al8 die Gerfte, fo daf eine frithjeitige Avt fogar
nod) auf J8land angebaut werden faun, Sie (iebt Wirme und
mehr Troctenheit al8 Feuchtigfeit, oder dod) nur mifige warme
Jeudptigeit.  Gegen Froft ift fowohl die Kuolle als das Kraut
fehr empfindlich). Aber auch ein Uebermaf von Feudtigfeit todtet
dert Reim der Saatfavtoffel, bringt diefe jur Faulnif, mindert den
Starfemehlgehalt der veifen Ruollen und leiftet der KRavtoffelfrant-
heit hochlic) LBorfdjub.

Boden.

A8 Gebirgd- und Kuollenpflange liebt die Kavtoffel fand-
veichen Bodent, wovin auch bdie gehaltreichiten Kuollen wadjfen. Sie
ift am iwenigftent vom Boden abhingig und gedeiht fajt auf jedent,
verlangt aber auf alfen Bodenavten viel IMift ober alte Boden-
fraft, wenn fie den hichften Crivag gebent foll.  Auf gut geditngtem
humugveichen Lefmboden mit durdylafjendem Untergrunde erveicht
ihr Grtvag den Culminationgpuntt; auf mergeligent Lehmboden Hat
fie den {chonjten Gejhmad und ift am ftivfemephlreichjten. Gine
Mevgeldiingung ift bdaher gut, erzeugt aber feicht die Pocfen.
Gtrengen Thonboden [iebt die Ravtoffel am wenigften, weil er zu
bindig ift, dagegen f(ocfern Boden und deshalb fleifige Bearbeitung.
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Auf ftvengem Bobden gedeiht fie bei eintvetender Ditrre fehlecht;
denn wein die Trocfenheit grof ift, wird dev Bobden Hart und die
Ruollen Enuen fidh nicht ausbilden, ift dagegen das Jahr naf, fo
fonmmen fie nicht jur Reife und liefern nuv ein wifferiges, gehalt-
{ofes Produft. Ravtoffeln geben nur bet einem f(ocfern mit viel
vegetabilifchen Ueberreften verfehenen Boden einen veichen Grivag
an Stirfemehl, und evleiden dann auch, wenn ganze Knolfen gelegt
werben, feine nachtheilige Anusartung. Auf alfen nafjen Boben-
avten gedethent jte nicht. Wean madyt daher fogleich die ndthigen
Wafferfurdjen, ober legt jie noch beffer auf Ritfen, wenn man
fie auf nafjent Boden bauen muf.  Quelliger Boden ift nicht jum
-Rartoffelban geeignet und muf Draing evhalten. Auf NMoorboden
_gebaut, haben die Rartoffeln bdie meifte Fafer, find hart und Holzig
und fdymecen fhlecht, eine Afchendiingung Bilft dem aber ab. Nadh
dert in Gugland gemachten Grfahrungen haben fie in trocdengelegtem
Zorfmoorboden gebaut der @artoffe[franfbéit meift widerjtanden,
toogegen  alle angewendetenn chemifchen Diingungsmittel evfolglos
wave.  Jm Allgemeinen muf man die Qavtoffeln auf einen Boden
vou einiger Bindung bringen; wenn indeffen das Klima feucht ijt,
evhilt man aud) auf feichtemn Boden ein qutes Produft. 8 Fiebt
Kavtoffelforten, welche, wenn fie grofe Griviige [liefern follen,
ourdjaus einen gang locfern Boden verlangen, wihrend die flein-
bleibenden Barvietiten ben bindigen Boden fdjon eher vertragen;
namentli) find e8 die mehlreichen vothen ober dunfel gefirbten

Bavietiten, die auf den binbigen' Bobdenarten nod) am beften ge-
: deifen.  Fitv cinen leichten Boden muf man eine Kavtoffelforte
wiblen, die fich mit ihren Kuollen tief in die Grde fentt und nicht
bon der Tvodenbeit leidet, auf thonigem aber bdiefenige, bdeven
Snollen fich mehr an den Stengeln bilden.

Borfrudt.
Die Kavtoffeln gevathen nach allen Pilangen, nach Klee oder

altem Gvaslande aber om beften und find mehlreich und wohl-
idhmediend,  Hier it auf eine intevefjante Uebereinftimmung der-
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Wiffenfdhaft mit der Praxis hinzubdenten. Sdhleiden in fetntem
Werfe ,die Pflange und thr Leben” fngt:' , Die Karvtoffel gehirt
gan befonder§ 3u den Alfalipflangen, indem die Bildung des
Stirfemehls, eines ftidjtofffreien Kbrpers, viel Kali verlangt. Jn
ber normalen Kartoffel verhalten {ich die fticttofihaltiger Beftand-
theile 3u ben fticftofffreicn wie 1 : 204 dag Berhitltnif dev phos-
phorfauren Salze (weldje die Cutjtehung des Chweiffes bedingen)
su den Alfalifalzen ift wie 1: 10,  Frijd) gediingtes Land enthilt
die genannten unorganijhen Veftandtheile foft in dem Verhiltniffe
wie 1:2. Die in foldhem Boben gebaute Kavioffel nimmt mehy
phosphorfaurve Salze auf, ald fie bedarf und die Knolfen werden
veicher an’ Ghweifl, al8 fie follten. €8 fommt nicht allein davauf
an, daf bdie eingelnen Stoffe itberhaupt in geniigender Mienge im -
Boden porhanden {ind, foubern fie mitffen aud) ju einander im
ridhtigen BVerhiltniffe ftehen. Bevgleichen wiv die Afchenbeftandiheile
pont Roggen und Ldeizen mit dem Gehalte eines frijeh) gediingten
Bodeng, fo finden wir in beiden die Verhiltniffe faft gleih und
merfwiirdigeriveife bleibt, wenn wir die Afchenbeftandtheile des
Roggens vom Gehalte des Bodend abgiehen, faft genan dag Ver-
hiltnifp dev ecingelnen Stoffe itbrig, wie wir e in der Afde dev
Rartoffeln finden. Wir follen daber die Kartoffeln nidht al8 erfte
Srucht bauen, fondern mit Roggen anfangen und erft die Kavtoffel
auf thn ober vielleicht noch beffer ywei Jahre fpiter auf den Klee
. folgen faffen, wenn wiv cine gefunde Frucht evzichen wollen.”  Anf
Neubrud) mit gefundem Boden, d. h. ohue Niffe, gedeihen die
Kartoffeln vorvtvefflich ofue Diinger oder gemervgelt. Obgleidh) fie
mit fich felbft fehr vertriglich find, fo wivtt ein oft wiederfehrender
Anban auf derfelben Stelle, felbft mit Swifchenfritchten, auf Giite
unbd Grgiebigfeit jehr nadytheilig, und madyt fie ju Kvantheiten und
befonders den Pocten geneigt.  Gin Fruchtwechiel it bet den Kar-
toffeln um {o nithiger, al8 duvch blofe Miftditngung fich nicht alle
RNahrungsitoffe, weldhe fie dem Boden entziehen, erfetzen laffen und
weil dadburch dem Witrmer- und  Jnjeftenidhaden - wirfjam vorge-
beugt wird, inbem viel Brut wegen Mangel an Nahrung 3u
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Grunde geht.  Man bringe fie daker in Bwifchenviumen von 7—8
Sabren auf daffelbe Land, wenn man grofie Svtdge evzielen Mwill.
3n jevem Falle foll nach der Grmte der Borfrudyt im Herbite
sweimal gepflitgt werden, dag erfte Meal feidht, das 3weite Mal
tief, bamit die Atmosphive und dev Winterroft die Acterfrume
ourchdvingen und flocfern fone, .

Diingung.

Rartoffeln verlangen feinen vervotteten Meijt, felbft auf dem
biivvejten. Sandbobden, vervotteter giebt aber hohere Grivige. Wird
frifdjer Mijt im Herbit untevgepfliigt, jo hat ev eine gleiche Wir-
fung.  Fiiv die Kartoffelpflanze braudyt der Metit nicht mdglichit
gut verrottet ju fein, e geniigt, wenn er fo iweit vergohren ift,
baf ev leicht untergepfliigt werden famn. Hievaus geht hervor, daf
ie @artoffei uidgt verlangt, fogleich) von Beginn threr LVegetation
an eine bedeutende Menge (Bslidjer Stoffe im Boden borfinden
fonnen.  Da die Kuolle evjt im Berlaufe ihres Wadhsthums er-
geugt wird, muf aud) wm diefe Beit erft die gripte Menge Nah-
tungsitoff fiiv diefelbe im Boden vorhanden fein. Die Kartoffel-
wurgeln breiten fich ftarf auis und deshalb foll ein fehr gleidhfoe-
miger Diinger dagu verwendet werden, damit alle Wiirgeldhen
iibevall eine hinveichende Nienge von Coslicher Materie im Boven
vorjinden.  Die RKavtoffel bedarf in der piiteften Wad)sthums-
periode die grifte Mienge Stidjtoff, denn bdie Knollen enthalten
betvichtlich mehr davon, als das Sraut. Gin guter Ditnger fiir
RKartoffeli foll fich daher tm Bobden gleihmafig vertheilen, damit
bie Wuvzelfiferchen ihre gehovige Nahrung finden f'ﬁnnen; er muf
gtar wibrend dev gamzen Wachsthumsperiode der Rartoffelpilange
ihr Stidjtoff ufiihren, den meijten qber boc) in der fpiteften
Periode, wo der Knollenanfa vor fid geht, weil diefe 34 ¢/,
mehr Stidjtoff, als dag Kvaut enthalten. - Deshalb evicheint dev-
jenige Ditnger als der swecmiigfte fiiv RKavtoffeln, weldjer vie(
Stidjtoff enthiilt, ji) aber dodh) nicht febr fdhmell gerfeist, wie 3. B.
Rindviehmift. Man faun die Qavtoffeln unmittelbar mit Mift in
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Beviihrung bringen.  Nur auf fdhwevenm Boden follte man langen
ftrohigen Mift vevwenden, auf allen andern Bobdenarten fann aber
eine Niifernte von Kavtoffeln die Folge davon fein, wenn im Frith-
linge gediingt wird. NMiit dem unvergohrnen Diinger bringt man
aber aud) jugleid) den feimfihigen Unfrautfamen in dag Feld und
bag davaud hervovgehende Unfraut profitivt vom Diinger eben fo
viel, al8 die Rartoffeln felbft. Unvervotteter Meift und in grofen
Quantititen angewandt, ift pit gepflanzten Kavtoffeln duperft
nacptheilig. €8 muf frifd) su Kavtoffeln geditngt werden, wenn
der Boden bindig, falt, feud)t und nidht thitig, ober wenn er bei
entgegengefesten Cigenjdhaften dungavm ift, wenn auf einem Gute
betvieben wird, wenn Gerfte mit Klee in einem unzuverldffigen
QBodert und in einem nicht gang giinftigen Klima gefdet wird, und
der RUlecertrag alfo durc) Ditngung evfetit werdben {oll, und wenn
die voben 'nod) nicht aufgeldjten Dungftoffe mu durd) Kavtoffeln
auggunugen find.  Auf Humusreichem und NMoorboden gevith die
Kartoffel am beften nach Pfevde- und Schafmift, indem durc) bdas
Ymmoniaf die Sduven neutvalifict werden, auf Lehm=, Sand- und
‘Mergelbodent dagegent nac) Rindoiehmift.  Gine ftarfe Diingung
mit frifchem AMijt, jumal dem der Schafe, Pferde und Schweine
iibt auf den Wohlgejdymadt, wie auf den Mehlgehalt der Kavtoffeln
einent fehr nachtheiligen Ginfluf aus.  Nach Pferde: und Sehaf-
. mift werden fie wifferig, befien weniger Stivfe, Bhalten fich dert
LWinter itber nicht fo gut, Haben feinen fo guten Gefhmad und
werden auch leichter franf. Nadh einer Kalfditngung auf friftigem
Boven jeicdhnen fich die Kavtoffeln” befonders durch grofen Wiehl-
veichthum und Wohlgefdymact aus, halten fich im Winter gut und
leibent audh) weniger dburch) Kuantheiten. Den Kalf ftreut man vor
vem Behaufeln auf dag Feld.  Cv niigt befonders anf ftrengem
Boden, da er ihn locder evhilt. Diefelbe Wirfung wie der Kalf
itbt  Holzafdhe oder Seifenfiedervajdhe auf fraftigem Boden aus.
Nad)y Klee und alter Weide, alfo nad) Griindiingung, gerathen
Ravtoffeln in der NRegel vovtvefflichy und geidhnen fich durch Woh!
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gefhmact und Mehlreichthum aus.  Jn seiter  Tracht nady ge-
diingter Wintevfrucdht angebaute Kavtoffeln find mehlveicher mnd
geben eine grifeve Ausbeute an Spiritus, dev Grivag ift aber um
20 9/, geringer.

Durd) gewsdhnlichen Mift laffen - fich die Nahrungsitoffe,
weldge die Kartoffeln beanfpruchen, nicht vollfommen evfesen, um
fie auf jich felbft folgen ju loffen.  Demn fie entsichen in einer
bejtimmten Grnte der sfonomifdhen Dejfatine 262 Pid. Kali,
3 Pfd. Natrum, 100 Pid. Kalt, 58 Pfd. Talferde, 88 Pfo.
Phosphorfaure, 48 Pfd. Shwefelfiure, 114 Pfo. Kiefelfiure,
34 Pfd. Chlorfalium und Chlornatrium und 102 Pfd. Stictjtoff.

Man iiberditngt in England die RKartoffeln nacy dem Be-
hiufeln bei feuchtem Wetter mit Guano, Ruf, Glouberfaly, das
man fid) felbjt billig beveiten fann, und Ghilijalpeter. Der Guano
witd junddit um dte Pflangen Hevumaeftveut, 22 Pud pr. vfono-
mifhe Deffiitine, und wirvtt duferft vortheilhaft auf den Grivag
ein, die Rartoffeln mitffern aber frith gepflanst fein; 14 Tonuen
Rufl, oder 11 Pud Glauberfalz, oder 11 Pubd Ghilifalpeter leiften
vort, audy gute Dienfte.

Jeves einfache Sals, yur Ueberdingung von Kartoffeln ange-
wendet, erhoht die gewdhuliche Production des Miftes bei denfelben
fehr wenig; aber ein Gemenge von fpecifijchen @ﬁﬁgungémittefn,
alg Hitlfeditnger jum Mift angewendet, foll den Grtvag um ein
Beveutendes erhhen. So haben 3. B. in Cngland 15 Touns
WMift, 1 Gte. gebrannte Kuodjenr, 56 Bfo. Schwefelfinre, 14 Bfo.
fohlenfouve Magnefia, 1 Ctr. Salz, 1 Ctr. Gyps und 28 Pfbd.
fohlenfaures Natvon pr. Aere ju Kavtoffeln angewandt, einen Ge-
winn von 12 Pf. St. 4 Sh. 6 D. gegeben.

Jn einem etwas fdhweren Bobden wird man ohne Ditngung
nie dent Gewinn vom Kartoffelban Haben, als duvch Diingung; die
Stirfe des Crivages widhjt bis auf einen gewiffen Bunft immer
mit der Stirfe der Ditngung. und lepteve iibt audy den giinjtigiten
Cinflug auf die Nadhfrucht aus. Man ditnge immer ftarf, wenn
der Yoden feine alte Kvaft befist, damit duvd) friftiges Kraut die
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Atmosphivilien angeeignet werden.  Die  dfonomifche  Deffiitine
erhilt dann 100 aweifpannige Fuder Wift & 25 Bud int Hevbite.
Uebrigens davf ju Kavtoffeln auch) nidyt ju ftarf geditngt werden,
weil fie fonft ju itppig in's Kraut wadyfen und wenige und wiffe-
vige Snollen anfetsen.

E8 mufy fefte Hegel bleiben, daf der jur Diingung aufge
frachte Mift wenigftens dreimal mit der Acferfrume duvchgearbeitet,
fo in ihr gehdrig vertheilt und bdabei die Egge nicht gefdhont werde.
LWaurde der Mift im Herbft jhon auf- und mit dem Pfluge feicht
. und forgfiiltig untergebracht, wag den Vorzug verdient, jo geniigt
im Frithjahr ein zweimaliges Pflitgen; fithrt man aber den Meift
eeft im Frithjahr auf dag im Herbjt umgebrochene Land, fo nuf
man ein dreimaliges Pilitgen noch miglich su machen fuchen. Mt
ber erjten Furdje, nachdem die Stitvzfurdye eben geegat worben,
wennt dieg nicht jhon tm Herbite gefehehen, wird der Mift feicht
und fovgfiltig untevgebracht, mm‘duf pa8 Feld ein pasr Woche
rubig legen Dleibt; Hevnad) wivd fcharf geeggt, tief gepfliigt und
dann nad) vorgingigem Gggen jur Saat gefurdgt, 3t e8 miglid)
et im Herdft gebiingten und gejtitvsten Acer vor Winter nod
etnmal und wer tief i pflitgen, o Hat dies einen auperovdentlich
gitnjtigen Einfluf auf den Crirag.

Saatgut.

Kavtoffeln follen nicht gav ju viele und nicht ju tief liegende
Yugen Dhaben. Die Stengel miiffen ein friftiges Wadhsthum
seigen, aber {ich nicht ju fehr augbreiten. Dag Heidhen einer er=
giebigen unbd veredelten Kavtoffelavt ift, wen fich die Kuollen dicht
um den Stod anfeen und nidht an den Wurgelfafern erftvent
herumbangen.  Jm Allgemeinen ift jum Anbau die Avt su wihlen,
devent Kuollen ofjme diele Wurgeln und Strange um den Stoct
herumwadfert und bei’m Ausuehmen leidht abfallen. Jn Betveff
_der Auswahl der zu bauenden Kartoffeln ift ferner zu bemerfen,
paf bie vumben mit vauher Schale fid) ftiviemehlveicher, al8 Dbie



langen mit glatter Schale 3eigen. .@artnffefn mit Bheller Sdhale
find “gewdhnlich fehr waffevig und die mit rother Shale und gang
weifiem Fleifd) die mehlreichften und damerhaftejten; die mit rother
oder blauer Schale, mit einem dumfeln Ueberjuge unter derfelben,
fo wie mit dunfeln Streifen im Junern find ebenfalls wifferiger
Art.  Frithfavtoffeln find der Rarvtoffelfrantheit weniger unterworfen,
als Gpitfartoffeln, ebenfo Rartoffeln mit vother Hout weniger,
ald mit weifer Haut; Spitfartoffeln geben aber grofere Grivige,
find Bhaltbarer umd feimen unicht o frith in den Aufbewahrungs-
viumen.  Die nierenfovmigen RKnollen foulen iweniger, afl8 die
vunden, am meiften aber die langen.  Rarvtoffeljorten mit dicfer
Sdyale leiden weniger von der Krantheit, ftivfemehlveiche desgleichen, -
®rofe Ruollen {ind der Krantheit weniger unterworfen als Fleine.
Juethitmlid) wihlte man frither vedhit grofe RKartoffelarten fitr
Sutter und Brenneret, denn o8 geht ihnen der Gehalt ab. A8
Gaantgut empfehlen fich mittelgrofe Kuollen, wetl fie den groften
Grivag geben.  Da der Trieh fich einige Beit aus dem Mutter-
fchofe niihrt, bevor ev durd) feine Wrzeln fich Nahrung von Anfen
ber u verichaffen weiff, jo folgt davaus, dafy die evjten Kartoffel-
triecbe um fo jchnelleves Gebdeihen Haben, al8 der Mutterforper, mit
dem fie jujammenbingen, thuen mehr Nahrungsjtoffe davbietet, bis
fie erftarft der Mutter fich entwihuen und auf eigéne Redynung
su leben anfangen. Orofle Saatfnollen geben feinen hoheren Grivag
af8 mittelgrofie, fleine nie den Grtvag al8 grofe. Das Berfdyueiven
dber Ruollen wivft {hiadlich auf den Grtrag ein, weil dag Keimen
padurd) befdhriintt wird; ganze Rartoffeln widerftehen auch einer
grofient Niiffe weit beffer, ale Ravtoffeljticcfe. Wil oder muf man
an Saatgut fpaven, fo pflanze man lieber toeiter, dann wuchern
die Pflanzen wm fo itppiger und fesen mehr und grofere Kuolfen
an.  Wean pflange nie Kartoffeln, die jich in dem Anufberwahrungs-
orte erhifst haben, weil fie dann leicht an der Trodenfiule leiden
und thre Keimfraft verlieven. ~Die von Beit der Crute bis zum
Steden tn trocfner Luft aufbewabrien Kartoffeln find jur Fort-
pflanzung bdie geeignetiten. Mean Hat beobachtet, daR wenn Franfe
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Rartoffelnn gepflanst werdent, die Crnte trofs Des gefunden Ausfehens
einige Wochen nad) der Cinheimjung trocenfaul wird.

Bei etnem etwas ftarfen KRartoffelbaw ift der Anbau einer
frithreifenden Sovte auc) deshalb iwidhtig, iweil die Crnfe 3eitig
beginnen famn.  QJm jhweven Boden bringe man Kavtoffelr, welche
ihre Knollen gang dicht beifammen anfegen, Kavtoffeln dagegen, die
lange Fddeww in den Voden treiberr, {foll man nidht in {dpoeren
Boben  pflangen.  Saotwed)jel fann alle 2—3 Jahre nithig
werbenr.  Wie bei allen Nuppflangen, fo Hat man aud) bet den
RKartoffelit die Crfahrung gemadt, daf durd) depr Wedyfel der Saat-
farvtoffel, namentli) durd) den Besug derfelben von troduen Ge-
gendent, dag Gedeifjert merflich gefordert wird. T man daher
Saatwedhfel eintveten laffent, fo beziche man gejunde Ravtoffeln aus
einer egend, die drmeven Boden hat, und fehe befonders davauf,
bag Diefe RKartoffeln ftetd ecine veiche Cuvnte gegebent Haber und
jtavfemehlreich find. Schlieflich fei nod) bemerft, dag man Saat-
fartoffeln in 2epfalf, Glauberfalz und Holzajde cinfalft.

Bejdreibung einiger emyjehlenswertfen Kavtoffeljorten.
Okels Rio-Srio-Kartoffel.

Sie it blafroth, vumd, mit vielen tiefen Angen und ftarfem
Qraute.  Verdient in jeder Beztehung Berbreitung.  Hat fich auf
- geeignetern Boden und bei guter Bearbeitung alg bdie befte Kav-
toffelforte fowohl in Hinfiht auf den Crtrag, wie auf ihren Ge-
fundbeitszuftand bewdhrt. Sept vund um den Stod an.  Ber-
langt tiefen Boben und jtarfe Behaufelung. Liebt nidht zu {tarte
Diingung und BVevunfrautung, ftrengen oder muiedrigen, nafjen
Boben. Jft eine feine Speifefartoffel, die aber, wenn fie wivklich
wohlfchmectend werden foll, evft lagerveif geworden fein muf, was
gewdhulich im Januav gefdehen ift.  Frijh aus der Grde ijt fie
weniger angenehm, auc) machen ifhve tief liegenden ugen fie etivad
unbelieht fiiv die Riiche. Dag Kraut vom Hagel abgejdhlagen oder
gefniictt, fhieRt bald nachher am Boben iwieder aus. Brennereien



faufen fie gern. 3u BViehfutter und KRavtoffeljtirvfe benupt. Bei
ber Grnte waven 2—14 °/, franfe, withrend andere bis 30 °/,
hatten.  Stirfemehlgehalt 18, 8-—23 ;. Grifter Stirvfemephl-
ertrag dev Fliacdhe nad). Crivag 18—40-fach tn Deutjchland.

Dic gelbfleifhige fad)fifdpe Bmitbelkaftuﬁsi.

Ounfelvoth, blaulic), vund, oft linglid), mit grofen Suollen
und tiefen, hellen Reimen. Sehr confiftentes Fleifh und mehlveidh.
Borziiglidh geeignet aubaltender Ditvve ju widerftehenr.  Spendet
nad)y allen Richtungen ihre Knospen und fhat ein ftavfes Wurzel-
- geflecht.  Spiitfartoffel und muf fpat geerntet werden.  Sest
rund unt den Stengel an und verlangt hohe Behiufelung. Stavfes
Srant.  Jmmer reide Gruten.  Das Auflefen mad)t wegen -der
grofien {nollen weniger Avbeit, wenig Kuollen bleiben im Lande
und wenig fletne unbrauchbare Kuollen. Gefinden fich unter bdev
Crnte.  Bewihrt fidh in gany naffen und gang tvodnen Jahr-
gingen. 3t feine gute Cptartoffel.  LWiderteht der Krantheit fehr.
Saatwedjel it nbthig. Grtrag 10—24-fah). Stirfemehlgehalt
20—234 °[,.

Die vothblon marmoririe Kortoffel.

Qann geitig und fpiit geftectt werden, ift eine Frithfartoffel,
erfdhipft Den Boben nur wenig und ift Cude Auguit erntbar. Ste
ift feft, wiegt fchwer und fodht leicht. Sebst vund wm den Stengel
an und verlangt hohe Behiufelung. Sie ift vorsiiglich ftivfemelhl-
veidh, gedeiht aber mur auf leichtent, tro_o‘.ne/m_%oben, o Berfaffer
poi 20 Tonmen 270 erntete.  Auf jhwerem, naffem Boben ift
fte der Rrvantheit untevworfen. Stirfemehlgehalt big 24 °|,.

Die rothe Farinofa.

Sie gehort nidht su den evgiebigften Sovten, entwicelt fehuell
thr Quaut, blitht weif, fest rund um den Stod an, verlangt Hohe
Behiufelung, widerfteht der Kvanfheit und Hatte 1 °|, Stiivfemehl
mehr, al§ die rothblan marmorivte RKavtoffel.
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Sluke's Wicrenkartoffel.

Weify, feilfovmig mit feiner glatter Schale und flachen Angen
unb'duﬁerft wohijchmecend. Kvaut fehr jdhwad). Keimt tm Frith-
fahr am fpiteften, eignet fid) daher zur Aufbewahrung fiir den
Sommer.  Kommt Dei tiefem Pflangen fehr fpit auf.  Bliht
weif,  Muf jehr hod) behaufelt werden.  Cmpfiehlt fich zum
grofern Anbaw wegen threr geringen Juelination zur Sroutfrant-
beit, ifrver Frithreife und der giinftigen BVegetationdweife ihrer
Suollen.  Diefe liegen dicht hevum, faft unter der duferften Ober-
fliche der Acterfrume uund find mit der leifeften Bewegung alle
aug der Grde Hevausyuheben, Bietet die intereffante Crideinung,
paf fic) Dei der Grute franfe SKuollen fiuden, ofhue daf dag Kraut
von der Kranfheit evgriffen wordem. Unter jeder Staube 7—11
SKuollen.

Die allevfrithefie vunde Kartoffel mit fehr vauber
weifer Schale.

rithreifend. Kleines Kraut. Sehr evtragreid). Gefchmact
vortrefflic). Setst vund um den Stod an und verlangt hohe Be-
infelung. Grivag 17—27-fac). Stivfemehlgehalt 183 —22 9/,

Die weife Farinofa.
‘Frithartofiel, rund und weif. Schvne, grofe und anfehu-
. fichge Quollen, foft obse alle Ausnahme in grofer gleicher Fovm.
Gefhmadt fehr {hon.  Gute Futterfavtoffel.  Crfvantt in najjen
Jahren.  Grtrag 13-fah) mit 18 [, Stiirfemephl.

Die gelbe Farinofa.

Mit gelber Schale. Scheint nidht zu den Frithfarvtoffeln ju
gehoren. 3t ergiebig und wohlfchmecend.  Hat {chwaches, Hell-
guitnes, {efhr frith der Krvantheit unterworfenes Kvaut, jedod) we-
niger, al$ die tveife Favinofa. Die Knollen liegen bdicht Herum,
faft unter der duferften Oberfldche dev Acterfrume. BVerlangt hohe
Behiufelung. Crivag 11—22-fad). Stiivfemehlgehalt 18 .
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Die Bisquitkartoffel.

Mittelfrith.  LWeiR, vund, feines Aeufeve und ganz weikes
Fletjdh.  Cine der feinften Speifefartoffeln. Liefert audy in feuchten,
weniger warmen Jahren mehlreiche und wohljchmecfende Knollen.
Gine der lofnenditen Sorten. Der Kranfheit unterworfen. G-
franft bei Nifje in bindigem Bodeu.  Blitht weif.  Wegen der
Kvantheit in ungiinftigen Jahren jeitig ju ernten.  Kodht fehr
fchnell weid). GCrtvag 134-fad). Stivfemehlgehalt 16—18 °f,.

Da die verfdhiedenent Kavtoffeljorten ihre eigenen Bobdenarten
und Lagen verlangen, weun fie fih in ihren Cigenthitmlichfeiten

erhalten jollen, fo ift e8 viithlich duvch einen fleinen Probeanbau

ftch vou der Vorjitglichfeit einer neuen Kavtoffelforte vorliufig zu
itberengen.  Sie muf dem Klima und Boden angemefien fein,
ber Kranfheit widerftehen, den hodhften Crivag [liefern und den
griften Stirfemehlgehalt haben. Bu diefem Behufe wire e 3ied-
miigig eine fleine Quantitit von den beften Kartoffelgattungen aus
Gngland fommen ju [affen, itber welche {ich nachjtehende Angaben
fnden.

Die Donskartofiel
iit vund und frith. Crivag 16 -fad). 1 Pfd. Knollen giebt 576
Gram Stirfe. Frifd) aus dem Bobden hevaus fhon jdymadthaft.
Die. Buffkartofiel,
mehlig, von feinerem ':(Sjefd)macf, hilt fich big zum Frithjahr am
beften.  Grivag 15-fach. 1 Pfd. Kuollen giebt 466 Gram Stiirfe.
Die Perthfhiver vothe Kartoffel,
linglidyflach. GCrivag 15-fach und 1 Pfd. Knollen giebt big 3u
777 Gram Stiirfe.
Dic Stoffald- Hall- oder Wellingtonkartoffel,

fpatere Sovte.  Muf erft lagerveif werden. Crtvag 22 - fach und
1 Pfd. Kuollen giebt 813 Gram Stirfe. ;
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 Die [dyottifhe fhwarse Kartoffel
(iebt fhweveven Bobden, giebt darin 16-fachen Crivag und 1 Pfd.
Kuollen liefert 522 Gram Stirfe.  Grjt gegen das Frithjahr
fchmacthaft.

Die Lumperkortoffel,

weif, linglich), Biehfartoffel. Ertvag vom Acve 421 Bujhel und
3118 Pid. Stiirfe. {

Die Cupskartofiel

mit Hellvother, linglicher und vauher Knolle, Biehfavtoffel. Erivag
vom Acve 479 Bufhel und 3539 Pfd. Stiirfe.

Dic klcine weife ameriRanifge Kartoffel

perfangt braumen Lehmboden und-ift dann vom feinften Gejhmact
und jdhinjten Anfehen.

Dic Monifiethkartoffel aus Faffarfhice,

belfvoth, flein wund vund, liebt Sandboden und hat gang den nuf-
dhnlichenn Gejhmact der frifchen efbaven fpanijchen Kaftanie.

Durd) forgfiiltige Auswahl der @aattnollen, gute Bearbei-
tung eined fiiv die Kavtoffeln pajfenden Bobdens, durd) jtarfe Diin-
gung und forgliche Bflege fonuen fie i einer bedeutenden Grofe
amd vermehrten Grgiebigfeit gebracht werden. ,

Affe Ravtoffelforten find der Ausavtung unterworfen: am
hiufigiten vevlieren fie ifren guten Gejdhmact, ihre Confijteny und
ihren Mehlgehalt; fie werden wifferiger, befommen eine ftavfeve
Sdale und groberes Fleijd) und gebenn im Grivage uviicf, oder
fie treibert 3u fehr in'8 Kraut und fegen wenig Knollen am, wes-
halb Hicr oft Saatwed)jel anvdthlich wivd. Bervanlaffung zur Aus-
actung ift: ungwedmagiges Verfahren bei der Wahl des Bodens,
der Diingung und  Behandlung.  Wenn man  Kavtoffeln  auf
fehlechtent, eifenjchitffigem, ungefundent, thomigemr oder moorigem
Boden anbaut, bitgen fie zwar fehr fdmell ihre quten Cigenjdjaften
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ein, aber fie nehmen bdiefelben aud) bald wieder an, jobald man fie
anf einen guten, gejunden Kartoffelbodert, d. §. auf einen fehmigen
Sand- oder fandigen Yehmboden bringt, sumal wenn derfelbe, etwas
mergelig ift ober wenn man ihn gemergelt Hat.

Bejellung.

Hauptregel bei der Beftellung ift: man (ocfeve den Voden
vor der Beftellung der Kavtoffeln tief und reinige ihn von Sa-
ment= und Wurzelunfraut moglidyit, wodurd) der Crirag gefichert
wird und die Culturfojten fidh vervingern.  Nach bder Grnte der
Lorfeucht tm Herbjte wird daher das fiinftigidhrige SKavtoffelland

sweimal gepflitgt, dag erjte Mal feicht, dag sweite Mal tief, wo- O

durd) bag hevaufgebrachte Eifenoppdul in unjchiadlidhes Cifenoxhd
verivandelt wird.  Nad) jedesmaligem Pflitgen wird titdtig uerit
lang, bdamm quer geeggt.  Nun wird dag Feld im Herbfte 1odh
fovgfiltig mit Wafferfuvchen verfehen, damit e8 den Linter iiber
fo trodfen alg mbalich bdaliege und im Frithlinge seitig quer ge-
piliigt werden fann:  Unmittelbar nach dem Querpflitgen wird das
Beld gritndlich geegat, die 2 evjten Stridhe der Furche nad), und
pann 2 Stridhe in die Queve.  Alles Unfraut und die Steine,
weldhe Hievbet auf die Therflache fommen, mitfjen jorgfiltig abge-
fefert werden.  Qft bas Feld rvein, miirbe und gahr, fo Fonuen
nun die Saatfurdjen gegogent werden; wemn aber nidt, fo muf e8
nochymal8 gepflitgt Iverden und war tm vechten Winfel auf die
vorige Furdhe; nac) dem Pflitgen wird wieder geeggt, 2 Stride
per Furcdhe nach und dann 2 in die Queve und wiederunt muf
alles Unfraut abgelejen werden.  Sollte bei'm Eggen nad) dem
Querpflitgen die Oberfliche tvocfert genug evidhetnen, abev Regen in
Ausficht {tehen, fo wird ftatt des Pflitgensd mit mehr Vortheil der
Sritmmer ober ber Gyftivpator angewandt, denn mit diefen bleibt
pie trodne Oberfladye oben, und alleg Unfrant, wag fid) um die
Shaarmeffer twidelt, Wwird doch aud) Dhevaufgebracht.  Nun evjt
sieht man dic Saatfurdien und war in einer Entfernung vou
2—24 Fuf von einander, um fie bequem mit Pfevdeinftrumenten
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fpdter Gearbettern gu fonuen, und wo miglid) in der Ridhtung vonr
Sitbenr nach  Novden, damit die Somme dic beiden Seiten der
Kimute befdjeint.

Die gur Soat beftimmten Kavtoffeln laffe man 8 Tage vor
oem  Pflangen auf trocdunen und (uftigen Sheunen= und Riegen-
dielen 1 Fuf hodh aufgefchitttet, aber unicht der Sonne ausdgefett,
abwelfer, weil {ie dann frither auflanfen.

©o lange der Boden nod) fehr naf und falt ift, darf das
Stecfenn der Kartoffeln nidht ftatt finden, indem die Pflamsen fich
fonit fehr langfam und fimmerlid) entwiceln. Die Karvtoffel ift
vorr der Matur dagu beftimmt, in dev Grde die BVegetationsseit im
Frithjahr abjmwavten. Bleiben die Kuollen dann fange im Keller
oder an wavrmen feuchten Orten liegen, fo entwicteln Jich die Keime
und brechen fpiter ab.  Saatfartoffelnn, welde ftarf ausgewadhfen
find und Ravtoffeln, weldhe lange auferhalb der Micthe auf Haufen
liegent bletbent, 08 fie endlid) in Den Bobden gebracht werden on-
nen, gebent meijt nur fhwache Kavtoffelpflangen. Fangen die Augen
faum evft an augjutveiben, fo mitffen die Reime mbglichit gefchont
werden, weil folche mun mehreve Tage frither Hevausfommen, ald
went nod) alfe Angen jehlafend find. Verlujt der Keime vor dem
Auspflanzen hat aber jur Folge, daf viele Saatfartoffeln ausbleiben
wnd bei der Grnte fidh viele faule Kuollen finden.  Deghald ijt
e§ immer Deffer, daR fich die Retme exft in der Grde entwiceln,
wo die Pflanze wadyfen foll. Alfe weichen, oder faulen, oder nur
ungefund ausfehenden Lartoffeln find nicht s Saat 31t verwenden.
Mean fann die Kavtoffel im Frithiahr pflanzen, jobald mart ficher
ift, dafp fein Froft mehr in die Crde dringt und bdie Saat jeritovt;
der Bobden muf dann den groften Theil der Winterfeuchtigfeit ver=
loven haben.  Frith gepflanzte Kavtoffeln geben nidht nur grofern
Grirag, fondern find and) ftivfemehlreicher, Damit fie aber nicht
im -Mai von Nachtfrbften leiden - mitffern fic 4 Zoll Hod) mit
(ocferer Grde bedeEt werben.  Auf Sandboden legt man die Kar-
toffeln fo fith als moglich.  Auf BVoben, der von Trocenbeit
leibet, mm man Kavtoffeln frith pflangeu, weil die Knollen, wenn
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e8 der PBflanmze an Feudhtigfeit mangelt, in ihrem Wachsthime vor
per Grnte juvitcfbleiben, woher man efnen gevingen und jchlecht
bejdaffenen Grtvag erhilt. LWenn unter foldhen Verhiltniffen vor
der Grate Hegenwetter eintritt, Dildew {idh auf’s neuwe Kuollen,
weldhe, wenn man die Pilange ausdreit, nod) jung, wiifferig, ge-
haltlos, bder %qubewai)rung unfibhig find und nuvr ein fdhlechtes
Nahrungdmittel liefern. Da die Neife der Qarvtofjeln dody auch
gum Thetl- mit von der Saatzeit abhingt, und frither gelegte daher
and etwas frither veifew, fo juht man immer thre Saatjeit etwas
3 befhleunigen.  Spitfartoffeln find vor den Frithfartoffeln zu
pflangen.  Man lege die Kartoffeln mit dem Keimaugentheile nach

obent, nicht auf’s ©evathewohl, weil fie dann frither anflosfen. ;

Kavtoffeln gebert den hochiten Grivag, wenn jie 2—3 Zoll
tief gebflangt werden, indem fie unter ficdh etwas guten Boden
behalten miiffen.  Auf diivrem Sandboden bringe man fie in eine
Tiefe von 4—5 Boll, damit fie gehivig feimen.  Kavtoffeln ditrfen
nidyt zu tief gelegt werben, el tief gelegte immer muv fleine
Knollen gebenn. - Die Saateinlage foll hidhitens 4 Soll tief gefchehen,
oo Ravtoffeln tm Allgemeinen beffer in einer fetchten, af8 in etner
tiefenn  Saatfurdye gedeifenr, weil ihuen der in der obern Schicht
ftdh) findende Hihere Whrnegrad und bas leichtere Cindringén bder
atmosphirifhen Quft befouders ufagt.  Flah (2—3 ol tief)
gelegte Qavtoffeln foufen 8—10 Tage frither, afs tief (5—6 Joll)
gepflanzte auf, was in mander Hinfidht von hoher Widptigteit ift.
Die Pegel muf e8 aber tmmer fein: je trodner der Bobden, dejto
tiefer, ‘je mniiffer, defto flacher mitffert e Kartoffeln gepflanst werbeit.
Die Soatfnolien follen nur fo tief 3u legen fommen, dag fte nod)
einige Bolle guten Boben unter fich Haben, da ihre Wurgeln umd
Triebe dann beffer wadhfen, als wenn fie gleich mit dem unfrucht-
baven Grdreiche tn Bevithrung fommnren,

Die Stiirfe der Ausfaat muf ftets der Gitte und Kraft des
Bodend angepaRt werden, wenn man auf einer gewifjen Flache die
pochitmoglichen Crtviige evyielen wifl.  Jjt der Boden mager, fo
ift das dichte Pifamgen hidli). Die Entfermng der Saatbnollen
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port eintander wird auch nad) Augdehuung des Krautes DLeftimmt,
fo dag die Bflangen den Boben volljtandig befchatten, ofne jeboch
jo nafe an einander gedviingt zu werben, dag dem Wud)je Gintrag
gefchieht.  Gng gepflangte KLavtofjeln evfranfen mehr,  Frithfar-
toffelu und die Elein bletbenden Wavietdten, weldhe nie einen fo
bedeutenden Crivag, alg die grof werdenden (iefern, miiffer didter
al leteve gepflangt wevden.  Die Vavietdtest, die bdicfe Knollen
pefommen, Haben auch tmmer langed Kvant, und fdhon desiwegen
mufy man fie weiter af8 die Eleinbleibenden und nur fdwacdhes
Qraut habenden, pflangen.  Larietdtew, die mur dann den groBten
Grtrag geben, wemn fie fehr Hoch) behiufelt werden, find gleichfalls
weit 3 pilangen, um bdiefed bewerfjtelligen su fonnen. Unter den
gewdhnlichen BVerhiltniffen betviigt die Cntfernung der Kavtoffeln
in dent Peihen 12—16 Boll. Den Bejchluf des Pflanzens madht
bag Rufurchen.  Alle qgediingten und ausgelegten Fuvchen follen
- bet trocfnem Beiflen Wetter vollfommten jugefuvcht werden, ehe
IMittags ausgejpannt wird, weil bie Meittagsfonne den Neift fhnell
austrocinet, dev jich damu lange nicht fo gut mit dem Boben ver:
mengt, alg wenn ev wod) feucht ift; und wenn Bodew und Diinger
gleichseitig tvocfen, und hetf geworden, wolfen fie einander voifends
gar nicht mehr annehmen.  Abends foll nidht eine eingige Furde
unbedect guriicbleiben, wenn Jtegen oder Froft droht.

Bflege

Auerft werden die Kavtoffeln zu der Aeit, wo dad Unfraut
am ficherften i vevtilgen ift, nidmlich ehe o8 mehr al8 swei Blitter
hat, in fdriger Richtung am Geften mit leichten holzernen Glie-
dereggent jweimal geegat, wobduve feine Saattnollen aug dem Boden
geriffenn werden.  Nach dem Anfgehen der Kavtoffelpflangen eggt
man 3weimal jehorf in die Queve (wo mdglic) mit etwas ftumpfen
Gggen), was den Boden uicht nur lockevt und dev Yuft evjdhlieft,
jondern aud) das Samenunfrant jevitort. Das Eggen fann nbthigen
Falls wiederholt werden, big die Kavtoffelpflangen 3—4 Soll lang



find.  Nach dem Gggen (At man fie am beften mit dem Cleaner
durchpiliigen  (fchaufeln), der bden Boden 3—4 Soll tief lockert,
ofe daf er die Crde an die Ravtoffelveihen wirft. Die Schaare
be8 Jujtruments miiffen dabei fo nabe als moglich an die Kar-
toffelveiben greifen, ja die Schaufeln Fonuen mit ihrer Sdyneide
felbft davunter hingehen, indem durdh diefe Arbeit Hauptiachlicy be-
swedt Wwird Ddem Grdveidje fitr bie Folge die jum Kuollenanfage
nisthige Lodferheit zu geben und das Unfraut ju erftorven. Das
vecht tiefe Schaufeln der fdhon 5—6 Boll Hohen Kartoffeln ift
die allevwidtigite Pflege, wobdurd) bder Luft mehr Butritt ju dem
feinen Wurselgewebe verjdafit wird, was ihr Gedeifen befouders ;
befordert.

Gobald die Kartoffelftscte 5—6 3ol Hodh) find und nidyt
mehr fo leic)t vevjdhiittet werden fonnen, folgt ein jdhwadhes Be-
hinfeln und Aufrdumen der ehwa veriditteten Kavtoffeljtocte fo
wie dag Auszichen bes in den RKavtoffelveifen ctwa ftehen geblie-
benen Unfrautes, und ein Freimacdjen dev Bflangen von alfen Grod-
fdpollen.  Der vou Patow verbefferte Gleaner vervichtet das Sdyau-
feln und Hiufeln gleichzeitig.  Sollte nac) dem eviten Behiufeln
oer Boden evhivtet fein, fo (aFt man den Gleaner wicder folgen.
Danrt wird jum weiten Mal fury vor der Blitte bei 8—12
Boll Hohe der Pilangen tief behiufelt, d. b. fo tief, als im Herbjte
a8 Land zu den Kavtoffeln uwmgepfliigt wurde, wobet die Kartoffel-
jtocte vou der fodfern Grbe villig umgeben werden miifjen.  Bu-
lept wird dag Unfraut in den Ieifen noch mit der Handhade,
oder duvd) Auszichen vertilgt,

Dag Behinfeln dev Kavtoffeln mit dem Hiaufelpfluge ijt in
jedem Boden nothwendig, weil die Kuollen nahe unter der Ober=
fliche Ciegen, was um fo mehr nothig madht locfere Grde iiber den-
felben aufubinfen. Die Kavtoffeln wadhfen in Bitfcheln beifom-
men unddit wm die Stengel Hevum und nahe unter der Ober-
fliche des Bodens, disweilen fogar iiber devfelben, fo daf viele jich
guiin fitrbest und bitter werden miifiten, wemn man fie nidht mit
Grde bedecten witvde, weil fie dev Luft ju fehr ausgefetst wiven.



Wird ywifchen den Pilangenveihen nuv gehactt und nicht gehaufelt,
fo ift der Grtrag gevinger (16 ¢/, Miinbdergewicht), die Qualitiit
fhlechter und namentlich find viel gritne Quolfen unter der Crnte.
Hiiufelt man 2—3 ol tiefer, als die Wurgeln und ber Ditnger
tn den Dimmen liegen, fo find die Karvtoffeln fdhlechter, man fann
bis etn DOvittel weniger ernten, wihrend dev Diinger im Bobden
wenig verweft und gang diivr ift und in Klumpen an den Wurzeln
per Quolfen hevumbingt. Auf leichtem Boden ijt diefes Verfahren
gang nuplog uud in najfem, jchwerem fhat o8 die Wirfung, bdaf
bie Quollen vou efner feften Grofrufte eingefhloffen bleiben. Schid-
lich it dag Hiufeln der Kavtoffeln, wenn die Crde nidht oben auf
die Dimme gehduft wivd. Diefe bditvfen nie gany fpits yuloufen,
fopern mitffen vielmehr oben platt fein, damit dag NRegemvafjer
nidht vor ihnen ablaufe, wie von einem Dade. Der Thaer'{dhe
Qavtoffelhaufelpflug mit jwei verftellbaren gewundenen eifernen
Streihbretternt ift jum  weiten Behdufeln ein gutes Jnftvument.
Auf fehwerem Bobden haufele, man nidht im naffen  Jujtande def-
felben, weil dev Voden didht und fejt wird, die Luft nicht eindringen
fann und die Kuollen fich nicht gehovig ausbilven. Kavtofjeln auf
~ teodnem Sandboden diivfen bei trocfuem Wetter ja nid)t behiufelt
werdent, weil die Grde in den Dimmen austroctuet und fdharf aus-
getrodfneter. Sand jdhwer Feudhtigleit aufnimmt, dem grobfdrnigen
Sanbde aber auch die Capilfavitit fehlt, weshald dag Waffer des
Alntevgrundes nidht in die Hohe fteigen und dem Pilangen ju gut
fommen famn,  Sm Allgemeinen ift e Hauptregel nicht bei najfem
Bujtande ded Bodens ju behiufeln.  Dag tiefe ober flade Be-
haufetn muf fidh nad) den Kavtoffelfovten vichten. Die Operation
“ift vor dem Blithen dev Kavtoffelnn vorzumehmen und bei Sorten,
die gar nicht Dliihen, wenn jich die Kuolfen cben bilben iwollen.
Die Kartoffelftocte miiffen jur Zeit der Blitte mit ihrem Laube
bag Land volljtindig itbevjichern, wemn man den Boden gehdrig
benugen will.  Nad) angefteliten Vevfudjen evyielte man den hodh-
ften Grtvag bei Kartoffeln bei einmaligem Schaufeln und weima-
ligem Behinfelu,
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Bejtellungdart der Savtoffeln auj thonigem,
najfem Boden.

Man madyt auf dem fdjon gediingten und gt  vorbereiteten
Selde mit einem Marquenr in bder Cntfernung, in weldher bie
Reiben 3u ftehen fommen folfen, 1—2 Boll tiefe Rillen, legt in
diefe die Kavtoffeln und durdhieht nun die Heihen, um fie mit
Grbe ju bedecenr, mit dem Hiiufelpfluge. Dadburd) entftehen dann
lauter Ritcen oder Diimme, in weldhen die Savtoffeln, wenn man
e8 aud) niht an Wafferfuvchen fehlen (ft, nicht nur gegent affe
RNaffe gefchiist find, fondern in weldhen fie oud) gvofie Griviige
liefern, da fie den Diinger und guten Boden unter, itber und
neben fich haben. Geeggt wird bei diefer Pilanzmethode erft nach
bem Auflaufen der Kavtoffeln mit Gliedereggen und sar {dyrige
und fang, nidt aber quer. Unmittelbar nach dem Ggaen find die
Riiden durch den Hiaufelpflug wieder in die Hvhe ju piliigen und
bie Wafferfurchen fogleich wieder BHerzuftelfen. Spiiter find bdie
Reihen bei giinjtiger Witterung und wenn das Land nicht erhirtet
ift abwedjielnd 3u fhoufeln und ju Hiufeln, damit feitwirts bdie
Grde moglichit gefocfert und von Unfraut geveinigt werde.

BWill man bdie Kartoffeln naEb swei Ridhtungen  beavbeiten,
fo marquirt man das Feld itber’s Rrenz und legt die Saatfnollen
auj die Duvcdyjchnittapunite der Rillen. Die fpitere Bearbeitung
der Ravtoffeln durd) Gggen und Pflitge ift der vorbejdjricvenen
gleidh, nuv durchzieht man die FReihen das eirte Vial in einer und
bag anbdere Mal in der andern Richtung.

Beftellungsart der Kavtoffeln auj leidhtem, trodnem
Sandboden.

Wean piligt das fchon vorher gut beavbeitete Feld in 2—24
Suf von cinander entferrite Ritcfen oder Diimme, ftreut den Mt
ober Compojt in die Fuvdhen, legt Hievitber die Saatbnollen, fdhleift
die Furchen mit einer umgefehrten Gage der Linge nadh) fo weit ju,
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dbaf fie noc) deutlich su evfenmen find, und walzt mit einer recht
fdpweren Walze quer. So gepflanste Ravtoffeln werden fpiter
nidt geeggt wnd behaufe(t, fondern nur mit dem Schaufelpfluge
beavbeitet. -

Kartoffelfrantheiten.

Unfere Qenntniffe der verfdjiedenen Rartoffelfrantheiten find
sur Reit nod) fehr mangelhaft. A8 Cntftehungsuriachen werden
angegeben  gefhwddytes  Fovtpflanzungsvermigen durd) Erhitung
be8 Saatgutes, das Answadhfen deffelben, das QI‘bbrecf)e{t der Keime,
ftarte frifdhe Ditngung, Pflangen auf einen naffen, fdhweren, eifen-
fdhiifitgen Bobem, fdjattige Lage, Ffehlerhafte Fortpflangungsweife
mittelft zerfdynittencr oder gany fleiner Kuolfen u. §. w. und lang-
jidhriger Anbau auf derfelben Stelle.

Die Trokenfinle

entjteht in Folge der Crbiung des Saatgutes in den Aufbeiwah-
vungdorten; auch) foll dag Pflangen nafifauler Kavtoffeln die Ernte
einige Wodjen nad) dev Einheimjung tvocfenfaul machen,  Trocen-
faule Ravtoffelnt < werden in der Erde fhwammig und entwideln
feine Reime, fo daf [outer Fehljtellen auf dem Feloe entftehen.
Jur theilweije trodenfaule find nody fitr die Brennevei nukbar;
burc) und durd) trodenfaule werden nicht locter, indem bdie Stirfe-
forner 3u einem fejten Rleiftevballen jufammenfintern und jich nicht
serfleinern {affen.

Dic Pocken (der Grind oder die Schorfhrankyeit)

find ein jdhorfiger Ausjchlag der Knollerr, unter weldhem fid) eine
ftinfende Jauche befindet, wahrend dag Jumeve bder Kuollen fehr
wifferig ift.  Ju trocnen Jahren ericheint die Krantheit am hiu-
figiten und fommt Houptjiadlic) auf eifenfdhiifiigen Bodenavten vor.
Als Mittel dagegen fpatpflitge man bdag Land, diinge nicht mit
QJauche ober veinem Schaf- oder Bfevdemift, falfe den Bobden, und
wende feinen WMergel oder Moder an, die viel Eifen= und Mangan-



orpoul enthalten.  Schorftrante Kavtoffeln Halten fich nicht gut
und baben einen widerlichen Gefdymact. Kavtoffeln, weldhe auf der
gangen Oberfladye, und tief hinein {dhorffvant find, cnthalten an
4 0, weniger Tvocfenfubftany und auch weniger Stirfemehl, was
Branutweinbrenner beviictfichtigen mogen.

> Die Kriunfelkrankheit

foll dadurch entjtehenr, wenn die Saatfavtofjeln Mionate lang an
der Luft (egen, ehe fie tn ben Voden fommen. Sie dyavaftevifivt
fi) daburc), daff die Blitter wie gefrdufelt ober jujammenge-
fdyrumpft erfcheinen und beginnt nidht nur, nadpem Stengel und
Blitter johon entwicelt find, foudern fogar, tnod) ehe dev Trieh
aus dem gelegten Ravtoffelftitf Hervorgeformmen ift.  Die fleinen
Kartoffeltuollen, weldye von folchen friufelfranfen Stoden Herfom-
men, theilen dicfe Kuantheit der ndchjten Cynte mit, wenn fie jum
Ausftecten Verwendet werben.

Die nafle Fiule, [. a. Karioffelkvankheit.

Jn Betradht ihrer Widtiakeit fei o8 geftaties, eine neuere
Forfchung mitzutheilen nund andeviveitige Beobachtungen und G-
fabrungen davan ju fniipfer.  Die Kavtoffelfrantheit offenbart fid)
sualleverft duvd) miffavbene, gelbgriinliche Flecke an den Blittern,
weldhe {ich oft fehon im Juni, gewdhulich jedod) evft tm Juli und -
Auguft ju zeigen begimnen und jich dbald briunlich, zulest duutel-
braun fdarben. Dasg Gewebe bdes Blattes erjdheint an folchen
Stelfen uerft aufgeloctert, dann weid) und volf wifjerigen Saftes,’
sulest aber gany vevtvocfnet.  Damn jerveifit wohl auch) die ver-
troctnete, jujommengejdhrumpfte Oberfeite, ja 8 Bien fich fogar
gange Stitfe des davunter liegenden Bellgewebes (08, weldhes durd)
und durd) jerftort und jerfeist erjcheint. o wie fene Flecten fidh
ju bilden Deginnen, famn man auf ihnen und war an der untern
Blattfliche jchon mittelft einer guten Loupe die avten aufredht
gewadyjenen Bweige der Poronospora trifurcata wabrnehmen; je
bunfler die Fivbung dev Flece wird, weldhe gleichieitig an Umfang



sunehmen, defto mehr fdhreitet jowohl die Euhwidlung diefes Pilzes
fort, alg fie fid) auch mehr und mehr itber die FKander dev Flecen
ausdehnt, welde fortwihrend ihve gelblich griine Favbe bewahren.
Unter dem Mitroffop bemerft man, daf die gavten Pilzzweige jtets
aus den Spaltdffnungen Hervortreten, gerbbf)niid) 3wet big dret aus
fe ciner Spaltdffnung, und daff ihr meijt in drei Aefte i) fpal-
tenber Stomm der Hauptiache nach ungeglicvert ift,” alfo aus eirner
eingigen verweigten Schlouchzelle befteht; mur die Ajtfpisen find
gegliedert und diefe entwiceln an thren Cuden fehr bald grofe
citvonenfvmige, mit einem fornigen tritben Schleime yefitllte Sellen,
bie man lange Beit fiiv die Spoven (Fortpflangungszellen) des
Pilzes gehalten hat.  Diefe aufrechten Pilzziveige bilden mit den
Slecfern befonders der unteven Blattfeite formlide Wildchen. Un-
tevfud)t man bag wnter den Flecfen gelegene, aus fehr locfer ver-
bundenen Bellen  gufommengejeste Gewebe des Blattes, {o fieht
man, wie fid) wifhen den Bellen jahlveiche, vielfad) verzweigt
Pilzfaden Hindurdydringen, welche unmittelbave Verlingerungen dev
3u den Spaltoffuungen herausgewadyjenen Bweige find und offenbar
pag Wiycelinm. (bent Pilzforper) des Pilzes bilden. Die Bellen
felbft find um biefe RBeit nod) nicht zerjtort, wohl aber Haben bdie
in ihnen entholtenen jahlveidhen Chlovophyllfrnchen ihre haratte-
riftifd)g gritne Farbe vevloven und eine braune Fivbung angenom-
men, die allmihlig tmumer dunfler wird. Daher fommt bie an-
fagag gelbliche, dann braune Farbe der an bder Aufenjeite der
Blitter evfcheinenden Flecen.  Der Pily felbjt bedarf mur furge
Aeit 3u feiner Entwictelung; bei feudhtwarmer Witterung, die fein
Wudpern in hohem Grade Degitnjtigt, durdhliuft ev alle Stadien
feines Wad)sthums binnen 2-—3 Tagen.  Gben o vajch fdhreitet
ofe BVermehrung der mififarbenen Flecken und die damit Hand in
Hand  gehende Berftorung vefp. Faulnif des Rellgewebes Fort.
Denn faum haben fich foldhe Flecfen an der untern Flidpe eingelner
Blatter gegeigt, fo evfcheinen andeve am den Blattjtielerr, an den
eftent und an den Stengeln, wofelbft fie fid) haufig in Streifen
verlangern.  Bei naffer Witterung veidjen oft 4—6 Tage hin,
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um bdie gefammte Pflange ju inficiven und in threm Sellgewebe
einen Fdulnifprozef hevvorsubringen, welcher ftete pen Tod Dder
Pflonge jur Folge hat.  Die Blitter werden nun jdhwarg,
fegriempfen sufammen, hingen hlaff an den cbenfalis verjchrumpften
Bweigen und Stengeln herab und bald vevtvodnet der gange ober-
ivdifdhe Theil der Rartoffelpflange, fo dag er ju dunfelbraunem
Puloer sevvieben werden Famn und ulept von felbjt in jolches
gerfallt.

Bald nachdem die Flecken an dem RKrvaute fich 3u zeigen
angefangen haben, bemertt man aud) an eingelnen Knoflen, befon-
bers an jungen, mit jovter Schale befleideten, eben folche briun-
lihe Flecten, von bdemen aus ebenfalls ein Faulnipprozel feinen
Anfang nimmt, weldper fich mehr und mehr ausbreitet und endlich
mit der Berjtrung der gangen Knolle endet, welche daun mit itbel-
~ viedhender Jauche evfiillt und {dhwarybraun gefirbt evicheint. Und
swar beginnt diefer FiulniRprogeR ftets in der fein Stivemen!
entaltenden Bellenfdjicht, welche unmittelbar unter der Schale legt.
An der Oberflade und auch) im Junern fofci)er nagfauler Qar-
toffeln entwidelt fic) ftets dag Fusisporium Solani, ein 3ierlicher,
fpindelformige, jufammengefetste Sporen (Bortpflanungssellen) an
et Gubden feiner zavten Bweigdhen tragender Sdyimmelpil, welcher
Eleine, {dyneeweife Riischen bildet und deffen NMiycelinmfaden (%Pilz-
fovperfidden) fih in bas faulige Gewebe dev Kavtoffel Hineinver-
fteen.  Unterfudht man dag Juuere der fleckig und faulig gewor-
dentenn. Kuollen, fo fieht man, daf an den braun gefirbten Stelfen
bie grofien mit Stivfemehlfovnern evfitliten Sellen, aus demen das
gange Jnnere dev Kavtoffelfnolle groftentheils beftef)t," duvd) Pils-
faden, die yich swifchen ihnen Hindbuvchgedringt Haben, aufgeloctert
worden ift; ja fpdter jieht man von dergleichen Pilzfiden die jarten
Wandungen der Sellen durdpbohrt, die Pilzfiden in die Sellen Hin-
eindringen und fogar bdie davin liegenden Stirfemeh(Eormer wme-
- fdlingen und erjtoven. Das Gewebe dev Kuolfen wird tn Folge
davon brefavtig und geht bald volljtindig in Faulnif itber, indem
ote Stiirfemeh(forner fich aufldfen und in die befannte iibelviehende
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Jaudpe umgewandelt werden.  Diefe in die Bellen einbrechenden
und die Stiarfemeforner umidhlingenden, ja fogar tn deven Jn-
neres hineindringenden Pilsfaden bilden in und swifdyen den Sellen
itppig wucjerude Jtafen von oft bliulicher Favbe unbd bildben bdie
Pilzform Oidium violaceum. Ginzelne fﬁngere Biiden diefer Sdhim-
melform, welche mit verdiinnter Schwefelfdure behandelt jich) {dhon
rofenvoth firbt, und aud) die im Jnnern naffauler Kavtoffeln
entftandenen Lodjer al3 violettblawer Ueberjug austapesiert, geftalten
fig durch Ginfchnitvungen perlihmurfrmig, dod) diivften die ein-
seluen fugeligen RBellen, welde i) an foldhen Faden vielleicht
bifden, fhwerlich al8 Spoven zu Detvachten fein.  Endlich finbdet
fih) in Jolhen naffoulen Kavtoffeln audy eine eigenthitmliche Miilbe
- (Acarus Solani), bie jic) offenbav fpiter einfindet und mit der
Krantheit felbft durdhous nidyts u thunm fHat.  Desgleicdhen fieht
man die naffaulen, beveits joudhig geoordenen Kavtoffeln oft aud
vort einem fleinen Rundwurm (Anguillala) bewohnt, der fich fehr
vafch vermehrt, jo felbjt ein Taufendfuf (Julus) ftellt fidh nicht
felten ein.  YAuc) diefe Thicve ftehen offenbar in feinem Bujom-
menfang mit der Vevanlaffung der Knollenfiule.

Dod) niche tmmer jchreitet das Faulen des vou den Pils-
faberr dburdjzogenen und aufgelocerten Sellgevebes bder Kuolle fo
rajd) und jo alffeitig fort, dap die Knolle groftentheils oder gang
verfault und dabei joudig wird; oft wird and) der entjtandene
- Fiulnigprogef duvd) Bildung vou Korfzellen, die eine formlide
Hitlle oder Kapfel um die erfranfte Stelle evgeugen, an einer wei-
tevert Berbreitung verhindert.  Die {o  eingefapfelten evfrantten
Stellenn vertroctnen, weil die fefte Hitlle von Kort ihnen den Siifte-
sufluf abjdyneidet und OLilben dann das, was man im gewdhnlichen
Leberr , Stopfel” (ftopflige Kavtoffeln) zu nenmen pilegt.  Der-
gleichenr Rartoffeln find freilich von viel gevingevem LWerth, al8
gang gefund geblicbene, immerfhin aber noch fowohl jum Verfpeifen,
als nomentlic) jur Fittterung und jum Branntweinbrennen gut ju
gebraudyen, indem dic jwifhen den verforften Stellen befindlichen
Partien ded Gewebes vollfommen unverdndert geblicben find. Man
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nennt diefe Fovm der Kuollenfrantheit ,bdie trocfene Faule.” Jhre
Gntftehungsweife ift nodh) nicht gehorig anfgeflivt, doch vithrt fie
jedenfall@ von denfelben Schimmelfpiten her, weldhe wiv beveits
fenntent  gelernt Haben, da man in dem vevtvocfneten, eingeforften
Gtellen Refte von Pilzfiden gefunden Hat.  An der Oberfliche
trodfenfauler Qavtoffeln cricheint bisweilen ein zierlich geftalteter
Sdyimmelpils, welcher fleine fchneeweife Polfter bildet, die Spi-
caria Solani.  Diefer fugelige Spoven erzengende Pily jdheint
jebodh- in feinem wrfiachlichen Bufammenhonge mit der Kranfheit ju
ftehen, fondern mehr einer Cntartung des die Kavtoffelfhale be-
decfendent Qorfgervebes feine Cntftehung zu verbanfen.

Die Fortpflangungsorgane des Karvtoffelfrantpilzes bilden fich
im Quuern der Kavioffeldblitter, lange juvor che man duferlich
bie geringfte Vertinderung an denfelben wahruehmen fann, in jiemlich
grofen Schlaudhzellen, weldhe anf fuvzen ftielformigen Augwiichjen
der 3wifchen den Blattzellen {ich hindurdhdrangenden Niycelinmfiden
fien.  Dag Mycelium felbft fdheint jtets duve) die Ketmung der
wahridheinlich von aufen her durd) die @ha[tﬁffnungen in basg
Qmunere der Qartoffelolitter eingedrungenen Spoven ju entjtefen,
was aud) fehr wahjheinlich ift, da ja die vom Schimmel be-
wohnten Kavtoffelblitter suletst volljtindig veriwefen unbd in Staub
sevfallen, folglich die im eimer fritheven Reit in ihnen jur Entwid-
lung gelangten Spoven ded Schimumeld ulest frei werden miifjen
und danw duvd) den Wind ober durd) Jmfeften leicht  auf andeve
nod) gefunde Pflangen itbergefithrt werden fonnen. E8 wive aber
audy miglic), daf durd) die citronenformigen Dbald abfallenden
Bellen der aug den Spaltvffuungen Hervorgedrungenen Bweige der
Kavtoffelfrautpily vermehrt werde, indemt diefe Bellew unter dem
Ginflujfe von Wiivme und Feuchtigett wirtlich Niyeelinmfiden
hervortreiben.  Wahrfcheinlicher jeheint e8 jedoc) nach den bigherigen
Jorfdyungen 3u fein, daf die eigentliche Fortpflangung, d. h. die
Grhaltung des RKavtoffelfrautihimmels afls Art, lediglich duvch die
Spoven, bie Verbreitung der Kvantheit aber auf der befallenen
Pilange, d. h. auf devjenigen, in weldhe Spoven deg Schimmels
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etngedvungen find, bdurd) die citvonenfvmigen Keimjelfen gefchehe.
E8 ift dies foft nicht anders miglich, da man nocd) nic Leobadytet
hat, bap dag im Jnnern der Kartoffelpflanze  befindliche Myeelium
alfe Thetle berjelben continuirvlich Odurdhzieht, was dod) der Fall
fein miifite, wenn die ahlveichen Flecte und die auf und unter
ihnen Definbdlichen Schimmeleolonien ihr Dafein den durd) die Kei-
mung entftandesten Meycelien 3u verdanfen hitten. Da nun aber
diefe  Schimmelcolonien durdjaus in feinem IJujammenhange mit
einander ftehen, fo laft fich die Cntftehung dev jahlveichen Flecten,
welche fucceffive an den Blittern, Blattftielen, Bweigen und
Stengeln sur Cutwidlung gelangen, nidt anders evfliven, ald da-
burd), dafy bdie citvonenformigen Bellen, die {ich) bei giinftiger Wit-
terung, 0. . Dei fenchtwarmem LWetter in grofer NMlenge an den
duBerlid) erfcheinenden Schimmelzweigen bilden, wenn fie bei ihrem
bald ervfolgenbent Abfallen ufillig wieder in Spaltbifrungen von
Bliattern, Bweigen und Stengeln gelangen, dafeldjt feimen und
newe Miycelien entwiceln. '

Gben o wabrfcheinlic) ijt es, daf odurch Dbdiefe unendlic
leichten SReimgellen der Rartoffelfchinmmel vor einer Pflange gur
andern, vou einenmt Felde jum andern itbergefithrt werde, daf fie
alfo den eigentlichen Anjtectungsitoff bilden, bdurd) welchen die
Svantheit unter begiinftigenden Umitdnden binmen furzer Beit iiber
weite Lanbdftrecten verbreitet wird, Dagegen Haben die im Junern
der - Qavtoffelpflange fich entwictelnden Sporven des Schimmels,
weldye i der Hegel i den Boden gelangen terden, offenbar die
Aufgabe, dent Kavtoffelichimmel vou einem Jahre jum andern fovt-
jupflongen.  Wiven bdie Sporen nicht vorhanden, jo wiivde der
Sartoffelfrautpilz bald aus dev Neihe der Gewidysavten verjdhwinden,
wag freilich) fitv die Menjchheit fein Verluft wive,

Die citvonenformigen Vevmehrungszellen ded Karvtoffelfraut-
{himmels haben jedbod) nod) eine gang andere ufgabe gu evfitllen,
nimlic) die Uebertragung der Kranfheit von dem Kramte auf die
Snolfen.  G8 ift umwiberleglich Dewiefen worden, daf eine folche
Uebertragung in dev That ftatt findet, ja daff die Kartoffelfiule,
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fie mbge unter einer Fovm auftreten, unter welcher  fie wolfe,
immer ein Refultat der Anftectung ourd) an die Kuollen gelangte
Bermehrungszellen  (vielleicht aud) von im QSoben beftndlichen
©poren) der Poronospora trifurcata fei.

Gs fdjeint eine ausgemadyte Sache 3u fein, daf die Kartoffel-
frantheit unter allen Umftinden durd) den RKartofjelfrautichimmel
Dervorgebracht wird, diefer alfo die Urfache, nicht die Folge jernes
Nebel8 ift.  Der Hergang der Sache ijt wabhricheinlid) folgender.
Die Qartoffeln evfranfen, wenn im Boden des Acers Sporen der
Poronospora trifurcata enthalten find und dicfe sufdallig mit den
Bliittern der oberivdifdhen Pflanze in Berithrung fonumen , was
3 B. leicht duvd) Qufetten (Ameifen u. a.) gefcheben fanm, oder
wenn  die Vermehrungssellen jenes Pilzes duvd) den Wind oder
burd) fliegende Jnfeften aus einer Gegend, wo die Srvantheit beveits
audgebrodhen ift, auf die KRavtoffelpflange gefithrt werden.  Weil
die unteve Fliche bdev Ravtoffelblitter filsig, aljo viel vauber ijt,
~al8 die obere, fo muf natiivlic) die Mehrzahl foldher herbeigeflo-
gener Reimgellen an der unteven Fliche haften bleiben, die Gnt-
widlung der Pilzvegetation daher an diefer Blattfeite borjugdieife
vor fic) geherr. Dagu fommt, daf die unteve Seite des Kartoffel-
blattes viel mehr Spaltdffmmgen befist, als die obere, hier alfo
dic Bilzfiden, weldhe aus bden Feimenden Bermehrungssellen der
Poronospora entjtelen, viel mehr Gelegenheit sum Eindringen in
da8 Blatt haben, wie an der oberen Seite.

Nachdem hievauf im Junern der Blitter u. . w. Mycelien
gebildet und diefe durd) die Spaltdifnungen jene Jweige hinaiigge-
fendet baben, bdie zur Griemgung der citronenformigen Bermel-
rungdgelfen bejtimmt find, fallen leptere ab, theils auf anbdere
Blitter und oberivdijhe Theile der Kartoffelpflange, wo fie meue
Slecten hevvorrufen, theils auf den Bodew, wo fie mum leicht an
die Aupenfliche der jungen Knollen gelangen founen, wenn fie in
&olge bon Regen oder Thaw mit dem Waffer in den Boden hin=
eindringen.  ©oldhe in den Boden und bis ju den Knollen ge-
orungene  Retmzellen veranlaffen mun die Faule der Kuollen und



werden diefe Kranfheit uerft und am vafdheften bei foldhen Kar-
toffel hervorrufen, welche mit einer zavten Sdyale diberzogen find
und deven inmere Sellen wenig Stivfemehl aber viel Ielljaft ent-
Dalten. Ob {ich die trocfene oder naffe Faule bilben folf, mag
wohl vorziiglich) von der Witterung abhingen, weldhe aud) {tetd den
mehr oder weniger gefahrlichen Chavafter der Kvanfheit bedingt.
Qu naffen Jahradngen, wo der Bobden fortwihrend fehr viel Feuc)-
tigleit enthdlt, wird fidh) notitelic) voryugdweife bdie naffe Fiule
bilden.  Auch famn die Vefdhaffenheit der Kartoffeln felbjt dabei
von Ginflufy fein, indem die ftirfemehlormen aber wafferveichen
Rartoffeln immer viel mehr der naffen Fiule, wie fiberhoupt dem
Crivanfen ausdgefetst find, af8 bdie ftarfemehlveihen aber iafjer-
armen Sartoffeln.  Jn den naffaulen Kartoffeln wird durd) die
vafhe Berfetsung des Bellftoffes und des Stirfemeh(s die Gutwhe-
(g von Schimmelpilzen offenbor in Hohem Grade begiinjtigt und
daher ervflivt e8 fich, daf folche Ravtoffeln auferordentlich vafch vou
den Myceliumfiden der Poronospora, die immerhald der Bellen
und der Starfemehlfvrner unter der Form von Oidium violaceum
auftveten, durchzogen werben.  Bugleich bieten fie eine paffende
Wohnftitte fitr andere Schimmelavten, deven Sporven ufillig ju
thnen gelangen, dav, wie 3. B. filr das Fusidium Solani. Dod)
wire ¢8 fa aud) leicht mdglich, daf diefer Schimmel ebenfalls nur
eine Miodification der Poronospora fei.  Wenigftens fehit das
‘Fusidium wohl niemal8 in den nafifaulen Kavtoffeln, audy findet
man jwifden den gerftovten Jellen und Starfemehlfdrnern foldher
Suollenn gewdhulich zahlreihe Spoven jened Shimmels. Daf
endlid) die Ravtoffelfranfheit tn mandjen Jahrgdngen afs furdjtbar
verheerende Cpidemie, bdie iiber weite Landevftvecten fid) ausbreitet,
in andern Jafhren dagegen bl al8 locale Cridheinung hier und da
auftritt, hangt offenbar [lediglich vou den Witterungdverhiltnifien
0e8 Sommers ab.  Je niffer der Sommer ift, defto hiufiger wird
oie Qrantheit auftveten, je trocuer, defto fpirlicher. Diefelbe wird
um o jehneller wm fich greifen, je ofter und ploslicher Wirme
und Kilte, trodne und najje Witterung mit einander abived)feln
3
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und je linger gleichzeitiq Wirme und Nifie anbalten, da ja fdhroffe
Temperaturvedhfel und gleichzeitiges Sufammenwirfen vou Wiirme
und Fenchtigheit die Cntwictlung des Savtoffelfrautpilzes, wie aller
Schimmelpilze, aufievordentlic) begiinftigt. Dagegen fann  dureh
ploglich einfallende und anbaltende Troctenfeit die bereits begonnene
Seantheit unterbritctt, oder wenigftens eingefdyrantt werden, indem
durd) dag Austrocfnen der Luft und des BVodeus ein BVertrocknen
der. Pilgfeime und Pilsfiden Herbeigefithrt werden diirfte.  Die
Berbreitung der Krvautheit itber weite Linderftvecen wird natiivlich
burd) den Lind bewirft, tweldher die Bermehrungszellen des RKRar-
'toffeifwutfd)tmmefé mit fid) fortfithrt.  Dev veridhiedene Grad der
Deftigheit mit weldher die Qranfheit auf eingelnen nabhe bei ein-
ander liegenden Felbern auftritt, fo iwie die Thatfache, Ddaf bei
einer ausgebrodhenen Kartoffelfenche cingelne Felder gang  verfchont
bleiben, evflivt fich theils ans der Verjdhicdenheit des Bodeng, refy.
aug dem berjchiedenen Grabe dev Bodenfeuchtigheit, thetls aus der
Bejdaffendeit der Lavtoffeln felbft, ob ndmlich diefelben ciner mef(-
veidgert oder mehlavnten, einer mit dicfer forfreicher, oder mit jovter
forfavmer Sdjale verfehenen Sovte angehoren.

Der Sdhotte David Martin und der Witrtemberger Schloct
wurden fajt: gleichzeitig durd) Beobachtung und Nachdenten auf eiie
im Wefentlichen gleiche Culturmethode dev Kavtoffeln geleitet, weldhe
bie Ravtoffelfrantheit verhindert wnd fich auch Yndern bewihrt Hat,
aber die Amvendung des Hiiufelpfluges, wenigjtens in feiner gegen-
wiirtigen Conftruction, ausjdlieit. Griterer hat empfollen die jum
Steden heftimmten Qavtoffeln nicht tn die Queve, fonbdern der
Minge nach gu sevichueiden, fo daf alfo von den Augen der Roje
ant jedem Stiict einige bleiben, ben Reihen cine Glfe Abjtand 3u
gebent, um die Kartoffelpflangen beftmbglichft beavbeiten 3u fonnen
und fobald fidh) bie Knollen gebildet Bhitten, dag Kraut auf die
eie Seite  des RKammes iibersubiegen und denfelben  alsdann
von ber andern Seite her o boch angubiifeln, bis er wic das
Dady eines Haufes, aus weldem das Kraut belauémad)fe aug=
fehe; wenn dag Kvaut fo gelegt werde, fo Fimne der Jtegen nicht



st ben Knolfen felbjt dringen, fombern fliee in den Swijdhen-
furechert . ab. '

Profeffor Piftorius fagt in feinem Gutachten in Betveff der
Blod’jchen Methode: , Heve Flodf ftellt in Gegenfots gegen die
Anficht, daf durch bie Blitter und Stengel dag Contagim den
Quolfen mitgetheilt 1werde oder eigentlich) dag Wadhsthum  bdeg
Sdyntarokerpilzes fidh in feinen Verziveigungen big tn bdie Kuollen
erftvecte, die durd) genaue Veobachtungen und hievanf gebaute Fol-
gerungen begritndete Anficht auf, daf dag mit ,jehadlicdhen Sub-
ftangen gefchwdngerte Regentwafjer” 8 fei, welches die Rrantheit
art den Knollfen herborbringe.  Ev fagt, er Habe beobachtet, daf
bi'ejenigen Savtoffeljtengel am meiftenr faule Kuollen gehabt Hitten,
weldje eine mehr fenfrechte Stellung gehabt Haben; durd) die durd
bent Wind Hervorgebrachte Vewegung des aufredht {tehenden Sten-
gelg Dilde fich wm den Stengel ferum eine trichterformige Vertie-
fung, vermige welder dag am Stengel Herabrinnende Regenwaifer
Teicht bis su ben Ruolfen dringen und die {hubdliche Subftany —
oen Scmavogerpilzeim — leicht tn Berithrung mit denfelben
brivgen fonne.  Hevr Flod fam auf bdiefen Gedanten duvd) die
Deobachtung, daf diejenigen RKavtoffelftocte, deren Saatfartoffeln
bet'nt  Auslegen mit einer ftarfen fitr dag Iegemwaifer unbdburd-
oringlicdien Menge Ditnger, mit einem {. g. Kubflader, itberdectt
wordert waven, affein vor der Krantheit verfdyont blicben. Durd)
" biefe Beobachtung wurde er in den Stand gefetst, ju erfennen,
bafy e8 jur Verhindevung der Krantheit mur einer BVorridhtung obder
Manipulation beditrfe, weldhe das Hevablanfen des Regemwaijers
aft demt Stengel Herab big 3u den Knollen verhindere. Diefe fand
ev auf eine fehr einfache LWeife davin, daf ev den Ravtoffeljtoct
auf einer Seite behiaufelt, die Kavtoffelftengel auf der durd) das
Behiufeln entftandenen chiefen Flache abwdrts beugt, fie in bdiefer
Lage evhilt, dent Karvtoffelftof vom dev ambdern Seite Her behiufelt
und den unteven Theil der Stengel mit der durd) dag Behiufeln
herbeigebrachtent Grde Dedecft und dadurd) dag hevabgebogene Kar-
toffelfraunt i biefer Qage Defeftigt, dag danm im weitern Wadys-

3*
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thume der Pflange wieder aufwirts widit. Durd) diefe einfache
Operation ift dag Regenwaifer und damit auch der durd) dajjelbe
hevabgejhwemmte Pilzfeim von der Quolle abgehalten und es
evgiefit fich das mit Pilsteimen gejdhwingerte Regemwajfer in die
neben dem RKarvtoffeljtoce befindliche etwasd breiter als gewdhnlich
gemadhte Vertiefung,  Duvdh) die Aufitellung diefer Anjicht ift es
nun aud) evtlavlich, bdaf das Kraut oft lange vou der Kuantheit
angeftectt ift, ohne daf diefe, fo lange e8 nicht veguet, auffallende
dortjdyritte macht, daff aber eintretendes NRegemwetter ploslich ein
volljtindiges Crivanfen des gangen Kartoffelftoct’s jowohl itber, als
unter der Grde herbeifithrt. Dureh den NRegen fonnen fowohl die
an dem Kavtoffelfraut hingenden al8 bdie im bder Quft fdhwebenden
Pilsfeime, welche in dem Herabfallenden Regemwajfer enthalten find,
unmittelbar in Berithrung mit den Kuollen gebracht werden, indem
vag mit Pilzfeimen gejdhwingerte Regemwafjer an den Stengeln
hevabflieft und bi8 zu den Quolfen dringt. Jebt ift aud) evflivlich,
warum die jundchit an den Stengeln befindlichen Knolfen immer
am ftivfften von der Qranfheit evgriffen find, wihrend die von den
Stengeln entfernter liegenden Kuolfen hiufig gefund bleiben. Ehen
fo wird man bdie Veobadhtung, daf dag Crfranfen der Knollen
tmmer an der dufern Sdale bderfelben beginnt, cvflirlich finden.
Wenn der Schmavogerpily in feinen Verzweigungen — wie man
fih die Sache bisher dachte und die nicht im Jmmern der Stengel
exiftiven — durd) den untern Theil des Stengels in die Knollen
gedrungen wive, fo hitte dag Grfranfen und Faulen im Snner\n
der Quolfe feinen Anfang nehmen miijjen,

Da bdie Kavtoffeln in einem jdhweren, naffen und falten oder
effenfchitiigen Bobden vorzugsweife erfrauten, dagegen auf einent
trodfnen  tief gelodferten 3. B. 18 Zoll tief gefpatpflitgten gefund
bleiben, fo folgt baraus, bdafy die RKartoffelpflange dem Kartoffel-
frautjhimmel einen zu feiner Cntwiclung ginjtigen Boden nur
bann bietet, wenn fie gestoungen ijt cine abnovme Quantitit Waffer
oder anbern Stoffes in fidh) aufzunchmen. Crfahrungsgemif ift
ftofende  MNiiffe aber den Rartoffeln befonders, fchidlich.  Man
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fpitre daher dem Urfachen derfelben nac) und Dbefeitige fie duve)
DOraing.  Diefe fithren aber auch, felbft im eifenfdhitffigiten Boden,
alfe (o8lichen Gifenfalze fort, fo daff in dem Drainwaffer bei der
dhemifchen Unterfudjung feine Spur von Gifen mehr u entdecten
ift.  Dauptbedingung bei der Anlage der Draing ift, daf fie in
ober auf die durdhlaffende Schicht gelegt werben. Der Nicytbefol-
gung biefer Fegel ift e8 wohl nuy uzujchreiben, daf fie fich bei
ung unwirfjam evwicfen haben und daher in Mifcredit gefommen
find. tach der Befeitigung der ftocfenden Nitffe muf aber aud)
filr Tiefeultur, befonders auf {dwerem Bobden, geforgt werden,
pamit dag Regenwaffer in den Untergrund ziehen fann und fidh
nicht tn der Acferfrume anjommelt und o die Wurgeln und
Kuollen einfd)lammt.  Diefe Operation wird vorzugdveife im
@e'rbfte ausgufiihren fein; der Winterfroft locfert dann den Boden
und das fchidliche Gifenoxydbul, weldhes in rveihlicdher Wenge tn
demfelben vorhanden ift, hat Beit in unjdjidliches Cijenoghd iiber-
sugefen.  Jede Ucberfdttigung des Bodens, befonders mit {dhiid-
lichen Stoffen, leiftet aber der Kartoffelfrantheit hochlich Borjdyub.
Da bdiefe alfe Kartoffelr ofhue Ausnahme, die verjfdhiedenen Sorten
aber ver{dyieden: ergreift, jo wihle man nur folde jur Saat, bie
jich erfahrungsmagig bewdhrt Gaben und dem Boden angemtefjen
jfind.  Die Kartoffelfrantheit fritt meift evft tm Jult und Auguit
auf und mit derfelben Hort auch das Wachsthum der Planzen
couf.  Man baue daher vorjugdweife Frithfavtoffeln, damit die
Kuollen vor Ausbrud) der Krantheit moglichjt entwickelt jind. Der
Boden fei wo miglich hoch, trocfen, leicht und mager und werde
mit Compoft ftatt mit Miift gediingt, der Untergrund fei duvd)-
{affend; felbit im leichten Boden ift die Kavtoffel gefihrdet, wenn
per Untergrund unbdburdhlaffend ift.  Gin Jahre lang fortgefetstes,
fih itber dag ganmge Land erftrecfendes Berbrennen des Kavtoffel-
frauteg und afler franfen Knollen gleich bei der Grnte, wo wohl
beide nod) mit einer Unmaffe von Spoven behaftet {ind, diirfte
vorldufig ein Mittel fein, wenn auch nicht die RKavtoffelfrantheit
augdzuvotten, dod) mit der Seit thr Schranfen zu felen, 6§ e ben
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Naturforfdern und Landwivthen gelungen Mittel aufzufinden, die
Lebensfibigfeit ber Pilsfeime ju sevftoven oder unjd)idlid) su machen;
die Winterfilte thut dies eben fo wenig, als eine dem Siedepunite
nahe Zempevatur deg Waffers, wie aus dem Umftande Hervorgeht,
baf man den Rartoffelfrauticgimmelpily auf Seide entvectt fat,
weldhe mit Qavtoffelftivte appretivt worden war,

G rute.

e weifer die Qartoffeln werden, defto mehr enthalten jie fefte
Gubftang, weshalb aud) das 3u frithe Ausnehmen in mehrfader
Dinjiht adhtheil bringt. Sie nehmen nod) an. Grofe ju, wenn
fhon ihr Quaut (ingjt abgejtorben ift. Da bei uns flimatifche
Lerhiiltniffe aber bdiefes Reifiverden nicht geftatten, fo mup bdie
Grnte jo seitig beginnen, daf man vor Beendigung derfelben nicht
bom Frofte itbevvaidht wird. Denn Kartoffeln, welche nur furge
Beit einer Qilte ausgefest waven, die nod) nicht den Gefrievpuntt
bes LWaffers evveicht, Feimen febr unvol(jtindig.

Wit der Crnte muf man aber mbglichit eilen, wenn in
Bolge grofer Ditrve das Rartoffelfraut ginglich abjtivbt und dann
toieder Jegenwetter eintvitt, wo die Knollen junge Brut anfebsen
und leid)t in den Anufberwahrungsriumen faulen. Bei eintretender
Stulnif dev Knollen in najfen Jahren und Bei anfaltendem Regen-
wetter ift die Grnte fogleich vorumehmen. Nur darf man bie
Rartoffeln. dann nicht gleich in Miethen oder feudhtivarme Keller
bringen, fonbern muf. fie an [uftigen Orten etwa 8 Zage in
bitnnen Yagen gehdrig austvoctnen laffen. Dabei ift su bemerfen,
baff Ravtoffeln jur Fiulnif und Neigung 3u feimen dadureh) His-
pontirt werden, daf fie nach dem Hevausnehmen aug der Groe an
Luft und Sonne liegen. Da in Jahren, wo die Kartoffelfrantheit
bervicht, bei der Grnte gany gefund fdheinende Kuolfen dod) fhiter
in Fulnif itbevgehen Fonnen, fo Hat man die befte Gelegenbeit die
angefaulten. ausfuchen su laffen.  Auf Boden mit durdylaffenbem
Untergrunde, oder bder tief gelocfert ober drainivt wovden, fann
man dagegen das Grnten bis jur gewdhnlichen Beit ver{chicben,
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Bei der EGrnte mitffen felbjt die fleinften Ruollen aufgelefert werber,
wnt nicht in der folgenden Frudyt Kavtoffeln als Untraut ju haben.
Pan laffe nidht langer auflefer, al8 dic Leute deutlich fehen, und
ftelfe dag Auflefen ein, wenn o8 junm Jegen fommt.  Bor' dem
Ginmiethen ober Ginfellern werfe man die Ravtoffeln itber ein
Sieb, um fie vor der anhiangenden Grde ju befreien, weil fie fidh
fonit erhien und auswadhfen. Auch tn diefer Besiehung wive die
Anjdaffung ciner Kavtoffelfortivungsmajhine, weldye fie in grofe,
mittleve wnd fleite trennt, anguempfefhlen.  Oie fleinen Kavtoffeln
betragen ungefdhr den 18, ZTheil der Crnte, haben nur L des
Werthes dev vollgemachfenent und dienen nur ju BViehfutter.

Sobald der: Kartoffelichlag abgeleert ift, (Gft man weimal
eggent, umt die Kartoffeln hevaufzubringen und dag Kavtoffelfraut
veit vont Grde ju madjen.  Diefe Nachlefe wird zur Fittterung
per Sdpweine und des Geflitgels benupt. Sobald dag Feld gang
abgeleert ift, witd das Ravtoffelfraut gefammelt und auf den Play
fitr die Compojthaufen gefithrt.

- Hinfidhtlich bes Pfluges mit Kartoffelvoft ift ju bemerfen,
baf die Auflefer mit ihren Kovben demfelben unmittelbar 3u folgen
faben. Ginige derfelben miiffen fogleich) bas Kavtoffelfraut jufam-
menlefen und auf dem beveits abgelefenen Felde auf Houfen brin-
gett, damit bder Pflug bdie etwva dag evfte Mal juviigebliebenen
Rarfoffen im Hevunterfommten blog fege. Dev Boben wird durd)
g merfitrdig flar gemacht, und es bleibt faft feine einzige Kav-
toffel juviicf.

Grivieven Qartoffeln vor der Grnte, fo nimmt man fie bei
iniebeveingetretertent Thatwetter aus dev Erde, breitet fie auf etnem
JRafert aud und hartt fie von Zeit ju Beit um; fie verlieven dasnn
nach und nach ihr Waffer uubd werden fo hart, daff fie fidy lange
conferviven und mahlen (affen.

Aufbewahrung.

Die gute Aufbewahrung der Kavtoffeln gehort zu den widh-
tigfter Momenten des Kavtoffelbaues.  Man fat {ie dabei gegen



Gl e

bag Grhigen wie gegen das Grfvieven ju jchitgen.  Werden RKar-
toffeln in Weiethen oder in Kelfern u Hoch aufgefdhiittet, und na-
mentlic) in erfteven im Herbite ju seitig bedectt, fo evwdvmen fie
fih durd) die auf der Oberfliche mecyanifc) anBaftende Feuchtigteit,
in Folge deffen fie abjterben, sufammenfdrumpfen und bei bedeu-
tender Grhitung faulen. Grhinte Sartoffeln werden bei'm Kochen
nidt mehlig, nod) weniger plagen fie, und jind faft gav nicht 3u
serfleinern.  Grhitste und sujammengefchrumpite Qavtoffeln Eonnen
noth ohne Nachtheil verfitttert werden; erhite und gefaulte find
nur gur Stivtefabrifation ju verwenden.  Gn golge der Feudy-
tigfeit und bes hohen Aufichirttens liegen die Ravtoffeln in den
Deiethen und Rellern im Frithiahr su warm wnd treiben in Bolge
deffen Reime, weldhe fpiter bei'm Hevausnehmen, Abfithren und
Pflonzen abbrechen, wodurd) die Knolle einen filr dag fpitere
friftige Treiben der Pflange unerfeilichen BVerlujt erleidet.  Je
wirmer die Witterung ift und je i)bf)er die Haufen find, in weldye
fie aufgeichitttet worden, defto leichter erhiten fich die Feimenden
Savtoffeln und gehen gewshulich bald in Faulnif iiber,

Bleiben gefroven gewefene und aufgethaute Kavtoffeln auf-
cinandevgehinft fiegen, fo erfolgt das Austreten des Saftes durd
det Dvuct der eigenen Lajt fehr bald, und bie Kartoffeln werden
fdhon allein duvd) bdiefe mechanijche Berdnderung 3ur Spivitusfabri-
fation unbrauchbar, indem die Stiirfe ju einem Ballen jujammen-
gedriit, bei'm Rochen 3war gahr /mitb, nachher aber nid)t ju 3er-
fleinern ift.  Wenn die aufgethauten Qavtoffeln aber bereits cinem
Druct durcy lingeres Aufeinanderliegen ausgefest waren, find fie
nad) dem Rochen nicht mehr mehlig, jondern feft, und bdies lestere
um fo mehr, wenn Dereits ein Theil ihres Saftes ausdgeflofjen
war, und nur jdwierig laffen fie fid, oft aud) gar nicht mehr
sectleinern.  Aufgethaute Kavtoffeln miifjen jehnell und miglichjt
bt quseinander  geworfen werden; fie cehalten fid) damn. im
braudpbarven Suftande mehreve Wochen lang, vorauggefest, daff nicht
cine gu warme Witterung auf fie einwivft.  Ghen fo mitffen bie
Rartoffeln min aber auch bei'm Kodhen vor dem Sujammendriicen
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puvd) ifre cigene Yajt gefchiist werden, und dies gefchicht einfach
dadburd), daff -man fie mit einer gleichen Quantitit, jedoch nicht
weniger, gefunder Kavtoffeln gleichmifpig vermengt und fo jufammen
in dag Dampffaf bringt. So laffen fie fich nicht allein eben fo
gut iwie die gefunden Ravtoffeln jerfleinern, fombern geben aud
denfelben Grivag.  Bleibenn erfroven gewefene Karvtoffeln lingeve
Beit fidy felbft itber(affenr, fo faulen fie endlich in der gangen
“Maffe, und um fo fdhuneller, je wirmer’ es it. Der Brennerei-
benuung entjichen fie fich) theils dadureh, daf dag Bufammeniintern
der Stirfeforner dag Kodjen unmiglich macht, theil8 dadurd, daf
der faulende Saft auf die Gahrung nachtheilig eimwivkt,

Rartoffeln Halten fich am beften in trocnen, luftigen Rellern
und in Wiethen.  Jm Karvtoffelfeller muff ein freier Veg gelaffen
werbenr, damit man nicht auf die Kavtoffeln tritt, wodburd) fie
foulen. @8 ift gut ihuen eine Unterlage von Stroh u geben und
oie Ginwirfung deg Lidhted und der Soune abjubalten. Anfangs
viivfenn die Ravtoffeln nidht Hod) itber eimander gefhitttet werbden,
wad aud) fpdter, wenn man grofe Kavtoffelmajfen Bat, 3,ix beob-
adyten ift.  Dte Luftldcher find nidht eher ju {dhliefen, als big bdie
Rartoffeln -gehorig ausgedunitet Haben und ftarfe Frojte eintreten.
Qann verwahre man denn Kavtoffelfeller aber auch bhinveichend
gegen dag Cindringen der QKilte. Gine Temperatur vou - 4—5° R.
dvitrfte wohl die bejte fein. Vow Reit zu Beit ift eine Unterfu-
. dhung der Temperatur im Keller und der Kavtoffeln jelbft noth=
wendig.  Jm Frithlinge muff man der Feudptigleit und Wirme
durd) Oeffrien der Fenfjter gehdrigen Abzug verjdhaffen.

Beffer nod) als in RKellern halten fich die Kartoffeln in
Weiethen.  Um nadh) NMafgabe de8 Bedarfs immer gleidh) einen
gangen Haufenn wegbringen zu fonnen, werden die fegelformigen
Miethen den langen vovgejogen,  Die Grumdfliche bei runbden
Miethen ift wormal 8 Fuf im Durchmejfer und man bringt in
diefelben afl8 Marimum 80 Tonnen RKavtoffeln.  Bu Wiiethen
mufp der Pla wo mioglich gegen Novdivind gefchiitst, der Boden
fo trodfen fein, daf er bden hevabfallenden NRegen fogleich eingieht,
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ober fo viel Fall Hoben, doff alfed Waffer vor der Oberflacye
fomell wegliiuft, und bdas Fubrwert foll bequem 3u ihm fommen
fonnen. . Die Entfernung vom Wirthihaftshofe fei fo gering als
miglich. - Jit der Boben nicht befonders trocten, fo ebnet man
den Platy, tvodnet ihn durch Femer aus, befeitigt die Afche, legt
bann 4 Zoll dicf gerades Stroh davauf mnd umgiebt den Umfang
ber: Miethe mit einer 8 Zoll dicfen Strohrwurft, die man audh
entbehren Famr.  Sm de’ Mitte der anzulegendent Miethe bringt
man afs Dunjtrdhre ein etwa 1 Fuf dicfes von der Grundfliche
big jur Spite veidhendes Strohieil oder Strohbund (aus am Gude
behauenen FRoggenftroh ober beffer aus Sdhilfrohy) an.  Dunft-
famine aus Brettern mitffen fo jufammengefitgt werden, daf wohi
die Diinfte aus den Kartoffeln in den Kamin jichen, diefe felbft
aber: nicht in denfelben fallen fonnen. Dem Ginbringen des Re-
gemwaifers wird durc eine §. g. Strohfappe oder einen Strohfut
vovgebeugt, die oben auf die Dunjtrohre gelegt wird. Wm diefe
evum: werden: die RKartoffeln gleich nac) dem Ausnehmen, oder
nadhdemn fie an eimem [uftigen, der Sonne nicht ausgefessten Ovte
gut abgetvodtnet waven, in einen fonifhen Haufen bis 6 Fuf Hodh
aufgefchitttet.  Jm erfteven Falle belegt man fie 3ur Radt gegen
Sroft und Regen gut mit Stroh.  Diefes wird an trocnen Tagen
sum  beffern Abtvoctnen abgenommen, geget Abend aber immer
wieder aufgelegt.  Sind nun die RKavtoffeln gut abgetvocitet, fo
bedectt man fte dachahulich fuftdict mit tvockuem, veinem Wirritroh,
b8 12—18 Boll itber den Rand der Miethe vorftehen muf, da-
mit der Froft nicht von unten eindvingen foun.  Sofort wird
- tings um diefe ein Graben ausgeftochen, deffen tnnever Rand jo
Wweit von ber Wetethe bleiben muf, alg die Dice der Strohs und
Grdebedectung betvagen foll.  Dev erfte Schaufelftichy Grde ausg
diefem Graben wird unten an das Stroh rings um den gangen
Haufen herum angelegt und bdiefelbe mit der Schaufel flein gehackt
und feftgefchlagen, um bdag Eindringen des Froftes moglichft ju
verhindern; je trodmer diefe Grde ift, defto weniger fanu der Frojt
aunf fie einwivfern, und defto weniger tief dringt devielbe ein. So
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wird denn Stid) um Stid) die Grde aus dem Graben Hevausge:
ftochest und an dem Strol einen Fuff ftarf und bis 3u drei Biertel
der Miethenhvhe angelegt, mit dem Schaufelviicen geebnet und fejt
angeflopft.  un fann die Miethe ftehen bleiben, bis Regen oder
ftaveve Frofte su evvavten find. Bei 2—3° R, Kilte tn der
Nacht wird der Graben evweitert, die gange Miethe einige Fuf dick
mit Grbe beworfen und bdiefe dabei ftets glatt und feft gefchlagen,
pamit bie Warme evhalten wivd uud fein Negen eindvingt, Denn
wenn  Feuchtigfeit ju der Kavtoffeln gelamgen fann und foldhes
(dngere Zeit andbauert, gehen fie in Faulnif iber. Je leichter dex
Boden, um o mehr Crde wird um bdie Miethe geworfen. Jn
ftrengen Wintern thut man wohl bdiefe mit einer jtarfen Lage von
weifiem Moo, iweldhes ein fehr jdlechter Wdvmeleiter ift, ju
bedecer:.

Nean fann die Miethen aber auch fo anlegen, daf man fie
evft leicht, etwa 4 Boll dicf, mit Stroh und etwas Grde bedectt
und evft bei ju erwavtendem fHavten Frofte mit Stroh gleichmiifig
dicht bedecft und mit Grde bewirft, wo damn feine Luftziige novthig
find.

@8 wive 3t beobadhten, weldjen Cinfluf eine Unterlage von
abgefchilter adelholzrinde unter den NMiethen, wie foldhes in
Amevifa gebrand)lic) ift, auf Confervivung der Kavtoffeln hat.

- Hauptiache bet der Aufberwahrung der Kavtoffeln in Miethen
iiber Linter ift, daf man fie anfinglid) gehirig abdunjten (gt
und fpiter dafitr forgt, daf fie fich nidht erwdarmen.  Die Nor-
maltemperatur ijt 4= 6-—7°.  Man untevfuche daher von Beit
ai Reit mit dem  Kartoffelthermometer und findet man 8° RN,
Wiarme, jo wmuf dev NMeiethe Luft gegeben werden, weil jonit
grofere Criwdrmung und Faulif eintveten fann. Wil man  fidy
im Winter von der Vefdaffenheit der Kavtoffeln iiberzeugen, fo
haue und grabe man die Grde an einer Stelle der Miethe ieg,
fitlfe nad)y der Unterfudhung dag Lodh) wieder, Flopfe die Grde fejt
und begiefe mit etwag Lajfer, wo dann der Frojt das villige
Sdliefien. ded. Loches beendigen wird.  Der hevmetijdje Verjdhluf
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verhindert im Winter dag Gindringen des Jroftes und im  Frith:
linge bag su frithe RKeimen. Bei - 2° R, in den Micthen
halten fidy franfe Ravtoffeln gut. Bei thnen vichtet man 2 Bretter
dachfrmig gegen einander, fo daf ein Luftfanal am Boden entftefht,
und fet davitber die Kavtoffelmiethe. Diefer Luftfanal ragt dann
i beiden Gnden derfelben: hervor und wird mit Pferdemift ver-
ftopft, wenn e8 Falt ift, wibrend er eine Beitlarig gedffuet bleidt,
fobald im Jnnern der Miethe die Wirme iiber 4° R. fteigt.

RNicht gany veif gewordene Kovtoffeln, die alfo fehr wiifferig
eingeerntet wiwvden, find im Winter in den Aufoewahrungsorten
fleiBig nachzufehen, weil fie fich auch leicht erwdrmen und dann
bald 3u faulen anfangen. :

Die ftarfe Bededung der Mitethen, welche im Winter den
droft abhilt, dient im Friihjahr auch) dasu die hiohere Temperatur
dber Atmodphirve, weldhe dag Keimen der RKavtoffeln befdrdert, von
denfelben guviizuhalten, daher die Ravtoffeln der erft tn der evften
Dilfte des Mai abgebrochenen Miethen oft nod) fo frijeh wie im
Derbjt und ungleich beffer sum Fiittern und Branntweinbrennen
find, al8 die im Rellev aufbewahreen, die 3u jemer Reit threr vor-
gejdrittenen Reimung wegen jdhon einen Theil threr Nahrhaftigteit
_eingebiifit haben. Selbjt der Bedarf an peifefartoffeln wird am
ficherften und lingften in Miethen aufberwalhrt.

Was von der Kavtoffelfaat iibrig bleibt, Halte man an einem
lujtigen, aber dunfeln Ovte; von Beit ju Seit befprenge man bdie
Rartoffeln mit etwas Waffer, damit fie frifch bleiben, aber nicht
durdndft werden, supfe die Keime ab und untevfuche den Gefilnd-
heit8zujtand.

Jm Sommer fonnen Kavtoffeln auf Biden evhalten werden,
wodurch das Auswachien verhiitet wird.

Beftandtheile der Kartoffeln.

Die @artoffeln enthalten nid)t blog nacdh NMagabe der BVa-
vietit derfelben, fo wie nac) BVerjchicenheit des Bobens, bder



Diingung und Witterung  verfdhiedene Quantititen Stirfemeyl,
weldhes ihr Hauptbeftandtheil ijt, fondern audy nad) Verfhiedenheit der
Jreife und Jahreszeit.  Wird ftarf mit Mijt gediingt, o nimmt
ver Stirfemehlgehalt ab und der Wafjergehalt 3u, weshald man
Kartoffeln fitr die Brenneret ald weite Fruc)t baut. BVom No-
vember bi8 Mivs ift der Stirfemehlgehalt am grbften, woher Hier
aud) die Bronntweinausbeute am bedeutendften, oder ftirfer als
von frijd) geernteten Qavtoffeln ijt; hernad) nimmt er bei lingevem
Aufberwahren durd) dag Cintreten ded RKeimtviebes, in Folge einer
Reaction ihrer itbrigen Beftandtheile, die felbjt bei der Aufbewah-
rung vor fid) geht, wieder ab, fo daf er im Mat faum nod) givei
Drittel betrigt. :

Die {. g. Bwicbelfartoffeln enthalten das meifte Stirfemehl,
hernad) die englijchen, befonbders die groffe englifche Bucterfavtoffel,
die aud) einen ungemein Hohen Grtvag giebt, und die Wellington-
fartoffel; die Nievenfartoffeln das wenigfte.  Jm Mittel wird bet
et beffern tn Deutfchland angebauten Kavtoffelforten der Stirfe-
gehalt etwa 16 ©/, Detvagen, und bdie ftarfemehhaltigiten gewinnt
man vou eintem fleidhten, miiBig gediingtenn Voden. Der Stiirfe-
mehlgehalt in ben RKartoffeln bdifferivt dort von 14—25 o/, und
diefelben Sorten, bei ung angebaut, enthalten immer ein paar
Procente weniger Starfemehl. Die weifen Kavtoffeln haben duveh-
fdnittlich 18 ©/;, die vothen 19 °/, und bdie blawen 23 ¢/,
- Stivfemehl.  Bet der Stavfefabrifation aus Karvtoffeln geben in-
veflen 100 Pfd. gewshnlid)y nur 12—15 Pid. [ufttroctne oder
18—22 Pfd. naffe fedimentivte Stirfe.

Aufer dem Stiirfemehl enthalten die RKavtoffeln auc) noch)
6—9 °/, Pflangenfafer, die nicht blofer Faferjtoff, fondern eine
innige Verbindung von Bflangenfajer und Starfemehl ijt, weshalb
fie aud) ftavfemehlhaltiger Foferjtoff gemannt wird.  Pian fann
davaus nod) einen Antheil Stivfemehl gewinmen, und e8 evflirt
fich Bievous, warum bei gutem Vetricbe die Branntweinaugbeute
ang Kartoffeln meift grofer ift, ald man nach) dem blofen Gehalte
art  abgefchiedenem Stirfemehl bei der Pritfung evwarten follte.
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Jm Allgemeinen entfcheidet daher itber die Gitte der Rartoffeln die
Menge trocner Subftans, weldje fie geben, wenn man fie in ditnne
Sdeiben fchueidet und diefe dann in gelinder Wirme gany aus-
trodfuet und wigt.  Am Hiufigften eigt fich der Gehalt an troctuer
Subjtang swifden 25—30 °/, wiegend, er fann aber bis 20 °/,
bevabfinten und bis 35 ¢/, fteigen. Sehr unveife Kartofieln haben
nur 18 °[, Trocfenfubftan;.

Ferner enthalten die Ravtoffeln etwa 3—4 ©/, Pilanzenei-
weif, Gummi, frete Shuve (Apfelfiuve), mehrere Salze wmd
70—176 °[, Waffer; gewdhnlich nimmt man durdidnittlich 75 ¢/,
Waffer und 25 °f, fefte Beftandtheile, wovon jwei Drittel Stirfe-
mehl, in den Qartoffeln an. Nach der Grnte enthalten fie 1—2 °f,
Waffer mebr, al8 im Frithiahr, und auf feuchtem Boden gewadhfene
6—8 °[, mebhr, al8 auf trocnem Boden gewachfene. Ein Unter-
fchied tn dem Waffergehalte entiteht dadurd), daf ein Theil des in
ben Rartoffeln enthaltenen Whafferd verdunjtet, und dies ift befon-
derg der Fall, wenn fie in RKellern aufbewahrt worden find, in
Miethen findet das Verdunjten weniger ftatt. Sie werden bhierbei
mehr oder tweniger welf und nehmen eimen fleineven RNawm ein,
als im frifchen Bujtande, fo bap von 100 Tonnen im Herbft auf-
gefchitttet, im Frithjahr gewdhnlich nur 72 iibrig bletben. Dag
obere Drittel der RKartoffel, die {. g. Rofe, enthidlt am meiften,
bag Meitteljtitd fchon weniger und dag Hintere Drittel am wenigften
Waffer.

Bet Beredpung der Brauntweinausbeute ift aber aucf)\ nod)
ber Grtvag, weldpen die verfchiedenen Sovten (iefern, ju beviictjich-
tigen, da oft eine minbder ftirfenmehlhaltige Sorte einen grivgern
Grtrag gtebt und ihr Anbau fonac) vortheilhafter exjdheint, woritber
immer nur dev Caleul entdheiden follte, und man muf daher wo
moglich) die paffendijterr Sorten wiihlen. Der GErivag einer Kar-
toffeljorte. pr. Deffatine multiplicivt mit ihrem Procentgehalte an
Stivfemehl entfdyeidet itber ihren LWerth, wobei aud) nod) die ge-
hovige Nitckficht anf das in dem Pavendyym oder ftirfemehlhaltigen
Faferftoffe: enthaltene Stirfemehl u nehmen ift.  Nad) angeftellten
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Bevjudpen Lefevten 3) Pfo. Stirfemehl 1 Qrujchfe Branntwein
vort 50 °[, mad) Tralles.

Aus dem Wadpsthume des  Ravtoffelfrautes ijt itberhompt
immer gut gu evfenmen, wie fi) die Kuollen Hinfichtlich ihres
Mehlgehaltes und Gefdymactes verhalten werben: je dippiger umd
linger e widjt, defto gevinger und {dhlechter ift in der HRegel
oud) der Stivfemehlgehalt und der Gejdhmact der RKartoffeln.
Gefunbdes, friiftiges, vedt didjtengeliges Sraut (ift dagegen immer
einen veiden Grtrag an  mehlveichenr, wohljchmecfenden Knollen
evivavten, und diefes entjteht nuv da, wo der Bobden nicht zu viel
ftictjtoffhaltige Rbrper enthilt.

Obgleih die Kavtoffeln ein und devjelben Species angehorer,
fo unterfdjeiden fich doch die verfchiedenen Avten wefentlich in ihrer
Bejdaffenheit, und nomentlich in threm Stivfegehalte. Da nun
aber bdie Stivfe den eigentlichen Spivitusfactor bitbet, fo ift 8
auf die Quantitit des ju evzielenden Spivitns von grofem Gin-
flup, welde Art man ju feiner Fabrifation auswih(t.

3m Allgemeinen enthalten diefenigen Avten bdie grifte Wienge
- Stiirte, weldje i threr Augbildung die meifte Reit erfordern, bdie
. 9. Opitfatioffeln.  Gleichoohl. giebt e unter diefen einige
Avten, weldye ungeachtet ihres langjamen Wadhsthumes dennoch im
Stiirfegehalte juviicttehen, und diefes find im Allgemeinen wieder
jolche, die eime bedeutende Gubfe evlangen, wic die Rohantartoffel,
- die weife Viehfartoffel und andere.

Bon den Spitfartoffeln find bdie ftavfereichften die vothen,
und namentlic) diejenigen, weldpe bei viider Form eine blafrothe
Sdhale haben.  Jhuen folgen bdie Perutartoffel, die Sucerfartoffel
und die blaue Kavtoffel, welche lestere weifes Fleifd) hat, und von
den Frithfartoffeln am wehlveichften ift.

Aber nicht unter alfen Umftinden Haben die Kartoffeln einen
ihrer At entfprecienden Stivfegehalt.  Gin naffer Boden fowoh,
wie hiufiger Regen wihrend ihres Wachsthums, und ebent fo ein
ftavt gebiingter Boben, vermindern in demfelben Mafe den Stiirfe-
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gehalt, wie die Gegenfiitse ihn erhohen. E8 find daher abgefehen
von Der Avt, ftet8 die auf Hohenboden gewonnenen Kartoffeln
dement au8 der MNiedevung vorzuzichen, und eben fo die aus der
gweiten. Tracht, d. . die ohne Diinger gegogenen, beneu aug dev
erften Tradyt.

Der Stirfegehalt unterliegt indeffen nicht affein diefen Gin-
flitjfen, aud) der Buftand der NReife vermehrt oder vermindert den-
felbest. Daber enthalten die Fleinen Kavtoffeln viel weniger Stirfe,
of8 die grofeven vom derfelben Avt.  Wber auch) die gang grofen
derfelben vt find weniger veich) an Stiirfe ald die mittlever, indem
wihrend der Ausbildung der erfteven die gemannten Einfliifje obge- ‘
waltet haben.  Demmadh find Kartoffeln von 3, 6 — 4, 8 Loth
die mehlreichften, weniger die von 8, 5 — 9, 6 Loth, nod) weniger
aber, wenn dag Gewidht 1, 2 Loth nicht iberjteigt.  Unter den
gegenwirtigen Verhiltniffen follten daher Brenneveien nur mttteff
groﬁe Kartoffeln verarbeiten.

Den Stiirfegehalt mit einiger Genauigeit vorher bejtimmen
ju fonnen ift daher nidht umwvidytig. Denn wenn Jdhon der Selbjt-
producent feine Rartoffeln vevavbeiten muf, wie fie BVoden und
Witterung ihm lefern, {o ift e8 doch jebenfalld bei'mt Anbau der-
felben witnjdenswerth 3u wiffen, weldhe Sorte man vorzugdweife
 anbauen miiffe.  Nod) widytiger wird bdiefe Vorausbeftimmung fiiv
den, weldher RKarvtoffeln fauft, denn e8 bedarf nod) md)t 5 Pro-
cente, weldhe eine Sorte Ravtoffeln an Stivte mehr oder weniger
hat, al8 eine andeve, um in 100 Tonmen 25 Pud Stirfe mehr
oder iveniger zu evbhalten. Durd) den blofen Augenjdhein aft fidh
der Stirfegehalt in den Kavtoffeln nur gang allgemein abfdhigen.
Bwar find gewdhnlid) diejenigen fturfeveicher, welde fidh Jchrerer
ourdhjchnetden lajfen, aljo fefter find, af8 audeve.  Gben fo haben
die, welche im Jmnern weifp {ind, mehr Stirfe, al8 bdie, welche
gelb find, und eben fo lift fich, je nachhem die Kavtoffeln bei'm
Rochert mebr oder weniger aufploen und nachher mehr oder
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weniger mehlig find, auf einen grofeven ober geringeren Stirfegehalt,
dod) immer mur im Algemeinen Jdhliefen.

Beftimmung der Trodenjubitany, ded Stirfemehls
md Kartoffelmehi3d in den Kartoffeln.

Da dag Stiirfemehl ein groferes fpecifijdies Gewidt befitit,
al8 das Wafjer, Jo entfpridht ein grofered fpecifijhes Gewidht der
RKartoffeln aud) einem grofern Starfemehlgehalte. Um- das fjpe-
cififhe Gewidht der RKavtoffeln u finden, bindet man bdiefelben an
ein Pferdehaar, und befeftigt dies an bder Schale einer Waage,
weldje zu diejem Swede auf der untern Seite mit einem Hictdhen
verfehen fein fonm. Plan wigt nun die Karvtoffel genau und notivt
fidy das8 Gewidht, fenft fie danum an dem Rferdehaare jdhwebend in
ein GefdR mit diftillivtem ober Regemwafjer, o daf fie nirgends
an den Winden oder an den Boben des Gefifes anjtopt. Die
Rartoffel wiegt im Waffer weniger ald an der Luft.  Mit dem
Gewidyte der RKartoffel im Woffer dividirt man in das Gewidt,
weldhes die Ravtoffel bei'm Wigen in der Luijt geigte; der Quotient
oritdt dag fjpecifijhe Gewidyt aus; 3. B. die Kartoffel wiegt in
der Quft 450 Gran, im Waffer wiegt fie 402 Gran, fo ift
£50 — 1,119 08 jpecififthe Gewicht. Da nun die Kartoffeln
- um jo mehr Stirfemehl enthalten, je grofer ihr fpecififdhes e-
widt ift, jo ligt fid) aus bdiefem mit Hiilfe gewiffer Faftoren der
Stirfemehlgehalt finden.  Litdersborf und Berg haben diefe Fak-
toren fiiv gewiffe’ Reiben odber Diffevenzen im {pecifijhen Gewidhte
in einer fleinen Tabelle jujommengejtelit. Balling giebt in feiner
Gdhrungsdemic jene Tabelle mit den Faftoren fitr die Ausbeute
an Rartoffelmehl fo wie einige Corvectionen der dlteren Angaben
von Litdergborf wie folgt:

L. Jaltoven jur Bered)nung der Trodenjubftan;.
II.  Faftoren jur Beredynung des Stirfemehls. .
HOI.  Fottoven gur Bevechnung der Ausbeute an Kartoffelmenl.
4
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Um mit Hiilfe diefer Tabelle de Stirfemehlgehalt 2. einer
Kartoffel, deven {pecifijches Gewidht ermittelt worden ift, 3u ﬁnbcn,'
judht man innerhalh welcher Diffeveny der hier verzeichueten fpeci-
fifhen Gewidite pas gefundene fpecifijdye Gewicht Liegt, wnd mul-
tiplicivt dann daffelbe mit dem entfpredjenden  Faftor aus der
@ba[te L, I ober III., je nadydem man den Trodengehalt, dag
Stiivfemehl, ober die Ausbeute an Sartoffelmehl 31 Haben witnfdt;
3- B, e8 fei das fpecifijche. Gewidht der Sartoffeln im Deittel ge-
funbden worden 3u 1,117, jo betriigt ihr Gehalt ‘an trodner Sub-
I e ppus 30,15 °|,, ihr Gehalt an Stiirfemeh!
LIT7 ><20 =29 34 °fo und ihr Gehalt an RKavtoffelmeny
D175 22 = 94 57 °lo.  Bemerft ju werden verdient, dof
ftets das fpecifijdhe Gewidht vou mehreren verfdhicden grofen Qar-
toffeln ermittelt werben muft, und def man das mittlere fpecifijdye
Gewicht bei der Redpnung v Amvending ju bringen Bat,

Wer nid)t in Manipulation der Waage geiibt ift, dem wirp
gewif; jeder Apothefer gern die nothige Anleitung dazu geherd
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