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Paartiimmend {oogijeene forfi, mis mei[‘fasmawab, Puid mida ef farwifafa.
Wida faab feeneft walmisdtada.

;  Sades on jeene aeg, tus perenai-
. fed oma foogivetiepte ja talwift
toibu tagaivara mitmefefistada
fditvad. Praegu on jeeni weel wd=
De, jeft fuitvad ilmad ei ole neile
cmahti annud tacfamifefs, Selleft
on. fa ittelus tulnud, et jeent tana=
wu ahe on. Paistab, et jee wai-
de ildifelt paifa ei pea. Weg on
jeentets iffagi weel ivarajane ja
| pige jeente aeqg tuleb waft mndadala
| baavi paraft. SKui wihma tavivili=
i fel madral tuleb, ftis on  oodata
fa feene faafi.
|  ©eenel on fillalt funr tahtjus
_ Joogifaardil nii maal fui  lumas.
. Meitte nitwdrt funr tahtfus tema
| toidu fijaldbuje mdttes, fut jujt toi:
; du fifa ja maitfeainena. Seeni on
| woimalif mitmejuguste toitude
; juures tarivitaba, neid jalatina ja
| ifejeisiva totbuna lauale andes.
| Meie oleme wabhe tohfu pannud
| feente fogumijele ja alalhoidmifele
talwefs.  Wenelajed felle ajemele
- on feente peale maiad. Jtad arivaz
wad jeent ifegi tvdetoidufs, lija=
_des jeda mitmejugustele joofidele
Iiha afemele, funa meie jeent ag®
ainult lihaga osfame tarvitada.
. Ra fjafslafed peawad feenteft
fuurt Iugu. Selleft {iis fa tuleb, et
, Jeal tavivitatafie palju rohtem jor-
" te jeeni toiduna fui meil. Waga
fJuur ofja  nenbdeft feenteft, mida
meie [olbmatutd peame, [leiavad
feal tarmwitamift. ©eal jaetatje
joogicetieptift foriale peaaegu ai»
nulf mitrgijed feened. NDaainine-
‘fed meil forjaiad ©Oige indabefeid
jorte feenteft, pidabes teifi itlejaa=
it ndit.
ei forjata maal mitmel pool ifegi
Tulefeent ega puraiviffe, funa need
Jeened linnades hinnas on ja juu-
re tarivitajastonna leiaipabd, eriti
yoitmajed.
€t iletvaadet jaadba, misjugu-
feid feeni {oogifs tarwitadba Wwoib
! ja tuidag nad wdlja ndewad ja fus
nad fasiwawad, fellets allpool need
Tead.
Soige pealt todiffime ¥one alla wiot-
ta miirfel feeni., ©elledfe perefonda

fuulumwad mitmet ifl {06dafwad jeened.
Baremad neift on meile tuntud {oodam
jeen

fingimiivfel ehf Ichnanifa
(PMordjeNla esculenta), mis waraletvas
bel fannifeste ja Iellufeste Dditfemife
ajal forgematel fohtadel, Hao- ja puu
Dunnifute ajemel. Zeda jiliiatie wdrs.
felt, fuid twoib ¥a fuitbatatult taltvels
Boida (pilt nr. 1).

Feine {o6gifs tarivitatatv feen on
rinwiipes.  Kaswab  aprilli  Hpul ja
on jaabaipal funi mai fejfpaigani. Kas=
twab faivifel ehf rammuial, niidfel mus:
tal maal; armaztab robfiesti plifeft ja
fellepdrajt twdime feida  teda pdifefes
paisteliztes fohtades. Mancl. aastal on
neid mwdga palju, teifel aga wdga wihe
ning moniford fugugi ette ei tule.

Lrunnfeen
(Helpella  esculenta nr, 2). Radvab
aprilliz ning mais ning jalle fugifel,
mwafel fa juivel tvdga foojabe ning wih-
maste ilmadega. Ta armastab fasiva=
da ofazpun metfade all, toarjulistes,
niisfetcs fohtabes. Wahel twoib lfeida
teda fa wiljapuxr acdabes.

Klnwaria
(Clabaria Voirytiz nr. 8) fastoab
tammifuies fui fa fegametjas, fejf jam-
malt ja robiu, on jaabatwal twavafetvas
pel, funa fiigifel BHarivem ette fuleb.
CSeda forjataffe noovelt, fus tal Dea
maitfe, funa mwanalt laheb Fiubelijefs,
wejifefs ning morudals ja ei ole tariwiz
tamijefs enam Iolbulif.

Robhfem Limaje maa peal, ofaspuus
metfa all ja robhfem fiigifel ilmuivateft
jeentejt olefd nimetada:

Korall
(Clavaria coralloides et flabia). Necd
on jallegi {dobatoad ja fuima ilmaga
forjatatvad.
Kubefeencd,

(9ydnum repandum nr. 6 ja Hyd-
rum repandum bar. flabibum nr. 7).
Molemad Iadaivad terive juwi [abi
ning fitgifel Yehtz ja ofaspuu metja all
vammufal, Limafel maal. Neid on
iga ferge dra tunda oma Ilihamate
ofastega mittfii alumijel filjel.

Purawif chf padffeen.

(Boletuws eduliz nr. 8), mis fazvab

walgusrifastes Tehi. ja ofaspuu metja=

beg forgetel, migistel jambla ja rohu-
ga fasianird fohtabel. Eriii armasiab
elutfeba tammede Idhedal, RNiistel ja
joojal futvel leidub teda dga fuurel
arioul. Ta on 1if3 paremateft {ooda-
foatejt feenetet, fahin ainult, et ta ti-
gude, usfifeste ja teiste putulate poolt
juba maapinnale fertimifel Bamitatud
faab.
Sollawe purawif, fare puratif jo fnllal.
Nr. 9, Tutens, follane, jagedasti lei-
buip feen, ur. 10. féaber ja wr. 11
feaber aurantiacus, on josdaivad jeened.
Wiimaft nimetatatfe Iaafiffeen, primi
funi opofcrfoliafe ja orangefollaje miitji-

fate tapifestega, joodaw noorelt. Kads
toab noore ofaspuumetia all, Tuitoal foa.
bal. Samuti Ia fadafapddjaste lahedal.
Gaabawal Hilisfiigifel.

wifa.

(Fronulus, nr, 19y, Noorelt vals
ge, walfjastollafe juuega, pdraft [ahel
aga miits vobfem follafafs ja faldub
fhofolaadi todrivi. Raswab juiel jo
fiigifel noores ofaspuimetjas,

‘Palufeer.

Baremate joodamate feente Dulfa

funlub fa toeel nr. 20 (fujipes).

Jieed olefs feened, miida meil

. wagem tuntatie ja tarivitatafje
ga on erili tuntud oma fareba, jameda . R g . :
i o adrienn. ' fuid mis tavmitamifefalbulitud on,

iltjns Ve

(nr. 12 fubtomeniojus). Cee on
pruun feen, fammetpehme forraga, iwar-
rel on punafadpruunid woddid. Seen ife
on malfjafe Tibaga, mid aga ruttufint-
jafs muutub, PLuit on rohefas follane.

Niipea fui fee feen mwananeb, on ia
{oogifs folbmata, funa ta noorelt ivdga
maitfeto on.

Lambatatt,

(nr. 138, Sapiduz). Cee on Indga
maitjetw feen, miz fasdwab terive fui
Iabi mwainul, fraatvifallaste!, Tehtpuu.
metfa all. Noorelt on ta usjidel ja pu-
tufatel maiustoibufs, millepdrajt ta
fafiv tatiztatud.

) Kinnufeen

(Urtomidorusd nr.. 14) tasivab fu-
el ja fiigifel. SKoige rohfem Teidbub
teba ofaszmetiades. Raswab gruppide
wiifi foos.

Sabufeen

©vinug, nr. 15) Yfastwab lehtz ja
ofaspuu metfades fiigifel. Ta on {60
daw, fa foguni toorelt. Yrmastab lii-
wajt maapinda. Ta on talget ebh

“follafat tictoi, malge Lifaga.

Kufefeen.

(nr, 16, cibariug), fastwab ofadpuu
meifa all ja faada juba tvara futvel.
Wirtwilt tollane.

Qijajeen.

(campesdiriz, nr. 17). Oma lihaiva
miitfi ja tiifedba puife tdtiu paistab ta
teisteft eraldbuna filma. a on mwiga
maitieloa Hhaga. Naswab fiigifel.

Kuuiiffeen,
(Dcliciofus, nr, 18), Sollane punae

Geeunte fogumine ja

alalboidmine:

Koige lihtjam wiid feente tal-
wefs hoibmifefd on nende joolami-
ne, fuid famuti woib igat feent fa
aadifa ning teidte riirtfidega fisfe
teha jo fuiwatada.

@eened pubastatafjc parajt for=
jomiift metja  puruft, [digatafie
wartel nullajed ofad ja waadataf=
fc Yoolega fjelle javele, et jecutes
usje et leibi. Suurematel jeentel
on ywdimalif usfidel {podbud fobti
mwalja [digata. Jdrele waadatud

jeened ofetatafie ivette, pestatie
pubtats mning pannatie feema,’
Steetmife juured  Iorwaldataie
pealetulev  waht toabhufulbiga,
Seeni lastaffe feeda umbes 10 niis
nutit. Peale Teetmift walatafie jees
ned {dela peale, et wefi dra nox?
gufs. Niiid pestatie neid weel
paari fHilina weega ja pubhastatat
fe miimasdteft purubdejt. Jtiid pan-
natje jeened Horvedasje fottt ning
ajctatafie twajutife alla, fu8 nad
feifaroad funi foif tvefi on  ivdlja
norgunud. Niiid joolataffe nad
fisfe. ©oola Wb BHastt paljn
paune, fcft fiid ci ole farta, et fee?
ned halwats [dhewad, funa rdbefe
foolaga ditwad mnad usfitama
minna. Gnne tavwitamift tuleb
feened Hasti labi feeta, nit et nad
magedafs faawad. Sool ei rifn
nende maitfet fugugi. Seeni on
foige parem foolata pubhastesfe
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Nr. 32

pu-amumatesie, millets foige fo-
Hafem tawume pittt.  Peale tuled
pamia puhas linane lapp. Selle
peal faad ning faaie peafe ferge

©pajutis,

Teine alalhoidmije wiis on fui=
roatamine. Seenteft aetaffe noor

. labi ning fuiwatatatie waljas dhu

- woib walja
| tada.

e et g v e g

wrmgpr—

taes. Suiwatamijets walitafie s
temad jeewed.  Wabhemaid feent
[oudade peal fuiiva-
Seen ont fuis fuitvanud, fui
tal enant niistuft pigistamifel waf=
ja ei tule. $Hoitatie alal 3hfu (abi-
lajtioates fastided 1wdi  forivides,
fuinal fohal.
Rurawifud pudelis,

Rurvaivifud pithitafie pubiafs, (diga=
tafie fitjadtefs twiiludefs, pannaffe fui-
walt finnifesd riistas tulele ja lastafie
feni tulel offa, fui weil oma Teem walja
feed ja nad foffu tombuivad. Rallatatie
fit Tamedale {ivale laiali, et vuttu dara
jabtuffiv. aidetalie pudelitesfe ja
Teedetaffe heintes 1 tumd.

Seened pudelis,

Woetaffe misiahes (oogijeeni. See-
ned fupbatatafie, jabhutatafie joefal tils
ma foett iile fallates, Hatitatie peenefs,
fegatatie wabe joola Gulfa, taidetafie
pudelitesfe funi faelani, FforgitaMe ja
fecdetatie,

Seenepulber.

PMillaft pubastatud fa Hilma jveega
pestud iihte [iifi jeened [digatafie Hiffis
defs. Plaadile panuafie ford piffs dlgi,

dlgedefe feenetiififeied, ning  pannaffe
fuitvama abin, pdavaft leibu. Rui feened
taiestt fuiivad, tambifafie nad uhmwis
purufs wot  lastafje (abi  libamaiina,
pulber fdelutatie (&b Hiheda joela ning
puistatatie pudelisie. Pudel Torgitalfe
ning fafitatie pealt finui. Seenepulbrit
tavivitatafie fastete fa fuppide juutbe
maiiiefs,
Furamwiffude fuiwatamine,

Stujad, oivad usiidejt pubtad puis
wifud faabitaffe noaga nullaft ja fanb-
fajt puhtats, {digatatie poolefs 1ot wels
jandiffudefs, aetaffe ndvr  labi  ning
oannaffe fuufetdmbuiele ja Hast pdis
tefepaisielifele Tohale fuitvama. Rui on
tifmafed ilmad, jiid (Gigatatie puraivis
fud tuiifestefs tiiffidefs, pannatie fas
fuitvatusioeltele eft pergamendiga faes
tud plaadife (mitte pafjult) wming fui-
watatafie ahius. Gt o6 juurde pids
fet3, jietafie afiu uts todbe [abii, myiz
pu t3mbamwad puraivifud fohe pehmels.

Suiwakatud puraiviffe Hoitafie FHn-
nife3 purgid fuiivas fohas. Cune tars
itamift feotatafie 12 tunbdi ja feebes
tafyj: feotamife ivzes.

Marvineeritud funfefeened,

1 fiiter pififefi fuujefeeni, 1 [ifter
aadifat, 5—6 warsfet fibulat, 6—7 bes
ra  pipavt, 5 tera iviivtsnelfi, 34
foorbevifehte, 2 fupilufifat fuffeut ja
maitfe jarele Joola.

Walmiztus: dihejuuruied pijifefed
fuufefeened feedetaffe foolivees ja fal:
Tatafe joelale novguma, €ddifas feebe-
tafie maitfeainetega abi ja fastaffe
jadfida,  Seened {aotatafie purki, fal.
(otafie aadifas jahtunult peale ja feos
tafie ivabapaberiga finni. w Tavivitas
tafje liajoofide juurde jalatifs,

INida leenelt Taab walmistada

Topwitud purmwifud, 2 naela vars-
feid noori puratviffe, Y4 naela 1woid
¢hf rasoa, 1 fuuc fibul, 3 fupilufifat
jabu ehf fuiwituid, 1 floas feciva ivett
2t fifaleent, 1 flaa3 Hapufoort, pipart
foola maitfe - jarele.

Wahnistug: Peenendatud jibul praes
tafie ot fee3 [abi, iatafie fiis pestud
ja tiiffivefs I[Bigatud moored purmtvifud
(toorelt) juurbe. Seedetafie tilff ae-
ga, lifataffe jabu ebf ritiviaia juurde,
foola ja pipart maitie jdvele ja praes
taffe foif pruunifs. Lifatafie feeiw fveji
eHt libaleem juurde ja lastaffe Faane
all feeda 14 tunbdi. Cnne lanale and-
mift [tiatafje For juurde, Sitiatie far-
tilite ja toarstefurgi jalatiga.

Purawifu fupp. 3 liitreit  puraivifu
Hiffe ebf 14 liitrit jisfetedtud purawifs
fe, 4 jupilujifat nijujabu, 14 liitrit
tavtnfi [ifeid, 115 flaaji iodrafeid Yers
neid, 3 munafollajt, 3 fupilujifat Hapu-
foort, 1 {ibul, joola maifje jarele.

Walmishiz: Seened fecdetafie ivdi,
foola ja fjibulaga fajtrulis {abi, 1woe=
tatie wahufulbiga walja. Sellefama ivdi
fees pruunistatafie jabu, fallatafie ivd-
Yebaawal (ifaleem juurde.  Rasiafie
foibe feeda, [lijatafie Herned, fariulid

jo feened juairde ning lasiafje pehuwts:

feeda. :

Dhunatollajed ja  foor Hisrubalie
waagnag ara ia fallatafie feeiv fubp
wifehaaival jegades juure, Supifs
todih tavivitada fa teifi feent.

Seene worm. 4 naela feedetud fav:
tuleid, 1 noel fupatatud jeeni, $ muna,
1 fibul, 315 Haa’i piima, foola ja pis
part maitie javele, praadimijefs iwoid
ehf rasioa.

Ceened pecnendatafie jao  practafie
jftbulaga f003 fwdi eht rasiom fees pruu.
nifs,  SPoorega feedetud favtulid foo=
ritaffe, [digatatie peenets ja faotainfis
feentega  fordamiji  wormi.  Munad
tlopitatie piimaga jegi, lijatalfe joola ja
pipart ning walatafje iile wormi. Wor,
mi fipfetatafie bruunifs fa 0dib anda
Tauale jvdrsfe furgijalatiga.

Ceeneinlat 1. 1 [iiter waifeji jeeni,
1 Tuiter aadifat, 15 tera pipacri, 3 muss
taaidit, 8 nelfi, 10 tera inglisiiivtii,
foola, 35 flaafi jubfrut,

. Geened Fupaiatatie ja  walataffe
dibifas peale. Nii [astalie nidal acqa
feista,  @ii3 jvalatafie aadifas feente

: pealt fajtvult ja feedetafje lviicifidega

- toee! paar forda.

labi, Soojalt walatafie aadifas unesi
feentele  peale. Reetmift forratatie
) Seened pamna purh
ja pealt fiuni foita, Willes Yoida fiils
Mas tumis,

Seene falat 2. 600 grammi puvas
toiffe ehf jhampinjone, 2 [ujifatait wdid,
1 jibruni mabl, foola, pipart, aadifat,
natufe peent musfaat pabflit,

Seened  puhastatatie ja (digatalie
peenets, Hautataiie wodiga aifefel fu-
{el moni minut, St jabbunud on juba
feened, {115 pannafie maitjeained juurde

Seene taidid3 pirufatele. 1 filo pus
ratoiffe, vaife jibul, 2 lujifatdit jvoid,
foola, pipari ja 14 flaaji habufoort,

Geened pubastatafie  ja Jatitalje
peencfs,  Niiiid Hijatafie jeentele juure
peenetshafitud fibul, di ja Hautatafie
pajas pehmefs.  Lopufs [ijatafje juur:
de Hapufoor, pipar ja jool ning lastaf:
fe weel ford feema tousta. Hui taidis
toedel on, WHiH jabhu juurde lijada.

CSeene jupp.. 200 grammi fuilvata
tud jeenti fupatatafie, feedetafje iveega
pehmets ja Bafitatie peenefd 200 gram:
mi fruupe tuled pehmefs feeta 6 [{iitri
ieega, {ijada finuna juurde 20 gr 1twdid
porgandi tiiffe, peterielli, jellevit, 1 {is
bul ning 10 tera pipart. Lehmets fee-
detud ja peenefs Hakitud feened prae-
tatfe indiga pruunifs ja lifataffe fruu-
pidele juurde, Seene feetmife iveele
fegada juurde jabu ning fvalada fupile
juurde ja lastafje feema minna, Soo,
mife ajal jpoid junrde {ijada Hapufoort.

Purawifu fadte, .Peotais jisfeteh
tud puvaitfe, 214 flaafi vammuleent,
34 tlaajt walget iveini, ¥4 jidvuni mafh-

la, jupilujifataiz woid, Jubilujifatais
jabi.

Woi pruunistatafie pannil, Iijatal-
fe fabu ja vammuleem juurde ning
lagtafie  BHastt (a6t feeda.  Qijns
taffe juurde peenefzbafitud  puraivifud,
fool, ein ja jidbruninadl. Siiiafje i~
BHaga joojalt.

Tangupuder jeentega, Waga mait.
feto toit faab favilifuit tangupudruit,
fubu feeni junvde lijatud. fui tangud
feete2 Baffaivad pebhmenema, {ijatafie
peenefahafitud feened juurde, Seeni
pannafie maitie javele.

Seeneworm. 1 filo fupataiud jees
wi, 2 fibulat, 2-—3 fupilujifa-tait vass
wa, ¥4 Haaji viiivjaia, 1 flaas piima,
2 muna, pipact,

Geened [astaffe 1abi majina, lijas
taffe peenendatud ja raswas priunis.
tatud jtbulad, piim, rviivleib, pipar,
[66oud munarvebud ja Hpuls wahushas
fud  munapalged.  Lallatalie  woitud
wormi ning fitpfetatafie ahjus 1 tund.
Sititaffe feedetud favtulite ja  julaivdi
et practud vasivaga.

Sohiva wdi foolivadia muster.
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Kaesoletv muster on  moeldud

Tobhiva eht toolipadja fawnistufers.
Hasti jobid jarnane padi fa laste-
tuppa. Padja pobjats tulets yots
ta fas vip3 ehf omafootud [linane
viie, Musdter tuled ndehda jarg-
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miste warvidega, iwalitud DME
wdarivifaardi javele, ee3- ja  fide-
pidtes, pevlee Iongadega ne. 8,
Helejinine — 799; punane — 900;
pun — 435; humejinine — 930;
beeS — 422,

KSurkide hapendamine.

Kuidas feda ofsfarbe fodajelf feha.

Praegu on fohane aeg furfe tal-
efs jisje joolata, KRuna jahedad
00d furfide fasiou ei joodusta ja
{igifepooljetel fuxfidel pletid tefiz
vad, on tarivis diget aega tabada.
Pea ainufejets furtide alalhoidmije
abinduts on nende joolantine. Eoo*
[amifefs tavwitatafie fejfmije juus
tujega furfe, [itg juuctel on Honed
ja jijaldawad palju wett ning jeent=
netd, funa waitestel mdru maitje.
Soolamife furgid ei tohi olla pletis
lijed, Hoppinud ega warwilt follas
fed. . Rollaste otjadega wHib aga
tarivitada, moned furgi jordid ongi
fellifed. Kui

feegi turult furfe osiab,
jiis tuleb tal filmas pidada fdige
pealt fuctide wdrstujt, mida funs
tafje 1arre [difeft. On roavee [dis
fefoht fuiroama loonud, jiid et ole
furgid enam wdrsfed, waid pdew
ehf paar roarvent nopitud. Kurgid
pestatie, fuiatatafje drnalt, ja
ajetataffe hapendamije nousie.

Hapendamije nou

peab olema pubas, waba igajugus
feft foviwalmaitieft. Kui maal fels
[efs eviti {isjejeatud ndud ei ole,
fit3 woib tarivitada fa e ehf vaiz
me ndufid, fuid neid peab enne tars
witamifele wotmift hastt puhasa
tama. $Koige parvem pubastamife
wii3 on titnni alaline Toputamine

fittma faeion eht allifa weega. Weji.

ei tohi aga titnnid palju aega jeiss
ta, waid teda tuleb jagedasti wafes
tada. Stui niiwiift tindel ollatfe,

et ndul enant mingit maitjet et ole, .

woih furtide joolamijt ette 1otta,
wastafel forval fandbub aga ndu
maitje furcfidele iile.

Ntdige pavent nou

on fiisti tammepuuft tinug, nuid ais

nuft fuctide joolamijefs madavatud,

Enne  furfide nousje  afjetanift
feedetatie weji, julatatatie ool ja
jabutatafie. Soola iwdetaffe iga
100 turgi fohta umbes 400 granmmi
et feife {onaga pangi tvee folta
400 grammii.

100 furgile laheb umbes pong
ett. On wasdtaw oja tweejt jahus
tatud, ajetataffe ndu pdhja tubli
ford mustajdjtra lehti, ajetatatie
furgid tihedalt 1ifsteije forivale,
peale viputatatje tilli, peent madas
roigajt ja jalle mustajdjtra lehtede
ford. it [aotatie edafi, funi oit
furgid nous, Sodige pealmine ford
peab olema mustajdjtra lehed |

joolivefi Ivalatatje iile,

pannafie pubas linane lapp, jellefe
pannatje peerqudejt fate, (laud fate
ei ole joowitaw, funa jee liigje um?
mistufe tefitab ja mabdanittu joos
dustab ja felfe peale ndrf wajutis,
et furgid iilesje ei toujefs. Rui tas
hetatje, et furgid vutemt Hapuema
batfats, walatatfe feew jooliveft
peale,

Pipra Lfurgid.

2 liiteit waitjeid fuvle, 2 jupifu=
jifat joola, 12 liitrit dadifat, 40
texa pipart, 25 teva wiirtji, 1 {ooe~
beri lebt. ‘

furgid pestatie ja jaetafje iihetsd
paewats joohvette. Poole [iitet
ivee peale twdetaffe 100 grammi
joola. Pdrajt jeismijt joolvee feed
pestafie furgid iife, hiwatatatie
iifshaaival iife ja panmnatie flaas
purtidesje.  adifas  feeDetatie
witrt{idega ja walatafie tecwalt e'st
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Du bist immer wundervoll, Wald!

Du ragst voller Geheimnisse, in dei-
nen Didmmerungen weben unerklirliche
Trdume, aus deinen Wipfeln klingt das
mystische Raunen der verwehenden Welt.
Du bist das Wunderbare, das Ernste,
das Trostende, das Unabinderliche, das
Ritselhafte, die ruhige Grosse, die Zu-
flucht der Bekiimmerten. Du bist zwar
vollig unfiihlend, wie alle Natur, aber
‘dein uraltes Wesen wirkt sinftigend auf
‘unser Empfinden, du hiillst wunseren
Schmerz in einen schirmenden Mantel,
du bist viterlich, briiderlich, allzeit ein
Freund.

Du bist unendlich mannigfach, smaragd-
griin im Friihling, triefend von Gold im
Herbst, und im Winter eine weiss
flimmernde Vision aus dem Lande Phan-
tasie. Du bist die Ruhe und doch voll
Lebendigkeit. In deinen Zweigen hingen
die Nester der Vogel, und die Leichen
der Vogel, durchwimmelt von Gewiirm,
modern in deinem Boden. Eichhornchen
schwingen sich fast fliegend von Ast zu
Ast, zahllos die Kifer unter den Rin-
den deiner Bdume, zahllos die. in die
Tiefe deines Erdreichs gewiihlten Bchau-

/ Gruss an den sommerlichen WALD

Von HANS BETHGE

sungen der Hasen, Kaninchen und Fiichse.
In dir fiihren die Rehe ihr verschwiege-
nes, selten belauschtes Dasein, schlum-
mern unter den Bldttern des jungen Hol-
zes und huschen rétlich durch die knak-
kenden Zweige, um #dsend hinauszutreten
auf die bunten, blumigen, von Bienen
und Faltern selig iiberschwirmten ‘Vald-
wiesen.

Waldwiesen! Ihr seid die zauberischen,
versteckten Teppiche der Natur, in cie
alle blumige Lieblichkeit der Jahreszei-
ten verschwenderisch eingewebt ist. Wie
ihr funkelt im Morgentau, sonnenbeschie-
nen, diamanteniibersit, ganz zauberisch,
lichelnd und unberiihrt gleich den Stir-
nen jugendlicher Midchen! Rosa Feder-
nelken, weisse Schafgarbe, gelbe Butter-
blumen, braunroter Sauerampfer, lila
Skabiosen, weissgelbe Margueriten und
blaue Glockenblumen vereinigen sich auf
sattem Griin zu einem so harmonischen,
anmutvellen Bilde, dass man meint, die-
se Herrlichkeit sei der Widerschein eines
feenhaften Himmels.

Wald, dir gehoért mein Herz! Mein
Herz ist angefiillt vom griingoldenen

”

Gefliister deiner Zweige. Dir gehdrt
meine Sehnsucht, wenn ich gedriickt
durch die Strassen der Grosstadt schlei-
che, und kommt der Friihling, so stiirme
ich zu dir hinaus, lagere mich an deinem
sonnigen Rande oder in deinem kiihlen,
moosigen Dunkel, lausche auf das Ge-
platscher des Baches, auf das hin und
her wogende Gesumm der Insekten und
die iibermiitigen Rufe der Végel, sehe
die weissen Wolken wie stolz geblihte
Segel majestdatisch iiber die unendliche
blaue See des Himmels gleiten, sauge
mit Inbrunst den harzigen Duft - deiner
Aste in mich ein und fiihle beseligt
nichts als: Wald, Wald, Wald.

Wie rauschen deine Wipfel! Im Rau-
schen deiner Wipfel ist ein Klang der
Ewigkeit wie im Rauschen des Meeres.

Als Knabe bin ich oft durch den Wald
gewandert, staunend, sehnsuchtsvoll und
feierlich, — er war mir die andachts-
reichste Kirche, der geliebteste Dom. Die
letzten Stunden vor meinem Tode moch-
te ich schweigend im Wald zubringen,
umgeben von Ruhe, Frieden, Dimme-
rung und Einsamkeit.

Gruss dir, geliebter Wald!
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Claude a repris depuis l'autre
lundi le cours de ses occupations et
il a suffi de son départ, semble-t-il,
pour que le temps se rassérene.
Claude n’aime pas la campagne et
c’est peut-étre pour cela que la
campagne le boude, comme ces
femmes qui n’ont ni golit, ni co-
quetterie et que leurs robes n’ai-
ment pas.

Depuis qu’il part le matin et
qu’il revient le soir tout se fait dans
la maison le plus simplement du
monde, ce qui nous laisse des loi-
sirs pour aller cueillir en forét les
premiers cépes.

Certes, Emma est un peu lourde,
elle ne saute plus les fossés et ac-
cepte I’aide de ma main ou l’appui
de mon bras. Elle n’éprouve pas
d’appréhension, mais elle pense
maintenant trés sérieusement a
I’enfant qui va naitre et & ce que
pourra étre son avenir. Elle est
contente, mais...

Au moment ol l'on se plaint de
la dénatalité, il ne faudrait pas
raconter tout ce que 1’on raconte
sur ’avenir de la France et de 1’Eu-

rope, propos qui ne constituent pas
pour les parents un bel encourage-
ment ; car quand les prophetes
annoncent que tout ne pourra aller
que de plus mal en plus mal, les
parents prévoyants songent qu’il
est peut étre inutile de préparer au
mauvais destin une victime de plus.

Emma me ’a dit : elle n’a rien
fait pour avoir un enfant, mais elle
n’a rien fait pour empécher qu’il
vint. Quand nous allons toutes deux
dans les layons de la forét qui
commence a peine a blondir, c’est
une petite fille bien raisonnable qui
me donne le bras. Ce n’est plus
PEmma qui secouait tous les préju-
gés, langait des traits et bravait la
fin du monde. Elle est devenue rai-
sonnable, elle n’a pas perdu son
optimisme et sa gaité, mais elle est
traversée, de temps en temps d’une
inquiétude, elle me pose des ques-
tions qui laissent deviner tout un
travail de son esprit

— A quel 4ge commence
béte, ma bonne meére ?

— Crois-tu que lorsque 1’on a plu-
sieurs enfants, on les aime tous au-
tant, sans une préférence qui peut
peiner un petit étre déja sensible !

Que puis-je lui répondre ? Je n’en
sais pas plus qu’elle puisque je n’ai
eu qu’elle. Je la rassure : '

— J’espére que tu mne vas pas
avoir un enfant tous les ans ! Elle
me répond mélancoliquement :
« Est-ce que I’on sait ! » comme si
elle sacrifiait d’avance toute sa jeu-
nesse pour n’étre qu’une éleveuse
de gosses. Méme elle m’a deman-
dé -

— Tu ne crois pas que lorsqu’on
a eu un enfant, on en a tout le
temps ? .

Je sais que dans le village, c’es
une vérité qui court et que les
cancaniéres se répetent sur le pas
des portes :

— Allez, marchez, v’1a 1"’Emma
qui va en avoir un, elle n’a pas
pres d’avoir fini ! »

Mais tout a coup Emma secoue
ses boucles, se redresse en faisant
une petite grimace et s’enfonce sous
les chénes pour chercher les cham-
pignons.

Hier nous en avons rapporté un

plein panier que nous avions prépa-
R
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pas nous servir de ces horreurs au
risque de nous empoisonner,

(Il faut vous dire que nous
avions diné silencieusement, car
Claude avait laché la T. S. F. pour
connaitre le cours des métaux a
New-York).

Emma haussa les épaules.

— Tu nous embétes avec tes mé-
fiances. Nous n’avons pas l’inten-
tion de t’empoisonner.

— Je n’en doute pas. Ce qui
n’empéche que je n’en mangerais
pas et que je t’interdis d’en man-
ger. %

J’ai cru qu’Emma laisserait tom-
ber cette discussion. Mais ces sortes
d’interdiction ont le don de la met-
tre en fureur.

— Faut-il que tu sois béte. Tu
m’interdis ?... Il est bien temps.
J’en ai déja mangé tout mon sofil
et toi aussi !

— Quoi ?

— Parfaitement. Joli gourmet
qui ne sait méme pas ce qu’il avale.
Tu ne t’es méme pas apergu que tu
mangeais des cépes avec ta cote-
lette de veau ?

— Nous avons mangé des cham-
pignons ? s’écria-t-il. Des champi-
gnons que vous avez ramassés dans
la forét ?

Je crus devoir me méler i la eon-
versation.

~— Mon cher Claude, vous n’avez
absolument rien & craindre. Depuis
ma plus tendre enfance, je connais
les cépes...

I1 éclata :

— Je vous félicite d’avoir donné
de pareilles idées & votre fille. Un
de ces quatre matins, on parlera de
nous dans les journaux, « une fa-
mille empoisonnée par les champi-
gnons... ».

— Je vous jure que non, parce
que je mne cueille que les champi-
gnons que je connais et que per-
sonne ne peut se tromper sur les
cépes..

— Je vous le dis ‘! c’est toujours
comme ¢a que se produisent tous
les accidents.

Et se retournant vers Emma, il
vaticina :

— C’est bien simple ! Dans ton
état, tu seras malade toute la nuit...
et je seral incapable de te soigner...

— Je suis 1a ! dis-je.

— Mais vous, vous serez pimée
aussi. C’est tout de méme trop
fort | A votre 4ge vous n’étes pas
plus raisonnable que votre fille !

Emma qui épluchait une péche
au bout de sa fourchette avec une
délicatesse infinie, lui langa :

— Téléphone donc & ta mére de
venir...

— Pourquoi faire ?

— Pour nous soigner !

Mais il s’était levé furieux, il
enfonca son chapeau et revint dix
minutes plus tard de chez le phar-
macien avec un petit flacon d’ipéea.

Nous ne l'aurions pas empéché de
I’absorber, mais la prétention qu’il
avait, c¢’était de nous en faire pren-
dre_aussi. D’olt querelles... et je
suis bien obligée de vous dire qu’el-
les se renouvellent assez souvent...
Nous attendons actuellement le
coup de téléphone quotidien de la
mere Caillelait, Claude va déjeii-
ner chez elle et lui rapporte toutes
les fautes que mnous pouvons com-
mettre. Nous aurons aujourd’hui la
conférence sur les champignons,
pour peu que ce soit sur moi qu’elle
tombe au bout du fil, nous allons
avoir un entretien cordial et animé.

CoMTEsse Ricuipi.
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Broarindir - it etk
dé :

— Tu ne crois pas que lorsqu’on
a eu un enfant, on en a tout le
temps ? .

Je sais que dans le village, c’est
une vérité qui court et que les
cancanieres se répetent sur le pas
des portes :

— Allez, marchez, v’la 1’Emma
qui va en avoir un, elle n’a pas
prés d’avoir fini ! »

Mais tout a coup Emma secoue
ses boucles, se redresse en faisant
une petite grimace et s’enfonce sous
les chénes pour chercher les cham-
pignons.

Hier nous en avons rapporté un
plein panier que nous avions prépa-
rés avec le plus grand soin pour
que Claude se régalat.

Il avait I’air de bonne humeur en
rentrant, embrassa sa ferame, m’em-
brassa ce qu’il ne fair plus tous les
jours. Puis nous nous mimes a ta-
ble et ce fiit seulement vers la fin
du repas qu’il nous demanda :

— Qu’est-ce que vous avez fait
cet aprés-midi !

— Nous sommes allées en forét
pour cueillir des champignons.

— J’espére bien que vous n’allez
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Nous ne l'aurions pas empéché de
I’absorber, mais la prétention qu’il
avait, ¢’était de nous en faire pren-
dre_aussi. D’olt querelles... et je
suis bien obligée de vous dire qu’el-
les se renouvellent assez souvent...

Nous attendons actuellement le
coup de téléphone quotidien de la
mére Caillelait, Claude va déjedi-
ner chez elle et lui rapporte toutes
les fautes que mnous pouvons com-
mettre. Nous aurons aujourd’hui la
conférence sur les champignons,
pour peu que ce soit sur moi qu’elle
tombe au bout du fil, nous allons
avoir un entretien cordial et anims.

Comresse Riguipi.




L'odeur des champignons. — Il est peu de per-
sonnes qui ne soient séduites par I'odeur exquise des
champignons & chapeau, soit qu’elles l'aient percue en
flairant un de ces cryptogames, soit que le parfum s’en
dégage des foréts en automne et en hiver, ce qui en
constitye un des nombreux charmes. Cela, tout le monde
le sait; mais ce que l'on connait moins, c’est que cer-
taines espéces, outre leur « odeur de champignon »,
possédent un parfum spécial qui est digne de celui des
fleurs ou de certains des produits odorants tirés de
divers produits végétaux.

D’une statistique a laquelle je viens de me livrer,
il résulte que, dans le monde des champignons, on peut
rencontrer 'odeur de fleur d’oranger (Clitopyle-a-pied-
en-massue); de lavande (Clitocybe-géotrope); d’abricot
(Girole); d’anis (Clitocybe-a-odeur-douce, Clitocybe-vert,
Clitocybe-en-relief, Clavaire-palmée); de Flouve-odo-
rante (Clitocybe-des-bruyeres, Clitocybe-en-forme-de-
coupe), de Fenu-grec (/ydne-d-odeur-forte); de noisettes
(dmanite d'Emile); de fruits (Petit-pied-bleu, Tricho-
lome-Russule, Tricholome-gris-de-souris, Hébélome si-
nueux, Hydne-hérisson); de Mousse-de-Corse (4dmanite-
ovoide); de radis (Lépiote-a-moelle, Mycéne-pur, Hébé-
lome-bicolore, Hébélome-échaudé, Hébélome-briqueté);
de son (Lépiote éleyé); d’huile rance (Lépiote-de-Barla,
Pleurote-de-Uolivier); de cresson (Lépiote-globuleuse);
de farine fraiche (drmillaire rocailleuse, Mousseron,
Tricholome-strié, Tricholome fauve, Petit-gris-d automne,
Tricholome-émarginé, Tricholome-de-Besangon, Agouane,
de-prairies, Clitocybe-gris-blanc, Mycéne-d-spores-héris-
sées, IHygrophore-virginal, Entolome-clou, Clitopile-

etite-prune, Psalliote-des-jachéres); de farine rance
(Collybie-rance, Armillaire-petite); de concombre (Ar-
millaire-robuste); d'ammoniaque (Mycéne-en-borne, My-
cene-ammoniacal); de nitre (Mycéne alcalin); de gaz
d’éclairage (Tricholome-couleur-de-soufre); de savon
(Tricholome-a-odeur-de-savon); de melon (Crepidotus-

- jonquille, Collybie lustré); de raifort (Mycéne denticulé) ;
de bois pourri (Pholiote-écailleuse); de chair briilée

(Entolome-rose-grisitre); de fleurs de chataignier (Pleu-
rote-corne-d'abondance); de poisson pourri (Phallus-
impudique); d'immortelles (Hydne-lisse); de jasmin
(Hygrophore-pudibond); de laurier-cerise (Pholiote-i-
racine); de la larve d'un papillon appelé Cossus (#ygro-
phore-blanc-d'ivoire); de mélilot (Lactaire camphre); de
mirabelle Chanterelle-cendrée, Clavaire pointue); de
poireau (Marasme-d-odeur-de-poireau); de pomme cuite
au four (Lactaire-a-odeur-de-pommes); de pomme-de-
rainette (Russule-agréable); de pomme trop mire (Rus-
sule-rubiconde, Russule tachetée); de résine (Sistostrema-
groupé); de sucre bralé (Chanterelle-odorante, Hébé-
lome-d-odeur-de-sucre) ; de truffe (Trompette-des-morts);
de vin (Lactaire tachée); de noix ( Entolome-petite-
prune).

L’odeur peut étre, d’abord, agréable, puis désagréable
comme celle de 'Entolome-livide, qui va jusqu'a donner
des nausées. Elle peut aussi ne se développer que lors-
que le champignon se desséche (Faux-Mousseron).

Quelques champignons n’ont aucune odeur (4Amanite-
tue-mouches, Lépiote écorchée, Lépiote-en-bouclier,
Lépiote brune, Lépiote granuleuse, Collybie-de-Benoist,
Collybie-a-chapeau-rayé, Oreille-de-chardon, Hygro-
phore-a-feuillets-soufrés, Fausse-Girole, Laclaire-zoné,
Russule-brilée, Russule-sanguine, etc.).

D’autres ont une odeur faible, qui est indéfinissable,
mais plutot agréable (Amanite-des-Césars, Amanite-jon-
quille, Amanite-épaisse, Tricholome-petite-Colombe,
Collybie-a-odeur faible, etc.). >

Quelques champignons enfin ont un parfum franche-
ment désagréable (dmanite-vireuse, Fausse-Golmotte,
Amanite-élevée, Armillaire-raclée, Armillaire-caillou-
de-miel, Tricholome-a-grosse-racine, Collybie-du-Jura,
Collybie-des-collines, Nyctale-porteur-d'étoiles, Lactaire-
modeste, Marasme-fétide, Passe-du-Fréne, Téléphore
palmé, Clathre grillagé, etc ).

Toutes ces odeurs se pergoivent en flairant le Cham-
pignon entier ou mieux, en le brisant en fragments de
maniére & mettre la chair A nu. Hexri Courin.
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LA SAVEUR DES CHAMPIGNONS

Pour distinguer les diverses especes de champignons a
chapeau — il y en a bien 2060, il ne faut pas se con-
tenter d’examiner leurs caractéres extérieurs et leurs
innombrables teintes; il faut aussi noter leur odeur, qui,
ainsi que nous l'avons va dans un précédent article
(n° 2483), est trés variée, et leur saveur. Pour percevoir
celle-ci, — M. de la Palisse en dirait autant, — il faut en
mécher un fragment; il n’y a aucune crainte d’étre em-
poisonné, méme par les espéces les plus vénéneuses, si 'on
a soin de n’en gotter qu'une parcelle et de la rejeter, de
suite, aprés lavoir mastiquée un instant. On se rendra
compte ainsi que la saveur des Champignons est beaucoup
plus variée qu’on le croit généralement.

Il est un bon nombre cependant dont le gotit est nul
(Amanite-tue-mouches, Clouneaw, Russule-a-feuillets-
inégaux (ce quine 'empéche pas d’étre comestible), Plu-
teus-couleur-de-cerf, etc.) ou presque nulle (Armillaire-
des-pins).

D’autres, trés nombreux aussi, ont une saveur simple-
ment « agréable », sans qu’on puisse bien la définir, sauf
qu'elle a, en général, le « gotit de champignon ). C’est le
cas, par exemple, de I'Oronge-vraie, du Tricholome-Rus-
sule, du Muscat, du Collybie-i-pied-en-fuseau, du Pleu-
rote-terrestre, de I'Hygrophore atlaché, du Lactaire-a-
lait-abondant, du Russule-jaune, du Palomet, du Clito-
pile-petite-prune, du Pholiote-du-peuplier, du (Geépe-
comestible, de I'Hydne-coralloide, etc., pour n’en citer
que quelques-uns, presque au hasard.

Plus souvent, on exprime cette saveur non désagréable
des champignons, en disantqu’elle est « doucedtre » (Lac-
taire-doux) ou « douce » (Tricholome-prétentieur, Tri-
cholome-imbriqué, Gollybie-a-pied-détendu, Pleurote-en-
forme-d’ huitre, Hygrophore-pudibond, Hygrophore-des-
prés, Hygrophore-a-feuillets-soufrés, Faux-Mousseron,
Champignon-de-couche, Bolet-des-baeufs, elc.).

Quelquefois, la nature de la saveur peut étre plus ou
moins vaguement qualifiée. On percoit, par exemple, dans
de rares cas, le goit des amandes (Tricholome-Panzole,
Croquette-des -sapiniéres); des noisettes (Russule-
agréable, Russule-rosée, Russule-jolie, — i saveur de
noisettes un peu acerbe, — Bolet-chdtain); de I'orange
(Russule-sans-lait — qu’il ne faut pas trop méicher parce
que la saveur devient rapidement dcre).

Pour éviter toute désillusion, je dois prévenir les futurs
amateurs de champignons crus, que la saveur de ceux-ci
est plus souvent mauvaise que bonne. Parfois, cepen-
dant, on peut se contenter de dire qu'elle est « peu
agréable ) (Collybie-a-chapeau-rayé), Collybienébuleu,
Chanterelle-orangée), mais, bien des fois, elle est, fran-
chement « désagréable » (Mycéne-en-casque, Bolet-a-
gros-pied, ete.).

Cette impression désagréable peut, dans quelques cas,
dtre spécifie d'une maniére plus précise. On peut dire
que la saveur est acerbe chez les Tricholome-acerbe ; aci-
dulée chez la Langue-de-beeuf; légérement acide chez le
Petit-pied-bleu, le Collybie-tacheté, le Clitocy be-retourné,
I'Hygrophore-brildant ; aigre chez I’Hébélome-bicolore et
I’Hébélome-échaudé; aigrelette chez la Chanterelle-de-
Fries, le Cortinaire-des-montagnes, le Bolet-jaune, le
Bolet-un-peu-amer, le Bolet-granulé.

Ces saveurs, quoique peu agréables, sont cependant
tolérables. D’autres sont si mauvaises qu’on ne tarde pas
A cracher les fragments que I'on mange. Ainsi arrive-t-il
pour les champignons « dcres » (Tricholome-gris-de-

sowrts, Lactaire-a-lail-jaune-soufre, Laclaire-humide,
Lactaire-trivial, Lactaire-vénéneur, Lactaire-dcre, Lac-
taire-gris-de-plomb, Russule-tachetée, Russule-rouge-
noiiratre, Russule-blanc-ocracé, Pane-styptique) ou tres
acres (Lactaire-zoné, Lactaire-roux, Russule-émétique,
Russule-fétide,  Cortinaire-caustique, ~Cortinaire-ocre-
rouge) ; un peu amers (Tricholome-a-odeur-de-viande-
rotie, Tricholome-roux, Tricholome-terreux, Marasme-
mignon, Pholiole-a-racine, Hydne-bosselé) ; amers (Tri-
cholome-strié, Tricholome-émarginé, Tricholome-a-odeur-
de-savon, Collybie-bronzé, Pleurote-de-Uolivier, Russule-
émeraude, Russule-brun-fauve, Marasme-adhérent, Vol-
vaire-violacé, Clitopile-amer, Pholiote-doré, Cortinaire-
a-bords-rompus, Hydne-imbriqué) ou trés amers (Tricho-
lome-amer, Hypholome-en-touffe, Cépe-chicotin); un peu
piquants (Gyrole, Lactaire-a-fossettes); poivrés (Lactaire-
poivré, Laclaire-a-sang-rouge, Lactaire-Vert, Russule-
notrcissante, Marasme-brilant, Bolet-poivré) ou trés
powvrés (Russule-violette, Russule-de-Quélet).

Les choses se gitent encore plus avec les champignons
dont la saveur est styptique, c’est-a-dire & goat d’encre
(Armillaire-coulewr-de-miel), dont le mauvais gout dis-
parait, en partie, a la cuisson): bralante (Lactaire-caus-
lique, Russule-rouge); vireuse (Amanile-vireuse, Stro-
phaire-vert-de-gris) ouméme, donne des nausées (Russule-
sanguine).

La saveur des champignons peut, d’ailleurs, varier avec
leur dge; ainsi, chez 'Amanite-phalloide, cette espéce
mortelle si connue, elle est peu marquée chez les jeunes,
mais tourne a licreté chez les vieux). Elle peut aussi
varier d'un exemplaire & 'autre ; par exemple, le Lépiote-
en-bouclier a une saveur tantot nulle, tantét nauséabonde ;
et UArmillaire-robuste a une saveur tantot douce, tantot
un peu amere.

La saveur peut enfin ne pas étre la méme, suivant le
temps que 'on met 2 les micher, sans doute parce que,
par une mastication prolongée, des substances chimiques
distinctes dans le corps du champignon, viennent au con-
tact et réagissent I'une sur 'autre, donnant ainsi nais-
sance 4 d’autres substances, celles-ci plus ou moins sa-
pides. Par exemple, mastiquée un moment, la chair peut
se montrer : d’abord salée, puis poivrée (Tricholome-
grossier); douce, puis dcre (Russule-dorée); douce, puis
plus ou moins dcre ou poivrée (Russule-bralante, Rus-
sule-nauséeuse, Russule-rubiconde, Russule-ocracée, Pho-
liote-destructeur).

Remarquons, en terminant, que, de leur saveur a I’état
cru, on ne peut rien préjuger de leur comestibilité. C’est
ainsi que, parmi les champignons comestibles, on en
trouve sans saveur (Clouneau, Russule-a-feuillets iné-
gaux, ou a saveur agréable (Oronge-vraie, Palomet),
douce (Faux-mousseron, Champignon-de-couche), i gotit
d’amande (Croquette-des-sapiniéres), un peu acide Petit-
pied-blew), acidulée (Langue-de-beuf), piquante (Gy-
role), etc. et que, parmi les champignons vénéneux, on
en trouve sans saveur (Amanite-tue-mouches), ete. Tou-
tefois, a priori, on doit considérer — jusqu’a plus ample
informé — comme « suspects ) les champignons i saveur
brilante, poivrée, amére, et, d'une maniére générale, dé-
sagréable. Dans le doule, d’ailleurs, il est toujours bon
de s’abstenir, ainsi que le dit la sagesse des nations, qui
n’a pas été toujours si bien inspirée dans le choix de ses
proverhes.

Heser Coupry.
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Beroph Ha cromb moaBmiIach GYTHIKa BOAKH H Oioma cb !
KHMCJION KalycTolf, orypuaMu U I'PySISAMH.

— B, Mesr/[y NPoYAMb, TOJKYeTe TYTH OTHOCHTEILHO CBOETO
MaTepiaJbHATO IOJIOKeHid,—CKa3alb , o0pallasich Kb ApraMo-
Hy,—KaKb y Bach BH 3aBoID Ha 5TOTH CUETH?

— Mom®HO RUTh!—KPHRHEYIH ApraMoHb.—Iskean ¢b yMoM®b,
MoskHO!. ¥ Hach He (palpuuHOe HOJoskeHie, Kk HAMD He BCAKIM
noabserh, cuIa HyskHA!



Kpectoanun  Boroctu Kapken
(Burpsuauma) 68-retuuit Mu-
xaua fluosuu [laay, mecmorps
Ha CBOH BO3pacT, BbIIEA Ha
ZOPOMHO-DEMOHTHBIe paboOTHl X
B Teuyenue 4 aHel BeBEs Ha
romazu 10,5 ky6omerpos
rpaBus.




L CBBTALLIACH PACTEHIA.
HaGpockm mo ecrecrsosHagiD. e
ITepeBox® ¢ HbMenmraro. B. Bamwuie,

b MoeMs MaTeHFROMS UMBHIE B VICIOTHHOBRIX'S
ropax’s HAXOJUTCA IPeIeCTHEIL Gepe3oBslil ik-
COK'B, C'h TPEeX'h CTOPOHs OKAMMIEHHEIH CEHIPEIMD

ayroms. JBCOKD ®TOTH Bech 03apeHD COMHEUHHIMD
cBBTOMS M ORHBIAETCA THXAMD JKypUaHieMh - M3BUBA-
01arocs cpeju HezaOyZOKS X M300HIy0Iaro (hopeaso
pydeiika, wbHieMs nTHIS 1 HOopxXaHieM® 6ab6ouers. Co-
BEPIIEHHO BaMyN[eHHEIH, IECOKD OTOTS IpejCTaBIAeT
HEUCUEPHAaeMEl HMCTOYHHMKD BHCIIEXD HACIAKJEHIH
IpEposol, u 34Bch MOXHO mpoBecTH Iyhiabie MbeAnsl
BB HENOCPe/ICTBeHHOMS co3epnaHim ed. Kampsit jeHs
OPEHOCUTH 4TO HEOYzAb-HOBOe. BoThs pacnypbia merm-
Has 3eneHad opxmjed; 3abch, y Oepesnl, MOIHON He-
KTapoMs —6epesoBHMB COKOMD, I0Z00HO MOXYIbAHOM
Tonmh, THCHETCA POl KpyOHHBIXB 6abouerb—BaHeCCa
aHTioONa, a BOTH M PHUKIHN yZOAH, Ch 3a0aBHEIMH, KaKD
y O6bmouku, yREMKAMH IPHTaeTh IO BEICOKOH Tpasb.
Ho c¢® macrymienieMs Beuepa IiasaMb HalojaTend
npejcTaBiaseTcd YAUBATeNbHBANIAS KAPTHHA: IOBCIOZY,
0106 HO H3YMPY/AHO-3€IeHEIMB PAKETaM'b, CTPEeMATeIb-
HO BEICOKO BBEpX’h IOAHIMAOTCH CBBTIAKM,—COBEp-

meHnOo Ge3NLyMHEH, CBOe00pasHE# (pefiepBepKs BHOM-

HO# 1bTHE! HOUM; HHOK Pas3’s MeABKHETD KakDb O BB J0-
TOIHEeHie, OTjaleHHasA ToXybas sapHuIa,a 6-51Ie1e CTBOIB
Gepes®, CIOBHO HPEBHASHIA, OKYTAHHBIA BB CABAHEL,
CTOATH Cpejm Mpaka TeMHO# moum. Kasamoce O, BB
TAKOM BOJIIEOHBI MHUI"h H'BTH HHUETO HEBO3ZMOQIKHATO!
Ecnn 651, ApKO-KpACHHIA IPU JHEBHOMDB cBBTH, cTem-
HES PO309KE H (hiomeToBEe KOMOKOIHYMKHE BHEBAIHO
Havanm CBEBTHTLCA BH TeMHOTE, CIOBHO MINIOMWHA-

IJiOHHEIE OTHH, TO ®TO IPEJCTABIAN0 OB IPEIeCTHHIH

pendant x® raprmeb. Ilouemy e mpmpoaa, vra BCe-
Morymjas BOAmIEOHHWIA, BB JaHHOMB ciaydah oxasa-
nack OB HecocTosTenpHON? IloueMy HeyRIIOXKil EKyKD

BBH CBOEM’> ‘TBEPJAOMB KOKAHOMDB OABAHIM MOKETD

cpbTHTECA, a MATKOe, Kak® IIEIKD, 03aPeHHOe JIyYaMu
conana pacreHie HBTH?

Bpanr ors Moero 6epesoBaro mbcka, Bb JPeMyYHXb
rTponuueckuxs abcaxs Bpasmmim cayuaiiHO MOKHO
BUBTE HEGOIBIIOE PACTHTEIbHOE ,dyA0“, KOTOpoe
HeCOMHBHHO ABIIETCS IIeIeBPOM'S BeIHKOR uapoabiKm-
TPHAPOJEL .

B Wnzgiz cymecTByeTs JIereHza, 9YTO HAOGOKHLIC
(hakmpsl, KOTOPHIE CIBIBYTH Jaie CBATHIMH, IPH - IO-
MOIH 3aKIUHAHIK yCKOPAIH POCTH PacTeHis Ha Iia-
3axh COOpaBMIEXCA BBPYONINXD U NPOU3BOJUIA JAKE
biroe jlepeBno ¥M3B OZHOTO B3epHA BTEUYEHie uk-
CKOJILKMXh> MHUHYTH. Bb Kakuxs OB OTHOIMEHIAXD
OHO HH OBLIO CO CBATOCTHIO, HO JOCTOBEpPHO TO, MTO
HH OJHO pacTeHie BB Miph He mpHrogHO TaK® ALl
aTofl whim, kKak®s rpubs ,Dictyophora phallaiqgea® mas
Bpasunscruxs Tponuaeckuxs rbcoss. JlbiicTBATENBHO,
npu GrarocIOBIAIIIAXDG BaKIMHAHIAXD (arupa, OH'D
BS KOPOTKOE BpeMf BHAWMO yBeIUYHBAICA BH CBOEMD
pocrh, mpE ®TOMB TakB Tpejalh M KpAXTHIB, UTO
MOZKHO OBLIO CIBIIIATH IPOIECCH ero pocra. Baesanno
OH'b M3/]aBAI's TAK0E YePTOBCKOE BII0BOHIe, UT0 ABJIAI0CH
BECHMa TPABJONOAOOHBIMG NPHCYTCTBie CBEpXbeCTe-
CIBEHHBIX'H JYXOBB, & HOAD KOHEI'h BSHIBAHIL m MO-
AATBD OHH HAYXHATH BB TeMHOTHE cBBTHTHCA, KAKD
JAMIIOYK4; OJHUMB CIOBOMB, Ch HUMB IIPOMCXOJUIO
TO, 9TO, BEPOATHO, HUKOMY He IPUXOJUIOCH HAOII0-
AaTh 3a ApyruMs OOLIKHOBEHHBIMB pacTeniem®. Korga

ke Mars UpeKpamjarh CBOM BaKIMHAHIA, OHB MO-
MEHTAIbHO CTHEOAICA M yBAJZALH, B OTH HEr0 OCTABAICH
IAIIb KOMOK'® CIH3H.

Kag® 681 Tams Hm GBLT0, HO ®TOTO hakmpa €H €ro
BARIMHAHIAME MOMKHO Ge3’s yujep0a yopasjHHATH, TAKH
Kak®s TpuOGD ,Dictyophora® mpogbasiBaers Bce ®TO
HPEeKPACHO BB CBOEMB TPONHIECKOMDB ey 6ess ero
BaKIMHAHIE ¥ ®TO HE YTO WHOE, KAK'B €ro OOKYHOE
HemsMbHHOe TeueHie KU3HUM.

Y AmnjepceHa, BB ero oduapoBaTexbHOI ckaskh
»JApiaga“ morberByercs o TOMB, Kakb gyma jgepesa
BCI0O HOYH OIy:XJaeTh, a YTPOMB YMHPAETSH, — BCS
SKW3Hb OPOXOAHTH BB mapy 4acors. VI mamrs rpubsm
uMBeTH BB CBOEMs PACHOPAKEHIN OFHY HOUB; JOILEKEHD
$Ke OH'D ee HMCHOAB30BAaTh. BOT® whbMB 00BACHIETCS

OpicTpOTa ero pocta. Bb moxjeHs Bb rbcy mosasiserca

mpejgMeT’h, MOXOkiH Ha MameHbkoe Obmoe aiimo, BB
mapy CaHTHMETPOB® TOMINUHON. Sliino momaeresd, m
OTTyZa BEITIAJBIBACTH I'PHOOKB—BeJIeHEIH KOMIad0RD
Ha TomcTOMB crebab. Kommawork®s mopbiMaeTcs X HA
rIasaxs HaOmoojaTenas HAUYXHAETH pacTth. Bb 10 Mu-
HYTH OHB Y:Ke IOjHsICA Ha Iybastii carTmMerps. Upm
®TOMB> OHB KPAXTUTH ® TpemuTs. OTcioja gCHO, 4TO

‘9TOTH pPOCTH He Gombe, Kak® pasBepTHBaHie, W IO-

MHHYTHO TO 3745Ch, TO TaMB pacuykaeTcd Iepe3dypsh

| CHJIIBHO HaATSHyTas IeTid. Rorua OH'B BEBEIPOCTAETD

BB 10 CeHTHMeTpOBH, TO H37aeTh HEBEIHOCHMOE 3I0-
BOHie, 0 TOr0 CHIBHOE, YTO NIPHBOJAUTD I0jeil BB
o6mMopouHoe cocrosmie. Ha pascrosmim 100 MeTpOB®
B'bh OKPYXKHOCTH CILIIIATCA 3alax’® THIONAro Msca.
Co6eTBeHBO, ¢'b ®TON NIYTKOR AYPHOTO TOHA HACH 3HA-
KOMATH ¥ HBKOTOpEE I'pHOH eBpomeicKaro IpPOHCXO-
EAeHiA. DTOTH POKOBOH Bamaxs mMmbers csoe snauenie.
On® npusreraeTs WABBCTHHIXD KYKOBH, KOTODHE JIG-
0ATh NHINL IIAZATb.

Ronmauoxks mamero rpmOka gbraercsa BHE3amHO
JAIKO-BIAKHEMB. OTY BIAKHOCTD HKYKH CIH3HIBAOTE,
¥ OPX BTOMB KB HHEMD IPUIANAOTDH CIIOPH, Hesa-
MbBTHO BEBIAONTIECT 1A Pa3MHOKEHIA Tpuda, W OTH-
TO CHOPHL YHOCATCS HMH JaleKOo H OCTaBIATCA Ha
mbeTax’s, HEJOCTYIHBIX'S MaTOYHOMY TIpuby. Memxay
TEMB Hambs Opasuiabckiii Tpm6B COBEPIIMID y#e HO-
BHIE (POKYCH, CMBICTH KOTODPAro emje He BEIACHEeHD:
OAs er0 BIAKHOM IIAIOYKO €O BCBXB CTOPOHD
TMOABMIACH XOPOUIEHbKAsA KOJIOKOJAbYaTad ChTKa Bb
Bufgb kpuHOoiamHA. I Bce ®TO, BHUMO, TIPOHUBOILIO
Bapyrs. Ho ymme cremmbmo, a KyKm, pasHOCHTEIH
CIOP, ABIAIOTCA JIHINb HOUYBI.

CumiapHbI 3amax’s yKashBaeTh HUMB JOPOTY H BB
temuoTh. VI BOTS porcxoAnTs HBUTO enje 6onbe yjuBn-
TeThbHOE: HAII'B ,HEUNUCTHIE® BB mUIANDS M KpEHOIMHD
HAYMHAETH SAPKO cBETHTHEA BB TeMHOM rayounh mrbea.
yJdamMa ¢b OBIBIMB IOKPHIBAIOME,—TAKD BeINIAETD
ero Gpasmien®, KOT/a OHB HAUMHAET'H cebrareesa. Ho
u ®»TO Benmkomwbrie He goarosbumo. Kb koHIDYy HOYH
ero mheernra embra—/Ipiaga fomKxEa ymMepeTs—u pac-
majeTcsa emje 3af0iro O yTPeHHeH 3apu. ;

Uraks, rputs MoxeTs cBbrurhed. VI gpyrie Mory Tb!

Bs [0xkuoit Espons y wbroropsixs rpu6oss 015
KOJIIIauka I ¢Te0II MeX0/JATh Takoe cighaie, kaks 6yATo
OIMBKOBAsA POImAa MOomHA Onymjaomuxs orHeir. W y
HACH BB MPAadHOMB, KaKh HOUb, BBHICOKOCTBOILHOMD

A7

rbey, OAMHOKAr0 TWyTHHKA HEBOJBHO IyraeTh (Hocdo=.

prueckifi Tmasb, BHESANHO, YCTPeMIALIIi# Ha Hero
¢BO# TpHCTANBHEI B30pB. OTO cpbramasca mrbcens,
KOTOpad paspacrtdercs BH THHIOMB jeperh m cvb-

_THETCH; 10A00HO (ocdopy, Korja jepeso oTchIPBeTD,

Ho Boo6me rpuGs MpejCTABIAI0TS HUBMIIN paspans
pacTeniit, BH BHAY HXH MAPasUTHATO ofpaza KU3HM.
Ve co BpeMen®d JImHHes APYSHAMD PACTATENLHATO
napeTBa NPUIIIOCH HE O BKYCY, 9TO OHE 06725210TH
TAKAMS YAUBUTEIABHEIMD CBOMCTBOMB, TOTZa Kakb ¥

_pacTeHiii BEICIIATO paspsaja, BO BCeMB HXD IPEBOCXO-

JAIIEXB, DTOTO CBOHCTBA He mMbercd. %



uhnblo, IS NOCTHXKEHisi NNaBHOW M KPacHBOM
pbun, pasBuBaTh amGonexctpilo' y nbrei. [a-
7Be TOTH XK€ MNPHUHUUNDL OB NPUMbHEHD M
Cb MEJULMHCKON LBNbI0 BB ciydasxb mbueHis
HeJoCcTaTKoBb pbuu unu adasin. [lyTeMb cu-
CTEMaTHYECKHX'b YNPAaXKHEHi#l PYKH MOXHO Mpo-
OymHTb y GONLHOTO LEHTPL M CHOBA HAYYHTh
€ro roBOpuTb. Takie omeTH Cb ycmbXoMb Mpo-
M3BOIUTD GEPNHHCKIH Bpayb [yUMaHD.
[lonBoxst MTOr'B BCEMy CKasaHHOMY, MHl Bb
npask oTMBTHTB, uYTO, XOTS Bb HAHHOMB BO-
npock, HBTB elle nonHaro cornacist Bo MEbBHIsSX
OTABINBLHBIXE aBTOPUTETHHIXE YYEHBIX'B, BCE Ke

89 FPHS’b—XI/ImHP;K'b. 90

BBHISICHMJIOCh MHOTO HHTEPECHHIX'b TEOPETHYECKH
M BaXHBIXB NPaKTHYECKHXB (PaKTOBD.

[To Bompocy umbercss 6oratasi creuianbHas
JIUTEpaTypa, MHOIOYUCIIEHHBIST CTaThbH BB HHO-
CTPaHHBIXb HAYYHHIXB W HAY4YHO-IOMYJISPHBEIXB
XypHanaxb. JIMLaMb, XKENaloLWUMb MONY4YHUTh
6onbe TOUHBIS yKa3aHisl, MOXXHO PEKOMEHAOBAaTh
CTaThH BB aHIMifickoMb xypHanbk ,Knowledge*,
iune, 1913. Katcher, ,Who are we Right-
handed“ wunu BB Hbmeuxkomnb ,Naturwissen-
shaftliche Wochenschrift“, 1913. Ne 45. Brandt,
Zum Problem der Rechtshindigkeit.

e

FpMO6B-XUIWHNKD.

Hamunna MoHTdoprTa.

Cpenu OGionornyeckuxb SIBJIEHIH, NpencTa-
BIISIOIIMXD HaWOONbILUiN HHTEPECH, YXKE HaBHO
3aHMMaloTb BHOHOEe MbBCTO, Takb Ha3blBaeMbls,
HachbkoMosinHEIL pacTeHis, BbpHbe ckasaTh,
pacTeHiss NUTaILisiCd MSCOMB, N. 4., Kpomb
HacBKOMBIXBE OHHM TaKXe XOpOUIO MOTyTh Me-
peBapHBaTb M MalleHbKUXBb payKOBb MU IIp.
Co BpeMeHH MepBHIXb HabmoneHid [dapBuHa
Hagb OoObIKHOBEHHOW pocsiHkod (Drosera), aTH
CBOEOOpa3HbIe XHIIHHUKM DPaCTHUTENBHAroO Lap-
CTBa MHOrO pa3b OMNHUCHBAIUCL W IOABEpra-
nuck usydeHilo. Oco6eHHO TILIATENBHO HU3Y-
4aJioch CTPOEHie OpraHoBb, YYACTBYIOLIHXB Bb
JIoBMB  XKUBOTHBIXB, a Takxe BhuIbIseMbIs
PacTEeHisIMH XHAKOCTH; OBLUIO YCTAHOBIEHO, NPH
3TOMB, YTO INOYTH y BChXb OTHOCSILHXCS ClO-
na ¢opMb, crnocobb MepeBapUBaHis SIBISET-
cs1 cxonHBIMB. Ilocnmh 3axBaTta, oOCyllecTBIsie-
Maro, BIPOYEMbB, Y Pa3NHU4YHLIXL PACTEHIH NpH
NIOMOLIM BeCbMa pa3HO0Opa3HHEIXb IPUCIIOCO-
6reHii, ompenbieHHEIS Xene3bl HAYHHAITD BhI-
OBISATL KHUCIYIO JKHOKOCTh, KOTOpasi M Mepe-
BapuBaeTh MATKiS 4YacTH XKHUBOTHAro IpH CO-
ABHCTBIM pacTBopsiomwaro 6hnoks (pepMeHTa.
Bt nosbiiliee BpeMsi cHoBa ObTb IpPOU3BE-
IeHb panb HM3cnbhoBaHIM KacaTeNbHO caMaro
CMEIC]Ia 3aXBaTa XXHBOTHHIXb. Bb 3TOMB BO-
npock, onHako, M3CIBAOBATENHM HAXOLATCS BCE
elle Jnaneko oThb omnpenbneHHaro pbueHis.
Becema BbposiTHo, uTo Bce nbiicTeie BEIMON-
HSIETCSI pacTeHieMb Bb LUbNsaxb MoNy4deHis aso-
Ta, MMBIOIArocss JHIL Bb HUYTOXHOMDB KO-
nuyYecTB: Ha camMoMb MhcTh mnpouspacTaHis,
OOLIKHOBEHHO Ha 6bBIHOMDB MUTATENLHLIMU Be-
mecTBaMu 6osioTh. MoxeTs 6HITbL, OJHAKO, UTO
NpH yNaBlNWBaHIM XHUBOTHHIXBE [IbBIIO HAETH M
0 n06LIBaHIM MHUIM BoobBIe.

Hackonbko ME 3HaeMb, BCh HaCBKOMOSAKBIA
pacTeHis NpHUHAJIEXaTh Kb BHICIIUMB CEMENi-
CTBaMb, 3a MCKIIOYEHIEMB JIHIIbL OLHOIO, OT-
Kkpeitaro Bb 1888 romy B. Llondoms (W. Zopf).
KU OTHOCSILIArocsl Kb rpynnbd riecHbBLIXD IpH-
6oBb. OToTBH rpubb, Arthrobotrys Oligospo-
ra, o6pasyeTh CBOMMB MHLENIEMDb H3OTHYTHISA
NEeTIH, BB KOTODHIS MNONAajaloTh MeJKie Kpyr-
neie yepBu (Nematodes), TOUHO TaKb Xe XHBY-
llie Ha HaBo3b MM THIOWHXDB pacTEHISAXb.
Benbap 3athMb rpubnb BpacTaeTh Bb HHXB H
BLICACHIBAETH HXb. YK€ 3TOTb (aKTh Mpel-
CTaBNSIETCS AOCTATOYHO YAUBHUTENbHLIMB, OfHa-
Ko BB camoe 6nuxaiimee Bpems (1911 r.) 3om-
MepuTopdy CTyneHTy BB [paub, mocyacTnu-
BHUJIOCh OTKDHITb Bb 6ONOTHOM Bonb CBb BOmO-
POCISIMM HOBHIM TpHOOKDB; 06pas3b XH3HHU Ero
NPENCTaBISETCS 4YPE3BLHYAHHO HHTEPECHHIMb,
T. K. CYLUIHOCTb ¥ CIOCOOB €ro pasfpaxXMMOCTH
U 0OyCIIOBNHBaEMLIA €0 crocobh NHTaHid, He
UMBEeTh HHYEro CXORHArO BO BCEMDb PACTHTENb-
HOMB -Miph.

'puboks npencraBnseTs coboio onHoobpas--

HyI0O TOHKYIO NJIMHHYIO HHTb, Cb OTXOASIIUMH
Cb 00BHXB CTOPOHB [0 MEPHEHIUKYNSIPaMb
MaJleHbKMMH OoKOBEIMM BbToukamMu; 3oMmep-
WTOPh® MPOTHBOMNOCTABISETh HXB Bb Kaue-
cTBb ,KOpOTKMXB TMPOBB* ,IIMHHLEIMB T'H-
damb“ 1).

Puc. 1 n3o6paxaetrs rpuboxkb, Bb TOMb BH-
I, KaKb OHB OB OTKPHTBL CPENH BOLOPOCIEMN
3oMMepITOPYOMEB, & UMEHHO Ch TNPUCTABLIMMHU
TYTb U TaMb Kb KOPOTKUMB TH(aM’b TPO3PAYHEIMU
MaHLBLIPSIMU KOJIOBPATOKD. [101B MUKPOCKOMOM®,

1) Tugei—sTo HMTH, oOpasyioulis TKaHb (Muuenii)
rpuba.

14



91 Kamunna
npu 6ombe CHILHOMB YBENHYEHiH, MOXHO BH-
IbTh Bb OOKOBHXB BBTOUKAXB MHOIOYMCIIEH-
HBISI, MEJKisl, OKDYIJIbIS M
uMmbomisa gopMy ruMHacTHYE-
CKMXDb lIApHKOBB 00pasoBa-
Hist, HaXONSILisICS BB OXHB-
JIEHHOMB [OBMXEHIH, yCTpe-
MJISIIOLLiSICST B'b TJIABHYIO HHUTh
M BBIXOHsALIisT o6paTHO. Bonb-
mast 4acThb TaKHXb 00paso-
BaHii ckomsieTcss Bb cib-
MBIXb KOHLAXB KOPOTKHXb I'H-
¢$0OBB, MPEACTABIAOLUINXCS T10-
atoMy bonbe TemHeIMH. [Tome-
pPEYHBIsT MEPErOPOAKU BB MH-
uenin rpubka obpasylTcs
TONMBKO TIPH YCIOBIM, €CHH
npoToruiazMa OyIeTh BBITS-
HyTa U3 KOPOTKHXB TH(HOBB.
Torma ofHapyxuBawTcs HbB-
CKOJNIbKO BBIMYKIJIBISA ,MIOrpa-
HUYHBIA CTBHKH“, HAXOMALLis-
Csl Ha MpPaBHIIBHBIXB DPa3CTO-
SIHiIXD> W BBILBIEHHBIS MpO-
TOMIa3MO¥ TMpHU e [oCcTe-
[IEHHOMB OTCTYIUIEHIH.

30MMepWITOPOD HaXOAUITb
rpubb MM CBOOONHHIMB BB
Boab HMId Ha HATYATOH BOJO-
pocnu, Hanp. Cladophora, ofneraomuMs ee
CBOMMM [UIMHHBLIMH 3aBHTKaMHU. BB Takuxb
cnyqahx% KOPOTKie TIH-
$bl 06pas3yTcs TONBKO
Ha CTOpOHb, HaNpaBIIeH-
HOM OTBH HHUTHATOH BO-
JOpOCIH.

[Nepexopumb Kb Gio-
norin  3amMmbuaTenbHaro
opraHusma. Yxe Oblo
YIOMSIHYTO, YTO Ha KOH-
L[aXb KODOTKUXB TIHU-
¢oBB HabmonawTCs BU-
CSILIUMHU KOJIOBPATKHU
WIH HMXb XUTHHOBHIE
naHuslpd. Bcb xkuBoT-
HBIST TIPA ®TOMB OKa3bl-
BaloTCs MoABbBIIEHHBIMU
Kb TOHKHUMB [OIEepey-
HHIMB TPybOYKaMBb CBO-
MMH POTOBBLIMH YaCTSIMHU.
Bt kyneTypb rpuba Ha
NpeIMETHOMD CTEKIIbILI-
kb, Kyga BpeMs OTb
BpEMEHHU NpUOABIANNCH
KOJIOBpaTKH, wu3acinbro-
BaTEJII0 yAaJIOCh ITpocih-
IUTh BECb MPOLIECCH yNABIHMBaHis HEMOCPENCT-
BEHHO MOI'’> MHUKDOCKOINOMB: , 9 Habmonans,—

Puc 1. JnuHHBIA

TH(B rpubka 3ax-

BaTHIBAIOLATO0 XU~
BOTHBIX'b.

Puc. 2. HanpasneHfible

Bb OOHY CTODPOHY THbbI

Chb TMOWMAHHOW KOJIOB-
paTKoH,

MouTdopTa. 92

rOBOPUTH OHBb, — KaKb KOJIOBpaTKa, I[UlaBa-
omass CcBOGOAHO M OTHICKMBAOIAS YaCTH-
LBl UL, NPUCTABLIST Kb BOLOPOCNSMB H ApY-
IMMB MOLBOAHEIMB NPEAMETaMb, NpHONHKanacs
Kb Tpuby, H, Bb TOTH MOMEHTH, KaKb OHa
CBOMMB pPOTOBLIMB allapaToMb Kacalach Ko-
POTKHUXB T'Y(OBB, — BHE3aNHO MpHIIMNANa Kb
HUMB U He Morna yxe 6oibe oCcBOGONMTbCS.
[Mocik Toro, Kakb XMBOTHOE MONANOCh, HBKO-
TOpOE BpPEMSI OHO €llle MPOM3BOAMIIO JBHXEHis
XBOCTOMb, BTSTMBAJOCh Bb MaHUBIPb M Abnano
6€3M0NIe3 kLI YCHUITisi 0CBOOGOANTECH, YTO yAaBa-
Jlock ofHaKo pbaxo.

CaMoe yOMBHTENbHOE BB ®TOMB mpouecch
®TO TO, YTO XHMBOTHEIA TNpPHUIIHNAINA Kb TIPUOy
JIUIIbL TOT[A, KOrga OHH NMPHXONHWIIK Bb CONpPH-
KOCHOBEHi€ Cb BEpXYLIKOH KOPOTKHXB T'M(OBD
CBOMMHM POTOBLIMM 4YacTsiMM. Heneasi nymars,
4yTo6Ll ®TO OBIIO MPOCTOE MPHKIIEMBAaHIE, KaKb
5To uMbeTs MbCTO, Hamp., ¥ JNHCTLEBB POCSH-
KH WM XKUPSHKH; « Bb TMONO6HOMB Ciy4ab
Habmonanuck Obl NPUIKNWIKMHA Kb TIpPHOY U
IpYris HaxXONsLlisicss M [BHXYIIisiCA Bb 3TOH
e Bomb XHBOTHBISI M DPacTeHisl; HaKOHEUb, H
caMbls TOMMaHHbISI KOJIOBPATKH JIBUrasi CBOMMb
XBOCTOMB M ITIPHUXOIs BB CONPHKOCHOBEHiE€ Cb
IPYTMMH KOPOTKHMH TH(baMH, NOMXKHBEL ObUTH
Obl MPHUIMNATL Kb HUMb.

OueBuAHO, YTO MEPENH HaMU COBEPILUEHHO
ocoboe sBJIeHie, a MMEHHO—BHE3anHOEe IMpo-
6yxaeHie CrnocoBHOCTH Kb MPUKIIEMBAHIIO TOJb-
KO Bb OTBHTH Ha COBEpLIEHHO omnpenbleHHoe
pasnpaxeHie; STO pa3ipaxeHie Crnoco6HO BhI-
3BaTb [NaleKO0 HE KaXJ0oe XHBOTHOE, a TOJIbKO
JIUIIbL  HBKOTOpPHISI KOJIOBPAaTKH, H Yy 3THXb
NocITbIHUXDB TOJILKO y4YacTKM Thna, npumieraio-
uiie Ko pTy.

BcbMb 8THMDB €le HE HCUEpMLEIBAETCS HH-
TepecHasi CTopoHa siBieHist. Camoe No6onsITHOE
3aKio4aeTcs Bb HepbposTHON GbicTpoTh AbI-
CTBisl, KOTOPOMY JOJiXKHa IPENIIECTBOBAThL TaKas
K€ MrHOBEHHas IMPOBOAMMOCTb pasipaXXeHis.
BCrOMHUMB TNPOLIECCH 3aXBaThIBaHis MYXH HIH
MypaBbsi POCSIHKOH. XXHMBOTHEISI IPUIIUNAIOTE Kb
KEJIe3UCTOMY BOJIOCKY, GapaxTaloTcsi U 3ajibh-
BalOTh MpPH O9TOMBb [pyrie BOJNIOCKH; TaKHMb
obpasoMb NpuKienBaioTcss Bce Gonmbe H 6o-
nbe. JIMb O4YeHb MENJIEHHO HAKIIOHSIOTCS 3a-
TBMD JIpyrie BOJOCKH M 3aKphHIBaloTh Hachko-
Moe. Bb ocHOBB Bcero mporecca JIeXHTD Ciib-
IOBaTENbHO [OBOJILHO MEIJIeHHasi [POBOAHU-
MOCTh pasfpa)keHis. Yxe [pyroe HabnonaeMb
Mbl y MyxonoBokb (Dionaea muscipula); snbce
06h CTBOPKM JHCTa 3aKpPHIBAOTCS Cb 60NBLIOH
6LICTPOTOM M 3axBaThBAalOTH HachbkoMmoe yxke
yepesb KOpPOTKoe, mocnb pasipaxeHis, Bpems,
06LIKHOBEHHO uepesb HBCKONBbKO CeKyHAB. Ho
YTO ®TO Bb CpPABHEHIH Cb 6€300HAHEIMB [0
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BUNY pa300¥HHUKOMb, MPUKPBNUBLIMMCH Kb BO-
Jopocnu? Kakb BumHO u3b HabnoneHid, Ko-
poTKie rubB BHauyanh He obnagapTb HHU
manbied crnoco6HOCTBIO Kb 3axBaTy M Ipi-
06pbTaloTh €e NHIIbL Bb TO MIHOBEHie, KaKb
‘OHH KOCHYTCSl pTa KOJIOBpPAaTKH, OOLICKHBaloO-
uied BofopocNb. BB KOPOTKHXB T'HMdpaxb Mpo-
MCXOHATHh BecbMa pb3kia u3MbHeHis, mnpaspa
Bb Hayanb HesaMBTHHIS, U 0OHAPYXKHUBAEMBbIS
Ha >XHMBOTHOMB, IJHIIaweMcss cBoboasl. Yro
CMOCOBHOCTEL MPHUKIIEUBATL MOSIBJISIETCS] TOJILKO
Bb OTBBTH Ha onpenblieHHBIS pasnpaKeHis,—
3oMMepWITOPdGE yCTAHABIMBAETh CIBAYOIMMD
06pa3oMb: OHB BHITACKMBAETH TU(DB H30 pTa
Y TONBKO YTO TONAaBLIArOCS XHBOTHAaro o06-
pPaTHO, M, TaKb Kakb KOHEUb ero cunbnancs
KIIEHKMMDB, Kb HEMy celyach Xe [PUCTAITH
1Bbh mpomnpiBalomis MUMO fiaToMeH. TakKUMB
XKe CrnocoboMb 0O6BsACHSETCS, OLITb MOXETh,
PBAKIM crmyyall Korma pasa IBa XHBHIS XKMBOT-
HBIS ObinM HaBMoAaeMel NPUKIEUBIIMMHUCH Kb
rpuby npyroi yacTeio cBoero Thia. HyxHo ny-
MaThb, YTO OHH BHI3BaJIM y rpubKa pas3fpaxeHie
HOPManbHLEIMB CIOCOO6OMB, — PTOMB, [OYEMY
160 0TOpPBANIHCh, HO, B KOHIIB-KOHLOBS, MpH-
KIIEHJIUCb JIpyTHMBb y4acTKOMB Thna Kb mop-
BEPrHYBIIEMYCsI pa3fpaxXeHilo M CTaBLIeMy Io-
BTOMYy KIEHKMMDB THQY.

JTio6onbITHL H3MbHEHIST pasnpaxeHHaro ruda,
YCTaHOBJIEHHEIT 30MMEPILITOPYOME.

KoHeus ruga, y KoToparo OHB HACHIILHO
OTHANB [06BIYY, MO3BONANB BHABTH, uTO KITh-
ToyHasi 060JIoYKA Ha €ero BEPXYyLIKbH YIIIOTHH-
Jlack W Kb HeH mpunerana ,HbXHas, COCTOs-
1asi U3b IUIACTHHOYEKD, Koxuua“. Kaks ymior-
HeHHas cThHKa, TaKb U KOXHLa, OKpalLIUBaIUCh
Bb cBbrnoronyboii. UBBTH pacTBOPOMB METH-
JIEHOBOM CHHBbKH. Takb KakKb 3Ta OKpacKa
SIBIIIETCST THUIMYHOM JJISI CIIM3UCTHIXD BELECTBDH
¥ HabNoJaeTcss HCKIIIOYUTENBHO y THOOBD,
MOJIBEPTIIMXCS Pa3fpaxKeHilo H HUKOI[a y Hepas-
Ipa¥XeHHBIXb, TO 30MMEpPWITOP)BL CYHUTAETH
IOKa3aHHHIMb, 4YTO ,NpPU pa3npaxeHid, BHI-
3BAHHOMB XHWBOTHHIMb, 00pa3yeTcsl CIHU3HU-
CTOE BELIECTBO, MOXETDH OBITh, 6naronapsi BHI-
I'breHil0 CO CTOpPOHBI MPOTOMIA3MbI; MOXETDH
ObTe BCnbacTBie HabyxaHiss cThHkM“. Bb cro-

COOGHOCTH ®TOH CIIM3UCTON MacChl MPUKIEHBATh
W HYXHO BUIBTbL CpENCTBO, Cb MOMOLILI KO-
TOparo 3aXBaThIBAIOTCS XHWBOTHHIS.

Benbne 3a ThMB HauydHaetcs axTHBHas Obs-
TEJIbHOCTb rpuba, a MMEHHO—IMpPOLECCH MEpe-
BapuBaHisa. 'Mdb HayMHaeTb OLICTPO BPOCTATh
BHYTpb Thna KoONoBpaTKH, paspbTisieTcs Ha
MHOTOYMCIIEHHBIST HBXHBEIS OYeHb TOHKiSI TpY-
Gouku (puc. 3). DrtH mocabhHIs CIyKaTh, KakKb
opraHbl BcachlBaHisl, U Bb CKOPOMb BpEMEHH,
MHOr[a yxXe Ha cibayolid HeHb, COBEPLIEHHO
paspylaoTs Bch Markis vactu. Bb utorbk orm

Puc. 3. 3axBayeHHass KonoBpaTka mobnaercss rpuboMsb.

}KUBOTHAro, KaKb y HaChKOMOSIIHEIXD PacCTEeHiH,
OCTaeTCs JIMWb INYCTOW KYTHUKYJISPHBEIA MaH-
UBIDb M XWTHUHOBLIM KEBAaTEJIbHbHIM annapars,
paBHbHIMB 00pa3soMb HE MOJABEpraolliics nepe-
BapuBaHilo. Kb ®TOMy BpeMeHH mpoTonnasMa
KOPOTKHXE T'M(POBBH BTATCMBAETCS Bb IVIABHYIO
TPpy6O4YKy U BHIBISETH [MONEPEYHY IEepero-
POAKY.

Becb mpouecch 3axBaTHBaHis XHWBOTHAro
npajicTaBnsieTcd YbMb-TO MOYTH BHYILIAKIIHMMb
yXach, Takb 4TO, IBHACTBUTENILHO, HEJL3s OT-
pBIIKTBECA OTH MpeAcTaBieHiss 0 pa36oMHHKD.
OTkpuIBIIiIK 3TOTH Tpubb uUacHbgoBaTeNnb Ha-
3LIBAETH €0 aXe , PacTUTENLHEIMD 3BEpeMb«.
M name yapueneHie nepent sTHMb HEB3PAYHBIMb
OpraHM3MOMB BO3pacTaeTh eue Gombe, ecnu
NPUIIOMHUTb, 4YTC €ro XEpTBH Bb CPaBHEHIH
Chb TOHKMMU HUTSIMU rpuba OKasbBAOTCS XH-
BOTHBIMH TMI'aHTaMH.

(»Unsere Welt“; Ne 2, 1913).
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Ctfewaatuft Fewadijeentegal
Retvadhogritjad fijaldatwad ka miirke.
R. Wittowsati,

Rewadega faabub fa aeg, tus meie tus

rtle ilnutivad efimefed iodrdfed feened —

niinimetatud fewad-fogritfad (Gy-
tomitra edculenta), millifeid {agedasdti effi-
tombel nimetatafje fa mirflttet s Se-
toablogritd ithed teidte mtitxflitega (Mor-
della esculenta, Mordyella conica j. t.) tuus
[ub eelidtatatvamate ja ivdga maitdivate
f'ébgiieente litti. Sui aastaaeg on nende fas-
wutd foodne, fii3 tunatje neid Hulgalifelt tu-
tule ja vahmas o3tab neid hea meelega.

Paljud inimefed aga et tea midagt jelleft,
et Tervadlogritd on ta mileteen ja weel paljn
‘obtlitum, tui nditeld meile oigile tuntud
farbjcieen, ja et mitmed tema tarivitajad on
faotanubd teda fitiied oma elu. -~ - -~

Miirflid aga felle wasdtu on tdiedt filiis
tud feened.

Retoadfogritd fijaldab rodga mitrgift Hell
wellahapet, mid aga fergedtt  lahustub fees
10ad toeed.  Sellepdrajt, nagu feda foomita-
wad alati fa adjatundjad, tuleh neid feent
enne {oogits talmistamift tupatada feewas
toeed, fee toefi dra tvifata ja feened - Hilma
weega forralifult [oputada. Moned ettewaats
litud perenaifed peatvad tarmilifufd - feda
toimingut tlegi forrata. AMesd fiid muutus
toab feivadlogritiad tdieati tolwoulifels” ja
badaohutuifs. Ruid lahjuld pole fee alati
nit. - KLogemufed on ndidanud, et hoolimata
foigift neift ettervaatusabindubeft inimejed
ont faanud feenmitrgitufi,

Nagu fee on tindlald tehtud ernamitn
miirtjeente juures, fijaldab fa ferwadlogrits

tdendolifelt peale Hellivellahappe tweel min-

git teift mitfainet, toffiini, mis et lahustu

‘toeed ja on wastupidaw fuumujele. Selle

mitrfaine fui fa Hellwellahappe fijalbaronsd
fewadlogriticid on todga mitmejugune ja
olenein ?eme tasoutohaft, pinnafejt, ajaft ja
tlmastifuft. Sellele {feltfib Ia tdfiafi, ot
mitte 13if inimefed pole iiheluguje tundlit
fujega fewadlogritia miirgi mdjule, SKatje-
tega. on.tehtud ¥indblald, et mdned inimejcd
haigestuivad fa {ii8, tui nad on jpénud dige
tdbe feedetud fewadlogritiaid, funa teistele
palpe fuurem Hull ioogilstavwitatud terwad-
fogritiaid ei atwalda mingit fahjulith mdju.
Inimesdte fead on ifegi jeefugufeid dnnelitfe
erandeid, fed wiiwad fahjutult fitiia fa feet-
matuid, tdiedti tooreid. femwadlogritiaid 1di
taritada mitrgift Hellwellahapet fijaldaivat
tewabdlogritia feebutvett. _

__ Ruid ta fogritjamiirtidele wdhetundlitud
ifitud, ted bBdsti fannawad fewadiogritfa

_{oote, pole joomitatw felle feene litga paljn

tartoitamine. Jgatabed pole foowitaw tare
ivitada tetvadlogritiat {oogils rohlem Hui iifs

Tord paeivas,

Ahjudes fuiwatatult ja famuti ta tupas
tatult !%otamab fetvadlogritiad oma miirts
omadijed; ometi pole olemasd tindlaid and-

_meib, fad fecjuured mdlemad mitrgid hamwis

netvad ja muntuwad mittemdjutvals.
Jgal aadtal annamad walidmaifed eris
ajatirjad teateid femablogritfate mitrgituste

“itle, ja olgugi et meil fellejt midbagi pole funls
“bdud, peald rwaabatama Ya meie fetvadlogrits
fale Tui tabtlajele feenele ning tema tarivis

tamijed olfla ettetvaatlit.
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biijhlige
Sdywefeliopf

(Hypholoma

fasciculare),
der gottigeRets-
fer (Lactaria
torminosa), der
rotbrauneReiz-
fer (Lactana
¢ rufa),berMtord-
jhwamm (Lac-
taria necator),
per Panther=
pil3 (Amanita

pantherina) —
¢ aljp weitere
flinf Arten, wo-
mit i) Die
Sahl  der 3u
meidenden Pil-
ze auf 12 ex:
hiht.

Am  gefihr:
Licdhjten ift Der
SQuollenblatterjhwamm in feinen dret Arten, weil er, 3umal
in jugendlichem Alter, fehr leiht von oberfladhlichen Pilz-
fammlern mit dem Champignon verwed)felt werden fanu, be-
jonbers ber gelbliche Kuollenblitterjdhmwamm, ber leider mit-
unter denfelben Standort hat wie der Sdhafhampignon (Psal-
liota arvensis). Das hauptjadlichite Unterjdheidungsmertmal
gegeniiber dbem Champignon ijt der in der Crde ftedende fnol:
lige, faft fugelrunde Fup, wahrend der Champignon ant unteren
Gtiele nur

jhwad)

verdidt
oder ab:-
gejtut ge=
randet tjt;
der &nol-
[entbldtters
jhwamm
Dat einen
unange-
nehmen,

wider:
lichen Be-
rud), Dbder
Champig=
non dujtet
gewiiraig,
manbdel=
oder anis:
artig; der
Knollen=
blétter-

jhwamm
i it Jhlant,
biegjam, der Champignon gedrungen, ftarr; der Hut des
Knollenbldtterjdhwamms it gelblid), mit bdiinner Oberhaut,
nteift mit mehligen, abwijdhbaren Tupfen Dbebedt, der des
Champignons glatt, troden, jeidig, das Fleijd des Knollen=
blatterjymamms it dbiinn, das des Champignons did, zwar
tragen beide einen Ring um den Stiel, der bei dem Knollen:
blatterfdhwamm aber fehr diinnhdutig

Habidhtsidwamm.

€000000005000080080050000s0000000000s0000s0s0000cc000000e

SHalimald).

gifte du-
pern  fich
auf dreter=
lei Weife:
durd)
{dhwere
Stirun-
gen  im
Magens
barm:
fanal,oder
1y Den
Funttio-
nen  des
BGebirns
und  Dbes
SHerzens,
over als
Blutgift,
dasdiero:
ten Blut-
forperchen
aerftort,
wie es freilid) eingig und allein die Lordel (Helvella esculenta) in
ber Helvellajdure fiihrt, die gum Gliict durch jorgfdltiges Ab-
briihen leidht gerftérbar ift. Gramberg hiilt freilid) das Briihen
ber Qordyel fiir unndtig, da er dburd) CErfahrung fejtgeftellt
hHabe, daB der Giftftoff beim Braten durch das bheife Fett
ficher zerjtdrt werde — aber es ijt [hlieRlich bejjer, ein wenig
an Wohlgejdhmad eingubiien, als die Gefahr einer etwaigen
Bergiftung
3 laufen.
Knollen=
bldtter-
jhwamm
und  Flie=
genpil3 wir-
fen verderb:
lid) fiiv bas
$erz und
bas Gehirn,
wobei Der
Fliegenpil3
fich weniger
gefahrlich
3eigt injo-
fern,.  als

2000000000020000000000002000000900000000800090030000008

Steinpils.

heiten  ge-
horen. Der
nordijde
Fliegenpily,
aus dem in
Gibirien ein
beraujden: 2 S ;
der Tee hergeftellt wird, ift viel weniger giftig als bder bei
uns vorfommende.

Darmitdrungen rufen hervor, find aber im allgemeinen,
eintent verhdltnismapig geringen Genup vorausgejest, nidht {6d-
lid): ber Kartoffelbovift, ber Satanspilz und der Gpetitdubling.

Der Kartoffelbovift ift, wie fein Name jagt, der Kartoffel-
fnolle in Form und usjehen nicdht

$0000000200800c300000000030000000000000s0asscnsscRREacEs

Satanspila.

it und am Finger bei Beriihrung
Daftent Dleibt, Det bem Champignon
pagegen Dbreit und derh, am Ranbde
3weijhidhtig und fid) leicht am Stiel
bin und bYer [dhieben IdRt. CEnbd-
lich find die LRamelen (Innenbldtter)
beim Champignon meift votlid) bis
violétt, je nad) dem Wlter, wdahrend
fie bei bem QKnollenbldtterjdhwamm
bis auleft vein weif bleiben. Der
Bily wirit in den meijten Fdllen t6d=
lidh, fhon 2—3 Exemplare jind hin-
reichend; der Arzt vermag faum Hilfe
3u bringen, da die Vergiftungseridei=
nungen erft 10—80 Stundben nad
dem Genuf fidh) zeigen, wenn bas
BGijt den gangen Korper jdon in
Mitleivenfd)aft gezogen hat. Nad
dem Einjesen eines ploslichen hefti-
gen GSdymerzes folgt Crbredjen, qud-
[enber Durft, doleradhnliche Cridhei-
nungen, vdllige Cntfrdftung und Teil-
nabhmlofigfeit. Jtad) 6—8 furchtbaren
Tagen tritt Vewuftlojigleit und der
oo ein. Die Wirfungen der Pilz-
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Blaulicher Grdichieber.

undhnlich, liegt tetlweije unter ber
Grde und fommt nur beti der Reife
gang oder teilweijfe aus dem BVoden
hervor, ijt walnu= bis fauftgrop und
pidht mit braunlichen Wdarzden oder
Sdyuppert bedectt, am Grunde meift
pomerangengelb obder gelbgriin, in
ber Jugend immer weif, im Alter
{hwdrzlidh mit weiBen Abern durdy-
aogen und riedht widerlidh) jharf nach
Rettid). Der Pilz wird leider vielfad)
aur Werfaljchung von Triiffelleber:
wurjt benugt.

Der Satanspily ift dem Steinpilz
auferordentlih dhnlich, Joweit bdie
Form in Frage fommt, fann aber
faum mit ihm wverwedjelt werden.
Der Gteinpily ift [hlicht graubraun
bis dunfelbraun, der Satanspily will
Jich burd) ein wundervoll verlaufendes
Purpurrot und Orange empfehlen, die
Miindungen der Rihren find blutrot;
beim DQurchbredhen lduft er dunfel:
violett an. Freilich jhmedt das robhe
Fletjdh mild nuBdahnlid). Seine Gijt-
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wie die Anjdauung von dem Cnts
ftehen der Pilze war bei den Alten
die WViutmaBung iiber die Griinde der
BGiftigteit. ,Diejenigen SHwdamme
hielten fie fiir giftig und gany ver-
werflidh, bei denen 3ur eit ihrer
Cntjtehung ein SHubhnagel oder ro-
ftiges Cijen oder ein faulender Lum:
pen gelegen hat. Der SHhwamm
3ieht dann gleth den fremden Saft
und Gejdhymack an fidh) und verarbeitet
ihn 3u Gift.” WAud) aus anderen Vin-
gen.3ogen die Schwamme Gift. It
3um Beijpiel die Hohle einer Shlange
neben thnen, und das Tier haudt fie,
wdbhrend fie fid) entfalten, nur an, jo
nehmen fie gleid das Gift in fich auf.”
So lange jid) die SHlangen nod) nicht
verfrodhen Haben, miiffe man daher
vorfidhtig fein.

8 &
. Wer Pilze jammeln will, Joll
fid) gunddt ein durdjaus zuverld:
{iges mit naturgetreuen Abbildbungen
verjehenes Werk iiber Pilze anjdaf:
fen. Die meiften der im Hanbdel be-
findlichen $Handbiidher geben Ileiber ¢
meift nur mangelhafte, miBverftandlihe Vejhreibungen und
diirftige Abbilbungen, deven Hhauptjadlichiter Mangel in der
Wiedergabe der FFarben liegt. Als gang hervorragend und
in jeber WVeziehung wverldplid) fann id) das Jdhon obener-
wihnte 3weibdindige Wert Cugen Grambergs, Pilze der Heimat,
anempfehlen, bas mehr als 300 Arten bejchreibt und 100 exliu-
. ternde farbige
Tafeln bringt.
Die hauptjdd-
lidhjten Gpeile-
pilze Mtordeln,
Champignon,
Gteinpily, Ka=
puginer, Kubh-
pilg, ‘*Bfeffer-
ling, Blutreiz-
¢ fer, Oriinling
diirften allge-
mein ben Pilz-
fuchern befannt
Jein. Aberesijt
podh ein Jam:
mer, daf} bie
vielen anderen
eBbaren Pilze
im Walde uun-
beadhtet ftehen
bleiben  und
verfommen.
Sdritt  fiie
} Sdritt mup der
Gammler jeine Kenntnis der verwertbaren Pilze an der
Hand: des Lehrbud)s durd) fleifiges Studium in Feld und
Wald erweitern. Jd) Habe 3. V. mir Form und Farbe be:
ftimmter Pilge, auf die id) es gerade abgefehen hatte, nad)
pen :farbigen Tafeln genau eingeprdgt, Habe im Walbe an
Ort und Gtelle die eingelnen Arten aquareliert, daheim mit
ven Tafeln verglidhen, bis idh das-Bild genau mit allen
Mertmalen
im  Gedad)ts
nis Datte.
Finbe id) ei-
nen mir nidt
betannten
Pilz, unter:
fudge i) ihn
genan  auf
Gtruttur,
Gerud) und
Gejdhmad,
wobei id) es
fretlich ein-
mal erfubr,
.baf mir ein
tleines faum
erbiengrofes
Stiid tm Jeit=
raum weni:
ger Cefunbden
bie Junge
berartig 3er-
fraB, dap eine
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"Ghampignon.

Stodjdhwanim oder Stubbing.

Heftige BVlutung erft nady geraumer
Seit voriiberging. Fiir die Allge:
meinbeit freilih Fame Ddas Selbjt-
ftudtum faum in Frage. $Hier find
andere Wege eingujdhlagen. Neben
ber Werbreitung guter Pilzbiicher in
den Sdjulen wiven Pilzausjtelungen
3u veranftalten, wdren in der JNdbhe
der Mdrtte in Shautdften gute Pilz-
abbilbungen auszubdngen, wdren
praftijde KQurfe fiir Rehrer abzubal=
ten, bie bann die evworbenen Kennt-
nijfe und Crjahrungen an die Sdyii-
ler weitergdben. Daneben wdren
Bereine von Pilzfreunden zu griin:
bert, deven Wlitglieder regelmdapige
Ausfliige unter RQeitung eines tiid)=
tigen Pilzfenners zu madjen hdtten,
fowie Bffentlidhe Pilzbeftimmungs:
jtellen ins Leben gu rufen, die wie
3. 3B. in Biirid) gegen mapige Gebiihr
Bilze bejtimmen. :

Die Yot des Krieges hat hier
{hon 3u den erften Schritten gefiihrt,
und die Reidsjtelle fiir Gemiije und
Objt in Verbindung mit dem Kriegs:
; : o ausfduB fiiv BVoltsernahrung hat im
Wtat vorigen Jahres im Phyjiologijhen Inftitut zu Berlin
cinen erften Lehrgang diber Werbung und Verwertung von
Bilzen, Wilbgemiilen, Wildjalaten ujw. veranftaltet.

nidjt g

aber die
$Haupt-
fadye
fein, baf
man fid)
bie
Kennget-
chen der
vorfom-
menden
BGiftpil-
3e aufs
genaus
fte - ein-
prigt,
um ib-

scssces
cecesssssncccccsscaccsssccssecsssscnsscssne

moglich
aus bemt
Wege
gehen 3u
fonnen;
bie Auj=
gabe ift
nidht gu jhwer. An unzweifelhajten Giftpilzen birgt unfere
$Heimat, wie oben bereits gejagt, nur 7 Wrten: den Knollen=
blatterjdymwamm in feinen dbrei Bertretern, den gelbliden, grii-
nen und Friihlingsinolenbldtterwamm (Amanita mappa,
phalloides und verna), den Fliegenpil3 (Amanita muscaria)
famt Jeinem
inder Farbe
von thm ab:
weidjenden
Better, demt
Kinigss
fliegenpil3
(Amanita
regalis), ben
Kartoffel=
bouvift (Scle-
roderma
vulgare),den
Gpeitaub:
ling (Russu-
la emetica),
penGatans:
pil3 (Bole-
tussatanas).
Dazu fom-
men als
giftoerdid)-
tige und da-
ber 3u ver:
meidende
Pilze: Dber
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THERAPEUTISCHE NOTIZEN ”

Innere Medizin

Zur Lorchelvergiftung
Wihrend die Morcheln (Morchella escu-
lenta) ungiftig sind, enthalten die Lorcheln
(Helvella esculenta) die giftige Helvella-
saure. Diese Siaure erzeugt Haemolyse,
wihrend ein zweites, noch nicht niher be-

Lorchel (Helvella esculenta)

kanntes Pilzgift Kapillaren und Nerven-
system schiidigt. Die Vergiftung beginnt
mit Erbrechen und Durchfillen, ferner
treten Benommenheit, Pupillenerweite-
rung, Leber- und Milzschwellung auf. Dann

kommt es zu Ikterus und Urobilinogenurie.

Morchel (Morchella esculenta)

Oft erfolgt infolge acuter gelber Leber-
atrophie der Tod. Die nervosen Symptome
duBern sich in Krimpfen neben Lih-
mungen. Frauen scheinen gegen Lorcheln
empfindlicher zu sein als Ménner. Wegen

der hohen Giftigkeit und der im Frithjahr
immer wiederkehrenden Vergiftung hat
das Reichsgesundheitsamt 1930 im Reichs-
gesundheitsblatt Nr. 19 folgende Notiz
erlassen:
,» Vorsicht beim GenuBl von Speiselorcheln!
Der GenuBl der meist als Morchel be-
zeichneten Speiselorchel (Helvella esculen-
ta) kann zu schweren, ja tddlichen Er-
krankungen fiihren, wenn der Pilz nicht
mindestens 2 Minuten lang abgekocht und
das Kochwasser weggeschiittet wird. Ein-
faches Abwaschen ist nutzlos, auch Ab-
brithen schiitzt nicht vor Erkrankung.
Dieser wohlschmeckende Pilz sollte nur
in abgekochtem Zustande ohne Kochwasser
genossen werden; der getrocknete Pilz,
wie er im Handel erhiltlich ist, hat seine
Giftigkeit verloren und bedarf keiner be-
sonderen Vorbehandlung*.
Die Helvellasaure wird durch Kochen nicht
zerstort, wohl durch Trocknen. Lesdike
(Miinch. med. Wschr. 1932 Nr. 49 S. 1960;
dort auch weitere Literatur) rit, zur Sicher-
heit noch ein zweites Mal aufzukochen
oder in kochendem Wasser ziehen zu
lassen und auch dieses fortzuschiitten.
Zur Behandlung wird empfohlen: Magen-
spiillung, Einnahme von Tierkohle und
Bitterwasser, sowie zur Vorbeugung und
Behandlung der Leberst6rung Insulin mit
reichlichen Mengen von Trauben- und
Fruchtzucker oral oder intravenos.

Dr. H. Riehl, K6ln



344 XIII. Abteilung. Botanik. a) Herbarien und Sammlungen.

Nr. 71. Lupen. K 8. 357.

Nr. 31. Arnoldi, Pilze. S. 351—352.
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Nr. 2B. Deutsche Nutzholzer. S. 345.
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Lfde. Nr.

XI1II. Abteilung. Botanik. b) Modelle aus Papiermaché.

XIIL. 31 Arnoldi, Pilzsammlung c).

19. Champignon (Psalliota campestris, Agaricus 161. Ziegenlippe (Boletus subtomentosus). Essbar.
campestris). Essbar. 40. Kuhpilz (Boletus bovinus). Essbar.
131. Knollenbliitterschwamm, Giftwulstling (Ama- 25. Satanspilz (Boletus satanas). Giftig.
nita phalloides). Giftig. 433. Semmelpilz (Polyporus confluens). Essbar.
31. Fliegenpilz (Amanita muscaria). Giftig. 15. Kapuzinerpilz, Birkenpilz (Boletus scaber).
265. Kaiserling (Amanita caesarea). Essbar. Essoar.
34. Pantherschwamm  (Amanita  pantherina). 49. Habichtsschwamm, Rehpilz (Hydnum imbri-
Giftig. catum). Essbar.
22. Echter Reizker (Lactaria deliciosa). Essbar. 430. Krauser Ziegenbart (Sparassis crispa). Essbar.
88. Giftreizker (Lactaria torminosus). Giftig. 267. Roter Hirschschwamm (Clavaria Botrys).
165. Britling (Lactaria volema). Essbar. Essbar.
244. Griinling (Tricholoma equestre). Giftig. 261. Gelber Korallenpilz (Clavaria flava). Essbar.
369. Speiteufel (Russula emetica). Giftig. | 432. Eierbovist(Bovista plumbea). Jung geniessbar.
405. Musseron, Knoblauchspilz (Marasmius allia- 95. Kartoffelbovist (Scleroderma vulgare). Giftig.
tus). Essbar. ) | 11. Morchel (Morchella esculenta). Esshar.
283. Nelkenpilz (Marasmius caryophylleus) Essbar. | 301. Lorehel (Gyromitra esculenta, Helvella esc.).
17. Pfifferling, Eierschwamm, Gelbling (Cantha- | Essbar. .
rellus cibarius). Essbar. 155. Deutsche Triiffel (Tuber aestivum). Essbar.
119. Butterpilz (Boletus luteus). Essbar. 859, Hirschtriiffel , Hirschbrunst (Elaphomyces
1. Steinpilz (Boletus edulis). Essbar. granulatus). Ungeniessbar.
Das Pilzmerkblatt nebst einer Pilztafel mit farbigen Abbildungen kostet:
¥ 10 50 100 Exemplare
—.15 1.— 4.— 7.— JM

d) Alle anderen Modelle in Gruppen von je 2—3 Stiick verschiedener Alters-

stufen einer Art mit Beschreibung auf Moosbrettchen .

36 Brendel, Botanische Modelle fiir den Unterricht an Schulen, land- und forstwirt-
schaftlichen Lehranstalten, Hochschulen, Universitiiten u. a., unter wissenschaft-
licher Beihilfe der Professoren Cohn, Eidam, Tschirsch, Kny, Karl Miiller,
Rathdy, Kolkwitz und Pestalozzi.

Stellen mnaturgetreue Nachbildungen von Bliiten, Keimungen, Friichten und anderen Pflanzenteilen dar; sie sind in
Papiermaché, Holz, Gelatine usw. auf das Sauberste ausgefiihrt und mit Oelfarben in natiirlichem Kolorit gemalt. Der
sehr vergrisserte Massstab und die mannigfache Zerlegbarkeit derselben bieten grosse Vorteile gegeniiber anderen
Hilfsmitteln, die einerseits in natiirlicher Grosse nur anzureichend das Pflanzenbild erkennen lassen, andererseits bei
entsprechender Vergrosserung nicht dieselbe schnelle und sichere Aunffassung zulassen, wie sie eine plastische Darstellung
sofort herbeifiihrt.
Nachstehende Auswahl verzeichnet die hauptséchlichsten Modelle; ein Inhaltsverzeichnis iiber die ganze Sammlung
b steht auf Wunsch zur Verfiigung.
Die vorangestellten Nummern sind die Originalnummern der Modelle.

Nerie Ia. Algen und Pilze, Algae et Fungi.

9 f. Chara fragilis.

194,

101.

10 h.

. Phytophthora infestans.

Desv. Armleuchterpflanze.
a) Fruoktifizierende Pflanze mit Eiknospe
und Antheridinm. Vergr 100 fach.

b) Eine Rindenzelle des Antheridiums, in

deren Mitte das Manubrium und die
Spermatozoénfiden. Vergr. 600 fach.
c) .Stiick eines Spermatozoénfadens, in jeder
Zelle desselben ein Spermatozoid. Ver-
grosserung 1500 fach.
zusammen nebst Erliduterung
Diatomeen-Modell: Pinnularia major. Ein
Abschnitt -aus der Frustel (Theca) zwischen
Zentral- und Endknoten. Nach Dr. Otto
Miiller-Berlin. Nebst Erliduterung

Das Modell zeigt den Zusammenhang der
Schalen mit den Giirtelbindern, es erldutert
den Bau der Flogel’schen Riefenkammern und
ihre Lage zur Raphe. Aus Gelatine in be-
deutender Vergrosserung ausgefiihrt und zer-
legbar.

Oidium Tuckeri. Berk. Traubenpilz. Mycel
mit Konidientrigern i A P e
de Bary. Kar-
toffelkrankheit, entsprechend vergrossert.

1. Blattdurchschnitt . KeT i ks O
Das Modell zeigt das Pilzmycel in den
Interzellularriumen des Blattes wuchernd und

die durch eine Spaltifinung hervortretenden
Konidientriger.

2. Sporangium mit Schwirmsporen .
Puceinia graminis. Pers. Grasrost. Ge-
treiderost, in entsprechender Vergrisserung.

1. Halber Rasen von Uredo linearis und

Puccinia graminis mit Uredo- und Te-
leutosporen . w 4,05 Fe

2. Keimung der Uredospore .

26.—-
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20—
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10 b.

10 g.

192.

-1

3. Keimende Teleutospore an deren Pro-
mycelium die Sporidien sichtbar sind .

4. Keimung der Sporidien auf einem Blatt-
stiick von Berberis .

5. Spermogonium Berberidis .

6. Aecidium Berberidis. TIIAGITR

7. Keimung der Aecidiospore auf Grisern

*Saccharomyces cerevisae. Meyen. Bier-
hefe. Vergr. 5000 tach.

1. und 2. untergirige Hefe.

3. Obergiirige Hefe.

4. Sporen in Tetraden innerhalb der Mutter-
zelle.

5. Sporen frei; vor der Keimung.

6. Die Sporen keimen und bilden junge
Hefesprossen.

zusammen auf Brettstativ nebst Erlduterungen
Claviceps purpurea. Tul. Mutterkorn ent-
sprechend vergrossert.

1. Sclerotium mit Stromata . ;

2. Reifes Kopfchen im Durchschnitt .

3. Ein Ausschnitt des Kopfchens mit 3
Perithecien, von denen eins die Schliuche
zeigt

4. Sporenschlauch (aus Glas) mit den faden-
formigen Sporen .

Serie 1b. Moose, Muscineae.

Moosstimmechen mit Antheridien und Arche-

gonien. Vergr. 20 fach

Serie 1¢. Gefisskryptogamen,
Cryptoramae vasculares.
Aspidium filix mas. Sw., Wurmfarn.

. Prothallium mit Antheridien und Archegonien.

Vergr. 50 fach .

1.50

16—

Alle hier nicht aufgefiihrten einschliigigen Artikel werden auf Wunsch besorgt.



Verlagsbuchhandiung Julius Springer in Berlin

Kryptogamenflora fiir Anfanger

Eine Einfiihrung in das Studium der blatenlosen Gewidise fiir Studierende und
Liebhaber. Begrindetv.Prof. Dr. G.Lindauf. Fortgesetzt v. Prof. Dr. R. Pilger.

Soeben erschien der erste Band in dritter Auflage: September 1928

Die héheren Pilze
Basidiomycetes

Mit Ausschluf der Brand= und Rostpilze
Von

Prof. Dr. Gustav Lindau T

In dritter Auflage vollig neu bearbeitet von

Prof. Dr. Eberhard Ulbrich

Kustos am Botanischen Museum der Universitit Berlin

Formen des tertiiren Myzels. 1,2, 5 Sklerotien, 3, 4 Strangbildungen. 1 Sparassis ramosa. 2. Poly=
porus umbellatus, 3. Armillaria mellea. 4. Phallus impudicus. 5a. Typhula phacorrhiza,
b. Collybia tuberosa, c. Coprinus stercorarius. (Originalzeichnungen.)

Mit 38 Abbildungen im Text und 607 Figuren auf 14 Tafeln und mit einem Bild
von G. Lindau . XII, 497 Seiten. 1928. Gebunden RM 29.50
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Lindau-Ulbrich, Die hdheren PRilze

Inocybe: 1abis f I Patouillardii Bres. a bis d Fk., e Basidie u. Zystiden, f Spore. 2a bis dI. geo~
phylla (Sow.) Fr. a, b, Fk., c Basidie u. Zystiden, d Sporen.
{1 nach Zeichnungen von E. Herrmann, 2 nach Boudier).

Die neue Auflage bringt in vollstindiger Neubearbeitung die hdheren Pilze
Mitteleuropas nach dem neuesten Stande der Forschungen iiber die Zytologie,
Morphologie, Entwidklungsgeschichte und Systematik der Basidiomyzeten. Aus der
zweiten Auflage wurde nur der von G. Lindau verfafte 1. Abschnitt tiber die
mikroskopische Technik unverdndert tibernommen. Die Absdhnitte tiber das Sam-
meln, Beobachten und Bestimmen wurden entsprechend der Neubearbeitung er-
ganzt und erweitert. Neuhergestellt wurden die Abschnitte iiber das wissenschaftliche
System der Pilze, der Bestimmungsschliissel der Familien nach leicht auffindbaren
Merkmalen der Fruchtkdrper. Neu aufgenommen wurden besondere Abschnitte
iber die Biologie und Entwidklungsgeschichte der Basidiomyzeten, die Ausbildungs-
formen und Verbreitungsmittel der Fruchtkdrper tiber die Mykorrhiza und haufigsten
Bildungsabweichungen. Den SchluB des Allgemeinen Teiles bilden Erklirungen der
Fadhausdriide, der morphologischen und systematischen Bezeichnungen und eine
cdhironologische Zusammenstellung der wichtigsten Literatur.

Der Spezielle Teil bringt die Beschreibung von 1500 (gegen 1100 der zweiten
Auflage) Arten, die sich auf 190 (gegen 125) Gattungen und 41 {(gegen 20)
Familien verteilen. ‘Die Arten wurden laufend durchnumeriert und mit den wich=
tigsten Synonymen versehen, Samtliche Bestimmungsschliissel der Reihen, Familien,
Unterfamilien der allermeisten Gattungen wurden neu hergestellt. Die Basidiomy-
zeten mit mehrzelligen Basidien werden zur ersten Reihengruppe: Protobasidiomy-
cetes zusammengefalit, denen die Hauptmenge der Basidiomyzeten mit einzelligen
Basidien (Z. Reihengruppe: Autobasidiomycetes) gegeniibersteht. Die Protobasi=
diomycetes umfassen die Reihen Auriculariales (Fam. Auriculariaceae, Pilacra-
ceae) und Tremellales (Fam. Tremellaceae). Zu den Autobasidiomycetes gehdren
3 Reihen (Ordnungen): Tulasnellales, Dacryomycetales, Exobasidiales, Cantha=
rellales <mit Stichobasidien), Polyporales ¢mit Chiastobasidien), Agaricales und
Gasteromycetes. Die bei den fritheren Auflagen im Text verstreuten Abbildungen

5 5 4 % 5 ;llrms

6

Secotium agaricoides (Czern.) Hollés: 1 Junger Fruchtkdrper mit Myzelstrang. 2 Desgl. im
Léngsschnitt. 3—6 verschieden alte Fruchtkdrper. — 5 im Lingsschnitt, die Kolumelfa zeigend. —
7 Sporen. (Nach Hollés und nach der Natur.)

Verlag von Julius Springer in Berlin W 9



Lindau-Ulbrich, Die hoheren PRilze

wurden dem Bande als besonderer Anhang in Heftform beigefiigt, mit Namen und
GroBenangaben versehen und so leichter benutzbar gemadcht. Da sie aus technischen
Griinden unverindert bleiben muBten, wurden in den Text 38 neue Abbildungen
mit sehr zahlreichen Einzelfiguren aufgenommen. Diese neuen Abbildungen stellen
Sporenkeimung, Entwicklung der verschiedenen Myzel= und Frudhtkdrperformen,
Entstehung und Typen der Basidien, Elemente des Hymeniums, Bau der Mykor-
rhiza, haufigere Bildungsabweichungen und im Speziellen Teile die wichtigsten Formen
der beschriebenen Pilze mit anatomischen Einzelheiten dar. Allen Beschreibungen
der Pilze im Speziellen Teil wurden die Sporengrdfen und, wo zur Bestimmung

Mykorrhiza der Basidiomyzeten.
1. StrauBférmige und Knollen - Mykorrhiza an einer Wurzel von Pinus silvestris. — 2. StrauB-
férmige und traubige {razemdse) Mykorrhiza an Pinus montana. — 3. Langsschnitt durch die Mykor=~
rhiza der Birke (Boletus scaber an Betula verrucosa): 1 Rindenschicht, fast pilzfrei. 2 ,Saug-
schicht”, 3 ,,Verdauungsschicht’”, r== Hartigsches Netz, h = Saughyphen, e = EiweiBhyphen. —
4. Hyphe?strang von der Baumwurzel nach dem Erdboden ausstrahlend. (Nach Melin.)

der Arten notwendig, auc die GroBenangaben der Zystiden und sonstigen ana-
tomischen Merkmale beigefiigt. Die widhtigen Gattungen der Gift- und Speise-
pilze wurden besonders eingehend beriidksichtigt, so besonders Boletus, Tricho-
loma, Collybia, Psalliota, Amanita u. a. m. )

Ein ausfiihrliches Sachverzeichnis mit Stichworten, lateinischen und deutschen
Art- und Gattungsnamen, Synonymen und Abbildungen erleichtern die Benutzung.

Da eine zusammenfassende Darstellung der Basidiomyzeten Mitteleuropas nach
neuzeitlihen Gesichtspunkten in der deutschen Literatur bisher fehlte, wird die
Neubearbeitung dem Anfanger wie dem Fortgeschrittenen ein widtiger Fiihrer
und Berater sein.

Verlag von Julius Springer in Berlin W9



Kryptogamenflora fiir Anfinger

Die frither erschienenen Binde:

Zweiter Band, 1. Abeiling: DI€@ mMikroskopischen

pllle (Myxomyceten, Phycomyceten und Ascomyceten). Von
Prof. Dr. Gustav Lindau. Zweite, durchgesehene Auflage. Mit 400 Figuren
im Text. VIII, 22 und 222 Seiten. 1922, RM 6.30, gebunden RM 7.80

— 2 Abeitung: Di@ mikroskopischen Rilze ...
~ lagineen, Uredineen, Fungiimperfecti). Von Prof, Dr. Gustav Lindau.
Zweite, durchgesehene Auflage. Mit 520 Figuren im Text. VI, 312 Seiten.
1922, RM 7.—, gebunden RM 8.10

Dritter Band: D'e F'eChte“o Von Prof. Dr. Gustav Lindau.
Zweite, durchgearbeitete Auflage. Mit 305 F iguren im Text, VIII, 252 Seiten.
1923, RM 6.50; gebunden RM 7.50

Vierter Band, 1. Abteilung: D'e A'ge"o Von Prof. Dr. Gustav
Lindau. Zweite, umgearbeitete und vermehrte Auflage von Dr. Hans
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Die Pilzernte in den Forstbezirken Estlands hat bereits begonnen

Reval, 22. Juli

Der grosse Dorpater Gelehrte Karl
Ernst von Baer soll nicht nur ein bedeu-
+ tender Naturforscher, sondern auch ein
Feinschmecker gewesen sein. Seine Leib-
gerichte bestanden vorwiegend aus Pilzen.
In dieser Hinsicht glich er dem italieni-
schen Komponisten Rossini, dessen Mu-
sik und Kochkunst Baer nicht genug riih-
men konnte. ,Der Steinpilz-ist ein herr-
liches Gewichs®, pflegte Baer immer wie-
der zu behaupten. ,,Das hat sogar Rossi-
ni erkannt, der ein wahrer Meister der
Kochkunst war und als solcher oft mit
-den bescheidensten Mitteln die grdssten
und iiberraschendsten Wirkungen erzielen
konnte.” Und dann Kam meistens die
Geschichte von Rossini, der einmal der
angenehm iiberraschten Herzogin von So-
wieso Gerichte vorgesetzt hatte, die nur
aus Pilzen bestanden. Die Erklirung,
dass die Steinpilze ,,das Fleisch des Wal-
des!” seien, schloss meistens diese oder

#hnliche Erliuterungen des grossen Ge-
lehrten.

In der Tat liefern uns nicht nur Stein-
pilze, sondern auch jede andere. essbare
Pilzart abwechslungsreiche = Mahlzeiten.
Der Anbruch der schonen Zeit, wo Wwir
wieder ausziechen konnen, das vielge-
schitzte und vielgerithmte ,Fleisch des
Waldes* zu suchen und im Rucksack
heimzutragen, hat bereits begonnen.

Der Nihrwert der Pilze ist frither sehr
unterschidtzt worden. Neuerdings, vor
allem auch unter dem Einfluss der Kriegs-
bedingtheiten, hat man die- Pilze. einge-
hend auf ihre biologische und erndhrungs-
wirtschaftliche Bedeutung untersucht und
ist dabei zu Ergebnissen gekommen, die
den Pilzen alle Ehre machen. Im Mittel-
alter und bis in die Neuzeit hinein wur-
den die Pilze. fast mehr als Arzneimittel
und zur Bereitung von Drogen mancher-
lei Art geschétzt, dann erst als Nahrungs-
mittel, als solche fast nur als ,feine Zu-

Der »Kaljas« von Dagd

~Schwere Arbeit bedeutet eine harte Schule!

Kertel, 22. Juli

Dagd ist eine in der estnischen Litera-
tur vielerwdhnte Insel. Jeder Este kann
sich etwas unter ,,Dagojotenhumor® und
,Dagojoten-Gastfreundschaft“ vorstellen,
denn der Dagder tridgt zu seiner Popu-
laritidt viel bei. Ein erfreulicher Geburten-
iiberschuss auf der Insel bedingt eine
stindige Auswanderung nach dem Fest-
land, und daher gibt es im ganzen Lande
nur selten einen Verein oder eine Ge-
sellschaft, in welcher der-,Dagojot* mit
séiner seltsam singenden Mundart und
seinen spitzfindigen Randbemerkungen
nicht vertreten ist.

Noch weitaus bekannter ist der Dagder
unter den Seeleuten und Fischern. Da
der Ackerboden der.Insel zum grossten
Teil kdrglich ist, sind fast alle Ménner
in den diinnen Kiistensiedlungen ent-
weder Fischer oder Seeleute, so dass den
Frauen die undankbare -Aufgabe zufillt,
den steinigen Acker zu bebauen.

So- klein auch diese kleeblattférmige
Insel erscheinen mag — auf ihr sind
mindestens vier verschiedene Mundarten
vertreten. Und doch konnen sie als eine
Einheit angesehen werden. Diese eigen-
artige klangschone Mundart hat in der
estnischen  Schriftsprache bis 'auf  eine
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eine grossere Bedeutung zu, als vor dem
Kriege. -

Vor 100 Jahren waren die meisten
»Kaljassen” in Tiefhdfen, sogenannten
snatiirlichen Héfen“ an der Nordkiiste
der Insel beheimatet, wo die Schiffe im
Schutze einer Landzunge giinstig ankern
konnten.

Der ,Kaljas* ist trotz seiner Un-
zweckmissigkeit aus dea estnischen Ge-
wissern nicht wegzudenken. Oft miissen
diese vollbeladenen ,,Altertiimer tage-
und wochenlang gegen Wind und Wet-
ter ankreuzen, um in miihseliger Arbeit
nahegelegene Kiistenstreifen zu erreichen.
Und diese ganze Arbeit wird oft nur von
zwei bis drei jungen Burschen geleistet,
Sie sind Selbstunternehmer und kom-
men oft nicht einmal an Land, weil sie
meistenteils selbst ihre Ladung Idschen
und aufladen. Das Leben auf einem
~Kaljas® ist hart, aber es ist eine gute
Schule und daher geniesst der ,Dago-
jot“ unter den Seeleuten stets Ansechen
und Anerkennung. Er ist geniigsam und
zih, denn jedesmal, wenn der Wind
,offen in die Augen bldsst*, muss bei
den Meerengen und Sunddurchfahrten
geankert werden, da kein Motor vorhan-
den und das schwerfillige Schiff nicht
zum Durchkreuzen imstande ist.

Ein L.

|
tat“. Die alte Ratsapotheke in Reval |
verkaufte noch vor 150 Jahren eine Esv)
senz gegen verschiedene Beschwerden, die |
aus Pilzsiften bestand. Das hat sich, |
namentlich im Laufe der letzten Jahr-|
zehnte sehr gewandelt. Nicht nur auf]
dem Lande und in kleinen Stddten kennt
man heute die Schmackhaftigkeit dieser
eigentiimlichen Pflanzen, auch fiir d1e.
Grosstiadte splelen sie eine nicht unerheb- !
liche Rolle in der Versorgung mit Nah-
rungsmitteln.

Bestimmend fiir den Néhrwert der Pil-
ze ist ihr verhéltnismissig grosser Reich-
tum an Eiweiss. Das Pilzeiweiss steht
dem  Fleischeiweiss an physiologischem
Nutzwert kaum nach. Allerdings liegt es

nicht so, dass fleischliches Eiweiss
durch pilzliches Eiweiss ersetzt wer-
den kann, denn um den tidglichen Ei-

weissbedarf des Menschen nur durch
Pilznahrung zu decken, miisste er etwa
ein bis zwei Kilogramm Pilze -tédg-|

lich verzehren, und solche Mengen stiin-!
den, selbst in den ,besten Pilzjahren®,
nicht ‘zur Verfiigung. Wohl aber sind
Pilze hervorragend geeignet, jede eiweiss-
arme pflanzliche Nahrung, von allem also
die Kartoffel und die aus Getreide her-
gestellte, mit Eiweiss anzureichern. Das
ergibt sich aus einem Vergleich der be-
kanntesten und beliebtesten Pilzarten in
bezug auf ihren Eiweissgehalt mit ande-
ren Nahrungsmitteln. . So enthalten Stein-
pilze, die in den estlindischen Wildern
in geniigenden Mengen wachsen, unge-
fihr 46 v. H. Eiweiss, das ist iiber die
Hilfte des Eiweissgehaltes im Fleisch
(82,8 v. H.). Boviste und Trichterlinge
sind mit 35,8 v. H. und 288 v. H. dem
Spinat (25 v. H.) und den Hiilsenfriich-
ten (23,4 v. H.) an Eiweissgehalt iiber-
legen und die Milchlinge, Pfefferlinge,
Rohrlinge u. a. Pilzarten stehen im Ei-
weiss immerhin iiber der Kartoffel. |
Ausserdem enthalten die Pilze in ver-|
schieden hoher Menge, auch noch Mine-
ralstoffe, die fiir den Aufbau des mensch- |
lichen Kérpers und fiir die Funktionen |
einzelner Organe von Nutzen und Be-|
deutung sind. Das gilt vor allem fiir |
Morcheln und Triiffeln. Pilze standen
schon im Altertum in hohem Ansehen,
besonders in der altrdmischen Kiiche, in
der besonders die Triiffel und der Kai-
serschwamm geschiitzt wurden. In der
Gegenwart sind vor allem auch die Ja-
paner grosse Pilzliebhaber. Die Pilze ge-
horen in Japan seit langem zur Volks-
nahrung.

—
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D1e P112emte in den Forstbez:rken Estlcmds hat bereits begonnen

Reval, 22. Juli

Der grosse Dorpater Gelehrte  Karl
Ernst von Baer soll nicht nur ein bedeu-
tender Naturforscher, sondern auch ein
Feinschmecker gewesen sein. Seine Leib-
gerichte bestanden vorwiegend aus Pilzen.
In dieser Hinsicht glich er dem italieni-
schen Komponisten Rossini, dessen Mu-
sik und Kochkunst Baer nicht genug rith-
men konnte. ,,Der Steinpilz“ist ein herr-
liches Gewichs”, pflegte Baer immer wie-
der zu be,haupten. ,»Das hat sogar Rossi-
ni erkannt, der ein wahrer Meister der
Kochkunst war und als solcher oft mit
-den bescheidensten Mitteln die grdssten
und iiberraschendsten Wirkungen erzielen
konnte.” Und dann Kam meistens die
Geschichte von Rossini, der einmal der
angenehm iiberraschten Herzogin von So-
wieso Gerichte vorgesetzt hatte, die nur
aus Pilzen bestanden. Die Erkldrung,
dass die Steinpilze ,,das Fleisch des Wal-
des"‘ seien, schloss meistens diese oder

ghnliche Erlduterungen des grossen Ge-
lehrten.

In der Tat liefern uns nicht niir Stein-
pilze, sondern auch jede andere. essbare
Pilzart abwechslungsreiche = Mahlzeiten.
Der Anbruch der schdnen Zelt WO Wir
wieder ausziehen konnen, das vielge-
schitzte und vielgeriihmte ,»Fleisch des
Waldes” zu suchen und im Rucksack
heimzutragen, hat bereits begonnen.

Der Nihrwert der Pilze ist frilher sehr
unterschidtzt  worden.. Neuerdings, vor
allem auch unter dem Einfluss der Kriegs-
bedingtheiten, hat man' die- Pilze. einge-
hend auf ihre biologische und erndahrungs-
wirtschaftliche Bedeutung untersucht und
ist dabei zu Ergebnissen: gekommen, die
den Pilzen alle Ehre machen. Im Mittel-
alter und bis in die Neuzeit hinein wur-
den die Pilze. fast mehr als Arzneimittel
und zur Bereitung von Drogen mancher-
lei Art geschitzt, dann erst als Nahrungs-
mittel, als solche fast nur als .,feine Zu-

‘Der »Kc:l]as« von Dago

~Schwere Arbeit bedeutet eine harte Schule!

Kertel, 22. Juli

Dagd ist eine in der estnischen Litera-
tur vielerwihnte Insel. Jeder Este kann
sich etwas unter ,,Dagojotenhumor” und
,»Dagojoten-Gastfreundschaft” vorstellen,
denn der Dagder trdgt zu seiner Popu-
laritidt viel bei. Ein erfreulicher Geburten-
iiberschuss auf der Insel bedingt ‘eine
stindige Auswanderung nach dem Fest-
land, und daher gibt es im ganzen Lande
nur selten einen Verein oder eine Ge-
sellschaft, in welcher der-,Dagojot* mit
séiner seltsam singenden Mundart und
seinen spitzfindigen Randbemerkungen
nicht vertreten ist. -

Noch weitaus bekannter ist der Dagoer
unter den Seeleuten und Fischern. Da
der Ackerboden der Insel zum grossten
Teil kdrglieh ist, sind fast alle Médnner

in den -diinnen Kiistensiedlungen  ent-

weder Fischer oder Seeleute, so dass den
Frauen die undankbare.'Aufgabe zufallt,
den steinigen Acker zu bebauen.

So- klein auch  diese kleeblattformige
Insel erscheinen mag — auf jhr sind
mindestens  vier verschiedene Mundarten
vertreten, Und doch konnen sie als eine
Einheit angesehen werden. Diese eigen-
artige klangschone Mundart hat in der
estnischen  Schriftsprache bis 'auf - eine
Gedichts-Sammlung noch keine endgiil-
tige Ausdrucksform gefunden, obwohls
viele estnische Schriftsteller in Romanen
und anderen Werken Leben, Sitte und
Brauchtum auf Dago behandelt haben und
noch behandeln. Dariiber hinaus hat
auch eine ‘bekannte finnische Schriftstel-
lerin,  Aino Kallas, einen grossen Teil
ihres Schaffens der Insel Dago gewidmet.
Aus allen Beschreibungen  der Insel
spricht immer die gleiche ‘Hirte des Le-
bens, die der als Seemann, Bauer,  Fi-
scher und Jdger zugleich um seine  Exi-
stens kimpfende ,Dagojot* auf sich
nehmen muss, ohne dabei seinen gerade-
zu urwiichsigen Humor und ergétzenden
Witz zu verlieren. :

Auf Dagdé hat der Motor die Roman-
tik ‘der Segelschiffahrt noch immer .nicht
restlos zu ‘verdringen vermocht. Noch

. vor wenigen Jahren konnte man im Re-

valer Hafen ein buntes Gewirr von so-
genannten ,,Kaljassen® sehen, die entwe-
der von der Insel Worms und dem schwe-
disch-bevélkerten nordwest-estnischen Kii-
stenstreifen, von den Inseln Osel und
Mohn oder von Dagd kamen. Die Be-
zeichnung ,,Kaljas“ heisst - Zweimast-
Schoner und' ist wahrscheinlich von der
,,Galeasse , dem seinerzeit ,,anderthalb-
mastigen® Kiistensegler, der sich vor vie-
len hundert Jahren aus der Galeere ent-
wickelt hat, abgeleitet. In seiner Bauart
hat sich der ,Kaljas” bis heute nur we-
nig verdndert. Er ist ein so primitives
Fahrzeug, dass man ihm seiner ,,Unwirt-
schaftlichkeit wegen heute anderswo nur
selten begegnet. Auf Dagd ist er jedoch
ein alltdgliches, altgewohntes Befdrde-
rungsmittel, In 'der augenblicklichen
Situation im Verkehr - fdllt 'ihm, heute
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eine grossere Bedeutung zu, als vor dexﬂ
Kriege. -

Vor 100 Jahren' waren “die mexsten
»Kaljassen” in Tiefhdfen, “sogenannten
snatiirlichen Hifen“ an der Nordkiiste
der Insel beheimatet, wo die Schiffe im
Schutze einer Landzunge giinstig ankern
konnten. '

Der  ,;Kaljas*: . ist . trotz seiner Uns
zweckmaissigkeit aus dea estnischen Ge-
wissern nicht wegzudenken. Oft miissen
diese vollbeladenen ,,Altertiimer®  tage-
und wochenlang gegen Wind und Wet-
ter ankreuzen, um in miihseliger Arbeit
nahegelegene Kiistenstreifen zu erreichen.
Und diese ganze Arbeit wird oft nur von
zwei bis _drei jungen Burschen geleistet,
Sie sind Selbstunternehmeér und kom-
men oft nicht einmal an Land, weil sie
meistenteils selbst ihre Ladung I8schen
und aufladen. Das Leben auf einem
»Kaljas“ ist hart, aber es ist eine gute
Schule und daher geniesst der ,Dago-
jot* unter den Seeleuten stets Ansehen
und Anerkennung. Er ist geniigsam und
zih, denn jedesmal, wenn der. Wind
,,offen in die Augen bldsst, muss bel
den Meerengen und Sunddurchfahrten
geankert werden, da kein Motor vorhan-
den und das schwerfalhge Schiff nicht
zum Durchkreuzen ‘imstande ist.
Ankermandver erfordert jedoch stdhler-
ne Matrosenfiuste.

Selbst ,auf Fahrt“ kommt der ,Kal-
jas-Matrose* selten zur - Ruhe. Wenn
am Tauwerk nicht gerade ,Anholen”
oder ,,Ausholen” notwendig ist, so muss
das Wasser usgepumpt werden, weil
die alten hidudfig selbstgebauten Schiffe
nie ganz dicht sind, und ausserdem
stindige Uberspritzer Wasseransammlun-
gen verursachen. Dann gilt es wieder,
Segel zu flicken, Taue »Zusammenzu-
pleissen oder ,ein- und auszureffen,
d. h. die Segelfliche bei starkem Wiade
zu verkleinern und umgekehrt. Es ist
eine ewige Hast, und selbst der Kapi-
tin kommt nur selten zu e¢iner warmen
Mabhlzeit, .sondérn begniigt 'sich wie 'die
Mannschaft meist mit Brot und Fisch.
Um so grosser ‘ist aber dann die Freude,
wenn ‘nach schwerer Fahrt endlich wie-
der der Heimathafen Kertel angelaufen
wird und die jungen.Matrosen fiir we-
nige Stunden nach Hause diirfen. Dann
liegen . wieder . Dutzende von ,,Kal]as-
Masten ‘unmittelbar vor. der primitiven
Holzbriicke im Hafen und. warten auf
eine Holz- oder. Kartoffelladung. Im
Heimathafen treffen sich alte Bekannte
wieder und beim Flicken ihrer oft sturm-
zerfetzten Topsegel kann jeder von sgi-
nen Abenteuern nach alter Seemannsart
erzéhlen.

So .anstrengend und _schwer auch im-
mer der Seemannsberuf ist, weiss jeder
Dagder, dass diese harte Ausbildung auf
der See auch seine Vorziige hat. Und
wenn man einen alten Seebdr auf der
Hafenbriicke von Kertel danach fragt,
sagt er nur: ,Schwere Arbeit  bedeutet
eine harte Schule!"

Ein L.

tat”. "Die alte Ratsapotheke in Reval
verkaufte -noch vor 150 Jahren eine Es-
senz gegen verschiedene Beschwerden, die
aus Pilzsdften bestand. Das hat sich,
namentlich im Laufe der letzten Jahr-
zehnte sehr gewandelt. Nicht nur auf]
dem Lande und in kleinen Stddten kennt)
man heute die Schmackhaftigkeit dieser
eigentiimlichen Pflanzen, auch fiir die
Grosstidte splelen sie eine nicht unerheb-
liche Rolle in der Versorgung mit Nah-
rungsmitteln.

Bestimmend fiir den Néhrwert der Pil-
ze ist ihr verhidltnismissig grosser Reich-
tum an Eiweiss. Das Pilzeiweiss steht
dem  Fleischeiweiss ~an physiologischem
Nutzwert kaum nach. Allerdings liegt es
nicht so, dass  fleischliches Eiweiss
durch pilzliches Eiweiss ersetzt wer-
den kann, denn um den tidglichen Ei-
weissbedarf ' des Menschen nur - durch
Pilznahrung zu decken, miisste er etwa
ein bis zwei Kilogramm Pilze - tég-
lich verzehren, und solche Mengen stiin-!
den, selbst in den ,besten Pilzjahren®,
nicht ‘zur. Verfiigung. - Wohl aber sind
Pilze hervorragend geeignet, jede eiweiss-
arme pflanzliche Nahrung, von allem also
die Kartoffel und die aus Getreide her-
gestellte, mit Eiweiss anzureichern. Das
ergibt sich aus einem. Vergleich der be-
kanntesten und beliebtesten Pilzarten in
bezug auf ihren Eiweissgehalt mit ande-
ren Nahrungsmitteln. . So enthalten Stein-
pilze, die in den estlindischen Wildern
in geniigenden Mengen wachsen, unge-
fihr 46 v. H. Eiweiss, das ist iiber die
Hilfte des Eiweissgehaltes im Fleisch
(82,8 v.. H.).  Boviste und Trichterlinge
sind mit 35,8 v. H. und 288 v. H. dem
Spinat (25 v. H.) und den Hiilsenfriich-
ten (23,4:v. - H.) an Eiweissgehalt iiber-
legen und die Milchlinge, Pfefferlinge,
Rohrlinge u. a. Pilzarten stehen im Ei-|
weiss immerhin iiber der Kartoffel. |

Ausserdem enthalten die Pilze in ver-
schieden hoher Menge, auch noch Mine-
ralstoffe, die fiir den Aufbau des mensch- |
lichen ‘Korpers und fiir ‘die Funktionen |
einzelner Organe von Nutzen und Be-|
deutung sind. Das gilt vor allem fiir |
Morcheln und Triiffeln.  Pilze standen
schon im Altertum in hohem Ansehen.|
besonders in der altrdmischen Kiiche, in
der besonders die Triiffel und der Kai-
serschwamm  geschitzt wurden. In der
Gegenwart sind vor allem auch die Ja-
paner grosse Pilzliebhaber. Die Pilze ge-

‘héren in Japan seit langem zur Volks-

e [

nahrung.
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meie metsade vairtuslik and

Eestis kasvab iile 200 s

o6giseene

liigi. — Seenilkdimine on kosutav

ja kasulik sport. — Seened sisaldavad vitamiine ja valke. — Ette-
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U+ Missuguseid seeni tohib siiiia, missuguseid mitte

Eestlane pole kuigi suur seene-
sober ega moista  vaartuslikust
metsaviljast veel tdiel maaral lugu
pidada. Vist on seente alahindami-
ne meil parit juba muistsetelt esi-
vanematelt, kes toendoliselt ei tar-
vitanud seeni toiduks. Rahvaluules
leiame  koike ja koigest, kuid seen-
test samahasti kui mitte midagi.
Samane lugu on ka meie vennasrah-
va - soomlastega —, kes

alles moned aastakiimned tagasi
seenerooga suu sis-
segi,

ei votnud

vaatamatut seenesooja

XXX

kuigi tolle ,tuhande jarve maa“ po-
lised metsad aina kirendavad mit-
mevarvilistest - seenemiigerikkudest.
Vaid suure selgitus- ja kihutustoo
tagajarjel on ka soomlased lopuks
seente vaartust. hindama 6ppinud.
Heal “lapsel on palju nimesid —
iitleb -rahvasuu. Jarelikult oli.seen
meie rahva meeles ,halb laps®
sest temal polegi Gieti nimesid. Rah-
vapiraseid seente nimetusi on meil
toepoolest vahe. Teame, et metsa
all kasvavad riisikad, -pilvi-
kud ja karbseseened, koik
iilgjadnud seeneliigid on ,2tatikad“
ehk lihtsalt seened. Viimasel ajal
on aga teadusemehed hoolitsenud
seeneliikide eestipsraste nimetuste
eest ja niilid on peaaegu igal meie
metsades kasvaval seenel oma nimi.

Seen omab suurt majanduslikku
tahtsust. :

Kevadisi soogiseeni: a ja b — soogi-

miirkel; d — kevadkogrits; e — ku-

hikmiirkel; g — kevadheinik; h —
kdbiseen,

2 — kivipuravik ehk pakk; 3 — pu-

napuravik ehk haavapuravik; 4 —

kannumampel; 5 — kiilislauk-noop-

lehik, viirtsiseen; 6 — mage-pilvik
ehk kaseseen.

Sakslased. see maailma praktilisim
rahvas, on seente kasutamise vot-
nud isegi oma neliaastaku kavasse.
Paremad seened kuivatatakse ja kon-

zerveeritakse inimtoiduks, halve-
mad ja vihemvaartuslikud liigid aga
kuivatatakse ja jahvatatakse karja
jousoodaks. Tuuakse mujalt mailt
isegi uusi seenesorte sisse ja katse-
tatakse seenekasvatamisega.

Meilgi ei maksaks seeni enam po-
lata. Meie metsades kasvavatest
enam kui 200 seeneliigist leiame kiil-
lalt vdartuslikku lisa meie toiduse-
deli mitmekesistamiseks. Peame ar-
vestama veel, et seenilkdimine —

varsti, kui tuleb vihma, algab ju
siigisene seenehooaeg —

on iihtlasi tervislik ja kasulik -16bu:
puhas, kosutav metsadhk, ja liiku-
mine vabas looduses — see kosutab
tervist; nopitud - seentest saame
maitseva roa, mis muidu oleks ka-
sutult metsa all madanenud, ja
nonda sadstame iithtlasi monegi ilusa
sendi.

Seenilkdimine on suur kunst oma-
ette. Eeskdtt peab teadma, mis
ajal seened oieti kasvavad, teiseks
— kus kohal voime leida seeni
ja kolmandaks — missuguseid seeni
voib noppida.

Esimese seeneretke voime sooritada
juba varakevadel, maikuus,

kui lumesulamisest veel niiske mul-
lapind on kevadpdikeses kiillalt soo-
jenenud. Siis ldheme nommedele,
raiestikkudele ehk harva kuusiku al-
la ja uurime hoolega pruunjast maa-
pinda. Peagi eraldab silm mustjas-
pruune miigarikke, nagu kokkupigis-
tatud kidsne, Need on kevad-
kogritsad, missuguseid peab aga tar-
vitama ettevaatusega: tingimata
kupatada, s. o. keeta magedas
voi néorgalt soolases vees, keeduvesi

Ara valada (mitte toiduks

t dhvardab miirgistamise oht

tarvita-
da!) ja seeni uuesti kiilmas veel lo-
putada,

Ka pikaldane kuivatamine havitab
kogritsates sisalduva miirgise hel-
vellhappe.

Kogritsad on kevadised tahtsamad
turuseened meie linnades.
bel nimetatakse aga neid miirkli-

Eksikom-

tek s, kuigi miirklid on hoopis tei-

sed seened, miirgitud ja
kumad. Miirkleid, mida leitakse ke-
vadel huumuserikastes
poosastikkudes ja mujal,
vitada ilma kupatamata, aga ainult
siis kui neid osatakse eristada kog-
ritsatest.

Soodavatest seentest leidub meil

maikuus enamasti- rohumail ke -
vadheinikut, mis rithmiti kas-
. vades annab seenekorjajatele head

Tudalsi,
el osata veel hinnata. Ka
seened esinevad varakevadel iisna
rohkesti okasmetsades, enamasti ko-
dunevatel kabidel.

Kui tulevad kuumad ja pouased
juunikuu pdevad, siis ei maksa see-
neotsimisega iildse vaeva naha, sest

Siigisesi soogiseeni: 7T — kasepura-

vik; 8 — voipuravik; 9 — kuuserii-

sikas; 10 — harilik mampel; 11 —

suursirmik; 12 — kiillmaseen; 13 —

timpnarmik; 14 — hobuheinik; 15
— példsampinjon,

Meil seda viartuslikku seewmt
Kabi-"

vaartusli- |

metsades,
voib tar-




| 1 — hi#daohtlik valge kirhbseseen; 2—arudampinjon, vidrtuslik soogiseen, mis aga mones

| ndeme kahe seeneliigi siiski teravaid erinevusi, mida pidagu silmas iga seenesober; 3 — kaseriisikas,

mist; 4 — kevadkogrits, mida meil eksikombel vahetatakse miirgitu miirkliga; kogrits vajab kupatamist; 5, 6
pantrikirbseseen, harilik kirbseseen ja punane narmastutt; 8 — kollariisikas, vajab kupatamist; 9 — sapiseen, ei

seened vajavad kasvamiseks parajat
niigkust.

Aga juba pérast jaanipdeva tar-
kavad kovalihalised, mitteussitavad
| kollased kukeseened (Cantha-
rellus cibarias), mis on suvel ja sii-
gisel tdhtsamaid turuseeni.

Kukeseened sisaldavad vitamiin A-d,

mis ei havi ka seene keetmisel ega
konserveerimisel. Muide, paljudki
soogiseened  sisaldavad vitamiine.
Koige olulisem on = soogiseentes vi-
tamiini D sisaldus, kuna teatavasti
see tahtis vitamiin puudub puu- ja
aedviljas. Vitamiin D poolest on
eriti rikkad miirklid, kuna Sampinjon
sisaldab seda wvahem. Vitamiin D
ei vihene nimetamisvairselt seente
keetmisel ega konserveerimisel. Vi-
tamiin B-d ja C-d leidub aga seen-
tes lisna vahe,

Umbes iiheaegselt kukeseentega
hakkab kasevoserikkudes leiduma
kase-puravikke (Boletus sca-
ber) ja siis jargnevad koik teised
puravikud, millistest vaartusli-
kem on kivipuravik voi pakk (B.
edulis; valgeseen, venelaste — beldi
orib). Mirgiseid buravikke esineb
meil vaga harva.

Puravikud, kui miirgitud, ei vaja
kupatamist,

Suviseente hulka kuulub veel ka

pilvikute rohkearvuline
pere. Pilvikuid on palju liike, mil-
lede eristamine on raske ja nouab
suuremat vilumust ja seente tund-
mist, Selleparast -- ettevaa-
tust pilvikutega, kuna nende
hulgas leidub ka miirgiseid.

Oige seeneaeg algab siigisel. Siis
ilmuvad Sampinjonid (Psallia-
ta), mis on vadartuslikemaid siigis-
seeni. Neid leidub meil mitu liiki.

Eriti hinnatav on nende omapi-
rane meeldiv 16hn ja maitse.

Sampinjonide hulgas pole meil miir-
giseid litke. Neid ei tohi aga &ra
vahetada teiste miirgiste seentega.
Seente  korjamisel peetagu sellepa-
rast alati meeles, et Sampinjoni eos-
lehed kiibara all on noorelt roosa-
kad, muutudes parastpoole pruuniks
ning vanemalt isegi mustaks. Vana-
nenud Sampinjonide toiduks tarvita-
mine voib pohjustada miirgistusi.

Piimikad ja riisikad on meie arvu-
kamaid siigisseeni.

Nende iildiseks tunnuseks on nende
valge voi kollane piimamahl. Kuuse-
riisikas ja haavariisikas on vaartus-
likud soogiseened, kuna neid véib
tarvitada kupatamata, Kaserii-
gikaid “ja’  kollariigikaid
peab aga tingimata kupa-
tama, sest nad sisaldavad miirki.

tottu toiduks kolbmata.

Seente toitevaartus

Seente toitevddrtus oleneb peami-
celt nende rikkalikust valkude si-
saldavusest.

Harilik kasepuravik sisaldab nai-

teks valke kuni 45% kuivainest,
poldsampinjon sisaldab neid isegi
kuni 58%. Seetottu on 'seente toi-
tevaartus  ka tihti iilehinnatud, pi-
dades seeni isegi paremaks lihast ja
aedviljast. Seejuures pole aga ar-
vestatud, et

seentes leiduvad valgud on
raskesti seeditavad.

Teisalt on aga seente toitevadrtust
alahinnatud pohjendusel, et suur osa
seentes sisalduvaid toitaineid ei ole-
vat iildse seeditavad ja need ainult
suurendavat meie seedeelundites as-
jatut ballasti. Koikjal on aga hinda-
mist leidnud = seente omaparane
meeldiv maitse ning nende tahtsus
toidu mitmekesistamisel. Seente toi-
tevadrtuse, eriti aga nende seedita-
vuse kiisimus pole. veel loplikult la-
hendatud.
Peab silmas pidama -tosiasja, et

seente kupatamisel paljud soogi-
seened kaotavad suurema osa
oma toitevaartusest ja maitsest.

Paljudel seentel on aga keetmine ja
kupatamine vajaline seentes sisal-

- osas sarnaneb miirgise

pildil

kéarhseenega;
mis enne toiduks valmistamist vajab kupata-

valge
ja 7 — grupp miirgiseid @ seeni:
ole miirgine, kuid kibeda maitse

korvaldamiseks
kollariisikad

miirkainete
kase- ja

duvate
(kogritsad,
jne.).

Miirgised seened

Kuigi meie metsades miirkseeni
eriti rohkesti ei kasva, esineb meil
siiski keskmiselt 1—2 seenemiirgi-
tuse juhtu aastas. See manitseb see-
nekorjajaid-tarvitajaid ettevaatusele,
sest seenemiirgitused on sageli elu-
kardetavad ja kiire abi puudumisel
voivad loppeda surmaga,

Kéige miirgisemaks osutuvad
karbseseened

ja nende ldhedad sugulased, siis
veel punane narmasnutt ja
moned pilvikud. Et lugejail
oleks selge iilevaade meie metsades
esinevatest  miirkseentest,  selleks
toome nende kirjelduse prof. dr. sc.
nat. Elmar Lepiku jarele (miir-
oised seened margitakse ristiga ¥,
viga miirgised kahe ristiga T7):
4 1) Harilik kidrbseseen (Amanita
musearie). - Tema kiibar on 8—20
sm lai, tulipunane (vananedes kolla-
kas), kaetud valgete lappidega (loo-
ri jaanused); lehed. (lamellid) on
valged, painduvad; liha valge, Kkii-
barahanaha alt kollane; vars 8—25
sm korge, 1—2 sm 1dbimo6odus, seest

(Firg 4. Ihk.)




SEENED.,..

(Algus 3. lhk.)

valge, mullapinna juures sibula-
taolise jamendusega ning
tupe jainustega; kiibara all varrel
asub valge nahkjas rondas. Esineb
metsades suvel ja siigisel vorlemisi
sagedasti.

++ 2) Pantri kidrbseseen (Ama-
nita panthering) on harilikust karb-
seseenest miirgisem. Erineb harili-
kust karbseseenest (millest on suu-
rem) pruuni kiibara ja kollakate
lappide tottu kiibara pinnal. Esineb
meil lehtmetsades, kuid harvemini
harilikust karbseseenest.

++ 3) Valge kirbseseen (Ama-
nita verna) on viga miirgine. Kii-
bar on 4—7 sm lai, alul munajas,
hiljem laiuv, iimarik, méarja ilmaga
pealt kleepuv, ilma pealmiste lappi-

deta, sile ning lihakas. Vars on
valge, mnoorelt seest tdis, hiljem
tithi, {iileval valge rippuva nahkja

rongaga; varrealusel on sibulata(_)-
line jamendus, valge, addrest narmja
tupega; lehed valged; liha samuti
valge. Esineb kohati huumusrikas-
tes metsades kevadel, suvel ja sii-
gisel.

See viliselt isudratav seem on
meie kardetavamaid miirkseeni, ku-
na teda sageli peetakse ekslikult
gampinjoniks. Hadaoht suureneb veel
seetottu, et miirgituse tunnused ilm-
nevad alles 8—10 tunni moodudes
parast seene soomist. Selle aja vil-
tel on miirk vere kaudu laiali kan-
dunud, mis raskendab miirgistatu
seisundit.

Valget kirbseseent voib koige
kindlamini eristada teistest seentest
tema jamendusest ja rebitud dartega
tupest varre alusel. Oldagu seente
korjamisel tahelepanelik selle tun-
nuse suhtes, sest sageli on varre-
alune jamendus peidetud mullapinnal
leiduva risu alla ning ei puutu pea-
liskaudsel vaatlemisel silma,

Arusampinjonist (Psallotia

cam-~

ole miirgine, erineb valge kirbse-
seen veel lehtede jéarele kiibara all,
millised valgel kidrbseseenel on val-
ged, sSampinjonil aga noorelt halli-
kad, péarast roosakad v6i pruunid.

++ 4) Roheline kiarbseseen (Ama-
nita phalloides) on vaga miirgine,
erineb eelmisest peamiselt oma ro-
heka varvuse tottu.

Kiibar on 6—10 sm lai, oliivrohe-
line, ka hall-, kollakas- v6i pruun-
roheline; niiskelt veidi kleepuv, sile,
ilma lappideta v6i ainult iithe suure
lapiga kiibara keskel. Liha on valk-
jas, kiibaranaha all rohekas, ilma
erilise 10hnate v6i norgalt magusa

meeldhnaga, ilma erilise maitseta.
Lehed on valged voi kollakas-rohe-
kad, vidga pehmed ja painduvad;
vars. 8—10 sm korge, iilalt peenem,

alt tugeva sibula jamedusega, mis

peitub ménikord maa sees, ja ava-
tud tupega. Esineb peamiselt leht-
metsades, meil pole seni leitud.

++ 5) Kollane kirbseseen (Ama-
nita majja) on samuti viga miir-
gine. Kiibar 5—8 sm lai, noorelt
munajas-kellukjas, parast lame, val-
ge, kollakas-valge v6i rohekas-valge,
sageli kaetud rohkete kollakate voi
valgete lappidega, millised aga vihm
monikord &ra uhub. Liha on 16h-
nata voi vastumeelse 16hnaga, peh-
me maitsega; lehed samuti valged
v6i noérgalt kollakad; vars valge
v6i kollaka rippuva, ilma lahtise tu-
peta. Kasvab okasmetsades, kuid
leidub ka niitudel ja teedel; esineb
meil kaunis harva,

+ 6) Teised karbseseened (Ama-
nita porphyria, A. citrina, A. rega-
lis, A. junguille ja A. rubescens)
esinevad meil 1iisna harva. Neid
voib tunda sibulja jdmenduse ja
avatud voi kinnise tupe kujust varre
alusel,

7) Kaseriisikas (kaasikseen, vahe-
lik, Loctarius torminosus) on toorelt
miirgine. Teda v6ib toiduks tarvita-
da ainult parast kupatamist, s. o.
keetmist magedas voi norgalt soo-
lases vees, ja pérast keeduvee #ra-
valamist.

Kiibar on kaseriisikal 3—9 sm lai,
roosakas vO0i punakas, diared alla-
poole rullunud, viltjad. Vigastuste
ja lohkekohalt eristub valge, terav-
kibeda maitsega piimmahl. Lehed on
valkjad.

Kasvab metsades, eriti leht- ja
kasesaludes; suvel ja siigisel sage-
dane. Pdrast kupatamist laial-
daselt so6giks tarvitatav seen. Kase-
riisikas kuulub kesk- ja Léine-Eu-
roopas nende seente hulka, mille
miiiik ja toiduks tarvitamine on kee-
latud, kuid siiski pdhjustab ta seal
kaunis sageli raskeid miirgitusi,
kuna leiab oma isuidratava vilimuse
tottu vilumatute seenetundjate poolt
ettevaatamatut tarvitamist. Meil
seevastu tarvitatakse seda seent toi-
duks iisna rohkesti, kuna meil on
viisiks ko6iki seeni enne tarvitamist
kupatada.

Kuuseriisikas (Lactarius delicasus)
on kaseriisikale ldhedalt sugulane,
kuid ei sisalda mingit miirki ja on
iiks meie vaartuslikumaid soogisee-
ni. Ta esineb kaseriisikast kollase
piimmahla ja roheliste laikude tottu,
glils tekivad seenel surumise kohta-
ele.

_maitselisi

8) Kevadkogrits (Gyromitra escu-
lenta) on toorelt miirgine, toiduks
voib tarvitada parast keetmist ja
parast keeduvee dravalamist voi kui-
vatatult. Kiibar on tal o6huke korra-
paratult voldiline, kergesti murduv,
ilma lehtedeta, pealt sametjas kas-
tan-pruun voi mustjas-pruun, seest
hallikas; vars lithike, korraparatult
voltjas. Kasvab kevadel kuivemates
okasmetsades kohati rohkesti ja on
meie varasemaid turuseeni. Ena-
masti korjatakse ja tarvitatakse se-
da seent ekslikult mirklite
(Morchella, conica) pahe. Meil esi-
neb ka suurkogrits (G. gigans)
mis sarnaneb omadustelt kevadkog-
ritsale.

+ 9) Punane pilvik (Russula ubra)
on miirgine. Kiibar on sel seenel
4—11 sm lai, tulipunane, aarest
valjam, rabe; lehed tihedalt, mitme-
suguse pikkusega, noorelt valged,
parast kollakad; liha valge, kibe-
terava maitsega, mis kohe ja veel
kaua parast maitsmist suus poletab;
vars valge 3,5—6,5 sm korge, 1—2,5
sm 1abimoodult; 16hn puudub voéi on
puuviljalohnaline. Kaigil pilvikutel
puudub rongas, mugul ja tupp. Pu-
nane pilvik eelistab okasmetsi, esi-
nedes meil vordlemisi harva,

+ 10) Teised miirgised pilvikud
(Russula emetica, R. sardonia, R.
fellea jne.) on raskesti iiksteisest
eristatavad nagu koiki pilvikuid {ild-
se on raske méaarata. Mirgiste pil-
vikute tdhtsam tunnus on nende
kibeterav, suus poletav maitse. See-
parast on soovitav koiki kibeterava-
pilvikuid s00 mitte
korjata.

+ 11) Punane narmasnutt (Inocy-
be batonillardi) on ka miirgine seen.
Kiibar on tal 5—9 sm lai, holmine
nooremalt voidunud valge, muutu-
des hiljem kollakaks ning loppeks
telliskivi-punaseks v6i pruunikas-

punaseks. Lehed on alul valged,
hiljem savikarva pruunikad; vars
enamasti veidi koverdunud, noore-

malt valge, hiljemalt punakas. Liha
on valge, magusa l6hnaga, maitsetu.
Jsineb niitudel, metsades ja parki-
des vordlemisi sageli.

12) Mittesoodavatest seentest on
sapiseen (Tylopilus felleus) miirgi-
tu, kuid sapitaolise kibeda maitse
tottu soogiks kolbmatu. Teda vahe-
tatakse sageli puravikkudega.

(Lactarius scrobicu-
lautus), monel pool kutsutakse ka
voiseeneks, kasvab kuusemetsa all,
kolbab peamiselt ainult sissesoola-
miseks voi marineerimiseks, vanrskelt
tarvitamiseks pole soovitav.

Kollariisikas

: 2
Seenemiirgituse ~*
tunnused

Eelpool on loetletud peagu kéik
meil esinevad miirkseened. Iga see-
nekorjaja-s6oja pidagu nende tunde-
mirke meeles, et neid oleks voima-
lik kindlasti eristada kahjututest
seentest, mistdéttu hoidume elukar-
detavast seenemiirgitusest.

Seenemiirgituste peamisteks
tunnusteks on

kohe voi enamasti umbes pool tundi
parast seente soomist avalduv halb
tunne, uimasus, kiillmavarinad, ped-
valu, kohin kdrvus, peapooritus, mil-
lele varsti jargnevad valud koéhus,
kohulahtisus ja oksendamine, mis
sageli avalduvad nii 4gedalt, et
miirgistatu voib kaotada meelemir-
kuse.

Miirgistatu tuleb toimetada véima-
likult kiiresti haiglasse. Igal juhul
peab viibimata otsima arstiabi. Es-
maabiks anda haigele okseleajavaid
ja kéhtu lahtitegevaid rohte, et
miirki voéimalikult kiiresti kérval-
dada maost ja sooltest. Heaks valu-
vaigistavaks vahendiks on luusiisi,
mis imeb endasse ja teeb seega
kahjutuks ka miirkained.

Ka paris kahjutud seened véivad
pohjustada monikord haigusnahteid,
millel pole kiill midagi {ihist miirgi-
tusega. Peab meeles pidama, et

seenetoidud on viga raskesti
seeditavad

ja pole seetottu soovitavad haigetele
ja isikutele, kes seente vastu tunne-
vad loomuparast vastikust. Nendele
tekitavad seenetoidud seedehiireid ja
kohuvalusid

Paris ohutud pole ka seisnud see-
netoidud. Seeparast: soogem seeni
ainult siis, kui nad parajasti prae-
pannilt tulevad,

Et viltida seenemiirgitusi ja muid
halbusi, selleks juhiseid:

1) Korjata ainult neid seeni, mida
korjaja kindlasti tunneb. Korjami-
sel peetagu silmas koik seente tun-
nuseid, ka varremugulat ja tuppe,
mis sageli on peidetud mullasse voi
risu alla.

2) Mitte korjata ussitanud, halli-
tanud v6i  poolméddanenud seeni.
Eriti vdartuslikud on noored seened.
Seened, mis on korjatud marjalt,
voi mis on saanud muljuda trans-
portimisel, madanevad kiiresti.

3) Korjatud seened puhastatagu
ja tarvitatagu juba samal pideval,
voi hoitagu neid alal jargmise pie-
vani kiilmas ja ohurikkas kohas,
mitte aga kinnistes noudes.

4) Soovitakse seeni kuigatada,
peab seda tegema Kkiiresti paikese-
paistel voi parajalt kwuuma ahjun
peal, kus on kiillaldaselt &hutom-
bust. Kuivatamiseks on soovitav see-
ned liistudeks ldigata ja noori ajada.

b
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I Radesolewal aastal efineivad Tartu ndi-
tujel 1ilifooli faticjaamad eriti laiaulatus-
liffudbe ja Duwitaivate waljapanefutega.
Zeidte jead fujuned fahtlemata Huivipaffu-
mwamafs ja dptlitumats waljapanefuts fodu-
maa {dodatvate ja nuirgiste jeente waljapas
nef Taimehaiguste Katjejaama poolt. Seen=
te waljapanef efined efinejt forda 1936. a.
Tartu nditufel ja jai publifu poolt elawa
bhuwt ofalijefs. Kaesolewal aadtal efined
jeente ofafond tuntawalt tatelifumalt fui
fats aastat tagafi.

Naitujel Taimehaigusdte
walja
fatoijt mudeleid loomulifug funrujed ja. warwis
meil cfincwatejt joodatvateft jo miirgistejt jeentejt

1ihtlaji efinetafie ta metajt forjatud warste
feerematerialiga, et naitufe Hiladtaiad jaafjid fei-
ge fa wabetu pildi, misjugune ndeb wdlja iif3
wot teine feencliif joddawat. wdi mitrgisteft jeein-
teft. Peale jelle pannafic walja tweel felgitatvaid
pilditabeleid jeente forjamife, -tarwitamije ja
fonferiweerimije fohta.

Meie metiades efined wmbes fafsjadba {dodba=
ma feente lift, Tegelifult forjatafje ja tarwita-
taffe toidifs aga umbes fahtfitmmend [iifi. See
tuleb jellejt, et
: feentte tundmine meil on pirudulif
ja ei oiata eraldada mitrfjeent joddaivateft, Selle-
parajt jadb fiillalt funr hult wadrtuslitiu toidu-
wittet metfa Mdunema. Samuti  ef ojata meil
fitllaldajelt  fonferweerida  ja  toidufdlbulijets
walmistaba. Seened on mitmefefije toite wadc-
tifega, walguritfad ja jijaldawad tahtjaid witas

mitne, mida paljud tawalijed aediwiljad et fijals

da.  MNad aitawad toite mitmefefiztada ja on
oma erilife maitje tdttu paljuded maades laiait
tariitujel,

Seented wiiwad meil ifegi fujuneda

¢ tififs.

Mined aastad tagafi tehti meil alguft jees
neelspordiga, fuid ot tarwilife osfuje ja fontrolli
puudufel wdlismaale jaadeti alawddrtuglitiu
faupa, fiis faotati toarsti wilisturg ja pracgu
on feeneefSport tdtelifult joigus,

. Peale jeene wiljapanefu efined Taimehat-
qudte Ratjejaam tveel opetlitfude waljapaneute-
ga fitlwijeemne pubtimije alalt. Suure, eriti

Katfejaam  paneh

efdportar-

Tartu {ilifooli Taimehaiguste Katjejaama jubha=
prof. €. Lepit.

junre tahtiufe omab pdllumehele {iigidhooajal
tetmefaitie fiijimug ja tob. :
Meie talwed eriti wiimafeil aadtail on ddrs
mijelt erinead. Sulad jpahelduwad fitlmade
ilmadega, robfete lumejadude jarel - tuletpad
juured julad, mig taidawad orajepdllud tveeloifiiz
dega. Sddrajed cbaithtlijed tingimujed joodus-
tawad lumifeene teffimift ja modjutvad alati fah-
julifult oragtele, RKa fdedolewa aadta ruffijaat
on meil tubligti fannatanud Limifeene ja talie
fahjude all. 2

Sellepdrajt on pollumehele waga tahtis Hil-
foifeemne ettetvalmistamine pubtimife teel, mis
tostab orafe taliefindlujt, bawitab limijeene
eofed, ndgipead ja forrende. Kuidag pubtimiit
toinetada, jeda demonjtreerib Tartu naitufel Tais
mehaiguste Ratjeicam, efitadesd tahtiamaid puhiis
misivitje ja fwahendeid. Kaesolewal aastal ed-
mafordjelt pannatie walja fa moned uucd puh-
timife aparaadid, millijed meie olubdes ofutunud
eriti fohajefs.

Wiandufe alalt andneid ja felgitatvaid tabes
leid tdhtjamatejt aiahaigusteft ja nende tdrjcs
witfe ning wabhendeid.



BEPTHKAJbHAA I1aJKa, MOYTH O€3IYMHO
pas3pbxerp BOAy,—O6BICTPO NpOHECET-
" cq, paboTas JanaMH, 10 AHa, ¥ 4ePe3b
HBCKOJNBKO CeKyHI'b BHIINILIBAETH Ha-
BepX’b, KaKb Npobka, 6€3b MNOMOIIH
nanb. [ITeHHEl NpH 3TOMDB OGBIKHO-
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4. H. KARUTOPOZOBb.



3b OKpYyXalwlle#d xe npu-
‘W BCE€ OCTaJOCb MOMpPEeX-
> e, KaKb W npexine, (b-
CHBISI TJIMIMHBI Ha raJJje-
2KHEMY NBILHO 3enenbna
M’b IBYX'b3TaxkHas 6ecbhka;
KOMBbISI IepeBbsl Bb Calukb,
craBulisi 6onbe pacKUIH-
iins Ha 6Geperb o3epa, BU-
 3HAKOMbl€ KaMBbIIH, CO-
e xKe,KaKuMHU OblIM nBbHAMI-
ToMy Hasanb. Y uro sro?!
M 3TO OHb—HaIK JbICyLI-
b U eCTb: KpyxaTci Ha
0 CTOpOHY KaMblle#! Mano
5BB MeHd, CTOABLIArO Ha
KynajbHH, HaNpaBJsfIOTCA
mHB... BoTb Tak’s npesecTsb!
maroBb Ha 20— ,mamama*,
H 4YeTBEPO MOJOIABIXD —
UCb U IPOCHUTENIBHO CMOT-
eHsl...
BCTBYHTE, MHUJBIF, XOPO-
[,L—KaKb s palylCcb Bacbh
KaKisi Bbl CTaJd yMHHIBL:
e JHYHTeCh, KaKb 3TO OBI-

‘ma ReanAamanr mAanma Avrmer

Kb KaMblllaMb, Bb dalm(b I
OHa BCKOpb M CKpBLIACH, E
Ha HOUJIerb, TaKb KaKb F
yXKe CyMepKH.

Ha crbayromee yTpo, Bbli
Kode Ha Geperb 03epa Cb
6yakH, g, Kb 60JabLIOMY MC
BOJIbCTBilO, HalleNb MOHXD J
NJaBalOIUMU HEJaNeKo OT1
nepexb CaMbIMb  CaZOMb
nanciosa. Y cbBUIMCh Ha CKaM¢
TBHUCTBIMD YHHApOMb, PO
camaro moutu Oepera, §
pbakomy aas no6uteas NnT
BOMbCTBil0—HAGII0IATh Cb
pasCTosiHisA QUKYIO NTHIY, B
cKa3aTb, CeMEeHHOH 00CTaHO

CHayana LU0 KOPMJEHI
Hie KyCOYKOBB OyJKH, NPHU
CYyWIKH NPHUOIHAKAIUCH KO ME
Ha JecaTb, HO Ommxe 3TOI
Banu ce6s MoAMaHUTb. Brp
IaroBb TaKOE Ppa3CTosiHie
npo3pauHoit Bonk 03epa X0p
HO 6b110 pascMoTpbTh Hax
HOCTb yCTpPOUCTBA JaNl'b

ermceveoe - w% wevewes  YYA ATTAATITIIG
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Der ,Stein’ des ‘Waldes

Phiiosophie um elnen

Reva 1, 25. September

Feinschmecker und #hnlich geartete
Geniesser nennen ihn auch Herren- oder
Edelpilz, Wissenschaftler wiederum. die
komplizierteren Wesens sind, einigten sich
auf die” Bezeichnung ,Boletus edulis*.-
Menschen aber, die aus natiirlicher Ver-

Zeichnung Lemberg

anlagung - viel durch Wald und Feld
strolchen, sagen schén und schlicht Stein-:
pilz zu ihm. Ohne Zweifel hort er die-
sen Namen auch am liebsten, denn er ist
jedes Jahr wieder bereit, sein Aussehen
ungefihr derart zu gestalten, wie der
Anruf es von ihm erwartet Allerdings:
so steinern ist er nun- wieder nicht, um
jenen merkwiirdigen Zeitgenossen ernst-
haften Widerstand entgegensetzen zZu

lauf den "Menschen aus,

konnen, die es als einen ' wesentlichen
Teil ihrer naturwissenschaftlichen Kennt-
nisse betrachten, gruudsitzlich alles. was
Pilz ist und Pilz heisst, mit dem Kriegs-
geschrei ,.Giftpilz, verrecke!“ zu zer-
trampeln.

Solange der Steinpilz jung ist, hat er
am wemgsten zu lachen. Mag es auch
fiir unsereinen- gelten, dass wir nie
wieder so gliicklich werden. wie wir es
in der Jugend waren — das Gliick des
Steinpilzes beginnt mit zunehmendem
Alter. ¢

Hei! ist das ein lustiges Leben, wenn
die' gefahrumwitterte Jugend erst einmal
iiberstanden und er so richtig fett und
schwammig geworden ist, wenn die Ma-
den ihn in Scharen bevélkern, dass man
ihm von aussen schon ansieht, wie herr-
lich lebendig es in ihm zugeht, wenn der
grosse glitschig gewordene Hut :ine
prichtige Rutschbahn abgibt fiir allerlei
Kédfer- und Fliegenvolk — und damit
dann auch alle Voraussetzungen erfiillt
sind, ein Pilzleben allmihlich als gliickiich
und gelassen zerfliessender Kloss zu
beenden! Vor diesem schwammigen Et-
was, dem nichts Natiirliches fremd ge-
blieben ist und dessen innere Weisheit
der Helterkelt unendlich sein muss, stockt
selbst ‘der Stiefelabsatz des notorischen,
zweibeinigen Trampeltiers, erkennt es
doch, vielleicht zum ersten Male, in vol-
ler Realistik, was auch ihm dereinst be-
schieden sein wird. Da stockt aber auch
nicht weniger die Hand des leidenschaft-
lichen Pilzsammlers, denn seine Leiden-
schaft erstreckt sich immer nur auf die
jugendlichen Helden, allenfalls noch die
ménnlichen Charakterdarsteller unter den |

Steinpilzen, nicht aber mehr auf die ko-l

mischen Alten.

Nun — es mochte so scheinen, als ob
der Verfasser nur den Steinpilz im Wal-
de schitzte, nicht aber den in der Pfanne
brutzelnden, als Gemiise zubereiteten
oder in herzhafter Bratensauce wiirzig
schwimmenden. Ganz so liegt die
Sache nicht. Welcher Kenner hitte nicht
schon die helle Freude des Gaumens
vorschmeckend auf der Zunge, wenn ein
junger Steinpilz so rechi drall dem run-
den festen Leib durchs Moos zwingt.
welcher alte Waldldufer aber spiirte nicht
ebenso die helle Freude des Herzens le-
bendig werden, nur schon durch den An-
blick des zum Lichte dridngenden?

Ja, schau, mein Freund: da haben wir
bereits .den Zwiespalt der Natur Denn

das muss ein gewaltiger Banmause sein
im Wald und auf der griiner Heide, des.
sen Herz bei solchem Anblick-nicht sofort
mit seinem Magen in Konflikt kédme.
Das Wort ,Lebe gefdhrlich!* ist mithin
keine blasse Theorie ‘fiir einen jungen
Steinpilz: indem er da ist, lebt er bereits |
die Gefahr. Welch eine Mutprobe, vor
Hinden stillzuhalten. die ihn greifen, um
ihn zu braten, vor Dummkopfen nicht zu
zittern, die zertreten. was sie nicht ver-
stehen, vor Knabenfingern stumm zu blei-

3%
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ben, die gem,brechen, ehe sie bewun»
dern, zarten Dammenfingern nichts drauf-

zuklopfen, die gern bewundern, ehe
sie brechen! Welch ein Mut — welch eine
Demut!

Aber welch eine heimliche Freude auch
unter den Steinpilzen, jung und alt, wenn
es wieder einmal gelingt, den Nahver-
wandten, den ,Boletus felleus” in den
Kochtopf der 'Ubereifrigen zu schmug-
geln. welch .ein unsichtbares, fréhliches

Geldchter unter den Hiiten allzusammen!
Mag es dem Ahnungslosen auch unge-
recht vorkommen, dass ihn: spiter statt

des erwarteten Genusses die ganze Bit-
terkeit der Galle auf die Zunge kommt,
vor dem gefahrumwitterten Leben des
Steinpilzes bedeutet es eine hohe Gerech-
tigkeit dei Natur. dass sie neben den
Wohlschmeckendep die abgrundtiefe Bit:
ternis des .Gallenrohrlings® stellte.

Sag. was du willst: so gerecht, wie es
von der Natur ist,
sBoletus * edulis® 'den -,;Boletus’ felleus**
stellt so gerecht wirkt sich duch ‘ihr Tun
denn nur wer
sie kennt, bekommt den Genuss. und nur
wer sie nicht kennt und nichts weiss von
ihr, dém macht sie das

bitter! H_e('bert Lestiboudois

~dass $ie neben den |

Leben gallen-

§



YcranosuBmMecs TenmAble OCeHHHE ZHH
CrocOGCTBYIOT OGHABHOMY YpoOKal TrpHGOB.
M=uoro rpu6os yxe cobpano. Oauaxo,
€cTb ellle HEMaAO TaKHX COPTOB, KOTOpbIe
MPH .XOPOIleH INOroAe OCTAIOTCA B Aecy A0
rAy6OKOH OCeHH. :

Onvitabiit  rpubuuk, PYKOBOACTBYACH
0coGbIM 4YyTbeM, HaXOZHMT rpubbl B TaKoe
BpeMs, KOrja BCe KPYyroMm, KaeTcs, BHIro-
pero. B ocennee cpipoe u Tenmroe Bpemsa me-
NPHXOTAHBBIH NOAZOCHHOBHK B36GHpaeTcs Ha
camble BBICOKHE IIPHIOPKH, PACTET MPOCTO
na nuax. B sacymausylo moroay cmyckaer-
csi moGAMAe K AecHbIM 6GoOAOTAaM H mpsiYeT-
CA B TYCTYI0O eAOBylo Temb. [ pubuuku-ito-
6uTeAn HAYT TO Aecy, He pasbupascb B
STHX TOHKOCTAX, HAaO6YyM, M KOP3MHKH HX
9acTO OCTAlOTCHA nycThiMH. A HacrToAmmi
rpuGHUK pacyeTAMBO O6GCAeAYET KaKAbli
fMeHeK, Trjae NPUPOJAHDbIE YCAOBHs, MO €ro
MHEeHHIO, CﬂOCOGCTBleT TMOABAEHHIO FDHGOB
B adanHoe Bpems roxa. M om me ommbaercs.

acTosimiui FpuGHUK, YBUJAEB pPa3pPbLITHIH,

VAANSNAAAAAAANAANNY

Mo rpu6mi

B LUAPCTBE XHUTPbIX l'lOD,OCMHOBMHOé

Pa3BOPOMEHHbIH MOX Ha MeCTe IOAHSTOro
Geaoro rpuGa, OGHIKHOBEHHO. BBIXOJHT H3
ce6st NMOTOMY, 4YTO HeCBEAYIOUIMH 4YeAOBeK
o6Ha:MHUA TpPUGHHLY, HapymHA «rpubHOE
THE3A0», ‘

Ceituac nmosasuAOCh MHOTO CbBIpOEMKEK, 1MO-
MECTHOMV: «TOpPSIIEK», € KOPUUHEBBIMH
wasnkamu. Ha cocmosbix  npuropkax Bo
MHOKECTBE BBICBIIAAU AMCHUKH». B ray-
6uHe MXOB M B APYrMX CBIpBIX MecTax mps-
4yyTcs  nozocuHoBuku. Pazzoavbe ceituac
AIOGMTEASIM XOAUTb «IO TpU6GBI».!

b. Maxkaaxos.
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B cBs3u ¢ HacTyIieHHEM Oce-
HH rpuOHas akuMsi = CTAHOBUTCHA
aKTyasnbHbIM Bornpocom. Ha oc-
HOBe pacnopsixeHus LleHTpadab-
HOTO
XossfcrBa CcKynka TpubOB MO

BCeH CTpaHe NPOHU3BOAHUTCA Cre-:

LHaJAbHBIMH . LlEHTPaMH, KOTO-
pbIM COOPIIUKH ¥ 00513aHBI NIPO-
AaBaTb ¢BOH ToBap. LleHTpsl
JOJKHBI 3a60TUTHCS O TOM, 4TO"
Obl CKyIlJIeHHble FpUObl HCHpaB-
HO JOCTaBASVIUCh Ha MecTa u
pacnpeneasiiuch. Paenpepnene-
HHe e NPOHCXOJAHT 1O pacio-
PAXKEHHIO MeCTHBIX CaMOyIpaB:
JEHHH Ha OCHOBE YKa3aHHH
[lenTpanbHoro YnpasiaeHusi
Ceanbckoro XoassiiictBa, NpHYeM
rpesycMOTpeH OCOObIM KOHTHH-
reHT OOJIbHHIAM, AETCKHM MpH-
10Tam,
cT100BbIM. OcTaJbHOE HJET Ha
MOKPBLITHE HYMKH rpamzxaﬂexoro
HaceJeHHS. ;

Cnaua rpu6GoB B 3TOM TOAY
IPOXOAHT MeHee OXKHMBJIEHHO
CPaBHUTEJBHO C NPOLIBIM TO-
JIOM, OIHAKO K auyeC TB O caa-
BaeMOro TOBapa 3HAYUTEABHO
JAyuue, yro oObscHsAeTCsS 6o-
Jiee CTPOIHM KOHTPOJIEM Ha CKYy-
MOYHBIX NyHKTaX. [IpuHHMaOT-
CSl MU Harpa}JalmTcs MpPeMHUsIMH
JHIIb TapTHH  I[OJHOLEHHBIX,
aKKypaTHO OYMIIEHHbIX W 3aro-
TOBJIEHHBIX TPHOOB. [lo npuoHI-
THH B LEHTPBI I'PUOBI KOHTPOIH-
pyloTcs elle pa3, B ciaydde Ha-
JOOHOCTH COJATCH CHOBA MJH
CHAIOTCS NPOU3BOJACTBAM s
NPUTOTOBJAEHUSI MapHHAZAOB H
caaToB, KOTOPbIE TOTOM TaKiKe
IOCTYNAalT B pacnopsikeHue
norpeburenei. Ecaum gouaras u
TemJjas OCeHb JacT  BO3MOXK-

HOCTb  BO-BpeMsi  3dKOHYMTb
CeNbCKOXO03sICTBeHHble  pabo-
Thl, MOJOXKEHHE Belled MOXKeT

MONpPaBUTHCH B OTHOUIEHUH
c6opa rpubos. Torga oTkpoercs
BO3MOKHOCTb MCII0Jb30BaTh
no-HacrosuieMy Oorarblii ypo-
kaft TpubOB TEKYUIEro roja,
MPUrOTOBUB OOWJ/IbHBIE 3alachl
Ha 3MMY H TeM CaMbIM COJEHCT-
/

YnpasieHust Ceabckoro-

33KPbITBIM H OTKPBITBIM

Bysi pa3pe€lI€HUI0 MPOAOBOJBLCT-
BEHHOro BOMpoOca.

B nopsaxe caMmocHa6 xe-

H H's1 TOpOXXaHe JaBHO YyiKe NpPH-

CTyNHJIH K'COOPY M 3aroTOBKE.

rpHOOB, WCNOJAB3YS JJs1 3TOTO
npasjAHHYHbIE THHU, KOT/Ja TPH-
TOPOJIHbIE Jleca MOJHBl cO0pHU-
KOB, BepHee COOpPIHLL.

C6o0p rpubos B 6oJee KpyIl-
HbIX KOJHYECTBAX NOOLIPSAETCs
BbllaueH npeMu #. Tak, kax-
abvte 0,5 xr. cylieHbIX O60pOBH-
KOB, KaxjJble 3 KI. COJMIEHbIX 60-
POBHKOB M Kax/jble 10 xr. 3aro-
TOBJIEHHbIX CBeXOOHBIX rpUbOB
JAalT MpPaBo Ha MOJYyYEHHe OJ1-
HOro TIpeMHaJbHOTIO MYHKTA.

Ha oaun  npemuansHbiil
NYHKT MOXHO KYyIHTb MO BB ¢

~60py: 0,5 kr- caxapy, 0,5 aut-

pa BojkH, 10 rp. caxapuHy, 3 Kr.
coJiy, 0,5 MUTPa OCBETHTENBHOTO
BelecTsa «Auabkay, 50 wit. na-
nupoc, 100 nanupoCHBIX THAB3
Hau 25 rp. Maxopku. Ceepx TO-
ro, npeMHasibHble MYHKTB Jai0T
NIPaBO Ha MOKYINKY Pa3JHYHbIX
NpeAMeTOB AOMallHero Xo3sH-
CTBa.

[Io npeMuanbHBIM oOpjepam
KaXXJIbl#l u/lleH CeMeHCTBa-MOXKeT
npuo6pectu 0,5 kr. caxapy u 0,5
JUTPa BOJKH B MECSIL.

Ha c6op rpu6os p0/KHBL 00-
paTHTb CaMOe Cepbe3HOe BHHMA-
HUE HE TOJbKO JHLa, HEeIOCPe/-
CTBEHHO Y4acTBYIOI[HME B aKLHH,
HO U BCe JOMallHHE XO35HKH-
camocHaOxeHkH. He caenyer 3a-
ObIBaThb, UTO I'PUOBI COAEPKAT B
JOCTAaTOYHOM KoJuuecTBe Ge-
JIOK, YIVIEBOJbl, COMM W BUTAMH-
Hbl MU MOr'yT OBbITb XOpPOIIMM
MOJACIOPbEM IIPH M3rOTOBJ/ECHUH
MUILH 3UMOH. /
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Gruss an den sommerlichen WA LD

Du bist immer wundervoll, Wald!

Du ragst voller Geheimnisse, in dei-
nen Didmmerungen weben unerklirliche
Trdume, aus deinen Wipfeln klingt das
mystische Raunen der verwehenden Welt.
Du bist das Wunderbare, das Ernste,
das Trostende, das Unabinderliche, das
Ritselhafte, die ruhige Grosse, die Zu-
flucht der Bekiimmerten. Du bist zwar
vollig unfiihlend, wie alle Natur, aber
dein uraltes Wesen wirkt sidnftigend auf
unser Empfinden, du = hiillst unseren
Schmerz in einen schirmenden Mantel,
du bist viterlich, briiderlich, allzeit ein
Freund.

Du bist unendlich manaigfach, smaragd-
griin im Friihling, triefend von Gold im
Herbst, und im‘* Winter  eine weiss
flimmernde Vision aus dem Lande Phan-
tasie. Du 'bist die Ruhe und doch voll
Lebendigkeit. In deinen Zweigen hiingen
die Nester der Végel, und die Leichen
der Vbgel, durchwimmelt von Gewiirm,
modern’ in deinem Boden. Eichhdérnchen
schwingen ‘sich fast fliegend von Ast zu
Ast, zahllos die Kifer unter den Rin-
den deiner Bdume, zahllos die in die
Tiefe deines Erdreichs gewiihlten Behau-

Von HANS BETHGE

sungen der Hasen, Kaninchen und Fiichse.
In dir fiihren die Rehe ihr verschwiege-
nes, selten belauschtes Dasein, schlum-
mern unter den Blittern des jungen Hol-
zes und huschen rétlich durch die knak-
kenden Zweige, um dsend hinauszutreten
auf die bunten, blumigen, von Bienen
und Faltern selig iiberschwirmten YVald-
wiesen.

Waldwiesen! Ihr seid die zauberischen,
versteckten Teppiche der Natur, in die
alle blumige Lieblichkeit der Jahreszei-
ten verschwenderisch eingewebt ist. Wie
ihr funkelt im Morgentau, sonnenbeschie-
nen, diamanteniibersit, ganz zauberisch,
lichelnd und unberiihrt gleich den Stir-
nen jugendlicher Midchen! Rosa Feder-
nelken, weisse Schafgarbe, gelbe Butter-
blumen, braunroter Sauerampfer, lila
Skabiosen, weissgelbe Margueriten und
blaue Glockenblumen vereinigen sich auf
sattém Griin zu einem so harmonischen,
anmutvollen Bilde, dass man meint, die-
se Herrlichkeit sei der Widerschein eines
feenhaften Himmels.

Wald, dir gehodrt mein Herz!
Herz ist angefiillt

Mein
vom griingoldenen

Gefliister deiner Zweige. Dir gehort
meine Sehnsucht, wenn ich gedriickt
durch die Strassen der Grosstadt schlei-
che, und kommt der Friihling, so stiirme
ich zu dir hinaus, lagere mich an deinem
sonnigen Rande oder in deinem kiihlen,
moosigen Dunkel, lausche auf das Ge-
pldtscher des Baches, auf das hin und
her wogende Gesumm der Insekten und
die iibermiitigen Rufe der Vogel, sehe
die weissen Wolken wie stolz geblihte
Segel majestitisch iiber die unendliche
blaue See des Himmels gleiten, sauge
mit ‘Inbrunst den harzigen Duft deiner
Aste in mich ein und fiihle beseligt
nichts als: Wald, Wald, Wald.

Wie rauschen deine Wipfel! Im Rau-
schen deiner Wipfel ist ein Klang der
Ewigkeit wie im Rauschen des Meeres.

Als Knabe bin ich oft durch den Wald
gewandert, staunend, sehnsuchtsvoll und
feierlich, — er war mir die andachts-
reichste Kirche, der geliebtests Dom. Die
letzten Stunden vor meinem Tode mdch-
te ich schweigend im Wald zubringen,
umgeben von Ruhe, Frieden, Damme-
rung und Einsamkeit.

Gruss dir, geliebter Wald!




