
О степени загрязнешя и кислотности Юрьевскаго
продажнаго молока.

Требовашя, предъявляемый покупателями къ продаж-

ному молоку, ограничиваются обыкновенно содержашемъ

определенна™ количества жира и отсутствтемъ въ немъ

постороннихъ примесей; но удовлетворяетъ ли молоко требо-
вашямъ гигхены ? На этотъ весьма важный вопросъ большею

частью никакого внимашя не обращается. Поэтому, весь

падзоръ за молокомъ въ местностяхъ, где онъ введенъ,

ограничивается определешемъ количества жира, заключаю-

щагося въ немъ и установлешемъ факта натуральности его,

степень же загрязнешя молока не принимается во внимаше.

То же самое мы видимъ и въ г. Юрьеве: и здесь
рыночный контроль сводится къ упомянутымъ выше двумъ

пупктамъ, а относительно чистоты молока судятъ разве
только на основанш чистоты сосудовъ, въ которыхъ оно

продается. Если они грязны, или сами продавцы молока

неопрятны, то послЪдше привлекаются къ ответственности, —
молоко же не изследуется. Продажное Юрьевское молоко

часто было изследуемо и химически, и бактерюлогическп:
но ни разу, до настоящаго времени, не производилось изслЪ-

доваше по вопросу о степени его загрязнешя.
Чтобы пополнить этотъ проб'йлъ, а, главнымъ обра-

зомъ, чтобы дать толчекъ къ такого рода изсл'Ьдовашямъ
въ другихъ мЪстностяхъ, и т'Ьмъ самымъ поставить на

очередь другой вопросъ — о способахъ добывашя чистаго,
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незагрязненнаго молока, что весьма важно не только въ

целяхъ снабжешя потребителей здоровымъ молокомъ, но и

для качества всякаго рода вырабатываемыхъ изъ него

молочныхъ продуктовъ, мною, совместно со студ. Кирхен-
штейномъ, былъ предпринять рядъ опытовъ.

При изсл’Ьдоваши степени загрязнешя молока, мы

применяли нисколько модифицированный нами методъ

Штуцера: изсл'Ьдуемое молоко наливалось въ штофныя
бутылки, зат'Ьмъ на горлышко бутылокъ надевались рези-

новый соски, концы которыхъ были срезаны и надеты на

трубочки Алтмановской лабораторной центрофуги. Теперь

бутылки взбалтывались и ставились въ особый штативъ

вверхъ дномъ, где оставались въ продолженте 27г часа,

причемъ, время отъ времени, ихъ вращали, наклоняя то

въ одну, то въ другую сторону, чтобы осадокъ не отло-

жился на стенкахъ бутылки. Время это, конечно, не доста-

точно для того, чтобы и мельчайгшя частицы могли пристать
къ общей массе осадка. Но пользуясь имъ, при изследо-
ваши всехъ пробъ молока, мы, понятно, получали верный
сравнительный данный. По истечеши 27г часовъ, просветъ
резиновой соски закрывался зажимомъ Мора и, опрокинувъ

бутылки, мы снимали соски со стеклянными трубочками,

содержащими осадокъ; вставляли последшя въ центрофугу
и подвергали цептрофугировашю до получешя ясно обозна-

чившагося слоя па дне трубочки. После этого
2/з молока

снималось пипеткой, трубочка заполнялась дестиллированной

водой и снова центрофугировалась. Такъ это повторялось до

техъ поръ, пока у пасъ не получался осадокъ, совершенно

свободный отъ молока. Для удалешя частицъ казеина изъ

осадка, мы поступали по совету ВоЬтчзсЪ и ВеуПпеп: къ воде

прибавлялось несколько разъ по 3—5 капель нашатырнаго

спирта, который, по растворены казеина, удалялся водою.

Полученный такимъ образомъ осадокъ промывали алкоголемъ

и эфиромъ и наконецъ высушивали въ сушильномъ шкафу,
доводя нагреваше до 105°С, и после этого взвешивали.
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Нашъ методъ отличался отъ метода Штуцера темъ, что

для получешя осадка мы употребляли трубки отъ центро-

фуги, предварительно взвешенный, ане пробирки; въ техъ

же трубкахъ мы производили и декантацию, и взвешиваше;
кроме того, для получешя осадка мы применяли центро-

фугироваше; благодаря этому, работа значительно ускоря-

лась. После центрофугировашя мы получали ясно ограни-
ченный и плотный осадокъ, который при декантащи не такъ

скоро смешивался съ водою. Степень кислотности молока

определялась по Сокслету, титровашемъ
1/ю°/о нормальнаго

раствора натронной щелочи.

Всего изследовано нами 32 пробы молока. 22 изъ

нихъ взяты были изъ разныхъ мелочныхъ лавокъ города,
4 получены были отъ фирмы Ф. и доставлены въ лабораторию
въ бутылкахъ съ бандеролью и 6 взяты изъ трехъ различ-
пыхъ молочныхъ. Въ двухъ случаяхъ отдела I были взяты

по 2 пробы изъ одного и того-же ушата: проба 7и 11 взяты

съ поверхности, а проба 8 и 12 со дна сосуда, для осталь-

ныхъ пробъ молоко въ сосуде предварительно перемешива-
лось. Въ большинстве случаевъ полученный нами осадокъ

былъ подвергнутъ также микроскопическому анализу.

Микроскопическlй анализъ далъ почти для всЪхъ пробъ
одну и ту же картину. Въ осадке преобладали составныя

части навоза и шерсть, затЪмъ попадались клеточки эпидер-
миса, частицы корма и земли, и масса бактерШ. Кроме
того, въ пробе № 9 анализъ обнаружилъ макроскопически

ворсинки сЬраго цвета и ниточки, оказавипяся подъ

микроскопомъ волоконцами льняной ткани; ихъ было такъ

много, что оне составляли приблизительно половину осадка.

Наконецъ, въ пробахъ № 23 и № 24 почти весь осадокъ

состоялъ изъ чистаго, бЪлаго песку. Въ первыхъ 22

пробахъ преобладали более крупный частицы и шерсть;

осадокъ же въ последнихъ 10 представлялся въ сильно

размельченномъ вид!!, по всей вероятности, вследствие

лучшаго процеживашя.



4

1.

2.

3.

4.

5.

6.

(7-
18.
9.

10.

(и.
(12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

11. Молоко фирмы Ф.

111.

27. Петербургская ул. 4,0 мг.

4,5

7,0 градусовъ
7,028.

29. Широкая ул. 2,5 7,2
30. 11,8 7,2
31. Гилдейская ул. 12,0 7,8
32. 2,0 7,8

6,1 мг. 7,3 граду совъ

№

опыта.

Откуда взято

молоко.

Содержанте грязи въ
миллиграммахъ на

кружку молока.

Кислотность молока

по Сокслету.

I. Молоко изъ лавокъ.мелочныхъ

*) Петербурге, ул. 11,0 мг. 8,4 градусовъ
13,3 8,2
17,1 8,2

>5

14,3 8,2
2 ) тоже 5,0 8,4

4,0 8,2

2,4 6,4
27,4 8,0

3 ) тоже 24,0 8,0

14,0 8,0
У)

У)
1,5 6,8

12,0 6,8
’) Горная ул. 11,0 7,4

15,0 7,2
4,0 7,2

1,5 7,0

>5

2 ) 6,0 8,4
6,0 8,4
2,0 8,4

Ратушная ул 5,0 8,4

4,0 7,6

13,0 7,6

7,7 градусовъ9,7 мг.

23. 10,0 мг. 7,2 градусовъ
24. 10,5 7,2

25. 7,0 6,8
26. 4,0 6,8

7,0 градусовъ7,8 мг.

Молоко изъ молочныхъ.
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Изъ опытовъ мы видимъ, что содержаше грязи въ

Юрьевскомъ продажномъ молоке въ среднемъ составляетъ

7,8 м. гр. на кружку. Самымъ загрязненнымъ, какъ и

нужно было ожидать, оказалось молоко первой группы,

изъ мелочныхъ лавокъ. Количество осадковъ здесь коле-

балось въ очень широкихъ границахъ, а именно: отъ 1,5

до 27,4 слишкомъ. Обильная грязь въ пробе 8 не успела
вся осесть въ 27г часа, и произведенное снова на 27г

часа осаждеше дало еще 2м. гр.; въ среднемъ молоко

первой группы содержало 9,7 м. гр. грязи. Затемъ, по

чистоте следуетъ молоко фирмы Ф., показавшее въ

среднемъ 7,8, и наконецъ, изъ несколькихъ молочныхъ

молоко имело въ среднемъ 6,1 мм.

Теперь зададимъ себе вопросъ: 1) въ какой степени

можно судить, на основаны в’Ьсовыхъ данныхъ, о степени

загрязнешя молока, и2) какую оценку следуетъ дать

Юрьевскому молоку, судя ио чистоте его? Относительно

перваго вопроса следуетъ заметить, что полученный въ

отдЪльныхъ случаяхъ цифры не могутъ служить абсолютно

В'Ьрнымъ масштабомъ при определены степени загрязнешя

молока. Если судить по однймъ этимъ цифрамъ, то выхо-

дитъ, наприм., что пробы 23 и24 были сильнее загряз-

нены, чЪмъ пробы 17 и 18, авъ действительности дело

обстоитъ какъ разъ наоборотъ. Это подтверждается сле-

дующимъ обстоятельствомъ. Въ пробахъ 23 и24 оса-

докъ, какъ упомянуто выше, состоялъ изъ чистаго почти

песку, оставшагося, по всей вероятности, после чистки

бутылокъ пескомъ; папротивъ, въ пробахъ 17 иlB осадокъ

былъ темнобураго цвета и оказался подъ микроскопомъ,

исключительно частицами навоза. Конечно, такой осадокъ

является элементомъ более антигипеническимъ, чемъ

первый. Это показываетъ, что для определения степени

загрязнешя молока ограничиваться только данными отъ

взвешивашя осадка — недостаточно, а следуетъ прини-
мать во внимаше еще и объемъ, и характеръ осадка.
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Нуженъ, следовательно, еще макроскопически и микроско-

пически анализъ. Опыты 7и8,11 иl2 наглядно пока-

зываютъ, какъ важно предварительное перемешивайте

молока при взятlи пробы; взятое со дна сосуда, содер-

жало въ 8 гезр. 12 разъ больше грязи, чемъ проба изъ

верхнихъ слоевъ.

Что касается того, какую оценку дать Юрьевскому

молоку, то для этого лучше всего сравнить полученные

нами результаты съ результатами, полученными въ другихъ

городахъ.

Привожу для примера результаты, полученные при

изслЪдоваши молока въ сл-Ьдующихъ городахъ:

лавокъ не особенно загрязнено, такъ какъ средняя цифра

загрязнешя (7,8) у насъ находится значительно ниже уста-

новленнаго проф. Кенк’омъ средняго загрязнешя — 10 милли-

граммовъ грязи па литръ молока, и такъ какъ изъ пробъ

меньше половины нисколько переходитъ за норму, и лишь

одна является сильно загрязненною. Но считать такое молоко

вполне доброкачественнымъ, мы не имЪемъ права. Что это

такъ, лучше всего будетъ видно, если обратить впимаше на

требовашя, предъявляемый къ воде. Если при изсл'Ьдоваши

последней, будетъ доказано присутствте даже мельчайшей

частицы навоза, то такая вода тотчасъ-же исключается изъ

употреблешя, какъ негодная не только для питья, но и для

пнп. тах. сред.

Въ Гельсингфорс!} по НеПепз литръ мол. сод. 1,79

99 Берлин'Ь . . . . „
Кепк

99 99 99
10,3 50,0

Галле 81оЪтапп’у и 99 99
14,92 72,5

п ЛейпцигЬ . . . „ „ 99 99 и 3,8 11,5

п
Мюнхен!} . . . „ „ 99 99

9,0 27,9

п
ВюрцбургГ, . . „ 99 99 99

3,02 8,1

99 Гамбург!} . . . „ „ 99 99 99
0 183,5 13,5

99 Христиан)и . . „
8сЬто1к

99 99 99
11,0

99 Дрезден!} . . . „Во11Г18сЬиВеу1Ыеп„ 99 99 0,6 24,6 4,4

99 Юрьев!} ....„нашимъ изслЪдов.,, 99 99
1,5 27,4 7,8

Судя по тому, какъ до сихъ поръ смотрЪли на это

дЪло, придется признать, чтс молоко даже изъ мелочныхъ

лавокъ пе особенно загрязне!ю, такъ какъ средняя Iщфра
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другихъ хозяйственныхъ потребностей. Между тймъ въ

молокЪ присутствие навоза допускается, считается какъ-бы

нормальною составною частью и даже установлена норма
для него. Такъ какъ св'Ьжтй коровий калъ содержитъ
85% воды, то 10 миллиграмовъ сухого осадка значитъ 0,1
св'Ьжаго кала на литръ молока, какъ допускаемая норма.
Но этого не должно быть, а сл'Ьдуетъ требовать безусловно
чистое молоко: тогда продуценты молока постараются найти

и пути для добывашя его въ чистомъ вид-Ь.
Кислотность во вс'Ьхъ опытахъ колебалась въ нормаль-

ныхъ границахъ. Найти взаимное отношеше между количе-

ствомъ грязи съ одной стороны и кислотности съ другой —

намъ не удалось. Это обусловливалось, нужно полагать,
тТмъ, что опыты производились въ холодное время (позднею
осенью), препятствовавшее развиттю бактертй.

Будемъ надеяться, что опредТ>леше грязи въ молок'Ь

всюду будетъ введено въ базарный контроль наравне съ

изслгЬдоватемъ химическимъ. При существовати лаборато-
рий, можно пользоваться этимъ методомъ, если же нЪтъ аппа-

ратовъ, то нужно довольствоваться определен!емъ грязи па

глазъ. Только такое молоко можно считать пригодпымъ
для питья или для переработки въ молочные продукты.
которое, будучи налито въ бутылку въ одного

штофа, по истечеппт 3 часовъ, не даетъ пи мал'Ьйшаго

осадка.

Проф. К. Гаппихъ.
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Печатать разрШается. Юрьевъ, 23 октября 1902 г.

хго 9Поо Директоръ Юрьевскаго Ветерин. Инет.
К. Раупахъ.
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