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I. Bortrag.
Die Entwidelung und Aufaabe des Meicreigewerbes.

Sowohl fitr unfeve Heimat, dag Baltenland, alé aud
filv ganz RuBland ift das Molereiwejen ein durdjaus neues
Gewerbe, deffen erfte Anfinge gumal in Rufland auf faum
mehr alg ein Menjcdhenalter i) guriidverfolgen lafjen.

Auch) im Baltenlande gab e3 bis jum Enbde der fechs
siger Jabhre ded vorvigen Jahrhumdertd nur in der Nibe
der Gtddte oder auf einigen groferen Giitern eingelne Meie-
veien, tweldpe fiiv den Lofalfonjum arbeiteten, ein Gyrport
von Molfereiprodbuften fand 4iberhaupt nicht fjtatt.  Deeift
wurde auf den baltijhen Gittern in primitivfter Avt und
Weife eine jchlechte KRiichenbutter Hergeftellt, weldpe Anftdufer
dann in den Stadten feil boten. Da nun der Gewinn aus
diefer prmutmen Mildhwirt] haft ein fehr geringer war, fo
folgte davaus ein Berfall der gefamten BViehzudht, weldhe nur
a(s notwendiges [bel sur Produbtion des dem Acer unent:
behrlichen Diingers betradhtet wurde. Denn feine Haupts
einnahme bezog der Landwirt aud dem Getveidebau. AR
aber infolge der auf;ereuwpmid)en Sonfurreny die Kornpreife
ftetig fielen, Der reine Getreideban unrentabel wurbe und der
Landwirt fidh immer mehr und mehr auj die Steigerung
feiner Ginnahmen aug der Viehhaltung angewiefen jafh), da
wudhg von Jabhr u Jahr mit dem Aufbliihen einer Budht
von Ietftuugéfabtgem Edelvich audh dad Bediirfnis nac) Dol
feveien, telde in tedynijcher Veziehung den sZInforberungen
Der 8ext entjprachen.

Jm  allgemeinen lafjen fid) bei der Entwidelung des
Moltereigewerbes 5 Perioden untexjcheiden: Jn der erften
Periode find bdie Befiper bder Rindviehherden, twelche bdie
Wild) prodvuzieven, auc) ugleid) die Befiper und Unternehmer
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ber Meeiereien, wobei fie im wefentlichen nur die Mild) ver
eignenHerde vevarbeiten. - Auf diefer Stufe haben zahlreide
Weieveien bis jeht nod) verharrt. Diefe Periode hat den
Borzug, vaf bag Juterefle des Meiereibefibers und des
Herdenbefiers iibereinftimmt, denn ev ift ein und bdiefelbe
Perfon ; aber Meiereien auf diefer Cutwidelungsftufe tonnen
uur auf groferen Giitern, wo tdglich grifere Mengen von
Mild) produsiert werden, gut profpevieren und eine mobderne,
swedentiprechende  Cinvidytung gqut bezahlt machen.  Kfeine
Veieveien, welde mit unvollfonmeneren Apparaten augge-
viiftet find, fonnen feine erftélaffige Ware liefern und daher
mit groen Betvieben nidht fonfurvieven.

Die ziweite Entwidelungsftufe war die Verpadtung der
Meieveien und der Herden an Unternehmer, wobei dieje aud
die Pflege des BViehs iibernabmen. Der Gutgbefiser lieferte
meift nur auBer einem Deputat fiir den Padter das Rauh-
futter fitv dag Bieh, und der Padhter leiftete eine beftimmie
Bahlung pro Kopf einer jeben ifhm iibergebenen Kuh. Diefe
Periove ift grigtenteils jhon iiberwounden, denn fie bedeutete
feinen Fortichritt, Jonbern nur eine Cntlaftung der Gutsbe-
figer.  Bu ifr griffen wenig fapitalfrdftige Perfonen, weldye
fidh eine beftimmte Rente aus dem BViehitall fichern twollten,
obne viel Kapital ju ristieren. Die Jnterefjen des BViehbe-
fibers und des Meicreibefifiers gingen audeinander, denu lefs
tevem lag e Daranm, aud der Herde die qroftmiglichite Milch-
menge zu erziclen, ohne Riidficht auf die dem Guisbefiger
eriwadyfenden Unfojten und auf die Gefundheit der Kiibe.
Die Biehsudyt al3 foldhe fand durch biefe Entwidelung ves
Meiereigewerbes feine Forderung, denn der Befier der Herbe
batte fein Juterefje davan, grofere Summen an ecine Ver
edlung feiner Herde zu wenden.

Die dritte Periode wird dadurd) gefennzeidhuet, vaf der
Padyter die Viehpflege nicht mehr ausiibt; er wird jum Unter-
nehmer, der nur die eingerichtete Meierei pachtet, refp. in
einem ihm zur Verfiigung geftellten Gebdaude felbft cine NMeie-
vei einvidtet und alle ihm vom Gut gelicferte Mild 3u einem
fontraftlid) bejtimmten Preife faufen muf. Dabei bejchrintt
fich der Unternehmer felten darauf, die Mild) nur einer ein-
sigen Herde u veravbeiten, jondern beginnt bald damit, aud)
bon benadhbarten Giitern die Mild) ju faufen. Diefe Periode
bildet den Ubergang vom landwirtidhaftlichen jum rein in-
bujtriellen Betviebe. Hat der Befier der Milchviehherde,
auf defjen Gut fid) die Meievei befindet, in gewiflem Sinne
nod) die Moglicdhfeit aus den Marttfonjuntturen BVorteil fiir
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fih su ziehen, inbem er durcd) den Rontraft dem NMeierei-
pichter ettvad in der Haud hat, fo ift lepterer den iibrigen
Mildylieferanten gegeniiber nur der indujtrielle Unternehmer,
der je nad) dem Angebot von Milch und Mangel an Kon:
furreny die Preije machen fann.

3n der bierten YPeriode tritt diefed Berhiltnis noch deut-
licher Bervor, indem DHier der Unternehmer nicdht mehr eine
Meievei auf einem Gute padytet, fich alfo gleichjam einer Land-
wirtihaft angliedert, jondern felbft in einer der fleinen Stibte
oder Ortidaften eine WDieievei ervidhtet unt von den Guts.
befigernt und Bauern der Nadhbardaft die Mild) zur Um-
arbeitung in Marttprodutte anfauft. Solde MDieiereien Ha-
ben den Gharafter ecined mit der Landwirtidaft Fufammen.
piangenden Betriebed vollftandig verloven und find vein fom-
merzielle Unternehmungen geworden. Diefe weitere Ent-
widelung ded Meieveigewerbed iwirfte infofern giinjtig anf
die Ausbreitung einer intenfiveren Rindviehzucht, ald dadurd
ein ficherer Abjapmartt fiir die frijche Mildhy gejchaffen wurbde,
und Ddie Vegriindung von WDeiereien ging Hand in Hand
mit einer Leredelung der BViehbeftdnde; aber e3 entiwicdelte
fih allmdaphlich ecin Gegenjop wifchen den Produzenten bder
Mildh), bden Gutsbefibern und VBauern einerfeitd, und dem
Unternehmer, dem Deieveibefiber andererjeits. Lepterer war
bei geringer Ronfurreny geneigt den Preig fiir frijdpe Mild)
mbglichft zu driifen, ohne NRiidficht auf den Marftpreis der
Butter oder anderer Wolfereiprodufte; ver Gewinn aug bder
LVerarbeitung der Mild) ging dadurd) der Landwirtidaft ver.
Toren und flof in die Tajdje ded Unternehmers.

Sn Der leten YPeriode verjucht man nun diefen Gewinn
burdy Begriindung von Genoffenjdaftdmeiereien iwieder bder
Landwirtihajt suzufithren, indem jeder Mildlieferant an dem
Gejdyaftegewinn  partizipiert. Jn Dentjchland ftehen die
®enoffenidaftdmeiereien inbejug auf den Umfang des Be-
triebez an erfter Stelle und fonfurrieren erfolgreich mit den
Unternehmern ; Dei und gibt e3 meines Wiffens nod) feine
echte  Genoffenjdaftdmeierei, und der Hauptgrund Hierfiir
piirfte in der velativ geringen Bildung unjerer Bauernjdaft
su judjen fein, welde einer Genofienjdhaft nicht dag erfor-
derliche Bertrauen entgegenbringen twiirde. ud) in Deutjd)-
land Haben die Genoffenjchaftémeiereien in den fulturell zu-
riicgeblicbenen Gebirgen Sitddeutichlands nod) nidyt die Be-
deutung erfangt wie in Novddeutidhland, two fie bie Unter-
nehmer faft ganz verdrvdangt Haben.
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In Nororufland jpielen die Genoffenjdaftameiereien,
pie fogenannten Miolferei-Artelle, dant der Titigteit von
Mannern wie Wevejdtjhagin, Blandbow u. a. fowie der brt-
lichen Landidjajten eine nicht unbedeutende Rolle, um bdas
Lerhdltnis der Produgenten und der Verarbeiter der Meildh
3u einanbder zu regeln und die Landivirtjhaft divett am Ge-
winn aus dem Nolfeveigewerbe teilnehmen zu fafjen. Ntidht
unwefentlidyes mag hierzu der Charatter desd ruffijdhen Bauern,
feine Gewdhnung an Genofienjchaften jhon durcd) den Ge-
meindebefiy und die Lorliebe aller Rufjen fiir jogenanute
Axtelle beigetragen Haben.

Cine cigenartige Entwidelung Hat dad WMeiereigewerbe
in Gibirien genommen. Jnfolge der ploglihen Cridliefung
Sibiriens durd) die Cifenbahn und die daraud rvefultierende
rajche Befiedelung desd Lanbdes mit Cinwanderern aug dem
europdijdhen Rupland, wurben bie drer exjten Cutwidelungs-
perioden ded Meieveigewerbes gleichjam iiberfprungen, zumal
ba e3 aud) grofere twofleingevidhtete Giiter in Sibirien
nicht gibt, auj die fich das Meterveigewerbe in den drei erften
Perioden ftitgen mup. Die Moltereien Sibiviend Haben fo-
fort mit der vierten Periode begonmen; fie gehbren Fum
groften Teil ausldandifchen, meift danifdhen Unternehmern,
welde die IMild) von den Vauern anfaufen, zu Butter ver.
avbeiten und diefe exportieven. Die IMild) jelbft veprifentiert
babei einen fjo geringen Wert, bdaf die iibrig gebliebene
Magermild) vieljach fortgegojfen wird. Da nun auj diefe
Weife wertvolle Nafhrungsmittel diveft vernichtet werben und
ferner aller Gewinn aug dem Untermehmen der Landivirts
fajt verloven geht und in die Tajde ausdlindijder Unter.
nehmer fliept, jo vejultiert davaus ein fortgefehter Verluft
an  Nationalvermbgen, und ed iwdre zu wiinjden, daf die
Bejtrebungen der Regievung auj Entwidelung von Niolferei-
Artellen in Sibivien den beflen Erfolg bhatten.  Dadurd
wiirde einerfeits am Gewinn aud der Produftion die driliche
Biehsudt partizipieren und andeverfeitd iwiirde der Raub-
wirtidaft, durd) welde wegen der Schleuderpreife fiiv fibi-
rijdje Butter die Weltmarkttpreife gedriict werden, ein Henm-
fduh angelegt werden. Die ungemein rajhe Entwicelung
ves fibivijchen Meiereigewerbesd wird dadurd) djarafterifiert,
bafy €3 im Jahre 1894 in Sibivien nur 2 Neieveien gab,
im Jahre 1903 aber fchon 1200. Die Butterproduftion be-
trug 1894 nur 6500 Kilogramm, 1903 aber jdhon 60 Mil-
lionen Rilogramm. Der VButterexport aud Sibivien Hhat im
Jahre 1905 38'/2 Millionen Kilogramm Dbetragen.
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Dag  Molfereigetverbe Hat die Wufgabe dag landivirt.
jdhaftliche HRohprodutt Mild) in eine marttjihige Ware um-
suwandeln und war Handelt ed fih hierbei wohl jajt aus-
fdhlieplich um die Milch ded Rinded, wdabhrend die Milch andes
rer Daudtiere twie die der Biegen, Schafe, Pferde oder Efel
nur lofale Bedeutung hat und nur gur Probduftion eingelner
Artifel wie Sdhaf- und Biegentdfe, Kumys und dgl. Verwen-
dung findet. Was ferner die marftfihige Ware anbetrifft,
su welcher in den Meiereianlagen die Mild) verarbeitet wird,
jo nimmt von allen die Butter weitaus die erfte Stelle ein
und die Butterproduition fitr den Lofalmarft und jum Cy-
port ift die Hauptaufgabe unjered NDiolfereigewerbes.

Letber find wir, wad den Buttererport anbetrifft, nod
gang vom Sopenhagener Mart abhingig. Unfere Butter geht
sundchft nach Dinemart, wird dort umgearbeitet und gelangt
dann alé ddanijehe Butter auf den Weltmarft. Nur geringe
Mengen unferer Butter fommen diveft nad) England ober
andeven Landern. Jm Jahre 1903 entfiel vom Gefjamtim:
port an Butter nad) England nur 9% auf rufjijde, aber
45 2% auf bdanijde Butter. Auf dem Londoner Marft ran-
gierte in bejug auf bden bewilligten Preid an erjter Stelle
dinijche Butter und erft an fiebenter Stelle rufjijhe, auf
welche gleih Margavine folgte.

Unjerem Meieveigewerbe ftehen aljo nod) bedbeutende Auf-
gaben bevor: €3 muf verfucht werben fich von der danijchen
Lormundjchaft zu befreien, um den Reingewinn vollftindig
per Heimat ugute fommien zu laffen; e muf ein Produft
geliefert werden, mit weldhem auf dem Weltmartt der KRampf
mit der dinijchen Butter aufgenommen werden fann, um einen
miglichjt Hohen FReingewinn gu erzielen, und dad WMeiereige-
werbe muf nod) fernerhin o entwidelt werben, daf die
Landwirtihaft moglichjt ftarf am Reingewinn parttatpxeren
fann.  Wir braudjen Genofjenjchaftdmeiereien!

Ein Dblithendes Meiereigetverbe ijt die Vorbedingung fiix
ein frofhliches Gedeihen der Biehzudht, und obhne Dblihende
Rinderzudht fann unfere Landwirtidaft bei den E)euttqen Sons
junfturen nicht projperieren.

AP D
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II. Bortrag.

Dic Bildung der Wild), das Exlerienr und die
Grniihrang der Mildhub.

Die Milch entfteht ald Produft desd Stoffiwechield im
Rbrper der Sdugetiere, nadydem -diefelben Gejdledhtsreife
erlangt Haben. LVou der Natur ift die Mildy nur ur Cr-
ndhrung der Jungen beftimmt, bifdbet fih daber meift aud
erft nach) der Geburt eined Jungen und verfiegt, jobald das
Junge fdahig ift, die Nahrung der Eltern aufzunehmen und
au verdauen. Durd) fonfequente udwahl der mildhergiebigiten
Tiere zur Nachzudht, durdy entjprechende Haltung und reidh

/ liche (Sfrnabrunq, wie hauptiadlich burd) altmahliche {1bung
hat man eine NReihe von Arten 3u einer [dnger andauernden
‘Mtld)abion'bcrxmq enttidelt, dod) fommeen fiiv uné nur die
E}hnber hierbei- in Betradt.

A mildygebendes Ovgan ded Tiered fann in weiterem
Ginne dad Euter bezeichnet twerden, denn dadfelbe fdhlieft
die beiden Mildh) erzeugenden Driifen ein, die durd) eine
Sdyeidevand von einander getvennten, ritlich gran gefirbten
Dilchoriifen. Jede Dritfe it von zahlreichen mit einander
im Bufammenhang ftehenden Rihren durchzogen, den ,Milch-
fandlen”, welde fih in den ,Mildhzifternen” vereinigen.
[n diefen jammelt fich) die Mild) an und wird beim Singen
oder Melfen durdh die mit mehreven Schliefmusteln ver-
jehenen Striche entleert.

Jebe Mildhdriife bejteht aug einer Reihe von Driifen:
gebitben, weldhe mifroffopijche fleine Driifenbldadhen oder
Afveolen enthalten. Die Junenflache der lepteren ift mit
ciner Lage von Epithelzellen audgetleidet, deven Durchmefjer
im Mittel etwa 0:004 mm betvdgt und bdeven Gejtalt fich
verdndert, je nachdem ob die Mildhabjonderung der Kubh in
vollem Gange ift oder ruht. Jm exften Falle erjcheinen bdie
Bellen ftarf angejhwollen und ragen reflativ tweit in ben



Snnenraum der Alveolen finein, ruht bdagegen bie Mild)-
abjonberung, fteht die Ruh tvoden, fo find die Bellen flein
und flach. Gin Nep von Aderchen umtleidet Di enfeite
ber DritfenblddGen und Tithrt ihnen Da aterial fiiv die
Mildbiloung zu und zablreiche fehr empfindliche Neyvenfajern
umfpinnen fie, Andem fie die befonbderen phyfiologijchen Auf.
gaben der Mildhdriife veranlafjen. Durd) die Averdpen ftromt
artielles Blut ven Driifenblddhen 3u und dbad verbraudte
pendje Blut fliept durd) die Baudhhautvene, die Mildjader,
wieder ab, bie Mildybildbung erfolgt alfo ungweifelhaft unter
Mitwirtung desd arteriellen Blutes.

63 Derricht itber die Entftehung der Mild nody nicht
polle Rlarheit und e2 ift nidht audgejdlofen, bafp Ddie ein-
selnen Bejtandteile der Mild) fich auf verichiedenen Wegen
bilden. Frither nahm man an, daB Ddie Mildh unmittelbar
aus dem Blut abgejchicden wiirde, indem man Ddie Mildy-
briiffe alg eine Art von Filter anjah und die Mild fitr ein
Trandjudat deg Bluted fielt. Chemijdhe Analyjen jeigten
aber, baf die Mild mehr RKali- ald Natronjalze enthielt,
ebenjo wie bie tierijhen Getwebe, wibhrend in der jche ded
Blutferums mehr Natvon- als RKalijalze gefunden murden;
ferner fommen Mildzuder und Kajein, zwei widtige Ve
ftandteile der Mild), im Blutjerum nidht vor, und dag Mildy-
albumin zeigt nidyt dad Verhalten bed Blutalbuming. €3 war
fomit tlar, bap die Mildh) nicht durdy einfaches Durdfiltrieren
bes Blutferums durdj die Driifen gebildet werben Ffonute.

Die dltefte Theorie der Mildbildbung ftammt von Fiir-
ftenberg. ) Gr erfldrt fie durd) fettige Degeneration der die
Dritfenblasden umgebenden Jellen, welde wibhrend der Mildh-
bilbung abgejtofien und in Fett, Kajein und Mildhzucer ver-
wandelt werden. G3 miiBte jomit ein unausdgejepter Zerfall
und Wieberaufbau der Dritfenzellen ftattfinden.

Ginen dhnlichen Standpuntt wie Fiirjtenberg nahuten aud
Birdhow ) und Voit 3) ein, welde die Mildydritje morpho-
fogifdy fitr eine Driife nach Ut der Zalgdriifen anjaben und
bie Mild) fiiv die fliiffig geworbene Subjtany der Mildhdritfe
erflicten. Diefe Annahme beruht aber auf einem Jrrium,
penn die Ulveolen der Talgdritfen find mit einem mehridhidhti
gen Gpithel ausgefleidet, wdhrend die Alveolen der Mildy-
briifen nur eine eingige Sdidyt von Epithelzellen haben; audy
geben feptere bei dev Mildhbildung nicht unter fettiger De-

1y Die Milcydriifen der Kuh. Leivgig 1868.
5 Deitidrift fiir Biologie, 1869 V., S. 19169,
8) | Die Cellularpathologie” 1859, ©. 305.
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generation zugrunbe, jonbern iverden nur an ihren freien
@Enben abgeftofen und verfliiffigt, an ben entgegengejehten
aber ftetd wieder ermeuert, :

&3 ift ein BVerdienft von Heidenhain?) auf diefed Ver-
hiltnid und auf die abweidhende Form bder Epithelzellen
wahrend voller Laftation oder beim Trodenitehen der Kub
. bingemwiefen zu haben. Nadh feiner Theorie beruht die Mildy-
fefretion auf einem Stoffwed)jel von Protopladmajubitans, wor-
aug der Wert {tidjtoffhaltiger, protopladmabildender Nabhrung
fiiv die Milchtuh Hervorgehen bdiirfte.

Nach der Anfidht von Rauber?) endlidh werden die fiir
bie Bildung der feften Milchbeftandteile erforderlichen Stoffe
den Lymphgefdfen entnommen, weldje die Alveolen umtleiden.
Aué den Lymphgefdfen wanbdern tweiBe Bluttdrpercdhen in die
Epithelzellen der Alveolen ein, werden hier umgewandelt und
veranlafjen zugleicd eine Degeneration der Epithelzellen, welde
fich von den Muttersellen abjdhniiven, wdhrend leptere tvies
berum ftetd neue GCpithelzellen - bilden. Rauber fithrt ald
Beweid fiir die Ridtigkeit jeiner Anficht an, da die weiken
Bluttdrpevdhen zur Crndhrung ded Embryos dienen. Wihrend
fih nun mit der Geburt die Kommunifation durd) den Uterus
fdhlieht, erdffnet fich ein newer Weg durd) die Mildhdriife, o
bafy im Grndhrungdplan der jungen Sdugetiere ein einbeit-
liches Pringip Herridht. Der Umfjtand, dafy die niederften
Beuteltiere teine vichtige Mild) produgieven, fjondern die im
Beutel fiendben Jungen aud der Vaudhwand der Mutter
Lymphe aufnehmen, diirfte fiir die Stidhhaltigteit der Raubers
fchen Theorie jprechen.

Welche Theorie audy bie richtige fein mag, dad diirfte
jedenfalld alg erwiejen anzufefen fein, daf die Bildbung und
Abjonderung der Mildh in exfter Linie unter dem unmittelbaren
Ginflup der Tdtigteit der Mildhdriife fteht, aljo eine bejonvere
Beanlagung des Eingelindividuums ijt, und die Fittterung erft
in gweiter Linie in Betrac)t fommt. 8 ift daber ein gewifjer
Wert auf die Beidhen zu legen, twelde die Qualitdt der
Milhtuh beeinflufien, d. § auf das Crterieur der Mildhtub.

Unter ,Erterieur” verfteht man die Rbrperform, d. §.
bag Verhiltnid der verjchiedenen Korperteile zu einander, und
die Uufgabe einer Lehre vom Eytervieur befteht davin, die mit
tatjdchlicher Leiftungsiahigteit ujammenjallenden Proportionen
der verjchiedenen SKdrperteile zu ermitteln, gleidhzeitig aber

) T .bgrmunn: LHandbud) der Phyfiologie”, 1880, Band V.,

1. ©. 880 ff. *
= ,,Hber den Urjprung der Mildh”, Leipzig 1879.
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aud) dem Biichter Anbaltdpuntte ju bieten sur Erzielung der
erftrebengmwerten Formen bei der Aufzucht.”)

Sept man ein gut gc?baufeé Guter algd jelbjtverftandlich
fiic dag Gpterieur einer Mildhtuh voraus, fo ift es in erfter
Reihe der Brufttord, fiir defien gehorige Ausdehuung Sorge
su tragen ift, denn ba bem Blut bei ber Mild)bildung jeden-
fallg eine hervorragende Bebeutung suzuiprechen ift, jo muf
die Gntwidelung des Brujtforbes ganz bejonders in Betracyt
gezogen werden, weil Ddiefer dad Derz und die Lungen, Ddie
awei widtigiten Organe fiiv die gejamte Lebenstitigleit des
Tieres, umijdliept. Die Mildhbildbung beruht auf einem
Stoffwed)fel von Belljubjtanz (Rrotopladma), indem die Epis
thefzellen der Alveolen fortwdfhrend an ihren freien Enden
-abgeftoen und verfliifigt, an den entgegengefeten aber ftetd
wieber ermeuert werben. Diefer Neubau der Bellen erfordert
eine reichliche Menge von ftidftofihaltiger Subjtans, welde
in der Nahrung zugefiihrt werdben mup. Daber miifien dies
Berdauungsorgane einer guten - Mildhfuh in hohem Mage be-
fabigt jein, Ciweifitoffe aus ver Nahrung su afjimilieren, welde
Fibigteit durd) veidhliche Crndhrung mit jtidjtoffhaltigem Fut.
ter von Sugend auf entwidelt und gefdrdert mwerden muf.

Dabei liegt die Gefahr vor, daB dad von Jugend auf
ftidjtoffreic) erndfrte Ralb die Ndbritoffe nicht umiept, fou-
dern ald Fett im Rdrper ablagert, wodurd) die fpdteve Mildy-
ergiebigfeit wefentlich gejchabdigt wird, da die erwadyjene Kuh
die Cigenjdhajt beibehdlt und, anjtatt die Ndbritoffe in Mild) -
umzufegen, fih majtet. Die Aufzucht hat daher dafiiv Sorge
su tragen, daB die sur Entwidelung der die Cimeipitofie afji-
milievenden Dritfen gereichte ftidjtoffhaltige Nabrung im
Korper umgefest und verbraudyt, nicht aber angefest wird.
Das gejhieht am beften durd) methodijdhe und reichliche Ve-
wegung. Anbdeverfeitds bewirft die reidjliche Bewegung eine
gejteigerte Tdtigfeit von Herz und Lungen, wodurd) wiederun
diefe fiir die Blutbildbung o widhtigen Organe entwicelt
werden. Rrdftiged, von Jugend auf gereichtes, eiweifreiches
Jutter und methodifhe Vewegung find alfo die Einfliiffe,
durd) welche wir leiftungsfihige Mildhtithe zu evzielen vermigen.

Neben der Entwidelung der fiir die IMild)bildbung widy-
tigen Organe ift aud) eine normale Funttion ded Nerven-
fyftems erforberlih. SHierfiiv bietet ein Erfemnungdzeichen
glattes, glanzended Haar und ein fefted Horn von feiner
Struftur, da jowohl die Gebilbe der Oberhaut, ivie Hirner

1) P, Stegmann: ,Beobadtungen itber das CErterieur der
Milchtuh”, Thield landw. Jahrbiider 1901.
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und Haare, ald aud) dag Nervenjhitem der Tieve aug dem f
Cttoberm de3 Embryosd entjtehen. Leider Haben wir nod)
nidht die Miglichteit jiichterijch auf die Cntwidelung des »
Nervenjyftems einguwirfen. Wir vermbgen nur eine uns
giinftige Beeinflufjung derfelben zu vermeiden, indem wir fiir
eine moglichjt gleihmipige Haltung der Kéilber und bdes
Jungviehs Sorge tragen, fie vor fortgefesten Veunvubhigungen
bewabren, einen unvermittelten Wedhjel in der Erndhrung
vermeiden und vor allem dem Sonnenlicht und frijdher Luft
moglichft viel Butritt zum Stall gewdhren.

Auf die fibrigen, in den meiften Lehrbiidhern angefithrten,
IMildyzeichen lege ich weniger Wert, find fie dbod) vielfac) nidht
die Urfache fonbern Ddie Folge der reichlichen Milchiefretion.

Nichft der everbten Veraunlagung der Kuh und der Art
der Aufpudit hat dag Futter ben griften Einfluf auf die
Milchjefretion; und zwar vermag man  diefelbe durd) reid):
liches Futter bei einer guten Mildhfuh wefentlich ju fteigern,
e gelingt aber nie aug einer von Natur jdlechten IMMildhtuh
durd) friftige Fiitterung eine gute zu madjen.

Ciweigreiches Futter vermehrt die Neubildungsjtofie im
Blute und damit aud) dag Material zur Bildbung der fejten
Mildhbeftandteile, e3 twird bdie Gejamtmenge der erzeugten
Milch gefteigert, tweniger aber da3 Gebalt der Mild) an
diefen oder {emen feften Veftandteilen. Das Fett in den
Juttermitteln vermag, wie neue Unterfuchungen, fpeziell die
. von Profefor Dr. W. von Knieviem, ed lehren, bis zu einem
gewiffen Grade den Fettgehalt der Milch zu exhbhen, wdhrend
durd) eine einfeitig erhohte Gabe von Kohlehydraten eine
Depreffion ded Fettgehalted der IMild) eintritt.

Jm allgemeinen fann man fagen: je veichlicher, leidht
verdaulicher und ndhritofireicher dag Futter ift, um jo mehr
und beffere Mildh) liefert die Kuh. Anbererfeitd madyt eine
Kuh eine reihliche Crnéhrung um fo befjer bezahlt, je grifer
ihre Anlage zur Mildhproduttion ift.

Der tdglide Bedarf eines Rinded an Trinfwafjer be-
trdgt 100 G auf je 1000 G SQebendgewidht, ift alfo redht
bedeutend. Um die Driifentdtigleit rege zu erhalten, ift es
vaber erforderlid) burd) rvegelmdfiges ZTrdnfen den Riihen
die erforderliche Wafjermenge . gu bieten. Bei gav zu rveid-
licher Aufnahme von Waffer, wie es Haufig die Folge von
ftarfen Gaben fehr wafjerveicher Futtermittel ift, wie Brannt.
weinjdlempe, Hadjriihte, Griinmaid 2., nimmt qud) die
Mild) eine fehr ditnne wdfjerige BVejdhaffenheit an.

NS
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III. Bortrag.
Die demifdyen Befandieile der Mild

Die demijchen Bejtandeile der Mild) zerfallen in 3
Gruppen /vas Waffer, dighorganijden Subftanzen und die

Mineralftofie.
7£_w5Da§ Wajjer hat die Aufgabe ald Lojungsmittel fiir
jablreiche Bejtandteile der Mild) zu bdienen und dadurd
auc) die BVerdaulidyfeit der Mild) zu erleichtern, indem e3
alg  Verteilungdmittel dient. Unbdererjeitd Dbeeinflufit bder
Waffergehalt ald reiner Ballaft ftarf dem Hanbel mit frijchet
Pilh und e3 werden daher zahlreiche Werfudje gemadht,
ihn Hiinjtlich in der Mild) zu vervingern, ohne die phyji-
falijen Cigenjchajten der IMilch zu verdndern. Da durd)
itbermdfige Berabreidung fehr wafferhaltiger Futtermittel
ber Wafjergehalt in der Mild) vergrifert wird, fjo ift eine
berartige Fittterung von Mildfithen zu vermeiden. .
67[ Wichtiger als das Waffer find die vrganifdhen
ubftanzen in der Mild). PHier unteridheiden iwir die
@imeisgfmﬁeynas Mildhfett und betymil uder. Die Ci-
weigfdrper maden etwa 37T % der Mild) aus und
teilen fic) wiederum if’Rafein,/Albumin unbyﬂaftoglobnﬁn. —

. Das RKajein fitr fid) rein gewonnen ift ein friimeliger, jprider

Storper von weifier Farbe, in Wafjer unldslich, der beim
Erbigen fidy nicht verflitjfigt, jondern verbrennt, Dag Kajein
in der Wild) ift nidht geldjt, jonbern fein aufgequollen, aljo
in dem Bujtande, wie ihn 3. B. mit Heifem Wafjer iiber-
gofiene Stdrfe annimmt. Dag Kodhen Dder Mild) verdnbdert
diefen Buftand bes RKafeind nidht, dagegen bebt ein Bujap
von perdiinnten Sduren ober Lab diefen gequollenen Buftand
be3 Rafeind auf und jdeidet e ald loderen, gallertartigen

RKorper ab; bdie Wild) gerinnt. Der- Grund fitr diefe Cw ~

fcheinung ift der, daf reines RKajein fid) demijd) wie eine
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Sdure verhalt und mit Bajen Verbindungen eingeht. Der
Rdfejtoff in der Mildh ift ald eine Verbindung des Kafeins
mit Kalziumoryhd aufzufafien; wird nun Sdure zugejept, o
verbindet {ich dad RKalziumoryd mit derfelben und dad reine
Qafjein, welched nur in jeiner Verbindung mit Kalf den
gequollenen Buftand beibehalten fannm, falt aus.

Dag Albumin ift sum Unterjchiede vom RKajein im
Mildhjerum geldft. 3 wird bei gewdhnliher Temperatur
nidht durd) Sduven gefdlt und erft bei ftarfer Crhiung
ausdgejchieven. Fiiv fih rein gewonmnen ijt es ein iweifer
friimeliger Kbrper.

Dag Laftoglobulin findet fih in normaler Mild
in fehr gevingen Miengen, iwdhrend es bis 8 % in der
Koloftrummild) vorfommt.

Sn mildwirtihaftlicher Beziehung ift dad Fett der
widhtigite Beftandteil der Milch, daher wird der Wert der
Mildh durch ifhren Fettgehalt beeinfluft, weldher febhr wedhjelnd
ift (008—8:0 %)), und bag Verfahren in Meiereien, die
Mildh) nidht nad) ihrer abjoluten Menge, jondern nad) ihrem
Fettgehalt zu bezahlen, ift durdjaus geredhtfertigt. Obgleidh
e3 auf Grund neuerer Forfchungen fejtitehen diirfte, daf der
Settgehalt der Mild) in geringem Grade durd) fettreiches
Futter erhoht werden fann, jo ift dennoch die Jndividualitdt
und Raffe der Kiihe in exrfter Linie ausdjchlaggebend. Das
Sett ift in der Mild) in der Form ahlreicher fleiner Tropfen
vorfanden, deven Durchmefier nady den Ungaben von Kivd)-
ner 3wifden 0-8 und 22 Mifromillimetern jdhwantt (1 Mitro-
millimeter = /1000 Millimeter). Jn fettveicher Mild) find
im allgemeinen mehr grofe Fettfiigelchen af8 in fettarmer.
Die Inbdividualitdt der Kuh, die Dauer der Laftation, Er-

( tranfung, Rindern 2. beeinflufjen aud) die Bahl der grofen
| Fetttiigelchen und vor allem veagiert eine Kuf bei ploplicder
- lnberung ihrer getwobhnten Qebensweife jofort mit Vermins

derung der Bahl grofer Fetttitgelchen.

Dag Mildhfett ift, rein bdargeftellt, jobald es erftarrt,
ein Korper von mexd)er ia[benart;ger Bejhaffenheit und Hell-
gelber Farbe. Jn der Mild) und im Rahm find die Fetts
fiige(chen nodh flitfiig bei einer Temperatur, weldye weit unter
der Critarrungstemperatur ded Milchiettes liegt./” Fiir diefed
eigentiimliche Lerhalten hat Soxhlet 2) eine Erildritig gegeben :
Der Buftand, bei weldjem Fliifjigteiten, zumal bei vecht feiner
LBerteilung derfelben in der Form von Kiigeldhen oder Trdpidyen,

Y Dr. 8. Kirdyner: , Handbud) der Mild)wirtjdhait” 1898, S. 7.
%) Qandw. Verfuddjtationen, Vand 19, . 11 ff.



behalten, bei der jie jonft in der Regel erftaret find, nennt
man den unterfiihlten Buftand dber Flii Wird
die Tropfenform ploglich erftort, fo erftaret die Fliifjigleit.
Die Fetthiigelhen der Mild) befinden fich bei einer Tempe-
ratur unter 20° C. in bdiefem unterfiihlten Buftande, wird
dbaher durd) Sdlagen ober Stofen bie Tropfenform bded
Milchfettes zerjtort, jo erhdrtet e3, e3 entjteht Butter. Auf
diefem ‘.Brmgm beruht die Butterbereitung, 'qie daher aud
nur bei einer Temperatur mbglidy ift, wo veined IMildfett
exjtarrt. Unter 0° abgetiihlt gefrieven bdie Fetttiigelden,
indem fie ihre RKugelgejtalt verlieren und verjdhiedene edige
und zadige Formen annehmen. €3 diirfte daber u vermeis
den jein, die Mild) gar zu ftarf abzufiihlen./

Der Crjtarrungspuntt dad Mildyfetted fiegt 3ivijchen
20 und 25° C. und ber Sdmelzpuntt zwijden 29 und
41° C. Der Grund fiir diefe grofien Schwanfungen Iliegt
in der wedjelnden Bujommenjepung ded Mildhfettes felbit,
denn diefed ift feine Homogene Fettart, jondern ein Gemenge
teils flitffiger, teil@ fefter Fette. Die BVejtandteile find: Daj
Gtearin und Palmitin, fefte Fette, welche im Durd)jdhnitt
50°9 % ~audmadjen, dad Olein, ein flitffiged Fett, mit
406 % und 7 bdiverfe Fettarten, welde man ald aromatijche
Fette bezeidynet, auf die 85 2% entfallen und durd) deren
LBorfommen fid) dag Wildhfett bejonders vor bden anbeven
Jetten vegetabilijcher ober tierijder Herfunft unterjdheidet *).
Die Nenge ded Oleind im E)JhId)rett fann nur unter dem
Ginflufy beftimmter Futtermittel, wie 3. B. durd) Griinfutter,
sunehmen, wodurd) dber Schmelzpuntt ded Fetted herabgefept
wird, und dadurch erfldren ficdh die genannten Schwanfungen.
Wie diefer Cinfluf ded Futterd auf die Eigenjdhaft ded Mildy-
fetted phyfiologifchy zu erflaren ift, daviiber gehen bdie An-
figten nod) fehr audeinander, da man fidh ja aud) nod) nicht
iiber die Gntjtehung ded Mildyfettes geeinigt hat. Wdhrend
die einen annefmen, bag Fett der Futtermittel gehe unmittel.
bar in die Mild) iiber, find andere der nficht, dag Milch-
fett bilbe fich augd ber Driifenjubftany ded Kdrpergewebes,
wobei bdie Futtermittel nur mittelbar einen Einflufp Haben
fonnten, unbd ivieder anbderve vertreten die Meinung, dad Fett
ber %uttermlttel lagere, i) im RKbrper ab und Kbrperfett
gehe in die Mildh iiber,/ Neben bdem Futter itbt die Jnbi-
vidualitdt der Kuf einen Cinfluf auf die Cigenjdhaften des

) Dr, B. Fleijmann: ,Lehrbud) bder Mildwirtidaft”
1901, . 40.

noch bei einer Temperatur den fliifjigen Ag hiei;t:uftanb bei-
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Mildfettes aud und vor allem [EHt jidh ein Cinfluf der
Lattation nadyiwveifen, denn je tweiter die Laftation vorjdreitet
um fo drmer ift dad Mildfett an fliichtigen und um fjo
reider an nidht fliihtigen Fettjdurn. GSleichzeitig nimmt
die Bafhl der groBen Fettropfen zu Gunjten der fleinen ab.

Der Mildzuder findet fidh in der Natur nur in
der Mildh) der Sdugetiere, und die Kubhmild) enthalt im
Mittel 46 %. Der Mildzuder wird durd) Cindampfen des
nac) Abjcheidbung des Fetted und bder CEiweiftirper- verbleis
bleibenden Refted getwonnen und bildet farbloje Prismen.
Gein Gejdmad ift {hwach fiiglih. CEine Hefenart (Saccha-
romyeces lactis Duclaux) bringt den Mildhzuder in alfoho-
lifhe Gdhrung unter Entividelung von Kohlenjdure und eine
beftimmte Bafterienart (Bacterium acidi lact.) vermanbdelt
den Mildzuder in Milhjaure. Frijhe Mild) enthdlt feine
Spur von Mildjaure. Die Bafterien vermbgen aber nur
einen Teil bed Mildhzucers in Mildhjdure zu verwandeln,
denn fobald der Sduregehalt der WMild) fih fteigert, ver-
hinbert er dad weitere Wadgstum der Batfterien.

Die anorganijden Beftandteile der Mild,
die Mineraljtoffe, gewinnt man durd) Eindbampfen und Ver-
brenuen der Mild). Sie betragen im Durdyjdnitt 075 %
der verafdhten Mildymenge und fjtellen Werbindungen von
Ralium, Natvium, Kalzium, Magnefium und Eifen mit Chlor,
PFhosphorifure, - @'—ﬁ‘ﬁ"ﬁff lenjdiive Dar. [Diet-
von ift ein Teil bed Ralziumg an dag die Rolle einer Saure
fpielende Rafein gebunden, die itbrigen bilden phosphorjaure
und falzjauve Salze und der Reft ift an organijdhe Séuren,
voriwiegend an Bitronenjdure gebunden.

Gine von bder normalen Mild) iefentlid) abweichende
Bujammenfepung zeigt die in Dden erften Tagen nad) bdem
Ralben abgejonbderte Koloftrummild. Sieift ftetd reidh
an Trodenjubftany und verhaltnidmafig yeidh an Cimweif
torpern, enthdlt nur jehr wenig oder aud) gar feinen iilch-
suder, Dafiir aber fleine Mengen anderer Juderarten,
ebenfoviel oder etwad iveniger Fett und etwad mehr
Mineralitoffe ald normale Mild). Die demijche Bujammens
fepung bder Koloftrummild) ijt im VWergleidh zu normaler
Mild) nad)y Fleifhmann (Lehrbudy der Mildwirticdaft)
etiva folgenbde: ‘
Roloftrummild). FNormale Mild.

;0 IRl Sk & 1 4 8775%

BeBe i padsihi. BRI 3-409%

Giweififorper . . 10'68% 360%
2 A YO

5 3 )
.4 A
T
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Roloftrummild). Normale Mild.
Mildguder . . . 248% — ; /
andeve Buderarten — 460 % !i ¥
Minevalftoffe . . 1-78% 0756 % J A
100 100 /7IN
Zrodenjubjtan. . 28:31% 12:2594 *

Die Ajde der Koloftrummild) ift bejonders reid) an
Salium. und RNatriumjalzen und drmer an Ralzium als
normale Mild).

Die Koloftrummild) ift gelblich gefarbt, bat einen
idwad) jalzigen Gejdymad und gewdhnlicy eine fhwad) faure
Reaftion. Sie gerinnt wegen ihred grofen CiweiBgehaltes
beim Kochen, (fann aber durch einen Galzzujap nidht um
Gerinnen gebracht mwerbden.

Unter dem Mitroftop seigt bdie Koloftrummildy eigens
tiimlidge ROrperchen, Refte bes zerfallenen Dritfengewebes,
weldje meift erft nady 3 Wodjen volig ausd der Milch
verjdinden. Die Roloftrummildy hat eine leicht abfithrende
BWirfung und ift von Natur jur erften Nahrung deé Kalbes
beftimmt, bem fie aud) obne feine Gejundheit zu fdhdbigen,
nidht vorenthalten werden darf. Fiir eine Berarbeitung 3u
Butter und RKdje ift die Koloftrummild) nidyt geeignet;
sumal bei der Rdjebereitung fann fjdon ein gang geringer
Bujap von Koloftrummild) nachteilig wirten. G darf baber
die Mildh) erft 4—5 Tage nad) dem Kalben der Kuh zur
Butterbereitung verwandt werden, wihrend zur RKdfebereitung
fie erjt nady 10--12 Tagen braudybar ift.

g&%’eut eine normale chemijche Buf mmenfepung der Mildh
madjt fie gur tednijdhen Verarbeitung geeignet. it dafer
einerfeitd ein Bufap von Koloftrummild) zu vermeiden, fo
ijt andererfeitd audy dafiiv Sorge 3ul tragen, daf die Milch
nidt  burd) fehlerhajte Grndbrung eine ju  wifferige
Beidaffeneit annimmt, und daf ngrmale Mild) nicht durd
Bujdge verfdlidyt wird. Endlid) mif man nad) Mibglichteit
verbindern, bafy bdie Bejtandteile bder Mild burd) Mitro-
organigmen zerfegt und verdnbert fwerden. Die Hauptauf-
gabe der Mildwirtidait befteht alfo| darin, die Mild) normal
ju  gewinnen, vidtig zu Fonfervieren und auf eventuelle
Berfialjdungen bhin zu priifen. ' Diefes find die Bor-
bevingungen fitr einen gut florierenden PNeiereibetrieb, denn
aué fehlerhajter Mildy fann aud)y der befte Meier feine gute
Butter und feinen tabdellojen Kdje berfteﬂen)

-~
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IV. Bortrag.
Die phyfikalifden und demifden Eigenfdjaften der Mild.

Wie befannt, ijt dbie Mildh eine Flitffigleit von weifer
Javbe, angenehmem fiigen Gejhmac und einem gang jpe-
sifiihen jhwachen aber dod) deutlich wabhrnehmbaren Gerudy,
welder fid) bejonders prononciert beim SKocjen der Mildh
bemertbar madht. Jch Habe eben die Mildh als eine Fiijfig-
feit begeichnet; f{treng gemommen, ijt diefer Unsdrud falidh.
Die Mild) ift feine Hhomogene Fliifigteit, als welde fie dem
Auge evidheint, fondern eine Cmulfion, ein Gemenge von
wei flitffigen Korpern, dem Mildhferum und dem Mildhfett,
weldjes in Gejtalt von Ffleinen Tudpfden in erfterem fein
verteilt ift. Die Mild) ift alfo einem Gemijdh von Wafjer
und O vergleihbar, weldes bdurd) anbaltendes Schiitteln
biefer beiden Stoffe in einem ®efdh Devgejtellt ift; fie ift
alfo eine Fettemulfion. Auc) dag Verhalten der Mildy gleicht
bem einer Fettemulfion, indem bei erterer die Mildhfett-
tiigelchen, bei lepterer bdie fleinen Oltropfhen infolge ihres
gevingen fpesififhen Gewidjtes bei rubigem Stehen bder
Mijdjung in die Hihe fteigen und an der Oberjdhicht eine
gejdylofjene febr fettveihe Schicht bilden.

Die Milch eridjeint dem Auge nicht durchfichtig. Diefe
Undurdhfichtigleit Hat ziwei Urfachen: Cinerfeits wird fie da.
burd) Dervorgerufen, baff die Fetttiigeldhen, iwelde in ber
Sliiffigleit fein verteilt find, das Licht refleftieven und zer-
ftreuen, andeverfeitd dadburd), dap ein Teil der Minerals und
Proteinftoffe in der Mild) nicht geldft find, jondern fidh in
einem fjufpendierten Buftande Dbefinden. Ein Bujap von
Altalioghden vermindert die Undurdfichtigteit der Mildh und
macht, dafy fie Licht durdhjcheinen ldft.

Die Mild) erfihrt durd) dag Kochen eire duBerlich faum
wabhrnehmbare Vevdnderung, wenn man von einer jdhwad
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braunlichen Farbung abfieht, weldhe ihrerfeitd dadurcy Her-
vorgerufen wird, daf bei Crhipung der Mild) auf mebr ald
70° C. ber Mildsuder eine Ummwandlung erfibhrt und fich
braunt. / Mildh, bdie auf eine Temperatur von mebhr al3d
70° C. gebracht worben ift, gevinnt auf Bujap von Lab ober
Séuren nidyt mehr in grofen Floden wie ungefochte Mildh,
fonbern feinflodfig und bei nod) jtarferer Erhipung verliert
bie Mild) die Gerinnungsfibhigteit auf Labzujap vollftandig.
Die BVeranlafjung Hievsu bietet der Umitand, bdaf durd) eine
ftacfere Grhohung der Temperatur eine BVerdnberung Dder
Gimweifjtoffe Hervorgerufen wird und gleidzeitig audy ver-
jdhiedene Mineraljtoffe, namentlich Kaltjalze, in ihremt Ber-
halten eine Ybdnderung erfabrem, indem fie zum Teil ibhre
Loglichfeit einbiien. Bei der WBereitung von Labtdfe ijt
bieje Abhdngigkeit der Gerinnungsfdbhigteit der Mild) von
der Temperatur, bid ju telder fie erhibt war, wohl zu be-
viidfidhtigen.

Durd) fangered Kodjen der IMildh) bewirft man aud,
daf die im Mildhjerum fein verteilten Fetttiigelhen fih zu
griferen Fettropfen vereinigen, 1welche mit blogem Auge
fichtbar find. Bei rubigem Stehen aufgefochter Milch bildet
fih an der Dberfliche derfelben ein diinnes Hautden. Diejes
ift nidht mit der Rahmidicdht zu verwedyjeln, weldhe fich bei
rubigem Stehen auf der Oberflice frijher Mild) abiept,
jondern befteht Hauptiachlich aus foagulierten Ciweifjtoffen,
weldhe wibhrend ded Gerinnend andere Beftandteile der Mild)
eingefdhloffen haben.

Der fiife Gejdymad der Mild) ftammt von dbem Gehalt
an Mildzuder, welder 3—06°%0 der frijden Mild) audmadt.
Durd) den Cinfluf eined beftimmten Mifroorganismus
(bacterium acidi lact.) beginnt jdjon bald nach dem Melfen
eine Ummwandlung des Mildhzucters in Milchiaure, der fiifse
Gejdymad tritt allmdhlic) mehr und mehr zuviid und der
Gejdymad der Mildjaure madyt fig immer ftavfer geltend.
Die Mild) ift janer geworden.

Die Mild) Hat eine eigentilmliche zabhiliifjige Konfiftens.
Diefe  Babfliijfigteit ift von der| Temperatur der NMild) ab-
hingig und nimmt mit fteigendeti Wirme merklich ab; daber
vermag man Mildgefife aud) nur mit fodhendem Wafjer
vollftandig zu veinigen.

Coghlet*) Hat ven Cinflup der verjdjiedenen Tempe:
ratuven auf die Bdbfliipigteit der Mild) und ded Waffers

*) Landw. BVerjudsitationen Band 19, S. 144,
8.
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unterfudgt und Ddabei feftgeftellt, daf 75 Rubitzentimeter
Waffer oder Mild) durd) eine Rapillarrdhre bei den vers
fdhyiedenjten Temperaturgraben in durdhaus abweidender Feit

abtropften.
Ein genauered Bild gibt folgende Tabelle:
756 Kub.-Bentimeter 75 Rub.-Bentimeter
Temperatur Waffer tropften durd frijthe Mildy tropften
nad) eine Rapillare ab in durd) eine Rapillare
Celfius Gefunbden ab in Getunden
0° 726 1605
59 633 1315
10° 550 1048
15° 487 919
200 375 794
259 394 693
309 362 612

©efyen twir die Beit, weldje 75 Kubit- Bentimeter Wafjer
gum  Ausflieen durd) eine RKapillavrdhre braudjen, gleidh
100, fo erbalten wir fiiv jrijdhgemolfene Mild) bei den ver-
ichiedenen Temperatuven folgendes BVerhiltnis:

Tempera- Tempera-
tur nad)y Waffer : Wil tur nad)y Wafjer : Milch
Celfius Celfius
00 1005573200 1 200 100 s ikl
59 100: 5551 2007 259 10052417519
100 100 : 1906 300 100 : 1690

15° 100 s 4881

Mit fteigender Temperatur nimmt fomit die Bahiliijiig-
feit der Mild) fdhneller ab alg die ded Wafjers. Der Grad
ber Bdbliifiigteit der Mild) hat infofern auch eine praftijhe
Beveutung, ald er die Abjdheidung ded Rahmes beeinfluft,
venn in fehr zabflifiiger Mild) ift der Widerftand, weldher
ver Betwegung der Fetttiigelden entgegengeftellt wird, ein o
bedeutender, baf die Aufrahmung nur unvolijtindig erfolgt,
in durdldffiger Mild) bdagegen geht die Ausjcheidung des
Setted infolge bed geringeven Widerftandes leichter und voll-
fommener vor fid.

Das fpesifiihe Gewicht der Mildh ift 1-028 - 1°034,
0. . ein Liter Mild) wiegt bei der Temperatur von 15° C.
1:028 —1-034 Rifogramm. Das fpezifijhe Gewicht der Mildh
wird bei einer Tempevatur von 15° C. fejigefiellt obder,
vidhtiger gefagt, nach BVeftimmung der augenblidlichen Tem-
pevatur mit Hiilfe einer Kovreftiondtabelle auf diefe Normal-
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temperatur umgeredynet. Die Milch ift aber [dhwerer ald
Waffer, tweil bdie meiften Beftandteile der Trodenjubftanz)
audgenommen da3 Fett, ein hoheres fpezifijhes Gewidht ald
Waffer haben.  Der Grund fiir die Schwanfungen im fpezi
fijchen Gewidht der Mildy ift davin ju juchen, daf der Ge-
balt der Mild) an eingelnen Beftandteilen der Trodenjubftany
ein  wedyjelnder ift, und wenn die Schwanfungen im fpezi-
fijhen Gewidht der Mildhy nicht fo bedeutende find wie im
®ehalt der Milh an Trodenfubftanz, jo liegt der Grund
darin, daf bei der Bu- oder Ubnahme an Trodenjubftany
in gleidjer Weife dad leidhtere Fett einerfeitd und die jdhweren
Bejtandteile wie Kafein, Buder 2c. anbdeverjeitd beteiligt find.
@ne Abweidung vom Gewidht von 1-:028—1:034 Rilo-
grammen fiic ein Qiter Mildh bei 15° C. [aht in der Regel
eine Berfiljdung der Mild) vermuten; das jpesifijhe Gewidht
ift alfo ein widtiged Erfennungsdmittel bei etwaiger Mildy-
priffung. Dad Gewidht einesd Liters frijdgemolfener Mildhe
ift um 1—1%% Gramm geringer af8 bdas derfelben Mildy
nach lingerem Stehen. Der Grund bierfiir liegt nicht in
einer ‘Berhicbtung der Milch durd) bag Entweichen von @aien,
jonbern in einem Nachquellen bes Raiemé weldes ein Bu-
jammengiehen der Fliiffigfeit und eine Erhohung desd jpesi-

fijgen Gewidhtes bewirft. *) Die %er‘md)tung beginnt 2—3
Stunden nad) dem Melfen und ift bei einer Temperatur von
15° C. erft nad)y 48 Stunden, bei einer Temperatur bvon
5% C. aber {don nad) 6 Stunden vollendet. Die grifte
Didhtigteit hat die Mild) bei — 0-3° C. (Wafjer bei +4-08°C.).
Unter 4 10° abgetiihlt, nimmt die Mild) eine eigentiimliche
fdleimige Bejdhaffenbeit an, iweldhe beim Erivdrmen wieder
verjdywindet. Der Siedepuntt der Mild) fteht um Brudyteile
eined Grades Hioher algd Der fiir Qﬁaﬁer,}

Was die djemijdhen Cigenjdhaften der IMild) anbetrifft,
fo ift vor allem ba3 eigentiimliche Borfommen der ampho-
teven Reattion zu bemerfen, d. §. frijche Mild) ristet gleidy-
seitig  blawed und blaut roted Kafmuspapier, zeigt alfo
gleichzeitig eine fjauere und eine alfalijhe Reaftion. Er-
wdrmte Mild) reagiert jtarfer alfalijd ald falte Mildh, zeigt
aber mnacd) dem Crfalten mieder die friihere Realftion. Je )
mebhr Mildzuder durd) die Tatigleit von Mifroorganidmen 9
in Mildjdure verwandelt tird, um fo ftarfer tritt Ddie
fanre Reaftion bHervor und verdrangt jhlieplih ganz die
alfalijcde.

*) Dr. B. Kirchner: ,, Handbud) ber Mildwirtjdhaft”” 1898. &. 66,
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Durd) ftarted Crhiten vermag man die in der Mildy ent-
baltenen veridjiedenen Stoffe in 3 Gruppen su  teilen:
1) bag Wafler, 2) bdie verbrennbare Zrodenfubftany (bie
organifhen Subftanzen) und 3) die unverbrennbare Troden-
jubftang (die Mineraljtoffe oder die Ajdhe). Nach . Kirdhner™®)
enthalt novmale Mild) im Mittel 87-6% Waffer, 11 6/o
organifhe Subftangen und 0-8°% Ajde. Die genauere che-
mijge Bujammenfepung zeigt folgende Tabelle:

; : wan- in %o ber
tm Wittel %&geh’ Imden/lubftana
Paffer’ ., "1 TN BTE & P EB90 ¥ S TTRL
BetE T gl TR N LI 27'53 %
Rafein . o e 00, 2036, 984T .,
Albumin und Lafto-
grubniy; 1 98 CLGEY Y BB 4-86 ,
andere ftidftoffhaltige
* Subftanz; . . . 020, kit 162,
WMildsuder . . <450, 30—-60, 3644 ,,
Widie !l 2820 FATHIR MR =T S OTIY 6:08 ,
100 % 100 %

Gine Abweidung bder Mild von ihren phyfifalijchen
oder dhemijchen Eigenjdjaften bezeichnet man als Milchfehler
und folde macen die Mild) oft unbraudhbar fiiv die vere
fdjicdenen Bwede, su welden fie genust wird. Gine Haupt-
aufgabe der Mildpvirtichaft befteht daber bdarin, der frifyen
Mild) die normalen phyjitalijhen und demijchen Eigenjdafs
ten miglid)ft lange zu erhalten und Mildhfehler nady Moglich-
feit ju vermeiden. €8 gibt im wefentlichen drei Mittel die
Mild) -3u fonjervieren; dad find 1) die %(nﬁ)enbuug von
Kdlte auf die Mild), 2) die Grhiung der Mild) und 3) der
Buiap fonfervievender Subftangen jur Mild. Vo Ddiefen
orei Mitteln (@Bt aber nur das erfte, die ﬁ@lte, die dhemifchen
Eigenjdyaften der Mild) unverdndert, daher/ ift auch die Kelte
bag widtigite und ftets amvendbare Mittel jur Sonfervierung
der Mildy.

Sdlieflich it von nidht gevinger Bedeutung der Umftand,
bap vie Mild) die Cigenjchajt hat, Gafe, mit demen fie in
Beriibrung  fommt, zu abforbieven, in fidh aufsunehmen.
Daber find iibelviediende Gaje dem Aufbewahrungsort der
Mild) fernzubalten, da fie nidht jelten zum WVerderben nor
maler IMNild) beitvagen.

*) ibid. ©. 7. YRS



V. Bortrag.
Die Mikvoorganismen in der Mild).

Sobald die Mild) dag Cuter verlaffen Hat, ja jdhon in
pen Ausfuhrgdngen bder Stridhe, ift fie Verunreinigungen
burd) niedere Pilze ausdgefest, weldje BVerdnderungen ibhrer
demijden Bujammenfjepung einleiten. Die fiir die WMild)-
wirtihaft widtigiten Mitroorganismen laffen fich in fol-
gende 3 Gruppen einteilen: Sdjimmelpilze, Hefenpilze und
Bafterien.

Die Sdhimmelpilze find velativ grof und bei einiger
Anhaufung mit blofem Auge fidhtbar. Sie find teild farb-
(08, teild verjchiedenartig gefdrbt und bilden filzartige Wudje-
rungen auf in Berfebung begriffener organijder Subjtanz.
Shre Cntwidelung geht in der Weife vor fid), daB aus einem
Reim mehreve Fiden, bdie jogenannten IMyzelfaden, Hervor:
fprofien, bie fih verzweigen und ein vollftindiges Geebe,
va3 Myzelium, bilden. Nacd) bder Form der Sporentriger
unterfheidet man dann verjdhiedene Wrten bon Schimmel-
pilzen, weldje bei [ingerem Stehen von Mild) und Kéfe fidh
auf der Oberflache bilden und fie mit einem farblojen ober
auch griinen oder miRfarbenen Bejug itberziehen und bdabei
aud) zumweilen einen unangenefhmen Gerud) entwideln.

Die PHefenpilze bhaben - alle die Fdbhigleit Buder
unter ©paltung in Alfohol und Kohlenjaure in Gdhrung
su bringen. ©ie haben Dei der Mildwirtidaft eine geringe
Bedeutung, obgleid) es eine Hefenart (Saccharomyces lactis,
Duclaux) gibt, telde den WMildjzuder in alfoholijdhe G-
rung verjept.

~ Bon ungleid) groperer Bedeutung fiir die Mildywirtidaft
al3 obige Pilzarten, find die Bafterien. €3 find eingel-
lige Organigmen von auferordentlicher Kleinbeit, die fich durch
einfadje Teilung oder Spaltung vermefhren, wesdhalb man fie
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aud) al@ Spaltpilze bezeichnet. Wiirde eine Batterienzelle fid)
innerhalb einer Stunbe in zwei jpalten unbd diefe ebenjo fort.
fabren fidy su teilen, fo 1ivitrde nady 24 Stunden die Un-
3abl ber VBatterien jdhon mehr ald 161/ Millionen betragen.
Neben der einfadjen Spaltung findet fich bei einigen Bat-
tevien audy eine weite Art der Vermehrung, bdie jogenannte
Gporenbildbung. Und zwar bilden fidh in der Mutterzelle
sablreidhe neue Bellen al8 Sporen oder die Mutterselle felbft
bildet fid) su einer Spore um. Die gewdhnliche oder vege-
tative Form der Bafterien bildet dann Sporen, wenn fid) die
Lebengdbedingungen in ungiinjtiger Weife verdndern. Die Spo-
ven iiberftehen ungiinjtige BVerhaltnifje befler als die vegeta-
tiven Formen und werben deshalb auch) Daueriporen genannt.

Auf dad Leben der Baftevien ift die Temperatur von
grofiem Ginfluf. Das Optimum der Temperatur, d. §. die
Tempevatur, bei der fie am beften gedeiben, [liegt fiir die
meiften Arten bei 30—385° C. Das Minimum finden mwix
unter 5° C., dodj fterben mandhe Batterien jelbjt nicht durch
wiederfolted Gefrieren der Milch, und basg Magimum diirfte
bei 45—46° C. zu fudjen fein. Bei einer Temperatur von
50—60° C. werden bdie vegetativen Formen meift getitet,
bagegen bertvagen bie Sporen eine wefentlid) hohere Wirme,
wie fie iiberhaupt viel widerftandsfdhiger find. Verjdiedene
demijdye Stoffe, wie Soba, Salizyljaure, Borfdure, Ip-
falf oc. toten bdie Batfterien, vor allem aber wirkt direttes
Gonnenlidht auf fie nadteilig.

Die Batterienart Bacterium acidi lactici bewicft durd
Berfegung des Mildjzuders die Sduerung ver Mildh, andere
Batterienarten fpielen bei der RKdfereifung eine widtige Rolle
und endlid) find fiir bdie Mildwirtihaft die Bakterienarten
beachtendwert, welde al8 pathogene Formen verjchiedene
Rreantheiten iibertragen fonnen, bdie diverje IMildhfehler ers
seugen und bdie INild) mehr oder weniger unbraudhbar
machen. ,
Was zundd)jt die pathogenen Bafterien anbetrifit, fo
fommen bier in Betracht die Bazillen der ZTuberfuloje, des
Iyphus und der Cholera, ferner die Grreger von Sdyarlad,
Majern, Maul- und Klauenjeucdje, Tollwut, Rubr, Poden,
Milzbrand und Diphtheritis.

Die Mild) von Riihen, weldhe an Gutertuberfulofe leiden,
enthilt ftets Tuberfelbazillen. Rilber werden durd
ben Genuf jolder Mildy ficher infiziert und nad) meiner
Beobadytung auch Pierde und Schiweine, es diirfte daher aud
fiic Menjchen der Genuf jolder Mild) gefihelich fein, und

%
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wdare e8 bie Pflicht eined jeden an Eutertuberfulofe leidende
oder Deffen verddchtige Rithe aug bdem Stall zu entfernen.
Sn allen Edelherden gefchieht diefes, jhon ver Gefahr wegen,
weldhe folde Rithe fitr den gangen Stall find, wie e8 aber
bamit in den Marftvieh. und Bauerherden beftellt ift, dasd
entzieht fid) einftiveilen nody jeber Beobacdhtung. Ob aud) in
der Mildh) von Riihen, welde nidht an Cutertuberfulofe leiden,
wohl aber andeviweitige Krantheitdherde haben, Tubertel-
bagillen enthalten find, ift nodh) nicht ficher nachgewiefen und
diefed Ddiirfte wohl von dem Grade der Gefjamterfranfung
abhingen, dodh muf man die Mobglichfeit einer Ubertragung
der Tuberfulofe durch die Mildh ftetd im Auge behalten.
Xn fauerer Milch bleiben die Tuberfelbazillen 10—40 Tage
lebensfdbig ; im Rdfe 35 Tage; in der Butter find aud) echte
(ebenafahige ZTuberfelbazillen gefunden tworden, dodh ift die
Butter wohl in tweit geringerem Grade eine Trdgerin der
Bazillen alg die frijche Milch.

Die Typhusdbazillen, telde felbjt Sduren er
seugen, erfalten fidh) in jaurer Mild) big zu 35 Tagen le-
bensfihig und fterben in der Butter erft nady 5—7 Tagen.
Wag die Cholerabazillen anbetrifit, jo nehmen die einen
an, daf fie nad) 12 Stunben in der Mild) abfterben, anbdere
aber vertreten bie Unficht, daf fie recdht lange lebensfdibig
bleiben, und jwar fogar in geronnener Milh und in der
Butter, fo vaf zur Beit einer Choleraepidemie der Genuf
roher Milcdh 3u vermeiden fein Ddiirfte.

LVon den iibrigen nambhaft gemachten Krantheiten werden
Diphtheritis, Sdarlad), Majern, Loden und
Ruhr fider durdy Mildh verfchleppt und T ollwut,
Milzbrand jowie Maul- und Klanenfeude fon
nen durd) bdie Mildy von franfen RKiihen auj die Menjden
iibertragen werden. G2 ift jebenfalld die Pflicht eined jeden
Mildhprodbuzenten pathogene Battevien vpon der Mild) fern-
subalten.

Bon grofer Vebeutung in der Mildhwvirtidaft find audy
die Batterien, welde verjchiedene Milchfehler erzeugen. Unter
Milcfehlern verfteht man Cigenjchajten der Mild), die an ihr
bei normaler Bejdaffenheit nicht vorfommen und fie mebhr
oder weniger unbrauchbar madjen. Friiher, vor 25 Jahren,
fuchte man die Urjachen BHierjiix in der Bejdhaffenbeit des
Jutters, in RKrantheiten der Kiihe und dergl., die batteriolo-
gifen Forfdhungen der neueften Seit Haben aber gezeigt, daf
die Crreger weitaud der meiften Mildyfehler Mifroorganidmen
find. Daneben gibt e dann auc) Mildfehler, welde durdh
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einen Rranfheitdzuftand der Qub oder durd) dad verabfolgte
Futter hervorgerufen werden. Unter den verfcdhiedenen Mildy-
fehlern fallt die farbige Mild) in erfter Reihe auf.
 Rote Mild fann erzeugt werden durd) eine Bu-
mifdung von Blut jur Mild, infolge einer Allgemeinerfran-
fung der Ruh ober durd) ein Rlaen eines VlutgefiBesd im
Guter. Ferner fann ein roter Farbftoff ausd dem Futter der
Rub, sumal wenn diefed Krapp (Rubia tinctorum) enthilt, in
fie Mildh iibergegangen fein. Jn beiden Fallen wird die Milch
jhon rvot gefarbt evmolfen; der Unterichied befteht darin, daf
blutige Mild) einen braunen Niederjdhlag, durd) Krapp ge-
farbte aber feinen BVodenjap bildet. Wird bdie Mild) aber
normal gewonnen und nimmt fpdter erft eine rote Fdrbung
an, fo handelt e8 fich um bdie Tdtigteit von Bazillen, deren
e3 mefhrere Arten gibt, mwelche eine Rotfdrbung der Mildh
veranlaffen. Die Mild) nimmt bdabei einen unangenehmen
®ecuch an, gerinnt, ofhne daf eine jauere Reaftion eintritt,
~und wird fiir den Konjum unbraudbar. Cin in Feinen
Wirtidaften, unter jhlechten Stall und Kellerverhiltnifien
garnidht fo feltener aft, zumal in der warmeren Jabhredseit,
ift die 6laue Mild. Bwar fann aud eine grofere Menge
“"bon Blumenbinfe (Butomus umbellatus) im Futter blaue
Mild) erzeugen, indem bdiefe durd) einen blauen Farbitoff
gefdrbt toird, dann wird fie aber aud) fhon blau ermolfen.
Tritt die Vlaufdrbung aber erft nad) BVerlauf mehrerer Stun-
den ein, fobald bdie Mild eine {dhwad) jauere Reaftion an-
genommen Bat, fo ift Dder Grreger ein Bazillug, der Bacil-
lus cyanogenes Hueppe, weldjer neben bden Mildhjdures
batterien in der Mild) wachit. Durd) den Bacillus cyano-
genes infigierte Milcdh nimmt einen unangenehmen Gerud
_an und liefert miffarbene, wenig Haltbave Butter. Unbdere
%abtﬂen ereugen gelbe oder griinlide Mild, bdie
\aber nod) enig erforjcht find.
" Neben farbiger Mild) fann durd) die Cinwirfung von
Bagillen auc) der Gejdhmad oder bdie Ronfifteny der Mild
vevdndert werden. So beobachtet man, dap normale Mild
purd den Cinfluf von Bazillen nad) einiger Jeit bitter wird,
wobei fidh) KRajein unter BVildung von Butterjdure audjdeidet.
[ Bittere Mild) fann aud) durd) Altaloide im Futter erzeugt
~ werden, wird Ddann aber fdon bitter ermolfen. Butweilen
wird fterilifierte Milch bitter. Diefe Cricheinung wird durd
eine Anzahl Batterien Hervorgerufen, welche jur Gruppe der
Heubazillen gehiren, ftetd in der IMild) vorfommen und gegen
Hise fehr widerftandsfihige Sporen bilden. Jn nidht jtevili-
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fierter Mild) werden fie durch die Mildhjdurebatterien untexrs
driidft, mwerden Ddiefe durch dag Sterilifieven aber abgetitet,
fo tonnen fie ungehindert fich vermebhren, twobei fie die Ei-
weififorper unter Bildbung von gum Teil giftigen Peptonen
serfegen und der Mildy einen bitteren Gefdymad verleihen.

Hiufig beobadhtet man jhleimige Mild) von ftart
3abfliiffiger BVejdaffenheit, welde durc) eine ganze Reihe vers
{hiedenartiger Bafterien Hervorgerufen tird, die die Eiweifys
ftoffe der Mild) unter Abjcheidung jchleimiger Maffen zer-
fegen. Cinige find pathogene Fovmen, welde die Mild) fdhon
im Cuter der Kubh zerfesen und die Crreger von Cuterfrant:
beiten find, bie meiften aber find nidht pathogene Formen,
weldje erft nad) dem Melfen in die Mild) gelangen und diefe
dann gerjegen. Jn Schiveden wird [dleimige Mildy, , tdtte
myolk*, jogar tiinjtlich Hergeftellt und ift ein betanntes und
gejchiptes Nahrunggmittel, wie denn aud) jede jdhleimige Mildh
ofne Nachteil genoffen werden fann, dagegen aber durch ihre
aabflitffige Ronfifteny ein Wufrahmen bder Mild) verhinbdert.
Durd) eine Reihe anderer Bazillen iwird ferner feifige
Mild)y, faulige Mild) oder jalzige Mild) Hervor-
gerufen, twodurd) diefe groftenteild ungeniefbar ivird.

Die Mildyfehler, weldje nicht bafteriologijden Urfprun:
ged find, befdmpft man durd) Cntfernung der fie bedingenden
Urfadyen, durd)y Futterived)fel :c. Gegen die Mifroorganids
men find in erfler Reihe BVorbeugungdmapregeln in Betvadht
3u iehen und zwar geht allen diefen voran die Reinlidhfeit,
und 3war Reinlichfeit im Stall, in den NRédumen der Meierei
und im RKeller; denn aller Schmup bietet ald in Jerfepung
begriffene organijhe Subftan den Bafterien einen voriig
fichen Nahrboden und mit jedem Sdhymuppartiteldjen gelange
sahllofe Mengen von Mitroorganidmen in die Mild. Dem
Reinigungswafier ift auc) Wufmertjamteit juzuwwenden, damit
nidt ftarf von Batterien bevilferted ober jonft verunreinigted
Wafler gebraucdht wird. Wo Dampf jur Verfiigung fteht
ift diefer zum Ausbriihen der vorher mit Heiffer Sodalaug,
geveinigten MildhgeidBe ju vermwenbden.

Da die Bafterien zu ihrer Vermehrung der Feuchtig
feit bebiirfen und bdirefted Sonnenlidgt nidht vertragen, io!\
mufp man fiiv Trodenhaltung der Raume und Gefdafe jorgen,
fo wie dem Sonnenlidt moglichjt reichlichen Butritt zu allen
Meiereivdumen getwdhren.

Die Cntwidelung der Bafterien in der Mildy fann durdy
deren Abtiihlung ober Erhigung juriidgehalten werden, worauf
die verfdjiedenen Konfervierungsmethoden berufen.

!
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Qiegt der BVerdadht vor, daf dhddliche Mifroorganidmen
fich in den Meiereivdumen eingeniflet Haben, jo mufp man
su deven Desinfeftion jdyreiten. Die Ausfiihrung bejteht
darin, bdaf man bdie Winde und Lagen mit frijd) berei-
teter RKalfldjung diiberftreicht und den Fufboben mit Heifer
©odaldjung abwdiht.  Auch fomnen Formalinpaftillen in
dent dazu fonftruiecten Lampen vergaft twerben, woburd) man
eine fehr griindliche Dedinfeftion erzielt. Giftige Desinfet-
tiongmittel aber, wie Sublimat{djung, bdiirfen in Meolfe-
veien nicht angewandt werden, und neben den Rdaumen find
auch) alle Gerdte griindlic) zu desginfizieren und mit bHeifer
Sobdalauge 3u wajchen.




VI. Bortrag.

Die Unterfudung der Mild.

oder auch infolge anderer Einfliiffe, ferner unterliegt jie beim

Aufbewabhren Berdnderungen, ivelde ifhre BVerwendbarfeit |

beeintrdchtigen und endlicd) wird fie auch zuweilen verfdlicht,
dabher ift e3 erforber[id) die Mild) mit Riidfiht auf die Art
der Bertvendung einer Unterjudhung und SBrufung 3u untere
werfen. Hierbei BHandelt e3 {ich niht um ecine volftindig |
genaue demijdhe nalyfe, jondern nur um eine SBrufung auf | ,
gewiffe beftimmte Cigenjdhaften, weldhe aud) obhne ein che- |
mifches Laboratorium auggefubrt werden fonnen.

Se nadgdem, welde Eigenjdhaften der Mild) unterfudht
werden fjollen, ift zwijden einer Priijung bder Mild) auf
Lerwendbarfeit fiir bejonbere Bwede, einer Fejtjtellung des
Settgehaltes und einer Unterjudhung auf eventuelle Ler-
faljchung zu unterjcheiden.

LBon groBem Cinfluf auf dbag Crgebnid der Unterjudyung
ift bie Probeentnahme. Sdon nad) furzem Stehen
der Mild) fammeln fidh bdie Fetttiigelhen in ihren oberen
Sdjidten, eine griindliche Durdymijchung ift daher erforderlich.
Dabei geniigt e2 nicht bdie Mild) im RKreife umzuriihren,
weil ed erforberlidh) ift, dafs eine Mijdyung in fenfrecdhter Ridh.
tung erfolgt. Bu diefem Bived bedient man fidh eined y-
lindrijhen Gefdfes, in dem die WMild) durd) eine, an einem
®riff befeftigte, durdhlochte Scheibe, welde zehn- big wilfe
mal langfam auf- und abbewegt wird, eine Mijcdhung erfabhrt.
Darauf wird dbie Probe genmommen, in eine gut gereinigte
Slajche gefiillt und in faltem Wafjer oder auf Eig bid zur
Unterjudyung aufbewahrt. Hat fich auf der Mild) vor bder
Probeentuahme {don eine jujammenhingende Rahmidhicht

|

Die Mild) zeigt eine abweidjende Bejdjaffenbeit je nad f i
den inbividuellen Cigenjchaften der Kub, ihrer Rafie, Fiitterung {
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gebildet, fo muf jolche Mildh vor der Mijdung im 3zy-
lindbrijdhen Gefif auf 30—40° C erwdrmt tverben, tveil
fonjt der Rahm nidht gleidhmdpig verteilt werben fann.

Sollen Flajden mit Mildyproben zur Unterfudyung ver-
fandt werden, o miiflen die Flajhen bis dicht an den Kort
gefitllt terden, um ein UAusbuttern zu verhindern, und in
Ctoffen, weldge die Wirme {dhlecht leiten, wie Torfftren,
Sigejpine 2c., verpadt jein. Nod) befjer ijt es einer Probe-
flajche voll Mildh) eine Mefjeripige Hypermanganjauren RKaliz
suzujegen. Dadurd) wird die WMild) gut fonferviert. Sie
nimmt eine jitronengelbe Farbe an.

Die einfachfte Art der Mildhpriifung ift die durd) unjere
Sinne, d. §. auf ihren Gejdhmacd, ihren Gerud) und ihr
Ausjehen. Sdylecht jhmedende, ungewdhnlid) riechende oder
unjauber augfehende, refp eine Fdarbung zeigende Mild) ijt
jowohl vom Genuf ald aud) von einer BVerarbeitung ausdju-
fdhliefen. Uuperdem fann die Mild) auf ihre BVertwendbar-
feit fiir beftimmte Bwede nod) einer Reibe von Priifungs-
verfahren untertworfen iverden und jwar ijt die Cr-
mittelung der Sdhmupmenge in der Mild) von
nidht zu unterjchapender Bedeutung, denn bder in der Mild
enthaltene Schmut fpielt fiir ben Gehalt an Mifroorganidmen
in der Mild) eine grofe Rolle und ift von wefentlicher Be-
deutung fiiv die Schnelligteit, mit welder Umjeungen und
Levdanderungen in der Mild) vor fid) geben.

giir eine Sdymupbejtimmung in der Mild) gibt e3 be-
fondere Upparate mit eigenen Gebrauch2anweijungen, man
fann bie Veftimmung aber aud) in einem gewidhnlichen Wief-
solinder ausfithren, indem man 1 Liter der ju unterjuchenden
Wilch in demfelben 2 Stunden rubig ftehen (dpt. Nacdhdem
fih der Schmup abgejest hat, wird die Mild) bi8 auf einen
Reft von 20 Kubifzentimeter mit einem Heber abgelafjen und
per Ritfftand mit Ddeftilliectem Wafler verfept, iveil bder
Sdymup in verdiinnter Mild) fich vajdher niederjest. Nad
weiteren 2 Stunden wird die Fliifjigleit wiederum big auf
einen. Rejt von 30 Kubitzentimetern abgelafjen und ber Riid-
ftand iviederum verdiinnt. Diefed BVerfahren fjept man fjo
lange fort, bi3 die ganze Scdhmupmenge fich in reinem Wafjer
befindet. Hievauf wird fie filtviert, getrodnet und geivogen.
Gute IMild) diivfte itberhaupt feinen oder nur Spuren von
Sdmup aufweifen.

E3 ift aud) widhtig dben Sduvregehalt der Mild
nacdhzuweifen, bdenn ein u ftarfer Gebalt an Mildhjdure
macht die Mild) fiiv viele Jwede unbraucdhbar. Friiher ald
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durd) den Gejdhmad ift der erhohte Sdauregehalt der Mildy
daran ju erfennen, Ddafi fie roted RQafmuspapier nidht mehr
blau farbt, toohl aber blaues vot fdarbt. Weiter borges
fdyrittene Sduerung vervdt bdie fogenannte Alfofholprobe;
babei miic[;t man je 50 Rubifzentimeter IMild) und Spiritug
von einem ®ehalt von 68%0 Alfohol. Gerinnt die Mild
bierbei al3bald, fo wdre fie aud) beim Koden geronnen und
ift daber fiir bdie meijten proftijhen Bivede unbraudbar.
®enau fann dber Sduregehalt der IMildh) durd) dad Verfahren
mit Normal-Natronlauge ermittelt werden. Man bejeidhnet
mit einem Sduregrad die Menge Sdaure in 50 Kubit.
sentimeter Mildh, weldje durd) ein Kubitzentimeter /2 Normals
Natronlauge gebunden wird. Die Beftimmung erfolgt in
ver Weife, daf man 50 Kubitzentimetern Mild) zunddhit
2 Subifzentimeter jweiprogentiger Phenolphtaleinldjung zu-
fest und danacd) aug einer Biirette '/s Normal -Natronlauge
allmahlic) Hingufliegen (aft, bid eine ritliche Farbung der
IMildy den Cintritt der alfalijfen NReaftion angeigt, denn
wdhrend dag Phenolphtalein jaure IMMild) nidt verdnbert,
favbt e3 fie bei alfalijher Reaftion rot. Ein Kubifzentimeter
verbraudhter /2 Normal-Natronlauge entjpricdht einem Sdaure-
grad, . §. 0:0255 Gramm Mildhjaure in 50 Kubitzentimeter
Mildy. Jrifhe Mildh zeigt 2—4 Sdurvegrade, infolge der
in ihr enthaltenen fjauren SPHozphate. Dad Gerinnen beim
KRodjen erfolgt bei 5°5—6-5 Sduregrabden.

Eine teitere Art der Mildyunterjudyung ijt die auf ihre
Lerwendbarteit yur Kijebereitung, doch haben diefe Priifungen
nur in Qdjereien pegiell eine Bebeutung und fann von ibhrex
Bejpredyung Hier fiiglid) Abftand genommen twerdben. Von
groBer Bedeutung ift dagegen eine Pritfung der Mild) auf
ihren Fettgehalt, da der Wert der Mild) mit ihrem Fett:
gebalt zu- ober abnimmt.

Die Beftimmung ded Fettgehaltes der Mild
fann durd) 4 veridyiedene Wethoden erfolgen: 1) durd) op-
tijdge Unterjuchungdmethoden, 2) durd) Aufrahmeverfahren,
3) durd) Probebuttern und zﬁ durd) Ausjdheibung ded Fettes
mittel8 Bujages demijcher Stoffe, eventuell unter Fubilfe-
nafhme von Bentrifugalfvaft. Die optijden Methoden be-
ruben davauf, daf ein grofever Rahmgehalt die Mild) un-
durdpjichtiger macht, doc) werden fie zur Beit faum mehr
angewandt, tweil fie u wenig uverldffig find.

Bur Priffung darauf, wieviel Rahm in der Mild) Fur
Abjcheidung fommt, dient dag Kremometer von Ehevalier.
€8 ift ein zylindrijdhed Glad von 20 Bentimeter Hohe und
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4 Bentimeter Durchmefier, an weldhem fich eine Stala befin-
bet, die Den Rauminbhalt in 100 gleidje Teile zerlegt. Jum
Bwed bder Pritjung fiillt man dad Kremometer mit IMild
von 15° C. und [(dBt ed an einem vor Erichiitterungen
gefiderten Ort bei 15° C. 24 Stunden ftehen. Danad
lieft man bdie Pohe bder gebildeten NRabhmidhidht an Dder
Stala ab. Gute WMildh joll eine Rahmidhicht von 10—14%0
seigen. Dod) fteht die Rahmmenge in feinem beftimmten
Berhiltnid zum Fettgehalt der Mild), bda die Hohe ber
Rahmidyicht durch den fehr variievenden Quellungszuftand des
Qijeftoffes beeinflupt tvird; ferner rvahmt auch gejdiittelte
Mild) ftets fhlecht auf, fiir wichtigere Fettbejtimmungen ift
dbiefe Methode bdaher unbraucdhbar. Wud) bdaé Probebuttern
ift nidht geeignet fidgere Sdhlitfie auf bden Fettgehalt der
Mildh uzulafien, obgleih im allgemeinen bdie Nenge der ge-
wonnenen Butter in einem beftimmten Verhaltnid jum Fett-
gehalt der Mild) fteht. Die Butterausbeute wird aber durd
viefe anbere Umijtdnde aufer dem Fettgehalt beeinfluft, wie
3 B. den Sduregrad der Mild), den Duellungsdzufjtand des
Qifeftoffes, die Grife der Fetttiigelhen, die Butterungstem-
pevatur und die Konftruftion und Handhabung desd Butter-
fofies. Die bejten Refultate erhalt man, indem unter Bujap
demijcher Stoffe zur Mildh dag Fett abgefdhieden und be-
fimmt wird. Hierbei iwdven iwiedernm zwei verichiedene
Gruppen von Prifungsarten ju unterideiden. Soldye, bei
penten die Ausjcheidung ded Fetted nur durd) Jufat demijdjer
Stoffe erfolgt, und foldhe, bei denen auferdem nod) die Ben-
trifugalfraft in Anwendbung fommt. Jur erften Gruppe ge-
horen: bas Qafto-Butyrometerverfahren, die Fettbeftimmung
nad) Dr. Nahm und Sorhlets ardometrijhe Fettbeftimmung;
jur sweiten Gruppe gehoren: bde Lavald Laftolrit, Lind-
fteoms Butyrometer, Babeods Mildpriifer, Gerbers Ucid-
Butyrometer und andere.

Ale diefe Verfahren im eingelnen genau zu bejdhreiben,
biirfte zu weit fiihren, aud) erhilt man bei Bezug der erfor-
berfihen Apparate eine genane Gebraudysanweifung, und
jebes Qebhrbud) der Mildywirtichaft gibt Anleitungen gur An-
wendung der verjhiedenen Urten won Pritfungdmethoden.
Von den genannten Weethoden ift bie ardometrijche Fettbes
ftimmung nad) Soghlet ein Verfahren, weldhes wohl relativ
fompliziert ift und ein groferes Maff von erperimentellem
®ejchid erfordert, Ddafiiv aber, wenn eraft ausgefithrt, un-
sweifelfaft die genaueften Rejultate gibt. Aud) fann es gur
Unterfudpung der fettdrmften Bentrifugenmild) angewandt
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werden. Uud) Gerberd Acid-Butyrometer liefert ein ziemlich
genaued Rejultat, ijt bequem zu Handhaben und die Unter-
fudpung ift aucd) von tweniger @eiibten leicht ausdzufiihren.
Der Gerberiche Apparat ift gleihjalld zur Unterfudhyung von
Nagermilch anmenbbar, doch ift eine exafte Mefjung bder
Fettmenge nur Dbei einem Gehalt von mindeftens 0:3%0
miglid). Da der Gerberjhe Apparat noch) den BVorzug Hat,
paB mit ihm eine grofere nzahl von Proben gleichseitig
unterjucht werben fonnen, fo ift fiiv die Praxid diefes Ver-
fabren vor allen anbern ju empfehlen.

Sn neuejter Beit ift jur Beftimmung ded Fettgehaltes
in der IMild) ein Verfahren vorgejdhlagen iworden, bei dem
feine Gduren in Anwendung fommen. €3 ift dag Dder
,Sinacid-Butyrometer” von Sichler und Ridhter in Leipsig.
Man arbeitet dabei mit Butylalfohol und einem ,Sinacids
fal3” genannten falzartigen Korper, deffen genaue Bujanmen.
fepung ein Geheimnis der Entdeder ift, welded aber eine
Lerbindung von Natrium mit einer organijden Sdure fein
biirfte. Da bag BVerfahren noch neu ift, fo Hat man nod
nicht geniigend Crfahrung bdavitber, ob es ebenfo genaue Re-
jultate gibt wie da3 Gerberjdhe; jollte bad aber ber Fall jein,
fo tiirde e vor diefem folgende Borjiige vorvaus Haben:

1) Die Flitfjigleit erwdrmt fich nur big zu 459 e
findet alfo feine ftarfe Grhibung jtatt, wodurd) das Arbeiten
befonderg fitr Anfanger erleidytert twird.

2) Die beim Sinacid-Verfahren in Fortfall fommenden
Sduren find {diver aufjubetvahren, da fie leicht Wafjer an-
sieben und fich dadurd) verdiinmen. Auch ift ihre Antven.
dung befonders fiiv Unfanger nidht ganz ungefdahrlich.

3) Da ber zur Anwendung fommende Butylalfohol
rofa gefarbt geliefert wird und diefer Farbftoff in dasd Fett
iibergebt, jo eridjeint die Fettihidit voja gefdrbt, ift Demnad
wefentlid) leihter abjulefen ald die gelbliche Fettidhicht bei
dem Gerberichen Berfahren.

Wietveit aber, wie gefagt, Ddiefed neue BVerfahren ges
eignet ift bag Gerberjdhe wirflich abzulbien, dariiber muﬁen
nod) genauere Berjudje angejtellt werden.

Sdlieplih) wdre dann nod) eine Priifung ur
Crmittelung einer Berfaljdhung der Mild
su erwdhnen. Die Mildyverfaljdungen, mit weldjen man es
in der Prayié zu tun bHat, beftehen darvin, dafy die WMild
mit Wafjer verbiinnt oder teiltveife entrahmt refpeftive mit
Magermild) verfest tird oder endlid) entrabhmt und dabei
nod) mit Wafjer verfept wird. Faljdhungen anderer Art,

(m.) 4
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wie durch Bujab von Stirfefleifter, Kalfmildy 2c. formmen
duferft felten vor und find leicht su ertennen. :

Dierbei follte in erfter Reihe eine Fettbeftimmung ge-
madht werden, dod) fept diefe allein unsd nidht in den Stand
eine Fdaljhung vovauszufegen, falld der Fettgehalt nicht jo
auffallend gering ift, bap man es nicdht mit Vollmild), foubdern
quafi mit etwas fettveicherer NMagermild) su tun BHat.

Bon groer Bedeutung fiiv die Mildpriifung ift die
Seftitellung des fpesififchen Gemwichtes der Mildh, denn einer-
jeitd vevdindert ein Wafjersujap dasfelbe jo erheblich, dap es
fofort auffallen muf, und andererfeitd fdunen wir nacd) der
Bejtimmung ded jpesifijhen Gewidhtes und des Fettgehaltes
ung vermitteld der Fleijhmanniden Formeln iiber die Bu-
fammenjepung der Mild) vergewiffern. .

Das fpesifijhe Gewidht ver Mild) wird in der Prayis
durd) den Laftodenfimeter feftgeftellt. €8 ijt bdiefes eine
Sentwage aud Glag, welde aus einem zylindrifden Schwimm-
forper bejteht, ber oben ju einer diinnen gejchlofienen Rofre
augdgezogen ift und unten eine mit Scyrot gefiillte Kugel Hat,
telche Dag Juftrument beim Schwimmen ftetd in fenfrechter
Stellung erhilt. Die enge Rohre weift die Gradeinteilung
auf, an ber bad fpejifijhe Gewidht abgelefen wird. e
leichter bie Mild) ift, um fo tiefer finft dad Jnftrument ein.
Srijche Mild) zeigt nicht dag richtige (pesifijhe Gemwicht,
penn dagfelbe nimmt wibrend des erften Taged infolge eines
Nadyquellensd des Kijeftoffes nodh) um ettvad mehr ald einen
Lattodenfimetergrad zu. Durd) ftarfes Kiihlen bejchleunigt
man diefen Quellungdprozeh, fo dap das jpesifijche Gemwicht
fhon ettwa nady 3 Stunden fonftant geworden ift. Da das
fpesifiiche Gewidht fih je nach der Temperalur der Mild)
dndert, jo beftimmt man s ftetd bei einer Warme von 15° C,
ober genauer, man lieft an einem Thermometer die jeweilige
Temperatur der Mild) ab und vedugiert dad gefunbdene jpe-
sifiidhe @ewidyt vermittelft einer Rorveftionstabelle, wie fie
jedem Laftodenfimeter beigelegt ift, auj dbie genaue Bahl bei
15° C. Ginem {pesifijhen Gewidht von 1-:032 bei 15° C.
entjpricht bei 20° C. ein folches von 1:0333 und bei 10° C.
ein folded von 1'031. Eine jehr Hobhe ober fehr geringe
Temperalur vder MWild) verrvingern bdie Genanigleit des Jn-
ftrumentes, biejelbe jollte dafher nicht mehr ald 20° und nicht
weniger ald 10° C. betragen. Meift jchwantt das jpezifijche
Getwicht der Vollmild) 3wijden 1-030 und 1-032. Wird
foldger Mileh mun der zehute FTeil ihred Volumens Wafjer
sugejept, jo fintt dag jpezifijche Gewicht auf 1°0282. Daj
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ergibt folgende Redhnung: 1000 Rubitzentimeter Mild) twiegen
1031 Gramm (jpesifijhes Gewidht im Durdhjdhnitt 1-031)
100 Kubifzentimeter Wafjer wiegen 100 Gramm, 1100 Kubit.
sentimeter Gemijd) wiegen alfo 1131 Gramm, 1 Kubitzenti-

1131 j
meter = 1100 — 1-0282.

GEntzieht man durd) Cntvabhmung einer IMild von
349 Fett und einem fjpezifijhen Gewicht von 1-031 dasd
Fett, jo macht dagd auf 1000 Kubitzentimeter Vollmild) 36:6
Qubifzentimeter Fett mit einem fpezifijdhen Gewidht von 0-93
aud. €3 verbleiben jomit 963-4 Qubifzentimeter Magermild
mit einem Gewicht von 997 Gramm, d. §. einem jpezifijhen
Gewidgt von 1°0348. Sept man nun einem Liter jolder
Magermild)y 100 Rubifzentimeter Wafjer zu, fo erhdlt man
1100 Kubitzentimeter Gemijch mit einem Gewid)t von 1134-8
Gramm, d. b. einem fpesifijdhen Gewicht von 1-316. Man
erhilt durd) Eutrahmung und Wafjersuiab affo iwieder faft
vafielbe jpeifijhe Gewidht, wie ez BVollmild) zeigt. Durdy
bag fpesifije Gewidht allein fonmen wir alfo ebenjowenig
eine Verfaljhung der Mild) nachweijen wie durd) die Fett
beftimmung allein.

Gine Beantwortung der Frage, ob die IMild) verfaljcht
it und welcher Urt diefe Verfdljdyung ijt, gibt eine Beredy-
nung mittelft der Fleijdymannjhen Formeln, deven Aniven-
bung nicht genug empfohlen werden fann. Die usfiihrung
einer Beredynung ift folgende: Durch ein Priffungsvers
fahren werden der Fettgehalt der Mild) (= F) und bdaj
ipezifijhe Gewidt (= S) feftgeftellt.

Fiir den Gehalt an Tvodenjubftany lautet bdie Formel
K it , 100 S — 100
ann.T__12F+2665—s .

Die fettfreie Trodenjubjtany (R) ifi: R = T — F.

Dad fpezifijhe Gewicht der Trodenjubftang (M) findet

ST

man nach der Formel: M =

ST — (1008 — 100)’

Angenommen nun, man Hatte gefunden: S = 1031
und F = 34, fo geftaltet fih die Berechuung unter Be-
nupung der Fleijdymannjden Tabellen folgendermafen:
T=12F + 2665 ' X31% 19 F - 4080 und

2665 X510 _ 5013 artio

T = 4080 + 8018 = 12093%, R —= T — F =
12:098 — 34 — 8693 %.
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g %
M—_—.T_loos-100r~l'33.

S

Wire nun diefelbe Mild) mit einem Jehntel ihres Bo-
[umend Wafjer verdiinnt worden, jo wdiren S = 1°0282 und
F = 3:01 %, folglid:

T = 3612 -4 7309 = 10921 %,
Re= 10920 — 301 = 7911 %

Wive aber die Mildh) nidht verwdffert, jondern teiliveife
entrahmt worden, jo da S = 1:033 und F = 2:0 %, io
erhielten tvir:

T = 2400 + 8514 = 10-914 %,
R = 10914 — 2:0 = 8914 %,

Wiare aber die Mildy gleichzeitig entrahmt und verwdfjert
worden, jo daf
S=1028 und F = 22 %, {o erfhalten wir:

T = 2640 4 7-259 = 9:899 %,
R = 9899 — 2:2 =.7699 %,
M = 138

Sind alfo die Werte S, F, T und R gegen dag Nor-
male vervingert, jo liegt der Lerdbadht vor, daf die Mild
vertdfiect ift. M bleibt dabei unverdndert, weil dburd) Waffer-
sufab allein dag Mengenverhiltnid der eingelnen Beftandteile
der Trodenjubjtany feine BLerdnbderung erleidet

Sind bdagegen die Werte S und M ftarf, R mweniger
ftart erhoht und F fjtart, T teniger ftarf verringert, jo ift
die Mild) teilweife entrahmt rworden.

Sind endfid) alle Werte bi3 auf M fHerabgemindert, M
aber etwad vergrofert, jo fann man annehmen, daf die Mildh
gleidhzeitig verwdffert und entrahmt ift.  Bei vorfichtiger Ma-
nipulation fonnen die Werte S und R jogar unverdndert
bleiben, F ift aber immer ftarf vervingert und T weniger jtart.

Bermitteljt der Fleijdmanniden Formeln vermag man
fomit nad) einer BVeftimmung ded pezifijhen Gewidhted und
ped Fettgehaltes vedhmerijd) ein flaved Bild iiber die Bujam-
menfepung der Mild) zu gewinnen und follten diefe Ned-
nungen ftetd ausdgefithrt werden. Durd) entjprechende Ta-
bellen, tie man fie in Fleijhmanng , Lehrbud) der Milch.
wirtidaft” findet, fann die Redhnung fehr vereinfad)t werden.

—— i ————



VIL. Bortrag.
Dic Gewinnung der Mildy.

Die Mild) wird getwonnen, indem fie befanntlich augd
bem Guter der Rubh ermolfen wird. J[n jamtlichen Hohlrdu-
men de3 Guterd Haben ettva 3'/2—4 Liter Mild) Plak. Da
mn gute Mildytithe jur Beit der ftavtjten Qaftation bei einer
Melfung oft grogere Mengen Milch geben, fo ift anzunehmen,
bafy todhrend des Melfend nod) eine gewiffe Menge Mildh
im Guter gebildet wird, und daf daber die Art und Weife
bez Melfend von merflihem Cinfluf auf die evmolfene Mild)-
menge fein muf.

Dad Melten gejdieht mit der Hand oder vermittels be-
fonderer Apparate, ald Meltrohren oder Delfmajdhinen. Das
erftere bilbet die Regel und verdient aud) den Vorjug, da
der beim Melfen durd) die Hand audgeiibte NReiz die Mildh-
abjonderung offeitbar bebeutend fordert. Da die Wilchab-
fonberung unter dem Cinfluf des Nerveniyjtems fteht, fo fol-
len die Riihe wdbhrend ded Melfens fanft behandelt werden.
Sdjlagen und Stofen, fowie heftiged Jerven an dem Cuter
beeintrachtigt die Mildhergiebigfeit ; audy vermeide man fo viel
wie moglidh) die Melfer zu wedhieln, da ed immer [dngere Beit
dauert, big fidh die Qubh an eine neue Hand gewdhnt. €3
ift daher durdhaus angebradht eine Kub fiiv eine ganze Lat-
tationdperiode einer beftimmten Melferin zu iibergeben. Da
jebe Aufrequng der Tiere, wenn fie aud) freudiger Art ift,
wdahrend bes Melfend vermieden werben muf, jo ift ein Fiits
tern der Perde wdahrend ded Melfend abjolut nicht angebradht.
Die Fiitterung follte ftetd erft nach dem Meelfen erfolgen und
banad) den Riihen bdie zum Wieberfduen erforderliche Rube
gewdhrt twerden.

Da grifte Reinlichfeil eine unerlapliche Borbedingung
in allen Teilen der Mildwirtidaft ift, fo mup Hiermit jchon
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beim Melfen begonnen terden. Dagd Euter joll vor dem
jebedmaligen Melfen mit lautwarmem LWaffer fauber abge-
wajden und mit einem Tuch tvoden gerieben werden. Dad
hiufig geitbte Abreiben ded EGutersd mit Strof ift ungeniigend
und dad. Abwajden mit IMild), twenn bdiefe, tvie dad oft ge-
fhiebt, dem Melfeimer diveft entnommen und das Guter dabei
gleihjam in dad Melfgejdhiry hinein abgewajdhen iird, ift
qanz vertwerflich, denn dadurch) werden zahllofe Mifroorganiss
men der Mildh jugefithrt. Laht fih dad Abwajdhen mit lau-
warmem Wafjer nicht ausfithren, weil ein Aufipringen der
Haut zu  befiirchten ift, wodurd) bad Melfen fehr erjchivert
wird, fo mup dag Guter wenigjtend jedesmal vor dem Mel-
fen mit einem trodenen jaubern Tuch gut abgewijcht tverden.
Dedgleichen miiflen die Melferinnen vor Beginn des Melfens
und wahrend der Arbeit fid) von Beit ju Jeit die Hande wajdjen.

Dag in einigen Gegenden geiibte und neuerdingsd von
Hegelund tvieder empjohlene Walfen ded Euters vor dem Mel-
fen biirfte fiir die veichliche Milhabjonderung empfehlensivert
fein, weil dadurd) augenjcheinlich die Tatigteit der Mildhdritfen
angeregt wird. Dasd Melfen felbjt Hat durch janftes Streichen,
Biehen und Driiden der Stricdhe su beginunen. Ob man bdabei
die Stridhe itber das Kreuz fafjen foll, ob erft die beiden
bordeven, Ddanad) Ddie beiden bhinteren Bigen, Ddaviiber find
die Anfichten geteilt.  Albrecht empfiehlt erfteres, Hegelund
letered. Die erjten Strahlen der IMild) jolten niemald ge-
fammelt, fondern in die Streu gemolfen werbden, weil die im
Kot wudernden BVatterien fih von den Jipenvdndern in die
Mildyfandle Hinaufziehen und Hier wucdhern. Lon befonderer
Widptigkeit ijt eine volfommene Entleerung der Mildhdriifen
durd) dad Melfen, denn durdy) {hlechted Ausmelfen wird die
Neubildung der IMild) erheblich beeintrichtigt, wie LVerjuche
von Soxhlet e3 geseigt Haben: CEine Kubh gab in 6 aufein-
ander folgenden Meltungen 3225 Liter Mild). Nachdem bei
weiteren 6 Melfungen die Kuh fiinfmal nur Halb audgemol.
fen war, Hatte fid) die gerwonnene Mildymenge auf 19-8 Liter,
aljo um 39 %, vervingert. Nacdhdem diefed fehlerhafte Miel-
fen durch 10 Wochen fortgefest war, war die Kub ald Milch-
tier verborben, denn fie gab exheblich weniger Mildh) und lie
fich nicht gutwillig melfen.

Da die Mild) die Fdhigteit Hat iibelriedhende Gafe und
Batterien aud der LQuft aufsunehmen, jo ift bagd Melfen in
veiner freier Quft dem im Stalle vorzuziehen. It dad Melfen
im Stalle nidht ju umgehen, jo muf fitr gute Ventilation gejorgt
und vermieden terden, die Stallluft dburd) gleichzeitiges Aus-
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miften zu verunveinigen. Die ermolfene Mildh muf fofort aud
dem Stall entfexnt und in einem bejonderven Raum geliiftet und
durdgefeiht werden. Nod) empfehlendwerter ift ed berartige
Meltgefafe su benupen, daf die Mild) jchon twdhrend des
Meltens einen Filtrierprogeh durchmadht. Denn dadurd) werden
viele Unjauberfeiten und Keime zuviidgehalten, die, nadydem
fie einige Beit im Sammelgefd vor dem Durdhjeihen bder
exmolfenen Milch ibhren Cinflup Haben geltend machen fonnen,
mandje Mildfehler erzeugen fonnen.

Da mit dem Ausmelfen durch die Hand, fall3 die Melke-
vinnen unzuverldfjig find, Ubelftande veriniipft fein Fdnnen
und ed zutveilen {chwer ift, braudybare NMelterinnen ju erbhalten,
fo bat man verfud)t die Avbeit der Hand burch Gerdte und
Majchinen zu erfepen. Soldje find die Meltrdhren und bdie
Neltmajchinen.

Die Melfrohre Dbejteht aug einem 4 cm langen und
3 mm tweiten Rohr aud Horn oder verfilbertem Metall,
welded mit feinem abgerundeten Ende, dad mehrere feitlich
ftehende CinfluBdffnungen Hat, vorfidhtig in den IMildfanal
eingefithrt und 6ig jur Mildysifterne Linaufgejchoben wird,
wodburd) man ein usfliefen der Mild) bewirkt. Hierbei
fallt aber bas fiix bdie Erzengung von Mild) unerldpliche
Reizen ded Cuterd durch Walfen und Kueten jort und diirfte
dev tdglihe ®@ebraud) bder Melfrohren nachteilig feinm; bei
Guterenziindungen, verleten Bigen, jo twie beim Lorhanbden-
fein von jandiger Mild) und Milchjteinen ift Ddagegen eine
voriibergehende Anwendung von Meelfrihren durchaus uldfiig.

Jm Gegenfap zu den Meltrdhren follen die NMielt-
majdhinen die Arbeit der Hand beim Melfen foweit nach-
ahmen, dafy fie gleichzeitig mit der Entleerung bder Mild)
aud dem Cuter eine Reijung auf diefes ausiiben. Ein den
4 Ctriden des Cuters angepaptes, mit Gummi ausgefleidetes
Gerit wird durd) einen WMotor in Betrieb gejebt und abhmt
da8 ©augen ded Kalbes oder die Arbeit des Melfens mit
der - Hand mnach; bdarvauf mwird bdie ermolfene Iild) durdy
Gummijdlduche unter Vermittelung einer Pumpvorrichtung
Sammelgefiafen zugefithrt. Die Velfmajdjinen haben fid) in
der Praris aber nidht bewdhrt. Mit Redht iweift Benno
Martiny bdarauf bhin, daf dag Cuter einer Kulh einer indi-
viduellen Behandlung bedarf, wenn es die groptmogliche
Mildymenge produgieven foll, wie ed nur beim Nielfen mit
der Hand audgefithrt werden fann.  Fleijdmann nennt die
Meltmajdhinen Kuuijtjtiicte, deven Unwendung fidh nur*im
Notfalle vechtfertigen [dft. Einftweilen find wir alfo nur
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auf dag Melfen mit der Hand angewiefen. & muf davauf
geachtet twerden, Ddaf die Kub ftetd8 vollfommen rein ausdge:
molfen wird. Wir fahen jdhon, daf die Mildergiebigteit
durd) fortgefeptes fehlerhaftes Mielfen foiveit bvervingert
werden fann, dap die Kuh alg Melitier unbraucdhbar wird,
aber auch die qualitativ befte Mildy bleibt bdabei im Cuter
suriict, wie folgenber LVerfud) von Boujfingault lehrt.

Die Milch einer Kuh wurde jur gewdhnlichen Wielfseit
in 6 Teilen gefondert gewonnen und bdann demijdh unter-
judht. Das Rejultat war:

Fettireie

Por. Mildymenge GSypepifijhes  Troden. Fett
tiond Gromm  Gemidi  fubllans %o %o (uiroce,

1 308 10389 1047 170 877

2 628 10329 1075 176 899

3 1295 10325 1085 210 875

4 1390 10320 1193 254 869

5 1565 10312 1163 314 849

6 315 10301 1267 408 859
5591 21 1127 256 872

Die zulept exmolfene Mild) ijt aljo veidjer an Troden:
jubftan; und an Fett alg die zuerft evmolfene, Ddabei bleibt
ber ebalt an fettjreier Trodenjubftan faft unverdndert, fjo
baf bdie Buunabhme der Gejamitvodenfubjtan; in Dder zulept
exmoffenen  Mildhmenge allein auf Recdynung bded Fettes
fommt Diefes juchte man frither. damit u erfldren, dap
man annahm, im Guter finde gleihjam ein Aufrahmen
per Mild) ftatt; vergegenwirtigen ivir ung aber den Bau
ber Mildpzifterne und ziehen wir in BVetradht, dap wabhr-
fcheintich ein Teil bder evmolfenen Mild) erjt wdbrend ded
Meltens gebilbet twird, fo erjdeint diefe Annahme im
pochiten Grade unwabrideinlid. Leichter [dpt fid) diefer
Borgang dadburd) erfldven, daff wir bas reidverjiveigte e
pon Randlen beriidfichtiqen, weldhes die frijdhgebildete Mildh
su ourchflieBen Bat, bevor fie in die Bifterne gelangt; an
ben Wandungen Ddiejer Kandle wird die Mild) durd) Ra-
pillavattraftion feftgehalten, toobei bejonderd bdie Fettfii-
geldhen durd) Stauung umd Reibung in ihrer BVorwdrts.
bewegung gehindert werden. Diefe in den Kandlen fidy an-
jammelnde fettreiche Mildh) gelangt erft in die Mildpsifterne,
jobald die dort enthaltene fettdvmere Mild) entleert ift und
durd) den Reiz des Melfens aucy die Fetttiigelhen gleidhjam
aug den Randlen bder Mildydriife Herausgezogen werden.
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Sleijmann hat die merfwiirdige Beobadhtung gemadht, daf
bie Mild), welde aus dem Guter einer fdugenden Kub ald
lepter Rejt ermolfen wurde, nicht bejonders fettreich tar,
fondern jogar einen geringen Fettgehalt und ein hohes fpes
sifiides Gewidyt jeigte.

Der Beitpuntt des Melfens und der jwijhen den ein.
gelnen Melfzeiten liegende Beitraum find von nidht geringem
Cinflup auf die Menge und Bufammenjepung der Mildh.
Was die Frage anbetrifft, ob die Kubh jwei- oder dreimal
tagli)y su melfen fei, fo Haben von Raull angeftelite BVer-
jucge ergeben, daf eine Qubh pro Minute die grifte Anzahl
Gramm Mild) erzeugt, wenn die Pauje zwijden den eingel-
nen Melfzeiten nicht mehr ald 4 Stunden und nidt veniger
al8 65 Minuten betrdgt. Raull jhliefit Hieraus, daf weniger
der Melfreiz al8 vielmehr der Bujtand der Fiillung bdie Mildy-
bilbung in der Driife beeinfluft, und vaf diefe am intenfioften
vor fid) geht, wenn die Dritje nidht febr angefiillt ift, aber
audy nicht su leer ift und nidht zu oft in Anfprudy genomnien
witd. Cin weiter Verfud) beftatigte Kaulls Anficht, denn s
ergab fi), daf die beiden Mildhdritfen einer Kup die gleiche
Menge Meildy lieferten, wenn fie nady BVerlauf gleidyer Meltpaujen
entleert tourden, daf die Crirdge aber von einander abtidyen,
fobald die eine Driife Haufiger entleert wurde ald bdie andere.

Aud) andere Verjudie, jo die von Matthes in Leipsig,
bon Scymbger in Prosfau und von Badhaus in RKbnigsberg,
ergaben eine Junahme dev Crivdge bei mehrmaligem Melfen
im Bergleid) zum zweimaligen, und jwar betrug bdiefe Bus
nahme 3. B. nacdh) dem BVerjud) von Scdmiger 10—25 %
Mild) und 5—18 % Fett. Fleijhmann vertritt dagegen
bie Anficdyt, die Mebrertrige durd) mefhrmaliges Melfen wiic-
ben ftavt iiberidyit; es pafie fich bie Zitigkeit der Mildys
driife ungiveifelhaft allmdhlich der Linge der Meltpauie an,
und in bem INafe, wie bdiejes gejdhieht, biirften fih bie
Unterjhiede in den Crirdgen bei jwei- oder dreimaligem
Melten vermindern. Frijdmildende RKithe miiffen jelbitver
ftandlich oft gemolfen werben.

Da bei dreimaligem Melfen die jwijhen den eingelnen
Meltseiten liegenden Paufjen nie gany gleidy find, fo erhalten
wir zu den eingelnen Melfzeiten audh verichiedene Crirdge.
Cin Berjud) Fleijhmanng, bei dem bei dreimaligem Melfen
bie Paufe zwijden Abend. und Morgenmelfe 9 Stunden,
Morgen- und Mittagmelte 8!/ Stunden und zwijhen Mit-
tage und Abendmelfe 6'/2 Stunden betrug, ergab pro Kuh
folgende Rejultate :

(M, b
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Mildymenge ZTrodenjubs Fett  fettfreie Troden.

Rilogramm  ftanz % %o fubftang o
PMorgens . 3:88 11514 2709 8725
Mittagd . . 304 11:787 3:049 8738
Wbendg . . 233 12:439 3757 8:682

925 11-837 3085 8718

BWibrend alfo die Mildymenge mit dben Hirzeren Jwijdhen.
paufen abnabhm, ftieg der prozentijhe Gebalt an Trodenjub.
ftany und Fett. Da der Gehalt an fettfreier Trodenjubftany
babei unverdndert blieb, fo ergibt fi), daf bdie Bunahme
bed Zrodenjubjtanzgehaltes iiberhaupt durd) den groferen
Settgehalt bedingt war. Bei nur jweimaligem Melfen mit
Bwijdenpaufen von je 12 Stunden fonnten ieder von
BWeigmann in Kiel nod) von Fleijmann und Hittdher in
Rbnigsbery erhebliche Unterichiede in der Menge und Jujam.
wenjebung der Mild) nachgetviefen werden, von andever Seite
wird aber behauptet, die Abjonderung von Fett gehe wahrend
ver Nachtruhe nicht fo lebhaft vor fich af8 am Tage, und bei
sweimaligem Melfen wdre daber die Wbendmild) etwasd reicher
an Fett und Trodenjubftanz ald die Morgenmild.

Sm allgemeinen miiflen alle diefe Fragen alg nady wenig
aufgefldrt begeichnet terden. ufer der Jndbividualitdt der
fub ift e8 nod) eine grofe HReibe anbderer Ginfliifie, welche
bierbei in Frage fommen fonnen, wie 3. B. dag Verbhilt-
nig der Futterzeiten zu ben Melfseiten, die Veunrubigung
der Riihe jwijchen den Melfzeiten durch Ausmiften deg Stalles,
die Bewegung, bdie Nadhtruhe 2. €3 ift diefes ein Gebiet,
bag bder Forfhung Ddringend zu empfehlen ift, wobei bder
prattijhe Landwirt die Wifjenidaft durdy Mitteilung feiner
Beobacdhtungen fehr unterftiigen fann.

T AN



VIII. Bortrag.
Die Behandlung der frifden Mild.

Um die getvonnene Mildh) vor einer VWerdnberung und /
Berfebung zu bewabren, ift fie mbglihjt bald nad)y bem |
PNeelten aud dem Stall zu entfernen, denn die Stallluft 1ft‘
mit verjdyiedenen RKeimen gejdwingert, welde, wenn fie in |
bie Mild) gelangen, ein Verderben derjelben einleiten Founen. |
@3 ijt dbaher ungemein empfehlendiwert die Mild) nidht in
offene ®efige hineinsumelfen, fondern jeded Melfgefd mit
einem Filter zu jdhliegen, durd) weldesd einerfeitd den Mifro-
organigmen der ?Butrltt sur Mildh erfdhert wird, anbderer-
itt§ aber aud) fofort eine Abjcheidbung aller groben BVerun-
reinigungen ftattfmbet von ieldjen viele, twie 3. B. Teile
trodener Erfremente, fich bei ldngerem %etrveilen im Mildys
gefdf aufldfen und iwefentlidh zum jchnellen BVerderben bder
Mild) beitragen. Benupt man aber offene Gefdafe zumi
Melten, jo mup die ermolfene Mild) mdglichit bald in einen |
faubern Raum mit frijder Quft gebracdht iwerden, iwo 1I)'re:
Abtithlung erfolgt und die Hauptmenge der %eruntetmguugen
entfernt wird. Die Verunveinigung der Mild) fann iomobf
durd) fejte al8 aud) durd) flitjfige Stoffe gejchehen, denn es
(apt fih faum vermeiden, dafp beim Melfen ‘Bfmnaenrefte
vom Futter und von der Cinjtreu, Haave und Teile einges
frodueter Gpfremente vom @orper ber Tiere oder andere
Subftanzen und mit ihnen eine Unzahl von Pilsfeimen in
die Mild) gelangen. Wuperdem wird bdie Mild) durdy [dhlei-
mige Mafien, die aud dem Euter ftammen, verunveinigt.

Die grobern feften BWerunreinigungen laffen fich auf
mechanijchem Wege mehr oder tweniger aud der IMildh) aus.
fdheiben, die gelbjten BVerunreinigungen find aber durch fein
Peittel mehr zu entfernen, e ift daber ungemein widtig,
daf moglichjt wenig von den Stoffen in Lojung geht. Ob-
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gleid) die Heinigung bder Milh) auf medhanijhem Wege
giemli) unvollfommen ift, fo wird fie durdy diefelbe dodh
wefentlid) Dhaltbarer gemadht, indem fie von bden gribften
gremdidrpern und einem Teil der vorhanbdenen Pilzteime ges
faubert mwirb.
{ Gine groBe Unzahl niederer Organismen bleibt aber
in ber Mild) und ift auf feine Art 3u entfernen, diefe miiffen
baber in der Mild) abgetdtet ober wenigftens in ifrer frofh.
lichen Cntwidelung gehindert werden. ©oldyes erreidht man,
indem bdie Mild) entiweder Viiber das arimum der Legetas
tiondtemperatur der Pilsteime erhi t7ober unter bag Mini.
mum abgefiihlt wird. Wahrend durdy erjteres, durdy die Gr-
higung, ein volljtindiges Abtdten der Pilsteime moglich ift
und die Mild) fomit teimfrei gemacht, fterilifiert wird, ift
biefes Durd) dag Rithlverfahren nidht moglich. Lepitered ver-
bindert nur eine ftarfe Vermehrung der vorhandenen Pilz
feime und vermag daber die Mild) auf einige Beit 3u fon.
fervieven, nidht aber auf die Dauer vor dem BVerderben 3
bewabren. Da aber bag RKiihlverfahren leichter anwendbar
ift al3 die Erhiung und da e3 im Gegenfap zu diefem
bie Mild) in ihren phyfifalijhen und demijden Cigenjdhaften
nidt veviindert, jo ift e8 im allgemeinen fiir bdie Prayisd
borzusiehen und follte ftets auf die medhanijdhe Reinigung
der Mild) folgen.

y Fiie eine_medjanijde Reiniqung fommen bdrei Berfahren

Aiulin Betracht: ) Das Seiben,1)dag_ Filtvieven unbdl/bas Auss
{dleudern. D a3 Seihen ber Mildy erfolgt am einfachjten
vermittel fogenannter Seibetiicher, welde fiber das Sam-
melgefdB gefpannt und von bder Mild) pafjiert werden.
Dierbei ift su beachten, daf folde Seihetiicher vor jedem Gle-
braud) griindli) mit heifem Wafler gereinigt werben, und
baB aud) wibhrend des Melfend das Tud) ausgewedielt wird,
weil die Berunreinigungen fidh bald in den Poren feftieen
und biefe verjtopfen; die nachfolgende Mild) fliefst damn
wer durd) und reifit dabei mandpe Sdymupteilden durdh
ben ftarferen Drud mit.

Die Seibetiidher fonnen durch Metallfiebe erfest werben,
eldje die mechanijhe Reinigung vollfommener al8 jene er.
filllen. €3 gibt eine gange FReihe folcher Milchfiebe, weldhe
im tefentlidhen alle das gemein haben, dafy fie mit doppelten
Siebbidben odber Cinjifen verfehen find, die fih Heraus.
nehmen und durd) reine erfegen laffen. Manche Konftrut.
tionen Daben nod) auperbem zwijhen den Sieben Filtrier.
einfagen und ndbern fi§ in ihrer Ronftruttion jomit den
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WMildpfiltern. Wabhrend bie Reinigung der Metallfiebe aber
leicht ausfithrbar ift, diirfte die Reinigung der aus Kalberhaa-
ren oder Baummwolle beftehenden Fiftrieveinlagen nicdht jo gut
mbglich) fein, weshalb fie oft durdh neue erfest werden miifjen,
da andernfalld jdhmupige Filtrieveinlagen, wie Verjude ge-
seigt Daben, fterilifierte IMild) zu infizieren vermbgen.

Dajg Filtrieren beruht darauf, dap ein die Reini.
gung bewirfender Stoff die Schmupteildyen guriidhialt. Diefer
Stoff muf zwei Anforderungen geniigen: Cinerjeitds muf er
fi) nad) jebem Gebrauc) leicht und volftindig dedinfizieren
unb reinigen laffen,| anbererfeits darf er nicht temer feim, da
er nach ldngerem Gebraud) doch immer wieder ernenert werben
muB. AR jold) ein Filtrierjtoff hat fih einfacher Kies be-
wibrt, welder die Verunreinigungen der Mild) gut uriid.
halt und fid) joroohl leicht reinigen und fterilifieren al8 audy
durd) neuen Ried erfepen ldft. Aud) bad Filtrieren durd
Watte hat fid) gut bewdhrt, dod) mufy diefelbe nach jedes-
maligem Gebraudh fortgetworfen und durd) neue erfest werden,
wodurd) bdiefed BVerfahren nidht unerheblich vertemert twird.
Jm allgemeinen bdiivften die verfchiebenen Mildhfilter, weldje
im Handel angeboten terben, fich nur fiir grogere Betriebe
eignen, weil die hohen Anjdaffungstoften und bdie fortiwdps
rende Crneuerung und Sterilifierung ded die Reinigung be-
wirfenden Stoffed die Benupung von WMildhfiltern einiger-
mafen verteuern.

Man muB davauj adyten, daf die Mild) nodh) twarm den

gilter paffiert, weil fie nad)y dem Abtiihlen infolge bes |

Quellungdzuftanded ded Rafeind fidh) viel jdywerer filtrieren
lapt. Der Filter foll alfo auf den Mildhtiihler geftellt und
bie filtrievte IMild) gefiihit werden und nicht umgetehrt
awwifden Riihler und Sammelgefdf eingejdyaltet werbden.

@ine bdritte Art der Reinigung fann durd) dag Aus-
fdlendern dber Mild) vermittelft Bentrifugen bewirft wer-
den. Die BVerunreinigungen find meift jhwerer alg die Mild,
e fammelt fidh daber der Scdmup jujommen mit bielen
Sdyleimteilent an der Jnnenfeite der Trommelvand und wird
bier al8 fjogenannter Bentrifugenjhlamm abgefest, weldher
aud) viele Mildbattevien enthdlt. Die Reinigung durch Aus-
fchleudern ijt eine fo vollftdndige, daf fie bag Filtrieren gany
erfepen faun; bdiefe Manipulation Hat nur den Nadyteil, dap
einmal audgejchleuderte Milch, nacdydem Rahm und Magermild)
wieder ujammengegofien find, bei einer jweiten Entrafhmung
weniger, wenn aud) fettreiheren Rahm liefert. Dad Aus-
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fdhlendern ift alfo nicht am Plah, wo die Mild zweds Ber-
| arbeitung anf Butter verfauft wird, dagegen lift ed fidh) vor-

3itglich antwenden, fall3 die Milch nur jum Konjum ald frijde
| Mildy dienen joll oder falls eine TWiebervereinigung von Rabhm
| und Magermild) nidht erforderlich ijt.

Da durd) die genannten Reinigungsdverfahren wohl die
groben Lerunreinigungen mit einem Teil der ihnen anbaftens
ben Pilzfeime entfernt werben, zahlreihe Mitroorganidmen
aber in der IMNild) verbleiben, fo miiffen Mafnahmen ergrif-
fen werben, um der Entwidelung derfelben in der Mildy vor.
subengen. A3 eine jolde Manipulation Hat fidh) ftavfes Ab-
fiihlen der IMild) wohl bewdhrt.

Durd) dag RKithlverfahren werden die Pilzfeime in dex

ﬂ)?i[d) feinesfall3 getitet, ia nidht einmal in ihrer Lebens-
energie gefdhiodcht, fondern ein lebhaftes Wadhdtum und eine

| ftarfere BVermehrung bderfelben wird nur folange verhindert,

4 a8 die Milch bei tiefer Temperatur erhalten bleibt. Erwdvmt
| fih die Milch aber wiedber und ndhert fich ibre Temperatur
der Warme frifd) ermolfener Mild), o gedeifen und entwideln
fih bie Mifroorganidmen mwieder jo frofhlich, ald ob nie eine
Abtithlung ftattgefunbden hitte. E8 ift daher falih dad Ab.
fithlen Der IMilch unter bie Ronfervierungdmittel zu rechnen.
Cine Konjervierung ift e3 nicht, denn jdhlielich, wenn aud
nach) ldngerer Beit ald bei gewdhnlicher Temperatur, verdirbt
aucy gefithlte und an fiihlem Ort aufpewahrte Mild). Die
Abtiihlung joll big auf 12° C im Magimum erfolgen, und die
gefiihlte Mild) mup bei diejer Temperatur aufbewalrt werden.

Bur gewdhnlidgen Riihlung bder Mild, d. §. wenn e
nidht notwendig ift, diefelbe in moglichft furzer Beit auf eine
tiefe Temperatur zu bringen, bejonders wenn feine Wafjer-
leitung sur DBerfilgung fteht, geniigt ein Kiihlbafiin. Ein
folched famn aus Holz ober ausd Bement Hergeftelt werden.
Die Holzbafjing find trandportabel und verbrauchen mweniger
Ci3, weil dag Holj ein {hlechter Warmeleiter ift, die Bements
bafjing find zwar feftitehend, dagegen aber dauerbhafter und
leichter zu rveinigen al8 die Holzbafiing. Adhtet man beim
Manern der Jementbafjing darvauj jwijden den Winbden und
am Boden eine Luftijolierhicht anzuorduen, jo ift der Eiss
verbraud) aud) fein gar zu hoher. Die Form ded Riihlbafjing
mufp fih nach der Form der Mildhgejchirre vichten. Bwifchen
ber Wand ves Vaffing und der Mildhgejchirre mup ein ca.
5—6 cm breiter Raum fiiv dag Kithlwafjer bleiben und die
Mildgejchivve muiiflen unter einander einen Ubjtand von
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10—12 cm Haben.?) Damit die Mildgeichirre nicht dirett
auf dem Boden bes Vaffing ftehen, fondern das Riihlwvafier
aud) zwijden dem Boden ded Baffind und dem bdes IMildy
gefdBes jsirfulieven fann, ift auf dem Boben bdesd Riifle
bafiing ein herausnehmbares Holsgitter anguordnen. Die 3u
fiiplende Mild) wird in einem Blechgefdaf in bas falte Wafjer
bineingeftellt, wobei fie bdann im Werlauf etliher Stunden
geniigend abgetiihlt ift. RKommt ed aber darauf am, dafi die
Abtiihlung redht jdhnell erfolgt und fteht eine Wafferleitung
gur Berfiigung, fo benupt man bejondeve RKiihlapparate, die
jogenannten INildhtihler, von bemen es weierlei Arten gibt,

bie Rohrentiihler und bie runden Kiihler, leptere haben wiederum |

entiweder eine gylindrijhe ober fonijhe Form. Die fegelfore
migen, augeinandernehmbaren, find die beften. Das Prinsip
ijt bei allen dasjelbe, daf ndhmlic) die IMilch an dex Aufen-
feite De3 Riihlers fein verteilt inabflieht, wahrend das Kithl-
wafjer innerhalb ver Rohren von unten nac) oben fteigt.

Um die abgefiihlte Mild) auf der niedriegen Temperatur
gu erbalten, bedarf e im Sommer eines Gigfellers. Diefer
joll wo miglid) im Sdatten eines groferen Gebiudes oder an
der MNordieite eines foldhen angelegt werden; die uBenwdnde
eine Jfolierjhicht enthalten und womdglih mit Holz augs
gekleidet fein; bag Schmelzwafier mufp durdy ein Abfluprohr
fortgeleitet werben. Der Bugang zum Eife Hat immer von
oben 3u erfolgen, bamit bdie beim Offnen der Tiir einfjtrd-
mende warme Luft, welde ja nad) oben fteigt, nicht ges
gwungen ijt den ganzen Eisftapel zu pafjieren. Dad in
Wiirfeln gejdnittene Cis muf fo geftapelt werden, baf mig.
ligft wenige mit Quft gefillte Bwijhencdume fih finden.
Bon einem Eigteller wird aber verlangt, daf er nidht nur
falt ift, fondern daff er aud) veine, trodene Quft Hat. Um
biefed zu ersielen, ift eine gut fonftruierte LWentilation eins
guridhten, deven Pringip darin bejteht, daf die unten in den
Sithlraum eintretenbe falte Quft vorber, um abgetiihlt und
getrodnet zu werden, in einem Rohriyftem um den Gisraum
gefiihrt wird, wdbhrend bdie erwdrmte feuchte Quft oben ben
Rithlvaum ver(@ft. Das im Robriyftem fih anjammelnde
BWaffer mup einen bejonderen ADLfuB Haben.

It Crmangelung eined Gisfellerd fann man bad Gis
audy in Cigmieten aufbewabren. Der Plap, auf weldhem
eine Eismiete angelegt werden foll, muf im Sdatten grofer

1) . Gilfverhjelm ,Perftellung von Sauerrahm.Butter fitr
Ausfubhr”, Sonberabdrud aus der Obeffaer Jeitung 1906.
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Biume ober von Gebduden liegen, muf einen guten Abfluf
haben und vor einem Bufluf von Tau- und Regentvafjer ge-
fchitpt fein. Bundchit wird der Plap von einem ca. 2 Fup
tiefen Graben umgeben, welder alled zufliehende Wafjer ab-
fdngt, bavauf wird er nod) mit mehreven /o Fuf tiefen Abzugs-
fandlen fiir bag3 Sdymelzwaffer verjehen. Diefe Abzugstandle
werben mit Stangen gefiillt, davauf wird bder ganze Pla
mit einer 1 FuB Hohen Sdidht von Reifig bebedt und iiber
diefe breitet man eine /e Fup Hohe Shidht von Torfmull,
Sdgefpdnen oder andern {dledhten Warmeleitern. Hierauf
wird nun dbad €is aufgefdichtet und der ganze Haufen mit
Sagejpdnen oder Torfmull - und bdarvauf mit Erde bedect.
Die Dedjdicht muf etwa 2 Fup did jein. Jum Shup ge-
gen dag Eindringen von Regentaffer wird die Cigmiete mit
einem Bretter. oder Strohdad) gededt. Die Cidmicte erhalt
ftet3 die Form einer Pyramide oder eined RKegeld. Das Eid
foll ihr ftetd von oben entnommen iwerden, um dag Cin-
dringen von warmer Luft ju verhindern.  Jn derfelben Weife
wie eine Cidmiete fann aud) eine Sdyneemiete Dergeftellt
werden, dod) muf der Schuee bei gelindem Tauwetter Fu-
jammengefahren und gut feftgeftampft werben. Eine Schnee-
miete hdlt fih unter fonjt gleichen Bedbingungen befjer ald
eine Cigmiete, weil fie im Junern fehr wenige Hohlraume
aufmweift.

Ein geniigender Borrat an Eid ift die erjte BVorbedin-
gung fiiv eine  gedeifliche Cntwidelung des WMeicreiwefens
wihrend der Heien Sommermonate. €& ijt aljo die erjte
Pilidht eines jeden Mildyprodugenten im Winter fitr einen
miglichft groBen Cidvorrat ju forgen, um die Mild moglichit
lange frijd) erhalten zu fdnnen, dabei muf man aber nie
aud dem Wuge verlieren, daf durd) dad RKiihlverfahren bdie
Lebendenergie bder Mifroorganidmen in der IMild) nidht ge-
{hwadt wird, jondern daf bdiefelben nur in einen jdhlaf.
dhnlicgen Bujtand verfallen, aud weldem fie bei bder Er-
warmung wieder ertwadjen, da dad Rithlverfahren aljo feine
Sonjervierungdmethode im wabhren Sinne ded Worted ift.

W
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IX. Bortrag.
Die HKoufervierung der Mild.

Wahrend durd) ein Kithlverfahren cine Abtdtung bder
Mifroorganidmen in der Wild) nidht erfolgt, jondern nur
eine eitweilige Hemmung ihrer Entwidelung, wirkt Erhiung
auf den groften Teil bderfelben und namentlidh) auf die ve-
getativen Fovmen tdtend, daher die IMild) im wahren Sinne
be3 Worted fonfervievend. Man faun bdrei verfdjiedene
Ronfervierungdverfafhren unterideiden: bdad Pafteurifieren,
dag partielle Sterilifieren und dasd villige Sterilifieren. Das
Pajteurifieren berubht in der Wnwendung der altbe:
faunten Tatjadje, daf die IMild) durd) Auffochen an Halt-
barfeit qewinnt. Nachdem e gelungen war diefe BVeobachtung
dadburd) zu erfldven, bap man bdie Wbtstung ber IMifro-
organigmen nadywies, zeigte Pajteur, daf ein Teil der Pilz-
feime fdon bei Wdrmegraden, twelde tweniger ald 100° C.
betragen, ugrunde gebt, wemn man bdie Mild nur lange
genug der Cinwirfung diefer Temperatur ausfest. Je hiher
die Temperatur ift, in um fjo Fivzerer Beit wird biefelbe
Wirfung erveiht. Wuf Ddiefe Entdedung griindet fid) das
RKonjervierungsverfahren der Mildh, weldes nach) feinem Er-
finder dag ,Pafteurifieren” genannt wird.

Mild) pajteurifieren beit bdemnach) fie eine beftimmte
Beit lang auf einem beftimmten Wdrmegrad erfalten, weldher
swifdgen 65° und 100° C. fiegt, um die vegetativen Formen
der VBafterien zu tdten. Werfude Haben nun ergeben, dap
bie Abtdtung ber vegetativen Formen der Mifroorganidmen
erfolgt: Durd) eine 30 Minuten lang fortgefeste Erbhigung
auf 656—70° C. oder durd) eine 15 Minuten dauernde Gr-
higung auf 75—80° C. oder aud) durd) eine wdbhrend 10
Minuten ftattfindende CErhipung auf 95—97° C. GSpesiell
fiiv die Tuberfelbazillen fanden Forfter und bde WMan bdie

(m.) 6
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Lerniditung der Keimfraft in 10 Minuten bei 70° C., in
5 Minuten bei 80° C., in 2 Minuten bet 90° C., in 1
Minute bei 95° C. und jofort bei 100° C.

Da die Mild)jdurebafterien nur vegetative Formen und
feine EDaueriporen bilden, fo gewinnt die Mild) durd) vas
Pafteurifieren jehr an Haltbarfeit, voraudgefest, dap die in
ver Mild) vorbhandenen Daueriporen anderer VBatterien jo
wie die aud bder Luft in bdie pafteurifierte IMild) bineinge-
langenden Pilzfeime nidht Beit und geeignete Bedingungen
3um Ausfeimen und Gedeihen finden.

Lepteres verbiitet man dadurd), daf man die pafteuri-
fierte Milch fofort nach dem Crhigen ftart abtiihlt und fie
fomit jchnell itber die fiir ein Wachjen bder Bafterien giin-
ftigiten Temperaturen wijdhen 15 und 45° C. Hinwegbringt.
Auferdem ift nody die Beobadjtung gemacht worben, daf
ploglidhe und ftarfe Temperaturidwantungen bdie Qebens-
energie der Vafterien jdywddien ; e gibt fomit eiren doppelten
Grund, um auf die Crhigung der WMild) beim Pajteurifieren
jofort eine energijche Abtiihlung folgen zu loffen.

PBetanntlich fann die Wild) die Trdgerin verjdiedencr
Qrantheitderveger fein, al der Tuberfuloje, ded Typhus, ver
Cholera, des Scarlad) u. a ; da e nun nod) nidht nadge-
wiefen ijt, baB bdie diefe Krantheiten ervegenden Mifroorga-
nigmen Dauerjporen bilden, fo erideint ed wabhrideinlid,
daf fie in der Milch durdy ein richtig audgefiihrted Pajteurifie-
rung3verfafiren abgetdtet werden. Da die Mildhjdurebat.
terien auch gerftdrt werden, fo exfolgt zunddyft feine Saue-
vung pajteurifierter Milch, wird fie aber nicdht vor dem Bu-
tritt dev Luft abgejchloffen und in feimjreien Gefdpen auf-
bewalhrt, jo erfolgt von neuem eine Anfnabhme von Mildy-
faurebafterien und Dbdie Sduerung bder Mild) findbet bodh
nod) ftatt, wenn aud) etwag veripdtet. DHierbei liegt die
Gefahr vor, baf anbdere jhidliche Reime fich um jo fraftiger
entwideln, weil ihnen durd) die btdtung bder -Milchidure-
bafterien bag Feld zu frofliher Cntwidelung geebnet ift,
venn die Sdnvebildung in der Mild) wirkt ihrerjeitd abtd-
tend auj zahlreiche audere Bafterien.

Bum Pafteurifieren der Mileh gibt ed eine grofe Anjzahl
von Upparaten, die bidher alle fo eingeridhtet find, daf Ddie
Milch durch Dampf erhipt tvird, aljo nur in groferen Be-
trieben, wo e% Dampfentivicler gibt, Wnwendung finden
fonnen. Die gewodhnlichen Pajteurifierapparate find doppel-
wandige Gefife, von denen das eine offen ift und jur Auf.
nahme der Mild) dient, wdabhrend bad jweite, in weldhes der
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Dampf geleitet wird, dad Mildhgefdh umidhliet und nur
mit einem Habhn um Ablafien ded KRonbdenswafjers verfehen
ift. Wahrend der Erhiung muf die Mild unaugdgefept
in Bewegung erhalten werben, um dag jogenannte Anbrenner
ju verbiiten. Wird Mild) ndmlich iiber 75° C. erwdrmt,
fo findet jdhon eine teilweife Ausjheidung von Giweif ftatt,
weldge um fo ftarfer ift, je Hioheven Wirmegraben die Mildh
auggefept wird. Die durd) den Dampf ftart erhipte Wand
be3 Pajteurifierapparated nimmt nun fajt die Temperatur
bes Dampfed an, fo dap die Teile der Mild, welche langere
Beit mit der heifen Wand in Beriihrung bleiben, notwendi-
ger Weife fo frarf erhipt werden, daf fie Ciweif ausideiden,
felbjt wenn die Mild) im gangen nod) nicht auf 75° C. er-
bigt ift. Das ausdgejdyiedene Mildjeireifs legt fich ald diinne,
idleimige Schicht an die Wand des Apparated an und fept
einerfeitd alg jdylechter Warmeleiter die Wirfung des Dampfes
bedeutend fherab, verleiht aber anbdererfeits der Mildhy den
unerwiinidten Kodjgejdhmad. Durd) lebhafte Bewegung, in
weldjer die Mildy im Apparat erbalten wird, foll erreicht
werden, daf die bereitds mit ber heifen Wand in BVeriihrung
getretenen  Milchteildhen immer rwieder durd) andere erfept
werden und fomit der Gefahr einer Uberhiung und Giweif-
angjdjeidung vorgebengt wird.

Diefe erforderlidie Bewegung der Mild) wird mun auf
verjchiedene Weife hervorgerufen: Bei einer Art von Appa:
raten, den Hiefelapparaten, flieht die Mild), wihrend fie
erbift twird, iiber die gewellte Blechwand des Milchgefifes,
bei ciner andern Art wird die Mild) durd) ein Rithrivert
im Mildgefdp ununterbrodhen in Bewegung erhalten wund
bei einer dritten Art wird das Mildygefah jelbft in Rotation
verfest, mwodurc) gleidhzeitig, infolge bder Cinwirfung der
Hentrifugalfraft auf die Mild), eine Ausjcheidung von Vers
unreinigungen in einer befonderen Abteilung ftattfinden fann.
Bill man die Nachteile bes Unbrennens mit voller Sidjer-
beit vermeiden, jo darf man bdie Temperatur der Mild) auf
nidgt hober ale 70° C. bringen, wobet felbftverftandlicy vie
Mild) um fo lénger diefer Temperatur audgefeit werden muf.

Der [dwidyjte Puntt aller in die Prayis eingefithrten
Pajteurifierapparate ijt der, daf fie ftets fontinuierlich avbei-
ten, d. h. baf fortwdhrend ein Bufluf von frijher und ein
Abflup von erwdrmter Mildh) vor fidh geht. Jur Abtotung
ver Batterien ijt erforberlich, daf bdie Weild) jowohl big
auf eine bejtimmte Temperatur erbit wird, al3 aud) dap
fie eine beftimmte Beit hindurd) bei diefer Temperatur erhal-
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ten bleibt. Qeptered ift aber bei den fontinuierlidh arbeiten-
den Pajteurifierapparater jdwer zu erveichen, iweil die Beit,
weldje die eingelnen Mildhteildpen fiiv den Durdygang durd
den Upparat brauchen, feinedivegsd fiir alle die gleiche ift, jon«
dern ftetd eine nzahl von Mildhteildhen den iibrigen voraus-
eilt, jomit nur furze Beit erhist und unvolfommen pajteuri-
fiert wird. Um bdiefen [beljtand einigermaBen audzugleichen,
mufy die erbhite IMild), bevor fie ihren Weg itber den Riihler
nimmt, in einem bedbedten Gefdl mindejtens 15 Minuten hin-
burch) den Nadywirfungen der Crhibung ausdgejebt werben.

Sm Notfall fann die Wild) aud) durd) diretted Cinlei-
ten von Dampf in diefelbe pafteurifiert werden, dod) wird die
Mild) durd) bdieje Manipulation mit 20 % Kondenéwafjer
verdiinnt.

Um bdie Mild) gany ficher von allen Batterien zu jdu-
bern, geht man iiber bdie Temperatur von 75° Hinaus und
exhipt fie unter Dampforud auf 100—103°% Apparate, in
denen diefed miglid) ift, HeiBen Hoddrud-Pafteurifierapparate,
und fie unterjceiden fid) von bden gewdhnlichen Apparaten
nur dadurd), dap die Mild) niht in einem offenen, jondern
in einem gejcdhlofienen ®efdp unter dem Drud der eigenen
Dampfe erhipt rird.

Gine noch grofere Vervollfommnung zeigen die Regene-
rativ-Grhiger, deren Prinzip darauf beruht, daf die Milch
im SQnnern ded Apparated in mehriaden Windungen eine jo-
genannte Bwangsfithrung erhalt, wodurd) eine ftarfere Aus-
nupung ded Dampfes ermdglicht und die Gefabhr ded zu jdynel-
len Paffierend eingelner Mildyteilchen durch den Upparat ver-
ringert wird.

Gine weitere Konjervierungdart der Mild) ijt dad par-
tielle Sterilijieren. Hiermit begeidhnet man eine 3/a
big 1 Stunde andauernde Crhitung der Mild) durd) {tromen-
pen Dampf auf 100 - 103° C. Der Erfolg ift im allgemei-
nen Dderfelbe wie beim PRajteurifieren. Die vegetativen For-
men ber Bafterien werden abgetdtet, die Dauerjporen fdnnen
aber badurd) nicht vernidytet werden, jo daf folche Milch
feinevegd immer feimfrei ift.

Gine vollftindige BVernichtung aller in der Mild) vor-
handenen Pilzfeime, aud) der Dauerjporen, fann nur durd
bag vollige Sterilifieven erveidit werden. Dasjelbe
fann auf dbreierlei Weife erfolgen: 1) Durch jech3- big fieben-
ftiindiges Kochen, 2) durch eine Halbe Stunde lang andauernde
Ginwirfung gefpannten Dampfes von 130° C., 3) durdy
dbie jogenannte ,fraftionierte” Sterilijation. Die beiden in
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erfter Reibe genannten BVerfahren find fiir eine Unwendung
in der Prarid ungeeignet, weil durch fie die Mild) jorwoh!
ald Nahrungdmittel ald audy fiir jede Werarbeitung vdllig
ungeeignet wird. Die Mild) erhalt namlidh) durd) eine der-
artig {ang andauernde Crhibung auf eine jo Hohe Temperatur
infolge Der Raramelifierung ded Mildhsuders eine braunliche
Farbe und nimmt ftarf den Gejdhmad angebrannter Mildy
an, jo daf fie weder im Wusdjehen nod) im Gefdhmad nur
nod) entfernt an frijhe Milch erinnert.

Da3 Verfahren der fraftionicrten Sterilijation rwurde
suerit von Tyndall angewandt. €3 befteht darin, dah Ddie
Mild) an etwa 8 auf einander folgenden Tagen je 2 Stunden
lang bei 656—70° C. und in der Bwijdjenzeit bei 25—35° C.
erhalten wird. Dadurd) bejwedt man den vorhandenen Dauer-
fporen giinjtige Bedingungen zum Yusfeimen, zur Bildung
vegetativer Formen u geben, und Ddieje vernichtet man dann
durd) die Steigerung der Temperatur wieder aldbald. Diejes
LBerfahren, durd) weldyed eine villige Sterilifiecung der Mild
obne eine tiefgehende Ynbderung derjelben mdglidh ift, it aber
filv die Umwendung in der Prarid jziemlidh ausgejchlofien,
weil ed fehr umitandlich und fojtipielig ift. €3 Hat nur eine
Beteutung fitr die Herftellung wirklid) feimfreier Danermild
sur Verproviantierung von Schiffen oder zu dhnlichen Jweden.

Der fiiv die Sterilifation am meiften befannt gewordene
Apparat ift der von Neuhaup-Gronwald-Oehlmann. Die
Mild) wird hierbei in Flajhen durd) Heifen Dampf unter
einem Drud von 2—4 Atmoiphdren fterilifiert. War Dbdie
Sterilijation erfolgreich jo halt fich die jo behandelte IMilch
am ftithlen Ort aufbewabhrt monatelang unverdnbdert.

Eine befondere Art der Sterilijation ijt die der Kinder-
mild), wie fie von Soghlet in die Prayid eingefithrt worden
ift. Sorhletd Upparat fithrt die Sterilijation jwar unvoll-
- fommen aud, doc) geniigt der Effeft dem angeftrebten Bived
und er Hat fidh jchnell in der Prarid eingebiirgert, da er in
jedem Hausdhalt angewandt werden fann.

Der Sorhletiche Upparat befteht aus einem . Bledhtopf
mit gutidhliefendem Decdel und einem Stativ fiir die bhin-
eingujtellenden Flajchen, jowie aud bden jugehorigen Mild-
flajchen, welde durdh) Gummitappen verjchlofien 1werden
fonnen. Dieje Gummifappen haben eine, durd) einen jdarfen
Sdynitt audgefithrte, finung, deren Rdnder feft aneinander
ichlieen. Nadydem die Flajden gut gereinigt und mit Milch
gefitllt find, werden fie mit der Gummitappe verjdhlofien und
in bag ®eftell im Bledhtopj getan, welder zum Teil mit
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Wafler gefiillt ift. Der Dedel wird nun gejchlofien, ba3
Wafjer jum Rodjen gebracht und in diefem Buftande eine
Bierteljtunde lang erhalten. Der fid) in den Mildhflajcdhen
bildende Dampf ftromt dabei durdy die in den Gummitappen
angebrachten feinen Offnungen aus. Nad) dem Grfalten
legen fi) die Gummitappen infolge der Luftverditnnung in
pen Mildflajchen an den Rand bves Slajdyenhalied an und
es fdlieft fidh audy die Lffnung automatiich, jo daf ein voll+
fommen (ujtbichter Leridhlup entfteht, weldyer erft dann gelojt
wird, wenn die Mild) dem Siugling gereidht werden joll.
Die nad) dem Sorhletichen Berfafhren fterilifierte Mild) Hat
den Borzug, daf fie immer frijd) bereitet werden famm und
Dafer der Gefahr ded Ausfeimens nidht getdteter Sporen in
eit geringerem: Grade unterworfen ift al$ jede andere fon-
fervierte Mildh.

Der Soxhletapparat findet nur im Haushalt Anwendung,
alle anderen ‘Bafteurifier- und Sterilifierapparate jeen die
Anwendbarfeit von Dampf voraus, eignen fidh aljo nur fitx
GroRbetriebe, die tleinen und mittleven Mildywictihajten pe-
figen nod) feine geeigneten Apparate, um ihre WMilch su fon.
jervieven, und der Erfinder eines in jolden BWirtjdhaften an-
wendbaven Pajteurifierapparated wiirde fich ein grofes
Berdienjt um die Entwidelung der Mildywirtihaft ermwerben.
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X. Bortrag.
Der Transport frifder Mildy.

Falls die Mildh nicht am Produftiondort verarbeitet
wird, mwad oft nidht der Fall ift, jondern Sammelmeiereien
augefiibrt oder al8 frijdhe Mild) zum Konjum auf den Markt
gebradht werden foll, fo muf fie trandportiert werden. Der
hohe Wafjergehalt behinbert den Transdport der Mild), dodh
find alle BVerjudye, die Mild) eined Teiled ihres Waffergehal-
teg fiinjtlich zu berauben obder fie gany eingutrodnen, ofhne ihre
ipdtere tedinijche BWerwendbarfeit ju beeinfluffen, -einftiveilen
nicht geglitcft und muf die IMild) daher alg joldje, wie fie
gemwonnen wird, trandportiert werbden.

Die Hauptaufgabe beim Mildhtrangdport befteht darin,
pie Mild) vor rafder Sauerung, ftarter Erjdiitterung und
Lerunreinigung oder Verfdljdung iu jchiigen. Dhne vorher
gehorig gefithlt zu fein, bdarf frijhgemoltene Mild) nur auf
gany furzen Streden befordert werden und Ddabei auch) nur
in offenen oder loje jugedecten Gefdfen, damit fie durd) Ber-
dunftung fich abfiihlen fann. Fiiv jeben weiteren Trandport
muf3 die Mild) vorher vermitteld entjprechender Vorrichtungen
auf eine Temperatur von weniger ald 12° C abgefiihlt werden.

Al TrandportgefdBe werden in primitiven Wirtjdaften
nod) ab und ju Holzerne Tonndjen gebraudyt, welhe nur
oberflachlich durd) daz Spundlod) gereinigt werden fonnen
und daber zu dem Jwed, weldem fie dienen jollen, volfom.
men ungeeignet find. Die widtigite Unforderung an ein
MilchtrandportgefdB ift die, daf e3 fidh) leicht und gut veinis
gen [dft, denn nur in gut gereinigten ®efdfien vermag man
oie Mildy [dngere Beit ju trandportieren, obne daf ihre Quali-
tat leidet. Diefen Anforberungen entjprechen am beften bdie
Mildtrangportfannen mit einer weiten Offnung und gut
jhlieBendem Dectel. Was dad Material anbetrifit, aus dem
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die Qannen BHerzuftellen wdven, jo fdmen Bierbei nur Holz
oder Metall in Vetracht, und beide Haben ihre Worziige
und Nachteile.

Dol it ein idlechter Warmeleiter. Jn einer Holztanne
ift die Mild) alfo gut gegen die Cinwirfung der Lufttempe-
ratur gejchitt, die Mild) wird fid) im Sommer ldnger bl
erhalten und im Winter bei ftarfem Froft nidht jo leidht ge-
frieren; Polzfannen find dauerhaft und wibderftehen Stifen
bei vem Trandport befjer alg Metallfannen; aber Holzfan-
nen find f{dywierig zu rveinigen; fjie mnehmen leiht einen
fauerlidgen jchlechten Gerud) an und tragen dann viel zum
Berderben der Mild) wihrend ded Transdported bei. Wuper-
dem wdre audy ju beridfidhtigen, jumal wenn e3 fich um
einen Bahntrangdport der Wilch bandelt, daB dag Gewidht
einer Holzfanne wejentlid) Hoher ift al8 dag einer Mietall-
fanne, wodurd) die Unfojten ded Tranzporte3 bebeutend er-
hoht werden.

Metallfannen [afjen fid) leichter reinigen alé Holzfanmen,
fonnen aud) jofort nad) der Jeinigung wieder mit MWild) ge-
fitllt werden, wdhrend Holzfannen nod) einer griindlichen
Trodnung und Liiftung unterworfen twerden miifjen, dagegen
find jie weniger Haltbar als Holztannen, werden leicht ver-
beult ober erbhalten bei unvorfichtigem ZTrandport Lider,
wodurd) bedbeutende Mildyverlujte entftehen fonnen, audy ift
Netall ein guter Warmeleiter, jo daf die Mild) in Metall-
fannen iwefentlid) mehr von der Lujttemperatur beeinflufpt
wird alé in Holzfannen. €8 ift aud) darvauf ju adjten, dap
bie Metallfannen fjtetd gut verzinnt find, bdenn bdie fleinfte
Spur von Roft gibt der Mild) einen unangenehmen talgigen
Gejchmad. Da befondersd der Voden der Metallfannen beim
Auffesen leicht verfept wird, jo muf er durd) einen jtarfen
eifernen Reifen gejdhiipt werben, weldjer e3 verhindert, dah
die Ranne beim Aufjepen dirett ben Boden berithrt. Beim Lings-
fchnitt durd) eine Mildhtrandportfanne darf der Boden mit
ben Seitenwdnbden feinen Winfel bilden, jondern muf durd
eine Surbe in diefe iibergehen, fermer muf der BVoden freis-
rund und nidgt edig fein, damit alle Ecden vermieden werden,
in benen fich leicht alte Milchrefte erhalten fdnwen, die dann
wefentlid) um Verberben der frijdhen Milch beitragen.

Der Jngenieur Helm in Verlin Hhat den Berjud) ge-
macht eine Mildtrandporttanne zu fonjtruieren, iwelde bdie
BVorteile der Holze und Metallfanne in fid) vereinigt. Cr
umgab eine Blechfanne mit einem Holzernen Mantel, jo daf
nur der Hald ber Kanne frei blieb. Eine joldhe Kanne geigte,
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wad die Reinigung anbetraf, bie Vorziige der Metallfannen
und war anbererfeitd widerftandsidhiger gegen Stife und
gegen die Cinjliifje der Qufttemperatur beffer gejdsittt, ald bdie
Metallfannen, fie Hatte aber ein bedeutendes Gigengewidyt,
wodburd) der VBabhntrandport der Mildy erfeblich) verteuert
urde, und die jhddlichen Einfliifje der Qufttemperatur lafjen
fih aud) auf einfachere Weife ficherer eliminieren. G5 ijt
ndmlid) febr jwedentiprechend fiir weiteren Tranéport wihrend
einted heiffen Sommerd ober bei ftarfer Wintertdlte die e
tallfannen mit Mild) in Holztiften ober Tonndhen mit
idlechten Warmeleitern als Stroh, Spren, Torfmull 2. u
verpaden. Dem BVerpadungdmaterial fann im Sommer aud
€iég und etwas Sal; jugefeht werden, wodburd) die Mild
nod) langer fith( erhalten mwird.

Die Offnung einer Transdportfanne muf o grof fein,
bafp man fie leidyt reinigen fanm, andererjeitd muf der Deckel
aber vollfommen dicht jhliefen, um Milchverlufte 31 bermeiden.
Die bejte Art von Verfchluf Haben dic Fleijhmannidhen
Sannen.  Bei ihnen ift der BViigel an feinen Befeftigungs-
ftellen mit einem Eyzenter verfehen, weldies in der Weife wirkt,
baf beim Hinabbriiden des Biigels bder Kannendecte! durd
einen eifernen Steg feft auf der Hald bder Ranne gebdriidt
wird. Dadurd), dah der Dectel nad) unten gewdbt und an
pen LVerid)lupitellen mit einem Gummiringe verjehen ift, wird
ein Sdiitteln und Ausfliefen der Mild) vermieden. Durch
ftarfes Sdhiitteln der Milh in der Ranne wihrend des Trana-
portes fonnen fich Buttertiigelchen in der Mildy bilden. Diefes
vermeidet man dadurd), dba man bdie Kannen vollftandig fiillt
und bei nicht ganz vollen Gefifen auf die Mild) eine Hilzerne
Sdjeibe ale Schwimmer legt. Befteht dieje Scheibe aus wei
$ilften, jo fann fie leidht den Hald der Kamne pafjieren und
beide Hiljten zufammengelegt fchliefen die Mildh gut ab.

Durd) eine Plombe oder ein Scdlof fann der Biigel
in Der Dinabgebriidten Lage befeftigt mwerden, wodurd) es
berhindert wird, dafy Unbefugte die Raune obffnen und eine
Berunreinigung oder Verfdljhung der Mildh ftattfindet. Der
Dedel der Kannen Ffann aqudy mit Cisrohren verjehen fein,
0. h. mit gutgejdhlofjenen Bylindern, welde in bie Mildh
bineinragen und von oben, ohne den Kannendedel ju Hfinen,
mit €ig gefiillt werden fonnen, wodurd) die Mild) wibhrend
ve3 Trandported auch gefiihlt werden fanm.

Um ferner ein Sdiitteln der IMild) wdihrend ecines
Landtrandportes miglichft su vermeiden, miifjen bdie Milch-
tranéportwagen mit guten Febern verfehen fein. Ift der
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Qandtrangport nidht weit, jo fann man aud) Wagen ver-
wenbden, die feine Febern Hhaben, aber mit Vorridytungen zum
Anhingen der Kannen verfehen find. Die fo trandportierten
Qannen geraten in gleimipig pendelnde Bewegung, wodurd)
bie von bden Unebenfeiten der Landjtrafe herviihrenden Er-
jchiitterungen eine Abjhwadyung erfabhren.

Anbdere Riidjichten als fiiv den Transport fommen bei
“ben Berfaufswagen in den Stidten in Betradht. Hier ftehen
die Mildhfannen im Jnuern eines volljtdndig gejdhlofienen
und verdectten Wagenraumed, jo bdaf die Wild) durd) den
Staub der StraBe nicht verunreinigt mwerden fann. Nabe
pem DBoven find die GefdBe mit Abzapihabhnen verjeben,
weldje durdy die Wanbd ded Wagens Hhindurdhgehen und durd
welde die Mild) beim BVerfauf aud den Kannen abgezapit
wird. Pierbei ereignet fich aber der Ubeljtand, dafy bei ldn-
gerem Herumfahren in den Strafen der Stadt, trof der Be:
wegung und bed Schiittelns, ein Aufrahmen der Mild) ein-
tritt, woburd) Unjutraglichfeiten entitehen fonunen, da ja
immer nur die Mild) der unterjten Schichten, alio fettarme
Milch, durdh den Habhn abjliept. « Diejem Ubeljrande Hat man
verjucht durcd) bejonderd fonjtruievte, cutomatijch 1iwirfende
Rithriverfe abzubelfen, dod) Hhaben fi) bejonders fonjtruierte
MildhabfluBeinrichtungen befler bewdhrt. Die befte der le-
teren ift der , Mildymijhhahn” von Pabjt. Die Konjtruttion
beruht darauf, dap fih an den Hahn im Jnnern der Mildy-
fanne ein Rohr anjdliept, weldhesd big an die Oberfldde
der Mildh rveicht und feiner gangen Liinge nacd) mit einem
Slip verfehen ift. Wird der Habhn nun gedfjnet, jo fann
oie Milch nur durd) den Sdhlig in dag Rohr jelangen und
muf daher aus allen Schichten der Mild) ugleich abfliepen.
Da in bden eingelnen Scidpren bder Mild) ein verjdjieden
ftarter Drud bHerriht, fo muf diejem Umitande durd) BVer:
engetung ded Schliged nad) unten zu Recdynung getragen
werden. Da bdie Mildyfannen nur (dngd den Wdnbden der
Berfaufdmwagen aufgeftellt werden, fo bleibt die Mitte frei
und fann Fur Kiihlung der Mild) mit Eig gefiillt werden.

Sn den groferen Stddten wird es mehr und mehr iib-
lih dbie Mild) nicht mehr jedem RKdufer eingeln zu verzapfen,
jondern in Qiterflajchen, weldhe in der Meierei gefiillt und
verichloffen find, sum Berfauj zu ftellen. Diefed Verfahren
ift dburdhauéd su bevorjugen, obgleid) die Betriebstoften durdy
dbie grofere Arbeit beim Fiillen der Flajdhen und durd) Brud)
etwad gefteigert werden, denn fein Gefdl vermag man jo zu
jdubern wie eine Glasflajde.



e R

Sobald die Mild) an den Konfumenten ober Verarbeiter
abgeliefert ift, Hat die eigentlide Mildywirtichajt ihre Auf.
gabe erfiillt. Sache des Meiereigewerbes ift es, fiir die Um-
wandlung der Mild) in marftidhige Prodbutte Sorge zu tragen.
Wihrend aber die eigentliche Mildhwirtidaft, d. h. die Ge-
winnung und Behandlung der frijchen Mild) eine Sadpe ijt,
weldje einen jeden Viehbefiter angeht und deren Kenntnis
nidht eit genug verbreitet werden fann, erfordert die Um-
avbeitung der Mild) in Marftwaren jdon Spesialfenntnifje
und ein Spejialjtudium, dem fid) Perfonen Dbejonders wid-
men.  TWabhrend ein jeder Mildhproduzent auc) eingehenbde
Kenntnid von der Gewinnung und BPehandlung der frijdyen
Mild) haben follte, jo jollte er andererfeitd bie BVerarbeitung
der Mild) bden Spesialijten iiberlaffen.

¥
e
1



XI. Bortrag.
Die ridtige Wahl der Mildentrifuge.

Unter den augenblidlichen Verhdltnifien, wo dem Land-
wirt die verichiedenartigjt fonftruierten Mildyzentrifugen an-
geboten terben, von Demen jede ihre befonderen Borsiige
haben joll, ift ed fiix ben Praftiter nicht leicht, fich su orien-
tiecen und eine jolche Ronftruftion zu twdhlen, die jeinen
Unjprithen und fpeziellen Verhdltnifien am bejten entipridyt
und die ihm die Dbeften und ficherften Dienjte leijtet. Ein
furzer Ulberblid iiber die hier in Frage fommenden Womente
biirfte daher wofh! fiir die baltijhen Meiereibefiber nidht obhne
Sntereffe fein.

Nacydem der deutjche Ingenienr Lefeldt im Jahre 1877 die
erfte Milchzentrifuge fonftruiert Hatte, welche bei Kraftbetried
nur ein paar Hundert Stof in ber Stunde big ju 0'3 % ent:
rahmte und dabei nicht einmal fontinuierlic) arbeitete, jondern
nady jeder Entrahmung entleert und von neuem gefiillt werden
mufite, wurden im Jahre 1879 vom Schweden de Laval die
exjten ununterbrodjen arbeitenden Separatoren fonjtruiert, bei
perten die zuflieBende BVolmild) den Rahm und die Mager-
mild) aud der Trommel Hinausddringte. Einen nemen Auj
jdwung nafhm der BVau der Jentrifugen jeit dem Jahre 1891,
feitbem Die De Lavaljchen Separatoren mit den vom Jnge-
nieur Freiferrn von Bechtoldheim erfundenen Tellereinjdpen
verfefen wurben. BWermitteld der Anvendung bdiefer Teller-
einjdpe erveidhte Die Leiftung der Majdjinen ihren Hihe-
puntt und eé blieb der Technif nur nody iibrig durd) Ver-
befjerung der itbrigen Ronftruftion die Leidhtigeit Ded Ganges
su fteigern, damit einerfeitd Majdhinen mit grdpter Leiftungs-
fihigteit gebaut werden fonnten unbd anbererfeitd die Wig-
lichteit vorfag Bentrifugen su fonftruieren, welde infolge ihres
leihten Ganges fitr den Handbetrieb braud)bar waven und jo-
mit in jeder fleinen Wirtihaft Unwendung finden fonnten.
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&3 Dbildete fich Dierdurd) ein Dbejtimmted Verhdltnid
swijdhen dem Entrahmungsvermdgen der Jentrifugen und der
Leidhtigfeit ded Gangesd heraus, bdenn fjobald leptere in den
Lordergrund trat, ftamen iwieder die einfacdjen Bentrifugen-
einfage ftatt des Telleriyjtems in Gebraud). Diefe einfadjen
@injase Haben den Worteil, dap jedermann mit ihnen leidht
hantieren fann, ofhne jie u verbiegen, wad bei den fitr Hand:
sentrifugen fonftruierten fleinen, Dditnnen Tellerhen relativ
leidht vorfommt. Werbogene Telleveinjdge jhdadigen aber die
Entrahmungsfdbigteit der Bentrifuge jehr bedeutend. Da nun
die Entrahmungsfibhigteit der Jentrifugen mit einfadjen Cin-
jagen geringer ijt al8 die mit Tellereinjden von gleicher
Trommelgrife, jo miiffen exrftere, um aundbhernd eine gleiche
Qeiftung 3u zeigen, entiveder eine grofere Tourenzahl madyen
oder eine groBere Trommel Haben, in welder die Mild) eine
{angere Beit Hindurd) bder HBentrifugalfraft ausdgefept (iit.
Diefe beiden Faftoren beeinflufien ihrerjeitd ivieder die Leid)-
tigfeit ded Ganged und fonnen daber nicht beliebig weit ge-
trieben werden. Deshalb bleibt fiir grofere Majdyinen ftets die
Anwendung der BVechtoldheimjden Tellereinjdpe erforderlich.

Ein gutes Beijpiel jiir diefen Entwidelungsdprozel; der
Ted)nit bieten bdie Jentrifugen ,Fenix” uud ,Domo” ber
Attiengefelljdhaft Saleniug Wertjtider in Stodholm, wesdhalb
id) gur weiteren JUuftration naber auf die Konjtruftion diefer
Separatoren eingehen will.

Die Domo-Jentrifuge ift fiir eine Leiftung von 30 Stof
(40 Qiter) pro Stunbe beftimmt. Jbhre Trommel bejteht
aus einem eingigen Stiic, Hat feine Gummiringe und feine
Spindel. Dag Bujammenjtellen bder Majdjine ift dentbar
einfach) und bedarf abfolut feiner technijden Fertigfeit. Man
braucht nur die Trommel auf die im Stativ befindliche Welle
au fegen, ohne auf irgend eine Art der BWerjdliifje adyt geben
3u miiffen, denn die ganze Majchine ift fiir den Rleinbetried
beftimmt und ihm angepaBt. Um aber trop der einfachen
Ronjtruftion eine geniigende Entrahmung ju erzielen, ijt eine
relativ groBe Trommel jur UAnwendung gefommen, Ddie bei
vollem Gange 340 Gramm Mild) fapt.

GEine griofere Majchine derfelben Fabrif ,Feniy, Syjtem
D (mit Tellexdhen) Nr. 0, von 100 Stof ftiindlicher Leiftung,
hat einen Fliiffigleitdinhalt wdhrend ded Ganges von 345
®&ramm; alfo ungefihr denjelben wie die Domo-Jentrifuge,
weld)’ leptere aber pro Stunde Ffaum ben dritten Teil der
Arbeit von Feniy leiftet. Die Mild) mup aljo die Feniy-
Bentrifuge mehr ald dreimal jo jdhnell pajfieren alg die Domo,
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vermittelg bder Tellereinfdge ift die Entrahmung aber eine
dpurdjaud geniigende, e3 findet fich weniger ald 01 % Fett
in der Magermild). Bei der Fleineren, einfacdjer fonftruierten
Domo- Jentrifuge mufte eine velativ fo grofe Trommel Fur
Antvendung fommen, damit die Mild), um befriedigend ent.
rahmt 3u werben, eine [dngere Beit der Bentrifugalfrajt aus.
gefepst bleibe. Wollte man eine Fentrifuge von der einfachen
Qonjtruftion der Domo fiir 100 Stof ftiindliche Leiftung
bauen, fo miifjte fie eine Ddrei- big viermal gréfere Trom-
mel erhalten. Cine joldhe Trommel 1wiirde - aber ju ihrem
Betriebe zu viel Kraft erfordern und daber undfonomijd jein.
Aufer bdiefen zwei Mbglichteiten, Trommel obhne jeden
EGinja und Trommel mit vielteiligem Tellereinjap, gibt es
nody fiiv fleine und mittelgrofie Vetriebe geeignete Jentri-
fugen mit ein- ober jweiteiligen Einjdsen, deren Trommel
fleiner fein fann al3 die ofhne jeven Einjah, jedoch einen grofe-
ren Jnbalt haben mufy al8 die entjprecdhende Trommel einer
Tellergentrifuge, dadurd) aber den Vorteil bietet, daf fie ein-
facher 3u handbhaben ift und die Entrahmung geringeren Ber-
dnderungen unterliegt ald bei Tellereinjdgen. Eine typijde
Majchine diefer Art ift die Fenir-Bentrifuge Syjtem K*)
(556—130 Stof ftiindliche Qeiftung). Die Trommel A bat
nur einen eingigen Cinfag B. Nad) Einfiigung ded Cinjapes
B wird auf die Trommel der Decel C gefest und die gange
FTrommel mit der Trommelmutter D verjchlofjen. :

*) Die Bentrifugen Domo, Fenix D und K find durd) die
®efelljhait ,Selbijthilfe”, Riga, Wallftr. 2 zu erhalten und ifhre
Rreife jind folgende: ,Domo”, ftiindlidhe Leiftung 30 Stof, = 30
Rubel. ,Feniz Syftem D (Tellereinjdpe) Nr. 0, jtiindliche Leiftung
100 Stof, = 70 RbL. — Nr. 1, ftiindliche Leiftung 140 Stof, = 95
ROI. — Nr. 2, jtindlide Leiftung 180 Stof, = 120 RbL. — MNr. 3,
ftiindliche Qeiftung 240 Stof, = 145 Rbl. — Nr 4, ftiindlide Lei-
ftung 870 Stof, — 226 bl ,Feniy Spftem K” (mit einem ein-
fachen Ginfas) Nr 1, ftindlide Leiftung 55 Stof, = 50 Rol. —
Nr. 2, ftiindliche Leiftung 90 Stof, = 65 ROL. Pr. 3, ftiindlice
eiftung 110 Stof, = 75 RoL. — Nr. 4, ftiindlide Leijtung 130
Stof, = 85 NRbL.
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Wie die Konftruftion ded Cinjapesd im Verhaltnid jteht
jur ®rofe der Trommel, jobald bdie Leiftung diefelbe bleiben
joll, erfehen wir aus folgender Jujammenjefung:

Gtof Gramm
Domp ¥ sl jtiindl. Leiftung 30 faft in vollem Gange 340
Gelir D Ne. 00, ¥ 100 ~ . 34b
Felir K Re. 2, 3 90 ’ A6 aeg 4B

Die Trommel mit einfachem Einjap, mu aljo, um Ddie-
felbe Urbeit zu leiften, 100 Gramm mehr fafjen, ald die
mit Tellereinjdpen, leiftet aber bei einem Fafjungsvermigen
von nur 115 Gramm mehr dag Ddreifache der Arbeit der
FTrommel ofhne Cinjdge. d

Bei der Wahl von Fleinen Separatoren fiiv den Hand-
betrieb Hat ber Landmwirt alfo folgende Moglidhfeiten: €r tann,
eine Majdyine mit Telleveinjapen wdbhlen; fie hat den Vor-
teil jehr fcharf su entrahmen, jo lange die Teller unbejchddigt
find, mup aber febhr vorfidhtiy und aujmerfiom behanvelt:
werden. Gr fann ferner eine Mafdhine mit einem einfachen
Ginjat wdhlen; diefe wird anfangd nicdht gany fo jdharf wie
die vorige entrahmen, ihre Entrahmungsidbigteit ijft aber durd)
cinfache Qonjtruttion der Trommel weniger einer Berdnde-
rung auggefept und fie fann aud) von iweniger geiibtem Per-
jonal gebrancht werden. Er fann endlich, wenn ev nur eine
t{eine Mafchine braudht, eine joldhe ganz ohne Einjdge wéhlen,
benn Ddiefe famn vom jedermann bedient werben, obne dap
vie Sdyirfe ver Entrahmung leidet. Wir fehen, die Wabl
per Bentrifuge ift abhingig davon, ein wie geiibtes Perjonal
ju ihrer Bedienung zur Werfiigung fteht. Jn Fillen, wo
man mit einer weniger jachgemiRen BVehandlung der Majchi-
nen 3u rechnen Hat, wird man Ddaber gut tun, Die einfach
fonftruierten Bentrifugen, trop ihrer anfangsd weniger jchar-
fen Gntrahmung vorzugiehen.

Aufer auf die Konftruttion der Trommel Hat man aber
aud) fonft darauf zu adjten, daf der Bau ber Jentrijuge
jwedmdpig fei. Bor allem darf die ZTrommel, welde den
tewerften Teil der Majcdhine bilbet und an und fiir fih) feiner
Abnupung durd) Vexjdleifs ausgejest ijt, feine Teile an fid)
haben, welde infolge Abnupung des Eriahes bediirfen. Bon
jolchen Teilen ijt es gewdhnlich die an der Trommel befejtigte
! ©pindel, die am jdnelljten einer Reparatur bedarf. Diejer
+ Griop ber Spindel fann in der Hegel nur auf der Fabrif
erfolgen, da bie Arbeit mit groger Sorgfalt und G-
naunigfeit ausgefiibrt werdben mup. Man follte daber, bei
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jonit gleidy guter Konjtruftion fjtetd die Majdjine vorsziehen,
welde an der Entrahmungdtrommel feine Spindel Hat. e
,Domo”s und ,Fenir”.Bentrifugen fommen aud) diejpe” An-
forberung nad), denn ihre Trommel, wie aud der UPbildung
su erfeben ift, Bat feine Spindel; lepstere bleibt ftets im
Stativ und die Trommel wird durd) eine fonijde Verbin-
pung auf ihr feftgefest. Diefe vollftindig fefte Lerbindung
aibt der Majdjine eine geniigende Stabilitdt und tropdem
find die Teile jtetd leicht trennbar.

Widptig fiir Handgentrifugen ift auch eine jtabile Kon-
ftruftion bei Vermeidung aller Kugeln. Der Untrieb mit
ber Hand ift wenig gleihmdafig und daher mup die Kon:
ftruftion eine Derartige fein, daB bie Leiftungsfdbigfeit der
Majchine fo wenig wie miglid) unter diefer Ungleidhmapig-
feit leidet. Diefed wird nun am bejten dadurd) -erzielt,
daf die Verbindung zwijchen der Trommel und den Ribdern
aug wenigen einfacjen Teilen bejteht, welde fid) nicht leicht
abnugen.

Hiermit wdren in allgemeinen Biigen die Gefichtdpuntte
wiedergegeben, von Ddenen fid) ber Landwirt bei der Uus.
wahl von Mildzentrifugen leiten laflen jollte; natiirlid)
miifjen auBerdem nod) verichiedene Diomente Dberiidfichtigt
werden, die von {peziellen Werhdltnifjen abhingen und bdie
nur bei ndberer Vefanntidhaft mit der Lage der Dinge 3u
beurteilen find, auj welde i) aber in diefem allgemein ge-
haltenen Artifel nidht ndber eingehen fann.

Wer aber die Veobad)tung gemad)t Hat, wie oft und
jhwer jidh) Landwirte dadurch) jdhadigen, dap fie mit fehler-
bhaft geworbenen ZBentrifugen arbeiten, welde die Fdhigteit
in normaler Weife ju entrahmen verloren Bhaben, der fann
nidht genug vor der Benupung fomplizierter Konjtruftionen
in primitiven Betrieben warnen. Entrahmen aud) die ein-
jacher fonftruierten Trommeln anfangd weniger jdharf ald die
mit Telleveinjapen, jo werden fie bei nicht volfommen jorg-
faltiger und peinli) genauer Behandlung binnen furzem diefe
an Leiftungsfabigteit iibertreffen und linger braudybar bleiben.

——— O ———
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