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Sn ven Oftfeeprovingen, wie im gangen ruffijhen Reidhe, wird
vie Brannnveinfteuer ecigentlih nidyt vom Fabrifanten, fonbdern
vom Confumenten erhoben, und dad ift wohl Hauptfacdhlidy als
mittelbaver Grund angufehen, weBhalb in diefem Reidhe diefer
Jweig der landwirthfchaftlichen . Gewerbe nody fo fehr darnieder
liegt. ~ Bergleidhyt man unfere Branntwein - udbeuten mit denen
bed RNacdhbarftaated Preufen, fo findet man, dag hier durdhfchnitte
lich minbeftend 20 Procent Alfohol weniger aud dem verarbeiteten
Material erbrannt werben, ald bdort.

@8 gehort in Preupen fdyon u den gewdhnlidyen Refultaten,
daf aud 100 Pfo. Kartoffeln 500 Procent nady Tralled oder auf
unfer Gewicht und Maf juriidgefilhet: ausd 113 Pfv. Kartoffeln
(ruiftich) 450 Procent Tal. gleich 9 hiefige Stofe zu 50 Procent
gewonnen werden,

®a man annchmen fann, dap ein Lf Kartoffeln, wie 8
bier den Brennern ugemeffen wird, circa 113 Pfo. wiegt, ver
purdyfdynittliche Spivitud-Crivag aber nur 7 Stéfe 50 Procent Il
felten 8 Stofe pr. Lof betrdgt, fo ergicbt fich hier cin BVerluft
gegen Preufen von 50 bid 100 Procent Trl. oder 1 big 2 Stofe
a 50 Procent pr. LWwf Kartoffeln.

RNur 3u haufig hort man von biefigen Brennern den Ginwanbd,
dbag bad Material im Ausdlande — fowohl Kartoffeln ald SGetreive
— viel mehlreicher fei, ald in diefen Provingen und die hier er-
aiclte fdhlechtere Syiritud-Ausbeute dabher felbft erflarlich.

Ob biefer Ginmwand gegriindet, obder o0 eine unvolfommene
Meifdymethode, ober cin fdlechted Gabrmittel, oder cin fehlers
baft conftruirter Brennapparat an ber ungeniigenden Spirituds
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YNusbeute Schuld, tad Fann man aber durch den Sacharometer
leicht erfabren; — und dedhalb ift dev Jwed diefer Schyrift, cine
genaue, leicht faplidhe Amweifung jum Gebraude diefed fiir jeden
intelligenten Brenner gang unentbehrlichen Inftrumented zu geben.

Herrn Profeffor Balling in Prag, Verfaffer der fhon 1845
erfdyienenen Gdhrungddhemie, verdanfen wiv die Entwidelung der
Gefese, auf weldyen die Anwendung ded Sadyarometerd in den
Branntweinbrennereien und Bierbrauereien berubt, :

@8 ift unerflarvlidy, dap ein JInftrument, welched und fo ge-
nigenden Auffchlug diber den Verlauf der Gdbhrung giebt wnd
beffen Gebraudh mit fo wenig Schwierigeiten verbunbden ift, in
ben Brennereien unferer Brovingen noch fo felten Anwendung finvet.

Das Sachavometer ift ein JInftrument, weldhed durch fein
mefyr oder weniger tiefed Einfinfen in Aufldfungen rveined Juckers
bei einer gewiffen Temperatur angeigt, wieviel Gewichtstheile Sucker
in 100 Gewidytstheilen diefer Lofung enthalten find, fo daf wenn
g B. bad Jnftrument in der ju prifenden Fliffigteit bid 14 cin-
finft, 3 anjeigt, daf in diefer 14 Theile Sucer und 86 Theile
Wafjer enthalten find. Je mebr Juder in der LWiung vorhanden,
je didfliffiger wird fie und je weniger wird dag Sacharometer
einfinfen fonnen,  Da bie unvergohrenen Meifdyen in den Brannt:
weinbrennereien aber doch nichtd find, ald Stavfemehl — ver
RKartoffen und der Setveidearten — welched durdy die Diaftafe
be8 Malzed in Juder umgewanbdelt, fo ift bag Sadyarometer dad
geeignetfte Jnftrument zur Prifung folcher Fliffigeiten auf ihren
Sudergebalt.

Durd) die Gdhrung wird der in der Meifche befindliche Sucer
in Alfolol verwanbelt; je volftindiger die Vergdbhrung ftattfindet,
je alfoholveicher ift die Fliffigheit; — 8 ift alfo fiir den Brenner
von grofter Widhtigleit, su wiffen, wie weit diefe BVergdhrung
feiner Meifdhen gefdhelyen, und wiecderum -erfahrt er dag durdy
vag Sadyavometer, :

Gin Beifpiel wird vas am Deutlihften zeigen. Wir haben
eine Meifche, in weldher tad Sadhavometer bis 14 einfinft, tas
beipt alfo: in 100 bdiefer Gewidhtstheile find 14 Gewidytstheile
Juder enthalten.  Wird dieje Meifdye durch Hefe in Gabrung
gefest und prifen wir fie ehva von 6 ju 6 Stunden mit dem



Cadyavometer, fo finden wiv, daf daffelbe immer weniger Grade
angicbt, 6i8 ed {hlicflih an einem Puntte anlangt, wo Feine
weitere Verdnderung mebr ecintritt.  Jft dad Sadyavometer beifpiels-
weife bei 2 Graden ftelhen geblieben, fo find alfo in diefer Meifche
14 — 2 =12 Grade durdy die Gabhrung verfdpounten, alfo fdyein-
bar vergobhren, ich fage ,fdheinbar? — weil der durdy die Gdb-
rung ded Sucerd gebildete Alfolyol die Meifche ditnner macht und
pad Sadyarometer tiefer einfinfen [aft, ald ed in einer gleich ucker-
Baltigen Flijfigfeit ohne beigemifdyte Alfoholtheile gefchehen wiirde.

Dag thut aber der Nuplichfeit ded Sachavometerd fitr bie
Branntweinbrennerei gar feinen Abbruch. Wenn wir nun  aud
purdy die an der Scala abgelefenen Grade rweder erfabren, wiewict
Suder vergofhren, noch wieviel Alfohol gebildet ift, fo ftehen voch
diefe verfchwundenen Procentgrade in einem gang beftimmten Veve
baltniffe ju der gebildeten Alfoholmenge.

Balling hat nun auf vem Wege der Crfabhrung eine Jalt
gefunben, weldhe mit den durch die Gdabhrung verfhwundenen Sadya-
vometerprocenten multiplicivt, tie durch cben diefe Gdbrung ent-
ftandene und in der Meifdye enthaltene Gewichtdmenge Alfohof
genau anjeigt,  Diefe Jabl bat er den Alfobolfactor genannt.

Gbenfo bat ung Balling eine Jabl angegeben, mittelit weldyer
fidh der fcheinbare Vergdhrungdgrad auf fein walhres Maf guriic:
fithren (agt, und nennt diefe Jabl den Attenuationdquotienten.

Da der Wertlh beiver Sablen fich aber dndert und befonbderd
von bem urfprimglidyen Sucergehalt der jur Gdbhrung beftimmten
Flirfiigteit abhangig ift; — wid er ferner ein andever ift filv veine
Suderliungen (Meifchen ausd Ritvengucer, Melafie 2¢.) und ein
anverer fiiv die mit anderen Stoffenn gemengten Neifchen (von
Kartoffeln, Getreide 2c.), fo hat ung Baling forwohl fite den Al-
foholfactor, wie fitr den Attenuationdquotienten Vevedynungen ge-
liefert, mit deren Hilfe die in der Meifdhe vorhanbdene Alfohol
menge leicht vor der Deftillation ju exmitteln ift.

Da diefen Jeilen gur groferen Bequemlicyfeit ves Vrennerd
gleich eine Tabelle beigefiigt ift, welche angiebt, wicviel Alfolyol-
procente Iralled 5 Wedro Meifdye nach den werfdhicdenen Ber-
gihrungdgraden licfern, fo glaube ich die gu dicfer Arbeit nliglidyen,
aber nidyt flie Seden verftandlichen Balingfchen Tabellen bier fig:
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lidy fortlaffen ju fonnen und flhre nur an, bag fie in jeiner
Gahrungddyemie IL. Band, 1. Theil, Seite 154—167 u finden.

Um vad Sachavometer ald fidyere, ja unentbehrliche Controle
beim Betrieh der Brannhweinbrennerei gebraudyen u lehren, wird
e8 pwedmdpig fein, erft die Bedingungen aufjuzdhlen, unter wel-
dhen eine gute und egale Sypiritud-Ausbeute zu erwarten, Dicfe
finv :

1) Berarbeitung von gutem Material ;

2) Yerwanbelung alled Starfemeh(8 ded ju verarbeitenden Ma: -

teriald in Suder;

3) vollitandige Jerfeung dicfed Juderd durdy die Gdahrung in

Alfohol ;

4) cin gut conftruivter Deftillivapparat, um den durch die Gabh-
rung gebifoeten Alfolol auch gewinnen ju fonnen.

Ad 1) Berarbeitung von gutem Material: Bei Vevarbeitung
von ®ctreive auf Spiritud ift e8 nidt {chwer, die Giite deffelben
ju beurtheilen, anderd verbalt ¢ fich aber mit den Kartoffeln.
ach dem dufern Anfehen verfelben auf bdie innere Befdyaffenheit
und ibhren Starfemehlgehalt fblicfen ju wollen, ift hochit unficher.
Die Crfabrung hat e8 ju oft beftdtigt, va die Kartoffeln, welche
gang vorgiiglich ju fein foheinen, dennocy fehr haufig viel Waffer
enthalten und diberhaupt alle befannten Guferlichen Beichen in ver
Regel Hochft unzuverldjitg find. Da vom. Starfegehalt der Kar-
toffeln bie Spiritud-Ausbeute aber ablhdngig, fo legt e8 auf der
Hand, von weldyer grofien Bedeutung ed fiir den Brenner ift, die
gute ober fchlechte Befchaffenheit derfelben mit Beftimmtheit an:
geben zu fonnen,

Die Thatfache, daf mit groferem oder geringerem Stdrfes
gehalt in ben Kartoffeln ein grofered oder geringeres fpesififched
Gewicht derfelben verbunden ift und ver Etarfegehalt ald Mapftab
fiir: Bejtimmung des Werthes der Kartoffeln angefehen werden
fann, macht ¢8 moglicy, durch Beftimmung  des fpezififdyen Ge-
widtd iber die Giite verfdyiedener Kartoffeln ju entfcheiden,

Pa im gewdbnlichen Waffer jede Kartoffeljorte unterfinft, weil
fie foeififch fdpverer ift, in einer concentrivten RKodyjalzaufléfung
bingegen fdywimmt, fo gelangt man durdy Berditnnung der leptern
mit Waffer leicht zu einem Punft, wo bic Kartoffeln fhweben,
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wenn namlidy die Kartoffelforte ein der Fhiffigheit gleiched fuesififdyed
Gewidyt hat. Doc. Krofer hat nun eine Senfipindel conftvuivt,
die bad fpesififche Gewicht in Sahlen auddriit und eine Tabelle
entworfen, die dicfem Gewidyt entfpredyenten Starfegehalt et
Kartoffeln in 100 Pfo. angiebt.

Auf Grund diefer Kroferfchen Berechnung hat Herr Techniter
®&. C. Habidy in Kaffel BVerfuche mit dem Sadyarometer gur Puii-
fung der Kartoffeln angeftellt und cine Tabelle entworfen, die das
Sadyarometer an Stelle ded ermabntm Kroferfhen Kavtoffelprobersd
gebrauchen [aft.

Die Tabelle ift folgende:

Cadyaro- | Iroden- | Starke- | Sadyaroz | Troden- i Stdirfes
meters fubftangs | mehl: meter- | fubftang- | mebl:
grade. | Brocente. | Procente. | - grave. | Procente, | Procente.
14 116, 3| 8 91 22 24 5 |16. 9
4 |-16. 8| 9. 4| ke R N b Y
15 Tt 6 L Sl A 25. 6 | 17. 9
Pl g g 3 $12. 218 4
16 "1 18,31 10. '8 2 2. 7 | 18. 9
TR T T T 4l 900199,.8
17 | 19. 3 | 11. 8| 25 27. 8  20. 1
190 8 1 12,3 &1 28 4 [ 20. 6
18 | 20. 3| 12. 8| 26 29. 0 | 21, 2
+ 120, 8| 13, 3 4 4322001580 181 8
19 L Bk 49+ Bl d 30, 1|2 3
b 22 8 b Yhasad: | €190, T:1.38: 9
20 | 99,3 | 14, -8.| 28 oL R TN - g
§ohe22 9|15, 3 A VR e
21 193, 4| 15. 9| 29 32. 5|2 6
4| 2. 0] 16. 4 4 \ s D Al

Das Verfalhren bei Pritfung der Kartoffeln ift gang ecinfady bie-
feg: Die hierju exforderlichen Gerdthe beftehen aufer dem Sadharos
meter in einem giemlich weiten Gladgefdf und cinem Bledyloffel.
Man fillt vas Gladgefdf bis zur Haljte mit reinem Wafjer von
14° K. und (Bft unter Umrithren mit dem Ldffel fiir jeded Stof
Wafier gegen + Piv. Kodpfalz auf; hievauf bringt man ehva
10 i 20 der ju prifenden vorber gewajdenen fartoffen inein
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und gict unter Umrithren langfam fo lange Waffer bingu, bid
die Halfte der Kartoffeln u Bobden gefunfen ift. Man entfernt
fodbann die RKartoffeln mittelft ved LWifeld, pritft die Fliffigleit mit
dem Sadyarometer und fucht den entfprechenden Gehalt der Kar-
toffel in der Tabelle. Jft 3. B. dbad Sadharometer in dem Saly
waffer bi8 auf 194 Grade eingefunfen, fo waren alfo in 100 Pfo.
ber gepriiften Kartoffeln 218 Pfo. Trodenfubftany oder 143 Riv.
Starfemehl.  Bei folchen Pritfungen hat man forgfaltig darauf ju
achten, dap Luftbladdyen, die fich an bdie Kartoffeln ober bdasd
Gadyarometer gehangt haben, entfernt werben, weil fie wie Quift-
ballong wirfen und bad Refultat unvichtig machen.

Ad 2) Berwandlung alled Starfemeh(d ded ju verarbeitenden
Materiald in Juder,

Jever, auch bder einfachfte Brenner weif wohl, bdaf fe fiifer
feine Meifche ift, alfo je volfommener die Sucerbilbung in der
felben vor fich gegangen, um fo grofer der Branntweinertrag dar-
aud fein wird, Gine jebedmalige Priifung durdy den Gefymad
fann ilyrer Ungenauigfeit wegen fiir den Brenner aber nur wenig
Werth haben, und fo ift wicderum bdasd Cadyarometer dad JInfiru-
ment, weldyed ihm diber den Judergehalt feiner Meifchen genauen
Auffchluf giebt. Welchen grofen Vortheil gewdbhren dem denfens
ben Brenner nidyt fhon die Vergleiche der taglichen Priifung feiner
Meifhen. — Geftern 3. B, hat viefe nady der Suderbildoung
18 Sadyarometergrade geseigt, beute, bei LBerarbeitung ein und
beffelben Materials, nur 13 Grade. Gr weif nun beftimmt, baf
ein ehler bei der Ginmeifchung gefdhehen und wird Sorge tragen,
bag bei der ndchften Meifchung berjelbe unterbleibt, Ob bdie an-
gewandte Meifchmethode auch am erften Tage, al8 dbad Sadyaro-
meter 18 Grade jeigte, die befte war, bas beifit, ob alled Starfe-
mehl bed verarbeiteten Materiald wirflich in Juder umgewandelt,
bag allerdingd ift cine Frage, die vad Sadharometer nicht beant:
iworfet, e

Obne Bier die verfchicdenen Meifdymethoden befprechen 3u
fonnen, will ich nur ein Mittel angeben, durdy welched man aber
leicht erfalyren fann, ob eine Meifdye nocy unzerfested Starfemeh!
enthdlt oder nicht. Sodtinftur (cine Lfung ded Jobd in Spiritus)
farbt namlidy Starfemehl-Aufléfungen blaw; — wenn man alfo
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ju einer Probe Meifche, wie fie nady der Judderbilbung aud dem
VormeifchOottich genommen, von diefer Jobtinftur tropfelt und bei
inniger BVereinigung ded Jod mit ver Meifche Feine Farbung wabr:
sunehmen ift, fo fann man tiberzeugt fein, daf alled Starfemehl
bed verarbeiteten Materiald in Jucfer verwandelt, die angewandte
Deifdymethode alfo eine volfommene war.

Ad 3) Qolijtandige 3erfegung deg Juekerd durdy die Gdb-
rung in Alfohol.

Die jucerreichfte Meifdye fann eine fchlechte Spiritudausdbeute
liefern, fobald fie mit einer unfriftigen Hefe in Gdabrung gefest,
vie Bergdhrung alfo nur unvolfommen gefchehen fonnte. Eichern
RNadyweid dariiber erbalten wir wiederum durd) den Gebraudy ved
Sacharometerd, wie fdyon vorhin gezeigt ift.

Desgleichen  erfabren wir durch dad JInftrument, ob die
Meifche sum Abbrennen veif ober nicht. €8 fommt nur ju hiu-
fig vor, vag vollftdndig ausdgegohrene Meifchen noch langere Jeit,
etwa 24 Stunden und Iinger, ofne abgebrannt ftelyen bleiben,
wad aber fdhavlidh, da durch den Sauerftoff der Lwft der in der
Meifche gebilvete Alfobol in Gffig verwandelt wird. Gceht dicfe
RVenwandlung anfangd andy nur langfam vor fidy, fo ift dodh cin,
wenn auch feiner Verluft an Spivitud nidht in Abvede gu ftellen.

Ad 4) Gin gut conftruirter Deftillivapparat, um bden durch
bie ®dbhrung gebildeten Alfobhol audy gewinnen ju fonnen.

Wenn die Meijche vor ver Gdabrung auf ihren Sudergehalt
unterfucht und vor ver Deftillation wiederum mit dem Sadharometer
gepriift worden, fo finten wir, wieviel Grade durdy die Gdhrung
perfdpwunden und fonnen darnady genau berechnen, ywicviel Al
fohol die Meifche enthdlt. — Wenn nun audy cine gowiffe Menge
Procente bei der Deftillation verflichtet, wad auf verfdyiedenen
Ypparaten verfhieden ift, fo [apt fich bdiefer Verluft durdy an-
haltende Verfuche bald feftftellen und jedesmal in Abjug bringen.
Sft durdy die Deftillation weniger Spiritug gowonnen, al nad
per Berechnung fein foll, fo weif der Brenner, vap

entweder ter Apparat undidht,

ober bie Gntlutterung der Meifche nicht wollftandig gewefen,

oder cine BVeruntrewung ftattgefunden.
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In fedem Falle ift e nicht fdywer, den Fehler abzubelfen, nach:
vem wir durch) dad Sadharometer davauf aufmerffam gemacht find.

Nadydem der Nupen ded Sadyarometerd flir die Brannhwein-
brennerei nun wohl jur Gentige nadygewiefen fein ditefte, folf
iber ven Gebraudy, twber die Handhabung defielben ausfihrlich
gefbrochen werden.

Der vollftandige Appavat, wie er jur Durdfithrung einer facha-
rometrifdyen Pritfung der Branntweinmeifdyen nothig ift, befteht:
1) in einem Sadyarometer mit eingefdhymolzenem  Thermometer,
2) einem Glageylinder jur Aufnabme ver ju prifenden Flifiigkeit,

3) einem circa 8 3ol langen geftrictten Filtrivbeutel im Mef-
fingring
und wird in folgender Weife gebraucht:

Soll vie Meifche auf ibren Sucergehalt gepritft werden, fo
nefme man eine Probe derfelben, nachdem fie in dem Gdbhrbottich
fertig mit Waffer verdiinnt und mit Hefe angeftellt ift und laffe
fie durch den Filtrivbeutel in den Gladeylinder laufen.. Man hat
abei nur gu beobachten, daf der Beutel vor dem Gebraudy gan;
troden ift und nachdem bdie juerft ablaufende tritbe %lﬁfﬁg‘feit jurit
gegofien, dag Klare aufgefangen wird, Gin Dritfen ded Beuteld
ift dburdhaud unzuldjfig, weil man fonft Gefahr lauft, dap grobe
Stitcfchen mit durdhgehen und fomit dad Refultat unridytig madyen
wiitden. Dad Sachavometer wie die Fiillvdhre muf aud demfelben
Grunve vor jedbedmaliger Amvendung durc) Abreiben mit cinem
weidyen Tuche aufd Sorgfiltigfte gereinigt werdben. Dad Ginfenfen
oed Jnftrumented in die ju priffende Fliijfigheit muf langfam ge-
fdhehen und man darf e8 durchaus nidyt tiefer in die Slijiigfeit
oriifen, al8 8 durch feine eigene Scywere eingufinfen vermag. Die
Sliffigteit bilvet ringd um vas Sadbarometer cine Eleine Grhohung
— am hochften Punfte deffelben lieft man die Grade ab. An der
Scala eigen die Jablen bdie gangen Procente und die fleinen
Grave die Sehntel-Procente an,

Da endlid) das Jnftrwment immer nur fiir eine beftimmte
Temperatur conftruivt ift, fo muf man die Probefliiffigkeit immer
auf tie fiic tad Jnftrument bajivte Tempevatur bringen. Beim Ge-
braudy unferes Sadharometers foll die ju pritfende Meifche 14° R.
haben, und muf man ftreng tarauf adyten, dag ver dem Inftrumente
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eingejchloffene Thermometer genau diefe Temperatur angeigt.  Jft
die Meifche Falter, fo envdrmt man fie dburdy Cinftellen ded Glas-
cylinderd in heifed Waffer; ift fie wdavmer, fo bringt man fie
leicht durch ADLHIGlen auf 14 Grad,

Soll cine in Gdhrung begriffene oder fdon fertig vergohrene,
alfo reife Meifdye qepriift werden, fo verfahrt man mit diefer, wie
mit der frifchen Meifdye, man filtrirt fie ebenfalld behutfam durcy
pen Beutel. Da gahrende Fliffigheiten aber Gafe enthalten und
dicfe fidh beim Ginfenfen ted Sadyarometerd an ihm ald Bladchen
anfegen, woburd) dag ticfere Sinfen vefielben werhindert iwird, fo
bat man vor Pritfung der gdhrenden oder veifen Meifdhe voverit
vie fohlenfaure Quft daraus u entfernen, wad gang cinfach auf
folgende Weife u bewerfftelligen ift.

Mit ver filtricten Meifche it man etwa gur Halfte eine
Flafche, fdhiittelt unter Sfterem iften ded aufgelegten Daumens
fo lange fort, bi8 beim Ocffnen der verfdhloffenen Mimdung feine
Quftentwidelung mebr ftattfindet.

Sft der Procentgehalt der Foblenfaurefreien Meifdye mum eben-
falld vermittelft ded Sadyarometerd feftgeftellt, fo hat man nur
nod) ju wiffen ndthig, wicviel Wedro Meifche im Gdbrbottich
vorhanden, wum mit Hilfe der angehdngten Tabelle die Audbeute
an Brannhwein im Vorausd it bevechnen. :

Su dicfem Swed ift ¢8 durdyaus nothwendig, dap die Galy-
bottiche mit einem LWevromaf genau audgemefien und an den
einen Gnve cin fiiv alle Mal mit ciner Scala verfehen werben.
Durdy Ginfcbnitte oder durdy fleine Nagel, die man von 5 ju S
Wedro in ven BVottich fdhlagt, (@t fich vicfe leicht Herftellen. Na-
tivlich darf ver Vottidy, foll die Ecala nidht unridytig werden,
nidyt aud feiner Stellung gerficft werden, wozu doch nur aud
fehr felten Grund vorhanven ift.

Ginige Beiipicle mogen das Gefagte nody mehye verdeutlichen.

Die Meifche ausd 20 Lfen Kavtoffeln, 5 iv. Roggenfchrot
und 5 Lfo, Gerftenmalyfchrot ift mit dev nothigen Hefe im Sabr-
bottidy fertig angeftelit; — cine daraus genomunene und filtrivte
Probde eigt 14 Sadyavometerprocente; — 42 Etunden fpdter pri-
fen wir die Meifdhe wieder und finden 2 Sacharometerprocentc.
enn cine chwa 4 Stunden jpdter angejtelite Prifung audy nod
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L)

2 Grabde zeigt, fo fann man gewif fein, dag die Meifhe zum
Abtvicbe veif ift, und batte man folgende BVranntwein-Audbeute
daraug ju ermarten: 14 — 2 = 12 Sacharometerprocente find
vurdy die Gdhrung verfhwunden; fudyen wir die Jahlen in ver
Tabelle auf, fo finden wir, daf
5 Wedro bdiefer Meifdye 310,72 Procent Tnl.
liefern,  Wir felen nun, wie hoch die Meijche im Gdlyrbottich
ftebt und finden an der angebradyten Scala, vaf 145 Webdro
Meifche darin find; dag Eremyel ift alfo:
5 31058 — 145 : x
31072 X 145
5

Dicfe gefundenen 90108 find Procente nacdy Tralled und find
alfo in den 145 Wedro Meifche 2440 = 1802 Stof — 18y,
Wedro Branntwein von 50 Procent Tralles,

Gin jweited Beifpicl:

Die unvergohrene Meifdhe jeigt 1644, vie reife 114 Sacharo-
metergrade, alfo find 1644 — 14 = 147 Grade durch bdie
Gdbhrung verfdrounden.

Da die Tabelle feine Beredynung der Jehntelgrade bringt, {o
baben wir mithin die Alfoholprocente wifchen 14 und 15 vers
fdhwundenen Graden audzumitteln,

Siir 15 Orad erhiclten wir nach der Tabelle 390Tw,

s 14 5 z z z z z 364T40‘&0'/
ber Unterjihied betrdgt — 26,4,
Yertheilen wir diefe 2635 Procent auf 10 der 3ebntelgrade, fo
crbalten wir auf & Grad 25935 und auf unfere 7 Grade alfo
2% X T = 1822, die den 36443, Procent flir 14 Grade
guguzdblen find, fo vaf bdemnacdh 5 Webro bxefer reifen Meifdye
382,78 Procent liefern.

Angenommen nun, daf bdie reife Meifhe den ®Gabrbottidhy big
sur Marte 150 Wedro fiillt, fo erhalten wir daraus an Alfobol :

5 : 38219 = 150 :

382Tw X 150

5
= 22 Wedre 9% Stof Branntwein ju 50 Brocent.

= 9010;.

= 11481 Procent = 2295 Stof
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Wie fdyon Seite 5 gefagt, fann die Branntwein-Ausbeute
ber Meifdyen aud Ribenguderfaft, Melaffe u, dgl. ober der Wiirse-
meifdhen  aud Getreide, wie fie in bden Branntiveinbrennereien
Gngland8 3u finden, nidht nach der angehingten Tabelle bevedy-
net werben.

Da wir aber hier nur mit Getreide- und Kartoffelmeifdyen
ju thun, bdiefe Schrift aber allein fiix die Oftfeeprovingen beftimmt
ift, fo balte ich e8 fiir gevechtfertigt, wenn iiber die Berednungs-
art der Alfohol-Ausbeuten jener Meifchen nidytd Weitered hier
gefagt ift.

&chr empfehlendwerth ift die Flibhrung von Tabellen in den
Branntweinbrennereien, worin dad verarbeitete Material, die ver-
{hievenen facharometrifchen Prifungen, wie die ESpiritus - Aug-
beuten taglich gemau eingetragen werben,  Bei unbefriedigenden
Refultaten in denfelben wiirde eine blofe Durdhjicht diefer Tabellen
hinreichen, um fofort den Grnnd davon aufjufinden. — Jdy laffe
ein Schema zu folder Tabelle folgen; felbftverftandlich ift es
natiiclich, bap jeber denfende Brenner Abdnderungen, wie fte ge-
vave fiir feinen Betrieh pajfen, darin vornehmen wird.

Slielich erlaube ich miv auf ein Werf aufmerffam Fu
madyen, daf noch in diefem Jabre erfdyeinen wird: , Ausfithrlidye
Anleitung sum ypraftifthen Branntweinbrennerei - Betriebe.  Nady
ven neueften Grfabrungen und mit befonberer Beriickfidytigung der
" beftehenden Ginvicptungen und BVerhaltniffe in hiefigen Provingen
bearbeitef.” ;

@o viel audy gute, braudybare Lehrbicher fiber Branntwein=
brennevei eviftiven, fo baben fie dody in Rufland nody eigentlich
wenig RNupen gefchafft, weil fie — im Auslande erfdyienen —
auf die biefigen Verbdltnifie, wie die hier gebraudylichen Mape
und Gewicyte feine RNicfidht genommen und unferen grégtentheild
noch fehr ungelibten Brennern die Amwvendung verfelben dadurdy
erfcwert wurde,

Unter den wenigen nuv fiir bdie Oftfeeprovingen verfaften
Sdyriften ift die von Herrn F. von Siverd, Vefiser von Eiifefiill,
die bier verbreitetite, :

So grof der Nuen audy gewefen fein mag, den die erfte
und peite Auflage dicjed Werfchend in hiefigen Provingen geftiftet,
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fo ift ed eben fo wenig in Abrede ju ftellen, dag durcy Cridyeinen
der dritten Auflage im Jahre 1855 ven bhiefigen Brennereien
grofer Nadtheil erwadyfen ift. — Die Fortfchritte in den tech-
nifdhen Gewerben find in ven lepten 15 Jafren fehr bedeutend,
und Bieled, dad damald noch ald gut und niiplich gelten Fonnte,
muf beute al8 total fehlerhaft verworfen werbden.

Dag fochen Gefagte mag aud) dad GCrfcheinen ded ange-
fimdigten Werfed vechtfertigen und fei e8 fomit den Herren Bren-
nerei=Befitern beftend empfohlen.

Bebberbed, 1860,



Alkohol-Ausbeuten
aus mit Diilfen gemengten Getfreide- und Kartoffel- Meifdyen.

20

| Sadharom.-
| Procente.

Wenn die| und durdy die Lergdbrung verfchwunten find
Meifdye : — i v
vordec) 5 | 6 | T 8 9 10111!12‘13114!15[16417“8!19
Gdbrung : : i ! : J | Lo
seigt fo erbalt man durd) die Deftillation von je 5 Wedro reifer Meijche
g Benerte Aol 1 Seals
s ”1'27;?4'7’ 152,96/ 178,45/ 203,95 | dut w T
9 |127,79153,34| 178,90 204, 46| 230,02 | T f P ke e e
10 |128,12| 153,75 179,37/ 205,00| 230, 62| 256,25 AR T SRR e A )
11 | 128,45{154,14| 179,83 205,52 ’2’:?1’,51 ST DTy N SIS e B T o 2
12 | 128,84 154,61 180,37, 206,14 231,91|257,68|283,45/309,21| | 7‘*7“ I
13 1129,13/154,95 180,78 206, 60| 232,43| 258,25/ 284,08/309,90 338,73 | | T
14 | 129,47|155,36 181,25/ 207,14 233,04 | 258,93 | 284,82|310,72| 336,61 | 362 51} EeaE sl
15 | 129,81|155,77 181,74| 207,70| 233,66| 259, 62| 285,59| 311,55 337,51|363, 47, 389,44 : e
16 | /156,20 182,24 208,27 234,31|260,34| 286,38(312,41| 338,44 | 364,45 390,51 416,55 o T
17 182,74/ 208,84! 234,95|261,06| 287,16| 313,32/ 339,37 36:.,43’391»9 417,70/ 443, so| e
s 209,44(235,62| 261,80 287,98| 314,16 340,34| 366,52 392,70 418,88 445 'oe‘ 47|,21 {F
Wl e i 236,31/ 262,56/ 288, 82| 315,08 341,33/ 367,59 393,85 420, 10‘ Wh6,36/ 472,61 198,87 I
20 | R 263,31|289,64/315,97 342,30 368,63 394,96, 421,35 447,63/ 473,96 50?),'2‘9 526,62

g1
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Sadyavometvijdye Prifungen dev Meifdyen in dev Breunerei ju

pro fMonat JFanuar 1860.

wurden vermei{dht

Prifungen mit dem

Spiritus- Ausbeuten

|

Kubtfaf leck, ging viel Syiritus=

Sadyarometer. .
| Getreide. ‘ : o Im
R b : ithin || gapy= wie fie di
2 ol s % 10077, Die = Die | durh Sji‘:’ nad) Angabe b:ﬂiﬁitiolne
Datum.| | 5 | || Ko fatige) wife | Me B W) ver gatete. | Uit BemerFungen,
S liEs S ‘“t.ﬁj;" Meifihe Meifihe, DA | waren
= =0 | | = ‘ can o
5 | ? ‘ (Stivfe: 008 i’ wog | fehmoun- Meifchel g | Proc. |
5 ol | mehl | } den nady | Stofe | nach | Stdfe
Life,| Q%.‘i . ¢ | Proc. | Proc. | Proc. || Wedro jTralled| 230 9 traﬂesl 2509
S ! ‘ D0 ey : i ‘ Die Hefen nodh nicht Lriftig. Dasd
SJamuar 1. | 20 | 5 | \ B 42 12| 135 | 9001 1807 8650 | 173 }’mals o Tt gebbnt
| i |
. 20285 | 6| A3 A | Ay | 427, | 148 | 9367 1917 | 9300 | 186
L 3020 50 8| — | — 138 143 38 | 104 | 150 | 7838/186.5 | 7550 | 151 | Der Hefen fohlechi.
! | | | | Mit Preghee angefiellt; faule
v 42008 0 6| — | — || 105 | 412" 1" 4 11 180 || 8843|1708 ! 8200 @ 164 [; RKartoffeln vevarbeitet. Die Ber=
! ‘ ‘ | gibrung fdhlecht.
, ‘ ‘ ‘ . i
\ } | 1 l ‘, | JNothe Kartoffeln. ljni_g_roﬁere Bu=
A R R | 148, g | A5 |13 | 150 10,008 2018 | 7650 | 153 fag o. Mals gut. Die Schlange am
| i 1

(

und fo toeiter.

damypf verloven, daber der Sypiri=
tudverluit.



