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Химико-еанитарное изел'Ьдовате продажнаго 
молока въ гор. Юрьеве. 

С. А. Гинзбурга. 

К р а ш й обзоръ литературы. 

Нормальное коровье молоко п р е д с т а в л я е т ъ собою непрозрачную 
ж и д к о с т ь , бт>лаго цвт ,та ( и л и ж е л т о в а т о - б Ъ д а г о ) , своеобразпаго за 
п а х а и пр1ятпо сладклго г.куса; оно не д о л ж н о б ы т ь сипяго и л и 
краснаго ц в ^ т а , ' к л о ч к о в а т о и л и с л и з н с т о . СвТ>жее молоко, благодаря 
содержание К а Н 2 Р 0 4 и К а , 2 Н Р 0 4 , д о л ж н о давать амфотерную реак-
щ ю , не д о л ж п о с в е р т ы в а т ь с я при п а г р Ъ в а н ш , но д о л ж н о лег ко 
с т в о р а ж и в а т ь с я о т ъ с ы ч у г а , кислотъ ,раствора С а С 1 2 при с о о т в е т 
с т в у ю щ е й 1°. Содержа б ъ л к о в ы я вещества , ж п р ъ , у г л е в о д ы , с о л и — 
молоко, какъ п и т а т е л ь н ы й п р о д у к т ъ , занимаетъ промежуточное 
ит,с,то между р а с т и т е л ь н о й и ж и в о т н о й п и щ е й . 

По Копгд'у ' ) составъ коровьяго молока на осповаши 8 0 0 
а н а л и з о в ъ представляется въ слт>дующомъ видт, : 
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2,07 1,67 2.11 0,35 16,06 12,88 2,57 

НаибольшШ . . 1,0370 90,69 6,29 1,44 6,40, 6,47 6,12 1,21 50,12 50,20 8 ,50 

Средшй . . . 1,0315 87.17 3,02 0 ,53 3,55 3,69 4,88 0,71 27 ,66 28,7Г. 4,42 

') Бг. / . Копгд. «СЬепНе (1ег тепвспНсЬеп ХаЬгип^з—ип(1 ОгепиввниисЬ, 
I I I АиЯаве, Ш . I I , ра^. 227. 
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Д - р ъ Негг ' ) даетъ с л е д у ю щ а я ц и ф р ы для средпяго состава 
молока : 

У д . вт .съ 1,0317; у д . в е с ь с у х о г о о с т а т к а 1,334; к о л и 
чество пеобезжиреннаго с у х о г о о с т а т к а = 12,25 %, а обезжиреп-
н а г о = 7 , 8 — 1 0 , 2 % ; в о д ы — 8 7 , 7 5 % , ж и р у — 3 , 4 0 % , азот . в е щ . — 
3 , 6 0 % , молочн . с а х а р а — 4 , 5 0 % , з о л ы — 0 , 7 5 % . 

Известно , ч т о составъ молока у р а з л и ч н ы х ! ж и в о т и ы х ъ раз-
л и ч е и ъ , и звестно также, и т о , что составъ коровьяго молока ме
н я е т с я о т ъ м н о г и х ъ услов1й и и и д и в и д у а л ы ш х ъ особенностей ко-
ровъ : о т ъ здоровья, породы, возраста ж и в о т и ы х ъ , першда спари-
ваиья , нернзда т е ч к и , о т ъ времеии года , времени и способа д о е ш я , 
о т ъ содержашя коровы я м н о г и х ъ д р у г и х ъ менее в а ж и ы х ъ п р и 
ч и н ! . В С Ё э т и у с л о в ! я о к а з ы в а ю т ъ свое ил1ян1е и на местное 
молоко. И з с л е д о в а ш е м ! вопроса о вл1яши каждаго и з ъ э т и х ъ 
услов1Й, в з я т ы х ъ въ о т д е л ь н о с т и , на составъ юрьевскаго м о л о к а — 
л не занимался , т а к ъ к а к ъ р а з р е ш и т ь э т у задачу одному л и ц у 
очень т р у д и о , и э т о д е л о т р е б у е т ъ е н е щ а л ь н ы х ъ изслт .дован ]й ; 
в ъ данномъ-же с л у ч а е , п р е с л е д у я одну ц е л ь — о п р е д е л и т ь качество 
юрьевскаго молока и у с т а н о в и т ь родъ фальсификации его, мне не 
было необходимости и з у ч а т ь вл гяше у к а з а н н ы х ! услов1й , къ т о м у - ж е 
достаточно у с т а н о в л е н н ы х ! в ъ н а у к е . Порода, имеющая особенное 
вд1яше на количество жира и н р о ч и х ъ с о с т а в н ы х ! частей молока , 
не вд1яет ! дурно на юрьевское молоко, т а к ъ какъ коровы в ъ 
гор. Ю р ь е в е и его о к р е с т н о с т я х ! большею частно п р и н а д л е ж а т ! 
к ъ хорошей ангельской породе ( у к р е с т ь я н ! ) , а на м о л о ч н ы х ъ ф е р м а х ъ 
имеются т а к ж е коровы еще и л у ч ш и х ! породъ, к а к ъ - т о : г о л л а н д с к о й , 
симментальской, шорт горнской . Д - р ъ Розанов?, 2 ) даетъ с л е д у ю щ а я 
величины состава молока по нородамъ, имъ изследоваинымъ : 

[ 1 0 1' О Д Ы . Число 
анал. 

V 
воды. 

"/'и сух.! "/" 
остат. | жира. о'Ълка. 

> 
сахар. золы. 

Ярославская . . . 10 87 ,62 1 2 , 3 8 ' 3 ,84 3 ,20 4,85 0 ,63 

Ангельская : . . . 10 88 ,15 11,85 3,07 2.78 5.20 0,66 

Холмогорская ] (> 88,47 11,53 3,20 2,84 4,92 0,60 

') Ог. I. Негг. Ыа цепсЬШсЬе ШиегзшЖнпд (1сг КиЬшПеН вот^е 
<1егеп Веш'МшЦипз» 1889 .]аЬг. рац. 2 . 

2) Розпнпвъ. Молоко петербургский» коропъ и усдоШя его контроля 
на рьшкахъ, Диос. С.-Петербургъ, 1887 г., стр. 9 4 — 9 3 . 



С ъ составомъ молока д р у г и х ъ породъ знакомить насъ ШегзсЛ-
тап * ) , изсдт .довавшШ г л а в н ы м ъ образомъ вл1яше породъ па к о 
л и ч е с т в о жира и с у х о г о о с т а т к а ; при чемъ о н ъ распределяется 
с л е д у ю щ и м ъ образомъ: молоко коровъ и з ъ породъ г о л л а н д с к о й , 
ольденбургской и остеррислапдской с о д е р ж и т ъ 3° / , жира с ъ 1 1 , 8 % 
с у х о г о о с т а т к а ; симментальской , ш о р т г о р н с к о й , швицкой и вообще 
г о р н ы х ъ породъ — 3,87» ж и Р а с ъ 1 3 ° /о с у х о г о о с т а т к а ; айшир-
ской — 4 , 2 % жира съ 1 3 , 5 0 % с у х о г о остатка ; джерзейской и 
гернзейской п о р о д ъ — й , 8 7 0

 ж и Р а с ъ 1 -1,17°/ 0

 С У * 0 Г < > о с т а т к а ; 

г о л ь д ш т и н с к о й —2,57 0
 Ж П Р У (О-

За т о весьма неблагопр1ятное действ1е оказываетъ п р а к т и к у е 
мое в ъ г. Юрьеве и его о к р е с т н о с т я х ъ кормлеше пивной г у щ е й 
(дробиной) , которая на пивоваренныхъ заводахъ здесь д л я этой 
ц е л и выпаривается д о - с у х а и в ъ высушенномъ в и д е , подъ назв . 
« Т г а Ь е г » я в л я е т с я нредметомъ т о р г о в л и . Кормлеше э т о й дроби
ной запрещено в ъ А н г л ш и во м п о г и х ъ д р у г и х ъ г о с у д а р с т в а х ъ , 
т а к ъ какъ оно дурно отзывается на сост; ,вв молока; кроме т о г о , 
искусственно увеличивая количество выделяемаго молока, пивная 
г у щ а заставляешь организмъ коровъ т р а т и т ь значительное к о л и 
чество своихъ с и л ъ на д е я т е л ь н о с т ь одного органа, именно мо
лочной ж е л е з ы , в ъ ущербъ д р у г и м ъ органамъ. По м н е ш ю Ог-
гагсРа 2 ) и Верещагина в ) , кормлеше кормами, дающими много 
молока вообще, и пивной г у щ е й в ъ ч а с т н о с т и , у в е л и ч и в а е т ъ 
заболеваемость коровъ б у г о р ч а т к о й . В ы я с н и в ъ , та кимъ образомъ, 
вероятное вл1яше породы и корма на составъ юрьевскаго молока , 
обратимся к ъ о т д е л ь н ы м ! , составнымъ частямъ молока вообще. 
Количество а з о т и с т ы х ъ веществъ в ъ молоке едва п р е в о с х о д и т ь к о л и 
чество ж и р а ; а н а и в а ж н е й ш а я составная часть м о л о к а — к а з е и н ъ 
находится в ъ молоке частью в ъ взвешанпомъ, частью в ъ раство-
реиномъ в и д е . По ЕидНпд'у 4 ) казеинъ въ молоке н а х о д и т с я 
в ъ соединении съ С а , при чемъ с ы ч у г ъ разлагаетъ э т о сое дине -
т е . Однако, т о о б с т о я т е л ь с т в о , что в ъ молочной сыворотве 
о т с у т с т в у е т ъ фосфорнокислая известь , у к а з ы в а е т ъ , по м н е ш ю 8оЫ-
пег'и 5 ) , на т о , что С а Н Р о 4 и казеинъ н а х о д я т с я в ъ молоке в ъ 

') Ц и т и р о в а л о по стать'Ь д-ра Коцыиа. 'Второй годовой отчетъ Мо
сковской Санитарной Станцш», 1 8 9 2 — 1 8 9 3 год. стр. 370 . 

'') См. дисс. Розанова (1. с.) стр. 32 . 
3 ) Тамъ-ж«. 

4 ) См. у Ногг'а (ор . ел*.) рад. 2. 
') Б б И и е г «Б1е 8а1/с (1сг МПсЬ ип<1 Шге ] !вг1еЬш15 хи (1ст Уег. <1св 

Савойе». ЬапЛлу. У е г з и о Ь ^ . 1888 .ТаЬг. № 35. ра^ 354—439 , 
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суспенднрованномъ с о с т о я н ш , не образуя соединев1я д р у г ъ ' с ъ д р у -
гомъ и не способствуя взаимному р а с т в о р е н ш . Далее в ъ молоке 
н а х о д я т с я еще: молочный б е л о к ъ — А П ш г ш п ш п , створаживающейся 
при 1° 7 0 — 7 5 ° С. и Ь а с 4 о § 1 о Ь и Н п . П е п т о н ы - ж е в ъ нормаль -
номъ молоке о т с у т с т в у ю т ъ . Кроме э т и х ъ г л а в н ы х ъ с о с т а в н ы х ъ 
частей молока найдены еще и д р у п я : т а к ъ Моггп1 опъ * ) н а й 
дена мочевина ( С О < $ ш ) > количество которой п о Х е / о т ^ ' у 2 ) д о х о д и т ъ 
до 0 , 0 0 7 % , а ЗсктиЫ-МШкеИт 3 ) н а ш е л ъ в ъ молоке х о л е с т е -
р и н ъ , л е ц и т и н ъ и г и п о к г а п т и н ъ . В ъ молоке о т ъ коровъ с ъ 
б о л ы ш м ъ выменемъ найдены и д р у п я составныя ч а с т и , вапр. 
кровь , п ю й и т . п . , но оне п р и ч и с л я ю т с я к ъ н е н о р м а л ь н ы м ! . 
Молочная к и с л о т а , а т а к ж е 1 Ш 0 3 и Ь Ш О , съ и х ъ солями въ нор-
мальномъ молоке о т с у т с т в у ю т ъ . Непке! '*) о т к р ы л ъ в ъ н о р м а л ь -
чомъ коровьемъ молоке присутств1е лимонной к и с л о т ы в ъ к о л и 
честве 0 , 8 — 1 , 2 грам. на I л и т р ъ молока. Характерно т о , что 
въ женскомъ молоке лимонная кислота совершенно о т с у т с т в у е т е 
Количество з о л ы ( т . е. с о с т а в н ы х ъ м и н е р а л ы ш х ъ в е щ е с т в ъ ) 
0 . 7 — 0 , 8 / о , редко 0 , 9 0 % до 1 ,0%. В ъ зависимости о т ъ 
корма молоко часто с о д е р ж н т ъ э ф н р п ы я масла (напр . , когда в ъ 
кормъ в х о д и л о 8 е т . Р п е ш Огаес1) и красяния вещества. Окраска 
молока , впрочемъ, редко з а в и с и т ! о т ъ корма, а большей ч а с т ь ю 
о т ъ х р о м о г е н н ы х ъ микроорганизмов! , в ь т д е л я ю щ и х ъ красящее ве
щество и и о р т я щ и х ъ молоко. У д е л ь н ы й в е с ъ молока м е н я е т с я , 
т а к ъ какъ и составъ молока не п о с т о я н е н ! . У д е л ь н ы й в е с ! с у -
ха го необезжиреннаго остатка в ъ среднем ! 1 ,335, а обезжирен-
наго точно 1,60. Количество п о с л е д н я г о колеблется о т ъ 7 до10,2°/„ . 
К ъ ф и з и ч е с к и м ! с в о й с т в а м ! молока п р и н а д л е ж и т ! еще его спо 
собность с ! т е ч е щ е м ! времени с ж и м а т ь с я , т . е. у м е н ь ш а т ь с я 
в ! объеме, благодаря чему у д . в е с ъ спежевыдоеннаго меньше 
у д е л ь н а г о веса молока, постоявшаго некоторое время. Причина 
э т о г о я в л е ш я , по Но[[тап'ч 5 ) , выделение растворенныхъ в ъ 
молоке г а з о в ъ , и л и - ж е въ прогрессивномъ у в е л и ч е н а к и с л о т ъ съ 
т е ч е ш е м ъ времени. Д р у п е авторы о б ъ я с н я ю т ! э т о явлеше и л и 

: ) 1_'м. у Пег/.'а (1. с.) ра^. 5. 
''1 Тамъ-жс , стр. 6. 
') Т>-т. ИсктШ-МЫкгИт: <11сЬег яЫскзЮЙЪаШде Когрсг Лег КлЪшПсЬх 

См. РЛйи'пгз АгоЬ. С ГЬуя. 1883 г. ЬО р-лщ. 379 . 
'•) П. Не.пЫ. МйпсЬп. те<1. 'ШосЪепвсЬтМ 1888 .ТаЬг № 19. В е п с Н . В-г 

8 о х Ы с 1 иЬо- (Пе АгЪеИ ТЬ. Непке1з т ОезоПзсЬий Гиг МогрЬо1о§1е ип4 
РЬуз1о1о81е ги МйпсЬеп». 

•'•) СИ. у Негг'а (ор. с*.) ра^. 15. 
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способностью казеина при низкой 1° р а з б у х а т ь (Леспауе!) ' ) п л и - ж е 
постепепнымъ у п л о т п е ш е м ъ молочнаго жира (Зекгойег 2 ) . П о г л е д ш й 
н а б л ю д а л ъ сжатие, выразившееся въ у в е л и ч е н ы у д . веса молока на 
0,0002°—0,00025° . НаЫпке а ШзГшдег 3 ) воспользовались 
э т и м ъ я в л е ш е м ъ для р-Ьшсшя вопроса, п р е д с т а в л я е т ъ л и данное 
молоко утреннее и л и вечернее. П р и чемъ они п р и ш л и к ъ с л е д у ю 
щему р е з у л ь т а т у : если о п р е д е л и т ь у д . в е с ь молока и з а т е м ъ 
оставить молоко с т о я т ь на 12 часовъ при т,0 15° С , п о с л е чего 
снова определить у д . в ь с ъ молока, т о у в е л и ч е ш е у д . веса на 
0,0007° и более у к а ж е т ъ на т о , что молоко было утреннее ( т о г о -
жс д н я ) , а увеличеше у д . веса на 0 . 0 0 0 1 ° — 3 , ч т о молоко б ы л о 
вечернее (вчерашнее) . Перечисленный выше услов1я, изменяющ1и 
не т о л ь к о составъ молока въ р а з л и ч н ы х ! , с т р а н а х ъ , но и в ъ 
р а з л и ч н ы х ъ м е с т н о с т я х ъ одного и т о г о - ж е государства , я в л я ю т с я 
причиною т о г о , что у с т а н о в л е н н ы й в ъ н а у к е цифровыя дапныя 
состава нормальиаго молока п р е д с т а в л я ю т ъ в е л и ч и н ы не а б с о л ю т -
п ы я , а о т н о с и т е л ь н ы я , меняющаяся даже д л я рыночцаго, т . е. 
смешаинаго о т ъ м н о г н х ъ коровъ молока. Э т о молоко и я в л я е т с я 
большей частью предметомъ продажи н в ъ пемъ и н д н в и д у а л ь п ы я 
особенности молока о т д е . т ь п ы х ъ ж п в о т н ы х ъ с и л ь н о с г л а ж и в а ю т с я , 
ь ъ с и л у чего оно представляется более и л и менее одпообразныиъ 
по своему составу . Ч т о - ж е касается состава молока о т д е л ь н ы х ъ 
коровъ, т о здесь колебашя о т ъ перечисленныхъ у с л о в Ш на столько 
велики , ч т о т о л ь к о изсгвдовашемъ « х л е в н о й » пробы можно 
у б е д и т ь с я в ъ нормальности к о л и ч е с т в ъ его с о с т а в н ы х ъ частей . 
За т о качественный составъ коровьяго молока везде одинаковъ и 
потому о т к р ы п е п о с т о р о н и и х ъ примесей въ пемъ не представ
л я е т ъ н и к а к и х ъ з а т р у д н е ш й . В ъ виду всего э т о г о д л я р ь ш е ш я 
вопроса о ф а л ь с п ф п к а щ и юрьевскаго молока я ц/Ьлымъ рядомъ 
н р е д в а р и т е л ь н ы х ъ анализонъ у с т а н о в п л ъ составъ нормальиаго пе-
фальсифицировапнаго молока н з а т е м ъ выве.тъ, шшя минималь
ны я величины су хаю остатка, жира и уд)ълънию в)ьса е л е 
д у е т ъ у с т а н о в и т ь д л я юрьевскаго молока съ т е м ъ , чтобы всякое про
даваемое не подъ с о о т в е т с т в у ю щ и м ъ назвашемъ молоко, содержащее 
с о с т а в н ы х ъ частей меньше у с т а н о в л е н н о й нормы, можпо б ы л о - б ы 
с ч и т а т ь фальсифицированным' ] , . У ж е принимая во внимание п о л у ч е н -

' ) МИсЬ ЪЩ. 1883 г. 12, 41!). 
») ЗсШЛег. См. РЬагаас . Скигг. Н. 1881 25, 316. 
: , | На1епке ип(1 МбаНи^сг. ВппсМ йоег (1. Ч'\СТ1Р, У е г з а т т Ь т д Ьауег. У е п г . 

<1. а н д е ^ . СЬепие ВегНп. 1880 г., рад. 111. 
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ц ы я мною п у т е м ! э к с п е р и м е н т а л ь н ы х ! изслт.доваи1Й минимальный 
в е л и ч и н ы , я сопоставилъ и х ъ рядомъ с ъ общепринятыми д л я нормаль-
наго молока и на основаши и х ъ с о в о к у п н о с т и могъ ор1ентироваться 
и с у д и т ь о фальсификации молока. В ъ г. Ю р ь е в * молоко п о с т у -
п а е т ъ в ъ продажу различными п у т я м и , и з ъ к о т о р ы х ъ г л а в н ы е : 
1 ) Существующая в ъ н е к о т о р ы х ! о к р е с т н ы х ъ и м е ш я х ! молочныя 
ф е р м ы , изъ к о т о р ы х ъ г л а в и ы я — Р а б к о й , Т е й х е л ь ф е р ъ , Р е н и н с г о т ъ , 
Э д ь м а т з а л ь и др. п о с ы л а ю т ъ свое молоко большей частью въ 
чуж1я г о р о д ш я фермы ( м о л о ч н ы я л а в к и ) и л и в ъ свои собствен 
н ы й ( Ф а у р е , Я м а ш ъ ) , а т а к ж е и ч а с т н ы м ъ л и ц а м ъ по требова-
ш ю и х ъ прямо на домъ въ герметически з а к у п о р е п н ы х ъ и обан-
д е р о л е н н ы х ъ б у т ы л к а х ъ . 2) В ъ б о л ы н и х ъ м о л о ч н ы х ъ л а в к а х ъ , 
к о т о р ы х ъ в ъ настоящее время ш е с т ь , продажа молока произво
д и т с я по мт>ркт,; въ н п х ъ кроме молока продаются и д р у п е 
п р о д у к т ы м о л о ч н ы х ъ фермъ, к а к ъ - т о : с ы р ъ , масло, иногда и 
я й ц а . 3 ) Продажа производится т а к ж е в ъ м е л о ч н ы х ъ б а к а л е й н ы х ъ 
л а в к а х ъ , г д е , на ряду с ъ молокомъ, продаются сельди , керосииъ 
и т . п. 4 ) Крестьяне д о с т а в л я ю т ! молоко о т ъ с в о и х ъ коровъ 
н е к о т о р ы м ! п о с т о я н н ы м ! п о к у п а т е л я м ! прямо па д о м ! . 5 ) 
На м е с т н ы й б а з а р ! п р и в о з я т ! свое молоко все мелше в л а 
д е л ь ц ы к о р о в ! , не имеюнце п о с т о я н н ы х ! п о к у п а т е л е й . Ч и с л о 
м е л к и х ъ л а в о ч е к ! , в ! к о т о р ы х ! продается молоко, и з ! года в ! 
г о д ! уменьшается , и продажа молока сосредоточивается в ! б о л ь 
ш и х ! с п е щ а л ь н ы х ! м о л о ч н ы х ! л а в к а х ъ . Б о л ы ш я молочныя лавки 
содержатся чисто и о т в е ч а ю т ! с а н и т а р н ы м ъ т р е б о в а ш я м ! , осо
бенно С ! марта 1896 года—времени издашя городской думой по-
с т а н о в л е ш й о храненш и продаже молока. 

Лрилтчамс: Эти обязательный постановления о торговле молокомъ п оли
вками въ г. ГОрьев'Ь опубликованы въ № 57 «Лифляндскихъ Губерн. В е д о 
мостей» за 1896 годъ. § 1. Торговля молокомъ и сливками производится въ 
особеппыхъ для того устроенныхъ пом-Ъщешяхъ пли-жя развозомъ ихъ по 
улицамъ и рыпкамъ. § 2 . Въ помтлцешяхъ, гд'Ь продаются молоко и сливки, 
СТЕНКИ и потолки должны быть выкрашопы свътлою масляною краткою, а 
полы устроены изъ цемента, асфальта или паркетиыхъ камней; прилавки, 
скамейки и столы должны быть выкрашены светлою, масляною краскою. 
§ 3 . Помътцеше должно содержаться въ чистотЬ и опрятности, должно 
быть отд'Ьдяемо плотною стопою отъ жилыхъ пом^щенШ и другихъ, 
неотносящихся къ производству торговли, ном-Бщешй и по должно быть 
употребляемо для какихъ-либо надобностей, кром* продажи, овначенныхъ 
въ § 4-мъ настоящихъ правплъ, предметовъ. Н а видномъ М'ЪСГБ должна 
быть вывешиваема доска съ аамвтною надписью на русскомъ, н/Ьмецкомъ 
я зстонскомъ языкахъ: «курить вдъеь воспрещается». § 4. В ъ пом1>щетяхъ, 
кром* разныхъ сортовъ молока и сливокъ могутъ быть содержимы для 
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продажи лишь коровье масло, сыръ, яйца, х л $ б * п нераскрытые консервы. 
В ъ жилыхъ пом'Г.щешяхъ пс доэволяется вохранять и квасить молоко и 
сливки. § 5. Для хранетпя молока и сливокъ дозволяется употреблять только 
т а к у ю посуду , которая сд-влана изъ фарфора или фаянса, стекла, до-
рева, цинковой жести , прочно вылуженнаго листового ж е л е з а или прочно 
вылуженной м*ди. Посуды со втулками дозволяются лишь въ томъ случай, 
если о н * снабжены т а к ж е другим* просторнымъ отверст1ем*, чрезъ кото
рое возможно вычищать ихъ изнутри. Содержимыя въ открытых* посу-
дахъ молоко и сливки должны быть покрываемы проволочными сутками 
или другими подходящими приборами для защиты отъ вагрязнешя. § 6. Мо
локо и сливки должны быть свободны отъ всяких* посторонних* при
м е с е й и не должны быть цоддЬланы. § 7. Означенный въ §§ 5 и (} п а -
стоящихъ правилъ постановления применяются и къ разпоспымт> торгов
цам*. § 8. Какъ лавочные, такъ и разпоспые торговцы при с в о и х * про
мысловых* занят1'яхъ должны быть опрятно п чисто од-Ьты и носить 
чистый, б^лый вышиною до шеи фартук*. § 9. Ыарушсшя птихъ постанов
ивши наказываются на осповапш с о о т в е т с т в у ю щ и х * законовъ. § 10. Эти 
обязательный постановлошя в с т у п а ю т * въ силу ч е р е з * дв-Ь недели поел*-
напечаташя ихъ въ «Лифл. Г у б е р . Ведомостях*» , съ какового дня отме
няются о б я з а т е л ы ш я п о с т а п о в л е т я по этому-же предмету, напечатанный 
въ «Лифл. Губер. Ведомостях*:) 8 марта 1882 года, за № 26) . 

Не смотря па э т о , не т о л ь к о мелк1я л а в о ч к и , но и п е к о т о р ы я 
б о л ы ш я , т а к ъ пазыкаемыя « с п е щ а л ы ш я молочныя» о с т а в д я ю т ъ 
ж е л а т ь м п о г и х ъ у л у ч ш е ш й въ отношенш х р а п е ш я молока. И з ъ 
л и ч п ы х ъ осмотровъ м п о г и х ъ м о л о ч н ы х ъ лавокъ я могъ у б е д и т ь с я , 
ч т о молоко обыкновенно х р а н и т с я н е н р и к р ы т ы м ъ , т а к ъ что п ы л и 
о т к р ы т ъ свободный д о с т у п ъ . В ъ п е к о т о р ы х ъ и з ъ н и х ъ п о л ъ всегда 
мокрый, благодаря чему развивается сырость, благопр1ятствующая 
развитно багстерй!. Особенно мало о т в е ч а е т ъ санитарнымъ требо-
в а ш я м ъ т о р г о в л я рыиочнымъ молокомъ. Крестьяне п р и в о з я т ъ свое 
молоко в ъ различпой п о с у д е : частью в ъ ведрахъ , в ъ м а л е н ь к и х ъ 
бочепкахъ и довольно часто в ъ м е т а л л и ч е с к и х ъ , особенно ц и н к о в ы х ъ 
к у в ш и н а х ъ . С о с у д ы съ молокомъ большею частью п л о х о п р и к р ы т ы ; 
пногда к р ы ш к и заменены грязными затычками изъ т р я и о к ъ и соломы. 
И з с л е д о в а ш е м ъ юрьевскаго молока до меня занимались, г л а в п ы м ъ 
образомъ, въ бактершлогическомъ направлены Е. Оегп1тгЛ1 1). 
//. КпогЛепзИегп 2 ) и II. Кудиновъ Первые два занимались 
определешемъ к о л и ч е с т в ъ микроорганизмовъ ( к о л о ш и ) в ъ продаж-

*) Е. (НтПапЧ. « у и а п т а г т 1 ЗраНрПгипкегзиспипе <1ег МПсиз. Дисс. на 
на степ, д-ра медиц. Юрьевъ. 1893 г. 

2) Н. КпоскепяЫегн. «1,'еЪег аеп К е ш д е Ь а И |1ег 1)огра(,ег МагкЪшПсЬ» 
Диес . на степ, д-ра медиц. Юрьевъ. 1893 г. 

3) Н. П. Кудиновъ. «Вактереодогическое наследован] е Юрьевскаго п р о . 
дажнаго молока». Дисс .на ст, маг. вет. н а у к * Юрьевъ. 1896 г. 
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номъ м о л о к * , а п о с л е д у й , кроме э т о г о , произвелъ еще подроб-
п ы й , систематический качественный и количествениый а н а л и з ! в с е х ! 
микроорганизмов! , н а х о д я щ и х с я в ! п р о д а ж н о м ! юрьевском! мо
л о к * . Ч т о б ы д о п о л н и т ь к а р т и н у о состоянии продажнаго местна го 
молока, приведу р е з у л ь т а т ы , д о б ы т ы е в ы ш е у п о м я н у т ы м и а в т о 
рамп: по СгегпЪагй1'ч в ! 1 к у б . с. усадсбнаго молока содер
ж и т с я в ъ среднем ! 2 .322 ,103 микроорганизмов! ; 2 ) л а в о ч н а г о — 
5 . 7 Г 2 , 7 3 5 ; 3 ) и з ъ о к р е с т и ы х ъ д е р е в е н ь — 1 . 1 2 7 , 4 7 0 ; 4 ) р ы н о ч -
н а г о — 3 9 . 9 9 0 , 8 5 0 микроорганизмов! . 

По КпоскепШет'у въ 1 к у б . с. молока: 1) р ы н о ч н а г о — 
2 5 . 0 0 0 , 0 0 0 микроорганизмов! ; 2 ) л а в о ч н а г о — 3 . 0 0 0 , 0 0 0 ; 3 ) у с а 
д с б н а г о — 1 2 . 0 0 0 , 0 0 0 ; 4) форменнаго — 10 .200 ,000 микроорга
н и з м о в ! . 

Степень бавтерхбиаго за грязнешя различна го нродажнаго молока 
в ъ р а з л и ч н ы х ! городах. ! , ка къ доказано многочисленными рабо
т а м и , крайне непостоянна и колеблется в ъ п р е д е л а х ! о т ! д е с я т 
к о в ! т ы с я ч ! до с о т е н ! М И Л Л 1 0 Н 0 В ! и более в ! 1 к у б . с. 

II. 11. Кудиновъ 1) на основаши с в о и х ъ изследованШ д Ь л а е т ъ с л е -
д у ю щ ю ^ в ы в о д ы о юрьевскомъ м о л о к * : 1) наиболее з а г р я з н е н н ы м ! 
оказывается рыночное молоко, 2 ) менее лавочное , 3) еще менее за 
грязнено ферменное и наименее загрязнено молоко и з ъ фермы Р а ц -
г о ф ! . 4 ) Сливки о т ! центрофугированнаго молока сравнительно 
С ! ц е л ь н ы м ! с н я т ы м ! и о с т а т к о м ! о т ! ц е н т р о ф у г а ц ш — н а и б о 
л е е загрязнены бактер1ями. 5) Среднее число микроорганизмов! 
в ! с л и в к а х ! приблизительно в ъ 2 раза больше, ч * м ъ к ъ с н я т о м ! 
молоке и в ъ 30 разъ б о л ь ш е , ч е м ! в ! Ц Е Л Ь Н О М ! м о л о к е . П р и 
ч и н ы наиболынпго загрязнения с л и в о к ъ микроорганизмами вероятно 
т а , ч т о зародыши во время ц е н т р о ф у г и р о в а ш я молока о т б р а с ы 
ваются к ъ иерпферш ц е н т р о ф у г а вмесе с ъ жировыми шариками 
(Лудипооъ). Степень загрязнения, ка къ бактер1йнаго, т а к ъ и х и -
мичсскаго, молока у в е л и ч и в а е т с я и л и уменьшается о т ! п о л о ж и т е л ь 
н ы х ! и л и о т р и ц а т е л ь н ы х ! с т о р о н ! с л е д у ю щ и х ! УСЛ0В1Й: 1) О Т ! 
состояшя здоровья к о р о в ! , 2 ) о т ! качества корма, 3 ) о т ! ухода 
за коровами и помещешя д л я н и х ъ , 4 ) о т ! п о с у д ы , в ! к о т о р у ю 
доится молоко, 5) о т ! с о с т о я ш я здоровья и степени о п р я т н о с т и 
д о и л ь щ и к о в ! и у х а ж и в а ю щ и х ! за коровами, 6) о т ! у х о д а за мо
л о к о м ! со стороны в л а д е л ь ц е в ! молочиаго скота и п р о д а в ц е ! , ! 
молока. Т а к ! к а к ! рыночное молоко оказалось наиболее за гряз 
н е н н ы м ! (и в ъ химическом ! о т н о ш е ш и , к а п ! э т о видно ниже и з ъ 

' ) 1. с. ('стр. 37) . 
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т а б л и ц ы Л° I X ) , т о можно з а к л ю ч и т ь , ч т о « с * перечпсленпыя у с л о -
в1я порознь и л и в ъ совокупности п р и н я л и неблагопр1мтный харак-
т е р ъ для того молока, которое продается на р ы н к е . Громадныя 
количества бактерШ, средп к о т о р ы х ъ н а х о д я т с я и пато генныя , раз-
в и в а ю т ъ в ъ м о л о к * ядовитые т о к с и н ы ; кроме того пми-же об
у с л о в л и в а ю т с я различнаго рода х и м п ч е ш а и з м е н е ш я в ъ составе 
молока, напр . ими обусловливаются различнаго рода скпсашя (бро-
ж е ш я ) в ъ молоке : 1) молочнокислое, 2 ) спиртовое, 3 ) масляно-
кислое, 4 ) слизевое, а т а к ж е различная ненормальная окраска мо
л о к а . Ч т о - ж е касается хнмическаго и з с л е д о в а ш я юрьевскаго молока 
т о оно более и л и менее систематически производилось т о л ь к о за 
время 1 8 9 0 — 1 8 9 2 года при Фармацевтичсскомъ И н с т и т у т е Ю р ь е в 
скаго У н и в е р с и т е т а подъ паблюдешемъ проф. Драгендорфа. О 
р е з у л ь т а т а х ъ это го изследовашя мы знаемъ т о л ь к о и з ъ краткаго 
о т ч е т а , представленпаго Драгендорфомъ 1 ) «Юрьевскому Обществу 
Е с т е с т в о з н а ш я > : основываясь на н о л у ч е н н ы х ъ въ его и н с т и т у т е 
д а н п ы х ъ , проф. Д)1агендо})фг, п р и х о д и т ь к ъ з а к л ю ч е н н о * , ч т о въ 
общемъ молоко г. Юрьева мало загрязнено и фильсификац1я его не 
в е л и к а » . 

II. 

Методы изслъдовг.шя молока. 
11зъ м н о г о ч и с л е н н ы х ъ способов'!, и з с л е д о в а ш я молока, мы о с т а 

новились на с л е д у ю щ и х ъ : 1 ) у д е л ь н ы й в е с ъ о п р е д е л я л и при 
помощи лактоденсиметра (Зиеуеае , а молока термометромъ Ц е л ь -
з !я , д е л а я з а т е м ъ поправки на 1," по с у щ е е т в у ю щ и м ъ т а б л и ц а м ъ , 
приводя паблюденную V к ъ 15° С ; 2 ) ж и р ъ определялся одновре
менно весовымъ п у т е м ъ и лактоскопом ь Фезпра, кроме т о г о вычис
л я л с я по ф о р м у л е И е х з с Ь т а п ' а . Осноипымъ снособомъ определе
ния жира б ы л ъ химичесшй , остадьные-же два применялись д л и 
п о л у ч е ш и с р а в п и т е л ь и ы х ъ р е з у л ь т а т о м ради проверки пригодности 
э т и х ъ способовъ. Весовое определение жира производилось нами по 
общимъ п р а в и л а м ъ , т . е. о т в е ш и в а л о с ь около 5,0 молока, с м е ш и 
валось в ъ особомъ стаканчике съ дос гаточнымъ количествомъ ч и -
стаго ~) песку и высушивалось сперва на водяной , а з а т е м ъ в ъ 

') См. «ККгипдзЪеп.-Ыс с1ег К^игГогксЬег-Ск'зеИоЬаИ; Ьс1 «1сг Ь 'ии -етаШ 
Бограт* Ви. X. 1892. ЗерагаЬ-ЛЬгид., 1>;18 I"' 1-

2 Д 1 е с о к ъ для этой цДни мы брал» всегда кварцевый, отсеивали его отъ 
пыли, обрабатывали ЕС1 с о п с , з а т е м * щелочью, водой, спиртом* и, нако-
н е ц ъ , прокаливали. По о х л а ж д е н ш смачивали часть его дестилировавиой 
водой, испытывали реакцно, и если она оказывалась нейтральной, то упо
требляли п е с о к * въ дело. 
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воздушпой б а н * при 1° 100° до постояннаго в *са , о х л а ж д а я с т а -
канчикъ каждый разъ до в з в * ш и в а ш я в ъ э к с и к а т о р * . У в е л и ч е ш е 
в*са стаканчика с ъ пескомъ равнялось к о л и ч е с т в у с у х о г о о с т а т к а 
(необезжиренпаго) , а у б ы л ь в ъ в * с * до и п о е л * в ы с у ш и в а ш я 
равнялась количеству в о д ы . П о л у ч е н н ы й , т а к и м ъ образомъ, 
с у х о й о с т а т о к ъ съ пескомъ помещался в ъ СокслетовскШ экстрак 
ционный а п п э р а т ъ в ъ бумажномъ п а т р о н * , ж и р ъ извлекался 
эфпромъ в ъ т е ч е т е 2 - х ъ часовъ. Когда капли стекавшаго в ъ пр!ем-
н и к ъ эфира переставали о с т а в л я т ь жирное пятно на фильтровальной 
б у м а г * , э ф и р п о - ж и р н ы й растворъ выпаривался на водяной б а н * , 
ж и р ъ в ы с у ш и в а л с я в ъ воздушной б а н * при 1° 100° С. в ъ продол
жении 15 м и и у т ъ : ) и п о е л * 10' охлаждев1я колбочки в ъ эксика
т о р * в з в * ш и в а л с я . Ч т о б ы и з б * г н у т ь в о з м о ж н ы х ъ п о г р * ш н о с т е й 
п р и о п р е д * л е ш и жира, мы соблюдали с л * д у ю ш 1 я предосторожности : 
б у м а ж н ы й п а т р о н ъ , равно какъ СокслетовскШ экстракционный аппа
рат ! , до п р и м * н е ш я и х ъ к ъ д * л у обработывались эфиромъ д л я 
удалеш 'я э к с т р а к т и в н ы х ъ веществъ и ж и р а съ н и х ъ ; д л я и з в л е -
чешя жира всегда брался безводный э ф и р ъ в ъ виду т о г о , ч т о 
э ф и р ъ , содержаний в о д у , о к и с л я е т ъ по Н е г х ' у н *которое количе 
с т в о жира , образуя ж и р н ы я к и с л о т ы . К р о м * это го способа мы 
] | р и м * н я л и часто еще и т а к ъ называемый « б у м а ж н ы й с п о с о б ъ » , 
очень распространенный у ан глиЧскихъ г и п е н и с т о в ъ . Способъ но 
своему с у щ е с т в у сходенъ съ п р е д ы д у щ и м ъ , о т л и ч а я с ь т о л ь к о т * м ъ , 
что в м * с т о песка берутся л е н т ы изъ ф и л ь т р о в а л ь н о й бумаги и свер
т ы в а ю т с я в ъ спираль , которой всасывается опред*ленпое по в * с у 
количество молока. Обыкновенно д л я этой ц * л и нами р а з р * з ы -
валась шведская ф и л ь т р о в а л ь н а я бумага на л е н т ы в ъ 6 X 5 6 с а й т , 
и, намотавъ и х ъ въ с п и р а л ь , мы промывали и х ъ горячимъ а л к о -
големъ и в ы с у ш и в а л и . Обработанную, т а к и м ъ образомъ, б у м а г у 
у п о т р е б л я л и в ъ д * л о . Оба в л д о и з м * н е ш я в*соваго способа по 
с п р а в е д л и в о с т и с ч и т а ю т с я самыми т о ч н ы м и . 

Опред*деше сахара въ м о л о к * производилось нами т и т р о в а -
ш е м ъ онред*леннаго количества Фелинговаго раствора ( 3 0 к. с . ) 
молочной сывороткой , приготовленной по Норре-8еу1ег'у 2). 
Д л я п р и г о т о в л е ш я последней г м * ш и в а л о с ь 20 к. с. молока с ъ 

') Указания относительно продолжительности п Ь° высушивав1я ж и р а 
взяты у Каноникова. См. «Руководство къ химическому изсд'Ьдовашго пита
тельных!, и в к у с о в и х ъ веществъ». 1891 г. Стр. 360 . 

! ) Норре-8еу]ег. «Руководство къ патологическому и фи810Логическому 
аналияу> ] 8 6 7 г.. стр. 371 . 



380 к. с. дестиллированпой воды и к ъ смеси прибавлялось по 
каплямъ разбавлепной С Н 3 С О О Н пока казеинъ начиналъ в ы д е л я т ь с я 
въ в и д * х л о п ь е в ъ ; то гда д л я полнаго выделения казеияа п р о п у с 
кался т о к ъ С 0 2 , з а т е м ъ жидкость нагревалась до кипен1Я ради 
в ы д е л е ш я альбумина , п р о ф и л ь т р о в ы в а л а с ь в ъ градуированный ц и -
л и н д р ъ и к ъ ф и л ь т р а т у прибавлялось недостающее до 400 к. с. 
количество воды. Ф и л ь т р а т ъ э т о т ъ и у п о т р е б л я л с я д л я определешя 
сахара. Фелинговый растворъ г о т о в и л с я согласно у к а з а ш я м ъ Флгогге 
( в ъ небольшомъ к о л и ч е с т в е , за т о часто) с л в д у ю щ и м ъ образомъ: 
С и 8 о 4 предварительно перекристаллизовывался , в ы с у ш и в а л с я между 
л и с т а м и пропускной бумаги и т щ а т е л ь н о о т в е ш а н и ы е 34 ,639 грам-
мовъ ея растворялись в ъ 1 л и т р е дест . воды. Растворы же К а О Н 

и Сегнетовой с о л и г о т о в и л и с ь о т д е л ь н о . Р а с т в о р ъ Х а О Н г о т о в и л с я 
/ С Щ О Н ) — с о о к \ 

у д . вьса 1 ,14 ( п о ч т и 14 ° / о ) а Сегнетовой соли( ' С н г о т — с о о и а ) 

р а с т в о р е т е м ъ 17,3 грам. ея в ъ 100 к. с. дест . воды. Смесь э т п х ъ 
3 - х ъ растворовъ по 10 к у б . с. д о л ж н а возстановиться 0 ,007 
граммами молочнаго сахара. Въ при готовленной , т а к и м ъ обра
зомъ, Фелинговой ж и д к о с т и до у п о т р е б л е ш я е я : б ы л ъ у с т а н о в л е и ъ 
т и т р ъ ея посредствомъ раствора определенной крепости чистаго 
молочнаго сахара. Небольшое количество н о с л * д н я г о б ы л о очи 
щено, какъ рекомендуется Е. ЗскпшИ'ояъ ' ) приоавлешемъ 
незначительнаго количества квасцовъ и ф и л ь т р а щ е й чрезь ж и 
в о т н ы й у г о л ь . Ф и л ь т р а т ъ же б ы л ъ с г у щ е н ъ выиаривашемъ, 
в л и т ъ в ъ плоскодонную с т е к л я н н у ю ч а ш к у , куда вставлены 
б ы л и с т е к л я п н ы я п а л о ч к и ; все было закрыто пропускной бумагой 
и оставлено кристаллизоваться . Чрезъ несколько дней в ы к р и с т а л 
л и з о в а л и с ь м е л ю я твердый р о м б и ч е ш я призмы молочнаго сахара 
( С 1 2 Н 2 2 С ) 1 ] - 4 - П 2 0 ) . Собравъ и х ъ и в ы с у ш и в ъ сперва между л и 
стами пропускной бумаги , а з а т е м ъ в ъ эксикаторе, мы т щ а т е л ь н о 
о т в е ш и в а л и 6,7 грамм, его и растворяли в ъ л и т р е дест. воды. 
Но такому раствору мы и у с т а н а в л и в а л и крепость Фелинговой смеси: 
наливали но 10 к. с. раствора С и 8 0 4 , К а О Н и Сегнетовой соли 
въ фарфоровую чашку , постоянно помешивая стеклянной па
л о ч к о й , при н а г р е в а ш и т и т р о в а л и изъ бюретки растворомъ сахара 
по к а п л я м ъ ; в замепъ испарявшейся ж и д к о с т и прибавлялась вре
мени о т ъ времени д и с т и л л и р о в а н н а я вода. Н а к л о н я я фарфоровую 
чашку и прибавляя п о д ъ конецъ реакцш особенно осторожно 

1) Е. ВсЪтиН- «АизгикгИеЬез ЬсЬгЬпсЬ иег РЬагтасепИзсЬсп СЬеппе» 1895 
,1а1п\ Ш. И , рщ. 859 . 
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капли раствора молочпаго сахара, намъ удавалось точно у л о в и т ь 
момептъ конца реакщи, т . е. полное обезцввчнван1е Фелинговаго 
раствора. О п ы т ъ п о в т о р я л с я д в а ж д ы . В ъ данномъ случат , у ш л о 

10,15 к. с. раствора сахара, ч т о с о о т в е т с т в у е т ] , 1 0 , 1 5 -

0 ,068 граммамъ молочнаго сахара. Т а к и м ъ образомъ к а ж 
дые 10 к. с. Фелинговаго раствора ( 3 0 к. с. смеси) требовали 
для возстановлешя всей м е д и — 0 , 0 6 8 грамм, молочнаго сахари . 
Оиределеше сахара въ молок * производилось нами т а к а м ъ - ж е обра
зомъ, какъ при у с т а н о в л е н ы т и т р а Фелинговаго раствора, иричемъ 
т и г р о в а ш е производилось сывороткой , приготовленной вышеонп -
санпымъ образомъ при соблюдены т т > х ъ - ж е предосторожностей. 
Ч т о б ы у б т . д н т ь с я , что все количество М Е Д И возетановлено и ч т о 
не в з я т о избытка раствора сахара ( г е з р . с ы в о р о т к и ) , нами каж
дый разъ п о с л е обезцвечивашя Фелинговаго раствора о т ф и л ь 
тровывался п о с л е д и ! » и въ ф и л ь т р а т в, нодкисленномъ С Н . , Ш 0 1 1 , 
определялось присутствие и л и о т с у т с л и е меди посредствомъ К 1 1- 'еСу 6 

( в ъ н р и с у т с т в ш меди п о л у ч а е т с я краснобурый осадокъ С и 2 К е С у „ ) 
и растворомъ Фелинга при н а г р е п а ш н с ъ неподкислеппымъ ф и л ь -
тратомъ ( в ъ ' н р и с у т с т в ш сахара красный осадокъ С и 2 0 ) . В ы ч и с л е 
ние к о л и ч е с т в ъ сахара производилось с л е д у ю щ и м ъ образомъ: п о -
л о ж и м ъ у ш л о 50 к. с. сыворотки для возстановлешя Фелинговаго 
раствора ( 3 0 к. с. смеси) . Э г о с о о т в ь т с т в у е т ъ 0 ,008 граммамъ 
молочнаго с а х а р а , и т а к ъ какъ въ 4 0 0 к. с. сыворотки н а х о 
д и т с я 20 к. с. молока, т о у ш е д н п е 50 к. с. ея с о о т в е т с т в у ю т ! . 
2,5 к. с. молока, отсюда % содержашя сахара въ дапномъ молоке 
б у д е т ъ : 2 , 5 : 0 , 0 6 8 = 100 : х ; х = 2 , 7 2 % . В ъ б о л ь ш и н с т в е пропзведеи-
ц ы х ъ нами анализовъ молочный сахаръ о п р е д е л я л с я по описанному 
способу, а не по весовому способу А Ш Ь п ' а , к о т о р ы й , х о т я и т о ч н е е 
п р е д ы д у щ е г о , в ъ обыкновенной санитариой п р а к т и к е мало п р и м е 
н я е т с я . Т о л ь к о в ъ а и а л и з а х ъ молока, произведенных! , въ феврале 
и марте 1897 года нами, по п р е д л о ж е н ш проф. В. Хлопииа, 
молочный сахаръ о п р е д е л я л с я весовымъ п у т е м ь но АННш')\ 
Весовой снособъ к о л и ч е с т в е н н а ™ определения с а х а р и с т ы й » в е щ е с т в ъ , 
способныхъ возстаиовлять Ф е л и н г о в у ю ж и д к о с т ь , основанъ на том ь-
же п р и н ц и п е , какъ и объемный , съ т о ю разницею, что возстанов-
л е н н а я этими веществами закись меди Ф е л н н г о в о й ж и д к о с т и о т 
ф и л ь т р о в ы в а е т с я , в о с т а н о в л я е т с я водородомъ в ъ м е т а л л и ч е с к у ю 
медь и в о з в в ш и в я е т с я . Иричемъ, въ виду в л ! я ш н на количество в ы д е 
ленной закиси м е д и , помимо количества сахара еще п о н ц е н т р а ц ш 
сахарнаго раствора и п р о д о л ж и т е л ь н о с т и к и п я ч е ш я , 8охЫе1 вырабо-
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т а л ъ услов1я производства этого о п р е д е л е н а д л я каждаго и з ъ с а х а -
р и с т ы х ъ вещестьъ о т д е л ь н о . При определены молочнаго сахара, к о н -
нентращя раствора не должна б ы т ь больше 1% ( т о ж е и для г л ю к о з ы ) , 
а продолжительность к п п я ч е ш я д о л ж н а б ы т ь 6 м и н у т ъ ( д л я глюкозы 
2 м и н у т ы ) . П р и н а ш и х ъ о п р е д е л е ш я х ъ молочнаго сахара въ молокТ. 
какъ сыворотка, т а к ъ и все д р у п е растворы, г о т о в и л и с ь согласно 
у к а з а ш я м ъ Коту"а Д л я э т о г о 25 к. с. молока разводились до 
4(10 к. с. дест. водою, к ъ смеси прибавлялось 10 к. с. медиа го 
раствора ( и з ъ 34 ,63 грм. въ I л и т р е дест. воды) , взбалтывалось 
и з а т е м ъ приливалось с т о л ь к о раствора Х а О Н у д . в. 1,018 ( и з ъ 
15,0 Х а О Н въ I л и т р е дест. в о д ы ) , ч т о б ы осадить всю медь и з ъ 
п р и б а в л е н и и х ъ 10 к. с. в ъ виде С и ( О Н ) 2 , однако т а к ъ , ч т о б ы 
смесь после прибавлешя щелочи реагировала кисло п въ растворе 
остались с л е д ы меди; д л я э т о г о обыкновенно п р и б а в л я ю т ъ 6,5 до 
7,5 к. с. щ е л о ч и , а приготовленнаго нами раствора Х а О Н т р е 
бовалось т о л ь к о 5 к. с. Т о г д а смесь п р о ф и л ь т р о в ы в а л а с ь , и про
зрачный ф и л ь т р а т ъ разбавлялся дестиллированпой водою до 500 к. е., 
з а т е м ъ 100 к. с. ф и л ь т р а т а смешивалось съ 50 к. с. Фелинговой ж и д 
кости (25 к. с. мед наго раствора изъ 34 ,630 С п Я О , въ дест . 
воде до 500 к. с . н - 2 5 к. с. щелочио-сегнетовой смеси , с о с т о я 
щей и з ъ 4 0 0 к. с. раствора сегнетовой с о л и , п р и г о т о в л е н н о й рас-
творешемъ 173,0 грм. ея в ъ дест. вод в до 4 0 0 к. с. и 100 к. с. 
раствора N«011 , приготовленнаго раетворешемъ 510,0 грм. Х а О Н 
в ъ одномъ л и т р е дест . в о д ы ) , нагревалось д о к и п е ш я и к и п я т и л о с ь 
ровно 0 м и н у т ъ въ фарфоровой ч а ш к е . З а т е м ъ еще горячая смесь 
фильтровалась чрезъ азбестовый 3 ) ф н л ь т р ъ ЛШкп'а. П о л у ч е н н ы й 
оеадокъ закиси меди промывался горячей водой, спиртомь и э ф и 
ром ъ , высушивался и возстановлялся на гревашемъ въ с груб во
дорода я ) , о х л а ж д а л с я т а к ж е в ъ с т р у е водоворода и в з в е ш и в а л с я 

' ) КФЫд. «СЬепНе Лег юепмЬИсЪсп Ш т т я * - « т ! П с ш ю т п М е ] » . I I I АпП. 
Ы. И, рай. 275, 35 и 1278. 

-) В ъ трубку АПШп'а сперва кладется стеклянная вата (въ увк!п конецъ 
ея) и затЬмъ слой очнщеннаго авбеста толщиною въ палецъ. Азбестъ очи
щается обработкой сперва Ш Щ , ватЬмъ Б Ж ) 9 сопс , тщательно вымывается 
горячей водой п высушивается. Передъ употреблешемъ трубочку промываютъ 
спиртомъ, яфиромъ, высушиваютъ и взвъшиваютъ. 

3 ) Водородъ добывается дт>йств1емъ разведенной (1 • 5) Ы 2 80 . ( п;>. метал
л и ч е с к и '/л въ аппарат* Киппа, который соединяется съ аппаратомъ Дрек-
селя, содержащим* 11,80 4 сопо. (для высушивашя водорода) и зат'Ьмъ гавь 
пропускается еще черезъ трубку, содержащую скручеппую мЬдную с*тку 
(для предохранешя отъ взрыва); въ другой конецъ вставляется т р е х к о д в н и а я 

Либиховская трубка, на которой помощью пробокъ укрепляются двЬ трубочки 
АПШп'а. 



в ъ ф и л ь т р * АШкп'а,. П р и в е с ь к ъ ф и л ь т р у АШЪп'ъ равнялся 
к о л и ч е с т в у металлической м е д и , по количеству которой , п о л ь з у я с ь 
т а б л и ц е й ВохЫе^т, мы о п р е д е л я л и количество молочнаго сахара 
во в з я г ы х ъ ] 0 0 к. с. сыворотки ( г е з р . 5 к. с. молока) и пере
ч и с л я л и з а т * м ъ въ % . Одновременно нами производилось всегда 
по два о п р е д е л е н а , причемъ разница в ъ 2 - х ъ определея1яхъ в ъ 
средцемъ равнялась 5 т д т . , что с о о т в е т с т в у е м с л е д у ю щ е й раз
н и ц е количества сахара въ °/о.- 5 .0,73 т д т . — 3,65 т д г а . мо
лочнаго сахара (1 т ^ т . С и = 0 , 7 3 т д т . молочнаго с а х а р а ) , эта 
разница 3 , 6 5 ш д т . получалась и з ъ 5 к. с. молока, отсюда раз
ница въ % = ~ ' - | 1 0 0 ~ = 7 3 т 8 т . ; Т . е . = 0 , 0 7 3 % . 

Определеше б е л к о в ъ въ молок * производилось нами но способу 
Д)еШаЬРа, измененному Аргутинскимъ, т . е. высчитывалось по 
к о л и ч е с т в у найденнаго органическаго азота,помножая его на 6,25 ( т а к ъ 

какъ 1 часть N с о о т в * т с т в у е т ъ 1 ^ ( ? = 6 , 2 5 б е л к о в ъ ) . Само опре
д е л е ш е распадается па 3 операщи: 1 ) окислеше , 2 ) перегонку, 
3) т и т р о в а ш е . Д л я о к и с л е ш я и превращешя всего N б е л к о в ы х ъ 
вещестпъ в ъ амм1ачную соль мы у п о т р е б л я л и растворъ К у л и ш а , 
т . е. Н 2 8 0 , въ смеси съ Р 2 0 : > (причемъ 100,0 грм. Г 2 0 ; . п р и 
х о д и т с я на 1000 к. с. Н 2 8 0 , с о п с ) . К ъ 5 к. с. молока прибавлялось 
20 к. с. раствора К у л и ш а и около 0,1 металлической р т у т и . Р т у т ь 
вводится какъ д л я более быстраго о к и с л е ш я , т а к ъ и д л я более спо
койна го кшИпмя серной к и с л о т ы . Окислеше производилось нами в ъ 
к о л б о ч к а х ъ с ъ д л и н н ы м и шейками ( К ь е л ь д а л е в с к и х ъ ) при на грвванш 
въ продолжена-! % часа, пока ж и д к о с т ь в п о л н е обезцвечивалась. По 
о х л а ж д е ш и прибавлялась осторожно тонкой с т р у е й дест . вода до 
% колбочки ; колбочка при этомъ разогревалась , а находившаяся въ 
осадке с е р н о к и с л а я р т у т ь вся растворялась. Т о г д а ж и д к о с т ь п е р е л и 
валась в ъ « д е с т и л л я ц ш н н у ю к о л б у » , и начиналась перегонка 4 ) . В ъ 
пр1емникъ ( ф л я ж к у П е л и г о ) наливалось 50 к. с. 1 / 1 о N . П 2 8 ( ) 4 , а 
в ъ перегонную к о л б у щелочи и раствора К 2 8 ( п о с л * д ш й берется 
д л я разложешн р т у т н о а м и д н ы х ъ с о е д и н е н ^ , а щелочь для в ы -
т е с н е ш я Х Н 3 ) . Во и з б е ж а ш е какъ перехода щелочи и з ъ д с с т и л -
л я щ о н н о й к о л б ы в ъ пр1емникъ, т а к ъ и нотерь амм1ака, мы забо
т и л и с ь о в о з м о ж н о с п о к о й н о м ъ к и п Ь ш и содержимаго колбы вовремя 

') Подробности устройства аппарата и хода перегонки « г . у Ноордена 
«Осповныя черты методов* иэсл'вдовашя обмйпа веществ*:». 1893 г., стр. 
6 1 - 6 2 . 
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перегона, чего д о с т и г а л и с ъ помощью д в у х ъ предосторожностей : Г ) 
и з б е г а л и при нейтрализации к и с л о т ы большого и з б ы т к а щелочи и 
2 ) прибавляли в ъ перегонную колбу небодышя количества параф-
фина . Д л я у д о в л е т в о р е н а иерваго у с л о в и я — у с т р а н е ш я избытка сво
бодной щ е л о ч и , прсдварительнымъ т и т р о в а ш е м ъ мы о п р е д е л я л и , с коль 
ко требовалось щелочи (8о1. Х а О Н у д . в. 1,25) д л я усредпешя до ще
лочной реакщи 20 к. с. Кулишевска го раствора (оказалось необхо-
димымъ брать 85 в. г.. К а О Н ) . З а т е м ъ прибавлялся растворъ К ; 8 
(1 ч . и а 1 4 / 2 П 2 0 ) у ж е к ъ щелочному содержимому иередъ самынъ 
началомъ перегоики, к а ж д ы й разъ по 12 к. с. его. Перегонка про
изводилась около 3 Д часа, пока в ъ ир1емнике собиралось 150 — 
200 к. с. перегона; последнее количество б ы л о всегда достаточно 
д л я отгона всего количества Х Н , . Т о г д а содержимое преемника т и 
тровалось 7 1 0 N растворомъ Х а О Н , причемъ индикатороиъ с л у ж и л ъ 
растворъ к о ш е н и л и , даюпай и въ п р и с у т с т в ш Н 2 8 , по большей части 
имеющемся в ъ перегоне, т о ч н ы я у к а з а ш я . Растворъ к о ш е н и л и 
г о т о в и л с я (ежемесячно свеж1й) п а с т а н в а П е м ъ 3,0 С о с с ш п е П а е съ 
2 5 0 к. с. с п и р т а , разбавленнаго 3—1 ч. дестпл . воды, в ъ про-
д о л ж е ш и н е с к о л ь к и х ъ дней. П р и и н д и к а щ и бралось всегда 20 ка
пель , и конецъ реакщи о п р е д е л я л с я по исчезновепно ж е л т а г о п 
появление розоваго окрашивашя безъ с л Ъ д о в ъ ж е л т а г о о т т е н к а . 
Н у ж н ы е при э т о м ъ титрованные растворы Н.,8Г> 4 и Х а О Н мы г о 
т о в и л и с л е д у ю щ и м ъ образомъ: 49 ,15 грм. Ц . , 80 4 мы растворили 
в ъ дест. воде и растноръ довели до I л и т р а ( у д . в е с ъ в з я т о й 
Н 2 8 0 ( б ы л ъ 1,84 при } ,°15°С, что с о о т в е т с т в у е т ! 9 9 , 7 % к 0 3 , 

т . е. 98 ч . Н 2 8 о 4 с о о т в е т с т в о в а л о — = 98 ,3 , а т а к ъ какъ 
Н 2 8 0 4 к и с л о т а двуосновная, т о в з я т о - - | - - = 19,15 грм. ) , за 
т е м ъ э т о т ъ л и т р ъ нормальной И.,80,, разбавили 9-ю литрами 
дест. воды. Т и т р ъ 14,80л о п р е д е л я л с я вЬсомъ п о с л е осаждешя 1 °/„ 
растворомъ ВаС1,,. П о с л е поверочной реакщи на п о л н о т у осаж
дешя осадокъ т щ а т е л ь н о собирали на м а л е и ь к и х ъ ф и л ь т р а х ъ 
с ъ оиределеннымъ весомъ золы и промывали горячей водой до 
т е х ъ поръ , пока ф и л ь т р а т ъ нереставалъ давать м у т ь с ъ раство 
ромъ А ^ Х О . , . Т о г д а осадки в ы с у ш и в а л и въ воздушной б а н е , всы
п а л и з а т е м ъ в ъ в з в е ш а н н ы й фарфоровой т и г е л е к ъ , куда прибав
л я л и п о л у ч е н н у ю при с о ж ж е н ш ф п л ь т р о в ъ золу и прокаливали осадки 
въ з а к р ы т ы х ъ т и г е л ь к а х ь , о х л а ж д а я в ъ эксикаторе , до п о с т о я н 
ного веса. При чемъ п о л у ч и л и с ь следующее р е з у л ь т а т ы : 
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Вътъ тигля № 1 + в-Ьоъ волы фильтра -\- В а 3 0 4 — 27 ,856 

» > > г > бсзъ В а 8 0 4 = 27,303 

В а 8 0 4 = 0,553 
В-всъ тигля № II + нъхъ волы фильтра -) - В а 8 0 4 — 28 ,754 

> > » » » » безъ В а 8 0 4 - - 2 8 , 2 0 3 

В а 8 0 4 = 0 ,551 

О 553 + 0 551 
Среднее и з ъ веса о б о и х ъ о г а д к о в ъ = - — - ^ - л 1 ^ — = 0 , 5 5 2 В а 8 0 4 . 

Первоначально было взято д л я опредъмешя но 50 к. с. 1 / 1 0 

N . Н 2 8 0 4 и въ н и х ь пайдено было с л е д у ю щ е е количество 8 0 3 : 
В а 8 0 4 ( 2 3 3 ) : 8 О 3 ( 8 0 ) = 0 , 5 5 2 : х ; 2 3 3 х = 80 . 0 , 552 ; 

8 0 . 0 , 5 5 2 л . „ . . „ . „ 
отсюда х = — д.^,- = 0 , 1 8 9 8 0 , , отсюда к а ж д ы й к у о . с. с о д е р ж и т ъ 

50 : 0 , 1 8 9 = 1 : х ; х = ° ' ^ 9 = 0 ,00378 8 0 3 . Т я к и и ъ образомъ к а ж 

дый 1 к. с. п р и г о т о в л е н н о й нами ' / ] 0 N • Н 2 8 0 4 содержал!» 

0 ,00378 8 0 3 , ч то с о о т в е т с т в у е т ! » с л е д у ю щ е м у к о л и ч е с т в у : 

N11, : 8 ( ) 3 ( 8 0 ) : 2 Ш 1 3 ( 3 4 ) = 0 , 0 0 3 7 8 : х ; х = = — ° ^ — = 0 ,00161 

Ш 1 3 , и л и с о о т в е т с т в у е м с л е д у ю щ е м у количеству № Ш Т 3 ( 1 7 ) : 

\ ( 1 4 ) = 0 , 0 0 1 0 1 : х = = 0 ,00137 N . Р а с т в о р ъ - ж е , 0 

N . Х а О П , употреблявшейся нон обратпомъ титрован 'ш п о с л е 
перегона Х Н 3 , г о т о в и л с я с л е д у ю щ и м ъ образомъ: 100 ,0 Х а О Н 
в ъ п а л о ч к а х ъ о б л и т о б ы л о нами 300 к. с. спирта и п о с л е про 
д о л ж и т е л ь н а я в з б а л т ы в а г ш , когда большая часть Х а О Н р а с т в о 
рилась , о т ф и л ь т р с в а л о с ь сквозь с т е к л я н н у ю в а т у ( о т ъ перастворив-
шейся примеси соды и др. ) в ъ л и т р о в у ю к о л б у и доливалось д е с т и -
лированной воды до ч е р т ы . П о л у ч е н н ы й растворъ т и т р о в а л с я п р и 
готовленной нами ' / 1 0 N . Н 2 8 0 4 въ н р и с у т с т в ш индикатора ф е -
п о л ъ - ф т а л е и н а ; з а т е м ъ было прибавлено с т о л ь к о дест . воды (околи 
9 л и т р о в ъ ) , пока 1 к у б . с а н т . этого раствора щелочи в п о л н е 
насыщался 1 куб . сант . * / 1 0 N . П 2 8 0 4 . Прежде ч е м ъ п р и с т у 
п и т ь к ъ определенно б е л к о в ъ в ъ молоке по этому методу , нами 
была определена по грешность б у д у ш и х ъ определешй азота . Д л я 
э т о й ц е л и б ы л о предварительно определено количество N в ъ 0,1 
мочевины ( С 0 < 5 * 1 г ' ) — ш ' е а 1 ) и г а фабрики М о г к ' а . Совершивъ окис 
л е ш е ея , з а т е м ъ перегонку и т и т р о и а ш е , мы п о л у ч и л и с л е д у ю н и е 
р е з у л ь т а т ы : взято б ы л о 50 к. с. ' / 1 0 ^ • Н 2 8 0 4 , а после т и т р о -
в а ш я перегона у ш л о 13,9 Х а О Н , следовательно 36,1 к. с. 1 / 1 1 > 

Х . Н , 8 0 4 ( и зъ 5 0 — 1 3 , 9 = 3 6 , 1 ) н а с ы т и л и с ь N11, и з ъ 0,1 моче
в и н ы ; по в ы ч и о л е ш ю и з ъ ф о р м у л ы С О ( Ш 1 2 ) 2 , 0.1 грм. ея содер-



ж и т ъ с л е д у ю щ е е количество N : С О ( Х П Д ( 6 0 ) : Л т „ ( 2 8 ) = 0 , 1 : х -
28 о 1 1 ' 

х = - ^ - = 0 , 0 4 0 7 N . К о л и ч е с т в о - ж е X , найденное изъ к о л и 
чества Х П 3 , н а с ы т п в ш а г о к и с л о т у , б у д е т ъ : 1 к. с. нашей П 2 8 0 . ( 

с о о т в е т с т в у е т ' ! . 0 ,001327 X , отсюда 30,1 е я = 0 , 0 0 1 3 2 7 . 3 6 , 1 = 
= 0 ,0468 N . По т е о р ш - ж е должно было п о л у ч и т ь с я 0 ,0467 Л", 
следовательно разница н а - [ - 0 , 0 0 0 1 д л я 0,1 мочевины, что в ъ 
% = 0 , 1 : 0 , 0 0 0 1 = 1 0 0 : х ; х = - [ - 0 . 1 ° / о N . 15ъ каждой пробе мо
лока производилось одновременно два определения азота . Кроме 
определен!?! г л а в н ы х ъ с о с т а в н ы х ъ частей молока нами всегда еще 
определились : « к и с л о т н о с т ь » молока, количество з о л ы , «прочность> 
молока, примеси к о н с е р в и р у ю щ и х ! в е щ е с т в ъ и количество г р я з и . 
« К и с л о т н о с т ь » молока всегда определялась в ъ начал! ; анализа , ибо 
степень ея увеличивается съ течешемъ времени вследствие происхо 
дящих ' ! , в ъ молоке б р о д и л ь н ы х ! п р о ц е с с о в ! . К а к ! и з в е с т н о , и 
количество д р у г и х ! с о с т а в н ы х ! веществъ т а к ж е меняется с ! т е -
чешемъ времени, благодаря вышеуказанной п р и ч и н е , особенно к о 
личество молочнаго сахара. Э т и х ! п о г р е ш н о с т е й мы и з б е г л и т е м ь , 
ч т о к а к ! молоко, т а к ! и сыворотку , х р а н и л и въ ледяномъ шкафу 
и весь а н а л и з ъ пе производили больше 2 - х ъ дней. Ч т о касается 
к и с л о т н о с т и молока, т о , какъ доказалъ СоигапЬ свежевыдоенное 
молоко, х о т я и даетъ амфотерную р е а к ц ш , однако содержитъ 
больше щ е л о ч и , ч е м ъ к и с л о т ъ . 

О п р е д е л и в ъ к и с л о т н о с т ь въ свежевыдоенпомъ молоке т и т р о в а -
шемъ его ' / ш N . Х а О Н . при индикаторе « Ь а е т о М т т ' Ь » , а щ е л о ч 
ность т и т р о в а П е м ъ его ' / ю X . Н 2 8 0 4 при индикаторе Г11епо1-
р М а 1 е т ' е , онъ изъ 20 опред'ЪлеиШ у б е д и л с я , ч то щелочность 
100 к. с. молока равна 41 к. с. 4 / 1 о Х . Х а О П , а к и с л о т н о с т ь 100 к. с. 
молока равна 19,5 / / 1 0 X . Н 2 8 0 4 . О и р е д * л е ш е к и с л о т н о с т и в ъ молоке 
и м е е т ъ двоякое значеше: 1 ) если она меньше нормальной, т о э т о 
у к а з ы в а е т ъ на примесь к о н с е р в и р у ю щ и х ! в е щ е с т в ! ( н а н р . , . Х а 2 С О а ) ; 
2 ) если-жс она увеличена , т о у к а з ы в а е т ! на степень свежести 
продаваемаго молока, т а к ъ какъ « к и с л о т н о с т ь » увеличивается 
с ъ т е ч е ш е м ! времени и с ! повыше1Йемъ 1°. Д л я о п р е д е л е н а 
общей к и с л о т н о с т и в ! молоке по ЗохЫсРу и ПспксГю 2 ) б е р у т ъ 
50 к. с. его и, ирибавивъ 2 к. с, сппртоваго раствора П ю п о ! -

р н Ы е ш ' л ( 0 , 1 ^ < ° < о й н 4 о н > 0 ), т н т р у ю т ъ V* N . Х а О Н до 

') Ом. «ЬеЬгЬшЬ Дег Г1]у>1и1о§1>е!)сп СЬепйе» топ 01о1 НатшагзЬэп, стр. 

378. 1895 г. 
2) Пег; (ор. сК,), рац. 60 . 

2 
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появления зам-Ьтнаго краснаго о к р а ш п в а ш л . Обыкновенно. 100 к. с 
хорошаго молока требуют?» 7 к. с. 1/г N . раствора Х а О Н . Л о спо
собу Р / е / / / ' ( Л - ' а ' ) « к и с л о т н о с т ь » молока о п р е д е л я ю т ! , следующим? , 
образомъ: 10 к. с. молока р а з б а в л я ю т ъ 40 к. с. воды и т и т р у ю т ъ , 
у п о т р е б л я я индикаторомъ концентрированный растпоръ Р Ь е п о ! -
р Ь Ы е т ' а въ 5 0 " с п и р т * , — д е ц н н о р м а л ь н ы м ъ растворомъ Х а О П до 
п о л у ч е ш я глаборозоваго о к р а ш ш ш п н : свежее нескисшее молоко 
т р е б у е м при э т о м ъ около 2 к. с. щ е л о ч и . Мы сравнивали оба э т и 
способа и остановились па нервомъ. В ъ близкой связи съ к и с л о т 
ностью молока н а х о д и т с я « п р о ч н о с т ь » его. Нодъ « п р о ч н о с т ь ю » 
молока разумеется всегда его способность п р о т и в о с т о я т ь с т п о р а ж и -
ванно при к и п а ч е т и ; она большею ч а с т ь ю (но не всегда) зави
с и м о т ъ к и с л о т н о с т и молока и ей обратно пропорцшнальна . Е с л и 
при кипячеп 'ш молока образуется свертокъ , т о э т о еще не у к а 
зывает' ! , па т о , что молоко б ы л о скисшее, ибо свертокъ э т о т ъ 
м о ж е т ъ б ы т ь и в ы д е л и в ш и м с я казеиномъ ( т о г д а молоко было 
скисшее) , и л и выделившимся альбумииомъ ( т о г д а молоко было 
« м о л о з и в о » ) — в ъ начале л а к т а ц н г . Ч т о б ы р е ш и т ь э т о т ъ вонросъ, 
мы п о с т у п а л и , какъ рекомепдуетъ О. НиттаЫеп - ) : к ъ о т д е л ь 
ной пробе молока, которое при к и и я ч е ш н створаживалось , п р и 
бавлялось несколько капель раствора Х а 2 Н Р 0 4 т а к ъ , ч т о б ы реак-
ц.я молока оставалась Н Е С К О Л Ь К О К И С Л О Й , И снова нагревалось до 
к и п е ш я ; если свертываше раньше произошло о т ъ выделившагоса 
альбумина , т о , п о с л е нрнбавлешя Х а 2 Н Р 0 4 , оно увеличивается 
при к и п я ч е н , и (мы наблюдали 2 с л у ч а я ) ; е с л и же оно произошло 
о т ъ в ы д е л и в ш е г о с я казеина, т о п о с л е нрибаплешя Х а 2 Н Р 0 4 — 
больше не н а с т у п а е м . В ъ т а б л и ц а х ъ мы обозначили «п ] )очность» 
молока знаками ( + ) и ( — ) , и зъ к о т о р ы х ъ п о л о ж и т е л ь н ы й обо
з н а ч а е м , ч т о молоко при к п н я ч е н ш не с т в о р о ж и л о с ь , а ( — ) обо
з н а ч а е м противоположное я в л е ш е . О. ПатпшЫеп даетъ с л е д у ю 
щ у ю г р а д а щ ю степени прочности ( а , с л е д о в а т е л ь н о , и с в е ж е с т и ) 
молока: 1 ) при иропусканш въ молоко т о к а С 0 2 и ^носледующемъ 
к и и я ч е н ш его — не створаживается (самое свежее молоко ) ; 2) при 
иропусканш тока С 0 2 и к и п я ч е н . и — с т в о р а ж и в а е т с я ( 1 - я стадия 
с к и с а ш я ) ; 3 ) при кипячена! одпомъ , безъ п р о п у с к а ш я тока 
С 0 2 — с т в о р а ж и в а е т с я ( 2 - я стад1я е к и с а ш я ) ; 4 ) створаживается 
у ж е при иропускашн одной С 0 2 безъ к и п н ч е ш я ( 3 - я стадия) . 

') См. П-ой годовой отчетъ Московской Гор. Санит. Стан, нодъ редак. 
проф. Эрисмана за 1892—ИЗ г. Статью д-ра Коцына, стр. 374. 

") ОЫ'. Наттаг.чгеп ( ] . с.) рас;. 378-
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5 ) при обыкновенной 1° само, бс.;ъ п р о п у с к а м и С 0 2 и безъ к н и я -
ч е м л ( п о с л е д н я я стадия с кпсаша) створаживается в ъ п л о т н у ю массу. 

О п р е д * л е ш е золы в ъ м о л о к * им'Ьетъ особое зпачеме, когда 
п р и х о д и т с я изследовать составъ ея дли определения к о л и ч е с т в ъ 
Н 3 Р О . ; ( п о которому можно о т ч а с т и с у д и т ь о качестве корма) 
11 ,80 4 ( количество которой д а е т ъ у к а з а м и о разбавлен;! ! молока 
водой) и нрисутств1я с л у ч а й н ы х ъ п р и м е с е й ( я д о в и т ы х ъ м е т а л л и -
ч е с к п х ъ солей, консервирующих ! , в е щ е с т в ъ и др . ) . К о л и ч е с т в о 
з о л ы в ъ н о р м а л ь н о м ! молоке б о л ь ш е ю частью 0 , 7 — 0 , 8 % , а со
с т а в ъ ея но Кбпп/')' 1) въ с р е д н е м ! с л е д у ю щ е й : 

К Ха Са Мц Ь л о 2 0 8 Г1 а Г0 4 11 ,80 , С1 
26,05°/» 8,18"/О 8,18°/О 2,5',)% дом 26,28"/» 2,52°-" ]3,!>5<"» 

Количество железа в ъ з о л * коровьяго молока но (Че-Ьсоп^ й) 
в ъ средпеиъ 3,6%, а въ з о л ь ж е н с к а г о молока 2,38"б. К о л и 
чество П 2 8 0 4 сводится къ к о л и ч е с т в у 8 нъ б е л к а х ъ , а количе 
ство Н 3 Р 0 4 в ъ з о л е молока ( 2 5 % ) к а к ! разъ с о о т в е т с т в у е т ! 
количеству Р в ъ казеине, который но НаттаЫспу с о д е р ж и т ! 
его 0,847' '« . ПспЫ 3 ) и а ш е л ъ в ъ 1 л и т р * молока 1,0 лимонной 
к и с л о т ы ( С а 1 1 4 ( О Н ) ( С О О Н ) з ) , а т а к ъ какъ в ъ золе замечается 
и з б ы т о к ъ основами, т о содержание лимонной к и с л о т ы в ъ м о л о к е , 
в е р о я т н о , больше 1,0 на л и т р ъ {Пет). П р и определены! к о л и ч е 
ства з о л ы въ молоке мы п о с т у п а л и с л е д у ю щ и м ! образомъ: с у х о й 
о с т а т о к ! молока, полученный вынаривашемъ 10 грм. молока в ! 
платиновой ч а ш к е на водяной б а н е , осторожно прокаливался , 
охлая ;дался в ! эксикаторе , з а т в м ! в з в е ш и в а л с я ; и з ь э т о г о веса 
в ы ч и т а л с я в е с ь п л а т и н о в о й ч а ш к и и полученное количество з о л ы 
перечислялось в ! %. В гь н е к о т о р ы х ! п р о б а х ! молока ( в ъ 4 - х ъ и з ъ 
иробъ, и з е л е д о в а н н ы х ъ в ! 1896 г., в ! 10 а н а л и з а х ! , произве
д е н н ы х ! в ! 1897 г . ) нами определено было количество Н 3 Р 0 4 и 
Н 2 8 0 4 вь з о л е , а в ! 3 - х ! изслЬдована б ы л а зола на содержаше 
я д о в и т ы х ! м е т а л л о в ! , п р и ч е м ! в ! з о л е одной из гь н и х ! найдено 
было небольшое количество ц и н к а . Молоко э т о , содержавшее ц и н к ! , 
б ы л о взято нами сь р ы н к а , г д е продавщица х р а н и л а его В ! ц и н 
ковой п о с у д * ; к и с л о т н о с т ь его была значительно увеличена 
( > 5 , 5 к. с. V4 N . Х а О Н на 100 к. с. молока) . 200 к. с. его мы с г у 
с т и л и вынаривашемъ на водяной б а н * в ъ фарфоровой ч а ш к е , з а т Ь м ъ 
сгущенное молоко перелили въ п л а т и н о в у ю чашку , выпарили до-

>) К б ш 8 (1. с ) , рац. 227. 
а) Негг (пр. сН), ра^. (>3. 
е ) Т и . Нсике! . МинсК. шее!. ХУ.Н-ксияеигШ. 1888 ^ЯЬ^. Л? 19. 
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с у х а , п р о к а л и л и до -бела и п р и г о т о в л е н н у ю т а к и м ъ образомъ зилу 
подвергли систематическому изеледованпо : з о л у и з в л е к л и горячей 
водой, затТ>мъ слабой, НС1 растворы с л и л и в м е с т е и въ жидкость 
п р о п у с к а л и т о к ъ Н 2 8 , иричемъ осадка не получилось (отсутств1е 
т я ж е л ы х ъ металловъ I V и У г р у п н ъ ) . Т о г д а к ъ ж и д к о с т и мы 
прибавили сернистаго аммошя ( Х Н 4 ) 2 8 и немного Х Т Т (Л и п о л у 
ченный при этомъ темнобурый осадокъ растворили въ разведенной 
НС1, причемъ все растворилось (отсутств1е М и С о ) . То гда д л я 
о т д е л с ш я Н 3 1 ' 0 4 растворъ ПС1 мы нейтрализовали Х а 2 С 0 3 , п р и 
бавили достаточное количество раствора С Н 3 с О О Х а и к ъ смеси 
прибавляли по к а п л я м ъ раствора Г о 2 С 1 6 , избегая избытка его, 
пока вся Н 3 Р 0 4 была осаждена в ъ виде Р е Р 0 4 , въ чемъ мы у б е 
дились окрашивашемъ ж и д к о с т и в ъ буровато - красный ц в ь т ъ о т ъ 
последней капли раствора Г с . , С 1 б ( о т ъ образовашя Ре ( С 2 Н 3 0 , ) 3 . 
З а т е м ъ жидкость в с к и п я т и л и (она обездветилась т о г д а ) для п ы -
д е л е ш я всего ж е л е з а в ъ виде основной у к с у с н о к и с л о й с о л и . О т -
ф и л ь т р о в а в ъ осадокъ, п р о п у с т и л и в ъ у к с у с н о к и с л ы й ф и л ь т р а т ъ 
т о к ъ Н 2 8 , причемъ в ы д е л и л с я осадокъ белаго ц в е т а ( 7 п 8 ) . О с а 
докъ не растворялся в ъ С Н э С О Э Н } и зъ раствора-я;е его въ Н С 1 , 
К О Н сперва в ы д е л я л ъ , по и з б ы т о к ъ его снова р а с т в о р я л ъ оса
докъ . Собравъ весь осадокъ Ул\§, мы р а с т в о р и л и его в ъ 10 к. с. 
НС1 , и 5 к. с. раствора у п о т р е б и л и па вышеописанный качествен
н ы й реакцш, а о с т а л ь н ы е 5 к. с. для к о л и ч е с т в е н н а ™ определения 
цинка , д л я чего к ъ раствору прибавили по каплямъ раствора Х а 2 С 0 8 

до полнаго осаждешя 2 п С 0 3 , а последней, предварительно в ы с у ш е н 
н ы й , прокалили в ъ и л а т и н о в о м ъ т и г л е до п о с т о я н н а ™ веса . В ы ч т я 
з а т е м ъ в е с ъ т п г л я - 4 - з о л у о т ъ ф и л ь т р а , мы п о л у ч и л и половинное 
количество цинка в ъ виде 2 п О = 0 , 1 5 . Отсюда все количество его 
было во в з я т ы х ъ 200 к, с. молока 2 . 0 , 1 5 = 0 , 3 грамма, т . е. 
0 ,15% 7 п 0 ; содержание же его въ з о л е равнялось 2 1 , 3 % ( золы 
п о л у ч и л о с ь 1,42; отсюда 1,42 : 0 , 3 = 1 0 0 : х ; х = 2 1 , 3 % ) . Опре-
д е л е ш е Н 3 Р 0 4 производилось с л е д у ю щ и м ъ образомъ: 50 к. с. мо
лока выпаривалось и проваливалось в ъ п л а т и н о в о й ч а ш к е , пока 
п о л у ч а л а с ь совершенно б е л а я з о л а . Зола растворялась въ слабой 
Н Ж ) 3 , и в ъ раствору прибавлялся въ з п а ч и т е л ы ю м ъ и з б ы т к е 
растворъ ( Х Н 4 ) 2 М о 0 4 ( п р и б л и з и т е л ь н о т а к ъ , ч т о б ы 40 ч . по 
с л е д и л го приходились на 1 ч . Н 3 Р 0 4 ) , Образовавнпйся ж е л т ы й 
осадокъ, составъ котораго ( Х 1 Т 4 ) 3 Р 0 4 . 11 М о 0 3 , промывался 10°/ 0 

растворомъ Х Г 1 ( Х 0 3 , растворялся въ на гретомъ амм]'аке и после 
прибавления рэзведепнаго раствора Х П 4 С 1 (Уп ч а с т ь ) осаждался 
магнез!альпой смесью при п о м е ш и в а н п ц з а т е м ъ образовавнпйся 
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п о е л * 12 часоваго отстаиван| 'я осадок ! М д ( Х Н 4 ) Р 0 4 о т ф и л ь т р о 
в ы в а л с я , промывался разведенпымъ (1 : 3 ) амм1акомъ, в ы с у ш и 
в а л с я , переносился въ взвешенный фарфоровый т н г е л е к ъ , куда 
зат'вмъ прибавлялась зола сожженнаго о т д е л ь н о ф и л ь т р а и все 
сильно прокаливалось. П о л у ч е н н ы й совершенно б е л ы й осадокъ 
М.ц-ДМ-),, по охлаждении в ъ эксикатор-Ь, в звешивался . П з ъ п о л у -
ченнаго количества М ^ 2 Р 2 0 7 в ы ч и с л я л о с ь количество Р , , 0 5 , чрезь 
помножеше полученнаго количества М д 2 Р 2 0 . на ф а к т о р ъ 0 ,6396 и 
перечислешемъ полученнаго количества Р 2 0 , на "/'о содержаше въ мо
л о к е . Какъ у ж е было у п о м я н у т о , при анализе молока всегда опреде 
л и л о с ь еще количество грязи н и р и с у т с п Н е и л и отсутств1е. консерви
р у ю щ и х ! в е щ е с т в ! . Последняя прибавляются обыкновенно продав
цами д л я более нродолжительнаго сохрапеша] молока, предохране
на о т ъ скисания и л и « у л у ч ш е н и я » его, БсЬ многочисленные 
и разнообразные способы с о х р а н е П я молока можно р а з д е л и т ь на 
две к а т е г о р ш : I . Всикаго рода « п а е т е р и з а щ я » и л и с т е р и л н з а щ я 
молока и м е е т ! ц е л ь ю у б и т ь и л и п р е п я т с т в о в а т ь развитию н а х о 
д я щ и х с я в ъ молоке бактерш и и х ъ зародышей. А эта ц е л ь до
с т и г а е т с я х о л о д н ы м ъ и л и горячимъ н у т е м ъ : наполненный м о л о 
комъ б у т ы л к и , т щ а т е л ь н о закупоренный, с о х р а н я ю т с я на л ь д у , 
и л и - ж е и х ъ п о м е щ а ю т ! в ! к о т е л ! сь водою, к о т о р у ю н а г р е 
вают ь до к и п ь П я . О п ы т ! д о к а з а л ! , ч т о стерелизованное молоко 
не с к и с а е т ! даже в гь т с ч е П е н е с к о л ь к и х ! л е т ъ (Мсгзе!)1). О д 
нако к ъ употребление оно г о д и т с я т о л ь к о въ т е ч е т е н е д е л и ; 
позднее же 8 дней в ъ молоке и з м е н я е т с я г л а в н ы м ! образомъ 
содержаше а з о т и с т ы х ! веществъ , и оно п р ш б р е т а е т ъ с и л ь н о горь
кий в к у с ъ . Ц в е т ъ же и реакщя его не и з м е н я ю т с я . Е с л и же 
с т е р п л п з а ц п о молока произвести несколько разъ , т а к ъ называемую 
« п о в т о р н у ю » , т о , какъ доказалъ МагЬеаи2), молоко сохраняется 
годнымъ к ъ употребление даже с п у с т я 4 года. Э т и способы с о 
х р а н е н а молока в п о л н е целесообразны и п о л е з н ы (при т р а н с п о р 
т и р о в к е молока на б о л ы ш я р а з с т о н ш я ) . О т л и ч и т ь стерилизованное 
молоко о т ъ свежаго можно с л е д у ю щ и м ! , образомъ: сырое молоко 
с о д е р ж и т ! озонъ и Н 2 8 и окрашиваетъ гваяковую н а с т о й к у в ъ 
с и ш й ц в е т ъ ; сваренное же ( с л е д . и стерилизованное) этой реакщи 
не д а е т ъ . I I . В т о р а я категор!я способов ! с о х р а н е П я молока сво
д и т с я К ! прибавление к ! нему т а к ! наз. « к о н с е р в и р у ю щ и х ! » 
в е щ е с т в ъ , который п р е д о х р а н я ю т ! молоко о г ь с к и с а И я и л и б л а -

1 ) См. у Не.г^л, ПР. С1С. ]>А»'. СО. 
2 ) Л 1)111., рад. 06. 
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годаря т о м у , что н р е и а т с т в у ю т ъ всякпмъ ородильнымъ процессам!, 

к ъ молоке , и л и благодаря н е й т р а л и з а ц ш образовавшихся к н с л о т ъ мо

л о к а ( щ е л о ч и ) . У п о т р е б л я ю т с я большею частью С с ' ^ < с с ч Ш В 2 0 3 . 

З Н 2 0 , Х а , С 0 3 , \ я 2 В 4 0 „ М 4 0 Н , с о л и 11,80,, С в Н , , С О О Н , С Д . С о С Ш а , 

Вого™1уссг1п и др. 
У насъ на Ю г е народъ п р и б а в л я с т ъ д л я э т о й ц т . л н с в т . ж е -

в ы ж а т ы й сокъ х р е н а . По Ше'тсктап^ ' ) прибавка 1,0 П 3 В 0 3 и л и 
1,5 Х а 2 В 4 0 7 к ъ к 1 ^ г т . молоко, предохраняетъ последнее о т ъ ски -
сашн на н е д е л ю т о ч н о такое-же дТ,йств!е п р о и з в о д я т ъ по 
В. Ь'гЪсгтан'у) 6,0 Ь о г о ^ у с е т т ' а , приготовляемого с н л а в л е щ с м ъ 
62 ч . И 3 1 ) 0 3 - г - 9 2 ч . р Д у с е п п ' а до получения стеклообразной 
массы безъ всякаго запаха. Рог81ег3) особенно п р е д о с т е р е г а е м 
о т ъ э т и х ъ конссрпирующихъ в е щ е с т в ъ , очень дурно д е й с т в у ю -
щ и х ъ на пищеварительные органы, особенно д е т е й (0 ,511 3 П0 3 в ъ 
с у т к и у ж е очень вредно) . Т о г о - ж е мп'Ьшя и большинство выдаю
щ и х с я представителей медицины (напр. Веггу, ЕттегЛск1 п д р . ) . 
О д и н ъ т о л ь к о Озсаг ЫЪгеъск5) въ своемъ р е ф е р а т * , ч и т а н н о л ъ 
в ъ Берлинскомъ Медицинскомъ Обществе в ъ 1887 г., рекомен
д у е м Н 3 В 0 3 , какъ безвредное (? ! ) консервирующее средство. Во 
Ф р а н щ п законъ д о з в о л я е т ъ прибавить къ продажному молоку не
которое количество соды, а именно на 20 л и т р , его 100 к. с. 9 , 5 % 
раствора Х а 2 С 0 3 . В ъ Роесш всякаго рода прибавка п о с т о р о н н и х ъ 
в е щ е с т в ъ , по справедливости , запрещена и с ч и т а е т с я ф а л ь с и ф и 
кацией. Способы о т к р ь г п я э т и х ъ к о н с е р в и р у ю щ и х ъ в е щ е с т в ъ , 
которыми мы пользовались при анализе юрьевскаго молока , с л е -
дуюние: открытие Н 3 В 0 3 и ея иреиаратовъ (впервые с д е л а н о 
в ъ молоке .7ас»7ме.$'омъ с) въ 1858 г о д у ) производилось по спо
собу Же/зе/'п 7 ) , основанному на вишнево-краепоиъ окрашиваши 
золы молока, получаемой выпаривашемъ его съ п з в е с т к о в ы м ъ мо
локомъ , о т ъ прибавлеша н а с т о й к и к у р к у м ы (подробности у 8от-
тег/'еЫ'а"). Т а - ж е зола с л у ж и л а д л я р с а к ш и с ъ пламепемъ 
с п и р т а , которое о т ъ елвдовъ Н 3 В 0 3 окрашивается в ъ зеленый 

') РК'Ь'С/ТТП, МгЛкегепуе^еп 8. 123. 

") Ь. ЫЬегтап, КсГ. т С1шт. Хщ. 1886, 10, 217. 
3 ) 6'. 1ч)гя1с1\ 'Л'еЬег (Не АтуепЛЬагкеи Лег Вогмат'с гиг О п п я е т о п т д уоп 

>ре1кеп:>. БетижЖс с1|ет. ВепсЫе. 1883 ЛпЬг 10, 1754. 
4 ) См. Скот . 7Л%. 1888 Ла]ц- № 12. 1244 . 8. 
') О. Ъ&ЪГАСК, «ИсЬсг С о п н е г у т ш д Опте к Вограигс». ВегНп. КПп. ЛУоскеп-

«скИгЬ, 1887 Лакг, № 3 3 . \,-Л%. 005. 
°) См. Н Т ' Н (пр. с:Н.). рц<г. 07. 
7) РГЕЯЕ». 2 е . т - г 1 т П Г. лпа]. ( Ьеш»-, 1882, Л5 21 , 532. 
• ) 1. с , ра^. 67. 



ц в в т ъ . К р о м * то го примись Х а „ В 4 0 7 ле г ко узнается по ж е л т о м у 
окрашивание молока ц противному в к у с у его. Примесь С с Н г > С 0 0 Х а 
открывается но Мс/$е!'ю с л е д . образ. : зола изъ 2 5 0 — 5 0 0 к. с. 
молока, выпареннаго съ Са(ОН)-^ и л и В а ( 0 Н ) 2 , смачивается разве
денной Н 2 8 0 ^ и 3 — 4 раза взбалтывается 50 " спиртомъ на х о 
л о д у . Спиртовая ж и д к о с т ь с л и в а е т с я , н е й т р а л и з у е т с я В а ( О Н ) , , в ы 
паривается , п о д к и с л я е т с я развед. Ш1э0 4 и в з б а л т ы в а е т с я с ъ неболь-
ш и м ъ количествомъ эфира , по непаренит котораго п о л у ч а е т с я 
ч и с т а я С с Н 5 С О 0 Н , растворъ которой о т ъ прибавления 1 "еП 3 - | - 1 
к а п л и С Н 3 С 0 0 Х а образуетъ ж е л т о к р а с н ы п осадокъ ( С ( . П 5 С 0 0 ) 3 1 ( , е . 

О т к р ь г п е С 0 Н 4 < с о о Н ' консервирующее действ1о которой прояв
л я е т с я в ъ н и ч т о ж и е м ъ к о л и ч е с т в * (напр . но Л / е у е г ' у 1 ) 0 , 0 0 % ея 
достаточно д л я предохранения молока о т ъ скисашя на н е д е л ю ) , 
н м * е т ъ особенное значеше, т а к ъ какъ ядовитое, д в й с п й е е я — ф а к т ъ 
неоспоримый. И с п ы т а ш е производилось нами по способу РсИсГа2), 
употребляемому въ Парижской Городской Лабораторш и особенно 
рекомендуемому ЕШзсЫкш'ояъ*). Д л я чего см*сь изъ 100 к. с. 
молоко + 1 0 0 к. с. Н 2 0 ( ( ; 0 ° С . ) 4 - 5 капель С Н 3 С 0 0 Н + 5 капель 
Н 8 ( Х 0 д ) 2 в з б а л т ы в а л а с ь , п р о ф и л ь т р о в ы в а л а с ь , и прозрачный ф и л ь 
т р а т ъ в з б а л т ы в а л с я съ 50 к. с. эфира, при выпариваяш к о т о 
раго о с т а т о к ъ о т ъ прибавления Р е С 1 3 въ п р и с у т с т в ш салициловой 
к и с л о т ы д а е т ъ фюлетовое окрашпваше. В ъ Г а м б у р г * п р а к т и к у е т с я 
часто прибавление к ъ молоку в ъ к а ч е с т в * к о н с е р в и р у ю т а г о сред
ства 8ас1гапп 'а ( С 6 Н 4 < ^ 2 > Х Н ) . В ъ виду дороговизны е го , у 

насъ в р я д ъ - л и о п ъ прибавляется к ъ молоку, а потому изсл *доваше 
молока на э т у прим*сь не производилось. О т к р ы в а е т с я же о н ъ 
по способу Вег-пз1ст'а 1 ) , основанному на темнокоричневомъ 
окрашпваши извлеченнаго сахарина с ъ г е х о г с т ' о м ъ и ф л у о р е 
сценции см*си по прибавлены! щелочи. Наиболее у п о т р е б и т е л ь -
п ы я консервируюпия средства это Х а 2 С 0 3 , Х а Н С 0 3 , ( К Н . - , ) 2 С 0 3 , 
С а С 0 3 , но они въ с у щ н о с т и не копеерппруюниа средства, ибо, 
п е й т р а л и з у я к и с л о т ы молока, э т и вещества т . образ, д е л а ю т ъ 
п и т а т е л ь н у ю среду еще б о л * е удобной д л я развитая въ ней бак
терий. Но Р г о м ^ ' у 5 ) примесь Х а Н С 0 3 к ъ молоку очень вредна 

! ) МИгЬ/.Ц,'. 1882, Л» 11, рас;. 321 . 
-) Юапшст Ьех1с<щ 8. 5 9 1 . 
н ) И.Н1. 
4) ]-'п\чгп, /еИкспгИИ, Г. ипа'у),. 0Ьетп1е. 1887. 27 , 8. 165. 
;') МПсЬгт.д. 1888 .Ып-, № 17, 2 7 3 . 
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д л я д е т е й . 4 , 0 К а 2 С О 3 сгузг.. и л и 1,0 я1сс. на 1 л и т р ъ молока д * -
л а е т ъ последнее у ж е противмымъ на в к у с ъ ( в к у с ъ м ы л а ) . Спосо
б о в ! открытия э т и х ъ примесей въ м о л о к * много: т а к ъ 8охЫе1-
ВскеъЬв 5 ) опредт ,ляютъ количество С 0 2 в ъ з о л * молока, причемъ, 
если она оказывается больше 2 % — з н а ч и т ъ прибавлепы б ы л и у г л е -
щелочпыя с о л и . Нами б ы л и у п о т р е б л е н ы способы ЗСЬУПШ-А 2 ) и 
Щербакова*), причемъ по первому способу мы п о с т у п а л и т а к ъ : 
к ъ 10 к. с. молока п р и б а в л я л и 10 к. с. 0,11.011 и несколько 
капель раствора 4 ) розоловой к и с л о т ы (1 : 100) — при этомь чистое 
молоко д а е т ъ коричнево-желтое окрашиваше, а содержащее примесь 
у г л е щ е л о ч н ы х ъ солей д а е т ъ розовое окрашпваше. Ч у в с т в и т е л ь н о с т ь 
э той реакщи 0 , 1 % . Способъ Щербакова, недавно пмъ о п у б л и к о 
в а н н ы й , основанъ на с л е д у ю щ е м ъ п р и н ц и п е : молоко, содержащее 
примесь у г л е щ е л о ч н ы х ъ солей и б у р ы , не створаживается о т ъ 
нрибавлешя 95° с п и р т а , в ъ т о время, какъ молоко, несодержащее 
э т и х ъ примесей, о т ъ нрибавлешя спирта т о т ч а с ъ - ж е с т в о р а ж и 
вается . Д л я о п р е д е л е ш я б е р у т ъ 10 к. с. изследуемаго молока, 
с м е ш п в а ю т ъ съ 10 к. с. 95° спирта и в з б а л т ы в а ю т ъ в ъ про
бирке , (одновременно же о п ы т ъ ироизводятъ съ молокомъ, за
ведомо ч и с т ы м ъ ) . З а т е м ъ с л е д у е т ъ п а л ь ц е м ъ закрыть пробирку 
и о п р о к и н у т ь ее дномъ к в е р х у , — т о г д а молоко, содержащее э т и 
примеси , с т е к а е т ъ по с т е н к а м ъ пробирки однородным! , , мелко-зер-
н и с т ь ш ъ слоемъ, не о с т а в л я я п о с л е себя хлопьевъ створожив 
ш и х с я б е л к о в ы х ъ в е щ е с т в ъ ; в ъ чистомъ же молоке на с т е н к а х ъ 
пробирки о с т а ю т с я т в о р о ж и с т ы е х л о п ь я . В и д ъ стекающаго слоя 
молока , ч и с т о т а с т ь н о к ъ пробирки в м е с т е съ отсутств1емъ свер
т ы в а е м о с т и — в о т ъ признаки ирисутств1я соды и т . п . , о б н а р у ж и -
ваемаго, начиная съ 0 , 0 6 % . П р и 0 , 0 8 % ея свертываше совершенно 
исчезаетъ. Д л я буры ч у в с т в и т е л ь н о с т ь начинается съ 0,08 % . Т о ж е 
с п у с т я с у т к и при г" 7—10° ч у в с т в и т е л ь н о с т ь пе изменяется , 
с п у с т я двое с у т о к ъ д л я М а 2 С 0 3 иределъ у ж е 0 , 0 8 % , а д л я 
Х а 2 В 4 0 7 = 0 , 1 % . При м е н ы н и х ъ к о л и ч е с т в а х ъ о т ъ 0 ,06% с в е р т ы 
ваемость молока постепенно у в е л и ч и в а е т с я , а при 0 ,01% опа 
т а к ж е скоро и характерно н а с т у п а е т ъ , ка къ и в ъ ч и с т о м ъ м о л о к е . 
Э т о т ъ способъ мы п р и м е н я л и при с в о и х ъ и з с л е д о в а ш я х ъ , пред
варительно проверивъ его ч у в с т в и т е л ь н о с т ь и с к у с с т в е и н ы м ъ при-

>) 'ЛеИМтй (1ег 1ашЪг. Уст. т Р.ауегп 1831, 8. 700. 
2 ) См. ТОЦРЛ. Уега'пЪапт^еп, 8. 56. 
3 ) См. Ж у р н а л ъ «Общественно-Санитарное О б о з р и т е » 1896 г. Л» 1. 
4 ) Растворъ розоловой кислоты готовился растворешемъ 1 ч. въ 200 ч. 

80" спирта и прнбавлеш'емъ КОН до нейтралпзацш. 



бавлешемъ в ы ш е у к а з а п н ы х ъ % соды и б у р ы ; причемъ для 0 , 0 8 4 

реакц.я оказалась прекрасной. Прибавка Х Н 4 О Н в ъ томъ же к о л и 
честве дала тт>-же р е з у л ь т а т ы . Эта реакшя не пова: Надег1) 
у к а з ы в а е м на способность соды и б у р ы препятствовать с в е р т ы -
ванпо молока о т ъ п р п б а в л е ш я спирта . З а с л у г а Щербакова со-
с т о и т ъ в ъ определено ! ея ч у в с т в и т е л ь н о с т и и х а р а к т е р п ы х ъ осо
бенностей . Кроме э т и х ъ веществъ к ъ молоку обыкновенно при -
б а в л я ю т ъ еще м у к у , к р а х м а л ъ , особенно крахмальный к л е й с т е р ъ . 
К р а х м а л ъ , не въ виде клейстера, а т а к ж е и мука обыкновенно 
осаждаются на дне и м о г у т ъ б ы т ь распознаны микроскопически. 
Д л я открытая же крахмальнаго клейстера молоко с в е р т ы в а ю т ! , 
растворолъ СаСЦ при н а г р е в а н ш , п р о ф и л ь т р о к ы в а ю т ъ и к ъ « о х л а 
жденной» сыворотке п р п б а в л я ю т ъ растворъ 1ода: синее окраши
вайте, наступающее при э т о м ъ , у к а з ы в а е т ъ на э т у примесь. 

Подмесь в е щ е с т в ъ , растворимыхъ , к а к ъ - т о : тростниковаго 
сахара, декстрина , молочнаго сахара и др. и з м е н я е м у д . в е с ъ 
молока н с у х о й о с т а т о к ъ ( у в е л и ч е ш е и х ъ ) ; причемъ подмесь 
открывается при систематическом' ! , анализе молока. Ч т о - ж е ка 
сается подмеси коропьяго молока молокомъ д р у г и х ъ ж и в о т н ы х ъ , 
т о у насъ в ъ Росс1и эта фальсификация еще не привилась; н а -
родъ с ч и т а е м б о л ы н и м ъ г р е х о м ъ п р и м е ш и в а т ь козье молоко к ъ 
коровьему. За границей эта ф а л ь с н ф и к а ш я наблюдалась , особенно 
в ъ м е с т н о с т я х ъ , г д е мпого козъ . О т к р ы в а е т с я примесь молока 
д р у г и х ъ ж и в о т н ы х ъ в ъ коровьемъ по с х е м е 2 ) Р / е г / е г ' а 5 ) , осно
ванной на отношении изследуемаго молока к ъ кипячешю и с т в о -
раживашю: I . Е с л и молоко при кппячеши створаживается : а ) 
в ъ неясные х л о п ь я , остаюнцеся взвешанными въ м о л о ч н о - м у т н о й 
ж и д к о с т и , т о э т о м о ж е т ъ - б ы т ь молоко о с л и ц ъ , к о б ы л ъ в ъ 1 - х ъ 
н е д е л я х ъ после о т т е л а ; Ь ) въ малые , п л о т н ы е , образующее с ж а т ы е 
въ комки х л о п ь я въ прозрачной, ж е л т о в а т о й ж и д к о с т и — с т а р о е 
коровье молоко, старое козье молоко; с) в ъ компактную массу и л и 
в ъ болыше куски — «молозиво» ( т . е. коровье молоко в ъ 1-ые 
дни после о т т е л а ) . I I . П р и к и п я ч е н ш молоко не створаживается , 
но створэживаше легко п р о и с х о д и м о т ъ прибавлешя д в у х ъ про -
ц е н т о в ъ разведенной соляной к и с л о т ы : а ) в ъ н е ж н ы е х л о п ь я 

' ) 1)г. II. II"у': «Н;пк11тс]1 Лег РЬагтаееиЪ. Г г а х ч я в ъ п е р е в о д е Пеля 
стр. з*-:з. 

2 ) Въ русской литератур* о молок* я пе встрЪтилъ у к а з а ш й объ от
к р ы л и примеси молока другихъ животныхъ и потому счелъ нелишнимъ 
перевести здъхь схему РГо/ег'я. 

3) 1>/Ы/Ъг. <Апа1у*е <1ег >Ш.*.Ь>. 1887. 8. 22 . 



оставшиеся взвешанными въ молочно -мутной ж и д к о с т и — о с л и н о е 
и кобылье с п у с т я много недель П О С Л Е о т т е л а ; Ь ) въ твердые 
клочки в ъ почти водянисто-прозрачной ж и д к о с т и — к о р о в ь е , козье 
и овечье молоко (человеческое молоко не створаживается о т ъ н р и 
бавлешя НС1) . Примесь козьяго молока т р у д н о о т к р ы т ь в ъ ко-
ровьемъ. По ОегЬег')'1) кроме характерна го д л я козьяго молока 
запаха , примесь его можно о т к р ы т ь , о с т а в л я я наследуемое молоко 
д л я о б р а з о в а л и с л и в о к ъ одновременно съ « х л е в н о й » пробой: ко 
ровье молоко, содержащее примвсь козьяго , даетъ совершенно « н е 
нормальный» с л и в к и . 

Определение грязи въ молоке и м е е т ъ особенное значеше п о 
т о м у , что но количеству ея можно с у д и т ь не т о л ь к о о доброка
чественности п р о д у к т а , по и о ч и с т о т е п о с у д ы , равно какъ и о 
т о м ъ , каковъ у х о д ъ за скотомъ . Молоко м о ж е т ъ б ы т ь и нормально 
но своему химическому составу , но все-же негодно, невкусно или 
даже вредио, б у д у ч и вовсе не ф а л ь с и ф и ц и р о в а н н ы м ъ . Причина 
недостатковъ молока, если с к о т ъ здоровый, з а в и с и т ъ т о г д а исклю
ч и т е л ь н о о т ъ небрежнаго у х о д а за с к о т о м ъ , равно о т ъ грязиаго 
сохранения молока . Пороки молока часто п р о я в л я ю т с я в ъ ненор
мальной окраске его, вызываемой р а з л и ч н ы м и хромогенными м и 
кроорганизмами (Евсжнко)2). Определеше грязи въ молоке про
изводилось нами по способу Еепк'а 3 ) , видоизмененному С Ш ' е м ъ 4 ) , 
по которому молоко о с т а в л я ю т ъ с т о я т ь въ высокомъ ц и л и н д р и 
ч е с к о м ! сосуде в ! течеше 3 - х ! ч а с о в ! , п о к р ы в ! ц и л и н д р ы с т е 
к л я н н ы м и п л а с т и н к а м и ; время о г ь времени верхней слой молока 
п о м е ш и в а ю т ! с теклянной палочкой д л я т о г о , ч т о б ы собравшейся 
на в е р х у г у с т о й слой с л и в о к ! не у д е р ж и в а л ! ч а с т и ц ! грязи . З а 
т е м ! о т с т о я в ш у ю с я ж и д к о с т ь с л и в а ю т ! помощью сифона , пока 
не о с т а н е т с я 3 0 — 5 0 к. с , р а з б а в л я ю т ! дестиллировапной водой 
до п е р в о н а ч а л ь н а я объема, снова о т с т а и в а ю т ! 1 — 1 * / з часа, за 
т е м ! с л и в а ю т ! и снова д о л и в а ю т ! водой, п о в т о р я я о п е р а ц ш Д<-> 
т е х ! п о р ! , пока ж и д к о с т ь с т а н е т ! совершенно прозрачной, для 
чего обыкновенно приходится м е н я т ь воду 4 — 5 разъ . П о с л е 
это го о с е в ш у ю на дно цилпидра грязь п о м е щ а ю т ! на в з в е ш а н -
н ы й , в ы с у ш е н н ы й при 105° ф н л ь т р ъ , п р о м ы в а ю т ! несколько 

') ОегЬсг. «РгакЫкепе МПсЬргиГппд >, Пегп. 1886, 8, 14. 
2) Епсуьгнко. «Пороки молока и методы изсл-Ьдовашн ихъ» въ ж у р н а л * 

«Фарыацевтъ» ва 1893 годъ. 
3 ) См. у Зоттег/'еЫ'п ':В\о МсИюсЬп «1сг МИсЬшйсгяпсЬшцг.), \Щ, 37 . 

*) Яеи.«с1|ПЙ (Иг Ну^'и-пе, 1>г. ИМ: ГпсегкисЬипд А т 3[агк*шИс1| т О ю а я е п » 
1892 ЛаЬг. X I I , 8. 475 . 



разъ дест . кодой, з а т е м ъ д л я у д а л е ш н чаетичект, ж и р а промы-
в а ю т ъ разъ с п и р т о м ъ , з а т е м ъ эфпромъ, с у ш а т ъ при 105° до 
постояннаго веса и и з в е ш и в а ю т ъ . Разница въ вЬев между ч н с т ы м ъ 
ф п л ь т р о м ъ и ф п л ь т р о м ъ с ъ осадкомъ и есть количество грязи въ 
I л и т р е молока. По даннымъ Иепк^л д л я Верлинскаго базарнаго 
молока количество г р я з и , содержащейся въ I л и т р * молока , въ сред-
немъ = 1 0 т д п п . ( 0 , 0 1 0 ) . По Зскн^'у1), ч т о б ы п о л у ч и т ь к о л и 
чество «первоначальной» г р я з и , попавшей въ молоко и содержащей 
80"» воды, с л е д у е м полученное количество « с у х о й » г р я з и п о 
множить на 5, ч т о мы и с д е л а л и , с о п о с т а в и в ъ в ъ т а б л и ц е I X 
рядомъ обе в е л и ч и н ы . Грязь въ молоке , иродаваемомъ в ъ б у т ы л -
к а х ъ , мы о п р е д е л я л и , какъ р е к о м е н д у е м 8Шгег2), т а к ъ : к ъ 
г о р л ы ш к у б у т ы л и присоединяли посредством! , к а у ч у к о в о й т р у б к и 
с ъ зажпмомъ р е а к т и в н у ю т р у б к у , и б у т ы л к у въ о п р о к и н у т о м ! , 
с о с т о я н ш у к р е п л я л и на ш т а т и в е въ т е ч е т е 2 часовъ, после 
чего осадокъ обрабатывали вышеонисаннымъ образомъ, н а л и в ъ въ 
б у т ы л к у дестиллироваиной воды и т . д. 

I I I . 

Оценка н е к о т о р ы х ъ способовъ о п р е д е л е н а о т д е л ь н ы х ъ составныхъ 
частей молока. 

О н р е д е л е ш е количества жира въ молоке при помощи кремо-
метра не д а е т ъ т о ч н ы х ъ р е з у л ь т а т о в ъ , т а к ъ какъ количество жира 
в ъ молоке , но даннымъ Ваитканег'а 3 ) , н о л у ч е п п ы л ъ имъ и з ъ 
200 определений, въ молоке вовсе не пропорц'юналыю к о л и ч е с т в у 
с л и в о к ъ , т а к ъ какъ въ с л и в к а х ъ , съ одной с т о р о н ы , содержатся 
всегда различима количества жира , съ другой стороны % обра
з у ю щ и х с я при о т с т а и в а н ш молока с л и в о к ъ далеко не с о о т в е т 
с т в у е м % жира в ъ молокв . Причина п о с л е д н я г о я в л е т я з а к л ю 
чается , г л а в н ы м ъ образомъ, въ различной величине м о л о ч н ы х ъ 
шариковъ , а следовательно и въ рязличномъ у д е л ы ю м ъ в е с е и х ъ 
( б о л ы ш й у м е н ь ш и х ъ м о л о ч н ы х ъ ш а р и к о в ъ ) , р е з у л ь т а т о м ъ чего 
я в л я е т с я т о , что шарики в с п л ы в а ю т ! , на поверхность съ различной 
энерпей , а мнопе не в ъ с о с т о я и ш преодолеть с о п р о т п в л е ш я трепля 

<) См. Л г с Ы у Лн" Нуд.епе, X I V . В<1. 1892 ЛаЬг. Ь. ХЫмЬг. «ИеЬег (1си 
8сптп1;2^еЫ1". Лег ДУиггиигцсг МагкИиПсЬ ек сесег», рад. 261 . 

-) См. у Яоштгг/'е.И'а (1. е.), рад. 45 . 
•1) См. диссертащю Андреевского < 0 епособахъ изсл*доваш'я продажпаго 

и раабавлевнаго водою молока», стр. Я. Спб. 1883 г. 
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(которое зависитъ о т ъ формы сосуда) и влтянтя т е м п е р а т у р ы (обра
з о в а л о с л и в о к ъ легче п р о и с х о д п т ъ при высокой 1 ° , ч'Ьмъ при 
обыкновенной) и о с т а ю т с я в ъ молочной с ы в о р о т к е . В о т ъ причина 
т о г о , ч то снятое , даже ц е и т р о ф у г о й , молоко с о д е р ж и т ъ всегда 
некоторое количество ж и р а . Определение жира посредствомъ л а к т о -
бутирометра М а г в с Ь а п с Г а удобно применить д л я анализа женскаго 
молока, ибо, какъ доказалъ СопгаЛ 1 ) , э т о т ъ способъ гораздо 
т о ч н е е в с е х ъ о п т и ч е с к и х ъ методовъ. Ч т о - ж е касается п о с л в д и и х ъ , 
т о приведу здесь выработанное о и и х ъ положеше комиссией на 
Берлинской молочной в ы с т а в к е , в ъ которой п р и н я л и участие: 
1) Шгс/шег, 2 ) Юепяе, 'Л) 8о-хЫе1, 4 ) ]ГШ,Ь) (М ") и мнопе 
д р у п е ученые : «Псе о п т и ч е ш е методы основаны на непрозрачности 
молока и п о т о м у по п р и н ц и п у л о ж н ы , т а к ъ какъ количество про-
никающаго с в е т а з а в и с и т ъ о т ъ числа м о л о ч н ы х ъ шариковъ , на 
которое распределяется известное количество жира , и прозрачность 
молока обратно пропорциональна в е л и ч и н е м о л о ч н ы х ъ ш а р и к о в ъ » . 
П о л о ж е ш е э т о н у ж д а е т с я в ъ пояснении Д е л о въ т о м ъ , ч т о п е -
прозрачнымъ д е л а е т ъ молоко ж и р ъ , н именно жировые молочные 
шарики , которые д е й с т в у ю т ъ па с в е т о в ы е л у ч и т о п р е л о м л я я , 
т о о т р а ж а я и разсеевая и х ъ . Степень же р а з с в я ш я с в е т о в ы х ъ 
л у ч е й , конечно, з а в и с и т ъ о т ъ числа м о л о ч н ы х ъ шариковъ произ-
в о д я щ и х ъ это р а з с е я ш е . Количество же шариковъ в ъ молоке , ка къ 
и величина и х ъ въ р а з л и ч н ы х ъ с о р т а х ъ молока при одномъ и 
т о м ъ же п р о ц е н т е жира, весьма р а з л и ч н ы . Ч е м ъ мепьше шарики , 
т е м ъ и х ъ больше на одинъ и т о т ъ - ж е н р о ц е н т ъ жира и наобо-
р о т ъ . А т а к ъ какъ прозрачность с т о и т ъ в ъ зависимости о т ъ числа 
ш а р и к о в ъ , т о очевидно, ч т о молоко, имеющее сравнительно крупные 
молочные шарики , б у д е т ъ и м е т ь и х ъ на одинъ и т о т ъ же п р о ц е п т ъ 
жира меньшее ч и с л о , а потому б у д е т ъ сравнительно прозрачнее 
молока, имеющего т о т ъ же н р о ц е н т ъ ж и р а , но р а с п р е д е л е н н а я 
в ъ б о л ь ш е м ъ к о л и ч е с т в е м е л к и х ъ шариковъ (Андреевскт) 3). 
Ч т о - ж е касается ириборовъ, о с н о в а п н ы х ъ на вышеуказанномъ 
п р и н ц и п е , т о наиболее пригоденъ л а к т о с к о п ъ Фезера, п о г р е ш н о с т ь 
котораго по РогШЧо * ) = + 0 ,7 , если о т с ч е т ъ производить на 

1 ) Б г . Сопгас!. «Изсл'Ьдоваше женскаго молока для потребностей вра
чебной практики», перев. Сыромятникова. 1887 г. 

2 ) См. у ФЛЮПЕ «.Руководство къ методамъ гип'ештческихъ ивсл'ЬдовавМйэ 
1882 г. стр. 481 

л ) I- <•-, Ра.?- 12. 
4) Негг (ор. ск . ) , ра§ . 3(>. 



разееянпомъ с в е т * ; если -же на проходящемъ, т о = -4- 0,5° •••'„. 
ЕЫпег ' ) н а х о д и т ъ э т о т ъ а п п а р а т ъ В П О Л Н Е годнымъ Д Л Я П О Л Н -

цейскаго к о н т р о л я . Но Розанову г ) п о г р е ш н о с т ь велика какъ в ъ 
сторону ( + ) т а к ъ , и ( — ) и д о х о д и т ъ почти до —2{\. 0 . Мы же въ 
среднемъ п о л у ч и л и р е з у л ь т а т ы близкде к ъ числу РоНе1'н ( у д о в л е 
т в о р и т е л ь н ы е ) ка къ э т о видно изъ н а ш и х ъ т а б л и ц ъ . Определение 
жира мы производили еще в ы ч и с л е ш е м ъ изъ количества с у х о г о 
остатка и у д е л ь и а г о веса , пользуясь формулой Шеьвсктан'я 3), 
видоизмененной На1епке и МдзНпдег'от, 4 ) . Э т и ученые (ЪЫзсЪ-
тап, СНаизтсег и Меуег), исходя изъ отношено , между у д е л ь -
н ы м ъ весомъ молока , количествомъ жира и с у х и м ъ о с т а т к о м ъ , а 
именно, ч т о к а ж д ы й 1 ° / 0 нежирнаго вещества (обезжиреннаго с у 
х о г о остатка ) и о в ы ш а е т ъ у д . в е с ь на 0 , 0 0 3 7 5 , а к а ж д ы й 1 % 
жира п о п и ж а е т ъ у д . в е с ь на 0 ,001 , построили с л е д у ю щ у ю фор
м у л у 5 ) : х = 1. 0 ,789 — ^ ~ ' \ г д е х обозначаетъискомое ° / - н о е , 

; 1 ' 0 ,00470' 0 

количество ж и р а , т. — проц. сухо го остатка (нсобезжиреннаго) и 
8 — у д е л ь н ы й в е с ь молока. 

г ) См. у Негг'я (пр. с Ю , рад. 37. 
*) Розанов!, (ор. сИ.), см. д ч е с , стр. 4. 

См. у Флюгс (ор. сК,.), стр. 485 . 
4 ) Отчетъ Московск. город, станцш яа 1Н92—93 г., статья Коцына, стр. 

374. 
'') В ъ нЪкоторыхъ учебнпкахъ формула эта напечатана не в'Ьрно (напр. 

д I \ 
у Флюгс х-*: к. (1,789 _ ) и везде безъ обънспешн; ПОЭТОМУ считаю не 

0 , 0 0 4 / 5 / 
лишннмъ вывести эту формулу на оенопаши вышеперочислеппыхъ соотно-
ш е ш й сухаго остатка, ж и р а и уд. въха: обозпачнвъ х—количество жира въ 
молокв, тогда «умспылешез уд. в. во всякомъ молок* будетъ всегда въ за
висимости отъ количества ж и р а — х . 0 ,001 . Еслм-бы не было этого умень-
ше1Пя, то все « п о в ы ш е т е > уд. в'Ьса въ зависимости отъ сухого остатка 
(обезжиренпаго) было-бы ((; — х) . 0 ,00375. Принимая уд. вт,съ воды — 1, мы 
полупилн-бы уд. в'Ьсъ молока 1 - | - ( 1 — х ) . 0,00375, если-бы при этомъ по 
было одновременнаго уменьшеп1я уд. в'Ьса. Если ж е это уменьшение вычесть, 
то получнмъ наблюденный уд. вт,съ молока, а именно [1 - | - (I — х ) . 0 ,00375] — 
— (х . 0.001) = 8, наблюденному уд. в'Ьсу. Отсюда не трудно вычислить х, 
а именно: 

[1 + (I — х) . 0 ,00375 — 81 •= х . 0 ,001. 
(I - х ) . 0 ,00375 — х . 0,001 — 8 — 1 . 

*.. 0 .00375 — х . 0 ,00475 = 8 — 1. 
х . 0 ,00475 = 1;. 0 ,00375 — (8 — 1). 

^ — ^ 7 5 - " ^ ( ^ 7 5 , ^ , 4 7 5 = 0,781,). 

С 8 - 1 ) 
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На1епке и ЫбзИпдег ' ) у п р о с т и л и э т у формулу т а к ъ : 

х = 1.. 0 ,8—о~Ш5> ' 1 — о б о з н а ч а е т ! г радусы лактоденсиметра . 

Они же дали с л е д у ю щ у ю формулу дла вычисления количества не -
обезжиреннаго с у х а г о о с т а т к а , если и з в е с т н о количество жира и 

у д . вт ,съ молока: 4 = — - — , рдт, |, = к о л и ч . с у х а г о о с т а т к а , 8 = 

уд . вт , съ , а 1 = к о л и ч е с т в у жира . Последними двумя формулами 
мы пользовались дла проверки и х ъ пригодности и определенен по
г р е ш н о с т е й р е з у л ь т а т о в ' ! , , который о н е д а ю т ъ . П р и э т о м ъ оказа
лось , ч то обе ф о р м у л ы совершенно пригодны для определенен еео 
нимъ (вместо химическаго анализа) к о л и ч е с т в ! жира и с у х а г о 
о с т а т к а в ъ м о л о к е . И з ъ т а б л н ц ъ У , V I , V I I , V I I I видно, ч т о по
г р е ш н о с т ь для жира в ъ среднемъ = + 0,06 % , а д л я с у х а г о 
остатка = - 1 - 0 , 0 8 % . П о л ь з у я с ь с л у ч а е м ъ , мы п р о в е р и л и , но пред— 
ложенёео проф. С. 6. Бубнова, указанное несколько л е т ъ т о м у 
н а з а д ! проф. ХоЬегЧ'ожъ 2 ) дЁйствёе глюкозида С у Ы а т ё л ' а на 
молоко и пригодность его к ! количественному определенен) жира 
в ъ м о л о к е . Э т о т ! г л ю к о з и д ъ н а х о д и т с я в ! к л у б н я х ! растенёя 
С у к 1 а т е п Е и г о р е ш п Ь . сем. Ггёени1асеае, растущнго вч. Средней, 
и Восточной Е в р о п е . В гь 1830 году онь б ы л ! о т к р ы т ! 8а1а-
й ш ' о м ъ 3 ) и н а з в а н ! и м ! Л г и е а п ё Ы п ' о м ъ ; ВисЬпег и ПегЬегдег 
и з с л е д о в а л и в ! 1831 году э т о вещество подробнее и назвали его 
Сук1анеёп 'ом ! . 8а1айт с ч и т а л ! его а л к а л о и д о м ! , но йе Висе и 
КНпдег доказали , что э т о веецество г л ю к о з и д ъ , формула котораго 
по Ле Висе С 2 Ы 4 0 , а но КНндег'у и МЫзсЫег'у С 2 0 Н 3 4 О 1 0 . 
П р и расщенленёи его разведенными кислотами КНпдег получеелъ 
20 ,07 % сахару и С 5 , 3 8 ° / 0 п р о д у к т а расщепленёя, а М-и&зсЫег 
5 0 , 3 2 % сахару и 3 5 , 5 8 ° / 0 п р о д у к т а расщепленёя. Последней н а -
званъ КНпдег'ошъ С у И а т е г е г т п ' о м ! , формула котораго С 1 4 Н 8 4 0 5 , 
а по ЪЫзсЫег^ формула его С 1 5 Н 2 2 0 2 , и п р и н а д л е ж и т ! она к ! 
п р о и з в о д н ы м ! жирнаго ряда. Т а к и м ! образом! , в о п р о с ! о формуле 
самаго С у Ы а т е п ' а и продукта его расщепленёя С у Ы а п е е г е И п ' а 
остается о т к р ы т ы м ! . Свойства его: в к у с ъ горькёй, п р о т и в н ы й 
оставляющей ч у в с т в о царапанёя в ! г л о т к е , з а п а х ! раздражающей, 
вызывающей чиханее; растворяется в ! воде б е з ! м у т и т о л ь к о 1 :300 , 
а 2° / 0 растворь у ж е м у т е н ! , и С у Ы а т ё п в ! н е м ! при стоянёи 

') Си. «ЛепсЫл иЪег (1еп 4 Уегзат1ип§- Ьауег. СЬоппкег». ВегПп. 1886, 
8. ПО. 

•) Ом. статью Ти/тюш'а. въ «АгЪеНеи Лег РпаппаШо^езсВеи 1п8Ши1;8 яи 
Юогра* Ьегаизде^еЬоп чип РгоГ. К о Ь е г и . 1Й86. 

3 ) Цитироваио по стать* Ти/Ъпош'а (ор. сЛ.). 



в ы д е л я е т с я . Разведенным п ш р т ъ очень легко р а с т в о р я е т ъ его, а 
прибавка О П 3 С ( Ю 1 1 п о в ы ш а е г ъ растворимость его в ъ с п и р т е . 
С у к к и ш п растворяется т а к ж е легко въ г л и ц е р и н е , в ъ С П 3 О Н , 
но не растворяется въ С 1 1 ( Л 3 , въ С.11 , ,011, С 8 2 , С 6 Н в , въ ски 
пидаре, въ петрол! йномъ эфире и э ф и р н ы х ъ м а с л а х ъ . При взбал-
т ы в а н ш его съ водой образуется пена , какъ въ м ы л ь н о м ъ рас
т в о р е , а рсакщи раствора о г т а е т с я н е й т р а л ь н о й ; на свету растворъ 
э т о т ъ р а з л а г а е т с я , а ври (>0°—70° свертывается , иричемъ при 
о х л а ж д е п ш С у к 1 а н п п снова растворяется , и растворъ с т а н о в и т с я 
прозрачным'!,. П з ъ реакпдй С у Ы а л т п ' а у кажемъ на самыя харак 
терным: 1. Съ р а п в о р о м ъ ( е п и р т о в ы м ъ ) салициловой к и с л о т ы 

/ г , т т \ 
( С 6 Н 4 < „ „ . . . . ) о н ъ дае'1'ь желатиносоразнуи) г у с т у ю массу, раство-
римую в ъ К О П ( К а О Н ) и к и с л о т а х ъ ( ? ) . 2. С ъ П , 8 0 4 сопс . 
онъ д а е т ъ сперва ж е л т о е , з а т е м ъ желтокрасное окрашиваше, пе
реходящее при н а г р ь в а ш и в ъ тёмнокрасное и, наконецъ, въ ф ш -
летовое , которое о т ъ п р п б а в л е ш я большого избытка воды и е ч е з а е т ъ , 
образуя б е л ы й осадокъ . 3. Растворъ К 2 С г . Д ) . даетъ в ъ м е с т е 
соприкосновешя зеленое кольцо . 4 . Растворъ К М п 0 4 обезцвечи-
вается о т ъ прибавления С у к к п ш п ' а . Г>. При к и н н ч е н ш его со щ е -
л о ч и ы м ъ растиоромъ сернокислой меди ( С и 8 0 4 ) п о л у ч а е т с я б е л ы й 
осадокъ. Опытами надъ д ' Ь й т и е м ъ С у к к п ш п ' а на молоко занимался до 
насъ Л 7 . Тпропоп''), к о т о р ы й , собственно говоря , и з у ч а л ъ фармаколо
гическое действие э т о г о глюкозида и, по указанно проф. КоЪегРа, 
занялся изучешемъ вопроса о д Ь й с т и ш С у к 1 а т т ' а на молоко. 
N . Т и Г а п о У произвелъ следуюпйе о п ы т ы и наблюдения: онъ сперва 
с м е ш а л ъ 1 к. с. 2 % раствора С у Ы а г ш г Р а съ 5 к. с. молока и , 
хорошо в з б о л т а в ъ , о с т а к и л ъ с т о я т ь на У2 часа, после чего заме-
т и л ъ , при разсматриваши молока на с в е т ь — р а з л о ж е ш е е г о ; при 
э т о м ъ в ъ прозрачной части в ы с т у п и л и темные , равномерно в з в е ш а н -
ные х л о п ь я , а черезъ часъ произошло резкое разделеше молока на 
2 с л о я : н и ж ш й прозрачный и т е м н ы й , с ъ течешемъ времени п о 
степенно у в е л и ч и в п п й е я , а в е р х ш й не прозрачный постепенно 
у м е н ь ш а л с я , образуя г у с т у ю однородную массу жира. В ы ш е у п о м я 
н у т а я смесь молока и С у Ш п п п а с п у с т я 1 часъ дала слой с л и 
вокъ т о л щ и н о ю в ъ 5 с а н т . . с п у с т я 1 часъ и 15 м и н . — в ъ 4 сант . , 
в ъ 2 4 / 2 ч а с а — в ъ 3 с а й т . , с п у с т я 12 ч а с о в ъ — в ъ 2 с а н т . Т о л 
щина последнего слоя больше не уменьшалась съ теченхемъ вре
мени и осталась п о с т о я н н о й . И з с л е д у я подъ микроскопомъ каплю 
молока, к ъ которой п р и б а в и л ъ к а п л ю 2 % раствора С у Ш п и п ' а , 



о н ъ з а м е т и л ! , к а к ъ молочные шарики начали постепенно сбли
ж а т ь с я , соединяясь мало но малу в ъ к у ч к и , который съ т е ч е т е м ъ 
времени о б р а з у ю т ъ одну массу жира. Свои о п ы т ы онъ произ-
в о д и л ъ т а к ъ : см 'Ьшивалъ 5 к. с. молока съ 1 к. с. 2% раствора 
С у к Л а ш ш ' а , и о с т а в л я л ъ с т о я т ь на 12 часовъ при 1° 2(3" С . Одно
временно же о с т а в л я л ъ 5 к. с. т о г о же молока (безъ С у Ы а т т ' а ) 
С Т О Я Т Ь при Т Т > Х Ъ же у с л о в ь ч х ! и сравнивалъ образовавшееся слои 
с л и в о к ъ ; причемъ оказалось, что т о л щ и н а слоя сливокъ чнстаго 
молока большею частью равнялась 1 к. с , а съ С у к Л а п ш й ж ъ 
въ 4 — 5 разъ больше. Сдт .лавъ предварительный а н а л и з ъ молока , 
онъ у б е д и л с я , что С у Ы а ш ш собираетъ на поверхности весь жиръ 
молока и д а е т ъ , т а к и м ъ образомъ, сходные с ъ химпческнмъ ана
л и з о м ! р е з у л ь т а т ы , причемъ каясдые 0,5 к у б . с. т о л щ и н ы слоя 
с л и в о к ъ , образовавшагося при 1 2 - т и часовомъ д т . й с т в ш С у к к г ш п ' а 
на молоко, с о о т в е т с т в у е т ! 1% ж и р а . Разбавлениое же ноноламъ 
водою молоко дало точно половинное количество ж и р а , измерен
ное т о л щ и н о ю образовавшагося слоя с л и в о к ъ . Произведенные же 
нами о п ы т ы привели насъ к ъ заключенно, что С у Ы а т т не г о 
дится для количественнаго определенен жира в ъ молоке. С у к -
1 а ш т фабрики М е г к ' а мы п о л у ч и л и и з ъ з д е ш п я г о Фармацевти
ч е с к а я И н с т и т у т а ; нригонленный нами 2 % растворъ его б ы л ъ 
м у т н ы й , и часть С у Ы а т ш а осталась в ъ немъ взвешаниой , не 
смотря на прибавку д л я б о л ь ш е г о растворенья а л к о г о л я . Г р а д у и -
рованиыя пробирки б ы л и заменены пипетками въ 10 к. с , въ 
к о т о р ы х ъ можно б ы л о производить о т с ч е т ы образовавшагося слоя 
сливокъ съ б о л ь ш и м ! у д о б с т в о м ! и т о ч н о с т ь ю до 7 т к. с. С о 
держание же жира в ! молоке определялось одновременно и весо 
в ы м ! анелизом'ь. П р и э т о м ! п о л у ч и л и с ь следующее р е з у л ь т а т ы : 

Толщина слоя 

1,5 к. с, 
1,15 > » 
2 > > 

з% 
2.3 » 
•1 » 
4 » 

3.2% 
2.5 » 
3,5 г 
3 > 
2.8 » 
3 , 2 » 
3 » 
2.0 » 
3.2 » 
2.8 » 

- 0 , 2% 
— 0,2 > 
+ 0,5 » 
+ 1 » 

+ 2.2 > 
4- о,к » 
+ о,(> » 
+ 0,4 > 
+ 0.8 » 
+ 0.2 » 

2,5 » а 
2 » > 
1,8 > » 
1,45 » -> 
2 > » 
1,5 » » 

4 » 
3,0 » 
3 •> 
4 » 
3 » 



И з ъ этой т а б л и ц ы видно, ч т о т о л ь к о в ъ 3 - х ъ иробахъ ( р а з 
н и ц а — 0 , 2 % ) п о л у ч и л и с ь хоронпе р е з у с ь т а т ы , и в ъ о с т а л ь н ы х ъ 
7 иробахъ количество жира , измеренное, т о л щ и н о ю слоя сливокъ 
больше количества ж и р а , найденнаго вътовымъ анализомъ. Э т о 
о б с т о я т е л ь с т в о у к а з ы в а е м на т о , ч т о 0,5 к. с. вовсе не соот-
в ь т с т в у ю т ъ всегда 1°/ 0 ж и р а . 

Д а л е е нзследовашемъ н и ж н я г о слоя подъ сливками п о с л е 12-ти 
часоваго действ !л С у к к а т т ' а мы у б е д и л и с ь , ч т о п о с д е д ш й не 
собираетъ на поверхность всего яснра, т а к ъ какъ в ъ изсдедован-
н ы х ъ подъ микроскопомъ к а п л я х ъ э т о г о слоя видны б ы л и раз
бросанные в ъ неболыиомъ к о л и ч е с т в е жировые молочные шарики . 
Водный растворъ С у к 1 а т ш ' а мы пробовали заменить епиртовымъ, 
однако р е з у л ь т а т ы п о л у ч и л и с ь ташке о т р и ц а т е л ь н ы е . Далее к ъ 
5 к. с. молока мы прибавляли 2" (» чистого С у к Л а т т ' а ш зиЬй*;. 
причемъ п о с л е 12 часоваго с т о я ш я , количество ж и р а , измерен
ное т о л щ и н о ю о б р а з о в а в ш а я с я слоя с л и в о к ъ , вес -жене с о о т в е т с т в о 
вало найденному песовымъ п у т е м ь . Изучая далее нодъ микроско
помъ ироцеесъ действ1и С у Ы а ш т ' а на молоко, мы з а м е т и л и , раз-
сматривая смесь изъ одной к а п л и молока и 1 к а п л и 2"Г> раствора 
С у М а т т ' а , какъ безцветные , довольно округленной формы, жировые 
шарики окрасились постепенно в ъ ж е л т ы й ц в е т ъ , причемъ довольно 
ярко обрисовалась оболочка шарика. С п у с т я некоторое время ц в е т ъ 
переменился и с т а л ъ ф л у о р е с ц и р у ю щ е - г о л у б ы я ъ , причемъ п о ч т и 
сев шарики потеряли правильность формы. С п у с т я ' / 2 часа В С Е 
шарики соединились въ к у ч к и , к а к ъ - б ы образуя к о л о ш и к д ь т о к ъ , 
и ц в е т ъ и х ъ с т а л ъ енппмъ. Ц з с л е д у я препаратъ с п у с т я 12 часовъ, 
мы все еще наблюдали оболочки шариковь ; п о с л ь д ш е т а к ъ с о л и - ' 
з п л п с ь , ч т о д о л ж н ы б ы л и с л и т ь с я в ъ с п л о ш н у ю массу жира , 
е с л и - б ы тому не п р е п я т с т в о в а л и окружавипя и х ъ оболочки. 
Однако изъ л и т е р а т у р ы намъ было и з в е с т н о , что вопросъ э т о т ъ 
спорный, т а к ъ какъ м н е ш я у ч е н ы х ъ обь э т о м ъ вопросе расхо
д я т с я : Ко))>:1 ' ) и др. придерживаются старой т е о р ш , по к о т о -
рои' молочные шарики о к р у ж е н ы оболочкой, какъ и ведпия к л е т к и , 
косвенным* доказательством! , чего с л у ж и т ь т о т ъ ф а к т ъ что эфиръ 
не нзилекаетъ изъ молока всего жира . 8охЫе1 же и мнопе д р у п е 
утверждают ' ! - , что молоко н р е д с т а в л я е т ъ собой эмульсно и з ъ б е л 
ковъ и жира, и ч и с т ы й эфиръ не и з в л е к а е м и з ъ молока 
всего жира потому, что этому п р е п я т с т в у е м э м у л ь ш н н о е с о с т о 
и т е молока; но С Т О И Т Ъ к ъ 3 частямъ эфира прибавить 1 ч . а л к о г о л я , 
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какъ этасмесь и з в л е к а е т ! весь ж и р ъ , ч т и , во его мньпио , гово -
р и т ъ за отсутствие оболочки. Однако, Коюд о б ъ я с н я е т ! п о с л е д 
нее явление Т Б М Ъ , Ч Т О с п и р т ъ , отнимая воду у р а з б у х ш а г о казеина, 
т е м ! самымъ с п о с о б с т в у е т ъ его створа ж и в а ш ю , а в м е с т е с ъ 
э т п м ъ р а з р у ш а е т ъ и оболочку ж и р о в ы х ъ ш а р и к о в ъ , которая по 
его мненпо д о л ж н а с о с т о я т ь изъ б е л к о в ы х ъ в е щ е с т в ъ . Но м н е -
Н1Ю Сеннети ~) молочные шарики въ свежемъ состояние не 
и м е ю т ! оболочки , но п о с л е д н я я п о я в л я е т с я , когда молоко п о с т о я л о 
некоторое время, и я в л я ю т с я п р о д у к т о м ! свертываемости б е л 
к о в ! . Заинтересовавшись э т и м ! вопросом ! д л я в ы я с н е ш я , не 
б ы л о л и описанное выше д е п е ш е С у к 1 а ш п Г а чисто о п т и ч е 
с к и м ! я в л е ш е м ъ , мы предприняли систематическое микроскопическое 
изеледоваше м о л о ч н ы х ! ш а р и к о в ! при окрашевапш и х ! р а з л и ч 
ными красящими веществами. 

О п р а ш и в а т ь мы производили сперва на п о к р о в н ы х ! с т е к л ы ш 
к а х ! , после п р е д в а р и т е л ь н а я высушиванея. капли молока, при
бавляя каплю раствора красящего вещества. Однако, такого рода 
окраска оказалась с л и ш к о м ! сильной , и кроме т о г о разстояшя 
между молочными шариками б ы л и с л и ш к о м ! м а л ы , почему краска 
в ы п о л н я л а сплошь э т и промежутки . Ч т о б ы и з б е г н у т ь недостат 
к о в ! , 1 к. с. молока разбавлялся вгь п р о б и р к а х ! 20 к. с. д е с т и 
ллированпой в о д ы , куда прибавлялось по 2 — 3 к а п л и с л е д у ю 
щ и х ! к р а с я щ и х ! веществ ь: 1) Р к г о с а п ш г Г а , 2 ) И а е ш а Ю х у П ' п а , 
3 ) Л 1 е а ш п ' а , 4 ) Ш П е г ' о в с к а г о раствора ( 1 0 0 к. с. насыщенной а н и л и 
новой воды + 1 к. с. 1% К а О Н + 4 , О М е е н у 1 е п - Ы а и ) , •">) К Ш т ' о в -
скаго раствора ( 1 , 5 М е 1 Ь у 1 е и - Ы а и -+- 10,0 ( \ Н . ( ) Н а 1 « о 1 . + 10 к. с. 
5 % С Д 1 . 0 Н ) , 6 ) О Т е п Н а п у Ы е И ' а ( н а с ы щ е н н ы й спиртовый рас
т в о р ! , 7 ) О г а т ' о в с к а г о раствора [ 1 ,0 I + 2 ,0 К1 + 300,0 дест. 
воды + р а с т в о р ! К о с к - Е г П с п (насыщенная анилиновая в о д а - } -
спиртовый р а с т в о р ! ( х е п г л а п - у Ы е и . ' а ) ] , 8 ) 7лс1е,'вскаго раствора 
( 1 , 0 Ь ' и с п д ш ' - Ь 10 к. с. С 2 Н 5 О Н + 1 0 0 к. с. 5°,„ С , . Ц 5 О Н ) . 

И о с л ь т щ а т е л ь и а г о в з б а л т ы в а ш я пробирки б ы л и оставлены 
с т о я т ь до образовали окрашеннаго слоя с л и в о к ! , и з ! котораго 
з а т е м ! п р и г о т о в л е н ы б ы л и препараты, п р и ч е м ! большею частью 
окрасилась о к р у ж н о с т ь м о л о ч н ы х ! ш а р и к о в ! , но не содержимое 
и х ! , в ! с о о т в е т с т в у ю щ е е ц в е т а . Т о л ь к о растворы 6 е п и а п \ ю 1 е Ц ' а 
и Иенз 'вскёй д а л и хоронпе р е з у л ь т а т ы : они окрасили и содержи
мое м о л о ч н ы х ! ш а р и к о в ! , и особенно резко о к р у ж н о с т ь и х ъ , ко 
торая производила в и е ч а т л е ш е окрашенной о б о л о ч к и . Предпо-

' ) См. Гистодогно .'Талдовскаго и Овсянникова, т, II, стр. 787. 1.Ч88 год». 



л а г э я , что и последнее аплеше можно о б ъ я с н и т ь и т е м ъ , что 
красящ !Я вещества собираются на перифери! больше, ч1,мъ въ ц е н т р е 
благодаря тому , что окраска шариковъ начинается съ о к р у ж н о с т и , 
л и ш ь постепенно переходя въ ц е н т р ъ , мы р е ш и л и с д е л а т ь 
несколько наблюдешй надъ молочными шариками, освобождая 
последше, о т ъ б е л к о в ъ ( с л е д о в а т е л ь н о , н о т ъ оболочекъ, если 
н о с л е д ш я б ы л и ) . Дли этой ц е л и мы ж н р ъ и з в л е к л и изъ мо
лока у ф и р о м ъ , предварительно ирнбавнвъ с п и р т ъ + н е с к о л ь 
ко капель К О Н чтобы с т в о р о ж и т ь б е л к и (споеобъ М а г -
н с Ь а ш Г а ) , з а т е м ъ изъ зфирно-жирнаго елея при готовили несколько 
преларатовъ , въ к о т о р ы х ъ , какъ но прибзвлеши С у Ы а п п п ' а , т а к ъ 
и после окрашивашя в ы ш е у п о м я н у т ы м и красящими веществами, 
не обнаружилось оболочки. Э т о обстоятельство г о в о р п т ъ в ъ пользу 
т о г о , что описанный выше ф а к т ъ не и р е д с т а в л н л ъ собою пи о п т и -
ческаго я в л е ш я , ни более г у с т о окрашенной периферш м о л о ч н ы х ъ 
шариковъ, а говорить въ пользу донущешч окрашенной оболочки. 
Наконецъ , для большей у б е д и т е л ь н о с т и , мы, по предложенпо проф. Г . В . 
Х л о п н н а , произвели ц е л ы й рядъ « д в о й и ы х ъ » окрашинан1й м о л о ч н ы х ъ 
шариковъ , ирнмГ.няя всегда для окраски содержимаго и х ъ ( ж и р а ) 
1% растворъ ослиевой к и с л о т ы ( О а О , , ) , а для окрашивашя пери
ферии и х ъ к а к у ю - н и б у д ь и з ъ в ы ш е у к а и а н н ы х ъ красокъ. Комби
нируя красяиия вещества , намъ удалось п р и г о т о в и т ь препараты, 
въ к о т о р ы х ъ содержимое м о л о ч н ы х ъ шариковъ и и х ъ периферия 
о ы л и различно окрашены и резко о т д е л я л и с ь , иричемъ сере
дина была всегда окрашена в ъ темно-бурый ц в е т ъ ( о т ъ 0 $ 0 4 ) . 
а перифер]я въ ц в е т ъ п р и м е н е н н а я красящаго вещества. 
Изъ х о р о ш п х ъ препаратов! , особенно о т м е т и м * с л е д у к л щ е : 1) 
•приготовленный д е й т и е м ъ 1-ой капли 1 % раствора О з 0 4 

на 1 каплю молока, п о с л е д у ю щ и м * в ы с у ш и в а ш е м ъ препарата 
при обыкновенной температуре и окрашлвашемъ каплей раствора 
(Л + КЛ + И , / ) ) ( н а и л у ч и п п и р е п а р а т ъ ) . 2 ) П р и г о т о в л е н * также 
какъ и 1-ый, но вместо ( Л - { - К 1 ) в з я т ъ растворъ П с г о с а п ш п ' а . 
3 ) Т о - ж е съ Е о ^ п ' о м ъ . 4) П р и г о т о в л е н н ы й двойной окраской по 
способу Никифорова 1 ) (1 % растворомъ Е о з ш ' а в ъ 60" с п и р т е 
и насыщеннымъ воднымъ растворомъ метпленовой синьки ) пре-
п а р а т ъ б ы л ъ окрашеиъ съ периферш въ сишй ц в е т ъ , а в ъ се
редине въ красный. Т щ а т е л ь н о наблюдая каждый изъ п р и г о т о -
в л е н н ы х ъ нами препаратов* ( к о т о р ы х ъ было ч и с л о м * больше 

О См. «Руководство къ клинической б а к т о р ю л о п п ) Габрпчевскаго, стр. 
146. 181)3 г. 



с т а ) , мы склоняемся в ъ пользу старой теории, признающей 
с у щ е с т в о в а ш е у м о л о ч н ы х ъ шариковъ оболочекъ, какого мнт,-
Ы1 я держатся и некоторые современные а в т о р и т е т ы г и с т о л о п я , 
напр. 81оЪг ' ) , КдШкег'л '') и др. Возвращаясь к ъ д е й 
ствие С у Ы а т т ' а на молоко, мы на основании н а ш и х ъ о п ы 
т о в ! ириходимъ к ъ заключенно, что С у к 1 а т т д л я количе-
ствениаго о п р е д е л е н а жира въ м о л о к * , не пригоденъ какъ 
потому , что онъ не и з в л е к а е т ! всего жира на поверхность , т а к ъ 
и вслЪдствее о т с у т с т в и я какого-либо п р а в и л ь н а я соотношения между 
т о л щ и н о ю образовавшаяся слоя сливокъ и к о л и ч е с т в о м ! жира •"'). 
Очевидно, ч т о способъ определенен жира посредством! С у к т а ш п Г а 
можно причислить К ! кремометрическимъ, по принципу не т о ч -
н ы м ъ . 

К а к ъ выше было у п о м я н у т о , мы проверили существующее спо
собы определсшя к и с л о т н о с т и , причемъ при о н р с д е л е ш я х ъ кис
л о т н о с т и юрьевскаго молока мы пользовались в ы ш е о п и с а н н ы м ! 
способом! 8 е х Ы е Г а и Н е п к е Г я , по которому молоко при т и т -
рованш не разводится водом; при этомъ способе 100 к. с. 
х о р о ш а я молока т р е б у ю т ! 7 к. с . 7 4 X . Х а О Н . По способу же Р г е Ш е г ' а 
молоко разводится водою и за нормальную к и с л о т н о с т ь считается 
2 к. с. \ 1 / 1 0 х . Х а О Н на 10 к. с. молока. Сравнивая м е т о д ! 
Р Г е И Т е г ' а ст. п р е д ы д у щ и м ! и, перечисляя число куб . сайт . V 1 " 
N . Х а О Н въ '/•' X . Х а О Н , п о л у ч н м ъ , 8 к. с . 1 / ' X . Х а О Н т . е. 
но Р й ч Я е г ' у допускается на 1 к. с. '/' X . Х а О Н больше. ЗШйпег 4) 
о б р а т и л ! внимаше на т о т ! ф а к т ъ , что при разведеши молока водою 
к а к ! - б ы уменьшается к и с л о т н о с т ь его, ибо при т и т р о в а ш и 
у х о д п т т , тогда меньше щ е л о ч и . Однако на э т о заявление обра
т и л и до с и х ! порч, мало внимашн и при опрсделенш к и с л о т 
ности В ! молоке п р о д о л ж а ю т ! его разводить водою; т а к ! , н а п р и 
м е р ! , п о с т у п а ю т ! въ Московской Санитарной Лаборатории Н о -

') Х(ОИГ. «Х.сЬгЬис1| <1ег НЫо1<|Ц1е». 1894 года. 
) Ксмнщп. «Учеше .. ткакяхъ». Иереи. Ковалевскаго . 186"> года, 

стр. (103. 
') Очптаомъ не лпшгшмъ прибавить, что указанную ТиГлпои-'ымъ ро-

•ЛК.Ц110 ОЫапГт'а ча салициловую кислоту (образонашс густой массы; памъ 
не удалось повторить. ГГриготопивъ обя раствора въ одпяаковыхъ раство-
рителахъ и разныхь I П 2 0 . еннртъ. -.ириръ) и с.м'Ьшавъ ихъ. м и но получали 
с г у щ е ш я дажо п о е л * 12-ти часового взаилод-вйств1я и х ъ другъ на друга; 
при отомъ предвари гелыю мы убедились , что С у к 1 я т т но былъ разложенъ, 
такъ какъ препаратъ выдержадъ вс* реакцйг. 

') См. въ ясурпалТ, « Ш 1апа\У1г«.8сЬаЛПсЬм1 \ * е г л И » * ш ! о п с и » за 18У8 г. 
.V 27, рад. !1>. статью Ь'ОМпег'о. 



этому мы проверили н а б л ю д е т е 8и>Лпег'а. разведя одпо и т о - ж е 
количество молока т о н - ж е пробы различными количествами воды, 
причемъ п о л у ч и л и с ь с л ъ д у ю и ц е р е з у л ь т а т ы : 

Взято молока. -4- Воды. Ушло ' .м X. КаОП. 

50 к. (Но прибавлено) 12.5 к. е. 
11.0 » 

9 ;> 

» 

-4- 50 к. с 
+ 100 г 
+ 150 » 
+ 5 С 0 » 

Реашия прибавленной дестиллированной воды была н е й т р а л ь н а я . 
8й1(1пегве о б ъ я с н я е т * причины э т о г о я в л е ш я . Мы думаемъ, ч т о п р и 
бавка воды с п о с о б с т в у е т * большему соприкосновенно щелочи молока 
съ его кислотами , в ы д е л я я , напр. С а и з ъ его двойнаго соединения съ 
казеином* и насыщая и м * свободные к и с л о т ы молока. П р и определе-
П111 к и с л о т н о с т и молока города Юрьева , мы у б е д и л и с ь , ч т о она значи
т е л ь н о увеличена . Титроваш'е мы п р о и з в о д и л * 1 1 , 1 N . Х а О Г Г и за
т е м ъ перечисляли в ъ V* N . Х а О Н , иричемъ у х о д и л о в ъ среднемъ 
12,5 к. с, V 1 0 N . Х а О Н на 50 к. с, молока , ч т о с о о т в е т с т в у е м 
10 к. с. ' м Х . Х а О Н , а по Н с п к е Г ю 100 к. с. непрокисшаго 
молока т р е б у ю т * всего 7 к., с. >.'> N . № Ю Н ; э т а разница 
н а - ) - 3 к. с , ' ' К . N 3 0 4 получалась почти всегда безъ зна 
ч и т е л ь н ы х * колебании В ъ одномъ т о л ь к о с л у ч а в разница 
равнялась -4- 5 к. с , а въ 2 - х ъ пробах в молока, в ъ к о т о р ы х ъ 
найдена была примесь соды, к и с л о т н о с т ь была уменьшена на 2 
и 3 к. с, 7< N . Х ' а О Н , т . е. у ш л о 5 и 4 к. с. V ' N . N 8 О Н 

Р е з у л ь т а т ы собственных* изследоважй и и х ъ оценка. 

Нами произведено 120 аналпзовъ Юрьевскаго молока; изъ 
н и х ъ 50 произведены и с к л ю ч и т е л ь н о для о п р е д е л е т я м и н и м а л ь н ы х ъ 
в е л и ч и н * г л а в н ы х * с о с т а в н ы х ъ частей нефальсифицированного мо
лока, а д р у п е д л я о п р е д е л е т я существования фальсификации ( 4 5 
анализовъ ) , ея рода, загрязнения молока ( 2 5 аналпзовъ ) и вообще 

на 100 к. с. этого молока. 

I V . 



р ъ ш е ш я вопроса о качестве юрьевскаго молока. Подвергнутые 
нами нзследовашю образцы б ы л и в з я т ы ( в ъ п р о м е ж у т о к * вре
мени о т ъ января 1896 до 10-го марта 1897 г г . ) нзъ с л е д у 
ю щ и х * м е с т ъ : 1) изъ с п е щ а л ь н ы х ъ м о л о ч н ы х ъ л а в о к ъ 30 пробъ: 
2 ) изъ л а в к и Фауре 12 п р о б ъ — в ъ обандероленных* б у т ы л к а х * 
с ъ фарфоровыми пробками; 3 ) съ рынка 25 пробъ ; Г) о т ъ 
крестьянских * ( д о м а ш н и х ъ ) коровъ, доставляемое, на д о м ъ , 1С 
пробъ; •")) с ъ ф е р м ъ , — т . е. молоко, доставляемое въ обанде-
р о л е н н ы х ъ б у т ы л к а х * — 1 0 пробъ. О с т а л ь н ы м пробы в з я т ы и з ъ 
т * х ъ же м е с т ъ , д л я о п р е д е л е н а грязи . При анализе 1 половины 
в с е х ъ в з я т ы х ъ пробъ определялись т о л ь к о иормальныя с о с т а в н ы я 
части молока, но не б ы л и произведены сравнительный опредвлешя 
по л а к т о с к о п у Фезера, в ы ч н с л е ш я но формуламъ , равно какъ не 
определялись количество г р я з и , к и с л о т н о с т ь и прочность , а т а к ж е 
копсервируюппя средства молока. Т о л ь к о в ъ 12 аналн.захъ молока 
изъ лавки Фауре , произседепныхъ в ъ феврале и марте 1897 года , 
определялось количество казеина ' ) , альбумина , количество 
Н 3 Р 0 4 и Ш 8 0 4 в ъ з о л е этого молока. О с т а л ь н ы я определения 
производились нами т о л ь к о при анализе 2-й половины в з я т ы х ъ 
пробъ. 

В ъ н и ж е с л е д у ю щ и х * т а б л и ц а х * приведены р е з у л ь т а т ы произве
д е н н ы х * нами а н а л и з о в * : 

О Количество казеина н альбумина определялось слЬдующнмъ образомъ: 
20 к. с. молока смешивалось съ 100 к. с. дест . воды, къ смЬси по каплямъ 
прибавлялось осторожно ра8ведепной СН 3 СООН при пом-вшиванш стеклянной 
п а л о ч к о й до начала выдЬлешя хлопьевъ. .Затемъ изъ аппарата Кнппа про
пускался '/г часа токъ СО.,, фильтровалось (помощью нигнетатслыю-раз-
р е ж а ю щ а г о насоса Финкнера) на высушенный при ПО" и вявешанный 
фильтръ. Осадокъ съ фпльтромъ высушивался, помещался въ экстракционный 
аппаратъ ЗохЫеъ'а, н жиръ изъ него извлекался эфиромъ въ продолжеше 
одного часа, поел* чего высушивался и взвешивался. ( И з в л е ч е т е жира нзъ 
каэеина мы производили такъ потому, что убедились, что промывка сниртомъ 
и эфиромъ не пзвлекаетъ всего жира) . Фнлы ратъ пзъ-подъ казенна нагре
вался до к и п е н я , и выделивипйея альбумипъ собирался на взвт,шенномъ и 
высушенномт. фильтр'!;, высушивался и взвешивался. 



Табл. I. Молоко изъ молочныхъ лавокъ. 

2 1 

1890 , 
года. 

! 1/2-1, 
1(26 
1:28 
1/Ж); 

II/ 1 
[Г .4 
П.' 5 
II.' 7 
II, К) 

1 0 ^ / 1 2 , , 
11 II 13 1 
1 2 Ш 1 5 | 
13 11/15 
14 11/10 
1511/1 (V 

" { 2 л - к 

п - 2 ; 

1,0302 
1,0297 
1,0322 
1,( 1277 
1,< I.'!.'19 
Ш 1 4 8 
1,о:;59 
1,0297 
1,031-1 
1,0312 
110317 
1,0308 
1,0282 
1Л287 
1.0305 

.49.37 
88 ,53 
88 ,55 
87,17; 
89,97. 
89,20, 
811.50 
8 9 Д > : 

88,49, 
87,91 
8(1,881 
84.58' 
87.93 
88 .53 
87.88, 

0.77) 
0,73! 
0 71 
0,79; 
0.51 
0.56 
О.04 
0,66 
о,78, 
0.49 
0,72' 
0 .64 
0,71 
о, 02 
0,89> 

10.63 
11.47 
11 .15 : 

12,43 
10.03 
10.80 
1(1.5(1 
10,70; 
11.511 
12,09! 
13.12'' 
11.12 
12.07. 
11,17: 
12,12: 

2 .09 
2.44' 
3.14 
3,74 
2.84 
3.14 
2.34 
2.11 
2,Н4 
3.81 
3.54" 
3.04" 
3.74 
2,84 
3.34, 

3,40 3.81 
3,92 4 ,15 
3,75 
3.66 

1,13 г г.. 
1.38 Ъ'1 ; 

з.зв 3 ,76 * | ; 
4.07 3.66 * %. ' 

1.20 ? ^; 
4,(;б я * : 
4.25 * | 
1.2.1 1 г, 

4 , 5 ! $ * \ 
3,41 « | : 
4,9о * 5 ; 
4.06' 2 г 
4,01 ; 

3 ,89 
3,45 
3.01 
3.05 
4.05 
4 .45 

3.82 
3.65, 

Средне*' • 1,0311; 88.52, 0,70| 11,48! 3,< »Н; 3,70 4,14, 

Табл. II. Рыночное молоко. 

Ы I сс 

' ' Я я * 

1896 
года. I 

1 П/18: 
2|П/18' 
311/20 
4 11/21 
511/21 
6 И 23 
7,11:24: 
811 25, 
9 II .'261 

! О'11/271 

1 ,0* 181 
1,0321, 
1.03151 
1,0327' 
1.0332 ! 

1,0329, 
1,0338 
1.0335 1 

1,0307! 
1,0329, 

87 .19 
87 .49! 
87,44! 
87 .39 
89 ,79! 
87 .79 
88,99! 
88,71 
87 .82 
84,591 

0.67 12,81, 3,84 4.23 
0,64 12,51, 3.34 : 3.73 
0.61 12.(12, 3.83, 3,70, 
0,76 1 12,62, 3,83: 3,70, 
0,561 10,21 2,55 3 .13 
0 ,6: ! 12,211 3 .32 3,63) 
0,741 11,01; 2,35 1 3,(16 
0,61 11 ,29 | 3.141 З.Зо 
0,86! 12.181 3.54! 3,43, 
0,71! 11.41, 3,44! 3,81 

4 , 4 1 / ; ' ^ ; 
4.31 | & | 
3.90 1 " * ! 
3 , 9 1 ; , : -

4..>1 • " * ; • 
4.32 ; к г ; 

4,61 г 2.' 
Л -1 1 * * , 
4,01:» 5 Г ! 
3,86? ? 5 : 

Среднее . 1 ,0324'88/12! 0.68, 11,88! 3,51! 3,59 4,22 
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Таб, III. Молоко о т ъ крестьянскихъ коровъ. 

1986 г. 
п/29. 
ш 1 . 
ш/2 . 
ш.'З. 
III 4. 
III, 5. 
III, 6. 
III (). 

2! (О 

1.0308 
1.0331 
1.0302 
1.0332 
1.0335 
1,0326 
1.0320 
1,032(; 

86 .94 
87 ,59 
86 .49 
87 .59 
8,4/18 
88 ,62 
N6.29 
87,34 

0 .78 
0.8(1 
0 .69 
0,8!» 
0,90 
0 .77 
0.69 
0,87 

С'редиее . 1.0322 ; 87 ,12 0 , 4 ) 

13.06 3 .92 | 4 .35 4.37 
12.41 3 .52 3,87 4.27 
13,51 4 .10 3 .93 4,97 
1241 3.62 3 .33 4.51 
11.52 2,92 1 3 .75 121 
11.38 3.21 ! 3.80 ;<.89 
13,71 3.71 : 4,79 4,79 
12,66 3.52 3.99 4.45 

12,58 3 : 5 6 3.92 4.43 

ДвЬтъ и ккусъ были нормаль
ные. Молоко продавалось въ 
цинковыхъ и глиняпыхъ к \в -
шннахь . 

Табл. IV а) Молоко изъ фермъ въ обандерол. б у т ы л к а х ъ . 

1896 г. 

: ш / 8 . [ 
; " ' / 9 . 
I ш/10-! 
I ш / 1 1 . ; 
| ш / 1 2 . 1 

ш / 1 3 / 
! III 14. 

ПЗТЛАВКИ' 
ФЕРМЫ 
ФАУРЕ. ! 

| ПА* 
( фермы | 
\ Рацгофъ. ' 

1 Изъ Ф. 
I ЯЛАША. 

' Н О .С 

о . — 

1.0319 87.40 
1,0312 ' 86 .69 
1.0298 86,9(1 
1.0329 87.70 
1,032! 88.10 
1.0325 87.04 
1.0318 87.94 

0 ,94 
0 .93 
0 .83 
0 .89 
0 ,88 
0.72 
0.92 

12.60 
13,31 
13,10 
12.30 
11,90 
11,96 
12.07 

Количество 
''•о въ воле 
8 0 з и р 2 0 5 . 

Среднее 1.031; 47,54 | 0.87 | 12,46 

3 .48 4.28 1,47 _ ' 
3.98 ! 4,67 4 .29 3,02 
3.67 3.82 4.31 24 .20 
3 ,98 3.37 4.25 2,89 26,51 
3 .67 3,65 3,95 ; 2.67 24 .46 
2 .96 3.89 4,58 — 20.17 
3.40 4 .Ю 4,3(1 3,21 — 

3,60 | 3,97 4,31 | — 

Ирпм'Бчаше. 

Молоко прода
валось въ хоро
шо закупоренп. 
бутылкахъ, ЦВ-БТЪ 
II ВКУСЪ бЫЛП 
нормальные. 
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Сопоставила гвперь въ одну 
Л И Ч И Н Ы , а именио: 

УД-
Н Б С Ъ . Им. 

для таблицы 1 1.0311 88 ,52 
п 1.0324 88 ,12 

> III 1.0322 87 ,42 
IV а) 1.0317 87 ,54 

» » 1\ Т Ъ)' 1,0302 88,47 

т а б л и ц у п о л у ч е н н ы й с р е д н я в е -

сух. об. кол. мол. 
зола. с стат. ж и р ъ . б'Ьлк. сахаръ 

0,70 11,48 3 .03 3,70 4,14 
0,68 11,88 3,51 3,50 4,22 
0,80 11,58 3.56 3 ,02 4 .43 
0,87 12,46 3 .60 3 ,97 4,31 
0,75 11,53 3,18 3,30 4,25 

внднмъ, что нанлучшпм 'ь молокомъ с л ъ д у е т ъ признать молоко с ъ 
фермы ( и с к л ю ч а я молока сь фермы Фауре, которое у с т у п а е т ъ 
молоку о т ъ к р е с т ы ш с к и х ъ коровъ) , т а к ъ какъ оно богаче ж п -
ромъ, с у х и м ъ о с т а т к о м ъ и б а л к а м и ; 2-ое место занимаетъ молоко 
о т ъ к р е с т ь я н с к п х ъ коровъ; 3-ье рыночное и молоко съ фермы 
Ф а у р е ; наконець последнее место п р и н а д л е ж и т ! , молоку и з ъ мо
л о ч н ы х ъ л а в о к ъ , какъ наибеднейшему жиромъ и с у х и м ъ о с т а т 
комъ. В ы ч и с л и в ь средшя величины и з ъ в с е х ъ 50 анализовъ ( I , 
П , Ш и I V т а б л и ц ы ) , мы п о л у ч и л и с л е д у ю и п я цифровыя данный : 
уд . в е с ь 1,0315, с у х о й о с т а т о к ъ 1 2 , 0 5 % ; жиру 3 , 3 7 % ; воды 
87 ,95%; б ь л к о в ъ 3 ,68%, молочнаго сахара 4 , 2 8 % ; з о л ы 0 , 7 7 % . 
В ъ виду т о г о , что первые 50 анализовъ производились съ ц е л ь ю 
о п р е д е л и т ь нормальный составъ местнаго продажнаго молока, п о 
следнее бралось по возможности не фальсифицированное ; однако, 
в ъ виду т о г о , ч т о часто въ продаже тако го молока вовсе не име 
л о с ь , т о и в ъ э т и первые 4 т а б л и ц ы попало, по всей в е р о я т н о с т и , 
некоторое количество пробъ фальцифпрованнаго молока. Во в с я -
комъ с л у ч а е наши т р б о в а и 1 я б у д у т ъ совсемъ не с т р о г и , если мы 
примемъ д л я ц е л ь н а г о не ф а л ь с и ф и ц и р о в а н и я ™ молока 3 % жира , 
какъ минимальную в е л и ч и н у . В ъ виду т о г о , что с о о т в е т с т в е н н о 
уменьшение жира в ъ молоке увеличивается его у д е л ь н ы й в е с ъ , 
необходимо б ы л о о п р е д е л и т ь , какой минимальный у д . в е с ъ , 
ниже котораго испытуемое молоко с л е д у е т ъ с ч и т а т ь и о д м е ш а н -
н ы м ъ водой, должен ь б ы т ь п р и н я т ъ при 3 % жира . 

В ы ч и с л е ш е : Доводя еодержаше жира въ молоке с ъ 3 , 3 7 % 
до 3 % , мы отиимаемъ 0,37%» ж и р а ; поэтому у д . в е с ъ молока 
д о л ж е н ъ у в е л и ч и т ь с я на с ч е т ъ э т и х ъ 0 , 3 7 % жира. Е с л и 100 к. с. 
молока при содержанш жира 3,37 грам. в ъ ° / 0 , в в с я щ и х ъ 103,15 
грам. (ибо у д . в е с ъ молока = 1 ,0315) , о т н я т ь 0,37 грам. жира , 
т о , переведя 0 ,37 грам. на к у б . сант . , п о л у ч и м ъ 99 ,598 к. с. 
( т а к ъ какъ 1 к. с. коровьяго жира при 15° С. в е с и т ъ 0 ,92 
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грамма, т о 0 , 3 7 грам. с о о т в е т с т в у ю т ъ = ) - | " < ^ = 0 . 4 0 2 к у б . е.; 

отсюда 100 к. с . — 0 , 4 0 2 к. с. = 09 .598 к. е . ) . Э т и оставнпегя 
99 .598 к. с. молока б у д у т ъ в е с и т ь 103, 1 5 — 0 . 3 7 , а 1 к. с . = 

' " < Й 5 9 > " ' — 1 , 0 3 2 0 грам., т . е. у д . в * с ъ молока б у д е т ъ = 1 ,0320. 
Е с л и при меньшемъ содержание жира у д . в е с ь молока б у д е т ъ 
т а к ж е меньше 1.0320, т о молоко е л Ь д у е т ъ с ч и т а т ь разбавлен-
н ы м ъ водою, а при большемъ у д . в е с е , если молоко е о д е р ж п т ь 
меньше : ] % жара , его е л Ь д у е т ъ с ч и т а т ь « с н я т ы м ъ » и л и « н о л у -
о н я т ы м ъ » — в ъ зависимости о т ъ количества ж и р а . Е с л и - ж е , нако 
н е ц ъ , у д . в е с ь изсгЬдуемаго молока б у д е т ъ нормальный ( 1 , 0 3 2 0 ) 
:>лп б л н з к п м ъ к ъ э т о м у , а содержание жира въ молоке окажется 
меньше 3% жира, т о в ъ такомъ м о л о к * произведена была с л о ж 
ная фальсификация, состоящая въ т о м ъ , что одновременно сняли 
сливки съ молока и прибавили къ нему в о д ы . Т о и другое в м е с т е 
р е г у л и р у е т ! » уд . в * с ъ молока. Н е з н а ч и т е л ь н о - ж е больнпй у д . в'Ьсъ 
молока, ч ь м ъ 1,0320 при незначительно меньшемъ 3"» содер
жа и 111 жира у к а ж е т ъ на т о , что наследованное молоко представ -
л я е т ъ С М Б С Ь цедьнаго со с н я т ы м ъ . Т о т ъ - ж е почти у д . в'Ьсъ 
( 1,0327] п о л у ч е н ъ в ы ч и с л е ш е м ъ по ф о р м у л * Р ^ ' з е Ь т а п ' а , по 

. 100(1 

которой Ь = у у ; - < ) - ^ . 5 — ( г,_-,72 ],•)' Г Д * Н ооозначаетъ у д . В ' Ьсъ ; 
I — найденное количество с у х а г о о с т а т к а , а К ж и р ъ . П о д с т а -
ннвъ наши величины д л я 1= 12,05, а д л я Г = 3 въ ф о р м у л у , 

к ю о „ ^ „ 
п о л у ч н м ъ : 8 = 1 0 0 <)- . ;з . 75 ( 1 2 , 0 5 - 1 ; 2 . : 3 ) = 8 = 1 ' 0 3 2 7 ' т - е ' у й ' 
В Е С Ь больнпй па 0 , 0 0 0 7 0 . Н р и н н в ъ такимъ образомъ у д . в ъ е ъ 
молока 1,0320, необходимо было также в ы ч и с л и т ь и количество 
с у х а г о отатка при 3% жира. О д е л а с ь э т о вычислеше по ф о р м у л * 
К Ы з с н т а п ' а , видоизмененной Н а 1 е п к е и М о з Ь ' п ^ е г ' о м ъ , мы по
л у ч и л и г.Ьсъ с у х а г о остатка = 11,75 % . 

]}ъ н и ж е с л е д у ю щ е й т а б л и ц * сопоставлены найденныя нами 
минимальный величины жира , с у х а г о о с т а т к а и у д . в*са съ обще
у с т а н о в л е н н ы м и минимальными величинами: 

У д . В Е С Ъ . Ж и р ъ . Сух. ост. 

Г) 1,0275 2 . 5 - : : ) % 1 0 - 1 1 % 

2 ) Нормы для П а р и ж а . . . . 1,0290 г/ . 11 % 
• • ! ) > ••> Берна . . . . 1,029 Я ° ' 0 10 % 
4) •> » Прауншвейги . 2 ,2 " / 11 % 

» > Кельна . . . . 0 0 : 
•' / о 1 0 , 5 % 

С) » * Бремена . . . 1,0290 ( с л и в о к ъ 6,5 
и л и жиру 2,5) 11 % 
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У д . ввсь. Ж и р ъ . Сух. ост. 

7 ) А н ш й с ш [ Д Л Я Ц * Л Ь н а г о - • 2 > 5 " ' и ; / ; 
[ » с н я т а г о . . 9 у 0 

8 ) Д л я Петербургска го молока 
по Разанову * ) \ 3 % 117, 

9 ) Д л я Московскаго по К о ц ы п у . 1,0315 3% 1 1 , 3 ° ^ 
1 0 ) У с т . нами д л я Юрьевскаго . 1,0315 - 1 , 0 3 2 0 3 , 3 7 — 3 % 12,05 — П . 7 5 % 

Э т и в е л и ч и н ы с л у ж а т ъ мъриломъ доброкачественности молока 
в ъ данной м е с т н о с т и . Самая распространенная ф а л ь с и ф и к а щ я , именно 
прибавка воды, и л и смешивайте снятаго и л и п о л у с н я т а г о молока съ 
цтэЛьнымъ—труднее всего о п р е д е л и т ь , и часто т о л ь к о анализъ 
« х л е в н о й > пробы м о ж е т ъ р е ш и т ь э т о т ъ вонросъ. Между т е м ъ 
такого рода фальсификация п р и н о с и т * п о т р е б и т е л я м * не т о л ь к о 
матер1альный вредъ , но и в р е д и т ъ и х ъ здоровью, т а к ъ к а к * съ 
одной сторопы прибавляемая вода м о ж е т ъ б ы т ь богата микро
организмами, н а х о д я щ и м и въ молоке прекрасную п и т а т е л ь н у ю 
среду д л я своего р а з в и т а ; с ъ дру гой стороны о р г а н и з м * воспри-
пимаетъ в ъ данномъ объеме молока менее п и т а т е л ь н ы х ъ ве
щ е с т в ъ , ч т о м о ж е т ъ дурно вл1ять на его развитее ( у д е т е й ) . В ъ 
Г е р м а ш и за тако го рода фальсификацйо н а к а з ы в а ю т ъ , какъ за 
обманъ; т а к ъ Архангельске ") приводить с л у ч а й , когда с у д ъ 
приговорилъ с у п р у г о в ъ Е . за продажу подъ назвашемъ ц е л ь н а г о 
молока смесь ц е л ь н а г о - 4 - с н я т а г о - } - п о л у с н я т а г о молока к ъ ш т р а ф у 
в ъ 1,000 марок* ( 5 0 0 р у б . ) и л и - ж е к ъ 2 - х * месячному тю
ремному заключению. П о н я т н о , ч т о в ъ г о р о д а х ъ , где существуют!, 
городслия с а н и т а р н ы я лабораторш и соответствующее законы или 
о б я з а т е л ь н ы я н о с т а н о в л е ш я , можно безъ т р у д а о т к р ы в а т ь т а к у ю 
фальсификацйо и п р и в л е к а т ь ф а л ь с и ф и к а т о р о в ъ к ъ судебной о т в е т 
ственности . 

П р и определен! ! ! этого рода фальсификации, мы иногда еще 
руководствовались с л е д у ю щ и м и данными: 1) Зола с ы в о р о т к и ч и -
с т а г о молока содержитъ но 8оттег/~е1с1'у 5 ) т а х л т г а т 0 , 3 % 
Н 2 8 0 4 (а зола чистаго молока содержитъ по Кдтд'у около 3°; (, 
Н 2 8 0 4 ) ; б о л ы ш й процентъ Н 2 8 0 4 , найденный анализом! , з о л ы 
сыворотки у к а з ы в а е т * на прибавку в о д ы , т а к ъ какъ п о с л е д н я я 

О См. «Второй гидовой отчетъ Московской Городской Станцш за 
1892—1893 г.», статью д-ра Коцына, стр. 379. 

2) Архангельски. еЖурналъ Обществ» охранешя народнаго здрав1Я» за 
1994 г. Л» 3, стр. 162. 

3) 8оттег(е1й (I. с ) , ра<;. 45. 



большей частью б о г а т а солями серной к и с л о т ы ; исключение со
с т а в л я е т * с л у ч а й , когда была прибавлена дестиллировапная вода. 

2 ) Б ъ чистомъ молоке совершенно о т с у т с т в у е т ! . , к а к ъ дока-
з а л ъ Тис&Ъ ' ) Н Х 0 3 и Н х 0 2 ; вода-же большей частью содер
ж и т ъ и х ъ , особенно колодезная. Д л я о т к р ь т я и х ъ молоко ( 1 0 0 
к. с . ) с твораживается С а С 1 2 , не содержащимъ э т и х ъ к и с л о т ъ 
Ц , 5 к. с. 2 0 % раствора) , и к ъ ф и л ь т р а т у прибавляется 2 ° / 0 

раствора д и ф е н и л ъ - а м и н а ( С Д Г ^ г Ш по к а п л я м ъ до понвлешя 
м у т и , а затемъ п р и л и в а ю т * к ъ ней концентрированной чистой 
Н 2 8 0 4 ; въ н р и с у т с т в п ! х о т я бы 0,1 миллиграм. Н Н 0 3 и л и 
П Х 0 2 и и х ъ солей п о я в л я е т с я черезъ несколько часовъ в ъ м е с т е 
еоприкосновешя о б ъ и х ъ жидкостей синее кольцо (8охКе1 2 ) . К ъ 
о т д е л ь н о й части сыворотки прибавляется растворъ мета-д1амидо-
бензола ( С Г , Н 4 ( Х Н 2 ) а ) в ъ химически чистой Н 2 8 0 4 ; в ъ п р и с у т -
ств1Н П Х 0 2 и ея солей п р о и с х о д и т ъ оранжевое окрашиваше ( о т ъ 
образовашн красящего вещества В1зтагкЬгаип—тр1амидоазобен-
зола С С Н 4 ( Х Н 2 ) — Х = Х 6 Н 3 ( Х г [ 2 ) 2 . Везсоеиг п ) рекомендуетъ 
о п р е д е л я т ь у д . В Е С Ь сыворотки и количество с у х а г о о с т а т к а , д л я 
чего молоко створаживается с ы ч у г о м ъ , причемъ колебашя у д . 
веса сыворотки д о л ж н ы б ы т ь между 1,029 и 1 ,031 , а количество 
с у х о г о о с т а т к а в ъ 1 л и т р е с ы в о р о т к и должно колебаться между 
67 ,0—71 ,0 граммами. К а ж д ы е 4 % прибавленной воды умень
ш а е т * у д . в е с ъ на 0 , 0 0 1 , а количество с у х а г о о с т а т к а на 2,0 
на л и т р ъ . Но ВатЬиц^ ' ) у д . в е с ъ сыворотки молока, не п о д -
мБшаннаго водою не б ы в а е т ъ меньше 1,0275. П о ЗатЪиса')' 
к а ж д ы е 10°/ 0 прибавленной воды н о н и ж а ю т ъ у д . в е с ъ сыворотки 
на 3°. 4 ) Воктапп 5 ) о п р е д е л я е т ъ т о ч к у замерзашя молока. Она 
не з а в и с а т ь о т ъ содержашя жира , но в п о л н е з а в и с и т ъ о т ъ к о л и 
чества воды в ъ м о л о к е . Нормальное молоко замерзаетъ о б ы к н о 
венно в ъ среднемъ при 0,5554° С . П о н и ж е ш е !° замерзашя про-
п о р щ о н а л ы ю к о н ц е н т р а ц ш и уменьшается при разбавлеши мо
лока водою. Разница между 1° замерзашя чистаго молока и 1° 
разбавленнаго водою ( н а б л ю д е н н о й ) и есть понижеше точки за-

М 1-'??с/(*. См. у Нега'а (1. с ) , рас;. 7 3 
! ) См. у 1'убнсра «Учебшпсъ Г н п е н ы » въ перевод'Ь д-ровъ Блюменау и 

Ф/г кберга 1897 г. стр. 587. 
-) Ьеасоеш: См. у 8оттетГс1<Га (1. с ) , рад. 42 . 
') НАТЬИГК см. у Ш1§ега гМИЬеПапцсп аиз с!ет РЬагтасеиЬ ГпзЫиЪе-

пп(1 ЬаЪогаЬоггат Гиг аие;е\уапс1е1-,е СЬегме Йег ТМуегзИа* Ег1апа;сп. «1890 г. 
НеГг III., ра§. 94, 

ь) Всктапп. См. у 8оттегГеЫ'а, рад. 45-
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мерзашн. Прибавка к а ж д ы х ъ 10% воды производить понижение 
на 0,0555° С . Молоко с л е д у е т ! с ч и т а т ь п о д о з р и т е л ь н ы м ! если 
содержан1е жира в ъ с у х о м ! о с т а т к е меньше 27 .6% а у д . в е с ъ 
с у х а г о о с т а т к е < 1,335 (Негг) 1 ) . По Вгоор-ШсЪпопЛ'ч ') 
отношеше з о л ы к ! с у х о м у о с т а т к у м и н у с ! количество жира дол 
жно б ы т ь 1 : 8 — 8 , 5 . В ! с л у ч а я х ! , когда п р и х о д и т с я о п р е д е л и т ь 
количество прибавленной воды и л и с н я т ы х ! сливокъ с л е д у е т ! 
в з я т ь « х л е в н у ю » пробу и в ы ч и с л и т ь по формуле ВескпадеГя 3): 
• \ у = 2 , 8 - 4 - ( с^ — с12) К 3 ( Г х — Г 8 ) , г д е : 1 обозначается х л е в -
ное молоко, а 2 — заподозренное; (1, и с!2 о з н а ч а ю т ! градусы 
лактоденсиметра; $ г и Г 2 количество жира ; \ \ г —искомое количество 
прибавленной воды в ! %. По ф о р м у л е ВодеГя ') \у определяется 

100 г. — юо „ 
еще п р о щ е — т о л ь к о и з ! к о л и ч е с т в ! ж и р а — \ у = — 1 0 0 1'' ' 
л и ч е с т з о с н я т ы х ! с л и в о к ! о п р е д е л я е т с я по ф о р м у л е СР = Г , — { ' , 
где СР о б о з н а ч а е т ! количество с л и в о к ъ , выраженное в ъ граммахъ 
которые б ы л и с н я т ы съ 1-го л и т р а первоначальнаго молока. Е с л и 
же одновременно была еще црибавлена вода ( с л о ж н а я ф а л ь с и ф и 
кация ) , т о СР определяется по с л е д у ю щ е й ф о р м у л е ЕсспапеТя: 

__ 100 (и + Ь ) - Г.. ту 
? ~ 100 — № — тГ 

Всеми э т и м и данпыми, особенно взаимными соотношениями 
между составными частями , мы пользовались д л я правильной 
о ц е н к и доброкачественности Юрьевскаго молока 1 ) . 

В ъ с л е д у ю щ и х ъ т а б л и ц а х ъ приведены р е з у л ь т а т ы 2-й п о л о 
вины произведенныхъ нами анализовъ . 

') Негг. (ор. ск . ) , рщ. 8 . 
2 ) См. у ЗоттегГеИ'а , ра^. 4 э . 
3 ) Г е и с М е иЬег иеп 6 Уегзат1ил§ Ъауег С п е т , т МйпиЬеп. ВегПп. Ьрпп-

? е г . 1887 г., 8. 87 . 
1) Уоде1. «УогетЬагип^еп» 8. 88 . 



Т а б л . V. Рыночное молоко. 
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СЛ 
к-

со се -1 с» о< со ос; >-> пробы. 

• 

- Изъ молочной лавки Яма 
Обводной улиц!:. 

на Изъ молочной лавки Лааеь Изъ 
л.ч Новорыночпой улнцЬ. на 

молочной лавки 
Петербур. улиц*. Откуда взято молоко. 

сз сд со К-' 1—' 
О сс со --4 СЛ 

да 
аз Время взят1я пробы. 

II о 0 и 7 К 0 I I * е к ъ з а ш т 0 ф ъ (1000 к. с ) . Стоимость молока. 

к Молоко сохранялось большей частью въ ведрахъ изъ б'Ълогё ж е с т п . Посуда, въ которой молоке 
хранилось. 

а Ц|1Л!.Н0е , собр анпое отъ МНОГИХЪ коровг. Какое молоко покупалось. 

л I I 0 1> м а Л ь п Ы Ё . Цвътъ и вкусъ молока. 

ах 
О 

^1 

о 
»—» 

о со со 
о со 
сл 

СО о СО оз сс 

о со ьо со 

р 
^ > 

со 
М> (О 

О 
со со ю 

СО со о 

о СО ю 
о со ю 

1.0335 

1.0332 

. 
Удъльный въеъ, приведен
ный къ 15" С. 

зв 
со 

8? 
аз 
СО 

88 
_со 

ё 
00 

"ел 
СО 

„ о 
От 

00 
*• 
(О 

ОС 
СС 
аз 
о 

00 
"со о 

со 

о< 

00 
со 
о» 
о 

со 
р 
О ' 

оо 

о 

оо <о 
сл 
От 

83 33 Количество воды въ ''/„. 

1 ! 
О 
м 

о 
ОЗ 
СС 

р 
с: 

о 
со 

о 
со 
о-< 

о 
00 
о 

р 
ю 

р 
оз со 

о 
Ъз 
ос 

о о 
оо 
сс 

о 
сз 
СЛ 

о 
"оз 
ю 

о о 
со 

Количество золы въ °/„. 

"к-* 
ю 
От 

ьв 
от 

ю 
ОС "Г То 

о 
00 

со 
о 

ьо 
~сз 

*- 1—* 
о 

.со 
СЛ 

1—' 
со 

ю ьо 
! о о 

Количество жира въ "/„. 

СО 
>—» 

СО 
О 
со 

со 
00 От 

о 
СЛ 
со 

*-
о 

^° 
о Ъо 

ОТ 
сл 
о 

со 
с 

ко 
сз 
о 

о 
*-

11,10 

11,18 

Количество сухаго остатка 

Со 
г 

со со 
СЛ 

со со со 
"л. 
со 

со 
СЗ 
-VI 

со 
с 
СО О ' О ' 

со 
"—1 
СЛ 

со 
^ к-' ь- О 

Общее количество аэотист. 
веществъ, вычисленный на | 
бвлки въ °/„. 1 

Ох 

са 

СО 



— 4 9 — 

м н ы к ъ . 

5 . 1 1 

С р а в н и т е л ь н ы й о п р е д е л е н и я . 

Сухой остатокъ г.ъ 

-*4 я 3 
3- й 3 я . 

я 

Ж И р Ъ Б Ъ 

3 *А 
о 

3 & 

я 
со 

я д а . 

4,45 

4 ,20 

4 ,15 

4,45 

3 ,70 

4 ,80 

4,25 

4,10 

4 ,23 

4,57 

3 ,85 

4,0 

3 ,95 

4 ,32 

4,51 

1Ь0 

1 Ь 0 

Н=0 

11,2 

8 

12 

7 

10 ! 

+ 

— . 12,2! 

8 | 

I 
7,5! 

! 

12,5! 
] 

13 | 

12,7 

11,4| 

10,5 

!> : 

+ 
+ 
+ 

+ 

+ 

4 -

П,10! 

11,18 

10,4.4 

12,00 

9,30 

10,50 

12,25] 
1 

12.10 1 

11,40; 

10,58; 

9,85; 

10,49; 

11,39! 

11,47 

11,33 

11,25 + 0,15! 

11,05 

9,80 

•о,1.з; 

! - 0,65 
| 

12,55]— 0,05 

9,5о;4 о,2о; 

9,80 

1 2 , 3 0 1 + 0 , 0 5 ' 

12,50 

11,97 

10,72 

10,0 

0,70! 

11,67 

11,81 

+ 0,40 

+ 0,57 

1-0,14 

+ 0,15 ! 

11,62 + 0,13, 
I 

11,55 + 0,1б1 
+ 0,20 

+ 0,48! 

2,<) 

2,2 1 
1 

1,3 

3,5 

1,0 | 

1,2 

4 ,2 ! 

2,6 ! 

3,0 

0,8 

1,2 

1,4 

2,80 

2,50 

2 ,50 

2,8 1 + 0 , 2 8 ; 
I I 

2 , 7 б ' + 0,56: 

1 , 8 2 ! + 0 , 5 2 ! 

| I 
3 , 5 4 , + 0 , 0 4 ! 

I 

0 , 8 4 — 0,1б' 

2,2 ! + 1 , 0 
I 

4 4 , ' - 0 , 1 

2,8 ! + 0 , 2 0 
I 
! 

2,54! — 0 , 4 6 

1 , 0 6 ! + 0 , 2 6 

1 , 4 9 ; + 0,29' 

2,65 + 0 , 6 5 

2,75 1+0,55 

1.90 + 0 , 6 

4,2 + о , 7 

1,45 ; + 0 , 4 5 1 

1,68, 

3 , 1 0 1 + 0,30 

2,34 

2,12 

- 0 , 2 8 

2 

5 

3 

3 ,8 

1,7 

+ 0,8 

+ 0 ,8 

1 + 0,4 

4 - 0 , 8 

+ 0,9 

1,95 | + 0 , 7 5 | 

I 
2 ! + 0,6 

— 0,16 

- 0 , 3 8 ! 

3.45 

3 

3 

+ 0 ,65 | 

+ 0,5 

+ 0 ,5 

4 ,23 10,1 + 11,06 1 1 , 1 4 1 + 0 , 0 8 2 ,15 2 , 3 1 1 + 0 , 1 6 2 .79 + 0,64 



X ^1 СП О* 4̂ - со ьо 

о СП 4^ 
< 
10 О 

ьо ьо 
X 

го -1 т •о 

Нриноси.шь па домъ в •естьяннмл. 
о 

По 6 и 8 коп. што-1ъ (1000 к. с ) . 

а МОЛОКО пришей ЛЯ ВЪ 
кувш 

глиияныхъ и цпековьиъ 
пнахъ. 

-1 
= 

Ц-влное, собранное отъ 2 -хъ — 3-ьъ коровъ. Р» 

•-с II о р м а л ь н ы ол 

г-' 
О р 

р 
о ьо 
со 

Ь 

СЛ 

о со со 
р 
ьо сл 

со 
о 

ь 
ьо 
со 

р 
ьо 
х р 

8В 
ьо 

сс 

о ьо о 

87,50 

ж 

От 

88,19 

88,20 

со 87,21 3 

87,90 

О 
-) 

р 
М 
ЬО 

о 
"2 33 

^] 

о 
V ] 
СЛ 

о 
оз 
со 

~1 
О 

33 
ю 

"сз 00 
о 
1э | 

"со 
СО 

"ел 
со 
V] (О 

"о То То 
ьо 

сл 
о 
эс "со 

о 

& "зз о 
со _5 "ел о 

р 
СЛ 

00 
о 
"*-
о 

ьо 
м 
со о 

ьо 
? 

со 
оз 

СО 
*-
-4 

со 
СЛ 

со 
"со ^1 о 

со 
"4^ 

СО 
СЛ 

СО 
сз 

-1 

о -

_со 
сл 

N0 "Ьо 
4^ 
"сл 
N2 

4^ 
сл 

со ьо 

И 
о 

м 
[Л 
о 

СС ^1 
ьо "сл 

о "оз "сл 
СС 

От 

+ + 1 + 1 + + + 
11.58 

1—' 
ьо 
СЗ 
о 

сс о 
ьо 
сл 
о 

р 
сл со 

о 
4^ 
о 

ьо 
V; 

ьо 
'Сз сл 

1—1 
ЬО 

% 
ОС 
ьо 

ьо ьо р 
4 .̂ сл 

ьо 
"сл 
33 

о 
сс' 

~+~ 
"о 
~ | 

+ 
сл 

р 
1 

р 
со_ 

+ 
с 

+ 
о 

"с* 

+ 
"о 
СЛ 

1 
о 

То 

ьо 
р 

со 
СС 

с;» 
о 

со 
"--1 
о 

ьо 
ьо о То 

ьо 
о От 

о 

"со 
СС ьо 

к-1 _со 
8 

ьо 
о 

ьо 
"х со 

ьо 
сс 

о 
ъ 
- 1 

о 
ГО 
4^ 

+ 
То 
р _ 

+ 
о 

+. 
р 

1 
—' 
ьо 

1 
р 
33 

1 
о 

"о 
ьо 

+ 
о 

^1 о» 
сз 

ьо 
ъ ьо 

ьо 
- 1 От 1 

4^ 
"о 

СО 
"ьо То 

+ 
о * "сз 
СЛ 

+ 
р 
V] 
со 

+ 
р 
о 

+ 
о сл о 

+ 
р 

+ 
о "сз 
СЛ 

+ 
о 

"зз 

+ 
о 
сс 

р 

со 
сз 
-н 
о-
20 
эс 
о 
эс 

ЗВ 

X 

& 

ЭС 
О 

• о 
о 
00 

со оз 

-3 3*3 
* 3 4 
т ч ! 

со 

ь, 
^ В » 

ее 

Но 8 и 10 квн. штофь ( К Х Ю к. 

Въ хорошо закупоренныхъ и обандеролен-
ныхъ бутылкахъ. 

Цъльвое, собранное отъ мчошхъ коровъ. 

Н о р м а л ь н ы 11. 

о о со ьо ьо со 
О От 

о со 
ЬО 
33 

СО со Р 5 е 

То ьо 
33 ьо 

X -1 
ьо 

о 
о 
3 3 
о 

X 
о 

3 3 
X 

ьо ьо 
о сл 

у ; о н 
зз V] V] 
О 4^ X О 

СО 

со 
о 

со 
"•~1 

Л?Л6 пробт. 

Время В311Т1Я молока. 

Откуда взято молоко. 

Стоимость молока. 

Посуда, въ которой молоко 
хранилось. 

Какое молоко покупалось. 

Ц в ъ т ъ и вкусъ молока. 

Удельный в'Ьсъ молока, 
приведенный къ 15° С. 

Количество воды въ 

Количество золы въ " ч. 

Количество жиру ьъ ° / о -

Количество сухого остатка 
въ °/„. 

Общее количество азотве-
тыхъ веществъ, вычислен-
выхъ на бълки въ °/0. 

+ 
ьо 
2 

ьо 
со 
+ 
о 
о 

+ 
со 
со 

_ 3 3 _ + 
о 
33 

^о 
О 

4^ 

М 
о 

о с: 
о ьэ 
Р1 н 

о со м 
Ъ "о ос 

+ + т-

^ ьо 
"зз То 

+ + + + о 
X 

ьо 
То 

го со 
"зз "м 

+ + + + I 
О О О '—> (О ь-1 

г-* ьо 

ЬО 
ьо X 

+ + + + + 
о о о р р 
СЗ "з̂ т V I от СО 

Количество молочнаго са
хара въ °/0. 

П р и м е с и . 

КИСЛОТНССТЬЕЪ 1!к N.N11011 
на 100 к. с. молока. 

П р о ч н о с т ь . 

Определенное 
въеовымъ 
путемъ. : 

Вычислено 
по формулъ. 

Разница. 

В4совымъ 
путемъ. 

Вычислено 
по формулъ. 

Разница. 

Но лактоско
пу Фезера. 

О 
•о 
» 
п 
X 
X 
ф 
сг 
I 
СГ 

о 
3 
•о 
1 3 
С* 
1̂ 

пз 
X 

Разница. 

Р С/-т 
О 

3 
о 

Сзз 

со 

•е-
се 



- 5 2 

Т а б л и ц а IX . 

Откуда 

взято 

молоко. 

х 

о 

9. « 
Л 5 1 м » с 

ч а. .5 а Я 

5 ё 
* I • -
° г= О О Я 

5 

а. 

1 8 9 6 г.: 

1 ТХ/9 
1Х/9 Иаъ полочной; 

о1 г у м л ? лавки Ямап1<4| 

л\ Л „ 1 I Н а 0бВ0ДШ1Й.| 
5 
6 
7 
8| 
9 

1Х/12 
1Х/13 
1Х/14, 
1Х/15) 

.. 1Х/16' 1 

10; 1Х/17, 

П.)Ъ МОЛОЧНОЙ 
лавки Фауре. | 
Нзъ молочной | 
лавки Гофи .'ь! 
на на Гиль-, 
лойской ул. 

4В . 
Я ^ 

1,0329, 3,2 15 1 75 
1,0332 2,5 20 100 
1.0319 3,5 6,5 1 32,5 
1,0327; 3,2 5 ' 25 
1,0315; 3,6 7,5 1 37,5 
!,0320; 3 9 I 45 1,0334| 2 , 11 ! 55 
1,0335' 2,5 5 1 25 
1,03.35| 2 18 ; 90 
1,0318 .3,5 8 | 40 

С Р Е Д Н Е Е 10,5 52,5 

] 1Х/19 н ! 1,0327; 2,8 13,5 
2 1Х/20: о 1 1,0331; 2,5 15 
3 !Х/21| К о» 

о вз 
| 1,0337' 2,2 7.9 

4 1Х/22! в м ( 1,0319 3,5 4,7 
5 1Х/23! 3 & к 1 1,0318 3,6 13,4 
6 1Х/24 О* О (4 ; 1,0345, 3,5 54 
7 1Х/25 И ! 1,03321 2,0 27 
8 1Х/261 о о И В 1,0322 2,5 10,5 
9 1Х/27' «5 ^ | 1,0337 2,8 7,5 

10 1Х/28' Я" : 1,0338 2,0 5,5 

67,5 

1 39.5 
23,5 

, 67 ,0 
270 
135 
52,5 

| 37,5 
; 27,5 

С Р Е Д Н Е Е 16,26 83,30 : 

1 Х/1 • • •О О 1,0323 3,2 13,7 68,5 
2 
3 

Х/2 
Х/3 1-й й" 

м 2 о 

О К ,0 1,0321 
1,0325 

3,5 
3 

15,8 
10,2 

79,0 
51,0 

4 Х/4 *в ™ 1,0335 2,5 7,8 39,0 
5 Х/5 §ч и 

О те 
1,0342 2 10,2 51,0 

С Р Е Д Н Е ! . . 11,54 1 57 ,70 

Среднее изъ в с б х ъ 25 аналпзовъ 12,75 63,75 

Такъ какъ норма для количества грязи еще не установлена, 
то, чт обы судить о степени аагрязнетя юрьевскаго молока, мы 
приведемъ зд*сь данныя, полученныя для различныхъ городовъ. 
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1 л п т р ъ молока с о д е р ж и т ъ грязи въ милиграммахъ : 

Сухой грязи, 
сроднее. гаах1ш. 

Первонач. гряэи. 
среднее. гаах!т. 

Вюрдбургъ (8с1т1г) ] ) . 
Лейнцпгъ 
Мгонхепъ 
Барлинъ (Кенк) -) . . 
Москва (Лялинъ) 3 ) . 
Юрьевъ 
Галле 
Гиссенъ (ПЫ) г ) . . . 

3 , 0 2 8 , 1 

3 , 8 1 1 , 5 

9 , 0 2 7 , 9 

1 0 , 3 5 0 , 0 

1 3 , 9 6 5 6 , 6 

1 2 , 7 5 5 4 , 0 

1 4 , 9 2 7 2 , 5 

1 9 , 7 4 2 , 4 

1 5 , 1 4 0 , 5 

1 9 , 0 5 7 . 5 

•45 ,0 1 3 9 , 5 

5 1 . 5 2 5 0 , 0 

6 9 . 8 2 8 3 , 0 

6 4 , 7 5 2 7 0 , 0 

7 4 , 6 0 3 6 2 , 5 

9 8 , 5 2 1 2 , 0 

Юрьевское молоко но содержание грязи у с т у и а е т ъ т о л ь к о горо -
дамъ: Москв'Ь, Г а л л е и Гиссену , но значительно п р е в о с х о д и т ъ д р у п е . 
Л я л и н ъ у к а з ы в а е т ъ на т о , что по а н г л Ш с к и м ъ законамъ с т о ч н ы я 
воды съ фабрикъ и заводовъ, им*ющ1я более 40 м и л и г р . взвт .шен-
н ы х ъ веществъ , не м о г у т ъ б ы т ь спускаемы въ водоемы, коими п о л ь 
з у е т с я окрестное населеше. А т а к ъ какъ юрьевское молоко ( и с 
к л ю ч а я фермепнаго) в ъ среднемъ с о д е р ж и т ъ 12,75 т д п п . а т а х п п . 
54 , т § т . « с у х о й » грязи , т о можно сказать , что оно я в л я е т с я весьма 
за грязненнымъ. 

В ъ 4 иробахъ молока т а б л и ц ы I V а) и во в с * х ъ т а б л и ц ы I V в ) 
мы о п р е д е л я л и содержаше 8 0 3 и Р а 0 5 в ъ з о л * молока . В ъ сред
немъ содержаше 8 0 3 в ъ з о л * = 2 , 6 1 % , т . е. не н р е в ы ш а е т ъ 
нормы, ч т о у казываетъ на т о , что въ общемъ к ъ молоку фермы Фауре 
не п р и б а в л я ю т ъ воды. О д н а к о , следующая пробы п р е д с т а в л я ю т ъ ис-
к л ю ч е ш е : №Л« 2 , 3, 10 ( с ъ увеличеннымъ содержан1емъ 8 0 3 в ъ з о л * ) 
и №Л» 8 и 9 ( с ъ у м е н ь ш е н н ы м ъ содержашемъ жира при маломъ у д * л ь -
номъ весе молока) . Ч т о - ж е касается содержашя Р а 0 5 — в ъ з о л * молока 
фермы Фауре, т о оно в ъ с р е д п е м ъ = 1 7 , 5 3 % , т . е. меньше нормы 
на 8,5%. В ъ н Ъ к о т о р ы х ъ пробахъ только содержаше Р 2 0 5 в ъ з о л * 
нормальиое, но в ъ общемъ в ъ м о л о к * города Юрьева содержаше 
фосфориой к и с л о т ы значительно уменьшено, причиной чему я в 
л я е т с я , по всей в е р о я т н о с т и , кормлеше дробипой. Количества же 
казеина и альбумина в ъ общемъ с о о т в е т с т в у ю ™ п а у ч п ы м ъ т р е -
бовашямъ. М ы изслт .довали 2 пробы « с н я т о г о » молока, причемъ 
у б е д и л и с ь , что п «снятое» молоко р а з б а в л я ю т ъ в ъ Ю р ь е в * водою; 
т а к ъ № 11 и Л« 12 т а б л и ц ы I V в) и м * ю т ъ ннзк1е у д е л ь н ы е в*са 

') 8сШг (ор. сП), рав- 2 6 2 ; 2 ) Кепк (ор. сН) см, у ЙоттегГеМ'а, рад. 3 ) Ля
линъ, см. «Ш-й Годовой Отчетъ МОСКОВСКОЙ санитарной станции», стр. 2 5 8 . 
1895 г.; 4 ) ГШ! (ор. сН), ра§. 4 7 7 . 
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п р и содержанш жира < 1%: количестве же а з о т и с т ы х ъ веществъ 
в ъ н и х ъ уменьшено. 

Переходя к ъ разсмотртшпо с л т > д у ю щ и х ъ т а б л и ц ъ , д л я л у ч ш е й 
демонстрации сопоставнмъ найденныя средн.я величины и з ъ вст>хъ 
анализовъ: 

Уд. н а о Золы Сух. Жира В4лк. Молоч. Кислот> 
вфсъ. "/о. 7». ост .7". 7«. °/о. сах. 0 /"- НОС'ПГ 

V. Рыночн. 1,0332 88,71 0,69 11,10 2,45 3 ,90 4,09 9,47 
VI. Лавочн. 1,0335 88 ,93 0 ,74 11,06 2 ,15 3,64 4 ,23 10,10 

VII. Фермен. 1,(1319 87 ,96 0,69 12,04 3,30 3 ,05 4,24 8,28 
У Ш . Отъкр. к. 1,0315 88 ,42 0,67 11,58 2,91 3 ,63 4,24 8 ,04 

Сравнивая между собой э т и средшя в е л и ч и н ы , видимъ , ч т о 
наилучшее молоко ферменное ( в ъ обандероленныхъ б у т ы л к а х ъ ) . 
Зат 'Ьмъ, в ъ нисходящемъ порядке с л е д у ю т ъ — м о л о к о о т ъ к р е с т ь я н -
с к и х ъ коровъ, рыночное и лавочное. Т а к . е же выводы п о л у ч и л и с ь 
и изъ 1-й половины произведенныхъ а н а л и з о в ъ . В ы ч и с л и в ъ сред
ш я величины изъ в с в х ъ послт>днихъ 4 т а б л и ц ъ в м е с т е , п о л у ч и л и 
слт>дующ1я данный : у д . в * с ъ = 1 , 0 3 3 0 ; воды 88 ,65%: золы 0 , 7 0 ; 
с у х . о с т а т к а 1 1 , 4 5 ; жира 2 , 6 8 ; бт>лковъ 3 , 7 1 ; молочнаго сахара 
4 , 2 1 ; к и с л о т н о с т и 9 ,5 к. с 7 4 ^ О Н на 100 к. с. молока. У с т а 
новленный же нами д л я местнаго молока минимальный нормальный 
величины слт>дующ.я: у д . в. 1 , 0 3 2 0 — 1 , 0 3 1 5 ; жира 3 , 3 7 — 3 % , 
з о л ы 0 ,77° / 0 , с у х а г о остатка 12,05 — 11,75°/°, б е л к . вещ. 3 ,68 , 
молоч. сахара 4 ,28 , воды 87 ,957 , , . Сравнивая п о л у ч е н н ы я средшя 
величины и з ъ 2-й половины в с в х ъ произведенныхъ нами а н а л и 
зовъ с ъ м и н и м а л ь н ы м и , видимъ, что у д . в. и х ъ 1,0330 больше 
нормальнаго на 0 ,001° , количество же з о л ы меньше на 0 , 0 7 % ; 
с у х о г о остатка < н а 0 , 6 0 % ; б т > л к о в ъ > на 0 , 0 3 " / 0 ; молочнаго сахара 
< н а 0 , 0 7 % , воды-же больше на 0 , 7 % - Ч т о - ж е касается к и с л о т 
н о с т и , то она для нормальнаго молока д о л ж н а б ы т ь 7 к. с. % N . 
N ^ 0 1 1 на 100 к. с. молока , а не 9 , 5 ; к и с л о т н о с т ь , с л е д о в а т е л ь н о , 
увеличена на 2,5 к. с. % N . ^ а О Н . Е с л и - ж е сравнивать в е л и 
ч и н ы 4 п о с л е д н и х ъ т а б л и ц ъ порознь , съ нормальными минималь
ными величинами, то видимъ, что наименышй у д . весъ и м е е т ъ 
молоко т а б л . Т Ш ; наибольшей же молоко т а б л . V I и У ; п р и б л и 
жающейся к ъ нормальноиу у д . в е с ъ молоко т а б л и ц ъ У П и У Ш ; 
у д . в е с ъ т а б л и ц ъ V и У 1 совершенно не нормаленъ (сильно у в е -
л и ч е п ъ ) . Наиболее богато ж и р о м ъ и с у х и м ъ о с т а т к о м ъ молоко 
т а б л . " У П , з а т е м ъ 2 место п р и н а д л е ж и т ъ молоку т а б л . У П 1 и по 
с л е д н е е — м о л о к у т а б л и ц ъ V I и V ; причемъ молоко т а б л и ц ъ У , 
У 1 и У Ш въ среднемъ содержатъ меньше ж и р а , ч е м ъ наибед-
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нЬйшее жиромъ нормальное м е с т н о е молоко, а именно: молоко 
т а б л . V < н а 0 , 5 5 / 6 , молоко т а б л . V I < н а 0 , 8 5 % и У Ш - о й 
< н а 0 , 0 9 % . Н а основапш э т и х ъ д а н н ы х ъ приходимь к ъ заключешю, 
ч т о за нормальное молоко можно 'признать только ферменное 
( в ъ обандероленныхъ б у т ы л к а х ъ ) * ) и болте или менпе молоко 

отъ крестьянскихъ коровъ; рыночное же и лавочное молоко 
слш)уетъ признать въ общемъ тпмъ или инымъ епособомь не 
нормальнымъ—фальсифииированнымъ. Ч т о - ж е касается количествъ 
грязи , т о , какъ видно нзъ т а б л . I X - й , наиболее за грязненныиъ ока
залось рыночное молоко; въ немъ на 1 л и т р ъ п р и х о д и т с я в ъ средпемъ 
16,26 т д г т . с у х о й грязи ; менее за грязненныиъ оказалось молоко о т ъ 
к р е с т ь я н с к и х ъ коровъ ( г р я з и = 1 1 , 5 4 ш д г т . ) ; наименее за грязнен -
н ы м ъ оказалось лавочпое молоко: количество г р я з и в ъ н е н ъ = 
= 10,5 ш д п п . В ъ ферменномъ молок * определение грязи не б ы л о 
нроизведено. Наименьшее количество грязи оказалось в ъ пробе № 5 
лавочнаго молока, а именно 3,5 т д г ш . , а 1 п а х п г ш т = 5 4 т д г т . — 
в ъ пробе № 6 рыночнаго молока. В ъ среднемъ содержаше грязи 
в ъ юрьенскомъ молок* — 12,75 т д г т . , ч т о с о о т в * т с т в у е т ъ 
6 3 , 7 5 т д г т . первоначальной г р я з и на 1 л и т р ъ молока. Сравни
вая д а л * е количества грязи в ъ р а з л и ч н ы х ъ с о р т а х ъ молока с ъ 
числомъ зародышей, о и р е д ь л е п н ы х ъ нашими предшественниками 
К п о с п е п з И е г п ' о л ъ , С е г п Ь а п Г о м ъ и К у д и н о в ы м ъ , мы видимъ п о ч т и 
полное с о в п а д е т е в ъ о т н о ш е ш я х ъ между количествомъ грязи в ъ 
м о л о к * и числомъ микроорганизмонъ: с ъ возрасташемъ к о л и ч е с т в ъ 
грязи в ъ м о л о к * с о о т в е т с т в е н н о у в е л и ч и в а е т с я число микроор-
ганизмовъ. Ч т о б ы с д е л а т ь в ы в о д и о роде н степени ф а л ь с и ф и к а ц ш 
юрьевскаго молока, раземотримъ к а ж д у ю т а б л и ц у в ъ о т д е л ь н о с т и . 
В ъ т а б л и ц е У в ъ рыночномъ молоке с л е д у ю щ а я пробы молока 
представляются ненормальными: №Л» 2 , 3 , 4 , 6 , 7 , 8, 9 , 10 , 
11 , 12 , 13 , 14 , т а к ъ к а к ъ количества жира в ъ н и х ъ меньше 
минимальной в е л и ч и в ы , у д е л ь н ы е в*са большею частью у в е л и 
ч е н ы , содержаше воды больше нормальиаго. В с * э т и пробы б ы л и 
проданы за цельное молоко, между т е м ъ , какъ л;>№ 2 , 4, 6, 7 , 
9 , 1 0 , 11 п р е д с т а в л я ю т ъ молоко п о л у с н я т о е : ж и р у в ъ э т и х ъ 
иробахъ в ъ среднемъ 2 , 3 % , т . е. на 0,7 % меньше, ч е м ъ в ъ 
н о р м а л ы ю м ъ , б * д н * й ш е м ъ жиромъ м о л о к * . Д а л * е 8, 13 , 14 , 

*) Считаемъ но лишнимъ обратить виимаше на превосходный способъ 
укупорки этого молока, достойный подражашя: наполненный до верху мо
локомъ бутылки закрываются плотно, посредствомъ п р у ж и н н о й проволоки, 
пробкой И8ъ фарфора (или б'Ьлаго молочнаго стекла), на которой н а д е т о 
гуттаперчевое кольцо, и горлышко бутылки обклеивается бандеролью. 



проданные т а к ж е за ц 'Ълыюе молоко, я в л я ю т с я фальсифицирован
н ы м и , ибо и м е ю т ъ в ы с о т е у д е л ь н ы е вТ.са и меньше жира, ч е м ъ 

Половинное количество нормальнаго молока ( т . е. < = 1 , 5 ) 
равно какъ и увеличенное содержаше б е л к о в ъ , а т а к ж е солей 
( з о л ы ) . Т а к и м ъ образомъ, ф а л ь с и ф и к а т а рыночнаго молока со-
С Т О И Т Ъ въ т о м ъ , что продавцы продаютъ большею частью в м е с т о 
цт>льнаго молока — н о л у с н я т о е , снятое и л п разбавленпое водою; 
т а к ъ № 3 и 12 и р е д с т а в л я ю т ъ образцы п о с л е д н и м пр1ема 
ф а л ь с и ф п к а ц ш : у н и х ъ уд . веса меньше нормальнаго, т а к ж е 
меньше норальнаго ; количества жира и б е л к о в ъ . В ъ 2 пробахъ 
изъ 15, а именно въ Д: 5 и 9 оказалась примись соды , 
с о о т в е т с т в е н н о чему к и с л о т н о с т ь въ э т о м ъ молоке б ы л а н и ж е , 
ч е м ъ въ нормальномъ. Въ з о л е молока пробы Л» 13 найдепъ Ум, 
количество котораго въ молоке б ы л о 0 , 1 5 % ; т а к ъ какъ э т о мо
локо сохранялось в ъ цинковой п о с у д е , а к и с л о т н о с т ь его была 
сильно повышена, т о это даетъ новодъ п р е д п о л о ж и т ь , что обра
зовался м о л о ч н о - к и с л ы й ц и н к ъ . В ъ общемъ изъ 15 пробъ р ы н о ч 
наго молока 12 оказались п л о х и м и , что с о с т а в л я е т ъ ( 1 5 : 1 2 = 1 0 0 : х ) 
8 0 % всего продаваемаго па р ы н к е молока. Е с л и мы признаемъ 
годнымъ п о л у с н я т о е молоко ( в ъ в и д у т о г о , что н о л у ч е н н ы я нами 
нормы я в л я ю т с я л и ш ь выводомъ и з ъ 50 анализовъ , а потому 
не а б с о л ю т н ы ) , то все-же изъ 15 пробъ 8 о с т а ю т с я с н я т ы м и 
и разбавленными водой, т а к ъ что частота фальсификации рыноч
наго молока с о с т а в л я е т ъ 5 3 % . Обратимся теперь къ т а б л и ц е V I 
лавочному молоку ДгД» пробъ 1, 2 , 3, 5, 6, 8, 10, I I , 12, 13ъ 
1 I, 15 п р е д с т а в л я ю т с я непормальными, т а к ъ какъ в ъ н и х -
содержаше жира меньше установленной нормы. И з ъ э т и х ъ Л»Д? 
с л е д у ю н п я пробы и м е ю т ъ у в е л и ч е н н ы й у д . в е с ъ при умень -
шеиномъ содержании жира, б е л к о в ъ и з о л ы , а именно №Д» 1, 
2 , 8, 10, 11, 13, 11, 15, что у к а з ы в а е т ъ на с п и п е 

с л и в о к ъ : д л я №Д« 1, 2 , 8, 13, I I и 15 съ содержашемъ ж и р а > - 2 - - ~ -
с л е д у е т ъ п р и н я т ь за п о л у с н я т о е молоко, а разсмотренные уже 
ЛУ\° пробъ 10, 11, 6 и р е д с т а в л я ю т ъ с н я т о е молоко. Д а л е е Д«Л» 3, 
5 и 12 и м е ю т ъ у д . в е с ь , приближающейся к ъ нормальному, но 
все же пониженное содержаше жира , ч т о у к а з ы в а е т ъ на с л о ж н у ю 
ф а л ь с и ф и к а щ ю , т . е. на одновременное снятие с л и в о к ъ и прибав
ление воды. Э т о - ж е подтверждается количествами п р о ч и х ъ состав 
н ы х ъ частей : т а к ъ б е л к о в ъ и з о л ы больше, чемъ въ нормальпомъ, 
но все-же меньше, ч е м ъ б ы л о - б ы , е с л и - б ъ здесь имелось одно 
т о л ь к о снят1е с л и в о к ъ (прибавка воды понизила содержаше и х ъ ) . 
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Т а к ъ какъ нт>тъ н и одной пробы съ уменыпенпымъ у д е л ь н ы м ъ 
весомъ и умсньшеннымъ содержашемъ жира , т о э т о у к а з ы в а е т ъ 
на т о , что в ъ м о л о ч н ы х ъ л а в к а х ъ не н р и б а в д я ю т ъ одной т о л ь к о 
воды, но одновременно и снятое молоко, что и р е г у л и р у е т ъ у д . 
в е с ъ молока. И з ъ 1 5 пробъ в ъ общемъ !) оказались п л о х и м и , и з ъ 
н и х ъ ( и з ъ 6 пробъ « и о л у с н я т о г о » м о л о к а — о пробы т о л ь к о по
д о з р и т е л ь н ы ) 3 пробы оказались « п о л у с н я т ы м ъ » молокомъ, 3 — 
с н я т ы м ъ и 3 пробы—разбавленными водой и с н а т ы м ъ молокомъ. 
Т а к и м ъ образомъ п р о ц е н т ъ фальсифицированаго молока въ молоч
н ы х ъ л а в к а х ъ равенъ (15 : 9 = 1 0 0 : х ) — 6 0 %. 

Обратимся теперь къ т а б л и ц * V I I ферменному молоку : 
С ъ нерваго-же вз гляда на т а б л и ц у V I I бросается в ъ глаза 

обюпе этого молока жиромъ и дру гими составными частями . Т о л ь к о 
№ № 3 и 4 содержатъ мепыне ж и р а , чемъ нормальное молоко, 
иричемъ къ п р о б * № 3 прибавлено снятое молоко, т а к ъ какъ у д . 
в * с ъ ея , количество з о л ы и воды у в е л и ч е н ы , а еодржаше жира 
и б * л к о в ъ уменьшено. К ъ проб* № 4 прибавлена была вода, на 
что у казываетъ уменьшенный у д е л ь н ы й в * с ъ ея при маломъ содер
ж а л и ж и р а ; к ъ тому же и с у х о й о с т а т о к ъ меньше нормальиаго 
и равенъ т о л ь к о 9 ,74° / 0 ; количество воды больше, а именио на 
( 9 0 , 2 6 — 8 7 , 9 0 ) = 2 , 3 6 ° / 0 . Количество же б е л к о в ъ , молочнаго са 
хара и з о л ы уменьшено. В ъ общемъ °/0 ф а л ь с и ф н к а щ и этого молока 
(ферменнаго) меньше п р е д ы д у щ и х ъ и равенъ 4 0 % ( 5 : 2 = 100 : х ) . 

Разсмотримъ т а б л и ц у V I I — к р е с т ь я н с к о е молоко. Пробы № № 
2, 5, 7 содержатъ меньше нормальиаго количества жира , иричемъ 
Л«№ 2 и 7 и м е ю т ъ при этомъ п о н и ж е н н ы й у д . в е с ь , ч т о у к а з ы 
ваетъ на т о , ч т о э т и две пробы разбавлены водой. Э т о же под
тверждается уменьшеннымъ содержашемъ б е л к о в ъ , сахара и з о л ы . 
Проба № 5, содержащая всего л и ш ь 2 % ж и р а , при новышенпомъ 
у д . в е с е ( 1 , 0 3 3 3 ) , должна б ы т ь признана за п о л у с н я т о е молоко, 
т а к ъ какъ количество жира больше половиниаго количества ж и р а , 
п р и н я т а г о нами за норму. В ъ общемъ и з ъ 8 пробъ — 3 
оказались фальсифицированными , т а к ъ ч т о частота ф а л ь с и ф н к а 
щ и = • 3 7 , 5 % ( 8 : 3 = 1 0 0 : х ) . С о п о с т а в л я я найденные про
ц е н т ы о степени ф а л ь с и ф н к а щ и мвстна го молока и сравнивая 
с ъ с о о т в е т с т в у ю щ и м и для каждаго сорта ц е н а м и , мы виднмъ , что 
меньше всего фальсифицируется крестьянское молоко, продаваемое 
но 6 — 7 коп . за ш т о ф ъ ( 3 7 , 5 % ) , з а т е м ъ с л е д у е т ъ в ъ восходя -
щемъ порядке фермениое молоко ( 4 0 % ) , продаваемое по 8 — 1 0 коп . 
за ш т о ф ъ , з а т Ь л ъ — р ы н о ч н о е ( 5 3 % ) по 6 к. ш т о ф ъ и , и а к о н е ц ъ , 
больше всего ф а л ь с и ф и ц и р у е т с я молоко и з ъ м о л о ч н ы х ъ л а в о к ъ 
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( 6 0 % ) ) продаваемое по 7 коп. ш т о ф ъ . Средшй % ф а л ь с и ф н к а щ и 
м ъ х т н а г о молока = 4 7 , 6 % . Ч т о б ы в п о л н е у б е д и т ь с я , б ы л а - л и п р и 
бавлена кода к ъ заподозреппымъ нробамъ, нами в ы ч и с л я л о с ь в ъ 
п е к о т о р ы х ъ изъ п и х ъ отношеше з о л ы к ъ с у х о м у о с т а т к у м и н у с ъ 
количество ж и р а , которое но Вгоор-ЯгсктопА'у должно б ы т ь 
1 : 8 — 8 , 5 ; въ н е к о т о р ы х ъ же иробахъ в ы ч и с л я л о с ь процентное 
содержан1е жира въ с у х о м ъ о с т а т к е , которое по Копй/у не д о л ж н о 
б ы т ь меньше 27 ,6 ° / 0 . Т а к ъ , наприм. , нроба Л« 3 т а б л . V и м Ъ е т ъ 
у д . вт^съ 1 ,0291, ж и р у 2 % , с у х а г о вещества 1 0 % ; з о л ы 0 , 7 7 % ; 
отсюда отношеше 0 ,77 : ( 1 0 0 — 2 ) должно б ы т ь = 1 : 8 — 8 ,5 , 
если -бы молоко б ы л о нормально; на самомъ же деле 0 ,77 : 8 = 1 : 1 3 . 
Д а л е е в ъ № № 1, 3, 5, 6 т а б л . V I найдено присутствие 1 Ш 0 3 

( с л е д ы ) , а в ъ з о л е сыворотки пробы № 12 т а б л . V I б ы л о опре
д е л е н о содержаше Н 2 8 0 4 , оказавшееся равнымъ 0 , 5 % , т о г д а какъ 
в ъ з о л * сыворотки нормальиаго молока содержаше Н \ 8 0 4 ( п о 
8оттег[еЫ'1 у ) = 0 , 3 % т а х п н ш п . Намъ попалась одна проба г у с т о г о , 
с л и з и с т а г о , т я г у ч а г о молока. Заподозривъ в ъ э т о м ъ м о л о к * примесь 
крахмальнаго клейстера , мы створожили часть молока посредствомъ 
раствора С а С 1 2 и к ъ о х л а ж д е н н о й сыворотке прибавили раствора 
ш д а ; однако сиияго окрашивашя не произошло. Т о г д а мы и з с л е д о в а л и 
каплю это го молока п о д ъ микроскопомъ, окрасивъ Ш т ' е г ' о в с к и м ъ 
реактивомъ, причемъ у в и д е л и с л е д у ю щ е е : на нредметномъ с т е к л ы ш к е 
в ъ р а з л и ч и ы х ъ ы е с т а х ъ п о л я з р е ш я в и д н ы б ы л и г р у п п ы грозде-
в и д и ы х ъ кокковъ и п а л о ч к о в и д н ы х ъ бактерий, к о п ц ы к о т о р ы х ъ 
б ы л и у т о л щ е н ы . По всей в е р о я т н о с т и мы и м е л и д е л о с ъ микро
организмами слизеваго % брожешя описанными Кгатег'оыъ 
З а н я т ь с я более подробнымъ бактершлогическимъ изследовашемъ 
и х ъ мы не м о г л и , ч т о б ы не в ы й т и и з ъ рамокъ намечен -
наго нами п л а н а . С ъ данными химическаго анализа , ка къ 
мы в и д е л и в ы ш е , с о г л а с у ю т с я более и л и менее р е з у л ь т а т ы 
б а к т е р ш л о г и ч е с к и х ъ и з с л е д о в а ш й местиаго молока, произведенныя 
Е. ОегпЫЫ'тъ, Н. КпоскепвИегп'т'ъ и И. П. Кцдиновымъ. 
Особенное зиачеше и м е е т ъ б о г а т с т в о юрьевскаго молока п а т о г е н 
н ы м и бактергями, наибольшее число к о т о р ы х ъ по К у д и н о в у содер
ж и т ъ лавочное молоко. 

1 ) См. у С. ЪЧйдде. «Вте ппскгоог$5ап12теп т к ЬеяопДегег Вегйскв^сКЫдипд 
иег АеЦо1од1е йег ШесиопккгапкЬеНеп». I I I Аил. Ва . I I , ра^. 359—360 . 

2 ) Какъ у ж е давно ИЗВЕСТНО, слизевое б р о ж е т е происходить всегда ис
ключительно на счетъ сахара, который при этомъ распадается на слизевую 
кислоту ["С 4 Н 4 (ОН) 4 (СООН),] и д р у п е продукты распада; изстЬдовашемь во
проса, какого рода сахаристый вещества способны подвергнуться слизевому 
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И з ъ б о л е з н е т в о р н ы х ъ микробовъ, наиболее чаше в с т р е ч а ю 
щ и х с я въ местномъ м о л о к * , я в л я ю т с я гноекокки , с трептококки и, 
г л а в п ы м ъ образомъ, бугорковыя п а л о ч к и . СреднШ % бугорчатаго 
молока в ъ Юрьеве = 2 , 5 % , а д л я лавочнаго молока = 5 , 5 7 0 . Т а 
кимъ образомъ, юрьевское молоко не т о л ь к о я в л я е т с я ф а л ь с и ф и ц н -
рованнымъ, но и до известной степени опаспымъ в ъ с м ы с л е воз
можности заражения бугорчаткой . В ъ виду последняго о б с т о я т е л ь 
ства местиоемолоко с л е д у е т ъ у п о т р е б л я т ь в ъ пищу и особенно д е -
т я м ъ и с к л ю ч и т е л ь н о т о л ь к о после стерилнзац 'ш и л и понторнаго 
к и п я ч е ш я . Но и с т е р и л и з а щ я , убивая бактерш и и х ъ з а р о д ы ш и , 
не н с н р а в л я е т ъ молока, если подъ вл1Я1иемъ бактерий в ъ немъ у ж е 
развились т о к с и н ы , поэтому я в л я е т с я необходииымъ искоренять 

зло в ъ самомъ зародыше, съ помощью санитарно м е д и ц и н с к и х ъ и 
н о л и ц е й с к и х ъ меропр1ят1й: напр. обязать в л а д е л ь ц е в ъ молочнаго 
скота содержать его въ ч и с т о т е , давать здоровый кормъ, м ы т ь 
иередъ доешемъ вымя ; выдоенное молоко содержать в ъ чистой 

б р о ж е ш ю , занимались мнопе ученые, напр. ЙсЬпши-МШкепп, ВезсПатр , Кга-
т е г *) и др., причемъ они доказали, что къ такому б р о ж е ш ю способны 
кромФ молочнаго сахара, еще также виноградный, плодовый, галактоза, 
тростниковый сахаръ и мальтоза, а также декстрииъ. И а н п и т ъ , арабинооа и 
крах.малъ дали отрицательные результаты. Опыты свои они производили» 
п р и б а в л я я испытуемое сахаристое вещество къ бульону изъ ж и д к о й жела
т и н ы -\- 5% Рерьоп'а, куда засеивали микроорганизмъ ВасШиз \чзеозих *ас-
с Ь а п . Продуктами распада являются всегда, какъ доказалъ Раз1епг для вина 
главным-ь образомъ, маннитъ, О и т г т и С 0 2 . Р е а к щ я происходитъ такъ : 

ушпШ! таппН 
2 5 ( С 1 2 г 1 а 2 0 ( 1 ) + 25Н.О = 1 2 ( С , 2 И 2 0 О ) ц ) + 2 1 ( С , . Н | 4 О в ) + 1 2 С 0 2 + 1 2 Н 2 0 , при
чемъ Ра?1еиг выскаиалъ, что въ реакпдн участвуютъ дна ферментъ-обрааую-
Щ1е микроорганизма, изъ которыхъ одинъ образустъ Маиик, а другой обра-
зуетъ (Чшшш. Ыопоусг полагаетъ, что здъть происходить одновременно два 
брожеши, и реакц1я совершается въ двухъ фазахъ: 

т а и т ! 
I. 1 3 ( С 1 8 П 2 г О „ . Н а О ) 4 - 1 2 Н 2 0 = 2 1 ( С 0 Н и О . ) + 1 2 С 0 2 . 

I I . 1 2 1 С 1 8 Н „ 0 , ) . Н 2 0 ) + 12Н а О = 1 2 1 С 1 2 Н 2 0 О 1 0 ) - |- 2411,0 . 
Въ пов^йшее время Кгнтсг описалъ два микроорганизма; ВасШи* VI»-

сочиз з а с е д а й К г а т е г ' а , пвъ которыхъ 1 разлагаетъ сахаристый жидкости 
группы тростниковаго сахара, а 2 - о й — р а с т в о р ы глюкозы, причемъ оба при 
етомъ образуютъ новый угдеводородъ формулы С„Н ] 0 О г , группы кл-Ьгчаткц 
и постоянно также маннитъ, С 0 2 и, вероятно , Н. Путемъ опыта онъ дока
залъ, что слиаевому б р о ж е ш ю способно подвергнуться всякое молоко, и что 
для итого н у ж н о только оставить молоко въ температуре при 50° С , пока 
оно начнетъ скисать ( 1 2 — 1 5 часовъ). 

*) Цитировано изъ статьи д-ра ЬейсЬшап'а: «ИсЬет о т о бсЫепшйе ОаЬ-

гипд с1сг МИсИ» въ ж у р н а л * «Б1е ЬапсЬ-пЧзеЬаЙПспеп \'ег8пс1|8-81аиопеп>. 

Вс1. ХГЛП. Н е й . V, ра8- 3 7 5 - 3 9 9 . 
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п хорошо п р и к р ы т о й п о с у д * , а не въ ж и л ы х ъ помещенияхъ ; 
у ч р е д и т ь за продажнымъ молокомъ не только полицейски ! , но и 
фактически ! медико- еанитарвып надзоръ, подвергал подозрительное 
молоко санитарному лабораторному изследовашю. Д л я продавцевъ 
молока в ъ г. Ю р ь е в * , к а к ъ было сказано, с у щ е с т в у ю т ъ о б я з а т е л ь н ы я 
постановлен !а , издапныя юрьевской городской управой , и о п у б л и -
кованныя въ № 57 Л и ф л я н д с к и х ъ г у б е р н с к и х ъ ведомостей за 
1896 годъ . П о с т а н о в л е н а э т и , но расноряясенпо юрьевскаго п о л и -
щ й м е й с т е р а , напечатаны и расклеены б ы л и въ в и д * о б ъ я в л е н ^ 
по городу. Э т и постановлен ! . ! пормируготъ т о л ь к о норядокъ про
д а ж и молока ; ч т о - ж е касается до преследования ф а л ь с и ф и к а щ и , т о 
т о л ь к о у с т р о й с т в о городскихъ лаборатории г д * к о и т р о л и р о в а л с я - б ы 
составъ продаваемаго молока постоянно , м о ж е т ъ уменьшить ф а л ь 
с и ф и к а ц й о . В ъ э т о м ъ о т н о ш е ш н городское управлеше Юрьева п о 
ставлено в ъ очень благопр1ятпын услов1я, т а к ъ какъ на помощь 
городу м о г у т ъ пр1йти лабораторш м * с т п а г о У н и в е р с и т е т а . К р о м * 
то го с л * д о в а л о - б ы издать с о о т с в т с т в у ю и и я п о с т а н о в л е н а д л я 
фермеровъ и для в л а д е л ь ц е в ! , м о л о ч н ы х ъ коровъ и у с т а н о в и т ь 
частый ветеринарный осмотръ коровъ, молоко к о т о р ы х ъ н о с т у -
п а е т ъ в ъ продажу . Т о л ь к о запрещешемъ доить б о л ь н ы х ъ 
коровъ можно д о с т и г н у т ь у с т р а н е ш я съ рынка молока , зара-
женнаго п а т о г е н н ы м и бактер!ями. Резюмируя все в ы ш е и з л о ж е н 
ное, приходнмъ к ъ с л * д у ю щ и м ъ выводамъ: I . Молоко п ъ 
г. Ю р ь е в * ф а л ь с и ф и ц и р у е т с я въ ш и р о к и х ъ р а з м Ь р а х ъ . П . За нор
мальное не фальсифицированное молоко можно признать т о л ь к о 
ферменное, продаваемое в ъ обандероленныхъ б у т ы л к а х ъ , и б о л * е 
и л и менее молоко к р е с т ь я н с к и х ъ коровъ . I I I . Н а и л у ч ш и м ъ мо
л о к о м ъ , ка къ по б о г а т с т в у составными ч а с т я м и , такт , и но срав
нительно малому содержание б а к т е р и ! — п р е д с т а в л я е т ъ молоко 
изъ фермъ, продаваемое в ъ обандероленныхъ б у т ы л к а х ъ по 
8 — 1 0 коп. ш т о ф ъ . I V . Второе м * с т о по качеству принадле
ж и м молоку о т ъ к р е с т ь я н с к и х ъ коровъ. V . Т р е т ь е м*сто по 
качеству должно з а н я т ь молоко изъ б о л ы п и х ъ м о л о ч н ы х ъ л а в о к ъ , 
л х о т я оно п р е д с т а в л я е т ъ б * д н * й ш е е по количеству с о с т а в н ы х ъ 
частей во всемъ Ю р ь е в * , но за т о грязи и микроорганизмов!, в ъ 
немъ меньше, ч * м ъ въ рыночномъ молок * . V I . Н а и х у д ш и м ъ мо
локомъ я в л я е т с я рыночное, г л а в н ы м ъ образомъ п о т о м у , ч т о оно 
наиболее загрязнено какъ микроорганизмами, т а к ъ и грязью. 
V I I . Вообще продаваемое молоко большею частью я в л я е т с я 1) ф а л ь -
сифицированнымъ и 2 ) за грязненныиъ . Въ ф а л ь с и ф и к а ц ш молока 
виновными я в л я ю т с я , по всей вероятности продавцы; в о - 2 - о м ъ - ж е 
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порок* виповаты поставщик» молока и л и вернее в л а д е л ь ц ы мо
л о ч н ы х ъ коровъ . В ъ коровьемъ м о л о к * , какъ в ъ зеркал* , о т р а 
жается вся жизненная обстановка коровы; и сильная за грязнен 
ность юрьевскаго молока у к а з ы в а е т ъ на т о , ч т о коровы содер
ж а т с я въ г р я з и ы х ъ коровникахъ и кормятся п л о х о ; доеше произ
водится не на св*же,мъ в о з д у х * , а въ коровникахъ, причемъ, 
очевидно, не соблюдается необходимой ч и с т о т ы : вымя не обмы
вается каждый разъ нередъ доешемъ, ц е д и л к и не моются к и и я т -
комъ, а донлыцпки д о я т ъ грязными руками. Э т о прямой выводъ 
и з ъ и о л у ч е и н ы х ъ ц и ф р о в ы х ъ д а п н ы х ъ . В ъ виду сказанпаго Ю р ь 
евскому Городскому У п р а в л е н . ю , кроме у к а з а н н ы х ъ выше м е р ь — 
о б я з а т е л ы ш х ъ постановлений д л я в л а д е л ь ц е в ъ с к о т а и продав-
цевъ молока, к о н т р о л я химическимъ анализомъ и привлече1йя 
фальеификаторовъ к ъ строгой о т в е т с т в е н н о с т и , можно б ы л о - б ъ еще 
у казать на одну м*ру , п р е д с т а в л я ю щ у ю н а и б о л ы ш я гарантии 
д л я посребителей м о л о к а — э т о у с т р о й с т в о городской образ
цовой молочной фермы, в ъ которой т щ а т е л ь н о подобранный 
с к о т ъ с т а в и л с я - б ы в ъ н а и л у ч ш т я условия со с тороны корма, пойла , 
в о з д у х а и п р и в о л ь я , коровы иодвергались-бы постоянному в е т е 
ринарному осмотру, а выдоенное молоко химическому и бактерш-
логическому анализу до в с т у п л е ш я в ъ п р о д а ж у . Подобный образ
цовые фермы с у щ е с т в у ю т ъ за границей , изъ к о т о р ы х ъ особенио 
с л а в и т с я лондонская молочная ферма акцюнернаго общества Ау1е.->-
Ь и г у Б а й т С о т р а п у . Д л я п о т р е б и т е л я выгоднее п л а т и т ь дороже 
за молоко, но за т о б ы т ь г а р а н т и р о в а н н ы м ^ что данное молоко 
не п р и п е с е т ъ вреда вместо ожидаемой п о л ь з ы . 



П о л о ж е т я (ТЬезся). 

I. При о п р е д * л е н ш « к и с л о т н о с т и » молока его не с л * д у е т ъ 
разбавлять водою, прибавка которой у м е н ь ш а е т ъ « к и с л о т н о с т ь » . 

I I . Знакомство съ Гигиеной и Б а к т е р ю л о п е й , равно какъ 
уменье производить а н а л и з ы секретовъ и экскретовъ организма 
необходимо д л я каждаго фармацевта, а потому ж е л а т е л ь н о обяза
тельное преподавание в ъ У н и в е р с и т е т * э т и х ъ н а у к ъ ифармацев-
т а м ъ . 

I I I . П р и б л а г о у с т р о е н н о й а п т е к * д о л ж н а б ы т ь химико -бакте -
ршдогическая лаборатор1я. 

I V . В ъ виду все б о л * е увеличивающейся ф а л ь с и ф и к а щ и 
с ъ * с т н ы х ъ п р о д у к т о в ъ в ъ Р о с с ш , ради о х р а н е ш я общественнаго 
здоровья, необходимы д е т а л ь н ы я законоположешя, которыя огра-
п и ч и л и - б ы произволъ о т д * л ь н ы х ъ л и ц ъ . Но т а к ъ какъ одни за
к о н о п о л о ж е ш я , безъ д * я т е л ь н а г о контроля за продажею п и ш е в ы х ъ 
в е щ е с т в ъ , не м о г у т ъ , к а к ъ показываетъ о п ы т ъ , искоренить з л а , 
т о необходимо у с т р о и т ь возмояшо большее число с а н и т а р н ы х ъ 
с т а п щ й , преимущественно г о р о д с к и х ъ , о б щ е с т в е н н ы х ъ и прави-
т е л ь с т в е н н ы х ъ . 

V . Количественное опред*лен1е С а з е т ' а в ъ м о л о к * по Н о р р е -
8еу1ег 'у д а е т ъ неточные р е з у л ь т а т ы , т а к ъ к а к ъ промывка в ы д * -
леннаго С а я е т ' а эфиромъ и спиртомъ не извлекаетъ и з ъ него 
всего жира , и т о л ь к о извлечение предварительно высушеннаго на 
ф и л ь т р * С а з е т ' а в ъ э к с т р а к щ о н н о м ъ а п п а р а т * 8охЫег, 'а э ф и р о м ъ — 
даетъ т о ч н ы е р е з у л ь т а т ы . 

V I . Ж и р о в ы е молочные шарики и м * ю т ъ оболочку . 




