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Sanuar mup vor Kilte Fnacten
Wenn dbie Crnte qut foll jackern.

g Wichit bag Gras
Jonuar 31 Bage.  Jies T Somuer n wefai

1892.

1198

1. M| Newjahr 13
2. D.{ Abel @ 14
3. §. | Clmira 15
4. . | Methujalem |16
2. .98,

5. ©.| &, n Newj. |17
6. M| Heil. 3 Kon. | 18
7. D. | Meldyior 19
8. M.| Crhard 20
9. D. | Kajpar 21
10. &. | Baul d. €. @] 22|
11. &. | Franzista 23
8.3

12. 8. 1.8.n.Epiph.| 24
13. M.| Hilariug 25
14. D.| NHobert 26
15. M| Felix 27
16. D. | Crdmann 28
17. §. | Anton @ 2
18. &. | Epphraim 30
4. BW.

19. &.|2.8.n.Epiph.| 31
20. M.| Fabian, Seb. | 1
21. D. | Agnes 2
22. M.| BVincentind 3
23. D. | Cmerentia 4
24. §. | Thimoth. P| 5
25. ©. | Pauli Bet. 6
75 8. ¥
26. ©. | 3.6.n.Cpiph.| 7
27. M | Chryjoftomus | 8
28. D. | Karl 9
29. M.| Samuel 10
30. D. | Ludovifa 11
31. &. | Thetla D 12

Dotiten




i fier Gedruar Dbs; lnarmunb'u falt, in
in naffer Febru
Bringt ein frudtbar Jahr. élehrnar 29 E“qe SBtIeeI %ggt gibt’s im

Carneval.
1892, i&nttgeu

1.8 Brigitte 1
6. W.

2. ©. \,wt. w1
3. M.| Iba 1y
4. D. %etonifﬂ 16
5. .| Agathe 1k
6. D. | Dorothea 18
7. . | Ridhard 19
8. ©. | Galomon 20
7. B

9. &.| Sexagejint, @ 21
10. Me.| Pauline 22
11. D.| Guphrofine |23
12. I.| KRavoline 24
13. D. | Melita 25
14. F. | Balentin 26
15. ©. | Gotthilf 0
8. W
16. &.| Quinquag. @ 28
17. .| Ronjtant. 29
18. D. | Fajtnadt 1
19. Ve | Ajchermittw. | 2
20. D.| Dttofar 3 |
21. F. | Gleonore 4
22. G. | Petr.Ct-F.P| 5
9. B J
e [, - —
23. &.| Invocavit 6
24. .| Sdhalttag 7

25. D. | Ap. Matthias 8

26. IM.| Quatember 9
@eburtéfeft Sr. Maj. des
RKaiferd Alepander IIL.

27. D. | Eveline 1()[
28. §. | Livia 11
29. &.| Suftus 12




Mit Mirzenjhnee die Wiiide Y Sivjt Du tm Mivy pu frith,
bleiden, :] 13 o Sit’8 oft bergeb’ne Mt
Madet alle Flecten reider. Gaalo 31 Eugc ik d

1892. Tobiien

2. M| Luife 14|
Feft ber Thronbefteigung |
©r. Majejtiit ded Kaiferd |

Alexander LI ‘

3. D.| Kunigunve |15
4. Me.| Alice 16 |
5. D.| Aurora 17|
6. . | ®ottfried 18 |
7. ©.|Clla 19 |
11. W. e
8. ©. | Ouuli 120
9. M.| Cwald @ 21|
10. D. | Jenny |22 |
11. M. Konjtantin | 23 |
12. D. | Gregor 24 |
3. &. | Crnjt 25 |
14. ©. | Mathiloe |26
12. W, i)
15. ©. | Qitare | 27|
16. M. Gabriel @ 28 |
17. D. | Gertrud 29 |
18. Me.| Adeline 30i
19. D. | Jojeph 31
20. F. | Nupertus 1’
21. ©. | Benedift 9]
13. 2. 1
2. G. Judica oy
23. W.| Longinug P 4
24. D.| Kafimir 5|
25. M. Marid Ber, | 6|
26. D. | Emanuel 7]
27. §. | Sujtav 8|
28. 6“ Cugenia 9|
14, Qb] i
29, ©. Palmarum |10
30. M.| Adbonis 11 |
31. D.| Detlaus @12




Sdneitsd

bem Bauern auf den

i‘;ft@ ;g fitx ben Fily nidht gut, ﬂ”mf 30 @age

Domnertd tm April,
o ©o fhat der Reif fein Jiel.

1892,

Bniigelt.‘m

010
GEITE

.| Ofterjonntag | 17
. Ojtermontag | 18

.| dernann 253

.| Gy, Marfus

.| Jubilate 8

.| Theodora 15
.| Gritndonners.| 14
. | Charfreitag |15
.| Ambrofing |16

Aaron 19

. Cdgar 20
.| Balerie L2 21

Czedhiel = |92

—_—

B
Qauafimodo ‘ 24

Suftinug 25

[ Jammy @) 26
Adolfine {27
Charifiug | 28
Judolf 2

. | Balerian I30
- | Mif, Dom, 1
.| Gulpicius 2
.| Cngeline P| 3
.| Arend 4
Georg 5
Albrecht 6
T

.| Elementine 9
Thevefia 10

Raimund 11
Lilly, D 12




"“éri’f““ Bappe e Suli 31 Punbstage Hell wd Har,
Was tm September joll sl[ 1 Eﬂﬂ(’ Beigen an ein ‘guted Jahr.

geratern.
1892. ’f)uttgen.

: 14 é)]? %[)eobalb 13
2. ®.| Marid Heimj. 14
3. . | Kornelius 15’
4. ©. | Nigas Ueberg.| 16 |
!

28. . |
HRCHRE G =5 :7-,‘
2ol b, 6. T 11
6. .| Heftor @ 18]
7. D. | Aline 19 |
8. M.| Abelaide 20 |
9. D.| Thudnelda |21
10. ¥. | T Briider |22
11. . | Gmmeline |23
G i ‘

{ o
5
#

12. ©.|6.C.n. Tr.@ 24 |
13. M.| Margavetha | 25 |

14. D.| Ostar 26 |
15. M.| Apojt. Theil. 27
16. D.| Hermine | 28
17. §. | Alexrius [ 29
18. &. | Nofina 1 30
30. W. |

19. 8./17.8.1.Tv.3 3
20 N.| Elias \
. D. | Daniel |
2 N Maria Magd,
mamensfcft Jhrer Maj. i
ber Raiferin Maria Feos | |
dorowna. !

23. D. | Adelheid 4
24. F. | Chrijtina e
25, ©. | Jatob | 6 #

31. W ‘

26. ©. 8. ©. n. Et.\b T
27. M. Martha @ 8

28. D. | Eicilie 9
29. M. Ednund 10
30. D. | NRojalie (11
31. §. | Angelita |12




Sﬁarta Himmelfahrt Sonnen=

%tmgt ‘g wiel wnd guten
Wetrt,

Auguit Anfang Heil,
Winter lang und teif.

1892.

'17%7 qsetfl"&ﬁelt$ F

32 95.}

5 &9, & w 14
3. M. | Auguft ~ @[ 15
4. D. | Dominicus 16
5. M. Dawald 17
6. D.| Chr, Vertlar.| 18
7.-%. | Alfred 19
8. ©. @nft ieb 20

38 03
9.6 (10. & n. w21

10. M| Lauventius 522

11. ®. | Diga @ 23
12. M.| Clara 24
13. D. | Clvira 25
14. F. | Selma- 26

15. & imur ptmmf 27

34 B. | l
16. ©.|11. €. n. Tr. 28 |
17. M. Adele 29
18. D. | Helene 3| 30
19. M. Nelanie o

20. D. | Bernhard
21. §. .%nltet
22. ©. | Nadine

|

|

{
AV ORI, 5SS ——

|

|

23. ©.|12. G. . .
24, M.| Bartholon.
D. | Qudwig B
26. Ne.| Natalie ‘
27. D. | Gebhard
. | Augufte
29. ©. Jobh. Cuthpt.

L
|
|
|

30, & |13. 6. n, x| 11|

Namensfeit Sr. Maj. ded
Kaifers Aleranbder ITL

31. M. Rebetfa 12|

Nofijen

O 00 ~1.C VA |

|




Regnets am Midaelidtag,
©o folgt ein milber Winter

Gin @erbft der warm und

gepﬂ] r 30 @age f:h;tut fiivg fommende Jahr.

nad).
1892. Puofigen
1. .| Aegivins @] 13
8 9)2 Elije 14
3. D.| Vertha 15
4..%. | thelwina 16
H e, ;‘hutr)nnael 17
87. % i
6. ©. 114 G 1. 31 18
Vg SJE NRegina 19
8. ®. Marid Geb. |20
o5 ) E)JE Bruno ;21 ‘
10. D. ‘ A(bertine | 22 |
11. §. | ®erhard 23 |
12. 6 @rna |24 |
38. .|
136 & | 15, ©. n. Tr.| 25
14. M.| Krenz=Crhih. | 26
15. D. | Nifodemusd 2,
16. M| Jacobine 28
17. D. | Lambert FP| 29
18. §. | Amelie 30
19. ©. | Werner 1
20. ©.[16. ©. n. r,| 2
21. M.| Cv. Matthiug| 3
22. D. | Manritingd 4
23. M.| Wenbdela o
24. D. | Job. (Empf@ 6
25. §. | Jranj q
26. ©. ‘\nb ?benl ;8
10. B, ‘
27. ©.|17. &. n. Dr.| 9
98. M.| Wengeslaus |10
29. ®. | Michael 11
30. M| Hievonynt. @ 12
|

11




Hilt der Bawm feine Blitter
lange,

St mir wm jpdten Winter
bange.

Jit im Herbit. dasd Wetter Hell,

@ﬁto&cl‘ 31 Eaae. Bringt e3 Wind im Winter

jchmell.

13.

15.
16.
3140
43.
| 18.
119.
20.
21.
22.
23.
24.

44,

25.

26.
27.
28.
29,
30.
31.

B ORVZ0E0 B 0RDE9EQ |

1892.
D. M. S . F. 13
F. | Retnhard 14
©. | Clje 15
PIt
©. | Grntefeit |16
Ne.| Amalie 17
D. | Fives 18
M.| Charitas 19
D. | Samuela @) 20
&. | Friedebert | 21
S. | Arved | 22
B, o8

S SUAl e 08
.| Wallfried | 24

| Jrma [ 25
.| Wilhelmine | 26 |
.| Hedivig | 27

. | Florentin 29

Luciud | 31
. | Wenbelin 1
.| Urfula 2
Sordula 3
Severin - @ 4
. | Hortenjia 5]

. Neform.=Fejt | 6
. Amandus 7
.| Raura 8
.| Simon, Suba< 9
.| Engelbrecht } 10 |

CEICIIPETON

.| Wolfgang |12
|

|

Amine P 28

20. ©. u. 2.

Abjalon @ 11 '

Rofijen

12




enn wm Martini Rebel jind,

Biel und I Sdynee
@;zbtn:m ugg:;t i lo”eluh 30 E“ac @x;"r‘;trb ber Winter meift ge-

1892. ‘ ﬁnttgeu.
15. B. b
1. ©.122. €. n. Tr.|13
2. M.| Aller Seelen \14
3. D.| Tilemann [ 15
4. M.| Otto \1()
5. D.|Charfotte |17
6. §. | Qeonhard |18
i, (Euqelbext Q« 19
46. W. ;
8 ©.23.6. . 2020
9. M. | Theodor 121 |
10 D. E!Jt Quther |22
.M. M. Bijdhof "6\
12. D. | Kornelia 24\

18. §. | Cugen >20
14. ©. Fricdridy | 26 }
@eburtsfeft Yhrer Majejtit \

der Raiferin Maria Feos
_ bovowmae. | |
47 ﬂB‘
15. G. 2480303 27
16. M.| Ottomar 28 |
17. D. | Hugo 29 |
18. M.| Aferander | 30|
19. D. | Elijabeth 1|
20. F. | Georgine 2]
21. ©.| Mar. Opfer.| 3|
48. BW. i
- BRSHG  ec
22, ©.| Toten-F. @ 4|
23. M.| Klemens 5|
24. D.| Qeberecht 6|
25. M.| Katharina 71
26. D. | Konrad | 8|
27. §. \ Johannes 9|
28. 6 (Siunt[)ex 10|
P S
4‘) B. | ;
2. . |1, Wovent @ 11
30. M| Ap, Andr. |12

13



LWeihnadten naf,
Gibt Teeve ©peicher und Fah.

Desemb. 31 Tage.

[ind,

Degember vevdnbderlich und

Der gange Winter etn Kind,

1892, =
1. D. | Arnold [13
2. M. | Meta | 14
3. D. | Agrifola 15
4. §. | Barbara '1(;
| 5. ©. | Gabine 117
50. . |
6 e. \2 ‘)lhnent 18 |
Namensfejt Sr. faijerl. |
apotmt bes Thronjolgers |
Cifarewitid.
M. Antonie @) 19
8. D. | Marid Empf.| 20
1 9. WM.| Soadhim 21
10. D. | Judith 22
11. F. | Woldemar 93
12. &. | Ottilie 24
51. W.|
13. ©.|3. Advent 25
14. M| Jngeborg P 26
15. D. | Johanna {27 |
16. M| Alwine 28
17. D. | Jgnatiug 29
18. F. | Chriftoph 30
19. ©.| Qot 31 |
52. W. l
20. ©.|4. Udvent | 1 |
21, Me.| Ap. Thom. @ 2]
22. D. | Beata 3
23. M.| BViftoria | 41
24. D. | Adpam u. Coal 5 |
25. F. | Weihnadyten 6 |
26. ©.| Stephan i
3. W.
21. 8.1 €. 1. iﬁmbn 8 |
28. M| Unjd), Kindl.l 9 |
29. D.| Noah & 10
30. 9M.| David 11
31. D. | Sylvejter 12 |

i&nitgeu.

14




1)

2)

3)

4)

6)

— + e
Polt-Tarit.
A. QJuland.
Gefdyloffene Briefe fiv je 1 Qoth
. mit der Stadtpoit bt ST
i 5 Rt , i Petersburg u. Neostan
WBrief-Marimalgewicht 5 Pid.; Stabdtbriefe 1 Pfd.  Fiir un=
franticte und nicht vollfranfivte Briefe wird vom Empfinger
Strafporto in doppeltem Betrage des Fehlenden erhoben.
@orrefpondenzkarten B Ly R e R
& mit begahlter Nitcfantwort

Hrewpbandfendungen mit Drudjachen fiie je. 4 Sothuri e
pr. Stadtpoft 1 Bog. 1 Kop., 2 u. mehr. Bg.
mit Acten= (Gejdhitfts=) Papieven je 4 Loth
2 Rop.; mindejtens abev SR v
mit Waarenproben je 4 Loth 2 Kop.;
mindejtens abev Sl
Marimalgewicht fiiv Dructjachen und Acten 4 Pid. ; mit dev
Stabtpojt 1 Bid.; fiiv Waarenproben 20 Qoth).  Kreugband-
jendungen mitfjen jtets voll franfivt wevden.
Einfdyreib-Gebithr fiiv je 1 Brie, RKreuzbandjendbungen 2c. .
Geldbriefe und Werthpadete fiv je 1 Loty . . . . .

Hiergu nodh) Ginjereibegebiihr 7 Kop. und Verficherungs-
gebithr (7. Boj. 7) je nad) dem Betrag. Marximalgewidt fiiv
aefehlofien aujgegebene Werthpadete 10 Bid., fiiv offen auj-
gegeberte 20 Pid.; Geldjendungen 20 Bid., fitr jolche in
Qederbeuteln 60 Bid.
Pikdyen bis 500 Werjt pr. PBid. oder Theil eines Pfundes
bis 1000 Werjt pr. Prund oder Theil cines Bhunbes
minbejtend aber fitv jede Sendung b TR
fiiv die Pojtaufgabe-Quittung . AR i

Siiv jede weitere volfen ober angefangenen 1000 Werit
werden 10 Kop. mehr erhoben. Vet Padchen, welche aufer=
hath der Grengen eines Gouvernements befordert werden, wird
die Entfermung von dev Gouvernements=Hauptitadt deg Yuf-
qabeortes big Fuv Hauptitadt des Gouvernements obder Ge-
bietes, i welchem der BVejtimmungsort des Pacddhens liegt,
pevechnet.  Marimalgewicht fite Padchen alfer Art 3 Pud.
Die frithere Porto-GrmiBigung fitv Padcen mit Bitchern ijt
aufgebober.

"

"

"

Kop.

1

o

1

S W

Do O

=1 =1

b
10
20
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1)

3)

4)

5)

e i e

Yerfidjerungsgebithr 0is 600 Rubel pro Rubel
Bon 601—1600 Rubel pro Rubel . :

und Rubel 1.50 Kop. Sujdhlag.
itber 1600 Rubel pro Rubel .

und Rubel 3.50 Kop. Bujdhlag.

Die Werthangabe fitr ‘Geldoviefe ijt nicht begrenzt.  Ge-
jdlofjen aufgegebene Werthpadete fomnen bis Ju 500 Rubl.,
offen aufgegebene 6ig 3u 15000 RNOL, wid Padden bis 3u
5000 RbL. verfichert werden.

Radnahmegebiihr pro Rubel .
QUSRI Aer cgy 00 oo A TR
ur Racdynabhmegebithr fommt fir jede Gendung nodh) dHag
entjpredjende Porto hingu. Nadnahme fann erhoben werden
auf vecommandivte Briefe, vecommanbdivte SKreugbandiend-
ungen, Werthpadete (offene und gejchlofjene) wund Picchen
mit ober vhme Werthangabe. Nidjt sugelaffen ijt Nacynahme
auj einfache Briefe und freugbandiendungen, Corvejpondens-
favten, Geldbriefe, Beutel mit flingenber Miinge, Pictchen
mit dev Aufjehrift ,Mit Buftellung” und Abonmements von
Seitjchriften. Die Summe dev Jtachnabme darf R6L 100
nidht {iberjchreiten wund fann entweder in vollen Rubeln, in
Rubeln und Kopefen oder auch in Kopefen allein angegeben
werden.  Nad) Finnland und dem Ausland werden Nad-
nafmejendungen nicht angenommen. Auper dev vorjdrifts-
mdfigen, nur in vuffijdher Sprache sulifjigen Adrefjfe mup
bie Nachnahmefendung auf der Adrepieite den Vevmert tvagen:
Ch HAJIOREHHBIMD INIATEIReNMB Ha .. pyo. .. kom. Die %Ibreﬁe Des
Abjenders mup genau angegeben jein.

B. Augland (Weltpojtverein).
Briefe je 15 Gramm (11/; Qoth)
Eaprelponbembarden . 00 0 st
bo. mit bezahlter Niitantwort S
Brewbandfendungen mit Drudjachen fitr je 50 Gr. (nicht
pl g AR T SRR S I S T e
Waarenproben je 50 Gr. 2 Kop., mindeftens aber
Gejdyiftspapiere je 50 Gr. 2 Kop., mindeftens aber .
Einfdyreib-Gebiihr fitv je 1 Briej, Kreugband .
Derfiderungsgebiihr wie fiiv das Snland.
Maximalgewicht fiir Briefe nicht begrengt, fiiv Waaven-
proben 250 Gramm, fite Kreugbandjendungen 2 Kilogramm

Kop.

o
1/%

s

10

.
S OB o



S

(4 Pid. 28 Qoth). Fitr unfrantivte obder nidht genitgend
franfivte Briefe witd vom Empfiinger Strafporto im Ddoppel=
ten Betrage ded Fehlenden exhoben.

Kop.

Dem Weltpoftverein gehoren alle Staaten und Colonien, auper

nachjtehend genannten an:

Jn Afrita: Ascenjion, Capland und Colonie Bictoria, Natal,
St. pelena, Transvaal, Tripolis (Yand), Tunia (Land); in Nmerifa:
Bolivia; tn Anjtralien: Wejt- und Sitd-Aujtralien, BVictovia, Neu-
Sitp-Tales, Queensland und Neu-Seeland, Vandiemensland, Samoa=

Snieln, die itbrigen brittjchen Kolonien wund freien Jnjeln.

Gorrejpondenstarten und Gejdhiftspapiere find nad) diefen Liin=

dern midyt Fuliijig. t
Padkefporio-Tarif.

Site je 1 Pfund ober Theil eines Pfunbdes ift ju enfrichten
von Riga nach:

Werft K. | Werft K.
BRI ns R TR B 20 Rajait i S st SO ERE
Yrdhongelst . . . 1677 20 | Riew . . ... . 1015 20
WHBANAE 8000 A0k Wl L . o0 e ST OB
Uftradhan . . . . 2201 30 | Rijdhinew. . . . 1642 20
SAIT s B11¢ 40 | Rojtrome 3 e EELOCTED
Blagowejchtichenst . 8491 90  Kowmo . . . . 297 5
Ghatfow . . . . 1314 20 | Krapnojersf . . . 5237 60
Ghetfort . .. . . . 1587 20 | Quopto . . . 410390 20
SREDGL L L. L 287 76 (sl Sl v e LUSDE AN
Ofinaburg . . . . 204 5 | Qutaid . ., . 29038 30
Gttt o id v 21,2004 30 Mot i g I 8 0L
BrODHD s v A 43R GBI L el e 6 G
Selfingfors . .°'. 1012 20 | Mingf. . . . . 506 10
QU b T e 89895090 ‘ LT AR 4P,
Saroslaw. . . . 1121 20 | Mohilew . . . .- 597 10
Jefaterinodbar . . 2144 30 | MWosfau .- . . . 971 10
Sefatevinoglaw . . 1363 20 Nifolajerst . . . 10244 110
Selijawetpol . . . 2882 30 Nijhny=TNowgorod . 1391 20
Sefutsft . . . . 6245 70 | RNowgoved . . . 558 10
Ralijy . . . . 913 10 | Nowotjdertall . . 1875 20
Qaliga™ . . s 904 10:L 0ol oL o L 10244 180
Ramenez-Podeldt . 1097 20 | Obejla. . . . . 1587 20
By e B 0ABRA0SEROMBE e s i S S R O

2



Orel
Orenburg .
Penja .
Ui
Betriforw . .
Betrojawodst .
Blestan
Bologt
Poltawa
Bott

Radbom
Reval .

s fualva (i eEa Lt
Roftow a. D.
Gamara .
Samarfand

Santt-Midjel .
ct. Petergburg .

@aratow .
Semipalatingt
Shitomir .
Sjedles .
Simbirst .
Simferopol
©molenst .
Stawropol

18

Werft K.

. 936 10 | Sumalfi
2331 30 | Zawajtehus
1574 20 | Sambow .
2337 30 | Zajdyfent .
815 10 | Ziffis .
1020 20 | Zobolst
333 5 | Tomst.

4] 5t H 6 AR 1 S
1228 20 | Ziderntgow .
2908 30 | Zwer .

iy VI 1 O PR

378 - 5 | Wleaborg .
Led 20 yalal |
1363 20  Warjdhau .
1937 20 | Waja .
4547 50 | Werny

885 10 | Wilna.

594 10 = Wirballen
1711 20 | 2itebst
4516 50 | Wiitfa . .

979 10 | Wladifawtas .
667 10 | Wladimir.
1863 20 | Wologda .
1820 20 ] LWoronefh) .

579 10 ‘ yborg
2175 30 ! 3Barizyn

Telegraphen-Tarif.

A. Jnland,
Nach dem feit 1. Juli 1886 eingefithrten inlandijchen Tele-
grapfhentarif jebt jich die Gebithr fiiv ﬁ)epqd)en 5uiammen

a) aus der Grundiaze von . )
b) aus der Worttare, welde fitr fbepe]df)en
1) innerhalb des europdijchen ober innerhalb des aftati-
fchen Rupland .
2) pon Ddem europdijchen nad) bem a]latticf)en Z}tufglanb

ober umgefehrt . S B g
3) im @tabtte{egmpf)ennerfebl :
fitr jedes Wort betrigt.

Werjt
403
978

1356

4262

2701
3414
4681
1019
883
910
2429
1330
2299
679
1339
4815
327
550
449
1851
2500
1155
1205
1376
719
11k

Ko.
1]
10
20
50
30
40
50
20
10
10
30
20
30
10
20
50

5

20
30
20
20
20

10
20

Kop.

15

i

10
1
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B. 2Ausland.

An Stelle des fritheven aus Grundtare und Worttaye beftehen-
den ewvopdijhen Tavifs ift fett 1. Juli 1886 ein veiner Worttarif
_qetveten, wie et jolcher jchon frither fiiv den auBevenvopitjchen Ver=

fehr DLejtand.

Europa Kop,

sBelagterie 5o 8 R
Boanien 1. &maeqomma 5 ol o]
Bulgarien . A, ¢ 16
Sl (ke SRR S L i 1,
Deutjched Reih . . . D 13
ek R EASACRROIE WE et PRI
Gibraltar . oy iy o D
Griechenland

Al R SR © G

T D)
Gropbritannien w. Jrland . 26
e RE (R SRR P B
i e ORISR O R
SHHEHG a2 G ST 9 Y
Nontenegro Lt TS
et od b S SRR B e 3
JNovwegen . . e R
Oefterveidh- llngmn g S B TS B
A ORGSR § |
BRAERI0" Bl ianl 0 e D 60
b e | CRIEHE SR NI B T
Sdhwety ety
Serbien RSN S
Catalr e AR O SR B S ]
FUTIRIVE G o g D28

Afrika

Jlgypten L. Sone 6

" * " {

SRR 111 PR Ve 8
Algier . 2
Canartjdye \m]tln ey
Cap der Guten Hoffrung . 444 |
Capverdijche Jnfeln 11 56—201

29 |

»—\H»«l-\lxl

Afrika ferner: Kop.
Pabetra . wore el Sl RS
NMogambique . 438
Natal . 444
Senegal . 142
Frangvaal 44
Fripolis . 61’
FTunis S
Bangibar . 2 3R

Afien

Avabien (Aden) . 186
. (Dedgasu. Jemen) 147

| Afghaniftan . 180
Annam . 3 299
Beludjchiftan 157—180
Birma 190
Ceylon skt e 00
China . 289 — 381
Cochinchina . 263
SApmt s DRSS
Java . 323
Sndien 180
L 385—403
NManila (‘,Bf)lhppmen) 5 423
Nalatfa . g 293
Penang el 263
Perfien L. 3nm RIS
GRS R e
Bujdhiv 99
itbrige Hifen . 157
Siam . 287
Singapore 303
Sumatra . 323
Tonfing . 319

|
|
|

Die Gebithren desjelben betvagen fitv je ein Wort nach:

. Rl



Amerika Soy. Amerika ferner: fop.
e S SRR i U s S e B e
dheentinn . et 308 e bEcYneles < L) 7388
PRGN ADDE o e RO 2R STt | e
Dol b e G S e San Saluabor L 233 94b
(ST i SESSR S s R VISR s i e S R
(ST o (DNTebec) s wia o il e S St et | L s A
@ niles b S A8 0 eneamiebn L 4 . BRY
Columbia, %utncf) .. 121 | Vereinigte Staaten b ‘me=
a0 Amerifa :
Sithoee s s el el e 2] Bitlte. Slaalemicaii ie g9
(SIREDUTE TEn e e iy B AA G mittlere ¢ o0 ¢ LGS0
WHITHELDINERE S S e e B Y weftliche |, 105 AL MY
Guatemala s 245 ;
Haiti . S e LT R Auftralien
Shunings it R R e PR o AR [ o o RSP R
Jamaica . 325 | Neu-Sitd=LWalesg . . 457
Peartinique . Lo w579 [ Bort Davivin (Sitd- ‘2[111’() 449
Peerico . .0 121,:159 a1, 1671 Sheensland <« o 469
Ricaragua . . . 283 u. 295 | Siid- ?qutm[wn G A
ST (e O P68 ’Ta;vamania o Al e
SROEIAUAN SR SRR 363 | I Bictoria > . A
SRE s E 441—633 Weit- Q[uftmhul R

Beim Jihlen der Worte eines Telegrammes werden durd) einen
Strich oder Apoftroph getvennte Worte oder Wortthetle als bejon-
bere Worte gevedhnet. Sabgeichen, Binbejtviche etc. werden dageger
nicht mitbevechnet. Unterjtrichene Worte werden doppelt gezdhlt.

Die grifte Wortlinge ift im inldandijhen wund im internatio-
nafen europdijchen Lerfehr auf 15 Bud)jtaben, im internationalen
auBerveuropdifchen. Vertehr auf 10 Budjjtaben fejtgejebt. Dev Ueber=
jhup bis Fu tweiteven 15, begw. 10 Buchjtaben 3ahlt fitr je ein Wort.
Spradyvidrige Wortzujammenjegungen jind nicht juldjjig. Jm inldn=
difchen und euvopdijchen BVerfehr werden je 5, im aufereuvopiijchen
Berfehr werden je 3 JBiffern fitr ein Wort gevechuet.  Puntte, Kom-
mata, Budhjtaben und Brudyjtride, welche gur Vildung von Jablen
qebraucht werden, find fiv je eine Jiffer zu gahlen. Fitr in Code-
wirtern abgefafpte Telegramme betvagt die qudhte Linge des Code-
wortes 10 Buchitaben.

Bei Telegramm-Adreflen nac) Ovten, deven e§ mehreve gleid)-
namige giebt, mitffen die unterjcheidenden Begeichungen hingugefigt
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werden, 3. B.: Stawropol-Gouvernement, Stawropol-Samara, Gpapt-
Rajan, Spapt-Tambow, SpaBt-Ridjan; Sergiewo-NMostau=-Kurater
Eifenbahn, Sergiewo-Rjijan-Roslower Eifenbabhn 1. j. 1w. Gine der-
artige Ortsangabe der Telegraphenjtation witd mur filv ein Wort
qeahlt, auch wenn gur Begeihmumg mehr als 15 Budjjtaben erforder-
lich find.

Dringende Telegramme ahlen die dreifache Gebithr. BVou die
drejie find die Worte Cpownasi, Dringend, oder im internationalen
Perfehr der Buchjtabe (D) gu jeben.

Perglidyene Telegramme fojten den vievten Fheil der urjpriing-
{ichen Gebithr mebr.

Telegramme mit besahlter Antwort find bis u 30 Worten
julifjig und miijjen vor Ddev Abdreffe den Vevmert tragen: Orsbrn
yiamens, x Qorte; Antwort begahlt x Worte, ober im internationa=
(en Berfehr: (RP) x Worte.  Bei Antworttelegrammen innerhalb
Ruplands darf behujs genauer Adrejfirung auf die N des Urfprungs-
telegrammes Begug genomuen werden.

Eeprefboten-Beforderung der Telegramme ift im Jnlande fiv
einen Wmfreis von 2 Meilen = 14 Werft uldffig und fojtet 75 Kop.
Fitr Veforderung auf gropere Cntjermungen oder fitv Gjtafetten be-
trigt die Suftellgebithr 75 Kop. pro Meile.

Dervielfiltigungsgebiihe einer Depejde fitv mehrere Adrefjaten
im Jnland oder im Ausland jede Copie 20 Kop. Beglaubigte Copien
eines Telegrammes miifjen von der Aufgabejtation fhriftlic) unter
Beifitqung  dev Depejehen=Quittung und weier Stempelmarfen & 80
fop. nadygejucht werden.

3u wenig erhobene Gebiihren werden vou dem Aujgeber nad=
triiglich evhoben, irvthitmlic) guviel erhobene Betvage demfelben guvitd=
evjtattet.  Die Abdreffe des ujgebers eier Depefche it daber jedes-
mal aui dem Aufgabe-Blanquet deutlich und voll angugeben.

S internationalen Verfehr geftattete Abkiivzungen bet bejon-
beren Arten von Telegrammen find die Vudhjtaben:

(D) — Dringendes Telegramm, | (PP) = Poft bezablt,

(RP) = Antwort bezahit, . (XP) = Gilbote bezablt,

(RPD) = Dring. Antw. be3., . (RXP) = Antw. u. Gilbote be3.,
(CR) = Gmpjangsangeige be3., | (RO) = Telegramm offert gu be=
(FS) = Telegr. nachzujenden, | jtellen.

(TC) = Verglichenes Telegr.,

Diefe Beichen find in Klammern wnmittelbar vov die Telegramm=
Adreffe 3u jeben und werden dann fitv je ein Wort geadhit.



APy

Jgm  internationalen  Berfehr  find Depejdhen i folgenden
Cpradjen gugelaffen: avmentjch, bulgarifey, binijd), deutjch, englijeh,
frangbfijc, griedyijch, hebriijeh, hollandijd), italientjc, japanejijdh, froa=
tijeh, Llateinifch, magyarifd), malayife, novwegiic, perjijch, polnijeh,
portugiefijey, vuminifeh, vujfijeh, vuthenijeh, jhwedijeh, ferbijeh, fiame-
liidh, {lovatijeh, flovenijdh, fpanijeh, tichechijeh, tiietifeh, vliimiich.

Yingen= und Wegmage fremder Linder

Linber ’ Benenmung Suf [ 3oll | Meter
Belgien, Bulgarien, Metrijches Syftem.*) J i
Deutihland, Finn= | 1 Rilometer = 10 Hectometer ‘
fand, Frantreich, = 468,;,, Faben | | 1000
Griechenland, Jta= | 1 Hectometer — 10 Defameter
lien, Niederlande, | = 46,.,, Faden : 100
Noviwegen, Oefter- | 1 Defameter — 10 Meter 32 9, | 10
reid)-Ungarn, RPor- | 1 Meter = 10 Decimeter foi 1. § S |
tugal, umdnien, | 1 Decimeter = 10 Centimeter | 8.0 i QO
Shweden, Schwetz, | 1 Centimeter = 10 Millimeter L R U
Gerbien, Spanien, | 1 Millimeter ‘ hos | Orgor
Tiirfei, i i
“Danemart 1 Fod (Fuh) = 12 Tommer ; ‘
(Boll) = 144 Linier 1 00 O
1 Nuthe = 10 Fod [ 104 it atets
* Grofbritannien und | 1 Foot = 12 Judjes (Joll) 1 — 120,508
Srland 1 Yard (Clle) = 3 Foots 8 — | Opys
1 Fathom = 2 Yards 6 il TRk
Rufiland | 1 Yefdpin = 16 Werfdgot | 2 | 4 | 0],
[ 1 Fup = 12 Zoll & 10 obdexr ‘ |
[ 12 Sinien ootk L Oraon
1 Faden = 3 Arjdhin fisny ’ LR
Wegmatfe.
Belgien, Bulgarien, | Neetrijches Syftent.*) ‘ Werft | Kilom.
Dentjdhland 2c. (j. |1 Rifometer = 1000 Meeter Oo37 1
oben 3 5 ‘
) |1 Geogr. Meile — 1/,, Grad LB B
R B C RN P e B R S R
Dénemart | 1 Meile | Toas [
Grofbritannien und | 1 Statute-Mile = 1760 Yards ‘ ) Tiaeo
Srland | 1 Geamile = !/;, Grad 1% Lirag 1,655
Rufland | 1 Werft = 500 Sabjen ik L 1,04:

") Jn eintgen Staaten find an Stelfe ber metrifdhen (frang.) Benenmungen nationale
Begeidhynungen der metrijen Maake und Gewidjte etngefithrt,



Die Flacpenmage fremder Linder

verglichen mit Defjatinen und $Hectaren.

Qander

Belgien, Bulgavien,
Deutjchland, Finnland,
Frantreid ,
fand, Jtalien, Nieder-
{ande, Norwegen, Oejter-
reich-Ungarn, Portugal,
Rumdnien, Sdyweden,

Sdyweiz, Serbien, Spa- | Joll
| 1 Qat - Millimeter = 0,55 Dt

nien, Titrfe

Diinemart

Griechenland

®rofbritannien und Jr-
fand

Niederlande

Rupland

Griechen= |

Benerning
| -

| Defii-|

tinen |

Hectar

Metrijches Syftem.
$Hectar = 100 Ar
Ar = 1000 Dar.-Meter

I

0,500 Qat.=Faden

1 Qu.-Centimeter = 0,5 Dtz

|  Sinien

1 Toubde Land — 560 Qur.-NRuthen

= 56000 Qu.-Fup

1 Stremma = 1000 Q.- Pifi

Qu-Meter = 10,,4, Qur.-Fuf
tfj. = 1,4, Qu.=Arjdjin =

1 Aere = 4 Roodd — 4840 Q.-

ards

1 Qu-Pard = 9 Qu.-Fuf rufi.

= 0,a95 ut.=Meter

1 Bunbder (Hectar) = 100 Qat=

Roeden

1 Dejjitine = 2400 Qu.-Sajhen

(Fadert)

Qa.-Fuf

[

Qut.-Gajhen = 4,,;, Qur.-Meter
O Arjeyine = 0,505 Dat.-Met.
= 0,905 O.=Neeter

Gllen = 816 Qur.-Fadenelle =

p—

Stangen

|
|
x
\
!
Qivlind. Lofftelle = 10000 Q.- 1
|
\

Gjtland. Lofjtelle = 100 L.

0!915

7009

()/505

0/ 9156

1

0/340

OIIQI

Al
O

“/552

1

()rw;‘)

]1092

0!371

0/‘109

Die Hohl= (Fliijjigteits-) Maje jrember Yiinder

verglichen mit Rrujhfen und Liter.

Qander

Benemmung

I

Belgien, Bulgavien,
Deutjchland, Finnland,
Sranfreich, Gviechen-
fand, Jtalien, Nieder-
{anbe, Rorwegen, Oefter-
veich-lngarn, Portugal,
Rumdnien , Schweden,
Sdyweiz, Serbien, Spa-
nien Tiicfet

Netrijches Syftem:
1 SHectoliter = 10 Defaliter
1 Defaliter = 10 Liter

| 1 Qiter = 10 Deciliter
1 Deciliter = 10 Centiliter
1 Gentiliter = 10 IMilliliter
1 Milliliter

| Ty Siter

: 81r3|

31

OIXI.’K

0/08!
7008

100
10
1
0,
O

7001
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Benenning

Ldander for | Siter
Dinemart 1 Qamne = 2 Pott = 8 Piigel | 1,,,, 3 it
| 1 Oghoft = 6 Unfer = 116/, :

| Rannen 182, | 244,

1 Ohm = 20 Biertel — 80 Kan-
nen — 160 Pott 125,, | 154,

Griechenland 1 Rilo (Hectoliter) = 10 Kotyli
(Defaliter) = 100 Miftva (Liter) 81,5, | 100

Grogbritannien und Jr- | 1 Gallon =4 Quartd — 8§ Lints
fond:o - = 32 Bills B0t | dsas

Niederlanbde

Jupland

1 Zun = 2 Piped = 3 Pun-

| deond = 4 Hogsheads — 6
Tierced — 14 RNundletd — 252
Gallons

| 1 Bat (Hectoliter) = 100 Kannen

| (Riter) = 1000 Maatjed (De-
cifit.)

| 1 Wedro (Cimer) — 10 Krujhten

| 1 Krujhfe (Stof) = 100 Tidharten

1 Botjhfa (Faf) = 40 Wedro

|
81,4 (F 100
107018 =
1 1!230
400 | 491,,,

Die Hohl- (Troden=) Mafe fremder Linder

verglichen mit Tjchettvert und $Hectoliter.

| Benemnmng

| Tichet- | Hecto-

it , | wert | (iter
Belgien, Bilgarien, l Neetrijches Syftem: | }
Deutjchland, Finnland, | 1 Hectoliter = 10 Defaliter ‘ (2Pt %
Franfreid),  Griedjen- | 1 Defaliter — 10 Liter ‘ Draas iy
land, Jtalien, Nieder- | 1 Liter ' (o 0
Lande, Yorivegen, Oejter- |
reich)-Ungarn, Portugal, = Jn Deutjchland ferner: [
Rumdnien, Sdweden, 1 Neujdheffel = 50 Liter L Orae 103
Sdyieis, Gerbien, Spa- l ;
nien, Tiirfet ! ‘ ‘\
Dinemart | 1 Tonde (Tomme) = 8 Sfepper | ‘
(Schyeffet) | 05663 { 1,30,
1 Yajt = 22 Tonber il i 80,5
Griechenland 1 Rilo (Dectoliter) = 10 Kotyli |
(Defalit.) = 100 Miftra (Qiter) | 0,4 Lo

Grofbritannien und Jr-
land

Niederlande

1 Quarter = 2 Combs —= 8 Bu-

held — 32 Peefd — 64 Gal- ‘

long

(1 Mud (Hectoliter) = 10 Sche-
pel (Defaliter) = 100 Kop
(Riter)
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i 5 Tichet- | Hecto-
Linber | i Benennung el i
Ruland |1 Tidetwert = 8 Tjcpetmerit =
| 64 Garneg il DA
’ 1 Tjcjetert = ca. 3 Lof und i
1 Stof
! 1 Tjchetiverit — 8 Garies L0y
| 1 Garney e 4
[ 1 Qivl. Lof = 6 Ritlmit — 54
|  ©tof 0,4 Ok
| 1 Gjtland. Lof = 3 Ritlmit = s 2
36 Stof 0 et
Die Gewidte jrembder Liuder
verglichen mit ruffijchen Pfunden und mit Kilogramm.
Qinder Benennung Biund | Kilogr.
Belgien, Bulgarien, | Metrijches Syjtem:
Deutjchland, Finnland, | 1 Kilogramm = 10 Hectogramm | 2, i
Jranfreich, Griechen- | 1 Hectogramm = 10 Detagramm e inilR:
{and, Stalien, Nieder- | 1 Defagramm = 10 Gramm e R
Lande, Novwegen, Oefter- | 1 Gramm = 10 Decigramm sodane) 20,08y
veich-lngarn, Portugal, = 1 Decigramm = 10 Centigramm Riee
Ruminien, Sdweden, | 1 Centigr. = 10 Milligramm J
Schweiz, Serbien, Spa- | 1 Milligranm L adoask
nien, Tiirfet | 1 metr. Centner 244,
| 1 Bollcentner 122,; 50
| 1 metr. Tonne 2442 | 1000
Diinemarf » 11 Pund =100 Quintin=1000 Drt| 1,55, L0
| 1 Stippund = 20 Liejpund =
| 320 Pund 390,, | 160
Griechenland [ 1 Dradyme = 10 Obolen = 100
| Gran Oits Oy
| 1 Talent = 100 Kgl. Minen —
| 150000 Drachymen 366,, | 150
Grofibritannien und Jr- | 1 Pound = 16 Dunced = 256
{and | Drams 1 et a
[ 1 Hunbdrediveight (Civt.) =4 Duar=
| terd = 8 Gtoned = 112 Pound3 | 124,,; | 50,
{51 Sont =208 2481 | 1016
Niederlande | 1 Pond = 10 Onjen = 100 Loo-
| den = 1000 Wigtjes 2,43 1
Rufland [ 1 Pfund = 32 Loth = 96 So-
‘ [otnif = 9216 Doli il Oilie
} 1 Medic. @ = 12 Ungen = 96 ;
| Dradhmen = 288 Scrupel =
| B760 Gran Gl
1 Berforwez = 10 Pud = 20 Lies-
piund | 400 | 163,




Rinstabelle fiir 1—10000 ERIJI Sapital,

g
23

l

1

A S O NI £
» 1 Jahr | 1 Monat | 1 Zag 71 Qﬂf)l \}jﬁmmt El }ag
Rutbel Ro(. Kop. Royp. Qop. | RbL Kop. | Rop. | Kop.
1 3/5 O/29 “'01 4 0133 O/01
2 7 | 0/58 “,02 8 0’67 0’02
3 100 Disg 05 12 i Y 0,08 §
4 14 Lawl 04 16 | Yol 0
) 17/5 1/46 0/05 20 1/67 Or()6
6 21 1 SRR g 24 2 o8 &4
7 24 . 2,04 0,07 28 2,33 A
8 &80 2,33 0,08 32 2,67 0,09
9 315 | D s ey 36 3,06 1357
10 BE N 40 3 gs | LS
20 70 5,83 0,19 S0 6,67 0,99
30 1.05 8,75 10,09 1.20 19,00 05e
40 1.40 i B 0 1.60 it A5 i o
50 1.75 Llae o bds Ao : R |
60 .1 2400 A T e O 2.40 8050 s
70: [ 2.43 ’ B0 | “ 0% 92.80 28 4o i
S e T T ) R 3.20 26,67 0:55
90 SUlbok 0 BBeil 0 3.60 30,40 ; G55
0Dl 3502 |7 v 2% an L v Oy 4.-— 33,43 Ys
001 BBkt g, 8t 66,67 i
300 | 10.50 8750 2,90 | 12.— 190,05 3,33
400 | 14. V387 )¢ Fap ko 1804 (01 B8 1 i AL
500 | 17.50 146,55 | digg } 204 | 166,4 3
6001 21 175,00 Bieg'} 94— [ 2004 6,47
700 | 24.50 CRIL PO S | o
800 28.— 2 33,33 7/78 32, — | 2 66,67‘ 8'89
900 | 31.50 2 6250| 845 | 36.— | 300,00‘ W
1080} 85+~ FOUS Bone T 80, |- 7883, 1.1,11
1 B s IR B 1 P B L T IENRRE m,,m Diss
3000 [105.— | 875.g9| 29,45 | 120.— | | 17 006, 8855
4000 |140.— | 1166, | 38,59 | 160.— | 13 33,55| 44,
5000 (175.— | 14 58,55 48,4 | 200.— | 16 66,5;| 55,54
6000. [210.— | 17 50,99 | 58,33 | 240.— | 20 00,4, 66,67
7000 [245.— | 20 41| 68,05 [ 280.— | 28 83,55 774
8000 [280.— | 2333,53| 77, | 320.— | 26 66,5;| 88,59
9000 [315.— | 26 25,50 87,50 | 360.— | 30 00,9 | 1 00,
10000 ([350.— | 29.16,47| 87,05 400.— | 33.38,4¢ 1 11,4,
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Binstabelie fiir 1—10000 RbL. Kapital.

; .' S 41,9, . 59,
Sugual 1 Sabr | 1 Neonat | 1 Tag | 1 Jahr | 1 Monat | 1 Tag
Rubel | NRbL. Kop. |  Kop. | Kop. [NOL Kop.|  Kop. | Kop.
1 ; 45 O88| V01 51 Oul O
2 | 9 0,75 0,03 10 0,83 0,03
3 | 13/5 1/13 0/04 15 1/25 704
S 18 Bl ¥R 20 Tignl L0
5 | 22,4 lgg| O 25 2,08 0,07
6| 27 R B o e 8 ol
e 31,5 2,63 0,09 35 2,99 e
3 36 3,00 0,10 40 3,33 0,11
9 40,5 3,38 0,14 45 3,75 U3
10 45 35" Ous 50 | S i Yng
20 90 ol i 0% 1.— 8,44 055
80 | 1.35 1l,gs| 0,s| 1,50 I9aal: o
40 1.80 15,00 O,50] @ 2.— 18,59 Oiie
50 2.25 18,75 | | Ojp] @ 2.60 20,55 )
60 | 2.70 -V T (R TRy B T 2L PN AR
70 3.15 26,051 0,8 3.50 29,171 0,97
80 3.60 30,000 1,00 4,— 33,33 ; N
90 4.05 38 s B 37,50 | i
100 4.50 3750 25 55 41,66 1,39
200 9. — g0l 2,50) 10— B3
300:4113.50 1185000 8 bl oibBi=ti 1026500 4
400 | 18.— 150,00 Bipali 20u= 1. 166,67 " " Bysg
500 | 22.50 18750 6,95] 25.— {208, B
BOG 1 BT | .2 2500 A EolQeas - 3 BO e B
700 | 31.50 98k | a8 rel8D. ~— {1 2015, 0
800 | 36.— 800,00 10,99| 40.— | 883,45 11,4
D040 50 FT BBV Al b 48— | B 2B 180
1000 | 45.— | 37T, 12,50 50.— | 416, 13,
2000 | 90.— | 750,59 25,09 100.-— | ‘833,55 27,4
3000 [136.— | 1125,59| 37,0 150.— [ 12 50,, Lo
4000 [180.— | 15 00,59 50,99 200.— | 16 66,57 55,5
5000 [225.— | 18 75,49| 62,5| 250.— | 2083,55| 69,,
6000 [270.— | 2250,09|  75,50| 300.— | 25 00,59 83,5,
7000 l315.-—- | 2625,00] 87,50 350.— | 29 16,67 96,5,
8000 |360.— | 30 00,59 100,59 400.— | 33 33,55 111,
9000 (405.— | 33 75,g9| 112,50 450.— | 37 50,99 | 1 25,9,
10000 [450,— | 37 50,50 |1 25,00} 500.— | 41 66,5;| 1 28,g5




T
Bingtabelle fiir 1—10000 Rbl. Kapital.

~

S

~

Qapital | 5"y Lo AP A
7 1 Jahr | 1 Monat | 1 ZTag | 1 Sahr | 1 Monat | 1 Tag
Rubel | NBL Rop. | Kop. Rop. | N6l Kop. Kop.
3 B | 0,46| 002 6 0
g 0,991 O3 12 1
3 16,5 | Eoact 1B 18 1
4: | 22 | 1'83 0,0(; 24: 2
5 | S| B Ol B0 2
6 } o5 ([ 2,75 0,09 36 3
Pt TR 5 e | P 42 3
8 \ 44 | 367, On 48 %
9 49,5 | 4,51 g 54 | 4,5
10" |- 56| dss| O 60 | 5
20 ) 1.0 Ban) Dpats 12007 210
IR Bk i ¢ DU OSSR [ 15
40 | 220 | 18,33\ 06| 2.40 20
50 | 275 | 22,4| Opg| 8.00 25
60 l 830 LA BT IO Vgl BI6D 30
70 | 8.85 | ' 820| 1| %20 35
80 | 4.40 | 36,4| loa| 4.80 40
T iR g S O S B e R Y 45
100 | 5.50 4b3| 13| 6.— 50
11| U o Ol Sk 138 R
G081 1850 ARl el 18 b0
408 1229 \ 183,63 6,41| 24— | 2—
500 | 27.50 | 2 99, ok SRk Mt | '3 50
600 egs cn [ 02750 PO R S g e 3
700 | 88.50° | /320,4| 104ef 42~ | 850
800 | 44.— | 366, | 12,00| 48.— | 4—
900 | 49.50 ' | 412,| 18,5 54— | 450
1000 | 55.— | 4585| 16gg| 60.— | 55—
2000 (110.— | 916, 30,56 120.— | 10 —
3000 |165.— | 183 75,00| 45,83} 180.— | 15—
4000 (220.-— | 18 33,33 61,;]240.— | 20 —
5000 {275.— | 22 91,47| 76,g9| 300.— | 26 —
6000 (330.— | 2750,99| 91,67[360.— | 30 —
7000 |385.— | 32 08,33|106,9,| 420.— | 35 —
8000 |440.— \ 36 66,57 | 1 22,00 | 480.— | 40 —
9000 |495.— | 41 25,09|1387,50| 540. — | 45 —
10000 |550.— | 45 83,33|152,75] 600.— | 50 —

ot

o

~
ot
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Suwtabeﬁe o 1-—10()00 Rol. Kapital.

h Lo %
st E Sabr |1 ,,w@,t,,\,,,l__i,aq | 1 Sabe | 1 Monat | 1 Tag.
Gubel | ML Kop. | Kop. | Kop. |RbL Kop.|  SKop. | Rov.
i 6,5 | 0,561 0o 7 0,58 0,02
: 2. ¥ ; 1,Ogi 0,0{ 14 1,17 0,04_
3 ‘ 19/5 1'63 ; 0/05 21 l/to 0IO()
Al o 2;17‘ 0,07 28 | 2,33 0,08
B ag o gl 35 Soas " Fh e
gl 98 T 42 Boag i o048
T4 40 ! 39| Ous 49 4,08 0,14
8 | hevi 4,33 0,14 56 4,67 0,16
9 | 58] degg| Uie 63 D95 0,18
1A 465 Bl b 70 Bigg| O
20 1.30 10,g5| 0,56 140 | 1lgg!  Ojgg
30 1.95 Toasl- el 220 1%.ks Ojae
40 2.60 NS R S 2840 LAl
50 | 3.25 et 0,00 1 4 S1B0 29,01 g
60 | 3.90 8ot Tegat 4,20 3556 g
70 | 4.55 870k 1o g 490 (R S s B
80 | 5.20 43,33 | i A 5.60 | 46,67 | 156
90 | 5.85 4801 Lgel 880 1 DRy 5
100 | 6.50 Bt Lol g B 164
200  13.— 085l 3 uf it 8l Lh5eq St
3()“ } 19.5” 1 62,50‘ 5,42 21——‘ 1 75,00 )’83
400 | 26.— 216,67| 79| 28.— | 283,53 rig Y
500 | 32.50 270,63  Q08] 35— | 29l  9Yyre
600 | 39.— 395,00 10,88 42— | 850,50 1l
700 | 45.50 379,071 12, 49.— | 408,33| 13,4
800 | 52.— 433,5| 14,4| 56.— | 46647 154
900 | 5R8.50 487,50 16,95] 68.— | 52b,00| 17,5
1000, | 65.— 54l 18,6| 70.— | 583 19,
2000 130.— | 1083,5 36, 140.— | 11 66,57| 38,49
3000 [195.— | 16 25,99| 54,7|210.— | 1750,50| 58,35
4000 260.— 21 66,57 72,00| 280.— | 28333,335| 77,54
5000 [325.— | 27.08,g5( 90,95| 850.-- | 29 16,47 | 97,49
6000 1390.— | 3250, 108,53} 420.— | 3500,09| 116,67
7000 |455.— | 37 91,57|126,59] 490.— | 408353 1 36,14
8000 520.— | 4333, 144,,|560.— | 46 86,7 1 55eg
9000 [585.— | 48 75,50| 1 62,50| 680.-— | 52 50,09 | 1 75,00
10000 1650.— | 54 16,57 180,56| 700.— | 5833,35| 1 94,44



Waldens Seburtstag,
Sumoreste von V. Loit Leb.

\ ie Familie des Nentiers Landbeim war um den Mittags-
tijd) verfammelt. Diefelbe Dbeftand aus fehs Perfonen.
1.- Herrn Lanbdheim, einem Ddicfen, behdbigen Herrn, etiwva
in Der Mitte dev Wierziger, 2. defjen Sattin Pauline, einer
rundlidhen gefilligen Cricheimung, der man die Gutmiitigleit auf
den erften Vlick anjah, ferner aud drei Kindern, YLottchen, der elf-
jabrigen Tochter, Kurt, dem neunjdbhrigen, und dem Nejthitchen
Hang, der fiiv jeine fieben Jabhre jchon rvecht neugievige Fragen
ftelfte und mit unbefangeniter Meiene die Crivad)jenen oft in die
totlidyite Verlegenbeit fepte, — jajo, die fechjte Verfon nicht 3u ver-
gefien, — Tante Malchen, des Hausherrn eingige Schwejter, Dder
Kinder vergdttertes Tantchen, twelche bejjer wie die Meutter mit der
oft redht toilden Schar wmzugehen wufte.
Diefe fechs Perjonen aljo’ japen wm den grofen vunden Tijd

tm CHgimmer verjamumelt, und wenn auc) dag trefjlich ubeveitete

Mabl witedig war, die alletnige Aufmerfjamteit aller auf fidh zu
lenfen, fo gab’s doch) im trauten Familienfreife, und namentlich
auf Anveguung der Kinder Veranlajjung genug 3w Gefprad) und
Gelddter. :

L) eifs, wad wir morgen u Mittag Haben,” fing der
fletne Hans eben tm gehetmmigvollen Tone an und blicte Heraus-
fordernd auf Surt, alg wollte er ihm das Geheimnis nur gegen
eine grofe Velohnung verfaufen.

L0, i) weify e3 aud)”, entgegnete Kurt leichthin, — ,jauve
Bohuen und Poctelfleijch, -tie tmmer zum Dienstag, habe ich) nicht
vecht, Nama?”

L Diesmal nicht,” antwortete Weama [acdelnd.

J3a, i) weif ed Dbejjer”, jchrie Hang iiberlaut, ,e3 gibt
Backhithner und junge Crbjen, und etwen Pudding und nod)
viel mehr!”

,S0, tober ieifit denn Du dag jdhon wieder, Du fleiner
Jteugteriger 2" frug Bapa amiifiert.

L, unjeve Anna hat's Heute frith der Wirtjchafterin vom
Doftor erihlt — tweift Du, drunten unter der Hausdthiiv, als fie
vom Marfte Heimfam. Sie war aber fdyreclich) brummig daviiber
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und fjagte, der dumme Geburtstag wdre Ddie wviele Arbeit gar
nicht wert.” ‘

,S0, o, nidte Papa ernjt werdend, — liebe Pauline”,
wandte er fich ju feiner Fraw, ,dbas Klatjchen mit andern Leuten
im Paufe mupt Du der Anna verbieten; das ift ein Fehler, den
i) trop ihrev jonjtigen guten Cigenjchajten nicht dulbde.”

,LWer ‘hat Denn aber morgen Geburtstag?” frug Hang twieder,
der jept erft durd) die Wiederholung von Annad Gefprid) auf
diefe bigher unbeachtete Entdectung tam.

LAch, ich weify ez”, vief ploplih Kurt freudig, — ,morgen
ift der erte Meai, — da ift ja Tantdens Geburtstag!”

Jourrah, Tante Maldhen hat movgen Geburtstag!” jdrie
$Hans ervegt — ,das ift aber gejcheit von Dir, Tantdyen, da Haben
tiv dod) einmal wieder einen guten Tag! Hive emmal, Tante
Malchen”, fing er ploplih an, — wie alt bift Du denn
eigentlich ?* gl

Sleiner Najewetfs, das gebht Dich garnichtd am,”  evividerte
Malchen und wurde feuerrot.

,Jein, wirtlich, Tantchen, jag’ mir’s doch”, bat Hans weiter,
— id) muf es wiffen, jhon wegen der Lichter, die ich Dir um
Deinen Kuchen ftecten will, Du weift jchon, fo viel Jabhre, jo viel
Lidhter, — alfo, — Dbitte, wie alt bijt Du?"

Jdredhen Du,” fehalt Maldyen, wihrend Papa und Dama
etivag verlegen auf ihve Teller blictten, denn fie wuflen, Ddafy
Malchen in besug auf ihr Alter von merfiitediger Verjchwiegen-
beit war.

JNa, wenn Du mir's nicht jagen willft," meinte Hang ge-
frantt, ,fo jagt mir's eben Mama, denn iwiffen mup idy's.”

Gin ftreng vevweifender BlicE Papas brachte dem Eleinen,
porfauten Sprecher mun wohl jum Schweigen, aber die gemiitliche
Stimmung, die bidher geberricht, war verflogen, wud dev Rejt der
Mahlzeit verlief in peinlichem Schweigen. —

,Du Qurt, wavum jagt miv’s denn die Tante nicht, wie alt
fie morgen ift?" frug jpdter Hans jeinen dlteven Bruder, ald beide
i dem vor dem Hauje liegenden Garten fich aufbielten — | idy
jag's ihr dod) aud) vecht hevzlich gerne, wenn fie mich davnach fragt.”

,Ja, das modyte i) auch wifjen,” erwiderte Kurt, ,dabet ift
boch) fein Geheimnis! Aber laf nur gut jein, id) trieg’s doch "raus,
nun gerade!" ’ .

v Datte ez aber wabhrjcheintich doch nicht Herausbefommen,
wenn ihm nicht der Jufall zu Hilfe gefommen wive. AS er nim-



— 32

fich fpdter twegen irgend einem Unliegen feine Mutter im Wohn-
simmer aufjuchen wollte, horte er, wie diefe zu Papa fagte:

€8 ift aber auch wirflich thoricht von Malchen, ihr Alter
fo gehetmmnigooll zu verjchmweigen. Man fieht thr freilich ihre dreifig
Jahre noch nicht an, aber —" ‘

Mehr wollte Qurt gar nidht hoven. Entgiickt daviiber, dah
ihm fein Wunjd) jo unverhofjit in Crfiillung ging, vevgaf er gans,
" weshalb er eigentlich jeine Mama Hatte aufjuchen wollen, fonderi
rannte fpornjtreichs wieder Hinaus zu Bruber Hang und verfiindete
diefem die grofe Cntdectung. tnd dann vertteften fie fich beibe in
“ein tief gehetmmuispolles Gejprdd), in twelches cf)hefshcﬁ Lottchen mit
hineinverflochten tourde, und Ddeffen Refultat wir vorldufig dem
geehrten Lefer nicht verraten Difrfer. ?

Am Spitabend Ddiefes Tages, nadhdem Ddie Kinder Dereitd
jhlafen gegangen waren und Herr Landheim feine Stanmtneipe
aufgefucht batte, fafen Frau Landheim und Tante Nalchen nod)
tm Wolhnzimmer beijammen, offenbar in ziemlich ervegtem Gejprich,
denn Naldjen bHatte Hochrote Wangen und ihre Augen jchimmerten
feucht, als Hielte fie nur mithjam die Thrinen Furiict wnd auch Fraw
Landheim Datte ihren Strictitrumpf langft weggelegt, und war ang
ihrer gewobhuten Seelenvube aujgeriittelt.

,Du hajt gut veden, Pauline,” fing eben Nialden wieder
ant, ,Du bift verbeivatet und Haft jhon iemlich grofe Kinder —
bet Dir fommt e3 jepon nicht mehr davauf an, ob Du nod) in e
Jwangigern bift ober nid)t, — aber ein Meddchen mit dreifig
Jafren ut einfad) in Den ugen der Welt eine alte Jungfer und
Dag —

JLiebed Hery,” entgegnete Frau Landheim bejchwidytigend,
,Div f{ieht man iweder die dreifig Jahre, nod) die alte Jungfer an
und fo wie Du frifeh und gejund und blithend bijt, founteit Du
e& mit jeder Jwangigjdhrigen aufnebhmen. Einen Neann, dev jinger
ift, wie Du, michtejt Du gewif ohnehin nicht nehmen und ein
Aelterer wird fich wenig davan fehren, ob Du 29 oder 30 Jahre
alt bift."”

LA, dag ift e8 ja gavnidht,” fagte Maldhen und mwurde
iieder jehr rvot. ,Du tweifst, daf ich wirtlich garnicht and Hei-
vaten denfe!”

Birtlic) nicht?" frug Frau Landheim lachelnd, , hittejt @u‘
e wirflic) verjhworen, jelbjt wenn ein gewifjer Dottor Friedrid)
feine langjdbrige %reunbfd)art endlich) mit einem Lubwqtftanbm»i
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abjchlofje? Sieh’, wie Du itber und iiber vot wirft! Gefteh’ 3
nur, Doftor Friedrich ift Dir nicht gleicgiiltig!”

LAd geh’, Du bift unausjtehlich!” it Heftiger Geberde
entwand fich Malchen den fie janft umfdylingenden Armen ihrer
Schwdgerin und drehte ihr den Niiken zu. ,Wasd ihr fmmer mit
Doftor Friedrich wollt! Cr ijt ein langjdbhriger Freund, das ge-
ftebft Du felbjt zu, und nicht mer ju miv aflein, jondern yur ganzen
Samilie. Wenn wiv gegenjeitig ein tiefeved JInterefje an einander
patten, fo braudhten wir und degfelben weder ju jhamen, nod) den
Seitpuntft, wo died Jnterefle zur Ausjprache fdme, von Jahr ju
Sabr hinauszujchieben — oder jage einmal jelbjt, ob Du Griinde
witpteft, welche uns davan Hindern twiivden? Ad), es ijt ja einfach
ladyerlich, davitber au fprechen!”

Ja, ez ift lacherlich,” gab Fran Landheim rubig zu, ,und
bod) habe i) miv fchon Den Kopf zerbrodjen iiber Cud) Leutchen.
br pafst namlid) beide vortvefilich sujammen. — Der Doftor finnte
gar feine pafjendeve Frau finden, ald Did), die Du jo hauslid) und
wirtjchaftlich bijt, jo gang jeinem Jdeal entjprichjt umd Du —
mm, Du magjt fagen, was Du willit, jo gany gletchgiltig ift Dix
der Mann doch nicht!”

JDitteft D das wirlich aus meinem Benehmen gejc)lofjen 2"
frug nun Malchen ploglich jehr exnft, und eine gewiffe Angjt zittete
aud ihrer Stimume.

LAus Deinem Venehmen — wie Du das alles tragijch
nimmit," jagte die Schwdgerin (dchelnd. ,NMein, wnein, beran)ige
Dich nur, Du hajt Div ihm gegenitber nichts vevgeben, aber ein
Frauenauge fieht jchar, fieht Ddie Liebe im Auge eined andeven
Weibes, wo Ddiefed felbjt noch feine Ahnung Hat davon, und weil
i)y Dich lieb habe wund gerne Dein Gliid michte, fo habe id) Didy
doppelt jcharf beobachtet, und ich glaube, ich habe nicht unvecht mit
meiner vorigen BVehauptung.”

Sinnend blictte Frau Landbeim in dag hitbjche Seficht ihrer
Sdpwdgerin, welhe mit gefenften Bliten vor thr jtand. Endlid)
jchlug Malchen thre Augen auf, in denen eine helle Thrdne jchim-
merte und indem fie fic) u einem Ladjeln ztang, fagte fie:

, Dummbeit, werde mic) gleid) hinjtellen wund jeufzen wie ein
Badfijd)! Das fommt aber von Deinem ewigen Quilen — Py
hajt nicht eher Nube, al8 bis Du alles weift. Nun ja, Du Daft
vecht, wenn mid) Doftor Friedvid) hatte jur Fraw Haben wollen
wenn er mic) noc) heute wollte, mit Freuden wiirde id) die @einiqe'
und gewiff, wir witcden fehr glitctlich, aber — id) bin ihm 3u alt1"

Ruff. 3
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O nid)t doch)," twehrte Frau Landheim ab, ,ba3 ift wirklid)
blofs jo eine Cinbildbung von Div, — erift dboch auch gewif jchon Bierig.”

enn auch, aber warum forjdyt er denn bet jeder Gelegen-
heit nad) meinem Alter? Ja neulich), ald Jhr davon jpracet, dah
bentzutage die jungen Maddjen alle jo oberflachlich erzogen werdern,
jagte er, DaB es bei ihm vor allem davauf anfime, wie aflt dad
Nidadchen fet, dag er einmal beivaterr iwitrde.” -

DU Daft ved)t,” antwortete Frau Landheim, ,aud) miv fiel |
diefe euperung auf, aber fonnte er damit nicht meinen, dafy er
gerade ein gany junged Meddchen nicht bevorzugen iwiirde 2* ‘
2 Maldyen lachte fury und berb auf. ,Ad), geh’ doch, Pau-
line, dag glaubit Du felber nicht, — welcher Mann 1wiirde nicht
ein junges Meddchen einer alten Jungfer vorziehen! Und wenn aud)
— tn jedem Fall ift e3 mir peinlich), twenn man mich nach meinent
Ulter fragt.” j

yoa dod), ja; dag bajt Du miv nun oft genug gefagt, und
wag an uns liegt, das weift Du ja, fo gejchieht alles, daf dies
Thema nidht sur Spracdhe fommi, aber fiiv. die Kinder fann man
eben nicht! Ste meinen’3 aber auc) nicht jo!*

Damit war dad peinliche Gejprac) zwijchen den beiden Schii-
gerinnen erledigt und jede wandte fid) wieder ihrer Bejchaftigung |
au, um nac) fuvzer Frift den Schlwmmer aufjufuchen. —

Der erfte Schimmer ded jungen Taged fiel eben duvd) die
bunten Flurfenjter des Landbeimjchen Haufes und erzeugte im
Junern Ddesfelben ein jweifelhaftes Dimmerlicht, gevade hell genug,
um dret feltjamen Geftalten, welche jchen und vorfichtig die Treppe
sum obeven Stocte emporjdlichen, den Weg notditcftig su erlenchten.

poalt, Kurt,” flitfterte eine Maddenjtimme dngjtlichy, ,Du
darfjt nicht fo fchnell gehen, Hilf miv lieber Hans fithren, der zittert .
ja an allen Gliedern!”

,Die Pemme fitcchtet {ich," grollte Kurt verdchtlich, ,da
“hatte er lieber in feinem Vette [tegen bletben fonnen, wiv brauchen
thn ja garnicht!”

LOho, i) fitedhte mich nicht,” eviwiderte Hans gefrantt, wib-
vend e3 ibn fovrmlich jchiittelte und feine Lippen bebten, ,es ift muy
die Kalte!”

.Bah, die RKilte,” meinte Kurt wegwerfend. ,Du hajt ja
Mama’s dide Jacde an, wihrend i) blos in Unterhojen bin, und
mid) frievt dod) nicht. elt, Lottdhen, wir iwiffen jchon, wavwm
ev fo gittert.” -

Che Lottchen etwasd erviwiedern fonnte, hatte Hans, als Nader
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einer Chre, dem grioferen Vruder von hinten einen Puff in den
NRitcfen verfet, dap Ddiefem momentan der Atem verging. Wiitend
Drehte er fich wm und ging auf den fleinen Sovnigen mit geballten
Féujten (08,

,Na warte, Du Feigling, alfo von Hinten hajt Du Cou-
rage? 3¢ aber greife von vovne an.”  Und ugleic) wollte er fein
Wort gur That maden und auf Hans lostvommeln, aber Lottdhen
bielt ihn davon ab.

SBit, Suct,” vief fie leife, ,macht dod) feine Dummbeiten !
Wenn ihr jolchen Lirm macht, wedt ihr ja die Leute tm Haufe,
und mit unjerer jchomen Uebervajchung ift's alle. Kommt (ieber
flinf, ehe der Bicferjunge flingelt.”

Dalb zogernd, halb nadhgebend, folgte Kurt der Schwejter,
indem er mit einem drobenden Blick auj den VBruder eriviederte:

,Deine Haue friegit Du jdhon nodh!”

A8 das dlteve Gejchwifterpaar unter joldhen Verzdgerungen
endlich dad obeve Stoctwert evveicht hatte wund Lotthen fid)y eben
toieder an Hans wenden twollte, war diefer nicht da; ev faff troig
und Deleidigt unten am Fupe dev Tveppe und murmelte etivasd von :
L) mag midgt, nun gevade micht* — in fich hinein. Vergeblict)
ging Lottchen gu ihm bhinunter und bat ihu, dod) die Freude nicht
au verderben, ev blieb behavrlich fiben wund antwortete nidht.

2 UAd), lap den Efel figen,” vief endlidh) Kurt in Halblautem
litfterton hinunter, welde freundichajtliche Bemerfung Hang mit
etnemt unendlich fiihlen —  Selber einer” — vergalt.

Qottdyen, welche endlich einjah, daf weder Vitten noc) Ver-
fprechungen auf Hans irgend welden Cindruct madyten, ramnte
endlich die Tveppe hinauf und vief verzweifelt:

,Was wird denn da aber aus unjevem Stindchen ? Da haben
oir ja blos eine erjte Stimme, das ift dod) u twenig ?"

,Ach wad," meinte Kuet, ,du mupt halt vecht briillen, daf
man’'s befjer bHort."

&2 fragt jich, ob Yottchen die Weisheit Ddiefes Nates illig
begriff, wenigjtens machte fie ein hochjt fagliches Geficht und
jagte endlid):

o Jun miifjen tiv aber zuerft unjeven Krvany aufhingen und
dann wollen wir in Gottes Namen anfangen.”

Sie brachte bet diefen Worten aus dem grofen Wmjchlagtud),
womit fie fid) jovglic) eingehiillt batte, einen grofen Krany hervor
und indem fie jich ferzengevade vov eine auf det Treppenflur mitn-
Dende Thitv aufjtellte, fletterte Kurt wie auf Verabredung auf ibre
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Achfel und hngte nach einiger Nithe den RKranz an einen Nagel,
der fdhon bet einer fritheren Gelegenheit itber der Thitre angebrad)t
torden var. Leife jprang er dann ivieder herab und mun betracf)
teten beide Hidchit befmebtgt ihr Werf.

(Ranm man’s aud) ordentlich) lefen?” frug Lottcf)en meId)e
etivad furzfidtig tar.

Natiielic), was dentft Du denn,” entgegnete Kurt in ges
franfter Wiirde, da er der Verfertiger bex Snjchrift des Strang;e?:r
war, — ,jebr icf)ar’f und dentlih) fogar: ,Der dreifigite @eburté/

tag lebe foch!" —  Wird dad nicht Aufjehen machen 2"

- Lottdjen midte "bos 1md jtellte fic) dann etwas beifeite, um
endlich mit dem Brubder die zweite geplante lleberrafcf)unq in @cene;
sit feen. Und nad) einigem leifen Rdufpern und Summen tonte
flax und Deutlic) von zivei Kinderftimmen das Lied in Ddie fttIIe
WPeorgenluft:

,Sdjier dreifig Jahre bift Du alt —" genau fo, tvie e
$oltei ung gedichtet Hat.

Wabhrend fich bier bxau%eu diefer grofartige Aft vmbereltete,
tedumte fhinter der Thit in threm traulidyen Mdadcenititbchen Tante:
Malchen noch den Movgentraum.  Dag geftrige Gejprac) Hatte fie
bod) o slemlic) aufgeregt, fo dap fie nod) lange jchlummertos auf
igrem Bette lag und erit ziemlich fpdt einjchlief. Kaum aber ers
tinten die erften Worte ded befannten Mantelliedes an ihr Ofhr,
alg fie, wie von einer Tavantel gejtochen, emporfubhr und mit Ent-
fepen dem Gejange laujdhte. ~

oOimmel, das gilt miv," dadpte fie wund fprang jehleunigft
aud dem Bette, ,wer — wer fann mir dad anthun?” ~

,Bald iiberzeugte fie fich, daf die Singer nod) jehr jugend
lihe Stjgnmen batten, und obwohl fie eine folche Ruchlofigteit dem
Rindern ihres Bruders faum zutvauen fonnte, fo mupte fie doch
sulept davan glauben.

, S)andlid), jdhandlic),” rvief fie vexg,melﬂung»noll und rvannte
mit gerungenen Handen im %mtmex auf und ab. L) bin
blamtert im gangen Hauje, fiiv inmer blamiert! ‘Jhrqenb@ fann idy
mich mehr fehen lajjen, — of), und der Doftor!”

Stohnend jdhlug fie die Hinde vors Geficht und janf Fuviic
auf ihr Lager, wo fid) ihr Schmery in einen Heifen Thranenjtrom
aufldjte. —

RQurt und Lottchen fangen indeffen in gripter Seelentube
eiter und fchon dffnete fich Hie und da im Haufe leife eine Thir,
und mand) vermunderted, lddje(ndes Geficht blickte hinaus. Und
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mit dem Crfolg wud)s den Sangern der Mut, wd beide twavei
bereits in jenem Stabium angelangt, weldhed vorhin Kurt auf fo
begeichnende Weife , britllen” genannt hatte, alg die vaubhe Hand
ber Wirklichfeit, weld) leptere diesmal vom beftig sitvnenden Papa
porgeftellt wurde, die Kinder aus allen ihren Hinumeln vif. Obne
ein Wort 3u fagen, griff er Lottchen mit dev Nechten, Kurt mit
der Qinten, jchitttelte beide in der erjten Aufwallung jeiner gerechten
Entvitftung derb Hin und Her, dafy ihnen der Gejang thatjdchlicy
in der Kehle ftecten blich und jtief dann die Crichrodenen vor jid)
fier die Treppe Dinunter, indem fein fejter Griff fie vor dem Faflen
bewalbrte, und wunten in dev Wobhmung angelangt, vif ev eine finjteve
Sammer auf, wojeldit fitv gewdhnlicy allerlei Geriimpel aujbewafrt
wurde, und da Dinein jperrte er die ungliiclichen Sanger, twelche
bisher nod) gavnicht Seit gehabt hatten, zum Bewuftiein ihres Un-
rechts zu fomumen, wdahrend fich Hans entjept und zitternd, diedmal
wirklic) vor Angjt, in fein Bett verfrod).

Frau Landheim, weldje ein unbejtimmter Ydvm aud dem
Schlummer gejagt und die mum in eiligjt fibevgeroorfenenm Morgen-
roct herauseilte, hatte diefer Progedur ihres evziivnten Gatten leichen-
blafs, aber ofme ein Wort der Entgegmung, augefehen und wagte
endlich die Frage:

SWas wm Himmels willen hat es denn gegeben ?”

,®ely binauf zu Malden,” feudpte ihr Gatte jtatt andever
Grfldrung, ,die thut fich jonjt ein Leid an. Flink, flinf, und wenn
fie Dich nicht einldft, jo forengit Du die Thitve." it Ddiefen
Worten jdhob er die widerjtrebende Frau dem Eingange u.

) gebe ja-fhom,” flitjterte diefe beinabe toeinend, . aber
Baul — die Kinder — Du wirjt fie doch nicht noc) mehr ftvafen!”

,Die bleiben heute den gangen Tag bier eingefperrt, und
toehe Demjenigen, der e3 etwa wagen jollte, ifmen etwas zu efjen
su geben. oldhe bodenlofe Ungezogenbeit muf mit Hunger be-
jtraft twerden.”

,Aber was ift denn eigentlich vovgefallen?” wagte Fran Laud-
Heim nod) einmal 3u fragen.

Statt aller Antwort jedod) jdhob der Gemahl, der zu Jeiter
vecht beftig fein fonnte, die gedngjtete Frau hinaus und jchlug die
Entveethite hinter ihr zu. INit itternden Knicen tantte fie end-
(ich die Tveppe hinauf yur Thitve ihrer Schwdgerin, twojelbft ihr
por allent der Geburtstagdfrang mit der weithinlenchtenden Jnjdhrift
in die Augen fiel. ;

Nun hujchte doch) etwas wie ein Ladpeln dtber ihr Antliy
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unbd in irem bebenden Mutterherzen, weldjes bigher ifhre Lieblinge
fiiv geheime WBerbredjer zu Halten geneigt twar, dimmerte die er- |
leichternde Ahmung auf, daf die gange, jehrectliche That gewif auf
einen. dummen Streid) Hinauslief, weldhen ifhr Gemabl tn feinem |
erften. Born i hart beurteile. Die Worte ihres Gatten, Daldhen
fiinne fid) ein Qeid anthun, liefen jedoch borldufig nod) feine vedyte
Crleichpterung in ihr auffommen, gumal fie lange an der Thitre
podhte, ofhme von der Sdhivdgerin drinnen ein Lebenszeichen au ber= |
nehmen. Grft al8 fie die Drohung hiven lief, die Thitre mit .
Gewalt auffprengen zu laffen, ward der Riegel von innen juriict=
gefdioben, und Maldhen im Nachtgewand, die Haave geldft, bie
Augen vot und vevmeint, ein Bild der Dbitterften Verzmweiflung, |
foard fidytbar. Diefelbe Hatte anfangs nicht iibel Lujt, ihren Groll |
aud) auf die Sd)wdgerin auszudefuen, und erft deven ungeheuchelte, -
bllige Unfenntnis der Situation belehrte fie von deven Unjdyuld.
AlS Frau Xandheim die Mifjethat ihrer Kinder in ihrem ganzen. |
Umfange fennen gelernt, war fie natitelich auc) nicht fonderlidy
entiictt Davitber, doch) ihre Mutterlicbe fafte die Sadye tmmerhin |
leidhter auf, al8 der eraiirnte Bater und die gefchidigte Sdwdgerin,
und fie hoffte, wenn es ihr mur gelang, die lefjtere ieder audzu=
{bhnen, da aud) ihr Gemahl milder denfen und bdie beabfidytigte -
Hungerfur den Kindern erlafjen mwiirde.

Maldjen jedod), das fonft jo fanfte, weichhersige NMaldjen,
blieb unverjdhnlich; fie war an ihrer empfindlichiten Stelle, der
weiblichen itelfeit, getvoffen, und jah nod) obendrein die jchinite
Dofinung. ihred Herzens, die fie bisher trodem noch immer gebeat,
burd) die fredje Jndisfretion Der Rinder fdeitern gehen — fo
etag verzeift ein weiblides Hery nicht o leicht, und Frau Land-
beim mufte zulept, alg alle Bitten und Vorftellungen nichts Halfen,
jdyweven Herzens wieder himmtergehen in ihre Wohnung, tofelbft
heute, jtatt Dev ermwarteten Geburtstagsfreude, eine gar tritbe, flig-
liche Stimmung Herrichte.

Herr Landleim, der jeine Schwefter auferordentlich) (iebte,
empfand Ddie ihr angethane Rrintung als perfonliche Beleidigung
und fatte nidht iibel Luft, feine Gattin fitv die Kinder verantwort:
lid) au madjen; er ivetterte im Haufe Herum ivie ein briillender
Xiwe, fo dap ihm alle fchew und dngftlich jchon von weitem ans-
widjen und die armen gefangenen Meiffethiter in ihrer finftern
Sammer jedesmal Hevzflopfen befamen, wenn des Vaters grollende
Gtimme in der Ndbe ertinte, da fie dann bdie BVergeltung in hand-
greiflicher Geftalt itber ficd) Heveinbreghen glaubten.
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Pans, der fein Gewifjen aud nicht gang frei von Schuld
fithlte, wagte fich aus der Kinderftube gar nicht Hevaus umd ver-
fielt fidy dort ausnehmend {till und artig, wibhrend Fran Land-
heim, weldhe ihre Kinder nod) niichtern toufite, tn threr Herzend-
angft alles migliche vornabm, ohne eine eingige Arbeit yu Cnde
au fithren.

Die cingige Sufriedene bei der gangen Gejchichte war Anna,
bie Qbchin, da ihr ja mun vorausfichtlic) die beabjichtigte grofe
Qocherei erfpart blieb; aubem fonnte fie Friulein MNealchen, weldhe
ihr mandymal recht unbequem auf die Finger fab, nicht gut leiden,
ymd gonnte ibr Daber den Streid), der ihr gejpielt tourde, bon
Hergen.  Sie fonnte ed auch) gav nicht iibers Hery bringen, ibhre
Gefithle jo lange zu perfcheigen, big der Jufall fie mit ihrer
Treundin, der Wirtichafterin Des Doftor Friedrich), sujammenfitbyrte,

fonbern fie eilte mod) Ddenfelben Vovmittag wnter irgend etnem
Rorwande hinausd aud ihrev Kiiche und ing obere Stoctiverf, vo-
felbjt auch Dottor Friedrich feine Wohnung Hatte, um Ddort mit
ihrer Bujenfreundin die Creignifje des Morgens und deven Trag-
weite quimdlic) und ausfithrlich u befprechen.

Qaum war Anna fort, jo bereitete die Wirtjchafterin ihrem
Seren ein jweites Friibjtiict, und indem fie dagfelbe dem Doftor
jervierte, evzdblte fie ihm in miglichter Auafithrlicheit, was fic)
feute alles jugetvagen, indem fie dag Stindjen dev Rinber al3
Augen= vefp. Ohrengeuge extra Hervorhob.

Doftor Friedrich, ein ftattlicher bitbjcher Neann mit dunfel-
plondem Vollbart und noch ungelichteten, dunflem Haar, lanjdte
anfangd fichtlich beluftigt der Erzahlung, al@ aber die Frau das
Cieb nannte, welches die Kinder gefungen hatten, fprang ev jo eilig
auf, daf Dag vor ihm jtehende Tablett nebjt Glag wnd Slajche
nur auf ein rajdes Sugreifen Der evfchrocenen Fraw vov dem
Derabitiiczen bewalrt blieb.

Waz fagen Sie, Frau Meier? Dreipig — dreifig Jahre
ware Frdulein Maldhen beute alt?  Himmel, ift das aud) wabhr —
wirflich, dreiffig Jabhre ?"

S ja, der Herr Doftor hiren’s ja doch”, erividerte die
Frau, ,tas ift denn da fo Bejondered dabei — Ddaf dad Fraulein
eine alte Jungfer ift, fieht man ihv tvop aller Schinheitdmitte(
pon toeitem an.”

Ob nun der Doftor diefe Bemerfung nicht mehr gehiet,
oder ob fie ifm gleichgiiltiq war, wiffen wiv nidjt, — in jedem
Fall antwortete er nic)ts darauf, fondern qriff nac) feinem Hute



und rvamnte an der verbliifiten Frau vorbei Himunter in die Land- ;
beimjche Wohnung, wo er als langjihriger Dausfreund jedevzeit -
Jutritt hatte. Dort Hatte er ein Furges, Dajtiges Gefprich mit
Heren Landheim, und nachdem auch) deffen Gattin berbeigerufen ¢
orden und Kenntnid von der Unterredung der Minmner genonumen |
batte, vevabjchiedete fich der Doftor mit vieljagendem Hindejchiitteln *
bom Hausherrn, und Frauw Landheim geleitete ihn freudeftrahlend
bie Treppe toieder hinauf, wo beide endlich vor Malchens Thiive |
{teben blieben. ‘

pZreten Sie ein wenig auf die Seite, Herv Doftor”, fliifterte
gFrauw Lanbdheim, dbamit meine Schwdgerin, wenn fie mir die
Lhiire Bffnet, Sie nicht erblidt, und warten Sie hier aufen jo
lange, bis id) an Der Thitve flinfe — e founte dod) fein, oaf
wir dag arme IMdadchen, welche jolhen Bejuc) Heute am twenigjten
ermavtet, in Berlegenheit brachten, wenn wiv jojufagen mit der
Lhitre tng Haus fallen.”

Der Doftor nidte und that, wie ihm geheifen, und nun
tlopfte Frau Landheim an die Thitre und bat Malchen, dafy diefe
ir aufmadje. Nad) furgem Jogern bffnete diefe wirtlich), wnd
mit verftohlenem Anugenwinfen gegen den Doftor trat Fraw Land-
beim in bdas Jimmer, rwojelbjt %e ji) mit einem eingigen Blict
iiberseugte, Dap alles zierlich und nett aufgerdumt, Maldhen felbft
in einfacher Haustracht mit georduetem Haar, fauber wie inmer
angujehen war und alfo der Bejuc) des Doftors feine Stirung
bringen fonnte.

p3) Wil Did) nur fragen”, jagte Frau Landheim, ,ob
Du nid)t herunterfommen willt — Du fannjt dod) nicht erig
bier oben figen?”

oJein”, antwortete Nalchen, ,beute feht Jhr mich feinen-
falls unten. Aber wemn Du mir mein Frithjtiict beraufbejorgen
liegeft — nur eine Taffe ftarfen Kaffee — twdve ich Div dantbar!”

Jn jcpeinbaver Bereitwilligheit wandte i) Frau Landheim
twieder gegen die Thiire und evqriff die Klinte, welche fie wie ab-
fichtslos etnigemale auf- und zumachte.

Auf diefes Jeichen hin hatte der Doftor mur gewartet, und
ehe Malchen tufte, wie — ftand er, den Fu fehen fie beute am
toenigjten hoffte und witnjdyte, vor ihr, und die Schwdgerin driictte
auBen leife die Thiive ins Schlof.

Deit einem Ruf der BVejtitrzung jdhlug Maldhen beide Hinde |
vord Geficht und eilte in den Hintergrund des Zimmers, wobin |
ihr der Doftor (ddjelnd folgte. ;
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,Miein. Gott”, jagte er- fanft, indem er fid) bemiihte, aus
feiner Stimme alle Crregung zu verbanmen, — , bin i) denn eine
fo fitvchterliche Cricheimmg, dap Sie vor mir fliihten wmitfjen?
Und ich fam doch blof in der harmlofen Abjicht, Ihnen zum Ge-
burtstag ju gratulieven, jum dreiBigiten Geburtdtag, Frdulein
Malchen!“  Das ,dreifigiten” betonte ev hierbei ausdriiclic) jcharf.

Maldhen uctte gujammen und madjte eine Vewegung, als
wollte fie abermald entjliehen; dann aber liefy fie die Hinde finfen,
und fagte, indem ihve Wangen und in ihren Augen beveits wiedey
die ThHrinen funfelten: :

JHerr Doftor, Jhmen wenigitens hatte iy mebr Savtgefithl
sugetraut.”

JAber  Fraulein Maldhen”, jagte Doftor Friedrid) nod)
immer (dchelnd und beugte fich hevab, um der tleinen Jiivnenden
tief in bie hitbjchen Augen ju fjehen, — ,ijt e3 Denn o etwas
Gntjepliches, wenn man dreifig Jahre alt it und von einem alten
Freund eine Gratulation dagu horven mup?”

JNach den heutigen Vorgdangen wire e3 wohl befjer gewefer,
dieje Gratulation gany wegzulafjen”, evividerte Maldhen evzitent,
md wenn Sie e duvchaus nicht lafjen wollten fo fonnte ¢3
doc) toenigitens bleiben, bis Sie mid) in dev Wohming meines
Bruders trafen; aber diefer jpecielle Vejuch Jprerfeits fommt miv
por, wie ein offenbaver Hohn — id) begreife mente Schiwdgerin
nicht, dap —"

SXrdulein Malchen - geliebtes, teurves Mddchen —" Dder
Doftor batte nad)y der fleinen Hand gefaft, weldhe fie ihm ver-
gebens entaiehen wollte und bielt fie mit warmem Drud feft —
Jvennt ich Shnen aber mun jage, dafy ich jhon lange mit Schmery
und Sebhnjucht datauf warte, Jhnen zu diejem Tage gratulieven u
ditrfenr, — Dap erft mit Dem beutigen Tage ein Glic fiir mid)
evreichbar ijt, nad) dem fid) mein Hevy fehnt, o lange id) Ste
ferme — — gyvémlein Malchen, darf ich eiter fprechen ?”

Malchen, welche diefer unverftandlichen HRede mit Veriounde:
rung gelaujeht hatte, und die nad) dev Junigteit, mit weldjer dev
Doftor ju ihr jprad), wnmbglid) wmehr an einen Hobhn auf ihre
dreifiig Jahre jchlieen fonnte, nicte jtwmm, und Dottor Friedrid)
fubr fort:

,Sie wifjen, mit welcher Liebe und Verehrung ic) an meiner
perftovbenen Mutter gehangen habe, und daf miv jomit ein Wunjd
Derfelben, mag ev audh ein wenig feltjam fein, nod) itber deren
Gyrab bHinaud tewer ift. Nieine Mutter hatte mun gerne nody bei
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Lebgeiten gefeben, dafy id) mir ein hiusliches, fleifiges Madchen ur |
grau ndbme, damit id) davin einen Crjap finde fitr die forgende

Mutterhand, wenn diefe einft fitr midh nicht mebr toivde fehaffen
fomnen. Jedod) mein Hevy jprach fiiv Keine, und ofhne Liebe wollte

id) nicht heivaten. AS nun meine gute Mutter ftarb, nabhm fie |
mir nod) dag Verjpredjen ab, fein Madchen ju heivaten, das jiinger

alg dreifig Jabre alt fei, um nuv ja fidher zu jein, dap id) feine

unerfabrene, flatterhafte Frau befime. Jd) verfprach) das meiner

Deutter gerne und habe miv damal8 tweiter nichtd dabei gedacht,

bi8 id) Sie vor fimf Jahren fennen lernte. Sie, Fraulein Mealden,
lernte id) fdhagen und — [ieben, und mein Entjhup war, wenn
id) mir nidht Jhre Gegenlicbe ervingen fomne, gang unvermihit 3u
bleiben.  Reider war id) itber Jhr Alter vollig im unflaven, —
bielt Sie jedoc) damals fitr ungefdhr zwanzigjdhrig, und Hatte dem-

nacd) die troftlofe Ausficht, wollte i) dag meiner jterbenden Mutter

gegebene Verfprechen Halten, noc) zehn Jabhre tavten zu miiffen.
Dod) wollte i) um Sie dienen, wie Jafob um Rahel, und Hoffte
mir ingwifden wenigftens Jhre Freundichaft ju evringen. KRinnen

Gie mir’d nun perdenfen, daf mich die Judisfretion der RKinber

unbejcjreidlid) glitclich macht? Finf Jahre — bedenfen Sie dod),
Fraulein Maldpen, fimf Jahre, die i) zwijchen mir und meinem
Gliicte liegen wibhnte, hat mir das Sdyicdjal gnadig gefchentt, —
Dag ift bet meinen Jabren mebhr, al3 id) ju Hoffen wagte, —
nun liegt mein Gliif eingig nod) in Jhren Hinden, — Friulein

Maldhen, darf id) denn foffen, daff Sie mir audh ein flein wenig

qut feten 2"

Cr hob mit der [infen Hand ihr gefenttes Kipfchen und jabh
ihr forjchend in die feuchten Augen, und was er davin las, mufte
wohl eine frofe, glitcfoerheifende Antwort fein, denn gany jachte

legte er feinen rm wm thre jchlanfe Taille und zogq fie HE an

fetne Bruft, wo fie ihr ungeahntes Gliict in feligen ThHranen aus-
toeinte.

Nad) einiger Jeit fithrte Doftor Friedrich fein enbdlich) ge-
wonnened Brautchen ftvahlend Hinunter zu ihren Verwanbdten,
welche mit Herzlichen Worten und aufrichtiger Freude dem Braut-
paar Glid wimjdyten.

B0 find denn aber die Rinder?” frug Malchen, als endlid)
eine Paufe in der Unterhaltung eingetreten war.

Ctatt aller Antwort eilte Frau Landheim hinwveg, jhlof dag :
Gefingnig threr Lieblinge auf und fithrte die gany verfhluchzten

und verdngfteten Kinber Herein.
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,Bapa Hat fie eingefperrt,” jagte fie mit einem bvoriwurfs-
vollen Blick auf den Geftrengen, ,und fie jollten heute den ganzen
Tag Hungern.”

,Nein, Kinder,” vief der Doftor frohlich) lachend, ,Jhr feid
bei unjerer Verlobung bdie Hauptperjonen, — Cuer Streid), den
Qv in jugendlicher Thovheit vevitbtet, hat mid) glitclich) gemadyt,
benn ofne ihn wiihte ih wobl jchwerlich), daf dies fleine thivichte
Madchen jchon 30 Jabre alt ift. Lapt Cuch nun vor Allem tiictig
su effen geben, und wenn Jhv erjt wieder Mut gefaft habt, dann
miit Jhr ung extra laut und jchn vorfingen:

J©dier dreifig Jahre bift Du alt!”

>

Sreffhonigin .

Novellette von €. WilDd.

erta fatte geweint; noc) Hingen fryftallhelle Tropfen in
bent (angen, dunfeln Wimpern und die hiibjchen, braunen
Augen jchimmerten feucdht. Jum erftenmale i ihrem
¥ jungen Leben vielleicht empfand fie, wie driidend Ar-
mut it

Gertad Vater war ein fleiner Veamter, deffen Gehalt eben
nur fite dad notwendigjte hinveichte, fie war die Aeltefte von drei
Gejchwiftern und mufite fleifig in der Hauswirtichaft mithelfen.
Sie that aud) alles gern und willig, aber jumweilen hitte fie dod
auch ein bischen Vergniigen Haben mibdgen, und diejes ward ibr jept
qeboten, und doch mufte fie entjagen, denn fie war zu arm, um
fich u dem bevorjtehenden Fejte ein neued Kleid faufen zu fonnen.
Der Prifivent Gehring gab jeiner aus der Penfion juriictgetehrten
Todhter zu Ehren einen Ball.

Als Kinder waven Gerta und Alma Freundinnen getvefen,
und diefe Freundichaft fepte fidh auc) fpiter fort, objdhon Alma
in gldngenden und Gerta in faft diivftigen Lerhiltniffen (ebte.

Bu dem  bevorjtehenden  Koftitmball mm  Hatte Alma ifyre
Freundin perjinlid) eingeladen und Gerta Hatte freudig zugejagt,
aber alg fie damn an die Mujterung ihrer bejcheidenen Garderpbe
ging, ba peigte 3 fid), dap fie gar nichts bejak, was zu ihrem
Swede gepapt: hatte.
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Und Gerta twoufte nur ju gut, ibr BVater fonnte ihr feinen
newen Anzug faufen. Sie madpte auch) feinen Anfpruch) davauf,
aber e3 that dod) jo Ditter weh, auf alle Freuden ihrer Jugend
verzichten u miiffen. Und deshalb Datte jie vorhin geweint, nicht
adytend der Troftjpriiche ihrer NMutter, die mit ihrem Kinde [itt
und dody nicht Helfen fonnte. Jn drei Tagen jollte das Fejt jtatt-
finden, und Alma Hatte ihr jchon eine Menge erzihlt von dem
hitbjchen Kojtiim, das fie fich eigens zu Ddiejer Gelegenbeil Hatte
anfertigen (ajjen.

Bon Sammt und Seide follte es fein, mit Spigen und Gold-
-franjen Dbefept.  Gerta jeufzte tief auf, wenn fie an ihr einfaches,
tweifies Kleiddjen dachte; wasd founte fie mit dem oft gewajchenen
diinnen Fahuchen beginmen? Nihts! Cin Kojtim lieg fid) doch
nicht davon Herjtellen.

,Weift Du, liebe Mama,” fagte fie, entjchlofjen die lepten
Thranen von den Wimpern {dhiittelnd, ,da miv dod) jede Moglich-
feit benommen ift, dasd Fejt zu bejuchen, jo will i) heute noch) Fu
Alma gehen und ihr unter einem Vortwande abfagen; icd) tweih
swar nod) feinen, aber unterivegd wird miv jdhon etiwasd Pajjendes
einfallen. It dag einmal abgethan, fo Ddenfe ic) ficher weniger
daran und fiige mich in dad Unvermeidliche! Sie fiel ihrer Deutter
um Dden Hald und gab ihr einen berzhaften Kup. Die Diutter .
jchlofy ihr Kind betriibt in die Ayme. Wie gerne hdtte fie ihr das
fitv Gerta jo feltene Bevguiigen gegimnt, aber e ging nicht, wabr-
baftig es ging nidt!

Wenige Minuten jpdter jtieg Gerta in ihrem einfachen aber
netten Strapenfleidchen die Treppe zu ded Prdfidenten Wobhnung
empor.

: Jhr war das Hery vecdht jchwer; jo fehr fie {ich auch das
Ripfchen erbrach, ihr wollte fein glanbmwiirdiger Lorwand einfallen,
und red)t verzagt tvat fie bei Der Freundin ein.

lma empfing fie mit ftivmijchem Jubel.

,Denfe Div nur,” vief fie ihr entgegen, ,meine Tante hat
mir aud Der Nefideny einen prachtoollen Federnficher gejchictt.
Getwifs, id) werde bei unjevem Fejte die Schinjte, bdie Elegan-
tefte fetn!”

Die jonjt fo gutmiitige Gerta empjand etwas iwie Neid,
abeif erfchrocten iiber jich jelbjt, juchte jie diefe Hegqung zu unter-
dritcen.

Sn Almas  Jimmer hing das Koftitm, pracdytooll angu-
jchauen, vielleidht etwad zu veid) und foftbav fitr ein junges
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Mibchen, aber Ddie Todjter des Prdfidenten fonnte es ja Haben,
ihr BVater war reid).

Gerta jdhluctte die hervorquellenden Thrdnen tapfer hinunter;
fie wollte eben Alma mitteilen, dap fie dag Fejt nicht twerde be-
juchen fonnen, als das Midcjen eintrat und melbete, -bei dev Frau
Rrafident jei Bejud), Fraulein Alma mige finitber fommen.

o Nicht wabr, Du entjchuldigit mid), Gerta,” jagte diefe eilig,
,es ift die Baronin Lengsfeld, fte hat mich feit metner @eimfef)r
noch nicht gefeben.  Jch bin bald wieder da, und damit Du nidht
ange Weile DHait, fomm!"  Sie jchob Gerta tn ein Nebengimmer,
in welchem fich der prachtvolle Flitgel und einige Biicherjhriinte
befanden.

Bertreibe Div die Jeit wie Du willft,” meinte fie, ,da find
bie neueften Modejournale, fieh fie Dir an.”

,Sie driite die willenlofe Gevta in einen bequemen Fauteuil
in der Fenjternifche, vor dem ein mit Jeitungen bedecttes Tijdchen
ftand, und eilte flichtig ur Thitve hinaus.

Gerta bldtterte mechanijch in den Seitungen; ed gab in den
perjchiedenen Miodeblittern eine Menge Mastenangiige, aber alle
waren fo foftbar, fo veich, daf Gerta muv um fo tiefer die Ditvftig
feit ihrer Mittel fithlte.

Sie war doch auc) jung und lebensfroh und doch mufte fie
auf jedes Vergnitgen Verzicht leijten. Das that tweh, fo weh, und
ihrer tritben Stimmung nachgebend, wehrte fie den Thrinen nicht
bie veichlich itber thre Wangen flofjen. {

Sie verbitllte ihr Geficht mit beiden Hinden wund jehluchzte
feife in fich inein; fie weinte nicht mehr allein wm dad Feft, fie
wetnte wm ihre Jugend, die jo {tll, fo tvauvig dahinfloh, itber die
Yrmut ihver Cltern und daf fie fo gav feine Augficht Hatte, ihnen
burd) ihre Hilfe etwas Befjeres verjchaffen gu fonnen.

Al fte fich jo rvitcthaltlos ihrem Schmerze hingab, fiihlte fie
plisglich eine weiche Hand auf ihrer Schulter und eine janfte
Stimme fragte teiluehmend: ,Nein Gott, wavum weinen Sie denn
gar fo Dbitterlid) 2"

Gerta (ief die Hande jinfen und blickte auf. Lor ihr ftand
ein hochgewachfener, junger Mann, der fie halb erftaunt, Halb be-
oundernd anblictte.

®erta evvitete vor diejem Vlide; fie wufte nidyt, wie hiibjch
fie augfah in Ddiefer Vertvirrung, mit den gldngenden Tropfen in
Den braunen Augen. Sie wollte fid) abwenden, aber der Frembde
swang fie fovmlich durc) feinen Blick, ihn angufehen, und bdas
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modjte 1ol die Urjache fein, daf fie auf feine wiederholte %Lage
naiv antiortete: ,,\sc[) weine, weil tch) nicht die Mittel befise, mir
st Almas Fejte etnen bubicf)en eleganten Anzug anzujcdhaffen.”

Cin Ladyeln flog itber jeine ernften Biige, das aber b[tt;,icbne[l
verjchivand.

Sup €8 dennt ein elegantes Kojtitm fein?" fragte er janft,
ot nidht oft das einfachite das Hiibjchejte ?

Gerta wollte antworten, im felben Augenbdlicte trat E)Ilma
herein.  Lebhaft eilte fie auf ben jungen Nann .

Ach, Herr NReinhart, das Midchen jagte mir gerade, baf;
- Sie gefommen feten. Meetn Bruder Guftav wird fogleic er)d)unen,(
unterdeffen miifjen Sie mit meiner Gejelljhaft vorlieb nehmen.”
©ie plauderte weiter, ohne an Gerta zu denfen, die ganz 1t1[I
in ifrer Cde faf.
: W ibhre verweinten ugen zu verbergen, nabhm fie rajch emeé
pon Den por ihr liegenden Bldattern jur Hand, e3 war ein IBDd)en
blatt fitv Meode und Handarbeit.

Oleichzeitig flogen ihre Blice iiber die Jeilen, da aber leud):
tete e3 ploglid) n thren braumen ugen auf. Unter der ﬁtubmf
,,%ragen und Antworten” jtand ,Cin bitbjdher, billiger Masfen-
angi 3

: g@le lag, und thre Wangen farbten fid) tmmer viter.

Dasg ging ja pradtig, das liege fih fajt ohne Kojten f)er
ftellen! Dagu taugte ihr alte, weiBes Kleid, und fie fonnte mmxt
bag SKoftitmfejt et Alma beiucf)eu

Almas Bruder trat ein und vevlief bald davauf mit beuu
Reinhart das Fimumer. |

,Cin reicher Fabritbefiper aus der UWmgegend”, evfldvte thr
Ulma, al3 die Herven gegangen twarven; ,er wird unfer Feft eben-
falld bejuchen. Und nun, Kleine, was ift’s, hajt Du Dein Koftitn
fdhon fertig?”

Loy nicht,” jagte Gerta ladhelnd, ,aber i glaube, e wird
vedht bitbjd) twerden, wenn aud) nicht jo pradytooll wie dag Deine.”

Ama ladte gejchmeichelt. ,Darf man nidt iviffen, was es
ijt?" fragte fie necend.

»Das ift mein Gebeimnis,” vief Gevta friflic), ,allein, bejte
lma, i) muf jept gehen; wenn ich noch fertig werden will, muf
i) mich beeilen.”

Sie nahm von Dder Freundin Abjchied und eilte mit gang
perflavtem Geficht nach Haufe.

O Mutter,” rvief fie, der guten Frauw um den Hals fallend,
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i) gehe doch zu Almas Fejt, und Du folljt feben, iwie Hitbjd)
mein Koftiim werden wird."

Sie ging dann eilig nod) einmal fort, wm, wie jie geheim-
nigvoll (ddhelnd fagte, thre Cinfdufe zu machen, dann, alg jdhon
alle sur Rube gegangen warven, fepte fie fid) in thr Stitbchen und
madhte fich an die Avbeit.

Gerta mufte viele Stunden von ithrem Schlafe opfernt, aber
feblieplich aur bejtimmten Jeit war thr Koftiim fertig und ed war
fehr Biibjd) ausgefallen. —

Bei dem Prifiventen Gehring war alles hell erleuchtet. Jn
pen eleganten Wobhnrdwmen verjammelte fid) eine frdhliche Gefell-
fohaft; lauter junge, munteve Gefichter, aus Dderen Augen frohe
Grwartung blictte.

Der Fabrifsbefiper NReinbart war foeben eingetveten; fein
Blict flog juchend wmber, nachdem ev den Gaftgeber und feine
Familie begriiBt hatte.

GEnbdlich! Dort ftand fie ja, halb von den jchwerfeidenen
Fenfjtervorhingen verdect.

Und wie reizend fie ausjah! Gerta war als Trefftonigin er-
jdhienen. Das einfache, weiffe Kleid war mit jehwarzen Tweffzeichen
bedectt, auf den braumen Locten jah ein Diadem mit Treffs, und
Das alles nabm fich fo Hitbjch, jo nett aus, dap fein Meenjd) eigent-
fich daran Ddachte, mit wie wenig Kojten ein jolder Anzug hevgu-
jtellen oar. i

Jreilich, Mithe Hatte es gefoftet, Mithe und Geduld; aber
Gerta war ja Avbeit gewdhnt, und fah fich mun veichlich dafity
belofnt, denn Jeder fand ihr Koftitm eben jo oviginell afs hiibjd).
Mnd wie ihre Wangen glithten, wie ihre Augen leuchteten, als
Reinhart nun an fie hevantrat und jie zum Tange bat.

Ao doch gefontmen,” fagte ev Lichelnd, ,und weld) hiibjches
Softiom Sie gewdhlt haben! Wie ift Jhnen nur dev gliitliche Ein-
fall gefonumen ?" '

Sie lachte frifhlich auf.

,Das ift mein Geheimnis " jagte fie, ,Deute jage id) o3
Jhuen nicht.” :

Die dlteren Damen, welde [Angd der Wand auf Divang
Plap genowmen hatten, janden es dod) ein wenig jonderbar, daf
der reiche Fabritsbefier Meinbavt mit der fleinen Gerta io' biel
tangte und faum von ihrev Seite wid).

Ein Mann wie er Ditte unter Dden rveidyjten, vornehmiten
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Maddyen der gangen Gegend wdihlen ditrfen, obme fiirchten zu
miiffen, einen Rorb ju befommen.

€3 war in der That recht feltfam, und nod) feltjamer viel-
leicht, Dafy diefe fleine Gerta feine Huldigungen jo unbefangen Hin-
nahm, al8 madhe fie fich eigentlich gar nichts daraus.

Dag Fejt ging u Cnde und Gevta nahm eine jhine Gr-
tmmerung mit fich.

Und dafy Diefe Crinmerung immer ivieder erneuert tourde,
Dafiir forgte vedlich Reinfart, der auf einmal fchrectlich viel in Der
Stabt u thun Hatte.

€8 war aud) mur ein Jufall, daf er fo haufig durc) Ddie
©trafie ging, wo Gerta wobnte, und wenn er ihr braunes Kipfchen
emfig ibev eine Ndahavbeit gebiictt, jafh, dann blieh ex ftehent und
ftavrte minutenlang hinauf, 6i8 fie aufblicfte und eveitend feinen
Gruf eriviederte.

Juweilen traf er Gerta aud) bei ihrer Freundin, und afs
ber Frithling tam, wufte er gefchictt mefhreve Ausfliige zu avvan-
gieven, an denen Gerta mit ifren Gltern tetlnahm.

Cr madhte fich) mit Gerta’s Vater befannt, er jhlop Freund-
jdhaft mit ifren jimgeren Vritdern, furz, er that alles migliche, um
der Familie ndber ju treten.

Gerta nabm die zahlreichen Anufmertjamteiten Reinharts nidt
mebr fo unbefangen twie bei dem Fefte entgegen. Shr Hery podhte
sum Jerfpringen wenn fie ihu jah, und fie wiurde in feiner Gegen-
wart oft fo {chiichtern, daf fie faum ein Wort hervorbringen fonnte.

~ Unb fo war der Mai ins Land gefommen; alles griimte und
blithte in vollfter Pradht.

Reinhart, weldher etiva eine Halbe Stunde von der Stadt
entfernt, eine fdhome Billa mit grofem Garten befaf, [(ud eines
~Tages die Familie Gertas ein, jein Befistum ju befichtigen.

Cr erhielt eine gufagende Antwort und pimttlich trafen atich
alle ein.  NReinhart fiihrte feine Giifte durc) alle Rawme; e3 war
alles fo jchom, fo prichtig, dap fich Gerta faft bedritctt fithlte. Bu-
let ging es in Den Gavten, der eine Fiille der berrlichjten Friih-
(inggblumen bot.

Navgiffen, Hyazinten, Krofus und Veildhen Haudhten einen
foft betdubenden Duft aus, und bdie blauen Blittendolden der
Sliederbitfche neigten fich leife im Winde. Gerta fah mit glingen-
den Augen um fich Ber.

Sie bemerfte faum, daf fie fich mit Reinbart allein unter
einem von Fliederbitfchen gebildeten Laubengang befanDd.
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“ Jagte {ie tief aufatmend,

Sie Haben es dod) Herrlic) Dier, :
el e ; olchen Befibed erfremen u

Jweldje Quft mufy eg fein, fic) eined |
tonnen.” Vi

Gr mwar dight an fie ferangetreten und hatte leife feinen Arm
tm i eib gelegt. : .

)re\%ai‘c‘f) [%]an;tegl e?, ,,ic% b?n jtol auf meinen Befip und freue
mid) feiner, aber eines, Dad befte, feblt mir doch moch — die
Derrin des Haufes, die in den mir (ieb geworbenen Rdumen jchaltet
und ipaftet. Oerta, vom evften Bld an bin id) Jmen gut ge-
Wefen — Sv tindlic) offenes Wefen hat mich o wohlthuend be-
vithvt — ich juchte Jhre Nébe, two ich) fonnte, {gnb tmmer {ind Sie
Miv (ieber umd werter geworden. Teueved Middhen, wollen Sie
dieg affes mit miv teilen, wollen Sie die Perrin Ddiefed Haujes

ein, die Sonne meines Dajeins, mein Gliid — wollen Sie meine

rau terden?” R
Gerta war abwedfelnd rot und blaf geworden; ein ftiirmi-

feher uubel durdhbraufte ihre Seele — er liebte fie — und fie —
adh, feit fie ihn jum evjtenmale gefeben, war ja fein Bild nicht
aus threm $erzen gewichen. Und boc) — fie aogevte. ,Jc) bin
ein qrmes Mdadchen,” fagte fie leife, ,id) Habe nichtd ald mich und

neine Liebe." : ; JrS

,Und Das ift das Dbejte,” vief ev, fie feft in jemel?lrme
fliefend. 3 will ja nidhts als Did) und Deine Liebe.”

®liictfelig (ag Gerta in Dden Armen bes geliebtent Ntannes,
duuldete fie die Heifien Kitfje, die er auf ihre Qippen driicte.

Und mm Fomun u den Gltern,” fagte er, fie janft aus feinen
Armen (affend, ,fie jollen fid) unferes OGliicted frewen.”

Als fpdter ein fleines auserlejencs Mahl (‘ll{e pereinte, bei
dem felbft ber Champagner nicht fehlte, da jagte Reinhart su Gerta:
JUnd nun, meine fleine Trefffonigin, beichte, tvie bift Du damals
du dem hiibjchen SKoftiim gefonmen ? @Igent[ld)‘ verdante id) das
Olitct Deiner Befanntichaft doch nur demjelben.’ ]

LAch,"  erwiderte Gerta lachend, ,id) icf)ppfte damals in
Meiner fodhften Verzweiflung Trojt aud dem Wochenblatte , Dey
Dingliche Ratgeber”, davin fand id) es ehwar auf weify, dap man
mit fefr einfachen Mitteln dod) etwas Diibjches herftellen Eonne.
. Reinort Hob lujtig fein Glas. ,Alfo et Hody , dem hitus-
lihen Ratgeber”,” rvief er, ,und fortan foll meine fiife Gerta

deffen treuefte Abommentin fein. —
>

Rufj.



i LB

Pigue fiinf.

(Sfizze von H. b. Jiegler.)

\ a8 Jafhr geht jur Riifte, wiv toollen e froflih) jum Ab-
jchied fetern, wer tveif, was dad neue bringt."

2 ,Biel Schmers und Cnttiujhung, wenig Gliid."

Derjenige, welcher diefe Worte gefprochen, war ein ftatt:
licger Meann mit ernjtem, jchomem Antlit, der die Uniform etnes
preufiichen Hauptmanns trug. Cv jtand vor einer jungen Dame,
even (iebliches Gefichtchen i) beunvubigt ihm zuandte.

e meinen Sie dad, Hauptmarn Verjen, Sie find Pei-
fimijt 2"

,Dag Schictjal hat mic) dazu gemacht, gnidige Comte,” ein
Sdatten flog itber die gebriunten, bivtigen Biige; ,id) Habe mid)
feit meinen {nabenjahren, in Denen id) bereits die Cltern verloven,
Bart durc)s Qeben jchlagen miiffen wnd bin bisher niemals dem Gliick
begeguet. Dap es miv je leuchten werde, darf id) nicht Hoffen.”

Comtef Love Schonau ward unter jeinem Blice ploplic) tief-
rot, permwirrt wanbdte jie Den ifren ab und entgegnete leife: , Wiifen
Sie nicht, Herr Hauptmann, daf wir jtets hoffen jollen und miijjen?
Ohne Hoffuung ift aucd) der Reichite nur ein Beitler.”

) terde an Jhr Wort denfen, Grifin, vielleicht — thut
3 mir eined Tages noch) tohl."

L Qore," riefen aus dem Nebenjalon mehrere Madchenjtimmen
und die junge Welt drdngte fich hevan, ,Du jolljt einmal Karten
raten: 3 ift ofne Jaubevei, aber die Herven Halten e3 fitr Cin-
bilbung ober abgefprochene Sadpe.”

SMadgen Sie doch gleich an Den wei Hevrichaften eine
PBrobe,” jehlug ein junger Meann in derjelben Uniform wie Haupt-
mann Berfen vor, ,wenn das Kunititict jebt gelingt ofme jede
Borbeveitung, erflire i) mid) fitv befiegt. SKomm ber, Coujine
Qove, i) al3 Hauptifeptiter diefes Kreifes will Did) inftruieven.”

,Grjt will ich wiffen, Cgon, wm was e3 fih handelt,” be-
merfte die Tochter ez Haujes, thren Facher beifeite legend, ,er-
flare mir, was i) mit diefen Ravten beginnen joll.”

© Du braudft fie mw zu balten. Herr Hauptmamn, ftellen
Ste fid), bitte, metner Coufine gegeniiber und jchliehen Sie Ddie
Yugen; mun wird Love Jhren Puls faffen, pajie genau auf, dap
Du ihn findeft, und mum, wenn jie eine Kavte nennt, denfen Sie .
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genau an diefelbe, c'ést - a -dire an das Kavtenblatt. Dann ziehen
Sie, alles mit gefhloffenen Augen, eine Karte — und e3 wird die
genannte fen.”

JWenn Sie treffen, gebt ein heimlich gedachter Wunjd) vou
miv in Crfiillung,” fdmadtete eine ettoas altlide, junge Dame,
weldhe e3 fid) angelegen fein [ief, Den Hauptmann zu evobern.

LS il mich vedlich bemithen, guidiges Frdulein, dod) bin
i) ebenjo fteptijch, als hier mein Kamerad Gvaj Cgon Schonau.
I bitte, Grdfin, hier ijt metn Puls." :

@r ftretfte den Uniforms- und Nanchettendvmel ein wenig in
dbie Hihe und bot, ohne Love angujehen, ihr feinen Puls. Jhre
fchlanten, weifen Finger 'erfafa/teu Denfelben — mwie ein eleftrifcher
Strom durdjriefelte es beider fBrper wunter diefer BVeriihrung. Sie
Batten {ichs nod) nie in Worten gefagt, aber fie wuften dod)
genau, baf fie einander liebten mit jener ernjten, edlen JNeigung,
Die mur ein einziges Mal mit thren Sonnenjtrahlen dad Deenjchen-
Bery ju erleuchten piegt, und nie wieder, wenn erft erlojchen, em-
porflammt.

,Bique fiinf," jagte Lore langjant, als ihr Vetter wortlos
jene Rarte mit dem Finger bezeichuete und Verjen bemithte fich,
genau die Pique fitnf vor fid) u jebernt; fretlich fonnte er es nicht
dndern, Dafp itber und unter dem SKavtenblatt ein liebes, vofiges
Gefichtchen auftauchte und ihm lacdhelnd juwintte.

,Jtun ziehen Sie eine Kavte, Herr Hauptmann, e3 muf Pique
fiinf fein,” vief die erfte Sprechevin, ,wenn die beiden Veteiligten
feft daran Denfen, famn’s feine andere Kavte werden.”

temlofe Spammung lag auf allen Gejichtern. Verfen, deffen
Sdlafen brannten, als ev die geliebten Finger Loves an fid fpitvte,
tajtete erft unficher mit der Hand nach den RKavten, dann griff ev
enticloffen nach einem Dder Vldtter — und Ddie jchimen blauen
Augen der jungen Grdfin leuchteten im Tviumph; es war richtig
Pique Fiinf!"

JUnd mun, meine Hevven Steptifer, erfldren Sie mir Dden
Borgang,”  triumphierte Loved Freundin, ,die beiven Miitipieler
waven dod) gewif nicht mit miv tm Bunde, dennod) oy dev Haupt-
mann die richtige Kavte.

Bufall, purer Jufall,” fpottete Graf Cgon, ,Punjd) ber,
toir mitfjen Pique fitnf leben laffen.” :

Lachend und jubelnd griffen alle Anmwejenden nad) dem dantpfen-
den Punfdhglaje, man ftiep an, man vief und jdhwabte wnd dachte
nicht an die beiden, twelche aberntals nebeneinander jtamden.

Ex bibl, univ;*'ran‘.
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,Geben Sie mir Jene Pique Fiinf, ComteR,” bat Dder, ernfte
Dffizier, ,miv ift, al8 3bge e3 mid) magnetijd) 3u ifr hin; bielleicht
yird fie mein Sdjictial im Leben iwie im Tobde.”

JTeghalb fprechen Sie fo ditjter,” bat Love weid), ,id) bin
abergldubify — und fitvchte mich bor Dem neuen Jabre.”

Sie haben feinen Grund dagu, guddige Griffin, vielleicht
bringt e3 Jfhnen — einen Myrtenfrans. —

L Qaffen tir das,” fie ward plblid) totenbleidh, ,e3 find die
Witnjche meiner Cltern und der gefamten Familie, nicht die meinen.
S will nicht eivaten — olme zu lieben.”

nd Sie fieben alfo Graf Cgon nicht?” mit einer vibrie-
venden, Halbjubelnden Stimme frug e3 ber Hauptmann und neigte
fich su dem jungen Midchen im felben Moment, ald die Gefell-
ihaft abermals hevanfam. Wi wollen Blet giefen,” lachten Ddie
jungen Madchen, ,fomm, Lore, Du muft ebenfalls Deine Jufunit
erfafren.”

Graf Schonau, Loves Vater, war Prafident in einer grogen
Provinzialftadt und der Gaftgeber ded Heutigen Syloefterfeites ;
feine Gemahlin und er japen mit einigen der dlteren Gdjte beim
Whift, wakrend die Comtef und ihr Vetter bei der Jugend die
Homneurs madtent.

dtm ird's Genft, Herr Hauptmann,”  lachte Graj Cgom,
bt Lisffel mit Blei iibers Licht Haltend, ,glauben Sie an foldje
Sdyicialgdentung ebenfalls nicht 2" :

Nein," Verfen fchitttelte den Kopf, ,aber mitunter mag
einiges 1ol gutreffen und daraus entjteht bei jdhwachen Natuven
wohl Aberglauben.”

 Wiren Sie benn in der That gamg frei davom trop Der
Pique fiinf?"

,Bielleicht ift’'s eben auch bei miv joldy Schidjalaipiel. Chi
losa, Die Seit muf es lehren. Uber, lieber Graf, Jhr Blei ijt
sergamgert.”

SNun wohl, Halten Sie miv den Crbjchliifjel, durch den i)
giefen foll. Ging, gwei, drei, weld) ein fonderbares Ding liegt
“ba im Wafjer.”

Alle drimgten fich Herbei, die eine der Damen hielt dad Blet
gegen’s Licht und jauchzend jehrieen alle: ,Cin Korb, ein richtiger
Qord mit Denfel.  Graf Schimau, wir fondolieren von Herzen.”

 Den Teufel auc), da mup man ficy porjefen,” lachte Egon
pefuftigt, ,jollte das neue Jabhr miv wirflid) jolchen Scymers auf-
fparen? Coufine, nun bift Du oran.”
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L3 il nicht,” gab bdie Comtel wunmutig zuriid, ,Herr
Hauptmann, bitte, nehmen Sie dag Blet."

,Gin Solbat firedytet nichts,” gab Verfen [ichelnd zuvitct,
Jnicht einmal die Sylbeftergeifter.” i

Bifchend fiel das zerjchmolzene Neetall ind Wajjer und wieder
Dringte die Gefellihaft hevan, das Klimpchen Blei auszulegen, dod)
niemand founte e3 uftande bringen, ed blieb ein unformiges Ding,
tpie man e3 auch) drehte und wendete.

L) hab's,” vief endlid) eined dev jungen Meddchen verguiigt,
L8 ift ein riefiges Pique, Herr Hauptmann, lajjen Sie den Schict-
jalsmwint nicht achtlos poritber: das Pique ift Jhr Fatum, ob Fum
Gl oder Unglitt mup die Jeit lehren.”

Unwillfinlich traf Berfens BliE mit dem Loved zujammen,
fein Herz fchlug Hiher unter der Kavte, die ihm das teuve IMddden
porhin gejchentt.

Dieine Gnidige, id) meine, e3 fieht eher wie eine Kugel aus;
pielleicht werden wir Soldaten Avbeit befommen.”

,Doch nicht Krieg,” unterbrad) Graf Cgon jeinen Vovgefesten,
Das fonnte miv durchaus nicht pafjen.”

D, bas twire inteveflant,” jdwdavmte ein Badftid)chen, ,id
ginge danm auf den Kriegdjchauplap, um die Verundeten u
pilegen.”

i ,Aber, Annie,” bemerfte Love jcharf, ,vede nicht wie ein
Kind; Du fennjt nicht die furchtbave Tragweite des Wortes
”strie U“A !

g,,g)m, fiir’s Avancement wdire ed noc) nicht dad {chlimmite,”
bemerfte Ggon leicht, | freilich, wenn's mit Dden Framzofen angeht,
ijt's fein Kinderjpiel.” ‘

,®ott verbiite ein jolches Unglitd fiirs ganze Land,” jprac
eine tiefe Stimme und mit erhobenem Glas trat Graf Schinau zu
bem jungen Kreis, ,aber mm gebt dem alten Jahr den Kebhraus,
I Herrichajten, draufen jdligt es joeben swwdlf Uhr, ber Al-
midhtige fchentt und ein neues Jahr.”

Schtveigend, tief bewegt laujchten jamtliche Anwejenden Dden
feierlichen Gloctentomen, die duvd) Ddie jtille Nachtlujt drangen;
einen jeden ergriff e gar wunderjam, afg trete die verbiillte Su-
funft gang nabe an ifn Hevan und beviihre jeine Stirn mit ihrent -
Geijterfinger.

-, Ol auf zum neuen Jabhr, Herr Kamevad!” BVerfen evgriff
mit warmem Druct die Hand Graf Cgons und diefer jchitttelte fte
fviftig, dann wanbdte er jic) ju feiner Coufine. »Betomme ich von
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Dir gar fein Profit Rewjahr, Lore?” frug er tvaurig, ,Du weift,
oaf mir daran mefr ald an allem andern liegt.”

Biel Glii denn aud), lieber Better," entgegnete das junge
Madchen freundlich, doch Cgon war’s, ald betone fie den Titel
unmwillfiie(icy, ,moge es alles beim alten bleiben, denn o ift’s ja
dod) am bejten.”

,Ach nicht immer, Coufine,” er war ihr ndher getreten und
fprach Halblaut: ,ich wiinjche dod) allerlei anderes fiiv die Bufunfjt.”

Jnd i) auch, befonders dafp Du mir bald in Deiner Braut
eine neue Goufine ufithren michteft. Triff die Wahl, Cgom, eine
jede eingelne Diefes Kretfes wiirde mit Freuden Deine Bewerbung
annefmen.”

Shr Ton flang jddrfer, denn fie wandte fid) ab und Sraf
Ggon bif fi) auf die Lippen, al3 ev gu feiner Tante hinitberjchritt,
ihr die Hand zum Gliictounicy gu fiifjen. ,Deein Lieber Eqon,”
fagte die Gréfin, Herzlich ihn wmarmend, ,Gott fei mit Dir —
und fordere alle unjeve Herzensivitniche.”

) fitehte, Daf i) mid) in Love ivre; fie liebt mid)
nidt — —" :

it fo mutlos, feber Neffe, es ijt Mdadchenart, ein er=
machfendes Intereffe villig in fid) zu verjchliepen; geh’ nur vor-
fichtig toeiter, e3 mup gum guten Jiel gelangen.”

Graf Cgon blickte wnruhig himitber zu feines Vorgejebten
foher Geftalt, die fich etwas hevabbeugte, wm mit Lore ju fprechen;
aud) der fepteven uge jchaute fo eigentitmlich weid) und jdyim=
mernd in das des Hauptmannz. Sollte diefer ifm den Rang ab-
{aufen? Jm erften Moment twollte der junge Offizier an den Degen
fafren, dann jant die Hand jlaff uvit, wenn fie ihn nidi frei-

iillig liebte, wollte er fie gewif nidyt swingen, aber dennoch feufzte

er tief auf, ihm fhien Dag meue Jahr vecht dunfel zu beginnen
und aller Frobfinn war verjdwunden aus jeinen bidlang jo itber-
miitig bligenden Angen.

,Haben Ste nod) einen Tany fitr mid) iibrig, Grdfin?” frug
Berfen beim Abjchied, ,denn Sie find dod) aud) betm Kommandenr-
balle?* — ,Allerdingd — und der Cotillon ift nod) nidt ver
geben. —* — , Lelche Gnabe, ich Hatte fauim su hoffen gewagt. -
Sie tourden getrennt und nachdenflic) fchritt der Hauptmann neben
raf Ggon die breite Treppe des Schimaw’ichen Haujes hinab.

,Sie werden fich mit Jhrer Grifin Coufine verloben?” fragte
er pliglich, draufen auf offener Strage ftehen bleibend, Lid) hive,
es 1jt Familienbejchlup.”



Allerdings, dod) weif id) nidt, ob Lore fich anderiveitig
perfpricht, denn ofjne Liebe joll fie nie mein LWeib werden.”

Brap von Jhnen, Graf Sdhiinaw,” und al3 er dem jiingeven
@Qameraden beim Neondlicht die Hand veichte, glingte fein Auge
feller auf, ,bag Herz ift doch nun einmal Die SHauptjache, ofmne
basfelbe find wir Meenjchen doch nur tote Meajdyinen.” Aber Dem
andern ftoctte dad Wort auf der Lippe, Pennt €3 av ja fein Neben=
bubler, der neben ihm fhritt; obne Diefen iwdre Yore die Seine
jchon [ingft gewefen, nuv diefe tounderbaren evnften, jchwermiitigen
Mannesaugen Hatten ifm ihr Hevs geraubt.

.S wiinjhte in der That, e3 glbe Qrieg”, jtobhute er nad
einer ‘Paufe toie vevziveifelt, ,Ddie blaen Bohnen wiivden auf-
cdumen und, wer fid) ifmen exponiert, tird mit fortgenommen —
aus diefem unjeligen, falten Dafein; mehr verlange i)y nicht. —
Sn ifrem biibfchen, fletmen Sdylafzimmer (ag Love auf den Knieen
und rang, leife weinend, die $iinde.”

PBique fitnf!" murmelte fie Dditfter, ,fein Sdhictjal und er
30g fie von mic! Sollte fein Gefchict fich mit dem meinen in der
That vereinigen? Gott, Dein Lebensbud) ift mit vevworrenen
Qettern bedectt, Hilf mir, fie 3u entziffern.”

Dann erfod fie fic) und trat zum Fenjter, e nochmals
bffnend; breiter, tagesheller Meondichein (ag iiber der unter weicher
Schneedecte jehhummernden Srde. Die Newjahragloden waren ver=
ftummt und Der Menfch glitt Hiniiber ing ominidfe, neubegonmene
Jahr obme Wiffen, wasd ed aug feiner Pandorabiichie itber ihn
ausidhiitten twerde.

L $ilf miv, mein Gott", flitjterte fie atemlog mit gerungenen
Hinden, ,id) habe feine Hofinung auf Glid, wie ev aud) — mm
jo muf denn die Piticht an Stelle desjelben treten.”

Da glitt eine einjame Sternjdhmuppe Hernieder aug Himmels-
fihen, (euchtend und erldichend, wie ein Gedanfe, aber Yore batte
fie dennod) gefeben, fie janf zu Bodem, wifrend fHeife Thrdnen
thren Augen entjtromten. Biftor”, vief fie jubelmd, ,ich hab’
ein Gotteszeichen, dap er Denmoch) mein toird, mum mag Gram und
Qeid immer fommen, dev Herr da droben wird und bejditsen und
sufammenfiiren ; dag weif ich gang gewify!”

Wie ein  Blisjtrahl aug jonnig blauvem Himmel fuhr der
13. Suft 1870 iiber die gamge Welt, befonbders itber unjer deutjches
Waterland. Biefe Nichtpolitifer, die Den Gang Dder Cretgniffe
wenig verfolgt, fragten gang erftaunt nac) dem Grunbde dev brutalen
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framgdftichen Rriegserfldrung, aber felbjt die der Krome am ndchiten
{tehenden Hatten fauwm einen joldyen Ausgang vevniutet.

$eip und blendend lag die Sommerjonne iiber den Fluven,
reicher Crntefegen rveifte und blithte ringdum, dod) der Landmamni,
der jedes auch nod) jo fleine Wifchen beobachtet, hatte heute fein
uge dafiiv: er mufite hinaus, denn jein Kibnig vief — und alle,
alle famen!

Yuch der Prifident Graf Schonauw jchritt tief ervegt im
Salon feiner Wohnung auf und nieder, wibhrend die beiden Damen
toie geldfmt daneben jtanden; niemand Hatte eine jolche Lendung
permutet, fie brachte villige Wmivdlzung der beftehenden Verhalt-
niffe und Pline Hervor.

,Ggon mufy natiiclih mit”, begann der Graf, mit einem
Male ftehen bleibend, ,Lova, itberlege e Dir nod) einmal; Du
toeift, Daf er um Did) wirbt und dap Cure BVerbindung mein
gropter Wunid) ift.”

S Tiebe thn nicht", ermwiderte Die junge Dame mit beben-
ber Lippe, aber fejt, ,es wire fitv ihn und fitv mid) ein Neeineid,
wenn tch ihm mein Wort geben wiive.”

,om, id) weif twohl, Kind, daf Hauptmann Verjen Div den
$Hof madyt, aber, wenn id) ihn aud) fiiv einen ebenjo trefflichen
alg liebengwitrdigen, in jeder Beziehung tadellofen Nann wund
Offister falte, jo fann Do) aus einer Verbindung jwijchen ihm
md Dir nic)td werden, denn ev ift ein Bitvgerlicher und die Linie
unfever Familie, die id) reprifentieve, jtirbt mit miv aus; jo joll
Ggon fie new aufricyten, Du fennit ja diefen meinen Wunjch.”

(ber i) fann ihn nidht exfiillen, lafy mich mit Cgon felbjt
reden, Papa; i) bin aud) in der Hinjicht Dein Kind, dap mein
Wille, meine Anficht feft jtebt, wenn einmal gefafpt.”

Der Préfivent zucdte die Achjeln, man rvief ihn i Ddem
Yugenblicte ab und die Damen zogen fid) gleichfalls Fuviid, Die
frinflige Grafin mufte fid) erft in der Stille erbolen vom Ddev
ufrequng der Kriegsevfldvung. Love aber nahm den breitrandigen
Strohhut und eilte Hinaus in den Gavten, weiter, immer weiter,
pis Dorthin, wo er an den Wald und Ddie Fabritvafe grenste;
taufend widerfprechende Gefiihle wogten in ihver Brujt, fie mupte
fie alfe befdmpfen, mur eine ftand feft; er ging hinaus, ev, den
fie liebte und alljtindlic) mufste er Dem Tode ins Antlip jchauen,
pielleicht traf ifm nur zu bald eine Feindestugel und fie jab ihn
nie mehr ivieder.

Sie ftand fHochatmend ftill, die Hand vor die Augen gelegt;
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nod) nie wav fie an diefen Plap gegangen, denn fie twufte, dah
Berfen, vom Cyevzierplap fommend, jtets Ddiefen Weg fam, aber
Deute wars anders, heute muBte und wollte fie ihn jehen, waren
doc) affe Verhiltnifie wie mit einem Schlage aus dev alltdglichen
Bahn gerifjen.

Pochenden Herzend laujdhte fie und timter bon newen ramen
dabei Thranen aud ihven Augen; wasd twollte fie eigentlich von
Verfen ? Sie twufte 3 nicht, muw ein unbejtimmtes Cmpfinden
Biefy fie bei thm Trojt juchen duvc) den Klang dev teuven Stinume,
Den Blict feines minnlich ernften Auged. Und in der That, jebt
flangen Hufichlage, es war die Jeit, in tweldper der Hauptmann
ftets vom Dienft Heimfehrte; mur tvenige Minuten und ev parierte
erftaunt, bewegt fein Pferd an der Stelle Des Jauned, wo Ddie
®eliebte ftand, DHochrot vor Crregung, mit berweinten Augen.
,Somtef, Sie hier?” jtaunte ev, ehrerbietiy griifend, ,baben Sie
auf mid) gewartet 2"

,Sie wiffen, was gejchehen ijt, Hevr Hauptmann 2*

JWiv find mobil, von heute in dret Tagen maridyieren wiv;
Gott Helfe uns, Grdfin!"

3 wollte Abjchied nehmen”, fagte Love leife, gang leife,
dafp der Hauc) ihrer Stimme faum an jein Ohv jdhlug, ,siivnen
Sie mir deswegen nicht, veradhten Sie mich aud) nicht?"

) Sie verachten, Grdfin LYore? Sollten Sie mid) denn
noch immer nicht fennen, um zu wifjen, was id) fiir Sie empfinde?”

Desegen fam i) Dievher", entgegnete fie einfac) und
blictte ifm inmig anm, ,die Jeit ift evnjt und fchwer, die Fefjeln
Der Qonvenien fallen ab — i) mupte Sie nod) einmal Fum Ab-
jehied allein jprechen.”

Qore, um Gotteswillen, iy habe fiir Ddiefes Verlangen nur
eine Deutung; wemn i) mid) irve — dann juche idh eine Kugel.”

JMein, Ste Dditvfen, Sie werden es mnidt thun, Berfen,
denfen Sie an meine Pique fiinf, die i) Jhuen gab. Sie joll
etn Umulet jein.”

L Qore, jo werde aud) i) in Diefer Stunbde aberglaubijch”,
fprach der ftattliche Mann erjchiittert wnd guiff nacd) jeiner Brief-
tajche, um jene Karte hevaus zu nehmen, ,id) frage nidt, ob Sie
mich) demn wivklich lieben Eumen — ich weifs es, denn Jhre fiigen,
lieben Augen fprechen mehr al3 Worte.  Hier ijt die Karte, weiben
Sie fie mir, damit i) wicderfehren darf zu Jhven Fifen.”

,Biftor", ftammelte das jchione Madchen, erglithend vov Be-
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fangenfeit und Gfiid, ,Gott fegne Sie und fithre Sie uviid —
ich will Tag und Stunde fitr Ste beten.”
Und fie erquiff die Rarte und prefte fie an Ddie Lippen,
foeinend und jubelnd, fie weihte dem Geliebten das mulet.
. Qora", flitfterte BVerfen, fich o tief im Sattel vorbeugend

als er fonute, ,®eliebte, gied mir Deine Hanbd, daf id) fie fitfle —
jum ALhied!  Wenn id) Heimfehre, werden miv Deine Lippen
Sen Willformmen bieten, denn mun bin id) gefeit! Und Du willjt
wirflic) eine fchlichte, bitvgerliche Hauptmanngfrau werden, D,
pag fchime, vornehme Grafentind?”

S will", hauchte fie, unter Thranen (ichelnd, ,denn id)
fann dod) feinen anderen [ieben, al8 Dich allein.”

,®ott fegne Did), mein Lieb und mein Kleinod, id) bin
vielleicht Der Cingige, dem der Tag Der Kriegserflirung Glitd und
Wonne gebracht; nun ziehe i) getroft hHinaus, mit Gott fitr Kinig
und Baterfand, denn Du bift alle Tage bei mir, Deine Pique fitnf
gritfit mich von Dir, fo oft ich fie an die Lippen prefje.”

Jnd mum miiffen wir jcheiden, Hevr Hauptmann.”

L Teghalb twieder der Titel, meine Lova? Nenne mid) nod
ein eingiges Mal beim Namen, denfe, daf e3 unfer erftes und
(eptes tete-a-téte fitr fange ijt."

,Leberohl, Biftor, mein Verlobter!”

DMeine VBraut, meine fithe, Deifgeliebte Lora! Wenn id)
bamald am Syloefter gealhnt Hitte, dap id) bald der Gliictlichite
der Sterblichen fein iwiivde. Aber die Eltern?”

Sie erbleidhte, mitten in ihrem Glii gedachte fie der evnjten
Worte des Baterd und ihr Hery frampite jich sufammen. |, Se-
ould”, bat fie damn, ihm uochmals iiber Ddie Latten Ddie Hand
reichend, ,tenn Du feimfehrit, werden auc) fie Did) als Sobn
pegrithen. Traue mir, mein BViftor, und nun lebe woh(!“

Gine Halb befangene Kufhand twarf die Comtep dem ftatt-
{ichen, davon galoppievenden Reiter zu, dann eilte aud fie hintveg,
um ifr itbervolles Hevz im ftillen Stitbhen vor ihrem Gotie aus-
sufchittten, um ifm g danfen fitv Das edle Manneshers, welched
ipr von nun an gehrte, 618 in Den Tod, ja bis iibers Grab
Hinaus.

! Am Nadymittag fam Graf Egon, bleid) wie dev Tod und
jragte mac) feiner Coufine. ,Comtef find im Garten”. Er ging
finaus und fand fie, eine feine Ndberei in Hinbdem, unter den
Wlmen, ihrem Lieblingsplage; beim Gerinjd) der ficdh ndhernden
Sdyritte blictte dag fchime Madchen auf und erbleichte, fie abnte,
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baf ihr nun eine jdhwere Aujgabe bevorftand und iweil fie Den
WVetter gern Datte, twurbe es ihr nod) jdhwerer, thm el zu thun.

,Qora”, begann Cgom, als er ihre Hand gejchiittelt wnd jeste
fich neben fie, ,was hajt Du zu der Mobilmadping gefagt?”

X bin entfept wund evidyroden wie alle Welt”, gab fie
wehmiitig juriic, ,Gott gebe nur unfrem edlen Konig den Sieg!”

,Hajt Du feine — andeven perfinlicheven Sefithle dabei?*

Sie twurde rot, dann aber fdhaute fie ihn fretmiitig an.

D bdod), Egon, id) jittere — fitv ein miv teuere3 Yeben.”

Graf Schinau fprang auf, wie ein Donnerfeil fulren ibhre
Worte in feine Bruft; fie jprach nicht von ihm, jonjt hatte fie
in anderd angeblicft. Cr atmete jchwer, ez Dauerte eine gamge
Weile, 0ig er u vedem vermochle, dann aber ftiep er ungejtiim
fervor: ,So ijt’s wohl beffer, daf i) gebe, Coufine. I Hofite,
daf Du miv, ehe toiv fcheiden, ein Wort fiir die Jufunjt, ein
Recht an Ddiefelbe mitgeben midchteit, aber id) jehe, Dap id) mid)
taufchte.”

,Ggon, vergied miv. Jch famr nidts fi mein Hery; es
Hat gefprochen und gewdhlt fitr’s Leben. ;

,Ach, i) fenne den Glitctlichen”, lachte Schinau bitter, ,und
ih wollte, daf i) ihn baffen fonnte.”

,Egon”, mafute Lora beinah’ jtreng, L0t Du jo fleinlich?
Jch Hielt Did) fitr ebler und glaubte nidt, Daf Du - einem — An-
Dern Unrecht thun werdeft.” -

,Gr ift ein Biirgerlicher, der Dufel wirtd e nie gugeben,
denn Du DLift von Stand und Familie." :

Jenne feinen Namen”, gebot fie zivnend, id) habe Dir
mein Gefetmnis nicht mitgeteilt, es wive indigfret, wenn Du das,
wag Du permuteft, benitpen wollteft.”

Boritber”, ftbhute ev aufer ficy, und fprang empor, lebe-
wofl, Coufine, vielleicht find die Feinde barmbergiger als Du!”

Uber fie fieh Den Grregten nicht fort, thre Eleine Hand legte
fich mild auf jeinen Avm, trdftend, eindringfich fprach) fie 3u ibhm,
bis auch er mifder wurde. ,Du bift ein Cugel, Lova”, murmelte
ev endlich und eine Thrine vann iiber feine Wange, Jid) Datte
Did) nicht verdient!"

L &till, Ggon”, bat fie freundlid), ,e3 it auch miv jdhwer
gefallen, Div mitzuteilen, was aber boc) gefagt fetn mufte; viel-
leicht wirft Du mirg noc) danfen, daf id) nidht Dein Hery und
Deine Hand angenommen, denn wir paffen nicht zujammen.”

S werde nie eine Andere nach) Div ju licben vermijgen.”
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O dod), die PBeit wird fonmmen. Und wenn Du ein (iebed
frohliches LWejen gefunden haft, welched Dein Schicfal teilen iwill,
dann, Vetter Cgon, bringe fie miv und id) will fie wie eine
Sdytvefter lieben.” Hand in Hand jdyritten {ie ins Haus, jodap
die Grifin, welde fie fommen jab), freudig aufiprang. Sollte denn
wirfli) ihre liebjte Hoffnung fic) erfiillen?

Und dann fam der Tag desd Ausmarjches. Die gangen Fa-
milien der Stadt Datten jidh) auj dem Marft verfammelt, wm den
fcheidenden Truppen Lebetwohl zu jagen, die Spiten der Behirden
ftanden zum gleichen Bived auf dem Vahnhof. Das war ein
Sdludyzen, Rufen, Flitftern, ein Tiidherjchwenten und Nicten, denn
afg die Preufenhymue erfholl und die Bataillone abmarjchierten,
ging’s wobl einem jeden Ddurd)’s Hery: vielleicht auf Nimmer-
toiederjehen !

Der Fug braufte hevan, laute3 Kommando erjcholl, die Sol-
Daten ourden eintoaggoniert und auc) die Offizieve muPten fort
pon den Befannten.

o Leben Sie wohl, gnidige Gvafin!” fagte Hauptmann BVerjen
laut, al8 er fich vor Lore verneigte; fie bot ihm rajch, jelbjt ver-
gefjen, Ddie fletne Hand, ihr Auge leudhtete. , Auj Wiederjehen,
Herr Houptmamn.”  Leife aber fiigte fie bei, als er die jchlanten
Finger fiigte: ,Gott mit Div, Viftor!"

© L Wenn id) falle, fende ich) Dir die Pique fitnf, Geliebte, bis
dabin bleibt fie auf meinem Herzen.”

Cin Trompetenitof ertonte, die Offiziere eilten an die Wag>
gons, die PWannjdyaften riffen die Mitpen vom Haupt und jtimmten
pie Wadht am NRbein an. Aud) Cgon Hatte jid) (o3geriffen, er
ftand tm Hintergrunde ded Salomvagens und jabh Ddie innigen,
trauernden Blicde, welde Love zum leptenmale zu Vevjen hin-
jandte, fah) toie diefer Ddie Hand auf's Hery driidte. Fovt! Dex
Bug fam in Gang, braufendes, vieltaujendjtimmiged Hochrufen
pon Ditben und Ddritben fcholl duvd) bdie Luft, die Meufif fiel
Jchmetternd ein und dabin zogen fie mit Gott, fiiv Konig und
Laterland.

Ag fie Heimfam, fchlof Lova die Thitv thres Jimmers, wm
nod) etnmal.den vollen Scymers des Abjchieds auszueinen ; draufen
auj dem Bahnhoj Hatte fie fich bezwingen miifjen, hier mufte jie
dem Weh ihrer Seele nachgeben. Auj dem Tijche lag ein frijcher,
toftlicher Fofenzively und daneben ein Kavthen mit den LWorten:
S Bique fitnf!"  Von ihm, jein lepter Gruf! Wujweinend prepte
pag ervegte Middchen die Blumen an fid), zabhllofe Kiifje prefite fie
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auf diefelben und duvd) alles Weh, allen Jammer drang e ivie
ein blendender Lidhttrahl: Cv liebt midh!

O, dbu giitiger ®ott,” flitfterte fie angftooll, die gefalteten
Hinde gen Himmel erhebend, fende ifm miv wieder, laff thn nicht
fallen, Denn — Denn — id) bin fo unendlid) gliiclich in feiner Kiebe!"

Die Deutichen warven fiegreich bovgedrungen, fie ftanden vor
Der fleinen Jeftung Sedan und fchon morgen mufpte der lete ver-
 stweiffungsoolle Ausfall der davin eingejchlofienen franzdiijchen Armee
evfolgen. Der Abend janf fonnig und friedvoll hevab itber die
RNatur, wohin das Auge jab, nichts als Tvuppen und Lagerfeuer,
Rrerde, Vertoundete und Gefchiibe, e3 war das unruhige Leben des
Rrieges, fiir fo mandjen dev lepte Abend auf diefer Erde!

Gedanfenvoll mit verjchranften Urmen ftand Hauptmann
Verfen an einer Eidje, die ihre Aefte weithin ausbreitete; fein
Yntlip war nod) ernjter wie getwdhnlid), denn ev Hatte joeben, twie
allabendlich und allmovgendlic) Lorad Karte zum Abjdyied an die
Yippen gedriictt. Wupte dod) fein Menjd), was jdhon die nddhfte
Stunde bringen werde. Graf Cgon fHatte ihn lange beobachtet,
endlid) trat er niber, 8 avbeitete michtig in feinem Antlip, aber
der Groll, telcher feit-Wochen davin gelegen, tar ginglid) gewiden.

,Darf id) Sie ftiven, Herr Hauptmann?” frug er, fid) an
Berfen wendend, 3 ift vielleicht heute abend der rechte Mioment
ft einer Ausiprache, weif der Himmel, o tiv morgen fein werden,
0b itberfaupt nod) auf diefer Erde.”

,Sie haben Recht, Herr Kantevad, e3 find nur wenige, ernjte
Stunden, die uns yuv Cinfehr bleiben, ehe der Rriegalivm ivieder
beginnt. Gott allein weif, was movgen erfolgt. Dafy Sie midy
itbrigens auffuchen, Graf Schimau, fchdse id) jehr hod) — Hand
wi's Hers! Sie find nicht mein Freund.”

Sy bin's bis heute nicht gewefen, mein Herr; wad werden
Sie fagen, wenn id) in Ddiefer Stunde um Jhre Freundjchaft bitte.
Miv if's — als mitffe id) heute mein Teftament machen.”

) S0 mutlos, Graf? Haben Sie jchlimme Nadjrichten von
abeim ?"

: Qeinestegs, meine Verwandten find alle wohl, dod) Ste
Wtworten nicht auf meine Bitte ?”

O dod), Graf Schinan, i) werde {tol darauf fein, Diefe
Sreundichaft angunehmen, aber Sie find miv nod) die Crifdrung
Iuldig, weshalb Sie heute diefe Bitte ausjprechen.”

1 Qoras mwillen, Herr Hauptmannu; id) liebe meine Cou-
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fine, trobbem id) tweify, Ddaf Sie bder Gliwdliche find, dem ibhr
Hery gehort.”

,Sie ift meine Braut," jagte Verfen einfach und Holte die
Brieftajche Hervor, ,fehen Sie, Graf Egon, hier die Pique fitnf,
bie ich an ©yloefter zoq; jie ift mein Amulet geworden, das mid)
feten oIl gegen Hieb und Schup, — denn fie hat e3 an die Lippen
gebdriict.”

,Geben Sie e3 miv einen eingigen Augenblict,” bat Egon
eid), ,e3 wirtd nicht an Kraft verlieven, wenn meine Hand e3
berithrt und miv ift’'s ein Trojt.”

©2 war faum eine Ahming von Noment, daf der Haupt-
mann zauderte, dann nahm er die ftavf abgebraudyte Karte Hervor
und bot fie Schvnaur.

LG8 ijt ein Gruf von ihr," jagte er weid), ,ein Segens-
wunjd) fite movgen.”

Qange, lange jhaute Dder junge Lieutenant auf das begriffene
Blattchen, Thranen jtanden in jeinen Augen und er mufite furcht-
bar mit fic) vingen, efe er zu jprechen vermochte.

,Haben Sie Danf, lieber Verfen, id) — werde morgen fallen
und Ste haben miv hierdurth den leften Liebesdienjt eviviefen.”

Aber Schiman, Kamerad, reden Ste dod) nicht jo! Sie find
bisher Deil Durchgefommien und werden auch movgen —."

Mein, nein, id) fiihl's, Sedan wird mein Grab. Sprechen
Sie nichts dagegen, Verfen, fondern geloben Ste miv, mein Tejta-
ment i erfitllen.”

Ginen fangen, evnjt priifenden Blic warf der Angevedete auf
Den evregten jitngeven Ramevaden, damn bot er ijm, bewegt, mit
warmem Druc die Hand. :

®ott felfe mir, ich will thun, wad in meinen Krdften jteht!”

Jtun Denn, hier ift mein Siegelving und meine Brieftajde
fiir Die Meutter — mur Den Brief darin nehmen Sie an fich, ev
gehrt Lova, Jhrer Braut, Heve Hauptmann; Sie verden den Jn-
halt auch erfabren.” ‘

) witniche mr, Kamerad, dap Jhre diifteve Ahnung Sie
taufcht und ich Jhnen nach der Schlacht die Sachen rwieder -
jtellen darf.”

(Timjchen Sie dad nicht, Herr Hauptmann; im Tode wird
mir leichter twerden, auf Crden giebt ez feinen Plap fiv mic,
nachdem — docy laffen toiv dag. Jfhmen gany allein ginue id)
Das Meadchen, denn Sie ift eine Perle wnd wird Sie glitetlid)
maden.”
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) weip e und eify aud), dap i) died unendliche Gliic
nicht pevdiene.”

Schweigend ftanden beide Mdnner eine Weile neben einander,
bamn wandte fich BVerfen aufatmend um und jehlug den Mantel
um die Schultern. ;

 Kommen Sie, Graj Cgon, s tird Feit; toir befomuten
morgen bfe Arbeit.”

S bin unbejcheiven, BVevfen, id) verlange nod) mehr auper
Shrer Frewndjchaft — Ddad  britderliche ,Du” ielleicht mur Fite
tenige Stunden.” :

7,68 fei” und der ernjte SHauptuann breitete beide Avme aus
und zog Cgon an feine Bruft. ,Sage thr, Viftor, wenn — Du
Deimfommit, dafy wir ald wabhre Freunde gejchieden {ind — daf
fie ein Vaterunjer petent foll fiiv Den, Der fern von dafeim geftorben
ijt, den jchinjten Soldatentod und pennod) — einfam, elend!”

S will es, Cgon, Gott bebiite Dich vor demt Schlimmiten.”

* k
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Die Schlacht war gejchlagen, heip und fuvdhtbar Batten fie
gerungen, die Deutjchen twie bie Frangofen, und gar mancher fel,
wm pimer toieder aufsujtehen; aber endlid) wandte fid) die Sieges-
gbttin ju den erfteven, fie britctte dem greifen PreuBentinig die
Qorbeerfrone abermals auf dad weie Haar.

Hurral, wiv haben gefiegt, Sedan muf fallen!” jo ging's
durc) die Reibhen und auch die Dleichen, totwunden Mmmer, die
dovt bei Bageilles lagen, flitfterten es noch) mit exjtevbenden Tnen.

Ggon, um Gotteswillen, Du bift e8," vief jeht eimer Dder
Bertoundeten, der im Graben lag und wandte mithjam das Haupt
fettidrts ; Schinaw rubte ftevbend wmweit davon auf der Wiefe.

S bin's, Verfen, fannft Du Didh bis gu miv herjchleppen?”

LSy will’s verjuchen, Freund. Bisher war ic) befinmungs-
fos pom Blutverluft, denn mein Avm ijt duvchichoffen und niemand
berbindet mich. Ach und dev quiilende Durit.”

L Sier, ninm meine Flajhe — idh brauche fie nicht mehr —
trinf den Notwein — auf Lore's Wohl — und damn — bete mit
miv — idy bin im Sterben.”
~,Ggon, barmberziger Hinunel, Du liegit in Deinem Blute!
Sann i) Dic) etwa verbinden ?”

Jtein — Ddie Kugel ift ind Hery gedrungen, — i) fann
— nicht lange mehr — (eben. Dein — Wort, dah D — mein
Bermichtnis — ausfithrit.”
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JDBerlaffe Dich davauf, mein vechter Avm ift frei, gieb mir
Deinen Stift und i) fchreibe jogleid) die Adreffe.”
; SWenn — Du fie fiehjt — griife fie vieltaufendmal — ihr
Bild — begleitet mich — o, Viftor, nod) eine — lepte Bitte —
i) — mup — die Karte — —". Uber ehe ev audjureden ver-
modte, jhop ein Blutftrom aug feinem Munde, (eblog jant ev zu-
itk und erjchiittert fniete BVerfen an der Leiche nieder. ,Schlafe
wofl, avmer Qamerad, Du warft ein braver Menjch!”

Dann fepte er fidh nieder nebem Dden Toten und Harrte
fdhmerzlich, Daf Hiilfe fommen mdchte, aber nichts vithrte fih und
endlich jtand er auf, um vorwdrts ju jdhleichen, den Brief Egons
porfichtig auf Deffen Bruft legend, big ev wiederfefren werde. Uber
er ar furchtbar gefd)widht von dem gehabten Blutverlujt, Ddie
Quifte jchwanden ihm mehr und mehr und rote Lichter Fuctten vor
feinen ugen auf. Die Hand and Hevy prefjend, wo ihre Kavte
{ag, murmelte er nod) einmal und twie aud weiter, weiter Ferne
pernafm ev die eigene Stimme: ,Pique fiinf, Lora, i) bleibe Dir
tre.”  Dann fanf er in die Kniee, der Kopf fiel uvit€, Haupts
mann BVerfen lag in tiefer Obhnmacdht.

Aus dem nachften Gebitfd) (ugten grelle, dunfle Wugen, er-
“flang heiferes Lachen und bald Ddavauf dlichen ziwei Weiber in
weiBen Miien ndber, den BVetvuptlofen zu betracdhten. ,Clest ca,
- Mutter, ein feiner Herr! Den nebmen wiv zu und und bringen
ihn ing Qeben; Der ift bei tveitem fitbjcher, al8 mein Brdutigam
und vielleicht gebe i) diefem dann den Abfdjied. S'ift ein prussien.”

SJtimm Dich in adyt, Lifette, twenn fie 3 merfen, brennen
fie ung das Haus itberm Kopfe an.”

,Obo, das thun nur unfere Mordbrenner, die Fremden find
nidt fo roh.  Fap ihn an, Mutter, aber halt, mon dieu, er hat
dent Uvm gebrochen. — Berfjen fam fobald nicht jum Bewuftiemn,
er fiel in ein Gibiges Nervenfieber, wahricheinlic) nfolge der Stra-
pagen und des Blutver(uftes. Aber er wurde, Dank Lifettes leicht-
entflammtem Herzen, vovsiiglich gepflegt und fo gut geheim gehalten,
baf ihn niemand fand. Das tiichtige Madcden beja gute medi-
sintjche Kenntniffe und befrug fich im Dorfe unter der Hand, fo-
dafy fle mit beftem Crfolg dag Einvenfen ded gebrodjenen Armes
felbft itbernam. Stunbenlang, ja gange Nddyte jap fie am Lager
es bleichen Frembden, Deffen Fieberphantafien fie nicht verftand,
weil er Deutid) fprach; aber e3 geniigte ifr aud) vollfommen, wenn
fie in nur anfeben, feine glitgende Stirn mit der Hand beriifren
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durfte, ja oft ertappte fie fic) bei Dem Wunjde, daf e3 niemals
anders iverden mige ald jebt.

Rangjam jdlich die Zeit dabin, erft als die legten Blitter
fielen, johlug Verfen guerft die Augen tvieder auf und Dblicte er-
ftaunt, beunrubigt in die Hihe.

o0 bin 1d)? Lebt Cgon nodh) und wo ift die Pique fiinf?"
&iebernd griff er nad) der Bruft, da ftectte die Brieftajde an ihrem
Qlten Plapy und ein belles Licheln iiberflog des Genefenden bleiches
Geficht.  Lifette jah es und eine Thrine rann iiber ihre Wange,
dod) afs Verfen mun langjam, mithevoll die Brieftajdhe Hffnen toollte,
iprang fie hingu, thm beizuftehen. Gr lief es freundlich matt ge-
ihefen; fie veichte ihm das teuve Qartenblatt und er ergriff’s mit
falbem Jubelvuf. ,Pique fimf, du haft mic) gevettet! Jfhr Gebet
erhielt mich) vom Tobe!”

Die fleine Franzdfin aber ward pldglich blutrot, ihre beben-
den Ginger viffen und gervten an der Schiivie, ein twildes, bigher
tie gefanntes Gefithl evfafite fie: glithende Ciferjucht! ,Sie miifjen
dber nicht gleich ans Fortgehen denfen, monsieur,” Hat fie endlich
nruhig, ,id) habe Sie gepflegt, aber ehe nicht Frieden tm Lanbde
ijt, dirfen Ste nicht fort.”

O dod), mein Kind,” nidte der Hauptmann mithfam, | id)
Muf guvii ju meinem Regiment, fo bald als moglic), fie find
Setwif jchon tveit tveg.”

i ,Sie liegen vov Pavis," Lifette jucte die Achjeln, ,mir ift's
lethr egal, was bier tm Lande vor ficd) geht.”

Crjtaunt blictte Der preupijche Offizier in bes IMidchens
hitbjches Geficht, war das ber geviifmte franzifijche Patvintismus ?

Und wihrenddem lag Graj Cgon jchon lange, lange im fithlen
vab.  Raum daf jich Verfen entfernt, war eine Sanititstolonne
Wngevitctt, wm nad) Vevtoundeten u juchen, fie fatten den Toten
nd pen VBrief auf feinem Herzen gefundem. Mt vollen militdri-
Ihen Ghren Hatte man den armen Grafen in. die Groe gejentt, drei
Salven rollten itber die vielen Gviber, die Haupter der Kameraden
teigten fich in ftillem Gebet.

Und dann Hatte man die Namen jdmtlicher Toten in Ddie
Ber(uftliften eingetragen; der lepte Brief Egons flog inded der
Deimat gu wnd ald fie, deven Adveffe ev trug, ihn jur Hand nabhm,
b_a erbleichte fie und zervify angjterfiillt das Kouvert. Die Schrift-
dlige bavauf waven bdie Viftor Verfens. Aber fie berubigte fich,
Us fie gu lefen beganm, er fam ja von Cgon!

e Du diefe Jeilen (ieft, meine tewre Lora, bin id
Ruff. D
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nicht mebr unter den Lebenden. Hauptmann Berfen, der mein
Freund getvorden ift, will den Brief bejorgen, wenn mir etwad
menjdliches begegnet. Laf mic) von Dir Abjdhicd nehmen, denn
Du marft das einzige Wefen, weldhes i) unendlic) [(iebte. Daf
Du niemals die Meine geworden warjt, weify id, aud) er der
Bevovgugte ift; thm gonne i) Did), meine geliebte Lova, dem
er ift der edelfte Mann, der auf dem Grdboden atmet. Morgen
fommt die Cntjcheidungsichlacht von Sedan und unfer affer Gebet
geht Dabin, dap RKaifer Wilhelm wieder fiegen mige. I teif
genaw, dap meine Stunde morgen fchlagen wird, ohne su tlagen
ober i beben gehe id) dem Tobe entgegen. Die Welt ift mir
leev und dunfel geworden, feit i) meiner Liebe entfagt. Doch
fiirchte feinen Vortourf, Lora, ich war eben ein Thor, Dder fidy
einbildete, die Berrlichite Blume bienieden wachie Fitr ihn. Qebe
wohl, und wenn Du von meinem Tode [eft, dann fprich ein
ftilles Gebet fitr mic).
Cgon Schiman.”
Lovas dhne Augen waren feucht geworden, fie faltete Den
Brief sujammen und wandte fich su ihrem Vater.”
Papa,” fagte fie feterlich, ,Cgon lebt nid)t mebr, bier ijt
fein Abjdytedsichreiben fiir mid), mwelches — ein Kamerad miv
sujandte.”

o Bas jogit Du?" vief der Priffident, gang entiegf empor:'

Jpringend, ,Ggon — bder brave, liebe Junge it gefallen? Herr
De3 Lebens, wie mid) dag jammert, ich) dachte — er follte Dein
PNann werden.”

o8 mar eine brave, edle Seele," nictte Lova ergriffen, danm
ging fie hinitber zuv Mutter, es ihr mitzuteilen und nodh) am felben
Zage trugen beide Damen diiftere Trauergetvdnder.

Wenige Tage fpiter eridhienen die Verluftliften, neben Graf
Cgon Sdhimaus Namen als Gefallener ftand: Hauptmann BVerfen
bom felben Regiment vermift.

Grdfin Lova (a3 dag Blatt, ehe die Cltern bereintvaten, und
als beide endlid) famen, fag dag ungliickliche Madcdhen bewuftlos
am Bodern.

Der Oraf fdjiittelte fdymerzli) den Ropf, mm Ggon tot

war, bdtte er gegen eine BVerbindung mit Verjen, der bei Wirth
Das efferne Kveus erhalten, nichts mehr etnzuivenden gehabt, denn
Derfelbe galt itberall fiiv einen ebenfo vovzitglichen Offister, als
ehrenterten Menjchen.  Und nun trug Lova doppelte Trauer, denn
e aud) da3 fdhwarze Gewand vor der Welt dem Vetter galt,
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jo wars in thren Augen gang alfein fitr Den OGeliebten angelegt.
Sie fam fid) twte eme Wite vor, und in den ftillen, Sden Stunden
der Nacht fehritt fte vubelvs, heife Thrinen vergiepend, in ihrem
Bimmer umber. Aber, jonberbar, fie fonnte nod) tmmer nicht an
Jetnten Tob glauben.  Jhr war’s, als miifje er ihr felbit ein Jeichen
geben, toenn er aud bem Leben jchiede oder jollte fie in der That
nicht einen lepten ®ruf erbalten? ©r Datte damalg beim Ab-
fchiede gefagt, wemn ev jtitvbe, jolle fie Die Pique fiinf juriictbe-
fommen und nod) war fie nidgt in ihven Hinden! Cv lebte, 3
fonnte nicht anders lein, ev fehrte iieder!

%

Und iieder war's Sylvejtevabend. . Jn Den Rawmen Ddes
Schonaw'jhen Haujes verjammelte jich) beute mur eine fleine An-
3abl meift junger Meadchen, denn die Familie tvug noch) Trauer,
1md & gejhah auf Wunjch der Grdfin, die Lora gern gerjtreuen
toollte, Dap man itberhaupt Gdite etrt{ud.

Die junge ComteR trug tiefe Trauer, aber fie fab ungemetn
lieblich aus; die jdhwarzen Ritjchen jchloflen eng am Halfe, in den
aaven {tectte eine frumpie Hutnadel und eine gleiche Brojde
jchmiictte dag SKleid.

Sonderbar”, muvmelten die Mddchen, ,Lova geht nod)
immer gamg tieffchwary wm Dden Better, tropdem nun fajt diev
Monate wm find, jeit der Graj bei Sedan fiel."

) L Hm, e3 war doc eben thr beftimmter Brautigam”, meinte
einie andere, ,ich weif es aus Dem Nunde der Grdfin jelbjt, dap
die Verlobung nad) dem Friedensjchluf verbifentlicht werden jollte.”

JUnd mu, meine Doamen, zm Punjh”, vief der Graj, die
Thiiven Ded Salons Hffnend, ,unjeve Herven, die jonjt den Syl-
ejter mitfetern Balfen, find Draupen vov Parig; wir wollen ifrer
aller gedenfen und ihuen ein Glag weibern "

Qora fithlte einen unfaglichen Schmery in ihrer Brujt er-
wadjen; fie wanbdte fid) haftig nac) dem Iebemimmer, um ifre
Grrequng nidt feber 3u lajjen, Denn fie meinte, vom neuent Des
gelicbten Mannes Geftalt vor fich inteten zu fehen. , Pique
fimf.”  Qor einem Jahre zog er die omindfe Kavte — und Heute
lag er vielleicht jchon tief, tief in Der ©rde, bedectt von tweiemt
didhten Winterjchnee. :

Grft nac) einer gevaumen Weile tvat fie wieder zu Den fei-
teven Genoffinnen, fie papte fhlecht in Devem Kreis mit ihrem
{angen, tiefen Trauergeivande.

' 9®ir wollen Karten legen", vief eines dev jungen Meddchen,

5*
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,ODer nod) Deffer, eine jebe von ung steht eine folche, die fodamn
nad) Lenormand ausgelegt mwird.”

Lora widerftand in innerfter Seele dies findijche Treiben,
boc) fie fonnte nid)ts Dagegen fagen als Wirtin, jondern mufte
jogar mitipielen. Plaudernd und (achend jogen die jungen Damen,
fidernd vernabmen fie davauf den Drafeljpruch, big endlich die
Reibe an Lova fam. Sie jogerte, ein unertlirliches Gtwas hielt
fie ab, die Rarten ju evgreifen, aber fie wollte fich) micht [acherlich
madjen und zog daber fHaftig eines der bunten Blitter — aber
erbleichend fanf fie in den {Fauteuil guviict, Heife Thrinen ftrdmten
i ihre Augen und fie ftiep, ihver jelbft faum madhtig, einen ver-
giveifelnden Schrei aus, daf die Grifin aus dem Ytebengimmer
bereinftitte. Pique fimf, da lag dag jchuldlofe Kartenblatt am
Boden, die Mddchen dringten mitleidig niher, man befprengte
Yora mit nerventirfenden Gffengen und vedete ifhr triftend X
mur eine der Uniwefenden wufte BVefheid und raunte o3 den
andern u:

Bovigen Syloefter zog der fdhine Hauptmann Verfen diefe
Karte; ev madyte Lova ftarf den Hof, ijt aber jchon langjt ge-
blieben."

,AY*, madhte eine Unbdeve neugierig und ivies in das Lenor-
mandbiichlein, feht dod), weld) utreffende Crfldrung hievin fteht:

: ,Rein Feuer, feine Kohle
Kann brennen jo hei,
Als Heimliche Liebe,
Bon der niemand weip.”

oArme Loral” — O, wie intevefjant”. — , Deshalh alfo
tohl diefe tiefe Traner?” So flitfterten und tujchelten die Stim-
men Ddurdjeinander, big endlic) Comtef Lova fich iwieder erfolte
und der Graf voridhlug, den Baum ivieder anguziinden.  Flim-
mernd gofy fid) der helle Lichterglany durc) den Saal, die Stim-
mung ward wieder belebter, als fidh) ploplich die Thitve Hifnete
und ein Solbat mit vollem Feldgepdct herein- und gerade auf die
Lodyter des Haufes zu marfdhierte, der er ein verfiegeltes Pactchen
itberveichte.

o Cine Empfehlung vom Hervn Major und er fommt bald nach.”

Yora ward bald rot, bald bleid), das Pafetchen Hatte feine
Abrefe, der Titel des Abfenders ,Major” war ihr visllig fremd,
aber Dennod) flitfterte eine Ahmung, ein fiifes, jeliges Empfinden
tief brin im Herzen: ,Pique fiinf.” Und in der That, jene alte
abgenute Rarte, die BViftor BVerfen fo oft in Handen gehalten, an
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die QLippen gepreBt Datte, 1ag peim Buritichlagen des Papieres vOr
thr; abermals ftitraten Thranen aus ihren jehimen Auger, jouchzend
Bielt fie die Karte empor und rief:

Bapa, Neama, Shr Midchen, hort und jeft GHier! Wittor
Rerfen 1ebt, ev fommt ju mir, denn ich bin jeine Vraut.”

,Jtm, wu, Kind, nicht fo eifig, da muf idh boc) aud) ein
Wort mitveden,” lacelte Graf Schinau giitig, fommt mal Dier-
fer, mein Braver, frintt ein ©las Punjd) wnd evzdhlt etwas vou
Gurem Heven.  War ev pennt ettoa gefangen 2*

Der bicdere BVaterlandsverteidiger nafhm mit einer eleganten
Sorte von Krapfu das duftende Glas an und jtitvzte s, als jei
“Dies vorjcriftsmapia, ferunter, dann nidte ev jtoly und fagte:

Ja ob — o wie gefangen. &' Dielt ipn ndmlid) ein
tiictijches Frauenzimmer feft und Ddie find Ddann, mit Rejpeft zu
vermelden, wie die Teufel, was fie etnmal Haben, lafjen fie mnie
tpieder [08."

Die Damen fidjerten, Lora aber frug atemlod:

,Seit wann ift Jhr Hauptman Major ?*

,Hm, er bat wohl vor Paris wad gang Defonderes gethar,
benn fie gaben ihm nod) efn wweited eifernes Streuy, mitten auf
der Bruft ju tragen und pas joll erfter Giite fein, habe i) mic
fagen lajjen.”

,Bind Sie jdhon {ange Deim Hervn Major ?*

tein, ald er aus ber Gefangenjchajt enttommen toar und
yoieber zumt Jegiment wicberfehrte, fam id)y ald Burjche u ihm,
pab's aber nody foinenn Moment bereut, demn ev ijt wirflich s brav
und gut. Solche NMeenjchen giebts nicht toieder.”

Jun eradblen Sie, wie fic) Jhr Herr aus jener Gefangen-
jjaft befreite.”

Ja, gnidiges Trviiulein, eigentlic) mitfite evs felbit evadblen,
aber id) fann ja Smmer mal anfangen. €3 wav affo bei Sedan,
o ihn zivei Seibabiloer om Schlachtielde auffingen wund ifn aud
jefr gut pilegten. (s mum der Herr Major wieder gefund twurdern,
dachte er, bald yieder abjubauen, dod) bie Frawen wollten davon
nichty Hirven, die jiingere weinte und flagte Hevzbrechend, fodaf er
auf eine Lijt finmen  mufte. Gy war jum Beitvertreid beinabe
taglich auf die Raninchenjagd gegangen und Datte die Tierchen aus
ifren Hiblen wd Bauen  aufgeftdbert. Gines Tages, ¢3 Datte
einen_ jeharfen Anftritt it Der jungen Framgditjden gegeben, be-
fchlofs er 3u flieben."” '
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203 tar denn borgefallen?” frug der Graf febr belujtigt
und fitllte abermals des Boten Gilas,

-, 9m, der Herr Major baben e3 erziflt, aber eigentlid) toeif
i) nidht, was ihn o dabei gedrgert hat. Dag Frauenimmer jehof
fer gut nad) der Scheibe wnd Datte fid) eines Tages jolc) ein
Kartenblatt, twie bas alte, gerrifiene bom gnadigen Fraulein dort
angejdafit, um danach u sielen; natitelic) jollten ey Herr Major
mitthun, aber er mwde furdytbar pornig und ging in fein Simmer,
o er fid) einfdhlof. Das Weibsbhild fam denn aud) ridytig bald
an die Thiir, Heulte, bat und winfelte um Bergebung, aber mein
Derr fie§ fie vubig fdveien; er pactte fein Geld und feine Piftolen
ein, dag andere [ief er ganz auffdllig hangen und ging in feinem
Bavernfittel, den fie ihm gegeben Hattenr, an dem Niidchen borbei,
ofme fie angufehen; fie wollte ihm die Hinde und Kleider fitffen,
er aber welrte fie ab und fagte der alten Mutter in der Riiche,
er tolle Ranindjen fangen gehen, um einen Braten fiir morgen
mitgubringen, fie moge ihm dod) eine Tafje Kaffee beifs jtellen, denn
¢ tar ja bereits Anfang November wnd redyt jehr falt draufen.

So ging er denn fort, feine furze frangififche Peife rauchend,
anfdjeinend gany Harmlos, jodaf er bie Weiber aud) téujchte.
Draufen aber fing er u laufen an, heidi, Gafte nicht gefehen und
gelangte bald an den $Hiigel, weldhen er vor einigen Tagen gefun-
Dent und in dem er fid) berbergen wollte. Das gejhah, er blieh
beinaf bierundiivanzig Stunden dort liegen und wagte fich dann
immer ftreceniveife vovr, big er endlid) in der Fejtung Sedan an-
langte und bei der Deutjchen Bejagung Aufnahme fand.

Hier gab man ihm die ndtigen Uniformjtite und beforderte
in au feinem Regiment guritct, doch vorher Haben der Herr ajor
nod) jeine beiden Pflegerinmen, bdie ibn gefangen gehalten Batten,
aufgefucht, natitelic) wnter gehiriger Bedectung, daf fie ihn nicht
ieder fefthalten fonnten. Gr bat ihnen gedanft und beiden ein
Jndenfen gegeben, aber die Junge tollte thn gar nidht [08laffen,
fondern Hat in ihrem Sauderwelih) immer gefhrieen: fie miiffe
ihren Preufen behalten und fie twolle ihn nicht abgeben.

Ullgemeines Geldchter folgte den Worten, niemand batte be-
mertt, Daf Lora {hon beim Beginn der Crzdhlung ins Reben-
gimmer gejchliipft war; hier faf fie, die geliebte Pique fitnf in
Hdnden und bedectte Hag balbzerriffene Blatt mit Kiiffen.

»Da bift Du ja,” flifterte fie triumplhivend, i) wufite es,
Daf er am Leben fei, eine innere Stimme jagte e3 mir; o und

wird alles gut — alles!”
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Jfre Gedanten flogen juviic gu Dem munt pollendeten Jafre.
Thrinen jrrdmien in ifre Augen; e war ein jchweres, pritf
unggreides gewefen, aber mun endete e jo berrfich: ,Ev war
tieder da!”

Neber all dem aus pem Salon fereinjchallendent Qirm Hatte
dag junae Midchen nicht gehort, Dap Die aum Qorridor fiihrende
Thite fich gedifnet and toieder gefchloffen. Feun aber Drang eine
Stunme an igr Ofr, eine geliebte Stimme, bie fie immer umd
immer im Waden, tpie im Srdwmen DernomUNen:

Qora, meine fiife, (iebe Qora!"

,,%if’mr!“ jdrie fie auf und flog empor, in die Arme, an
die Bruft Ded tattlichen Dffizters, itber effen  gebuiunted Antlip
ein foftlicher Giceaichimmer glitt.

Danmn blieb 3 jtifl, gang ftill in dem Gemad); jchreigend,
poll tieffter, heiliger PBewequng feierten die Qerlpbten thr Wieder-
jefen, fie waren i gliictlich, um LWorte bafiic finden zu founen.

©ndlich evmannte fich Meajor Verfen, leife ftrid) ev mit Der
Hand iiber pas Haar Der Gsefiebten und mmirmelte innig: ,Weein
trener Wiebling! Nun bift Du tieder mein! Die Pioue fimf hat
vecht bebalten, fie war mein Talisman, der mid) m dichten Kugel=
regen bewabrte ad pu D puviidiithree duech alles Leid und Lef).

,Mein Held, mein Bittor,” jubelte fie felig, id) toug ein
Trawergeroand wm Dich und dod) formte bie Hoffmung tm Heraen
nicht ftevben. ot fei gepriefen, daf i) Did wieder Habe!”

,Sa, was ijt denn 0a3?" vief in Dem Moment Graf Schinau
gamy erftaunt, als er, in Den Rahmen Der Thite tretend, feine
Tochter Avm in vm mit einem Offigier ftehen jah. ,Lorva, er=
f(are mix Doch —".

D, Papa, i) habe ihn ja nun mieder,” jauchzend flog Das
fehome Midcen i bem Vater fin 1ind wmjdhlang aucy hn mit

beipen Armen, €2 it Major Berfen, mein Riftor und mein
Priautigam.”

“Herr Graf,” Dev ernfte Neann tvat Freimittig su Dem P
fidentent und pot ifm Die Hand, fonmen Sie mir vergeben, Ddap
i) Qoras Wort ofne Jhre Juftimmung exfangte? ) Habe fitv
biea Unrecht jehmwer gebiifit.”

,Jtun, (ieber Verfen, dag Krews auf Jfrer Bruft beftdtigt
mir, daf id) mein Qind feinem tapfereren und ¢dleven Meanne geben
fmte al3 Jfhmen, udem jheint mi, dafs eine Weigerung piel
fpdt fommen biirfte.  So feid benn glitc€lich) mit einanber, meine

"
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Rinder! Cuer Bund ift in grofer Beit gejhlofien, vergefit es nie
und denft immer — an die o« Bique fitnf."

Auc) die Grédfin fam Herein, wm die Jeeuver(obten u um-
avmen und zu fegnen, dann aber mufiten diefe in dem Rreid der
uneugierigen jungen Midchen erjcheinen, twas natitrlic) einen wafhren
Sturm hervorrief.

oLora, Major Verfen, alfo dodh,” jubelten alle wnd dringten
ndber an den ,interefjanten” RKriegdhelden mit dem Kreuy auf der
Bruft; die fleine Gejchichte von Her o Pique fimf" ging durd) den
Sreid, ein jedes wollte dad Kartenblatt feben, berithren.

#&8 wird zu unferen Reliquien gelegt,” flitfterte Biftor feiner
Braut ju, ,aber erft wenn i) beimtehre; jest nehme ichs ivieder
mit g Feld."

N8 Fed? frug fie entjept, waber Du gehit dodh nicht
foieder nad) Franfreid) Fuvict 2

»Oetifs, mein Hers,” nicte Berfen ernft, ,jchon itbermovgen.
Sd) babe mur einen Transport Oefangener esfortiert und muf
natiiclic) wieder Hinaus, aber, wills Gott, nidt mehr fi lange,
Denn der Friede jteht vor der Thiir. "

oBenn Paris gefallen ift," nicte der Graf fdher betonend,
#Dod) wie lange fann das nod) dauern P

oJur nod) Wochen, dann Fallt die Hiefenftadt und wir dit-
tieren der Jepublif den Frieden. Lora und jobald wir fiegreid
hetmfehren —"

©v vollendete nicht, jondern Olickte nur bittend int des Jehinen
Meadchens erglithendes Antlit; abey fie fob die leuchtenden Augen
gu thm auf und fliftevte zavtlicy, nur thm verftindlich: ,Damn
fitheit Du mid) heim als Dein gliicteliges Weib."

LUnd mun nehmt die Glajer, meine Hervjchajten, ftoft an,
Denn Das alte Jahr ift verjhwunden und das mewue beginnt !
Graf Schonan fhob jein Glas feterlic) ernft im felben Nioment,
afs die Glocden draufen erflangen und rings auf Dden Strafien
Subelvufe evtonten. :

2Ol auf gum Jahre 71" fprac aud) der Meajor bewegt
und leerte fein Glas, Lovas Hand innig in der feinen haltend, ,es
ird ein Deferes fein al3 das vovige, und allem Volt yum Segen
geveichen.”

LD 1un ein ftilles Gedenfen dem avmen Cgon,"  flitjterte
Lora bewegt, ihr Glad von newem an die Lippen fepend, ,id)
wiinjdyte, er tonnte bei ung jein und unfer Glitct jeben."

o Der Arme,” feufste Verfen, defien Auge feudht ward, ,er
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ftavb in meinen Avmen, alg mein Freund, und vielleiht Hhat's dev
Allmadtige gut mit im gemeint, daf er ihn abrief.”

,Der Frieden joll Leben ! jubelten Die Mddchen jept, fich
Dem Brautpaar nihernd and eine fitgte [uftig Hingu: , Und aud
Shre treue Pflegerin nd Kevfermeiftevin in Franfreid, $Herr Major."

L Sawohl," lachte diejer erheitert, ,jie madte vecht erftaunte
Augen, als zwei Tage nach meiner Fhucht eine fleine Abteilung
Qavallerie ins Dorf jprengte und der Anfithrer devfelben fie zu fich
fonumen [ief.

Atz fie mich evfannte ging Dag Janumern freilich) tieder an
und fie wollte purchaus nichts piven pom Abjchied, jodap id) zu-
fet beinah mit Gewalt mich vou ihr losntachte.”

,Dag arme Refen,” Lora empfand Derliche ZTeilnahme fitv
die leidenjchaftliche Framzdiin, fie perftand e3 gan gut, dap Ddie-
felbe ifr Hery an pen fattlichen Preupen perloven, aber fie mav
bennoch frob, penfelben vieder it faben, wenn aud) vorldufig mu
fitr enige Stundert.

&3 febe Pique fiinf!* vief Der Prifivent, jum Schlup dag
ramponierte Qarvtenblatt emporhaltend, ,ein (euchtendes Vorbild dex
Frewe und der Liebe! Durd) ‘BuIverbampf und Schlachtgetitnmmel :
Hurrah |, Pique finf" - und nodymalg wnd iedevim: Hurvah "

B com

Die blanen Rofen.

(Frei nad) vem Franzditichen.)

6 jé; o pielen Jafren wobute in der Vorjtadt Brejjigny bei
Yugers ein alter Boltbeamter.  LWie bie meiften alten
Soldaten, atte aud Sules Allain erft, nachdem ev Dden
Staatsdienit verfaffer, eine junge Frau in fein reizen-

es, tleines, mit Wein mrangted Hiuschen eingefithrt.  Cin Jahr

fpdter bejchentte fie ihu wmit eiem Tochtevchen, deven Geburt ihr
felbft bas Leben fojtete. ' :

Dag Fleine Wejen erziehen, war fetne 'Yetd)te Aujgabe Fitr
den alten Miamu; indes er untersog fid) ihy mit etner Aujopferung
und Selbjtverlengnundg, oie manche Meutter hatte bejdimen fomnen;
ihm falf die innige Liebe, welche ev fitr fein Sind, das lebte Ge-
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fdjent feiner aufrith gefchiedenen Gattin, im Herzen trug, alles
itberwinden. Des Morgens exhob er fich) frither von feinem Lager,
abends legte er fid) fpdter nieder, damit fein Garten und feine
Blumen durc) die Sorge fitr feine fleine Johanna deg Tags itber
teine BVernadldffigung erfithren. ALS fie damn Hevanwud)s, be-
gleitete fte ihn itberallhin. Trug er die Crzeugnifje jeines Gartens
st Martte, trippelte fte an feiner Seite einber, arbeitete er im
Haus, faf fie m feiner Nihe auf der Crde; jeden Augenblict unter-
brac) er feine Thitigleit, um ihr guzuldcheln, zu ihr 3u fprechen,
auf den erften Nuf von ihr au ihr zu eilen. Man war o jehr
getodhnt, ihn ftets in Gefelljchaft jeines Tdchterchens zu feben,
dap man fie betbe mur noch ,die Ungertrennlichen” nannte.

Sein giemlich) grofer Gavten unterjchied fich urfpritnglich in
nid)ts von Ddemen der guten alten Zeit; mit Weingeldnden und
CGpalieven reid) gejchmiicte NManern, {hnurgerade Wege 3wijchen
breiten, mit Bud)dbaum eingerahmten Rabatten, in ihnen wunder-
jame Gemidyje tropijcher Linbder, iibevragt von heimatlichen Dbt
baumen, im Bordergrund ein malerijhes Durcheinander von Kifan-
gen aller Avt, Nup= und Jierpflangen, angepflanzt ohne trgend
welche Symmetrie, mur wm jeden freten Raum auszubenten.

Cin Bufall veranlafte eine volljtindige Ummdlzung in diefer
AUnlage. Papa Allain Hatte eined Tages einige junge Rofenftice
von einem Freunde zum Gefhent erhalten und fie an einer ge-
{dyitpten Stelle feines Gartens eingefest; eifrig iartete er ifhrer.
Sm Ddritten Jafhre tricben fie Kuospen, die fid) allmahlich su ein-
fachen oder Dalbgefiillten Nofen erjchlofien. Cine aber von ifhnen
war pon wunderbaver Schinbeit, regelmifig, voll und von Berr-
liher dunfelvoter Schattierung, Ddie auf einigen Bldttern in ein
vollfommenes Schwary itberging. A8 fich Papa Allain von jeiner
erften Ueberrajdhung erholt, war fein nddyfter Gedanfe, welche
Freude feine liebe Johanna an Der wundervollen Bliite Haben
foiirde.  Gorgfdltig [bfte er fie von dem Stocte (08 unbd iiberreichte
fie tolz feinem Tidchterchen, die mit ihm itber die Schimbeit der
Hofe in Cntsiiden geviet. Sie ervegte grofes ufjehen in der
gefamten Gdrtnertvelt ded Landes; Liebhaber wnd Freunde der
Rofenzucht famen von Nah und Fern, um die prachtvolle Blume
- 31t betounbern, ja, ein bedeutender Rojenziichter bezafhite ihm 2000
Srantd fitr bad mneue, o felten {chone Cremplar.

©o unerivarteted Gl ertectte Hoffmungen und Gedanfen
in ihm, denen er bigher nod) nie in feinem Jnnern Raum gegeben.
,Blane Fojen” mwollte und mufite er ziehen und diefed Problem
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su [bfen war vom nun an fein eingiges Jiel, fein eingiger
Lebenszmwed.

Die Objtbiume, tweldhe piz Dahin fo reichlich Friichte ge-
tragen, Dauchten einer mad) Dem ambern unter Dev mirderijchen
Axt ihr Leben ausd, ot Blumen und Gemiifearten wurben ausge-
rodet umd mutften hochitinmuigen Rofen Naum geben.

Schweren  Herzend jafy Johanna auf Ddiefe Vermwiijtungen;
nod) u jung, um fich itber Dem Jtuben diefer Verdanderungen flar
erben zu finnen, empfand fie in ihrem Herzen mur Trauer und
Mitleid mit den armen Opert, fe(che Die einzige Freude, Ddie
eingigen Freunde ihrer Qindbeit gemwefen.  Einige male wagte fie
e3, fiir ifre Lieblinge eingutreten, fie vor Dev Bernichtung ihres
Baters u jdhitben, aber trop feiner grengenlofen Qiebe zu feinem
Qinde ar und blieb er in Diejem Runtte unerbittlich. Stets fehiit-
telte er Damn dad Haupt und murmelte vor fich hin:

@g hanbelt fich um Deine Mitgift, mein Liebling; Die

920000 Frants, welde i) Dir Fu pinterlafjen gedenfe, fann id)
bod) nnmidglid) aus Birmen und Uepfeln Heraussiehen; die Dblaue
Roje mup 1d) geinmen.” :
: 98 Rapa Allain alles ausgerodet, jdhwand aud) der Wohl-
ftand in feinem Haufe.  Der Bau eines Treibhaufes und anderer
UYnlagen, welde Ddie Rofentultur erfordert, sebrten alle feine Hilfs-
quelfen auf; ev ftiirate fich in Schulden, nahm Hypothefen auf fein
Dausg, indes Ddie blawe Moje lebte vorerjt tnmer noch in feinen
Traumert.

Hin und ivieder gewait er ol cinige neue Cyemplare unter
ben taufenden bom jungen Pflanzen, melche fich in jedem Jabhr ;
unter feiner Fiirforge entfalteten, feine aber vor ifuen allen war
fo wunderbar jchin als die exfte. @

©o fhatte ev €2 fiinf Jahre pindurd) getvieben, Datte all fein
Vermigen verbraudht ynd ftand mun beinabe am Rande des Elends
b Der dvmut, da fepte wrpldplidy eme pihere NMacht feinem vajt-
{ofen, finnlojen Streben ein Jiel. '

Qohanna, die ingwifcgen ibr acytzehntes Qebensjabr evveidyt,
perfiel in eine jehr jchweve und gefahroolle Srantheit.

it Screcen Hatte fie Den bgrund bor fich gefeben, in
welchen fie die wafnfinnige Qicbhaberel umd der havtnddige Ch-
gety ihres Vaters jtitrzen mufte; tlav und beut[}cf)_ ftand der Ver-
fall ifres Haujed vor ihren ugen, obne baf fie ifn abgwwenden
vermochte. Tropdent Dielt fie ftarf und nuitig dem brofenden -
heil Stand; Denn fie (iebte, lebte mit aller Qraft ifrer jungen
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Geele einen braven, ehrfichen Handwerfer, der ifre Neigung voll
und gang evmwiederte. ALS er den alten Allain um die Hand jeiner
Todjter bat, flehte er ihn an, dod) auf die Entdectung der wunder-
famen blawen Blume und die Morgengabe, welche ev jeiner Tochter
gelobt, gu versichten,. da er fir feine Pevjon fic) begliictt genug
fithle durch bie Liebe feiner Sohanmna, indes Allain mwollte davon
nid)td hoven.  Jum Ungliict traf den jungen Mann fury nachher bei
der Aushebung das Loos; ald einer Dev erften mufte ev ju den
Fabnen eilen. Died gab der duvc) die fortwihrenden Sorgen und
Den Qummer ofnehin jchon erfchiitterten Gefundheit Johamnas den
Lodegjtofs; langfam fiedyte fie dabin.

A8 Allain fein armes Rind, feinen Liebling in Gefabhr jab,
beriandelte ev fi) mit einem Schfage wieder in den aufopferungs-
fabigen, [liebevollen Vater, der er jrither gewefen. Seine Rojen
vernad)ldifigte er ganz und gar. Cines Tages erichien ein Cyefutor
bet ihm, um auf jein Haus und alle jeine Habe Bejchlag u legen,
gleichgiltig zucte er die Achfeln und eilte an das Krantenfager
feines Qindes zuriif. Tag und Nacht ununterbrochen faf er bei
ihr, ein Biffen Brot, ein Trunf Wafjer, damit friftete er fein
Leben. Gleichwohl twar alle feine Sorge unmbtig, jeine inbrimftigen
Gebete fruchtlos, fein Liebling, fein teuerjtes Rleinod ftarb dabin.

Gebrodhen jant er an dem Lager feiner armen unglitlichen
Todyter nieder und verharrte vievundiywanztg Stunden unberweglich
bei threm Leidnam; dann fah er den Sarg verjdliefen, folgte thm
auf Den Friedhof und hivte dag dumpfe, unbeimliche Gevdujch der
. herabfallenden Grde, die ein neues Opfer mit fefter Haud umjchlof;
alled dag that e mechanijh), ofne mit einer Muskel zu jucken,
ohne duperlid) auch muv die geringfte Spur von dem urchtbaren
Sdymers au zeigen, Der fein avmes Hery zervif. Gutherzige Nach-
barn fiihrten ihn vom Grabe jeiner Todjter hinmweg, juvii in feine
einfame, freudlofe, lichtavme Wobhmmg. Am ndchjten NMovgen ftellte
fid) der Cyefutor tiederum Dei ihm ein und teilte ihm mit, daf er
bag Haus zu verlaffen habe, daf ihm aber jeine Glaubiger, denen
fein Unglitct tief su Hevgen ging, verftattetenr, aufer feinem Vett
nod) eintges andeve fitr fich) zu behalten. '

Sdyweigend hirte der tiefgebengte Greis Ddiefe wohlgemeinten
Worte, vaffte wenige Kleidbungsitiicte, die einft feiner Johanna ge-
bort, sujammen und verlief die Stdtte einjtigen froben Gliictes.
Al dev Cyefutor thn suviichielt, um i erfahren, welche von jeinen
Sadyen er fich) vorbehalten twolle, antwortete Allain:

JGir mid) nichts!  Fiie fie werde ih mir mit Jhrer Gr-
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{aubnis im Garten einen Rofenftoct auggraben, den Sie felbjt be-
seichnen follen.”

9an trat in Dex Garten, Dder Epefutor seigte auf einen
Stoct, welder die iibrigen an Grife umd Schimbeit weit iiberragte;
porfichtig grub ifn Der alte NMeann qus, damfte Dem Ntann Ded
Gefeyes und jhritt mit feinem QRiindel und dem Rofenftod wnter
bem Arm Dem Friedhof 3u.

Gin Jafr jpdter prangte Yie Roje, weldhe der Greid auf dem
Grabhiigel jeiner Todter gepflanst, in dem Herrlichjten Blittenjchnmuct,
jo ferrlich, wie ihn pis pahin nod) feines Menfchen Auge gejdhaut :
Sede eingelne Foje aeigte ein fahles Blau und ar bon einer
wunderbaven zavten Sdattierung.  Cin Trembder, Dev eined Taged
jufillig Den Qivcphof betrat, faf Den 6t0cf und exfanute jofort
feine Seltenfeit wnd feimen Wert. Er vief den Totengriber herbei
und erjuchte ihn wm die Qr[aubni?a, fich einige Spriplinge davon
abjchnetden 3t ditvfen. Diefer aber vermeigerte Dem Fremden, trog-
bem er eine grope Summe ald Belohuung geboten, jeine Bitte und
wies ifn an Den Bater oer mter Ddiefent $Hitgel Schlummernden,
welder einzig wnd allein Davitber berfitgen Eomue. uf die dringen=
pen Bitten Ded Fremben fin (i Der Totengrdber Papa Wllain
aué Dem Avmenbauje, i welchem Derfelbe Yufnahme gefunden,
folen. Der alte Mann exjchien; ihm gegenitber erneuerte Der
Frembe feint ngebot, ja er erhihte e um pag Doppelte und Ddrei-
fache, aber Papa 9((fain jehien ihm nicht g fisven. Fiebergliihenden
Yuged jhaute er jtter auf Die practoollen Bliiten, leichte Schauer
juctten itber fein Dleiches, Gram  durchfurdytes Antlig. Ploplich
vify er mit einer jo Beftigen Bewegung, baf niemand thu davan ju
fhindern permochte, Dasd Biymchen aus Der Grde Deraus, serbrach
¢3 mit feinen Hinden und evmalmte €8 mit jetnen Fithen.

Menjeh ! febrie Der Frembe. ,Um ®ottesivillen, wad thun
Sie! Sind Sie wabufinuig? Gern pitte i) Jhnen 20000 Frants
fite Diefe Fofe gegeben.” : ;

Tas follen mir Die Blauen Rofen,” mirmelte Bater Allain,
Jjebt, da jie nidt mebr ift." ;

®anm fniete er nieder an pem Hitgel feines armen Lieblings

und einte bitterlid). 3. . Bresla
5B .
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Gedimpite Rebhithuer, i Brujt der Rebhiihner wird
ungejpictt in Butter gelbbraun gebraten, 1/, Stof jaure Sabne
und etwas Sletfchbriihe Hinein gegofien, Cstragon, Bafilifum wuny
Thymian in ein Slecichen gebunden, fomwie einige grofie 3iebeln
und einige Mous-erons hingugefiigt,  Alles sujammengefocht, bis
bie Jlebhiihner tweid) find. Darauf nimmt man fie heraus umd
laft die Sauce noc) etwas einfodjen, damit fie braun wird. Jit
Diefelbe nod) nicht Ddict genug, fo fitgt man etwas geriebene Sem-
mel hingu.  Nachdem die Sauce iiber die Rebhithrer durchgegofien
ift, werben nodh einige Tropfen Citvonenfaft davan gethan.  Dag
Sleifch von Den Ffigeln umd Beinen ird fehr fein gemwiegt und
3 einem Favee-Sand, - wie man in i feinen Ragouts madt,
Dertwendet, in Defjen Mitte die Rebhithner angerichtet werden.

Cnglif)e  Nievenjuppe, Deehreve frifche  Rindernieven
fdneidet man in ditmme Schetben, beftreut fie mit Sals und Prefrer
und mit Mehl. Dann brit man fie in Butter broun, itberfitl{t
fie mit foviel fiedendem Bafer, als man Suppe nbtig hat, und
fodht die Suppe mit Burzelgritn, Siviebel und Lorbeerbldttern,
biz die Nierenjheiben etd) find. Dann legt man die Scheiben
mit etwas Brithe diberfitllt in pie Suppenjcitfiel, ftellt fie beif
und giebt Ddie iibrige Brithe duvd) etn Sieb.  Nan it 1/,
Prund Nehl (auf 25/, Phund Suppe berechnet) in 3/ Biund Butter
braun, verfocht dies mit der Durdhgegebenen Brie in Dictlicher
Guppe, friftigt die Suppe mit 11/, Lot Liebig's Sletichextratt,
toitrgt fie mit 1 GHloffel Champignon-Retchup und 1 Glas Bort-
foein unbd giebt fie iiber den Nievenjcheiben auf, nachdem man 3=
legt nod) nach dem Saly Jdhmectte.

Srifandellen vou Kalbsbraten. Man nimmt bon iibrig
gebliebenem Ralbsbraten ein guted Otiit, fertigt von 3vet big
drei Giern in Butter ein lockeres Riihret, hact beides fein ju=
fammen, mijoht etwag geichabten Spect, Salz, Sardellenbutter oder
getiegte Sardellen, geriebene Jmwiebel, noch el vohe Gier und
fein geriebene Semmel Ddagu, vithrt alfes burdjeinander, formt runde
Scheiben ie Kotelettes Davaus, paniert diefelben in gejchlagenen
Ciern und Semmel, bratet fie in fteigender Butter jchom braun
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und rvichtet die Frifandellen mit einer Aujtern- oder Champignon-
Sauce an. '

Gewidelter englijer Braten. Dan nimmt dazu vom
Sdywangriemen ein langed, ungefibhr f)anbbreiteé Stiif.  Man
wajdht Ddagfelbe, reibt es mit Saly ein, wicelt e3 fejt ujammen
und Dbindet e mit einem ftarfen Bindfaden. Dag Fleifd) iird
damn in etnen genau paffenden Tiegel aufiodrts geftellt, 3wei finger-
bod) Wafjer davan gegojjen und fejt sugededt. Dagd Fleijd) muf
3eitig sugefest werbem, da ed vier bis fiinf @?unben braudht, big
e3 polljtandig weid) gebraten ift; bdagfelbe wird mit der eigenen
Sauce diters begofjen. s ;

Tauben-Pajtete. Ctwa 6 junge fleifhige Tauben nimmt
man qus, beint fie aus und fiillt fie mit einer pifanten Farce,
bie man aus gewiegtem Kalbfleiich, gejchabtem Luftipect, Ciern,
Gabne, gehactten Jwiebeln, Sardellen, Peterfilie und dem nistigen
Reibbrod mit Saly und Pheffer herftellte. Dann ndht man die
Tauben zu und Debindet fie mit Dditmnen Spectidheiben. Gine
fteinerne ‘Paftetentervine beftreicht man mit Butter, bejtreicht den
Boden mit Devfelben Favce, mit der man die Tauben fiillte, und
legt die $Hilfte Ddevelben neben einander hinein. Die Fwifchen-
viwme Fitllt man mit Sungen und Kalbsmildywitrieln und fleinen
in Fletjchextraftbonillon gediinjteten Champignons, iwiederholt die
Ginlage nod) einmal und ftreicht den Jejt Dev Favee itber die lepte
Sdidt.  Die Oberfliiche belegt man mit Spectjcheiben, flebt den
Decfel der Tervime mit einem LPapierftreifen fejt und bidt bie
Pajtete tm Wafferbade im Ofen zwvei Stunden. Damit die Form
nicyt fpringt, sumwidelt man fie sur Borficht mit einem mehrmals
angefenchteten Tuche. Die Taubenfnodjen ftofst man, focht fie mit
2/s Gtof Wajfer, nachdem man fie in Butter hellbraun gejdhvipt
bat, tichtig aus, giebt die VBrithe durd) ein Sieb un? jtellt {te
mit der Pajtete bis zum Gebrauche ant folgenden Tage Eiihl. Dann
bereitet man von ihr mit Hilfe von 1 Lot Liebig's Fleijchextratt,
1 Theeldffel Champignonfoja, 1 Glas Jotwein und tvenig Kar-
toffelmehl eine vortreffliche Kraftjauce, die man der gleich in
Der Terrine fervierten Pajtete veicht, nachdem man den Dectel und
bie Spectplatten von der Pajtete entfernt hat.

Soteletten von Hajen.  Hievzu nimmt man den Riicfen
Des Pafens, hautet denfelben vorfichtig ab und [Bft die %L[eté bon
Den Quochen. Sodann fdjneidet man et fingerbreite Stitctchen
bon den Filets und flopft Diefelben, wie bei andern SKoteletten,
ftectt in jebe Qotelette ein Rippchen von der Brujt des Hajens,
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fpictt Ddiefelben gany fein wnd bampft fie in Butter gar. Wihrend
Des Dimpfens beftveut man fie mit etmwas feinem Calz. Diefe
Stoteletten werden in einem Srang, die gefpictte Seite nac) oben,
auf der Sdhitffel hitbjch angeridhtet und in die Mitte ein pon dem
iibrig gebliebenen Fleijch des Dafens Deveitetes feines Ragout pon
Lritffeln, Champignons und Rlbfhen gegeben. Die fnochen und
Abfille des Hajens Fommen febr gut bet der Anfertigung der Sauce
sum Ragout vertwendet werden.

Spinat in Formdyen, Jefte von Spinatgemife, die jonit
nicht qut aufjumdrmen find, lafjen fich auf folgende Avt trefflich
Dertvenden nnd geben ein woblicymedendes Gevicht. Man ver.
mijht a3 Gemiife, je nad) der Meenge, mit 2 bis 4 Gigeld,
mehreren Loffeln dicfer brauner Sauce, die man jdnell aus pem
braunen Buttermehl, Wafjer 1md Liebig's Fleifchertraft beveitete,
mit gemwiegten gedampften Pilzen — Champignons, Steinpilzen
ober ZTritffeln — fowie mit dem nbtigen geviebenen Brot, um die
avee gendtgend feft erfdheinen zu [affen. Diefe Mafle wird in
fleine butterbeftrichene Lafjenfopfchen  gefitllt, im Wajjerbade eine
balbe Stunde gefodht, gejtiit und mit gerifteten RKartoffen und
Sdheiben von gerdudherter Junge jur Tafel gebracht.

Ragout von den Ueberrvejten einer gebratenen Gans,
Da wir m unferem Daushalte mir drei Rerjonen find und von
jeder Gans, die gebraten fird, ein erheblicher Teil iibrig bleibt,
jo madje i) aus diefen Ueberveften ftets den giveiten Tag davauf
Ragout. Der Gansbraten muf gundcyft in Eleinere Stitcfe erteilt
werden.  Nun fdhwist man in etwas Butter oder Ginfefett eine
gebacte Siwiebel tweid), giebt einige Liffel Weehl dagu, weldhe man
jdin gelb roftet und einige Jitronenjcheiben und ettas gejtofene
Deustatenbliite. Diefes legt man nun mit den Reften des Gans-
bratens in die Pfanne, in welche man nod) etwas leichte Bouillon,
Bratenjiis und etias Waffer giet mnd focht mun Das Ragout,
nachdem man Csdragon-Cfifig, Salz und Pfeffer, fe nad) Gejchmact
beigegeben Dat, recht beif.  Die Sauce (Eft man etwas einfochen,
damit fie famig wird. Wenn man ein. Glas Rotwein und etwas
Suder dagu giebt, fo erhilt die Sauce einen pifanten Gejchmact.

Yewe Kartoffeln mit Sped bilden in vielen Gegenden
Sranfreid)s ein beliebtes und in Wirtlichteit auch) vecht angenehmes
Gericht.  Magerer Bruftiped wird in ziemlich groge Stiicfe ge-
fdnitten und in Butter golbgelh gediinftet, worauf man pie gleich-
falls in Stiicte gejchnittenen Rartoffeln  hingugiebt. Pean rithrt
einigemal wm und iirst mit gang wenig Snobland), wenn man
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folchen (iebt, Schalotten, Reterfitie, Thymian, Qorbeer und Ddergl.;
Rreffer micht au vergefien. Nunmehr gieft man eine Auflsjung
von Liebigs Fleijchextratt in’ Waffer davan, (aBt 8 focjen, ohne
wmzuritfren, damit Ddie Qartoffelftiicte gang bleiben. Beim Anvidyten
nimmt man dte Kiichentriuter weg. .

Qartoffeljalat mit Salatjauce. Mephrere Hartgefochte Ci-
qe(b reibt mam mit 2 roben Gidottern fein, fitgt etwas Moftvid),
Sals, Pfeffer, euen epffel gewiegte Schatotten, 5 Sploffel Olivendl,
3 Eploffel frdftige Jits aus Qiebigs Fletfchextratt hingu und rithrt
bies alles zu einer didfichen glatten Sauce. Grft wenn die Sauce
fertiq ift, Diirfen Die Salatfartoffeln gar jein. Man ieht fie fofort
ab, jchneidet fie in Ditnue Schjeiben und vermifht fte mit der fer-
tigen Sauce, in dev fie etwa eine Gtunde 3ichen mitffen, ehe man
fie 3u Tifche giebt.

Rindsgulyis (nngarifd)). Nan jhneide 22/5 Pfund Rind-
fleijch (mebr magev al@ fett) in Wiirfeln von Wallnupgrofe und
Jalze e8; af8dbann rdjte man in einer Kaffevole 3 grofie, flein ges
fchnittene Broiebeln mit 10 Qoth Schweinefett, bis fie gelblid) ge-
yoordent find, thue einen niedrig gehauften Raffeelvffel voll echten
Raprifa dagu, vithre fleifig wm, Ddaf3 Dder Raprifa mit dem et
nicht anbrennt, thue dann pag  gefcymittene wmd gefalzene Fleijdh
finein, ende €3 fiufig um und giepe allmihlig etwas Wafjer
fingu, um geniigende Sauce zu befommen. Dad Gulyas foll zet
Stunden Ddimjten.

Spargeljuppe. Jur Suppe uimmt man die ditnnen Spargel,
welche i) pum Gemitfe nicht gut eignen, jhdlt fie, fchneidet Die
farten Cnden ab_und serteilt die Spavgel in erbjengrofe Stitchen.
Man focht die Spargel in fiedendem, nicht zu jtart gejalzenem
RWafjer mit etnem Stirt Butter fo weich, dap man fie leucht zer
Oritcfen famn, fraftigt die Vrithe danu mit 1 big 11/, Qoth Liebigd
Fleijchertratt, sieht fie mit dret in 1/, Stof jauve Safne verquiriten
Gioottern ab, teht ein Stiid frifche Butter durch die Suppe und
giebt fie mit gediteten Semmelivitfeln au Tijc.

Qrufticrte Ninderbruit. Nan tocht ein fchimes Bruftitiict
in (eichter Bouillon aud Qiebigs Fleifchextratt mit Saly, Wurzels
werf, Siebelt und Kriutern {angjom gar, (Eft das Fleifch ale-
oaun abtvopfen, legt es in eine flade Rfanne, iibergiept ¢3 mit
Butter und Deftreicht es mit sevquirltem Eigelh. Damt Dereitet
man eine Mijdung aug 1z Phund geviebener Semmel, bily Qoth
Rarmejantife, mehreven getpiegten, in Butter gefchmwisten Schalotten,
gebactter Reterfilie, Majoran, Safy und Pheffer. Darvauf quirlt
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man drei bis vier Gier mit etwas zerlaffener Butter und einigen
Loffeln fauver Sahne sujommen, bejtveut die Rinderbrujt mit der
Mifdung, betrdufelt fie mit der Flitffigleit und (aBt jedesmal
eine Scjicht im beifen Ofen audtvodnen, bevor man Ddie weite
auftrdgt. Wenn alles verbraudt ift, betviufelt man die Oberfliche
behutiam mit serlaffener Butter, richtet die Brujt auf Beifer
Sditfiel, mit einem Krany von fleinen gebratenen Kavtoffeln wm-
geben, an und giebt eine Nobertjauce dazu.

Jlobertjauce. Mehrere Swiebeln fhneidet man in Feine
Wirfel und riftet fie tn ettva 6 Loth Butter goldgeld, chiittet fie
alsdann auf ein Tellerchen, fiigt su Der Butter nod) etwas frijche
hingu und jdhtoist davin zivei CHloffel Mehl gelb. Man verfocht
Diefe Schwibe mit 1/;, Stof Rbeimwein, 1/;, Stof Friftige it
aud Liebigs Fleijchextraft, oder 1/; Stof Waffer, in dem Krduter
audgefod)t’ wurden, und 1 Loth Fleijchextvatt, 1 Loffel Weinefjig,
Bitronenfdjale, ettvad Jucer und tweifen Reffertrnern zu jamiger
Sauce, giebt fie durd) ein Sieb, fiigt die Swiebeln uud einen
Theeldffel Moftvid) hingu, laBt fie wieder aufiwallen und erhist
fte jofort.

Souladen. Man jdneidet Hhandgrofe Stiicte Beefiteat, be-
ftreut fie mit gehacttem ©dyveinefleif) und Gewitvz, dann rollt
man fie auf, bindet fie mit einem Faben zujammen, fehrt Ddiefe
Rollfen in Mehl wm und brit fie in Butter braun, davauf lege
mait fie in einen Rochtopf, gieBt die Butterjauce, die man reichlich
mit Waffer vermijdht, itber Dad Fleifh und (aft die Roulade eine
Stunde langjam darin foden.

Hinderbraten mit jauvem Rahm. Cin jdhones, mageres,
gut abgehingtes Stit Fleifch, weldhes einige Pund jchiwer fein muf,
legt man 4 Tage in milden Cffig; nad)dem es abgetroctnet und
gejpidt ift, wird ez mit Beifer Butter unter haufigem Begiefen
pon allen Seiten gebrdunt. Dann Deftreicht man den Braten mit
gutem Rabm und jdyiittet nach) und nad) ein veichliches 1/ Stof
jolchen Rabhm an die Sauce; enn Ddiefelbe Jpdter u dict mwerden
follte, jo fodht man Dden Fond mit ettwas {iedendem Wafjer [os.
Nan giebt 3u den Braten Sellevie- oder andern Wurzeljalat und
fleine gerdjtete Kartdifelchen.

Aal blawn gejotten. Den lebendigen Aal greift man mit
einem leinenen Tudhe hinter dem Kopfe an, um ihn fejt su Halten,
jdmeidet ihm gleich mit einem jdharfen Meffer Dhinter den Dfren
bie Ritdengrdte quer durd), fo daf Der Kopf davan Hangen bleibt,
Damn fchnetdet man ihm Den Baud) auf und nimmt das Cingeweide



mit der Galle und Leber heraus, wirft den Aal in einen Cimer
und ftreut etwas Salj pavauf, damit er fid) abjchleimt; hievauf
fehneidet man ipn in Stitde, wijht ihn vein, blaut ihn dann mit
fouwarmem Gifig. Sn einem Fijdfed vow 2 Stof Matler, etnigen
Preffertornern, 2 Stitcchen gangem Sngtwer, einigen Nelfen, einigen
Bitvonenicheiben, 4 Lorbeerbldttern, 2 mittleven Sywiebeln, einem
eigropen Stk Butter, etwas Salbei, bie Dhier unentbehrlich iit,
und der entjprechenden Mafje Salz, (4t man Den Fijd), etwa
9 Pfd. Yaf, mu 20 Mimuten focgen.  Wenn er nicht gleich an-
gerichtet werden famu, mimmi wan ihn pom Feuer tveg und bedectt
ihn mit einem Stitt Papier, was fei allen blau gefottenen Fijchen
au empfehlen ift, weil jie badurh ifre blaue Farbe behalten wnd
nidyt an Gejchmat perlieren. Man jerviert den Aal mit Eifig und
el und mit in 8 Teile gerjdnittener Bitrone. Der al it im
Meonat Mai, Juni wnd Jul nidt gut. al vertrigt weniger Salz
alg alle anderen Fijde.

Fajtenjuppe. 4/, Stof Crbien und 21/, Stof Wurzeliwert
terben in Salzwajfer weid) gefocht.  (Das Wurgelwert gejdubert
und fein gejchuitten.) Ginen SHecht jehneidet man in tleine Stiicte,
taucht Diejelben ind Mehl wnd badt jie w Butter fdhon braum.
Die Grbjenfuppe rvichtet mtan fiber gerditeten Semmeljdjetben an
und giebt den Hedt Dineir. Sn.mancf)en Haughaltungen werden
Hecht und Semmeljcheiben nod) etne hatbe Stunde in der Suppe
gefocht, diefe pann durd) e Sieb gevithrt und mit 2 Ciern und
1 Qiffel Mild gebunbert.

R S SRS

¢
'f“ Bakwerke %%

5 )
)

VW%% b/ S I M WW%%%@N

LLange Qodfen” find ein ebenfo billiges al8 wobljchmecten-
05 Gobact. 2 Gier terden gewoger jo biel mun Ddiefe wiegen
erben Juder b Meehl (jebe§ mufp foviel afs Ddie Cier miegenﬂ
getoogen. A3 ®etpiiry Jitrone oder Banille. Die Sier werden
it dem Jucer tithtia gefchlagen, Dann fommt  das Mehl und
Getpiiry Dasit. Nachoem alles gut buy&)ggrubyt, erdent von der
Mafle mefjerviicendice, }—2 Boll breite Stretfen auf ein jauberes
Blech, welcges vorher mit etoas feinem Oel abgevieben, geftriden,
6*
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ichon dunfelgelp gebacten, rajdh (o3geldit und iiber einen Dicfen
RKod)lbffel gerollt. Gtas Sarbe miifien die Locen haben, doch
bifrfen fie nicht su brauy fein, fonjt [laffen fie fih nicht volfen.
Bon der Nafle hat man et Rudhenteller Gebict

Jeiner Qudjen. 3, Liund Butter mit 11/5 Phuud Meb(
ourd) die Hinde gevieben, his pie Butter gany mit dem Mehl ver-
bunben ift, mit 2 Cigelb 6 Ehloffel faurer, vedyt dicter Sabne 3u
einem Teig beravbeitet, Jucer, Bimmt unp Sitvonenfchale Fommt
nad) Gejchmact und Gutdinfen hinein. Dann werden ditnme Quchen
ausgevollt, mit Gi beftrichen und mit Suder und Bimmt beftrent,
hithich gelb gebacken.

(Sgeriil)rter Buttertetg. 3u 2 Rudjen werden 1/, Rfundp
RKofodnufbutter fhaumiq  gevithrt, 10 Loth Bucker Dazugegeben ;
Dann - fommen nad) und nad) 5—6 Cigelb mebft 11/ Lrund
Mehl und etina Y10—2/10 Stof Jaurem Rabhm Ddazu, e nacdydem
Der  Teig nod) Seudtigheit nitig at, m audgetvellt terden
gu fonnen.  Man  fann ibn auch) Dereits einen Lag, ebe
man ihn  braudht, madjen.  Diefer  Teig eignet fich zu allen
Obittuchen. ; :

Apfelfdheiben. Nian nimmt am beften mittelgrofe epfef,
{d)ilt fie, jchueidet fie in Sdjeiben, jticht Den Rern bevaus, juctert
fie ein und (&ft fie eine Beit o liegen. fury vor dem Cfjen bitllt
man fie in einen Teig aus Bier und Mehl (ungefihr fo jteif mwie
Pilaumenmuf; das Bier darf micht zu fract fein), bkt fie
i Bacbutter u einer jchbnen goldbgelben Farbe und beftreut fie
Dann auf beiden Seiten mit Sucter.

Hunyady-Torte. 500 Gy Suder mit 8 Dottern gut tiifren,
500 Gr. Hafelniifje, 4 Lafeln geriebene Chofolade, das Weife von
8 Giern zu Schnee gelchlagen Dazu, alles i 2 Blittern bacen, mit
Chofolade itberziehen und mit Sdylagiabne Fitllen.

€Cin NRegept 3u cinem guten Topffudjen. 3d) habe den-
felben fchon oft gebacten wund finde Dentjelben tabellos. Nian nimmt
115 Bfund Neehl, 3/5 Pund Gueker, 3/5 Bfund Butter, 12 Cier,
fitr 5 Rop. trocene Defe, etwas itvonensl und Sdyale. Die Butter
wird zu Sahn gevieben, Neehl, Bucer und Gidotter nad) und nach
dagt -gegeben, zulept die in etinag lautoarmer Milch aufgelsfte Hefe.
Wenn die Mafje gut geriihrt ift, giebt man dag 3u jtetfem Schuee
gejchlagene Weifie der Gier bagu.  Nun thut man pie Maffe in
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Qudyen zum Thee und Wein. ©3 gehoven Hievyu: 10
frijcge Gier, 3/5 Pfund durdhgefiedter Bucter, 3/ Bund feinftes
Mept, 10 Sotf)' feingejtoenre Mandeln, Saft und die abge-
viebene Schale einer Iitvome. Bucer und Jitvone werden mit
Cidottern */, Otunde gevithrt, dann die NMandeln Hingugegeben
und nach abermaligem 1/, ftimdlichen Rithren wird das ju Schaum
gefchlagene Eimeif loje durdgezogen und alddann dag Mehl fo
Jdmell al8 migli) mit der Majje verbunden, wobet ein jtarfes
Rithren nach) Nedglichteit zu vermeiden ift. Nun wird diejelbe in
einer jugerichtetent Fovm bei ftarfer Mittelhige 1 Stunde gebacten,
toobei anfangs Ddie Unterhibe etwas ftavfer fein muf. Nod) er-
~ toifnen michte ich, daf eine Mefieripige voll Hivjchhorngeift zulest
burd) die Quchenmaie gerithrt, ein vorzitgliches Aufgehen bervirtt.

Sandtorte, 20 Loth Sucer werden mit 4 Giern jharmig
gerithrt, dann (Gt man 8 Noth SofosmuBbutter ziemfich wavm
werden, thut diefe mit etivas 81tro_nenfqba[e, dem Schnee von 4
Giern und 16 Qoth feinem Mehl in die Niafje, bejtveidyt eine
Form mit Kofosnuftbutter und badt die Mafie in guter Hige.

Wurzel- oder Mohrentorte. Man nimmt hievsu 24 Loth
Wurzel, 14 Gier, 3/, ggfm}b duvchgefiebten Buder, 1 Bitrone,
3/, Biund fiifge, “Bt/, Loth bittere, geriebene Mandeln, 2 gehiufte
Cpldfel fein duvchgefiebtes @artoffdmef)[. oder gute Starfe. — Pie
Wzl werden gewafchen, im Waijer faum halb gav getocht 1nd
wenn fie gang falt find, gevieben; Das Hery bleibt juvitt. Von
diefem Geviebenen nimmt man 24 ¥oth.  Damn viihet man die
Gidotter mit dem Jucer, Saft und der geriebenen Schale einer
. Bitvone und den Neandeln, giebt Ddie Wurzeln Bingu, vithrt Dieg
eine Dhalbe Stunbe, mifcht Den @cbau}nltmn 9 Giern mit dem
Savtoffelmehl durc) wnd bctt die Najie /s Stunde.

Spedfudhen. Gin reichlicher Teller volf Sdmittlaud) oder
Schlotten, je zavter, je beffer, 3% fPTlmba\%Sl‘Dttetg, 8 ganze Gier,
dret eingetveichte Milchbrote, etivad \99[6, Sitmmel, 2/, Stof jauren
Sabn, 2 geriebene Swiebace und ein tiefer Suppenteller voll in
Wiirfel gejhnittener Spect. Da das Gelingen des Quepens aud
viel vom vichtigen Bacten abhingt, 0_TTage ich am Apend wvorber,
ehe ich den Suchen bace, um welche StUDE b der Beicker Haben
mufs, dann verlefe i) ebenfalls abends jdhon den Schnittland) und
jogneide miv auch) den Spect, denn DS Td alleg seitraubende
Dinge. Am frithen Norgen welle i) dann Den Teig mit etwas
Mepl vermengt vecht fein hatb ftrohhalmic auf uny ywar gleidy
auf das Bled), auf welchem der Kuchern gebacten werden jolf und
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Dag vorher mit einer Spedidhwarte gefdhmiert fein mup. Wahrend
der Seit laffe i) Die Weden eintveidhen und den Spe auj der
Pfanne Heip und glajig werden. Nadydem die Weden ausgedriictt
find, gervithre i) fte in einer Schiiffel mit dem Sabhn, den Ciern
L. w. und nadhbem Dder Teig mit einer Gabel geftochen ift,
giefe i) die ganze Maffe auf den Teig und verteile fie mit einem
Lffel Hitbjch egal. AIBdann ftvewe ich) die geriebenen Jwiebacte
itber den glafig getvorbenen Sped, vermenge fie etwad damit, und
thue aucd) diefen Bitbjd) verteilt noch) auf die itbrige Mafle. Dann
muf aber Der Rudjen fofort sum QBider. ©r darf weder zu Hart
nod) u tweic) jein, dann ift er aber vorgiiglic.

Qlltbeutid)er Napfludgen. Dan jdlagt 9 Cidotter mit
3 ZTaffen geriebenem Juder jchaumig und giebt die abgeriebene
©dyale einer Fitrome, ein und eine Halbe Tajje fliifjige Kotodnup-
butter, 4 und eine Halbe Taffe feines Mehl, 6 Loth fitge und
einige bittere geviebene Mandeln dagu. Wenn der Teig gut ver-
bunden ift, mijdht man gulept nod) /5 Loth Natron und 1/ Loth
Cremotartari (beffer /o Loth Bacdpulver aus der Apothefe) unter
Denfelben, fitllt ihn jogleich in gut vorbDereitete Formen und backt
Den Kuchen bei guter Mittelhige.

Sudjen mit Eievguf, Dian nimmt f)terg,u Hefenteig wie
st Den ©tollen, treibt thn gang Ddiinm aud und giebt daviiber fol-
genden Guf: ein Halbes Piund Butter wird aufgefodht und vom
Saly abgegofien; wenn bdie Butter etwas vertithlt ift, werden in
Diefelbe ein ganzed €i und 6 Dotter langjam eingequirlt, wobei
davauf su feben ift, dap fich Cier und Butter vedht gut verbinden.
Dierein fommen dann 5 Loth feiner Juder, etvad Jimmet, gang
wentg NMustatblitte und 10 Stii€ gejtofene Dbittere Viandel nebft
der feingewiegten Schale einer halben Jitrome. Diefe Mafle wird
nun gleichfdrmig auf den Kuchen geftrichen, diefer mit fletnen und
grogen NMofinen und linglic) gefchnittenen fitgen Peandeln bejtreut,
bievauj eine Bhalbe Stumde zum Aujgehen warm gejtellt. Nadh
dem Baden wird der Kuchen mit feimem Jucer befiebt. Diefer
Qudpen braunt fehr leidht; er darf Daber in feinen zu Heifen Ofen
geftellt fverden, oder muﬁ; bei dem Viacer am meiften nad) vorn
gejtellt sverden.

Nandeljdynitten. Ju gutem Mehl giebt man 1 veichliches
Biertelpfund feinen gefiebten Jucfer und ebenfoviel abgezogene und
geftofene Mandeln und vervithrt dies Alles mit 4 Cieiy vedht
gut. ABdann legt man den Teig auf ein mit Butter audge-
ftrichened Bacblech und bact die Manbeljchmitten vedht fchom Hell-
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gelb.  Nac) dem Backen, wenn der Mandelfuchen nod) warm ift,
toird Derfelbe in jchmale Stiicte gefcynitten, welche itber dem Stiel
eines Kod(bffe(d vumd gebogen werden. Dag Gebact fann man
31 Raffee oder Ehofolade geben. :

Qleine Theetnudjen, die fich lange Halten (englifches Rezent.)
12 Qoth Butter werben gerithrt, bis fie gaing toeid) find. 3 Gi-
botter und Dag 3u Schoum gejchlagene Weihe Dderfelben und 1/,
Phmd gemajchene und wieder getrodnete Qorinthen Hingugefiigt.
Slieplich giebt man 1 Pfumd Meehl und 12 Qoth Suder daju.
Das Gange wird gut durcheinander gearbeitet und aus dem Teige
Sugeln von der Grdfe einer Wallmup geformt, die man auf ein
mit Meehl Deftrentes Bled) fept und fie in einem gut gebeizten
Dfen rajd) bactt. '

Qithlgetvint aus Honig. Cin Getvint, [ieblid), fithlend,

belebend und mouffierend, bereitet man, wenn man auf einen
Gimer voll Wafjer 1 bis 2 Phund Honig nimmt, Dbeided mit
Ceinanber erhibt, Darauf einen offenen Gimer angdbren [iBt, was
man durd) Sufap von etwad Bierhefe fonell erveicht und nach ein-
getretener Gdbhrung gleid) am erften Tage auf Brunnenfriige oder
ftacte Minevalwafierflajdjen fitltt, Die Flajdhen gut perforft und
perbindet und damm in einen fiiflen Keller jtellt. Nad) adht ‘Tagen
ift die Mifchung trintbar und mufp allen anderen Getrdnten vor=
gezogen iverden.

Guzianein, 1 Loth Gngtammwurzeln werden guerft mit
2 Qotf) Branntwein einige Tage ausgezogen, damn wird eine Flajche
Rotwein ugefept. Das Gamge [aft man 8 Tage ftehen und fil-
triert e2 damn.  Diefem Magenmwein fann man ein wenig Jimmt
und Pomerangenjchale jufegen.

Apfelfinen-Kardinal. ©s gehoren Dievsu 4 Flajden Rbein-
wein, 1 Flajche NRotwein, 6 bis 8 Apfelfinen und 2 Piund Jucter.
Man [apt die fehr diinn abgefhilte Schale von einer Apfeljine in
Fein oder Waffer mefhrere Stunden siehen, giept Die Flitifigteit

burd) ein Sieb, vermifht fie mit pem Wein und dem Jucker, und
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filgt sulest das aus pen Bellen in biibjcye Eleine Sdjeiben ge-
fpnittene Fleijch der Apfelfinen, tweldje fehr fauber gejchilt fein
mitffen, Hingu.

Sithlendes Getvant, beim Tang su fervieven. Man
gebe in 1 Stof Mild) 1 Theeldffel pulverijierte Banille, 3wei jtarfe
Lifdrglafer Rivichengeift, 1/, mittelgrofie Ananas in mglichit fleine
Stitdcyen gejdhuitten, Bucer nach Gejchmad und lafje es ca. drei
Stunbden zugedectt ftehen, ehe man jerviert.

Warner Hoppelpoppel. Diefes aud) weiblichen Perjonen
gutrdgliche Getvdnf it in unjerer Familie febr beliebt. Warum
viejes Getvint gerade Hoppelpoppel heift, das tweif ic) nicht. Man
bereitet Diefes etvint, tndem man 3u 1t/ Stof fiifer Sabne
4 Gibdotter, 1/; Stof Arvat wnd Bueker je nach Belicben nimmt.
Der Jucer wird in der Safne berviihrt und mit Ddiefer gefocht.
Wenn die Salhne getod)t hat, vithvt man die Gidotter (angjam davin
und giebt den Avvat dagu. :

Orgeade.  Cin fiihlendes, fehr angenehm jchmectendes Ge-
tednt, dag fid) Damen bei gegenjeitigen Befuchen zur Crfrijdung
borfegen fonnen, ift Orgeade. IMan britfe ein viectel Rhund fiife
Deandeln ab, ftofe diefelben in einem Morjer vecht fein und ver-
vithre fie in einem veinen Topfe mit etwas Banillemwafier 3u einem
Brei; giefe /5 Stof Waiier bingu, Ddriife e3 damm ourd) ein
leinenes Tuch, biz die Neandeln feine Meilch) mehr geben (man fann
aud) nur ein halb Quart Wajer davauf und dad anbdere Halbe
Quart allmihlig ugiefen, um die Mandeln recht tiichtig zu ent
fodfjern) und verfitge Ddie Slitffigteit mit Sucfer. Gine andere
Deifchung su Orgeade ift: Man fiedet einen Liter gute Sahue mit
etwas Suder ab, (4t fie vollig evfalten und gieBt an Ddiefelbe ein
Olaschen doppelten Perfifo-Lithr. Die Mijchung von Sahn wund
Litor fann man nad Gejdymad herftellen ; bei erven-Orgeade mehr
Lifdr, Dei Der fiir Damen mehr Sabe.

Apfelthee. Diefes fehr fchmacthafte 1wnd billige Getvint,
tweld)es Rranfe und Gefunde mit gutem Crfolg trinfen fonnen, wird
feider nod) lange nicht fo beachtet, wie e beachtet werden jollte.
Wan dyneidet gute graue Reinetten mit der Schale und dem Kern-
baufe in nidit su dicke Stiicke, in eine Theefanne, wnd nehme fo
viel Aepfel, dafy die Theefamne gut et Drittel ofme Wafjer ge-
filllt ift. Wil man den Thee gum Abend trinfen, fo ijt es not-
tendig, ihn jchon gegen Mittag aufgubriiben; dann (8§t man ihn
mit der Theetanne voll Wafjer in der betpen Ofenvohre mindejtens
bolle jed)s Stunden ftehen. Beim Tvinfen wimmt man ein tvenig
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Bucfer dazu, und man wird fich bald itberzengen, daf dies Getrint
bortrefflich ift. $Hat man den Thee getrunten, jo gieft man jofort
ieder fochendes Wajjer in die Theefanne und [aBt diefen Aufguf
ombglich bis jum ndchjten Abend in der Ribhre ftehen, und auch
diefer jmeite AufguB giebt nod) einen guten Thee.

LI AN

Allgemeine Regelw und

Ginen wichtigen Abjchnitt in der Reibenfolge der Hauslichen
Arbeiten bildet Das Cinmachen der Frithte und Gemiije fiir die
Beit, in welcher weder frifches Objt nod) Gritnzeng u Hhaben find.
Jede erfafrene Hausfrau tveify, dap diefe Konjerven ithre Schab-
fammer und ifre Hilfsquellen {ind, die e ihr miglich machen, auch
in der Neihenfolge Ddev tdglichen, einfachen IMahlzeiten einen an-
genehmen Wedhfel ftattfinden zu laffen. Wm mun wirflich mit
Nupen die Sommerfrithte fitr das gange Jabhr zu fonjervieren,
geniigt nicht allein, jowofhl den rvichtigen Jeitpunft der geeigueten
Reife als aud) der Villigeit wabhrunehmen; es fommt in erjter
Linte davauf an, einestetls nuv vdllig fehlerfreies Dbt und Ge-
mitfe zu wihlen, andernteils aber auc) mit dev griften Sauberteit
und Pinftlichfeit den evprobten Anweijungen zu jolgen.

Bundchit gilt es, mur den bejten Jucker, Ejfig oder was jonit
vorgejchrieben i, su vevivendem, und den Sucter jelbjt zu veiben,
damit man denjelben ofne ftovenden Jujap exhilt. Die Gejdjirve
und Geritichaiten, jo blant und rvein fie auc) erfcheinen midgen,
mitfjen furz vor dem Gebraucd) nodymals gejcheuert, gejpitlt und
getvoctnet werden. Sobald man Fritchte einfodh)t, vermeide man,
andere Speifen ju bereiten, da fic) der Ddabei entwidelnde Dampf
auch den Fritchten mitteilt und nad) einiger Jeit Gahrung verurjadt.

Bum Aufbewalyren der Fritchte eignet fich gut glafiertes
Bunzlauer Gejchive oder Steingut, noch befjer evveijt fich fitv feine
Objtjorten ®lag und Porvzellan. Leptered ijt bejonders zum Er-
falten dev eingefochten Fritchte, ehe man fie vevpactt, zu empfehlen.
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Cbenfo 1ft ein Schaumlisffel aus Porzellan allen andern vorjuziehen
und um Schneiden wie Schilen dez Dbftes ein filbernes ober
Hornmefier ftatt der Stabltlinge zu benuten.

Die Gefafe, in denen die RKonferven endgiltiq bleiben, miifjen
getdffert unbd gebriiht werden; nacdjdem fie falt gefpitlt und dann
trocen gerieben find, fdhefelt man fie gulest.  Man zimdet dagu
einen Schtvefelfaen, twelchen man et jedem Raufmann fitr einige
Pfennige erhilt, an, und laBt den Dampf in pag Gefap jteigen.
Yo ehe derfelbe entieichen fann, werden die Sritdyte hinein gelegt.

A3 BVerjchlufy der Bitdhlen und Gldfer hat man neuerdingd
[uftbichte Dectel aus Gummi. Wer biefe Ansgube jcheut, vermendet
ftatt Dderfelben Pergamentpapier ober Blafe.  Letere weicht man
- eine Stunde in Gpiritus ein, djdt fie mit Saly und Kleie und
fpiilt fie julest in lawwarmem Wafjer. Unter dag Papier obder die
Blaje legt man ein Stitck toeife, reine Watte, weldhe Luft und
Sdyimmelfeime abhilt, und verbindet bie Gldfer und Bitchjen mit
ftramm gezogenem Bindfaden.

Sum Aufberwahren der Sonjerven it ein luftiger nicht u
beller Raum dem Reller, welcher die Schimmelbildung und Gdahrung
immer befrdert, borguziehen. Sollte trog aller Borjichtsmaregeln
Dennod) eine Gihrung der Sriidyte eintveten, miifjen diefelben fo-
gleih aufgefocht werden. Pean febt thuen al8dann, mwenn fie gut
audgefchaumt find, etiwas Suder zu und mifdht, twenn die Gabrung
beveits fehr vorgejhritten ijt, bei dem Auffochen eine Neefleripise
gereinigter Potajche Hingu.

Biele Friichte werden 605 in geldutertem Sucer etngemacht
und derfelbe nadh bejtimmten Regeln und Graden Dazu  gefocht.
Dier fei bemertt, daf 3u tenig gefochter Jucfer die Gahrung der
Sritdte begiinjtigt ; durd) su langes Sochen  hingegen frpjtallifiert
ber Bucter und fanbdiert die Sriichte.  Diefes Kanbdieven hat su-
teilen aud) feinen Grund in den Sriichten felbit, die in trocenen
Jahren oft fefr faftos - find. Dat man Ddevartiges Objt 3 pers
wenden, fo giebt man bei dem leten Auffochen des Sucerfaftes
auf jeden Liter desfelben ein erbjengrofes Stitctchen Alaun, (Bt
basfelbe in Wajjer auf und (Gft es mitfochen.

Die verfdhiedenen Grade, g mweldhen der Sucfer eingefocht
wird, erhdlt man durd folgende Verfabhren : Bundchit ldutert man
den Sucter, indem man auf je.5 Phmd in Stiicke gejchlagenen
Sucfer 1 Liter faltes Waffer giet und ihn auf nid)t zu jtarfem
Geuer fhmelzen (4ft.  Afsdann quirlt man ein Giweif mit einem
Weinglas voll Waffer Har, vilhrt diefes ju dem Jucer und ftellt
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denjefben auf ftarferes Fewer. Sobald Dder Zuder zum Rochen
fommt, giet man ein hatbes Weinglas poll Waffer dazu, wieder-
Bolt diefes Berfahren nod) weimal, jchiumt den Buder gut aus
und focht ihn villig far au Den teiteven Graden ein.

1. Grad. Wenn der Bucer auf die angegebene Weije ge-
fldrt ift, (@ft man ihn nod) einige Pinuten fodhen, nimmt einen
Lisfrel poll heraus, taucht vorficdtig einen Finger hinein, dritcft mit
einem amberen Finger dagegen und offnet die Finger langjam; fann
man bon dem antlebenden Jucer einen feinen Faben ziehen, jo hat
der Hucer den erften Grad erreicht.

9. Grad. Diefer erfordert ein etwag lingeres Kodjen ald
der erfte ®rad. Das Kemngeichen Ddesjelben ift jolgendes.  Man
taudht einen Schaumldffel in den fochenden Sucer, gieht ihn jchnell
aber leife Hevaud und DbIE|t daviiber hin. ©obald i) der Bucer
3u fleinen Faden Dlafen (dft, ift Der seite Grad fertig.

3. ®rap. Wemn der weite Grad ficher gefocht ift, muf
der Jucer noch einige Minuten eiter fieden. Dann taucht man
einen inger in faltes Waffer, fahrt damit jchmell. in einen Thee-
(6ffel poll Des fiedenden Bucters und iieder in faltez Wafjer;
bleibt Dabei dev Jucer am Finger fejt, fo hat man Dden Dritten
Grad erzelt. .

4. ®rad. Nachdem der Jucer abermald einige Minuten
langer getocht Hat und groge Blafen wirft, taud)t man den Schaum-
(6ffel in die fochende Neajfe, sieht ihn jehuell heraus und bldft duvd)
bie Qocher. Wenn daburc) aud) fleine Blafen entjtehen, ift der
Bucer jum vievten Grade eingefodt.

5. Grad. Dagu mup der Juder jo lange focjen, big er
Rerlen wirft. Man taudyt wieder einen Finger in faltes Waifer,
fahrt damit in einen Theeldffel poll feifen Jucerd und wieder in
faltes Waffer, (Bft Dden Bucer vom Finger und verfucht, ob er fich
serbrechen [(aft. Dies ift Das Rennzeichen deg fitnften Grabes.

Bei dem Kochen der Konferven in Biichien, jowie aud) bet
den Dunftfriichten und Objtidjten, welche im Wajjerbabde gefocht
werden, muf man jorgfiltig davauf adten, dafs der Verfdhlup villig
gut ift, und weder Luft nod Wajjer eindringen fann. Die Bitchjen
befommen duvd) u ftarfes Qocjen leicht Rifie, leiden aud) durd
jchmellen Temperaturmwedyfel; davum (aft man Ddie Gemiifebitchien
einige Minuten im Kefiel abtithlen ; Biichien mit Obft mitfjen frei-
lich gleich Herauzgehoben twerden, damit ver Jnhalt nicht unanjehn-
(ich wird.

- Dunjtfriichte werden im eigenen Saft im Wafjerbade gefocht.
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Dian legt dagu die Sritdte moglihit dicht His an den HRand in
Flajchen mit weitem Dalle, veridlieft diefelben [uftdicht, verpackt
fie aufrechtitehend mit Dew in einen Reflel, fiillt Denfelben mit
faltem Wafjer bis vier &inger breit vom Rande ver Gldfer und
fodjt bie Friichte auf diefe Weife jo lange, bis fie mur drei Vievtel
pe38 ®lafes fitllen.

Fruchtiafte, im Wafjerbade gefocht, bewahren vorzugsmweife
Dag ibuen eigentitmliche Yroma.

Abpielgelée. Saure, joftige Aepfel veibt man mit einent
Lud) forgfiltig ab, serichneidet fie ungefchilt in 4 Ctitcfe, nimmt
Dag Rernhaus heraus und [aft fie ohne umguriithren in veichlich
itberjtehendem Waffer billig tweid) fochen, aber nidyt gerfallen. Al(s-
Dann {chiittet man die Aepfel mit Dem Waffer auf ein ausgefpanntes
Tuch und (afit den Saft, ohne zu driicfen, vein ablaufen.  Bu jedem
Prund Saft giebt man dreiviertel Biund Jucer und focht denjelben
unter ftetem Abjdhiunten auf nidt zu jtavfem Feuer, bis eine fleine
Lrobe deg Gelée nicdh)t mebr auseinander [duft, fondern bie notige
Seftigleit zeigt. Sobald dies der Fall ift, fillt man das Gelée in
eriodvmte Gldfer und (it es big gum nddyften Tage offen ftehen,
ehe man es zubindet.

. Unanas. BVon den frifcen Friichten entfernt man Fundchit
alle gitmen Blatter, zerteilt die Ananas ber Ldange nad in BVierte!
wnd jdneidet diefelben in Scheiben. Diefe hichtet man lagenieife
veichlic) mit gefiebtem Suder in Gldjer, verforft und verpicht Die-
felben und verwabrt fte an einem troctenen, fiihlen Ort. Sdyon
nad) fuvzer Seit hat fich aus dem Sucker dev Fruchtiyrup entivickelt.

Bill man frangdfijche Biidyenananas einmacjen, fo fchneidet
man gundchit die Frucht n Bievtel und dann in Sdeiben, legt
diefe tn eine Porzellan- oder Olastrauje und focht jedes Pund
Sajt aus ber Bitchie mit eineinhalb Pfund gefiebtem Suder fyrup-
artig ein, giet denjelben abgetithlt auf bdie Friichte, jtreut oben
auf eine Ddide Lage gefiebten Suder und verfdhlielt die Gldfer
[uftdidht.

Aprifofen in Suder. Mit cinem Hornmefier jchneidet man
reife, jedod) nod) fejte Aprifofen in der Mitte audeinander, entfernt
Den Stein und johalt fie. Auf jedes Pfund Frucht vechnet man
1 Pfund gefiebten Jucker und legt die Aprifofen, mit der Shnitt-
feite nac) oben, fhichtivetfe mit dem Sucker in eine Lerrvine. Nady
24 Stunden werden die Apritofen mit dem Buekerfaft auf pdas
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8euer geftellt. So miiffen fie einmal auffochen, twerden dann mit
einem Schaumldffel hevaudgenommen und auf ein Sieb gelegt; dev
Saft muf jedod) fyrupartig einfochen und damn erfalten. Nachdem
man die Hilfte der Rerne ausgetlopft, die weifen, inneren Kerne
Devausgenommen und gejchdlt hat, pactt man Diejelben mit den ab-
Qetropften Apritofen in Glifer, giept den efalteten Saft daviiber
und bindet fie su. Nach 8 Tagen gieft man den Sajt rein ab,
focht ihm ab und Fiillt ihn erfaltet wieder itber Ddie Aprifojen.
Ytad) weiteren acht Tagen fpiederholt man Dies Verfahren nod)
etnrital.

Bivien tn Juder. NMan {dalt eine fleine Sorte Birnen
von avomatifcem Gejchmact (am bejten find Mustateller Birnen),
verfiivzt die Stiele wm die Hiljte und dampft fie in geldutertem
Suder weich. Auf 2 Pfund Bivnen rechuet man eineinhalb Prund
Suder.  Wenn die Jritchte visllig weidh), aber nicht zerfoht find,
gieft man fie mit dem beifen aft ujamumen in Glajer, twelde
noch gang voll Schwefeldunit find, binbdet fie joglei) su und ver-
waprt fie am andeven Tage Hithl und trocken.

Blanbeeren (Heidelbeeven). Reife Beeven werden abgervajchen -
und nachdem fie wieder villig getrocnet find, in gejchroefelte Flajchen
aefiillt, offen mit Heu verpact in einem Kefjel mit faltem Wajjer
auf bag Feuer gefest und vom Rodhen an Ddreiviertel Stunden un-
unterbrochen gefocht.  Nachdem fie im Reffel toieder erfaltet find,
fiillt man aud emer Flajche die iibrigen fo tweit voll Beeren, dap
bis sum Ramde 2 Finger breit leer bleibt, giept einen Theelisffel
voll Arac davauf, verforft und verpidyt die Flajhen und verwabrt
fie fithl und dunfel.

Blaubeerenjaft. Die Blaubeeren werden gut abgewajchen
und wieder getvoctnet. AZdann jept man fie ohne Wafjer in einer
fupfernen Kajjerole auf dag Feuer, (iht fie unter fleipigem Rithren
pillig zerfochen und jchitttet fie gum Durchlanfen in einen fpigen
Beutel. Auf jeden Liter des fo gewomnenen Sajtes vedyuet man
ein halbes Pund Bucer, focht ihn muit demfelben mnod) fitnfzehn
Neinuten, fitllt den Saft evfaltet in Flajchen, verforft und ver-
picht Ddiejelbern.

Grobeeven it Juder. Am beften wihlt man dagu groge
Unanas-Grobeeven. Nachem man Stiele und Bldtter jovgfdltig
abgepftiictt Hat, fpiilt man die Beeven fehuell ab wnd LBt fie wieder
trocnen.  Al@dann twerden die VBeeven [ofe in eine Terrvine gelegt
und joviel jum erjten Grade geliutevter Suder daviiber gegoffen,
dafy die Friichte vollig bedect find. Nad) 24 Stunden giept man
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Den Saft viillig ab, focht Denfelben bis jum dritten Grave ein,
laft die Grdbeeren 4—>5 Minuten darin auf jdhwachem Feuer mepr
stehen als focgen und nimmt dabei den Sdhaum jorgfiiltig ab. Jtad)
48 Stunbden verfihrt man nod) einmal auf diefelbe LWeife und
legt die Crdbeeven nad) dem Grfalten mit Dem Saft ugleich in
gefhtvefelte Glafer.

Himbeerfaft. Reife jitBe Himbeeren twerden gerrieben, duvd
ein Tud) gepreBt und der SGaft 12 Stunden an einen fithlen Ort
gejtellt.  tadh) Ablauf diefer Beit gieft man denfelben vom Boden-
jab, fodht ihn auf wnd fdhdumt ihn aus. Sobald per CSaft gan
flar ift, giebt man 3u jedem Pfund Saft ein balbes Pund Jucer,
fodht ihn nodymals damit burd), fitllt thn nad) dem Grfalten in
gejcyivefelte Flajchen.

Johannisbeeren in Suder, Diezu wihlt man grofe reife
Jritdyte, wafdt Diefelben, [ft fie wieder troctnen und ftreift bdie
Beeren, obne fie u berleBen, ab, wozu man fich am vortetlhafteften
einer Gabel bebient. Auf ein Prund abgeftielte Beeven fod)t man
breivievtel Pfund ucer um eriten Grad, giebt alsdann die Beeren
binein und [4ft fie einige Minuten mephy steben al8 focjen, twih-
rend man mit einem Porzellanldffel die Beeren langfam in Sucer
hin und Her jehipit. Nod) ehe fie zerplasen, giebt man die Veeven
auf ein Sieb, [dft den abgelaufenen Saft forupartig einfocen und
gieBt ihn erfaltet auf Ddie Beeven, weldje man fdyon vorher in
Oldfer fitllte. ;

Johannisbeergelee. Die Beeren toerden gewajchen, mwieder
getroctnet, mit den Stielen in einer Reibejatte ervieben wund Fum
Durdhlanfen in einen Beutel gefdhitttet, aber nidht gepreft. Der
gervonnene @aft bleibt zum AbEdven biz gum nddyten Tage ftehen,
ird dbann abgegofien 1md auf das Feuer geftellt. Sobald der .
Saft warm twird, giebt man nad) und nad) unter beftindigem
Riihren auf je ein Pfund Saft ein Piund gefiebten Bueker, [agt
bag ®elee langfam focjen, bis eine Probe nidyt verldguft, fiillt o3
alddbann heify in Glafer und bindet es, nacpdem  e3 villig er-
ftavet ift, su.

Kividen in Juder. Auf 4 Piund ausgefteinte RKirjdyen
vedyet man 3 Prund Jucer, (Gutert Denfelben bi3 3um erjten Grad,
{dhiittet die Rivjchen dazu, focht diefelben unter jtetem Abjcharumen
eine Biertelftunde 1mnd (Bt fie alddbann erfalten. Yach) 24 Stunden
gieBt man den Saft vein ab, ot denfelben mwieder ein, [Gft die
RKirfden 4 big 5 Minuten mitfochent und ftellt alfes auf Stetne
falt. Nad) weiteren 24 Stunden giebt man die Rirfchen um Ap-
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tropfen auf ein Sieb, fod)t den Jruchtiaft mit ein BViertelpfund
Bucer fyrupartig ein, (iBt die Kirichen einmal damit aufwellen
und jchiittet fie mit dem Saft in eine grofe Terrine, ivelche man
big sum Grfalten der Friidyte {eife Hin und DHer jchwentt, woduvd
die Qirjchen am Unjehen getvinnen. —AlBdawn permwafrt man die
Rivjchen in Gldjern. Hellvote Glagtivicdgen, gelbe Bernjteintivichen,
jharze Hevstivichen, Dovellen und jaure Kivjehen find zu diefem
Rezept zu empiehlen. -

Rividen, fithe jdhwarze, in Eijig. Ju 6 Phund fchroarzen
Derzfivichen focht man 1 Phund Juder mit einer Stange feinem
Stmmet wnd 8 Gewitvznelfen i ein Achtelliter Weinejiig anj. So-
bald der Gifig gut ausgejhdumt ijt, giebt man Ddie ausgefteinten
Rirjchen Hinem, Lpt e teic) fochen, aber midt zerfallen, nimmt
fie alzbann mit einem Schaumldifel hevaud und fegt fie in ein
®las. Der Saft wird nod) 10 Meinuten lang eingefocht, erfaltet
auf die Rirjchen in das Glad gegoffen, Dasfelbe einigemale letje
gefchentt und dann sugebunden.  Jead) 8 Tagen gieit man den
Saft flar von den Rirjchen ab, focht ihn fyrupartig ein und ver-
vithrt ihn vecht heif porfichtig mit den RKivjchen. Sobald diefelben
Wieder erfaftet find, fitllt man jie in Glijer und binbet diefelbent .

Qividen, janve, in Eijig. Ay ausgefteinte jaure Kirjchen
ird fo viel Weineffig gegofien, afy diefelben vollig bedectt find.
Diefelben bleiben jo 16 Stunden ftehen.  AlSdann giept man den
Gffig ab, wiegt die Kirjden, fegt fie in eine Glagtvaufe und jtreut
eie dicke Qage von gefiebtem Bucter dariiber. Sobald derfelbe ge-
fehmolzen ift, ftvent man pon neuem Bucer auf und fihrt Ddamit
fort, big mam auf jeded Biund Kivjcpen ein Pfund Bucter ver-
braudyt Hat.

Dunijtividen. Saure Kirichen erden abgetvocinet; Die
Ctiele gefitrat, tn gefdymefelte Tfajchen gefitllt, Ddiefe Feft verforft
und mit feinem Bindaden sugebunden. o verjchloffen, verpactt
man die Flajchen mit Heu in einen Kefjel, gieft faltes Waijer hin-
ein und fept ihn auf das Feuer. Bon dem Augenblicte Des Kochens
an mitfjen die Kirjchen eine halbe Stunde umunterbrochen- fodjen,
Sann nimmt man den Kefjel vom Feuer, (4Bt die Flajden davin.
fteen bis bas Wafier wieder erfaltet ift. ABdann tvodnet man
fie ab und verpicht diefelben jorgfaltig.

INivabellen. Die Friichie werden Halbreif abgepflitcdt mit -
einem tweichen, leinenen Lappen abgemifdht, einigemale mit einer
Nadel durchitochen und alsdamt mit verfiivgten Otielen in eine
Biichje gelegt. Diefe giet man mit fochendem, geltutertem Suder



brei Biertel voll, verlstet fie jhmell und (dFt fie 15 Minuten in
fochendem Wafjer langjam fochen.

Pilawmen in Juder. Auf 6 Pfund abgemwijchte, recht veife,
audgefteinte blaue Pflawmen (dutert man ein Halbes Pfund Sucker
gum giveiten. Grade, jdhmort die Rflawmen davin tweich und Fillt
fie in toeithalfige Flajchen oder in fleine Topfe, weldhe noch voll
Schwefeldampf find. Nachdem die Plaumen erfaltet find, giept
man jdmwarzes Pech davitber und unterfucht, wenn dasfelbe erftarrt
ift, genau, 0b e3 aud) itberall bie Pflawmen gany [uftdicht verjchlieft.
Bur befleren Konfervivung fann man auch ein Stitchen trocenen
sngter in jeded Glas legen.

Pilaumenmarmelade, Die Pflaumen werden abgemwajchen
und ofne Waffer in einem blanfen Kupferfefjel unter beftandigem
Riihren gerfocht, durch ein Sieb geftrichen und von newem in einem
blanfen Reflel mit einigen Gewitrznelfen 6—8 Stunden auf lang?
famem Feuer gefocht.  Auf jeden Liter Pflawmen giebt man, drei
Stunben, ehe die Mavmelade fertig ift, nod) 2 Stiict Wallniifje mit
ber gritnen ©djale. Jn der leten Stunde Hilt man ein gang
fdwadies Fewer und viihrt die fteifer werdende Maffe nod) forge
jamer, indem man fie auch mibglichjt oft von den Kefjelwinden ab-
fticht, Damit fie nicht anbrennt. Jft die Mearmelade ferttg, jo fitllt
man fie in eviwdrmte Steintdpfe und (4Bt fie in einem warmen
Ofen nachtvodnen.  Der Pflaumenmarmelade fann man jehliekr
li) noch einen Uebergufy von Nieventalg geben, um fie befjer U
fonjerbieren.

Preijelbeeren.  Die Rreifelbeeren werden ausgelefen und
unveife und fledige Friichte, Blitter und Stiele entfernt, die Beeren
afsdann 24 Stunden in frijches Waffer gelegt und zulept um
Lrodnen auf ein Tud) gebreitet. Auf 5 Phund reife Beeven (futert
man_alsdann 1 Piund Sucer zum erften Grade, giebt die Beeven
hinein und fod)t fie unter ofterem Umrithren und Ausichiumen
teid) aber nicht bretig. Sobald fie fertig find, lafit man fie leicht
verdectt in einem Porzellangefdf 0i8 zum andeven Tage ftehen,
vithrt fie Dann nodymald durd), damit die Fritchte fich gleichmdfig
mit dem @afte vermengen und fiillt fie in Gldjer.

Cingemadyte Quitten, Hievsu wiahlt man die Birnen-
quitten.  Man jhilt die Friicjte, zerlegt fie der Linge nach in.
4—8 Teile, jchnetdet dag Kernhaus aus und fodht die Quitten im
Waffer tweich. Die Schalen und dHag Kernhaus bindet man in ein
Lappdjen_aus Moufjelin und legt diefelben dagu, wodurd) der Saft
und die Quitten eine jdyinere Farbe befommen. Sobald die Friichte



felbjt meich find, legt man fie zum Abtvopfen auf ein Sieb, focht
den Saft mit den Schalen und Kernen nod) eine Stunde lang auf
{hwachem Feuer, gieht thn dann duvd) ein Tud) und lapt ihn tlav
von felbjt durchlaufen. Auf jeded Pfund bder gefoditen Friichte
vechnet man Ddreivievtel Phumd, Jucker und focdht Ddiefen mit dem
durdygegofjenen Saft, etwad Jtmmet und 2— 3 Gewiivgnelten fyrup-
artig etn, legt Die Quitten n Glifer und gieft den Saft etiwad
abgefiflt dariiber. Nac) Belieben fomn man auf jeded Pfund
rucht den Saft einer Jitrone geben. :

Quittengelee. Neife groffe Quitten twerden jauber abge-
wijcht und mit der Schale auf einem Neibeifen gevieben. Diefe
Mafje prefit man durd) ein Tud), ftellt den Sajt 12 Stunden in
den eller und giet ihn nodhmals durch ein Tud). Auf jeden
Qiter Saft (Gutert man 2 Phund Bucder big zum 3weiten Grad,
giefit den Saft nebft den Kevmen, tvelche man in einen fleinen
Beutel aus Nouffeline bindet, dazu wund (aft thn langjam eine
halbe Stunde fochen. AlSdann nimmt man die Kerne hevaus, pro-
bievt, ob ber Gelee fteht, und gieft thn, jobald Ddiefes der Fall it,
in tleine gejchivefelte Gldfer.

Stadjelbeeven in Juder. Auf jedes Phund Stachelbeeren
vechnet man 1 Pfund Sucter. Nachdem bie unveifen Stacelbeeren
geput und gewajchen jind, jehiittet man fie in jchwaded fochendes
Salzwajier, in weldem eine gute Hand voll Spinat mit einer
Neejjeripibe Soda aufgefocht waven. Davin (ht man die Beeren
einige Minuten ziehen, giet fie ab, jdhiittet fie alddann in faltes
Wajfer und [aft die Beeren 3 Minuten davin ftehen. Nac)dem
fie wieder auf einem Siebe villig abgetvoctnet find, legt man fie
in eine Tervine, fodht Den Sucter bis um Ddritten Gvade auf und
giefit ifn lawwarm davitber. Die Tervine wird mit einem Bogen
Rapier leicht bedectt und bleibt 24 Stunden unberithet jtehen. AL3-
Dann wird der Saft abgegofien, eingefocht und lmwwarm wieder
iiber Die Beeven gefitllt. Wieder nacd) 24 Stunden bringt man
den Saft auf's meue zum Sieden, ldpt die Beeven Ddarin auf dem
Teuer langfam iehen, aber nicht fochent, und fitllt fie mit Dem Saft
noch beifp n gejchiefelte Glafer.

Gingemadyte. Bohuen jum Salat. Junge griine Bohuen
werden abgezogen in vierectige Stitcte gefchnitten, in faltem Wafier
mit einem gany fleinen StitcEchen Alaun und einem Bitndel Peffer=
fraut aui’@ Jeuer geftellt, fitnf Minuten wivtlich gefocht wnd dann
auf ein Sieb zum Ablaufen gefhiittet. Wihrend Ddies gefchieht,
fodht man fo viel Gffig, al8 erforderfic) ift, wm die Vohnen villig
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au bedecen, mit etwas Saly, Pieffevtornern wnd Prefferfraut auf,
laft die Bobnen davin fimf Minuten mitfocjen und fitllt fie sulest
mit dem Gfjig in einen Oteintopf. Sollte der Ciftg nady einiger
Jeit in die Bohuen gezogen fein, fo giebt man noch etwas abge-
fodten und erfalteten nach. Wenn Dagegen der Gffig fanig wird,
muf derfelbe vein abgegofjen, frijder Cijig mit Peffer aufgetodht
werden.  Man (EFt die Bohnen dann nod) einigemale davin auf-
mwellen.  Sum Gebraud) giebt man an die Bobhnen mur etwas feines
Speifed! nebjt geftofenem Preffer und erhalt damit einen wohl-
jchmectenden Salat.

Bohnen in Biidyjen, Sunge frifdhe Bohnen werden ab-
gesogent, fdyrdg in feine Scheiben gejchnitten, fdymell gewajchen, drei
Winuten in fiedendem Wafjer gefod)t und abgegofien. Sobafd die
Bohnen gang abgetropft find, padt man fie fejt in Biichfen, giebt
einen fleinen Loffel voll Saly dazu und gieBt fo viel von dem
Waffer, in welchem man die Bohunen gefoc)t, dagie, Daf Ddiefelben
gang bedectt {ind. Alsdann verlitet man die Bitchjen, ftellt fie in
jiebendes Wajfer und fodht fie stvet Stunden bei nicht ju {tavfem
Seuer, nimmt dann den Reffel ab, (aft aber Die Biichfen 1od)
5 Minuten in dem fochenden Wafjer, ehe man fie Hevausnimmt
und abtrocnet.

Gurfen in Eijig und Juder, Grope griine Schlangen-
gurfen foerden gefchdlt, der Liinge nad) in 2 Theile gefchnitten 1nd
mit einent filbernen Loffel von den Kermen wnd bem jehrwammigen
Sleijd) geretnigt. Alsdann jdneidet man davon fleinere Stiicte,
2 Finger breit und 1 Finger lang, falzt Diefelben ein, troctnet jie
nad) drei Stunden mit einem leinenen ZLud) ab, giebt fie in Fochen-
den Bierejiig, [dft fie darin balb gav werden, algdann auf einem
Sieb abtvopfen und legt fie ulebt in eine Terrine. S 9 PBfund
Dev gefodyten Gurfen focht man 3/ Stof  Weinejlig mit 3wet
Prund Zucer auf, jhdumt ifn gut aus, gieft ihn fiedend auf die
Gurfen und (&t diefe 24 Stunden fteben.  Alsdann focht man
Den Cfftg von newem auf und nachdem Dderfelbe gut audgejchdumt
iit, gieft man ihn wieder heif iiber die Guvten. Diesmal bleiben
Diefelben 48 Stunden unberiifrt ftehen.  Damn wird der Cjjig
tieder abgegofien, aufs Feuer gejtellt und fobald er ju fochen be-
ginnt, die Gurfen hinein gegeben. Nacydem fie auf (angjamen -
Sewer mehr gezogen als gefocht baben und willig flar find, nimmt
man fie heraus und legt jie in Glifer, tihrend dev Gffig mit etwas
Bimmet und Geivitvgnelfen nod) fyrupartig eingefocht und daun
heiB durch ein Sieb auf die Gurfen gegofjen wird.
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Senfgurfen. Grofe, gelbliche, jchon veifende Gurfen werbdent
gefchalt und nachdem fie i 4 Teile gefchnitten find, jauber aus-
gefrapt und 94 Gtumben eingejalzen. Alsdann legt man die Gurtern
i einen jaubeven Stetntopf und gieft joviel heigen Bierefjig dav-
auf, paf die Gurfen bedectt find.  Nach 2 Tagen giept man den
Gfjig ab. Die Gurfen werden feft abgetvocnet, ivieder in einen
veinen Topf gelegt und mit fochendent Weineffig itbergofjen. Meit
biefent bletben die Gurfen 2 Tage ruhig fteben; damn gieft man
den Gjfig ab, Lpt in auffochen, jehichtet die Gurfen lageniveije
mit jehwarzen wnd weifen Senftvnern, Cjtragon, fein toitrflich ge-
ichnittenem Meerrettig, nad Belieben auch mit etwad Jwiebeln in
einen Topf und giept den focjenden Gffig davitber. Jtacd) dem Er-
falten bindet man Dent Topf 3u.

Pieffergurfon. Gany feine Gurfen werden mit einer Biivjte
wnd Brummentvaffer fauber gewajden md 24 Stunden eingejalzen.
Atspamn trocknet man fie ab, giept fochenden Weinefjtg Ddaritber
umd wiederholt diefen Gifigaufgup in 24 Stunden noch weimal,
benupt aber immev Denjelben Gfjig.  Nad) weiteven 24 Stunbden
(Rt man die Gurfen’in demielben Gijtg auftochen umd jehiittet jie
aum Abtropfen auf ein Sied. Nachem fie vdllig evfaltet find,
pactt man fie [agenteife mit Pfeffertdrnern, Gftragon und einigen
Qorbeerblattern in Glasfraufen, focht Frifchen Weineffig auf )
gieft Denfelben erfaltet itber die Gurfen.

Sanre Gurfen. Hierzu nimmt man die jpdteren fleineren
Herbitgurfen, wdjjert diefelben 24 Stunden in Brunnenivaijer,
trocénet jie Damn mit einert Tuch ab und fohichet fie lageneife
mit Dill, Kirfholittern und Weinlaud in ein Faphen. Ju gleicher
Beit focht man_jchar gefalzenes Wafier (auf 5 ©tof Waijer ein
balbes Phund Salz) mit einem fleinen Stitctchen Wlaun auf, gieft
diefes erfaltet iibev die Gurten, jligt das Fdfchen Fu und ber-
picht die Fugen des Deckels. Sm Keller oder tm Brunmen ver-
abyrt, Hilt jich ein verfchlojjenes Fiphen jehr lange. WL man
bie Gurfen jchmell jauer baber, jo fept man Dem Salzwajjer den
achten Teil Gjjig au.

Rote Nitben in Gijtg. Man jdmeidet die Blitter der

Ritben Gis auf dad Hery ab, permeidet abev, die Mitben felbjt zu
perleben, wdjcht Ddiefelben gut ab und foht fie in etmem Reffel
weic). Nadydem Ddie NRitben erfaltet find, jchdlt nman jie, jchneidet
fte in Scheiben, legt diefelben mit Siummelfdrnern und feintoitrflic)
gefchnittenem Meervettiq lagemmeife in etnen Steintopf und gieht
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foviel abgefochten 1und wieder erfalteten Cfftg auf, daf die NRiiben
villig bedect find.

Spargel in Biidjen, Spargel fann nur in Biidyjen fon-
ferviert terden. 9Man jucht miglichit ftavken, frijc) gejtochenen
Spargel aus, put denjelben, fhmetdet ihn 3u gleicher YLinge und
ftellt thn mit den Ripfen nac) unten red)t Dic)t in Bitchien, ftreut
einen Theeldffel voll Sals davitber, gieBt die Biichen voll fochen-
de3 Wafler, verldtet fie und laBt fie langfam eineinbalh Stunpen
in focendem Waffer fochen. Wenn der Seflel vom Feuer genommen
ift; miiffen die Biichien nod) 5 Minuten im Waffer {teben bleiben,
ehe man diefelben Hevausnimmt und abtrockmet.

Perlzwicheln cingumadyen. Die Bwicbeln werden ge-
wajden, mit einem tveichen Zud) feft abgerieben und 30 Minuten
i etne nidht 3 warme Ofenrbfre gelegt. Durd) diefes Berfahren
[bjen fid) die Schalen fo leicht, Dafy man diefelben mit den Hinden
bon Den Siviebeln reiben fanmn. Hievauf ftreut man auf jeded
Liter Biviebeln einen guten Lbffel voll Salz, (Bt fie damit 24
Stunden ftehen und veibt fie bon mewem mit einem weichen Tuche
ab. Atsdann focht man foviel Cifig, al8 erforderlich ift, um pie
Jwiebeln villig su bedecten, mit gangent Peffer und etivas eng-
(if) Gewiiry auf, nimmt sulet die Gewiize feraus, legt Die
Jmwiebeln in den Gffig, (ift fie davin auffodjen und fiillt Jwiebeln
und Cffig in Glafer.

Erprobfe Raifthlige

i den Dfen bringt oder auf den Nojt legt, ift befannt. Weniger
befannt ditrte €3 fein, daf Diejes Jiel aud) erveicht wird, wenn
man _altbactenes Brot (einen ganzen Laib ober aud) mur ein Stitct)
in_einer Blechbitchie, einem irdenen Topf oder einem gldfernen Ge-
faf wohl Dedectt in fiedendes Waffer jtellt. NMan macht jein Brot
wieder neubacken, obne daf Ddasjelbe dabet austrocnet, und man
fann diefe Operation nitigenfalls noch mehrmals fwiederholen. Dies
gelingt aud) mit Monate altem Brote, wenn man ihm durd Auf-
betalren an einem feuchten Orte mwieder der. nitigen Gehalt an
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Jeudhtigheit giebt. €3 befommt in jeder Beziehung bdie Cigen-
1€fga$ten bes neugebactenen Brotes, feinen Gejchmact, die Spridig-
feit Der Quufte und die Weichheit dev Kvume; es verhdlt ficy auch
am aweiten Tage jo, als ob s am Tage vorher gebacen wor-
den ivire.

Bewahrung des Kafjee-Aromas, Dev gebrannte Kaffee,
wenn er fange jteht, verlievt befanntlicy leicht jein Aroma. Um
Dies zu vevmeiden, fitgt man auf 21/, Pund Raffee jofort nach dem
Bremnen 3iwet Lifel geftofenen Sucer hingu. Diefer umgiebt im
Augenblict den Kaffee und jaugt dag Avoma in fic) hinein. A
diefe Weife hat man immer einen vovyiiglichen und frijtigen Kaffee.

Qebertonrft. NMan ftampft eme vohe Schweingleber gang
fein, veibt fie duvc) ein Sieb, giebt einen veid)lichen Teil toeich-
gefochtes, feingehactes Fleijd) und iFett hingu, ferner etivas Sal3,
Nelfenpfeffer, Weustatnuf und fehr fein gewitrfelten gefodhten Spect.
Diez alles wird gut durcheinamder gemifcht und davauj in Ddicte
glatte Schweinsdivme gefiillt, wobei ein jwei Finger breiter leerer
Raum um Ausdehnen der Leber bleiben mup. Nun bringt man
diefe, an einer Weidenvute Hingend, in gefalzenes fochendes Wajjer
und [§ft fie langjam eine Halbe Stunde fochen, fie mit einent
glatten wiffel janft niederdriictend. Die Wirjte finden frijd) und
gerduchert Verwendung. Jn leptevem Falle hingt man diejelben
8—10 Tage in einen nicht ftavfen Rauch, entfernt von der Hibe
Des fFeuers, Duvd) Deffen Gimwirfen fie verderben. Iad) Dem
Roudern Dingt man die Wiivfte in einem [uftigen, frojtfreien
Orte auf.

Gevindpertes Fleijdh anfyubewahren, Cines der bejten
Mittel qu diefem Jwede find jedenfalls grob gejtofenc Holgfohlen.
Sie fchiien das Fleijd), das itbrigens gany troden fein mup, nicht
miv gegen das Angeben, joudern aud) gegen Jnjeften.

Sdyweinefleijh ohne Raudy, vermittelit Glangrujes
au vandjern.  Man jammelt den Glangruf, der jid) in Sdyorn-
Jteinen, telche mit Feuerungen in Verbindung fteben, Die aus-
iehlieRlich mit SHolz gebeizt werden, anjammelt, und fodht Ddiefen
Rufp 1 Stunde lang mit Wajjer, wodurc) fich die in dem Nuf
enthaltenen empyreumatijchen Stoffe in dem Wajier aufldfen. Nan
nimmt auf einen Gewichtsteil Ruf 10 Teile Waffer, feiht die
Fliffigteit nac) einjtiindigem Kochen ab wnd perfest fie mit einem
patben Teil Kodhjalz. — Um Fleijeh gu viudern, hingt man Das:
jetbe in ein mit Ddiefer Flitffigleit gefitlltes Gejchivy und (Bt s
darin, je nacd) der Oridge, eme Halbe bizg 20 Stunden hingen.
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Diinne Witrfte {ind jdhon nac) einer balben Stunde gerduchert,
groBe Schinfen find erft in 20 Stunden fertig.  (sbann werden
bie Fleijhiticte qut abgetrocknet und in einem [uftigen Gemache
gang frei, nidht an eine Wand, aufgehingt, bis fie gang trocen
jind.  Nod) ift su bemerfen, daf die Lauge bdas Fleifd) ganz be-
Decfen muf3.

Sauerfrant, welhes su verderben Drobt, indem fich bie
Oberflidye mit Schimmel iibersieht, Der fic) immer twieder ermeuert
und einen dhlechten Gejchmact verurfacgt, fann man dadurd) vor
dem Werderben jdyiigen, daf man auf die obenaufitehende Fliiffig-
feit [angfam etwas Branntwein gieft und dies jedesmal rvieder-
bolt, wenn Sauerfraut aus dem Safle genommen wird. Sn bder
Regel geniigt e3 aber, twenn died drei- bis piermal gefchieht, und
foll Der Sauerfoh!l danad) einen angenehmen weinjauven Gefchmact
befommen.

Crfemnung des Alters der Gier. Nan B8]t 2 RQoth
Rodfalz in 1 Stof reinem Waffer auf. Jn die volljtindige Auf-
[Bfung legt man dad su priifende Gi. 3t dasfelbe an dem ndm-
lihen Tage gelegt, o wird es auf den Boben des Gefifes finfen;
foav e5 am vorhergehenden Tage gelegt, fo wird e3 den Boden pes
efifes nidt erveidhen, ift es drei Tage alt, fo wird es in der
Slitffigteit fchtoimmen; ift es {iber fiimf Tage alt, fo wird es auf
der Dberfladie jdhwimmen, und um fo mebr dtber Ddiefelbe Hintwey-
ragen, je dlter es ift.

Nm vorzitglidye Handfdfe su bereiten, fet man Ddicf ge-
toordene INildh) auf gelindes Feuer, bHig fich die Rafematte zujam-
mengieht, preft fie durd) ein Tudh, tnetet fie felt in einen Stein-
topf, btz Die Maffe Febrig jcheint, twas je nad) der Witterung nach
8 bis 10 Tagen der Fall ift, bod) mufy diefelbe in Ddiefer Beit
mefrmals duvchgearbeitet werden ; alsdann bermengt man fie mit
feingeftofienem Salz und Kiimmel, jo Dap ein vecht pifanter Ge-
jdymac evsielt wird, formt die RKaschen, legt fie zum Troctnen auf
ein Brett und wenbet fie taglich wm. Giner Bejchleunigung der
Reife bedarf es nidyt.

3abhes Fletjd) wird ebenfo mitrbe ivie anderes, fvemn
man eine halbe Tafle jtarfen Branntwein bimgugieft. Nad) un-
gefdhr 15 big 20 Minuten verliert fid) der Gejchmact des Brannt:
foeing vollftandig.

3u Sdylagiabne, weldhe nicht fteif werden will, fiigt man
anf 1 Stof Safne 1—2 Tafeln aufgeldjte Gelatine Hingu.

lUm dag Weife der Gicr jdmell g Schaum zu jchlagen,
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thut man eine Mefferipipe voll Saly daran. Je fiihler Ddie Eier
find, defto jhmeller geben fie Schaum.

Die Grieven, welde beim Ausbraten ded Schweines umd
Giinfefettes iibrig Oleiben, Eonnen flange aufbewahrt werden und
baften fich auch gut, wenn man fie warm in einen Topf jdittet
und daviiber eine Schicht Fett giet.

Die Ynwendung des doppeltfohlenjanven Natrons (na-
trum bicarbonicum) im Haushalte. Das doppeltfohlenjaure Natron
findet in der Haudwirtichaft mannigfaltige Vertvendung. Mean be-
it e fehr Haufig al3 Bacpuloer, ftatt dev Hefe, zu Kuchen und
fleinerem GebicE. Su diefem Bwece (Bt man auf 11/5 Pfund Meh!
einen Theelffel voll Natvon i twarnier IMildh auf, die man dem
Teig ufept. Dap Hitlfenfriichte (Bohuen, Crbjen und Linjen) viel
rajcher tweichfochen, twenn man bem Waffer etwas doppeltfollen-
foures Jtatvon betjept, Diirfte Defannt fein, ebenjo, dap famtliche
quitne Gemitfe, Spinat, Bohnen, Kohl u. dergl. bei einem Jujap
bon Natvon beim Kochen ihre jchone, griine Favbe behalten. Beim
Yugfieden von fnoden und Fletjhabfdllen gur Fleijchbriihe iwird
bag doppeltfoplenfaure Natron ebenfalld mit Borteil angemwendet.
Set man dem Kaffee eine Prife diefes Salzes au, fo wivd devfelbe
befler auggelaugt und getwinnt erheblic) an Wohlgejdmad.  Jm
Sommer verbittet ein fleiner Jujap von Natron dad rajde Sauer=
toerden der Milch umd Ddev Fleijchbrithe.

Grprobtes Verfahren yum Sdhncllpsfeln des Sdinfens
und des CSpedes. €3 ditrfte meinen lieben Hauslichen Mit-
{chejtern bon Suterefje fein, eine Avt des Pofens fennen ju lernen,
bie mic in meiner Pragis immer gelungen 1jt. Die Hauptbedingung
ift, baf das Fu pistelnde Sleijh noch nicht vidllig erftaret ift, bevor
es mit Saly eingerieben wird, weil dann der Fleijpiaft nicht mehr
fo flitffig ijt wnd fo leicht austritt. Bei mir wird etwa um 8 Uhr
aefchlachtet 1und piotle i) gegen 2 Uhr ein; ficher darf die Jwifchen-
seit micht ftber 10 Stunden betragen.  Schinfen und Spect wird
alfo dann auf einem Brett oder Tife) ordentlid) ftart mit Saly
auf beiden Seiten, der Schinfen audh auf den Fletjch- und Knochen-
jtellen mit Salpeter j”}gefle[’en, in ein Fap gelegt, der Schinten
suerft, die fleijehige Seite nadh wnten, auf den Boden des mit Saly
beftrewten Fajjes. 2m beften ift immer ein Faf, deffen. Dectel fich
sujchrauben [aBt, twemt 2as nicht vorhanden ift, dann ijt das Fletjdh
ftarf mit Brettern und Steinen ju bejchweren. Der Spet bleibt
ftets oben als Uf‘frﬁﬁ Lage, aud) nachher beim LWenden. Am Tage
porher fabe i) */s Stof Rade getocyt, auf 1/; Stof Waffer 10 Loth
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Galy, tidytig durcdgefodh)t und bdllig erfaltet iiber Dad
eingepifelte Fleiic) vorfichtig gegoffen. So bleibt es bis Funt
andern Tage ftehen. Friih morgens wird alles’ berauggenommen,
jeder Schinfen und jedes Spectitiict in einem Gejchirr bejonders,
mit Der unten angefammelten Qacke bewajchen und von newem ein-
gepactt.  Gtets liegt der Scjinfen unten und Spect oben, doch ijt
jedesmal der Schinfen fo 1 verdndern, dafy Sdywartenfeite und
Sleticheite mit der Lage auf dem Boden wechieln und auch dap
viejenigen Schinfen mehrfach) nach oben fommen, die diveft in der
Lade auf dem Boden des Faffes lagen. So wird diefes dreimal
taglic) veht frith, mittags und fpat abends, dhrend dreier Tage,
ausgenommen den Schlachttag, wiederholt und das Fafy jtets an
einent maBig evwdvmten Ort, etwa in der Siiche gehalten.  Nadh
Berlauf der drei Tage wird alles bevausgenommen, die Schinten
an den Ruochenftellen tiichtiy eingepfefiert wnd in den Rauch ge-
hangen, der dann erft forgfiltiy abgetwavtet iwerden muf.  Jd
riudjere, da id) feine Wachholdersiveige habe, mit einfachem Span-
geug aug dem Holzitall, d. §. die Abfille von gehacttem Holz oder
mit Sdgefpinen. I fehittte frith morgens und abends ein Kirbehen
boll hin und laffe e3 angebrannt leife fortglimmen, jo daf nur in
ben Nadytitunden jum Niovgen hin dev Raud) aufhort. Der Spect
braudyt ungefdhr 3 Wochen, der Sdyinten vom ftarfen Schwein
6 Wodjen.  Aus dem Rauch genommen, reibe i) Schinfen. und
©pect trocen ab, nefhme einen Lajfentopf voll Salz, feudhte es ein
toenig - einem dicferen Brei an und bejtreiche Damit mit einem
Ruchenpinjel den Schinfen auf beiden Seiten, lafje ihn an der Luft
im Juge einen Tag tvocnen und ftelle ihn dbann in Beutel. Jm
Sommer ird der Schinfen am bejten in $Holzajche aufbemwabrt.
Wenn man Holzajhe befibt, jo ift das Bejtreichen mit Salz faum
nbtig, doc) thue ich ez der Sicherheit balber. So fabe ih den
Sdjinfen jtets vor Ungesiefer bewalrt. Das fleine Litelfleijc) Lege
id) in einen Topf, jedes Stiicf nur leicht mit Salz bejtrent und
nehme dann nad) Bedarf davon.

Srijde Hevinge ju mavinieven, Die SHevinge twerden
gefdhuppt und ausgenommen, abgepupt, mit gutem Del bejtrichen,
mit Sals und geftofenem Pfeffer bejtrent und auf dem Roft auf
beiden eiten gav und braunlich gevdjtet. Dann legt man fie jehicht-
feife mit Qorbeerblittern, Dragon, Thymian, Sitronenjchalen und
einigen MNelfen in einen Bunzlauer oder fteinernen Topf, giept mit
etivas Salz gefodyten und faltgerwordenen Weineffig daviiber, Ddeckt
Den Topf gut i und ftellt ihn an einen fithlen Ort.
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Gin cinfadjes Miittel, dic Verfaljdyung des Honigs
3 evfennen. Gin jolches giebt dev ,Cljafj. Bienens." in fol-
gendem an: Nimm 1 CHIHFel voll Honig, giepe ihn in ein Heines
Slajdhen, fiige 3 Cpldfrel voll Weingeift hingu und jhiittle das
Sanze einige Beit ftarf. Wenn fich dann nach fuvger HRube in
dem Hldfchchen ein triiber und tweifer Vodenjab bildet, fo fann
man ficher jein, dafy der Honig mit Glucofe verfaljcht ijt. Neiner
Sgbnig {6it fich dagegen gamz in Weingeift auf. Der Honig von
Sonifeven evjeugt in der iweingeiftigen Aujldjung emen gang
idywachen iederichlag von Deytrin. Wemt man femen Weingetit
bat, fo fann man aid) gewdhulicdhen Bramntivein anivende.

Auswadjen der Jiwieheln, Jede Hausdfran, welde grifere
Bwiebelvorrdte hat, wird nur ju oft durd) dag Auswachien der-
felben, das die Jmwiebeln im Friihjahr in fuvzer Jeit unbrauchbar
macht, in BVerlegenheit gefommen jein, und doch Laffen fich diejelben
leicht fiir Das gamze Jahr fonfervieren. NMan jucht die guten fejten
Februar-Jwiebeln aus und hingt fie in Nepen oder leichten Beuteln
einige Tage und Nddhte in die Naucherfanmmer. Der Raud) jchadet
bem Gejchmact nicht, erhilt jedoch die Bwiebeln viele Nonate Hin-
durc) feft und verbindert das Auswachjen derfelben.

Pommerjdes Ganjejdhmaly. Die Cigenjdhajten des pom-
merjchen Gdnfejdhmalzes bejteht nicht allein in Der Tavbe, jondern
in dem Woblgejchmact desjelben. Lehterer wird duvch die itblichen
Buthaten evzeugt. Wenn das in fleine Wiirfel gefchnittene 7yett
eine eitlang gefodt hat, fo thut man ein Viindjen frijchen oder
getrocEneten Thymian und Majoran, etne Jiwiebel und einige Aepfel,
aug benen die Blume gejtochen ift, Himgu und (ift alles sujanuen
weiter fochen. Wenn die Aepfel weich find, nimmt man fie Her-
aus. Das Fett (Bt man jo lange unter bejtdudigem Riihren
teiter braten, Dis Die Gvieven anfangen, hellbraun 3u jverdert.
Damn giefit man s i einen Durchichlag, damit die fleinen Grieven
sucitcEbleiben. Lt man das Fett zu lange braten, jo wird natii-
lich auch) dag Schmaly brdunlich. J

fleber Sdymaly-Badwert. Das Schmalz, in weldem ge-
bacten werden joll, witd auf gelindem Feuer exhibt und Dhat den
gehirigen Grabd erveidt, wenn ein Hineingeworfenes Ctiictchen von
Demt zu verbactenden Tetg fogleich oben jchwimmt. Wahrend Ddes
Bactens viittle man die Pfanne diters und vithre auch das Sdymaly
manchmal um, wodurd) bewirft wird, daf die Hipe desfelben gleid)-
mifig bleibt und dad Bacdwert dem Ynbrennen und Scharziverden
weniger ausgefest it Das diue und gleichformige Ausbacten
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wird iiberdied dabduveh befordert, daf man nidht zu viel Teig auf
einmal einlegt. Bei dem Sdymalzbactvert muf foviel als miglid)
aller Buder aus dem Teig weggelaffen und dagegen (ieber das Ge-
bacene, o fange ez noch warm ift, Defto veichlicher mit Sucfer be-
ftreut werden; benn der dem fiifen Leig beigemijchte Jucker macht
ba3 Sdymaly nach und nach ftumpf und zum Weiterbacken gan
untaugli).  Wenn man  diefes binldnglich beobachtet und bad
Sdymaly immer auf gelindem Feuer redht gut behandelt, jo fann
man dagfelbe mefhr als einmal jum Bacten anwenden ; e3 nuf aber
in_der Swifdenzeit an einem fithlen trocenen Ot in veinem Gle-
fiBe aufbemwahrt werden. :

Gutes Mehl su crfennen, Beim Cinfauf von Meehl jepe
man qundchit auf die Farbe; ift diefe ey mit einer fhmwachen
Yitance ing Strofgelbe, jo faufe mar; it fie weif mit blaulicher
Jtitance oder fdywavzen Piinftchen, jo wetfe man ez juvii€. Dann
pritfe man feine Adhéfion, befeuchte ein menig und fnete e3 3ivifchen
den Fingern; ift es dabei eich 1nd fhwammty, fo ift es von ge-
vinger Qualitit.  Nun werfe man ein Klimpchen troctenes Meeby
gegen eine glatte Flache: fallt es mwie Pulver ab, fo taugt es nichts.
Cnbdlic) prefle man etwas Mehl ftart in der Hand: behilt es die
empfangenen Eindriicte, fo ift Das ein Jchlechtes Beichen. Ein Neehl,
Dag Diefe Proben qut bejteht, ift qut. Alle erfahrenen Mehl(-
hindler ftimmen Ddarin iiberein, und da bdie Sadje von allgemein-
fter Wichtigleit ift, jo werden obige Winte eine allgemeine Beach-
tung verdienen.

: ! Yle
arbeifen. ,
TENTENE N NS
S GBI AN

Wadysarbeit. Cine reizende neue Phantafiearbeit ijt das
Unfertigen von Rofen aus Wadyzpapier. Die Avbeit ift leicht und
tentg foftipielig. Diefe Avbeit zerteilt fich in 1. Ausjchneiden der
Bldtter, 2. das Farben, 3. das Formen und 4. dag Bujammen-
jegen der Rofen und Knospen. Sum Ausjdyneiden der Bldtter
benitpt man eine vecht joharfe Schere und 4 verjchiedene Nufter-
blitter. Diefe Mufter fdmneidet man fich am beften aqus ftarfem
Sarton in 4 verfdyiedenen Grifen, in Form eines Rofenblattes.
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B einer volljtandig aufgebliipten Rofe braudyt man jeder Gridfe 7,
alfo 4 7==28 Blitter. 2. Bum Firben der PBlatter nimmt man
votes, gelbes, lachsfarbened nilinfarbenpulver und vevmijcht das-
fefbe trocen mit tweipem Neiggucter, bis bie Firbung fo hell oder
dunfel ift, afg man jie nur haben yill, doch fo, dafs man vbon jeder
Jarbe zivei Sdhattierungen burd) mehr vejp. tveniger Bujag von
Puloer ferftellt. Jeded Blatt twird auf beiden Seitenw gefdvbt,
indem man die dumflere Schattievung leije in Der IMitte und Ddie
Dellere an den Seiten perreibt. Sind alle Bldtter gefarbt, fo be-
ginnt man mit dem Tormen derfelben. Bu dem Swed legt man
iebes Blatt mit dem Hanmde auf den Beigefinger bev (infen Hand
und odreft die Spipe einer Stridnadel flac) und zwar verfchieden
ftart auforitctend, ringdherum den Rand entlang, fo dap Ddiefer
tellenformig toird. Dacauf legt man Ddas Blatt auf den linfen
Handteller und (Ot Diefed, twifrend man sugleich den Knopf einer
Hutnadel auf dag Blatt orickt und dasfelbe runbet. Gang bejon-
Ders maturgetrei werden Ddie Blatter, wenn man ulept nod) den
Rand an einer Seite mit Hilfe einer Stricnadel nad) aufen biegt.
Nun find die Blitter pollendet wnd man beginnt Dag Sujanmen-
feen Der Noie, woobei dem Gejchmact volle Jreiheit gelaffen wird.
Mean befeftigt ettvas Wachspapier an einent Blumendraht, der dem
Stiele den Halt geben foll umd giebt dem Wadhs durd) Kneten eine
(nglich rumde Fovm. Nun werden allmihlig die 7 fleinjten, dann
bie grifeven Bldtter in Deliebiger Anorduung wnt Diejent Kuoten
fevumaetlebt und bilden Jnten Den Kele, zur BVergierung Ddesjelben
flebt man guitne Keldhblitter oavitber, die am beften mit Dem diinnen
Schlauch in Verbindung ftehen, durd) welchen der Draht hindurd)
geftectt wird. Beides, Reld) und Schlaudy, find Blumenfabriten
3 haben.  Meehrere gelbe wnd roja Rofert, in Form und Favbe
recht mannigfaltig gearbeitet, tperdent auf Tellern, BVafen, Rahmen
. 1. w. in gragibjer Anordnung arcangtert, aud) in fleinen Blhimern-
fisrben geordret pder it Spiegelumrahnuungen periendet und bilden
eine entaiictende Jierde wnjerer  Jimmer.

Papicrforb, m cinen jolchen al8 ®eburtstagdgejchent
nicht allzu tewer und doch) elegant augjehend Hergujteller, faujt man
einen vievectigen Papierforb aus einfach teifem Weidengeflecht 1nd
brongievt ifm jelbit in befannter PWeife. Vorder- und Ritcfeite Des
Gorbes toird dann mit je einem sactenformig auggejchlagenen Tuch-
teife, den man vorber wmit einer befiebigen Sticerei vevsiert Dhat,
pefloinet. Diefe Tuchteile werden oben und an den betden Seiten
an den Qorb geniiht, eine dicfe Schuur aus Wolle mit einem Gold-
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faden gedreht, wird davitber befejtigt und verdectt fo bie Stidpe.
Die gleiche Schnur bildet mit einigen felbjtgearbeiteten Rompons
die Verzierung der Seitenmwinde des Sorbes, indem man fie leicht
in fleinen Bogen Hevabfallen laBt.  Natiielich muf die Farbe des
Ludjes mit den Farben Dder CStidfevet, Der Kordel wund Lompons
Darmonieren. €8 ditrfte fid) al8 jdhom wund elegant ausfehend
empiehlen, dag Tuch fupferfarbig su wiblen, die Sticfered davauf
in Altgoldjchattievung mit matt-roja und etwas Gold ausgzufithren
und die Kordel vefp. Schmur mit den Pompons aus oliven- und
fupferfarbiger Wolle und Goldfdden Herguftellen. ‘
 ZTajdyentud)behilter. s jtavfem Rartonpapier jneidet
man fid) zivei gleich grofe Dectel, den einen itberzieht man auf
der einen Seite mit roja Satin ober Atlas. Aus jchmalem rofa
Atlasband Nv. 5 jdhneidet man Ctiidden, die gevade jo lang find
als der Kartondecel, ndht fie dicht nebeneinander auf Ddemjelben
feft wnd zmwar immer Anfang und Cnde am gegeniiber(iegenden
Rande des Decte(s, o dafy das Sttt im fibvigen nur {ofe aufliegt.
Dann werden ebenjoldhe Hellblaue Bindchen gejchnitten, und jo quer
durd)gezogen, al3 twolle man jtopfen.  Die Arbeit wird genau {0
gehandhabt, wie die Papierflechtavbeiten der Kinder. J3it das ge-
jchebert, und find alle Bandchen mit ihren Cnden auf Hem Kavton
fejtgendht, fo wmgiebt man das Gange mit einer blauen Niijche,
aus breiterem Atlazband. An den vier Gefen befejtigt man fleine
roja Schleifchen und inendig an den Gden je ein rofa BanDd.
Dies ift der obere Dectel. Sum Boden iiberzieht man den andern
Stavtondectel mit gleichem roja Stoff, umgiebt ihn mit einer blauen
Atlasritiche und fet an die vier Gefen roja Schleifen und ein roja
Band.  Der BVebhlter ift nun fertig.  Auf den Boden legt man
jet die Tajdentiicher und pen Dectel darauf. Die Binder bindet
man i Scleifen vedht feft, jodafy die Lajdentitcher nicht Heraus-
fallen fonnen. 5
Gcpitelte KRapotte fitv alte Damen. Diefe Kapotte ijt

aus dunfelbrauner Qovallenwolle mit einer nicht 3u ftavfen $Horn-
bifelnadel su avbeiten. Mian hatelt ein dreiectiges Tuch und jehlagt
dagu 93 em Luftmajdhen auf.  Als erfte. Tour arbeite man eine
fefte Majche in die stoeitfolgende Luftmajche, 5 Stabdyen, 1 Luftz
majche itbevgangen, 5 Stibchen und jo fort. Die 2. Tour avbeitet
man guriicgehend in- derfelben Weife, boc) o, dafy die 5 Stabehen
immer zwijden den Bogen der bovigen Tour ju jtehen Fommen
Auf diefe Weife fommen 14 Louren, dann wird abgenommen und
star [aft man am Gnde jeder Tour 1 Bogen fjtehen, bis man
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sulept noch einen Bogen iibrig hat. Jept hakelt man ivieder rings
um pas Tud) eine Tour wie die vovigen. AS Abjchlup fommen
dann ftatt 5 Stibchen 7, die lebte Tour patelt man mit Filojelle-
feide fleine Bogen aud 4 Quftmajchen, 1 fefte Majche u. §. w.
Seide ift vovjuziehen, weil fie ald Berzierung effeftooller ift. Jum
Abfiittern der Kapotte patelt man aus gewdhnlicher Gobelinwolle
ein dreiectiges Tuch in fejten Mafchen. Dasjelbe mufy an jeder Seite
1 Finger breit fleiner jein al8 das evjte Tud). Bur Garnierung dev
Sapotte Hatelt man eine etwa 1 Clle lange Spige. Man jdldgt
1 Glle Quftmajchen auf wnd hifelt 3 Touven Stibden. Die 4.
und 5. Tour jind wie dev Abjclup des dreiectigen Tuches. Alle
Teile werden mu jorgfiltig geplattet, Dann ndht man Das Futter
(welches man aber jefr [ofe hieln mup) fauber an dag Tuc) an
und ftectt dasjelbe in Falten, der Sopfform entiprechend, und gar-
niert die gefifelte Spibe gefchmactooll darauf. Eine Bandjdleife
vervol(jtindigt Ddiefe Garnierung, aud fonnen feidene Lompond
dagu vertpandt iwerdei.

Ynfertigung cined cleganten Handihubhfajtens. Wem
dag usbenten von Geburtstagsgaben, wie man e3 oft hint, Kopj-
serbrechen veruriacht, weil marn gern sugleich ettoas Elegantes und dod)
nicht ju Teuves jchenfen michte, Ddem wird dielleicht nacdhfolgender
Rat dienen fonmen. Dagd Material 3u etnem eleganten Handjchub-
fajten befteht aus einer langer, flachen Bigavrentijte, etiwas buntem
Pritjeh wnd weipen, marmotievtem Papier. Die Kifte, welche man
erft etroas dev frifchen Luijt ausfeit, damit fid) der Bigavrengerud)
verfiert, toird auflen mit votem Seidenpliif) bezogen und innen
mit weifiem Papier ausgeflebt. Auf. den Dectel fann ein Bouquet
qeflebt werden, dasjelbe jchueidet man aus einem Stitet Mobelfreton
jorgfiltig aus wnd wmrandet Die Wmrifje mit ditnner Goldjchnur;
auf den Boben des Kajtens fann man auch ein votes Atfasfijjen
legen, in mweldhes man Weilchenpulver jhitttet. Ein joldher RKajten
ird ftets ein willfommenes Geburtstagagejchent fein.

Billiges , aber hiibidyes Raud)jervice. Aus Liebig's
Fletjchextrattbitchien famn man fich ein oviginelles Nauchfervice her
ftellen. Daguw ntmmt man brei jolcher Bitchien in verjdyicdener
Grife, die grifte fiir Jigavven, die siveite fiiv Afche und die dritte
Hir ©treichhilzer. Die leptere verfieht man nod) mit einer Papp-
einfage, Damit man Ddie $ilzer bequem Hevausnehmen fonn und
f{ebt obenberum einen Streifen Sanbpapier gum Anzimden. Quer
iiber denn Ajchenbecher befeftigh man ein it Meffingdraht zum
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Abftreichen der Bigarve. Gin flacjer, grauer Steingutteller bdient
al8 Unterfas.  un beflebt man jedes eingelne Stiict mit Oblaten-
bildern, vielleicht in chinefijchen Muftern, um den oberen Rand
fommt ein fhmaler Streifen Golopapier, und iiberzieht dann Has
gange mit favblofem Spiritusla.  Gin Sigarvenabjchneider per-
bollftdndigt diefes Service.

Stmmerjdymud, (Sdliijielhalter.) Ginen recht oviginellen
Sdliifjelalter will id) den werten Leferinnen bejchreiben.  Mian
fauft eine fleine Nubdelfulle, Diefe wird bromziert, bievauf nimmt
man tervafottafavbigen Plijeh und legt einen Streifen von diefent
i die Mitte der Kulle, jo, dag ungefdbr oben wnd unten prei
&inger breit das brongierte Holz hervorfommt, es jieht Diefes mic
eine goldene Borte aus. Nun jchldgt man Fleine Meffinghaten der
Feihe nad) in den Plitjch), woran die Sclitfiel Hangen, an pen
beiden Griffen fommen Sfavbige Wollpompons und eine Scynur jo
lang man fie eben Haben will, dient jum Auihingen des Halters.
Das gange madht einen gang eigenartigen bitbjhen Gindruct.

Gehifelter Syultertragen. Material: Starfe fdhwarze
Kajtorwolle, etne ftavte 1und eie feine Wollhafelnadel. NMan hitelt
fo viel Luftmajchen, als man den Stragen lang haben will, pafelt
Diefe Reibe mit der ftarfen Hifelnadel in Plifjeeftich, d. b. fmmer
durd) dag Hintere Deajchenglied ftechend, big auf die lepten 10 Luft-
~majcyen ab, Ddiefe lefsteven hatelt man mit ey feinen Nabdel Hod
und wieder juvitf, hifelt mum wieder mit Der ftarfen Iadel fort.
So wird der ganze Stragen weitergehifelt, bis er Hie nitige Weite
bat; durd) das Hifeln mit der feinen Nabdel ift Dder Rragen oben
bolljtdndig eng genug getworden, nun werden unten bevunt umd an
dent Seiten fleine BdcEchen gearbeitet (4 Luftmajdhen, in die erjte
ein niedriges Stibchen guviicEgearbeitet), wm die Dalsiweite fonmt
eine  Lochertour (1 hohes Stibchen, 3 Luftmajdhen, ein  Hophes
Stabchen), und 3iebt dadureh eine gebdfelte Schmur, an die Enben
werden Pompons, von Wolle gefertigt, angendbt. Diefer Kragen
ift weniger elegant afs praftifc.

Briefbejdhwerer. Wenn man alles Staniolpapier jammelt,
Das in Der Wirtihaft als Berpactung  fitr Chofolade, Pomade,
Seife u. §. w. eingeht, aud) die ftarfeven Hiilfen pon Slajchen,. jo
fann man fich einen vedht Ditbjchen Briefbejchmerer anfertigen ofue
Meiihe und Koften. Das Staniol wird feft sujammengeprefit, am
beften mit einem Hammer gejchlagen, 0is man eine Sugel von der
Grife eines mittleven Apfels Hat. Hievauf nimmt man einen Bogen
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Staniol, nittert ifn gany sufommen, [Bjt ihn wieder vorfidtia
augeinander und Bitllt darin die gange Kugel eim. Iun bejdafit
man fid) ein Holajtite, ungefdbr /s Fufp lang, /s Fup breit wnd
Ug Sty Dict, diefes iiberzieht man mit rotem Plitich) und befeitiat die
Staniolfugel in der Mitte ded Stinders, unjer Briefbejchmwerer ijt
eine Jierde fitr jeden Schreibtijdh.

Gin oviginelles Staubtudyforbdyen fann man auf folgende
Weife verfertigen. Mean fauft ein Brithefied in dev alten, tiitenartigen
ot pon Weipbleh, jodamn in einem Papievgejchiit perjchiedene AD-
siehbilder. Cin NRejtchen Atlad und Band befipt man wohl felbit,
auf die Farbe fommt ed gang und garnicht an.  IMit dem Atlag
fibersicht man das Sieb glatt von allen eiten, die Ndhte natiir-
lich nach innen oder Dintenlegend. it dies gejcheher, jo tverden
die Abziehbilder nach Velieben auf dem wun entftandenen Korbehen
berteilt 1md abgejogen, ganz wie e Ddie Sinder jo gern auf Papier
thun — 3 wirfen biec Bilder damn gany tinjchend iie feine
Malevei. Oben, an der zum Aufhingen beftimmten Defe Des
Rirbchens, fowie an der wunteven Spibe heftet man mm sievliche
paffende Schleifchen an, und hat ein aflerliebjtes Gejhent fitv Ge-
burtstage ober devgleichen Gelegenbeiten fertig. Jn derfelben Weife
{affen fic) von den japanijchen facherartigen Palmbldttern, wie man
fie in Gejchiften fitv finjtliche oder tvoctne Blumen zu faufen be-
fornmt, jehr nette Dalter fitr Photographien bHeritellen, indemt nan
die Blatter erft mit Atlas und Bildern garniert, und damn jeyriig
fibey jwei breite Binder fpanut, hinter weldhen die Bildev befeftigt
werden. Gin BVand an der Oberfeite dient zum Anbingen an die
Wand., Die Phantafie und ein paar gejchictte Hinde fdunen auf
bie angegebene Weife jebr manutgfache, Hitbjche Kleinigleiten fich
qusdenfen und anfertigen, die Vejdhreibung alles deffen tuitvde Hier
u toeit fithren. -

Qinderftvitmpie. Die jebt jo Deliebt in Langsftreifen ge-
jtrictten Qinderjtritmpie mache i) folgendevmafen: Fiv ein vier-
jahriges Kind jchlage ich 140 ?)E_aid)el} auf et Jadeln auj und
jtrice nun wie man einent. Wajdhflect jtrictt, exit 6—8 adeln, je
nachdem man die Streifen jehméler oder Dreiter witnjdht, in etner
Farbe, dann laffe id) pen Faden hangen und ftice ebenjoviel
Nabeln in einer andern Farbe, big idy die Breite desd Kuiejtiicts
fhabe. Dann twird gefantet und der Fleck von fnnen gendht. Nun
nefme ich an der einen Seite die Schlingen anf wnd ftvide den
Rand einfarbig. Damn nehme ich die Schlingen von Der andern
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Ceite und ftricte den Siifling, aud) einfarbig. UAbgenommen mwird
bei den Beinlingen nicht.

Ritdenitberhandiud). Man fann unmiglid) verlangen, dah
die Hand- und Wijdtiicher fiiv die Kiiche immer in jauberem Buz
jtande find, und doch mad)t €8 feinen annutenden Cindruc, wenn
fie fic) in einem nidht mebr faubeven Buftande prafentieven. Jch
witrde allen Hausfrauen raten, fich folgendes Ueberhamdiuch Fiir
bie Ritche anzufertigen. Yus halbroher gramer Leintvand {chneidet
man fic) ein Handtuc) in getviinfdhter Grofe 3u und jiumt es ein.
Wit ftarfem voten und blayen Beicyengarn ftict man iiber Stramin
irgend ein Deliebiges [eichtes Mujter dev Linge nadh Berunter in
der Mitte bes Handtuches, je breiter eben das Neufter, Ddejto
hitbjcher fieht dag Dandtud) aus. Oben an die Querfeite fommen
die Vanbbfen zum Aufbhdngen, an die untere Quierfeite eine Spite
oder graue Frange. Diefes Handtuch) Hangt man iiber die beniigen-
den Tiidyer, e3 jiert die gange Kiihe, und Hat den Vorteil, dafy e3
nidyt gewajdien 3u werden braudt.

Gried)ijdye Haarj pange mit Atlasband yelbit hevsuitellen
fitr Ball, Tangftunden e, Sine veizende Neubeit fann man fidh,
e man ettvas Gefdhict hat, folgendermafen herftellen. Man jehueidet
aus dev {tirfiten Steifgage, die 31 haben ift, einen 11/; Fuf langen und
1 Finger breiten Streifen, hierauf nod) einen Streifen, twelcher aber mur
L Fufs lang fein darf, dod) diefelbe Breite hat. Nun twird jeder Streifen
jweimal dicht anetnander mit Drabtband bendht und die Gnden
Der Streifen unten mit einander verbunden, Durd) Biegen mup
man nun die Form einer griechiichen Haarfpange berftellen.  Jept
nimmt man blaues Atlasband (Nr. 5) und umivindet die beiden
Spangen dicht, indem man pas Band gut aneinander legt. ~Der
Unfang ivie dag Cnude mwird burd) ein einen Halben Meter langes
Atlasband verdectt, indem man dasfelbe vecht jauber anndbht, und
weldhes im Genict oder an der Seite su einer Schleife verfchlungen
witd, und twelches sugleichy die Spange im Haar fefthalt.  Jum
fommt die Hauptiache, aug 5 Sup Atlasband iird eine recht
bolle, DHochjtehende Sofette gejtectt, und Ddiefe an der [linfen
Seite der vorderften Spange feftgendht; das Gange ijt febr bitbjch
und fleidjam, paffend fiir jede Srijur.  Man  fann auc) Ddie
Spange mit Perlen iibertvinden. Stahlperlen oder grofe tveifie
Wachsperlen machen fic fehr bitbjch, befonders im Dunflen Haar,
nur ift die Sadje dann fojtipieliger.  Jm  Falle e3 eine der
Leferinnen mit Perlen anfertigen will, fo bemerfte i) noch, dab
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die Perfen auf feinen Blumendraht gefddelt werden mitffen, Garn
ird pon den Perlen purdhgefdynitten.

;;é Walde und Rletung. %2%;3

cb SOOI IO SO INTLONTLONERONS o Ol 9ol
SEEFEFFFFFTFFRRTTRTERR

Gine fafjecbrame Farbe fitr Qletveritoffe erhilt man
Durd) weingeiftige LBjung von nilinbraun, toobei man feiner Voy-
beize Dedarf, jondern mir eine Neinigung mit warmem Seifentvafier
und Ausfpitfen in veinent Waffer dem Fdrben vorausgehen  (akt.
— Doz Frben mit Ratechu-Abtocung  Liefert ein Jehr edtes
Braun, das man mit elbholz-Abtochung oder mit doppeltcdhrom-
favem Sali (bei leptevem in Rotbraun) nitancieven famn. Das
Satechu darf aber nicht in blanfen Cifengefdhen gefodht twerden,
der Kleiderftofi darf aud) nidht blau, griin, diofett odev jonit duntel
gefarbt gewefent jein, wem oas Braun jchin ausfallen joll. Wenn
man {ibrigens ein gleichmapig gefavbtes Stiid Stoff evbalten toill,
geht man am ficherjten wnd billigiten, e3 sum Schinfarber su geben.

Bur NReinigung von Glacchanddhuhen wendet man ge-
wihnlid) Vengin an; Jer Gerucy) desfelben ift indefjen vielen Per-
foren juider. Cin anbderes swemipiges Verfahren ift folgendes:
Mean macht eine ftarfe Auflijung von Seife in Deifer Mildy, in
ber man auf ein falbes Liter ein gejdhlagenes Cidotter einviifrt.
Die Hanbdjchubhe werden {iber eine $and gezogen und mit dev
Seifenlbfung, Dder man etwas Yether ober Salmiafgeift zufepen
foqm, mitteljt eines feinen wollenen Lappchend janjt abgerieben.
Dann hangt man fie im Schatten zum Trocnen auf. Weie Hand-
jchube verlieren nichtd an ibrer Favbe durd) diefes Verfalhren, das
Qeder toird rein und bleibt wetd).

Jager'jhe WollFleider 3u wajdyen. Die ju wajdenden
Gegenjtande werden i ein ca. 300 R warmes, mit aufgefochter
quter Delfeife vermijchtes Wajchbad eine hatbe Stunde eingelegt und
qut gugedectt, weil die gujanmumenbhaltende Warme Das Lifen des
Fetthaltigen Schoeifies firdert und Bievauf aber nicht duvd) Neiben,
fondern vermittelft Streifens dburch die Hand ausgewajchen. Sehr
fehmupige Stellen beftreicht mar einfach) mit Seife und Dbiivjtet fie
mit einer weichen Bitvfte ab; id) betone Ddaber nodymals, dap jedes

8
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Cinfeifen oder Reiben mit der Hand vermieden werden muf, i
pem dadurd) alle wollenen Gegenitinbe filzen. Jft die Wollwafde
nod) nid)t gans vein, fo legt man diefelbe i ein 3tveites, jchindde
res, feifenbaltiges Bad, wafdht fie wie vas erjtemal  Duvc) Die
Hand und fpitlt fie dann in reinem lamwarmem Waffer aus. ¢s
ditrfte fic) empfehlen, bdie BWollwijde fo aufuflammern, daf fie
ihrer gangen Linge nac) bangt, fie nicht bollftandig augzutrocnen,
fonbern in nod) feuchtem Buftande abzunehmen und abgubiigeln (ji
plitten) und in die normale Orise qu bringen, durd) Biehen i
bie Linge; lebteres geht jebdo mur, o fange fie feucht ift.

- Uus Weifzeng Roftilede entfernen.  Nojtflecte ent:
fernt man aus Weifizenq, indem man den Saft einer Jitrone auss
geprefit in einen {ilbernen ChLoffel legt und Ddenjelben itber eine
Cpirituslampe Hilt. Sobald der Snbalt fodyt, legt man die flectige
Otelle des Beuges hinein; in einigen Sefunden 1wird Der lect
fpurlos verjdywunden fein.

Sur Cutfermung von MildFaffec-Fleden aus wollenen
oder feidenen Stoffen beftreicht man die betreffenden Stellen mit
veinem (ieifen) Glyzerin (in jeder Apothete billig su haben), wefcht
leBtered Dann mit (auem Wafjer wieder aus und plittet die Stelle
auf der linfen Seite, fo lange fie nod) feucht ift. Selbjt die zar-
tejten {Favben werben durd) diefes Berfahren nicht angegriffen, pas
Glycerin zieht nicht nur den Settitoff der Mildh an fich, fombern
aud) die Gerbjdure des RKaffees.

M Sammt 3 wajdjen, beveitet man fi) aus Rindsgalle,
etivas Honig, Seife und weichem Waiier eine Brithe, befeuchtet
Damit durd) ein Lippchen den Stoff ftavt, widelt lebteres um ein
rnded Holg und vollt diefes, big aller Sdymut verjhounden ijt,

dann fpitlt man in veinem Wajfer aus  Halbtrocen wird dann

der Sammt mit einer Haujenblafenlifung i Wafjer wieder anges
feuchtet, in ein Tuc) gefhlagen und davin gerollt bis er trocen
ijt; sulett werden die Fiden mitteljt eines Tuches mwieder aufge
vieben. — T niedergedriictten Sammt wieder bevzujtellen, wmipictelt
man ein mdpig heihes Biigeleifen mit feuchter Letnwand und fahrt
Damit feid)t itber Den Sammdt,

Savbige Teppidhe su faubern und die Jarben ivieder
aufsufrijhen.  Nian’ bejtvene den Teppich) mit Kochfaly und
LWeizenflete — beides ju gleichen Teilen — reibt etwas fejt und
bitrfte {ie jauber ab.

Seidene Tiidjer zu wajdhen.’ Man foche venetianijche
Geife und laffe fie dann abtithlen.  Hiervin wijdht man die Tiicher
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3weimal tiichtig, reinigt fie Ddann in faltem Wajfer (jogenanntes
Auswajchen), jchiittelt das Waffer ab und ftreicht fie duvc) die
Hand, um weiteve Fliiffigteit fHerauszubringen, anftatt augzuwinden.
So jhligt man fie in ein jaubered Tuch ein, etwa ein Fup lang
und bitgelt dann mit recht heiBem Stahl.

~ Wolljadjen (Stritmpfe, Hemden c.) 3u wajdjen, damit
fie nicht einlaufen und nidt filsig werden. Man nehme 3u etwa
12 Gtof lauwarmem Wafjer 1 Lot Salmiafgeijt. Seife braucht
man nicht dazu.  Wollene Sachen Bierin gewajchen und durd) die
Hand auzgeftrichen (alfo nicht ausgewunden) laufen nidht ein wnd -
fwerben nidht filzig. :

Moverne Balltotletten,  Wiv bietenw  unjeren  Leje-
vinnen die Bejchreibung einiger gefchmactoollen Balltoiletten. a. Ball-
toilette fiir eine junge Fraw: Diefer jehr elegante Anzug bejteht
aug blafroja Crepe und dunfelvotem Sammet. Dag gange Vorder-
teil Des Rocfed und dad ausgejdynittene Mieder der Taille find von
fohmal pliciertem Crepe. Das pringeffrmig gejdmittene Riicenteil
aus Dunfelvotem Sammet ift ebenfalld ausgejcynitten und verldujt
fich in eine faltige Halblange Schleppe. Drei rote Sammetbinder
find fiber die fuvzen Aevmel und finf ipeitere Sammetbdnder an
jeder Seite tn der Weife angeordnet, baf eing von Den Aermeln
aug jorég nac) dev ZTaille zulduft, ein 3ipeited bom Seitenteil
audgeht und den Giivtel bildet, tdfrend die Der anmdern eine Avt
Panier darjtellen, das vorn in der Mitte zu einem Knoten ver-
einigt wird. Gin herzfirmig pffenes Crepechemifette fitllt den Aus-
fehuitt Des Mieders.

b. Gin fehr hitbjches Ballfleid fitv ein junges Meiadchen ift
aus tweifer Seidengage itber einem Unterfleid von blauer Seide.
Der runde oben eingereihte Noc wird grazios duvc) wei blawe
Seidenbander aufgerafft, weldhe dureh Edelmeifbouquets befejtigt
feheinen. Die rund audgejhnittene Taille ift oben faltig eingereibt
wnd wm den Ausfcmitt von einev Ritjche wmgeben, audy die furzen
mit blawen Schleifen gefchmiictten Puffdrmel jehliepen mit einer
Riijche ab.

Neupheiten in Ballhandidhuhen. Zu den Gefelljchaits-
b Balltoiletten find nod) tmmer jebr lange Handjchube iiblich,
die bei halblangen SKleideviivmeln nicht felten 16—18, bet furzen
Yermeln fogar mit 20—30 Kudpfen verjehen find md nidht aus-
jhlieplich aus jchroedijchem Leber, jondern feit Biufiger aus hellem
laceleder beftehen, dag man jept in Den javteftem, 3u allen Klei-
dern paffenden Favben, wie perlgran, Blaflila, cvememwei u. a. m.

8*
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berjtellt. Diefe (angen Handjdube twerden vielfac) am opberen
Rand fpigenartiy ausgejchlagen, mit fchmalen Bindchen durchzogen
und mit Sticeveten gejchmictt. Danche derfelben find fogar (ing?
Der Aufsenieite ded Armes von vben an bis bevunter zur Hand mit
feinen Vlumenzweigen und Ranfen in farbiger Seide geftictt. Sebr
befiebt jind tweiffe Handichuhe mit Goldjticderei 3u den von der
Neode fehr begiinftigten weiffen Ballfleidern mit Goldauspup, dod)
* paffen derlei Uvten muv fiir junge Frawen, venn junge Madchen
beguiigen fich) am beften mit gang glatten oder hichitens mit einer
guﬁgefcfﬂagenen und mit chmalen Bindchen durdhgezogenen Ein-
fafjung. :

Stodilede aus Glacchandidubhen ju entfernen. Man

bringt in eine mbglichit (uftdichte Biid)je je nad) Bedarf etwas
Hirjchhornjaly und legt die flectigen Handichube fehr (ocer daviiber,
fo daf Der Dunft itberall bingieben fanm, damn wird die Biichie
feft sugemadyt. Je nachdem die Stodflecte ftarf ober jchwady find,
lagt man die Handichube einige Stunden oder aud) einige Tage
davin; die Flecke fehwinden, ohne dem Leder 3t jchaden.
) Alte Sammetbinder, Kragen . brgl. wieder aufjufrijchen.
Man befeftigt Daz eine Gnde des Bandes am Yahitein, ntmmt dad
anbere Gnde ftramm in die linfe Hand wnd reibt dann tiihtig mit
einem in Bewgin getauchten Wollenflet dariiber hin. Bald wird
bas Band wieder jehiwary und anfehnlich erjcheinen. Das Jeiben,
enn es dhulic) dem Polieren ausgefithrt wird, bat jugleich) den
Borteil, dafy es leicht gedriictte Stellen mwieder belt.

LEIEISF L LS E L ELE L L E X
: ﬁ Gelundheitspilege. (M
2 & W&M(VN{ML\WAN‘%NEIJC\&%_“’“ S/OOE RO DONS LN, ’\@‘;a%
S ETEEEF TSR E ST P o5 Y

Anfgebrodiene Froftidaden beilt man in fchueller Zeit
mit folgender Salbe: Fein gefdhabte Kreide wird mit gemwdhnlichem
Thran gu einer fteifen Salbe gemacht und damit ein Stiif Lein-
and bejtvichen. Diefes Prlajter wird fo it evneuert, al3 ein ver-
mehrtes Gefithl von Werne angeigt, daf s trocken getvorden ift;
nadhher wedfelt man muw morgens und abends.

Srdampfe werden mit Crfolg befdmpft, indem man 3 big 5
Tropfen Rampheripivitus in einem Weinglafe mit Waffer verditnnt
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und dem Leidenden von Diefer Lojung alle 10 big 15 Minuten
einen Qisffel woll eingiebt. 5

Ofhnmadytsanfille werden meijtens verfelrt behandelt. e-
wihnlich Hebt man den Bewuptlojen auf und giebt feinem Ober-
forper eine erhohte Lage. Died Qerfahren ift jedod) falid). Denn
dadurch twird dem Blute der Weg zum Gebirn erjdhwert und der
Ynfall verlingert. Affo lege man Den Stivper borigontal niedey
und womiglic) mit dem Kope etwas abwdrts geneigt. Sobald das
®ehivn jobann die erforderliche Blutmenge augenonmen bat, fehrt
dag Beuftiein wieder. Dasd Niederfallen des Ohumddhtigen ijt
demach) eine nativ(iche Selbjthilfe. (Cs ent)pruﬁt\bteé den natur-
wifjenjchaitlichen Gefepen : Leute, weldhen burd) Blutandrang nad)
dem SKopfe Schlaganfall droht, foll man mit bem Kopfe hod) legen:
Dagegen find Ofnmdchtige, deven Sopf befanntlic) blutleer ift, mit
dem lepsteven tief zu legen. o ,

Gegen Obrenentyiindung. OGegen Ddiejes Qeiden, telches
meift febr jcmerzhaft ift, empfafl Dr. Davimant auf Der adten
Verfommlung der Ofrendvste in Wien Ddie Anwendung von Karbol-
glyzerin (1 : 10), von dem man taglich '1;Iel)rn1aiv5. einige Tropfen
in pas franfe Obr fallen (aft. Die Wirfung diefes Meittels joll
oft wunderbar fein. § kb

MWic man Blutungen jouell ftillf, Jedem eenichen
fann e pajfieven, daf er fich bei der rbeit irgend vevlest und die
Winbde ftart ju bluten beginnt. Jnr erjien Yugenblict herrjcht in
jolchen Fdllen Kopflofigeit und man weify nidht johmell, wie man
die Blutung jtillen joll. Fitw folche Falle mige mai jid) Das. fol-
gende einfache, aber fehr wirvtjame Mittel merfen: it %g{te,
tauche fie in beiffes Wafjer und lege fie dann auf die Winde. Dev
Crfolg ift iibevvajchend, jelbjt bei Rerlegungen dev Pulsadern. Blog
Watte auflegen oder Watte in faltes Wajjer getancht, joll wicht
diefe itbervajchende Wirfung Haben. Az Blutjtillumgsmittel fann
auch enifatinttur, fravt mit Waffer perditnut (10 Tropfen auj
1/,, Stof Waffer), verfucht werden. Starfe Blutungen, nanent
fich aus Adern, miiffen Dduvch Wevste behandelt tverden. ?IIJ
tnnerlich fithlende Meittel find @imbeeriait b andeve Fruchtiafte
au empfehlen. ) ; ;

Jremde Kovrper in der Nafe. Kletne Kinder ftopfen fidy
juteilen eine Bobue, Crbje oder dhnliche Gegenftinde in die Nafe,
und in der Ungft paifiert ez den Weiittern gelvbbnhdy, anjtatt das
Hindernis 31 entfernen, e3 mur tiefer hinein i bringen. Man
Balte Dem Rinde den Mund feft ju, Ddamit €5 gegioungen 1ird,
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burd) die Nafe ein- und ausjuatmen oder man lege jeinen Mund
felt auj den Neund Des Rinbes und blafe ihm mit aller RKraft Luft
ei.  Der Luitdruc treibt den Gegenftand jehmell aus der Naje,
ennt er nod) nicht zu tief eingedrungen ift. Das frete Nafenlod)
balte man zu. Durd) Niedpulver oder eine fleine Prife Schnupf-
tabat, weldje das Kind zum Niefen bringen, erveicht man oft aud)
ben Bwed. Gelingen diefe fleinen Kunjtgriffe nicht, dann perfuche
man den fremden Rbrper mit einem Snftrumente, 3. B. mit einer
Daarnadel Perauszuziehen. €3 verfteht {ich von felbjt, daf bierbet
mit miglicyjter Borficht su Werf gegangen werden mup, damit feine
unnitigen Schymerzen hervborgerufen werden. Nachdem der frembe
Sirper entfernt ijt, wird die Naje in den meiften Fdllen gejchrvollen
und fdymerzhaft jein. Jjt diefes der Fall, fo wende man Arnifadl
oder Glyzerin mit Arnifa an.

Gegen den periodifdien Nadythuften der Kinder. Gin
gutes ittel dagegen ift die bitere Ausipiilung der Naje mit
warmem Waffer. Dr. Heller fdyreibt Ddaviiber in der o Deiinc.
mediz. Wocenjdyift”: €3 fommt vor, daf Rinder, weldhe den Tag.
iiber gav nicht hujten, jobald fie ing Bett fommen, von beftigen,
ftopetfe auftretenden Huitenanfillen heimgejucht werden, die bis-
weilen die ganze Nacht andauern. Beobachtungen gaben die Ge-
wiheit, dap in foldhen Fdllen ftets ein Nafentatavrh) befteht; bet
-Zag fliept die Abjonderung durc) die Nafendffnung nach unten ab,
in der Nacht aber zieht fie fich nach Hinten in den Nafenvadyen-
raum und evregt dort Hujtenveiz. Durc) forgfames Ausjpitlen der
Nafe mit lawwarmem Waffer vor dem Schlafengehen wird die Ab-
fonderung und mit ihr dev Huitenreiz befeitigt.

Cin Mittel gegen den Sdnupfen empfiehlt die » Apo-
thefer-Beitung” : Cin Theeldffel voll Rampferpulver wird in ein
mehr tiefes al8 teites Gefdf gegofien und bdiefes sur Halfte mit
fodjendem Waffer gefiillt. Ueber Dasfelbe ftiilpt man damm eine
dreiectige YPapierdiite, deven Spite man foweit abreifit, daf man
bie gange Naje hineinjtecen fann. Auf diefe Weife atmet man die
warnen fampferhaltigen Wafferdampfe 10—15 Minuten lang durc)
Die Nafe ein. Dag BVerfahren wird nach 4—5 Stunden wieder-
bolt, und felbjt der Hartndcigite Schnupfen leiftet thm nicht Wider-
ftand, meiftens verjdindet ev fchon nach dreimaligem Cinatmen.

Cifig alg Heilmittel, A3 Hausmittel ift der Eijfig von
grofem Jeuben. it Judermwafier gemifcht, giebt er ein exfrifcyen-
Des Getvant bei fieberhaften Krantheiten. Berditnnter Ciftg mit
etwad votem Pfeffer oder Saly gemifht, ift ein gutes Gurgelmittel
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bgi wehem Halie. Gifigmwajdungen bei  hisigen Fiebern iirfen
fiiflen 1 erfrijjent, aud) find Diefelben bei Nachtjchweifs fu
empfeplen. Cffigitberfdliae bei Kopfichmerzen und Cffigwajchungen
bei Ofnmadyten find allgemem gebrauchlich. Effig auf eine Heifge
Platte gegofien, wird alg Reucherungsmittel bei itblen Geviichen
angetendet. AR Kiyitier wirft der Ciftg ableitend auf den Darm-
fanal, aud) vertilgt ev Die Fadentwiivmer. A3 Cinjpribung bei
Blutfliifien und af3 Umjdlag bei Scnittoumden twirft er blut-
ftitlend.  Gffigmajcjungen {ind ein Borbeugungamittel gegen Auf-
liegen. Neuerdings wird Gffig mit etwas Sals, ein Theeldffel voll
bievmal Des Tages genommen, afd ficheves Mittel gegen dhronijchen
Durchfall empfohlen. Gbenfo ift der Gifig ein Gegenmittel Det
Qergittung durd) Alfalien, Lauge 2., jowie auc) bei Vergiftungen
durd) nartotijhe Gifte.

Gegen anfgeiprungenc Hianve. Cin gany einfaces wund
qutes IMittel Diergegen bejteht davin, daff man die Hinde abends
mit Glyzevin einveibt. Vet tiefen Schrammen in Den Hinden
ftreiche man jeden Ubend die Gvitbchen mit jalzfofer Butter aus.
— Bei oberflachlichen Hantriffen, we(cje von der Lujt berrithren,
vithrt man Wafjer und Baumdl durcheinander wnd beftreicht mit
diejem Silbcjen die zu Heilenden Stellen Des Abendd und zieht
r\noﬁein.e SHandjchube davitber. Morgens wird dag Uebel gejchroun=
den fein.
Gegen cingevad)jene Behennigel. Gine fomgentrierte
wifjerige Tanninldjung, welche  3tveimal taglich in Die [eidende
Stelle dev 3ebe eingepinfelt ird, foll hHiergegen jehr toivtjam fein.
Nady jwei- bis dretwichentlicher Behandlung erlangt der Nagel jeine
richtige Qange und Breite, ohne daf irgend welche jonjtige Neap-
regel nitig ware. : ' :

Vet heftigen Sdhmerzen im Mnterleib, Kofif 2c., ift
Sampfertinftur eined dev bejten umd jchnellirfenden Meittel, De=
jonbers, wenn ugleich Frojt porhanden ift. Mean nimumt alle fiinf
Meinuten 3 Tropfen auf Bucer.  Aud (bweichen, von Crfdltimg
perrithrend, ftillt der Kampjer am jchuelljten. '

Hetjerfeit nad) viclem Spredyen, 9)'Ir111fat1nftur( tiglich
sweimal 2—3 Tropfen genomumen, pifft bet wiederholtem Gebrandy
gegen Diefes (dftige ebel. :

erenjdyup. Heenjchuf ijt ein Sdymers, Der einen auf
einmal, befonders im SKreus, pefallt und einen pillig fteif madt.
Dagegen Hilft faum etwas befier, als dag Auflegen eines temlich
breiten Senfpflafterd auf Den iemerzhaften Teil.
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Bleidyjudyt ift vovzugsieife eine Strantheit des Blutes und
berubt Davanf, dafy das Blut nicht geniigend Gifen enthilt. Das
augenfdlligite Seichen der Blethudht bejteht in der bleichen Be-
{chaffenbeit Der duferen Haut, der Lippen und ves Sabnileijches.
Bleichfiichtige werden leicht miide, tormmen jebr leicht auper Atem,
flagen iiber Schwere in den Fifien, iiber Sdymerzen in den Mus-
fefn.  Hiufig befteht auch eine tritbe, geveizte Stimmuing, Neigung
um  Weinen,  eigentitmliche Gelitfte nach) jauven opder pifanten
Opeifen.  Dafp der Mangel des Gifens wirflid) die Rrantheits-
urfache ijt, fieht man an der rajdjen Bejjevung all diefer Symptome
bei Gebraud) von Cifenpraparaten.

Gegen Afthma Haben wiv in der eigenen Familie Cytraft
bon Quebradyp, 1 Lot auf 2 Lot Waffer, tiglich 3mal einen Kaffee-
[ffel voll gemommen, mit beftem Criolge angewendet.

Cin voriiglides Mittel gegen Huften beveitet man aquf
folgende Weife: Mean nehme 3 grope Tafjen Kamillenthee und lajje
diejen Dann mit einem Biertelpfund Kandis und einer gangen un-
gefdhdlten Sitvone His g einer ZLajfe verfocgen. So oft mun ein
Huftenanfall fommt, nimmt man einen Chlbfiel voll von bdiejem
Cxtraft und der Hujten wird jchon nachlafien und bHald gaing ver-
Jchtvinden.

Cnglif)es Pilafter jum Shlicken von leidyten QWun-
Dent mufy man vor dem Auflegen auf der blanfen Seite mit Gly-
gerin befeudten, woduveh die Deilung der Wunde gefisrdert wird.

Gegen Fledhten wird das Theertwajjer vielfach in Aniven-
dung gebvac)t. Mean (aft davon taglich dreimal emen GRloffel
oll nehmen und die Flechte sfter damit befeuchten. 6—8 Wochen
muf man Ddiefe Kur fortgebrauchen. Dag Theevwajjer fann man
felbjt bereiten, indem man 115 Pfund  Holstheer in  einer
neuen glafierten Sdhiifjel mit ¢/; Stof Waffer itbergieft, das Gange
10 Minuten fang mit einem Liffel tiichtig einvithrt, Dann 3wilf
Stunden ugedectt ftehen (aft und endlid) das Theermwajjer abgieft
und in wohlverfortten Fajchen bewahrt.  Der anfingliche Wiver-
willen gegen dag Getrint legt fich bald.

gremde Kvrper aus dem Auge 3u entfernen, gejchieht
am einfachften dadurch, daf man das betreffende Augenlid vom
Auge abwdrts zieht und damn jejthdlt. Dabei ndtigt man das
Auge zu  vermebrter Lhranenabjonderung, wodurd) der Frembde
Sorper hevausgeipiilt wird.

Najenbluten, Diergegen hat fich ein febr einfaches Ver-
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fabren bewifrt.  Man jtellt fich aufrecht hin wnd hlt die Avme
i fenfrechter Richtung nad oben.

‘ Honig fitr Kinder. Rinder, weldhe jdmell wachjen und
infolge defjen blafy wnd jchwadhlich ausjehen, haben zumeift gropes
Berlangen nad Siifigeiten. Diefer Trieb bevruht auf dem Be-
ditrfnis, dem Kbrper Stoffe suufithren, welche rajd) und unmittel-
bar ing Blut gelangen und fo Den intenfiven Lebendprogel ver-
mitten.  Hievher gehort pornehmlich der Sucertoff, tvelcher im
Rorper fozufagen als Heizitoff Verwendung findet. Jun bietet
g aber die Matur einen veinen Sitpjtoff, der duvdy fetuen Hohen
Gehalt an Traubengucker und durch feinen faft ginzlichen Ntangel
an Sticjtoff am leidhteften ind Blut itbergefitfhrt witd — bden
Honig. Vean gebe den Qindern deshalb auggiebig Honig und fo
oft ie moglid). Bejonders empftehlt fich zum Frithitid ravme,
mit Honig verjithte Mildy mit gutem Hausbrot. Das ijt das ge-
itndefte, jchmacthaftejte umd verdaulichite Frithitinct; befonders im
Winter famn nid)ts zum Gedeihen der Kinder mehr beitragen, alg
folche Naphrung.  Wihrend Milch und friftiges Vrot die Kinder
gut ndfet, erwdvmt dev $Honig den Kirper ynbyft(irft die Atmungs-
organe. Die Anfidt, baf Honig xqme'rbanhcf) it und im , Magen
{iegen bleibt", wic viele glauben, ijt ein Qoruvteil; ev ift mur dann
unperdautlich, wenn er ofne Verbindung mit jticitoffbaltigen Ndbhr-
mitteln in griBeren Quantitdten genonmmen wird.  Aber gutes
Haugbrot mit Honig bejtrichen, frommt Ddem Kinde mehr, als ganze
Schachteln Kinderbidquits, Gytratte wund Kindevmedl.
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Gacteent, Die wihrend Dder Wintermonate von Fdulnis er-
griffen tverden, wag bei Den im '8imme'r gef)aite”neg Pilangen in-
folge der Quft und Ded ii@ermdfngen Giepens Haufig genug vor-
fommt, find davum nod nicht verloven, man fcpuetbet einfac) die
faulenden Teile big auf 0as gefunde Fleifch aurite, und bringt die
PBflangen dann an einent tvoctenen Ort, Ddamtit die Schnittilache ein-
trocknen famn. Sie fonnen jo phre Schaden twihrend des Wirnters

aufbewafrt bleiben und perurgeln fich dann im Frithjahr leicht.
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St der Cactus dagegen von Hoft oder Brand angegriffen, die fidh
in den befannten {Flecen zeigen, jo ift, wenn fih dag Uebel nodh
nidht su weit verbreitet fHat, mitunter ebenfallz ein Verfchneiden
von Borteil, in jedem Fall aber ift die Pflange zu ifolieren, damit
nicht die anderen Pflangen ebenjalld von Dder Rranfheit er-
griffen foerden.

Das Aufblithen der Treib-Jiviebelblumen ju befordern.
Manchem, der Jwiebelblumen, namentlid) Hyazinthen, im Sinmer
gezogen bat, wird der Fall vorgefommen fein, daf die Blittentrabe
mit den Blattern jugleich emporfommt; die Traube befommt davon
feinen Sdjaft und die oberen Bliiten entfalten fich) zuerft, wihrend
die unteren jiwijchen den Blattern erfticfen. Man nennt dies ,dag
Sigenbleiben”. Um nun nidht mur dagd Aufbliien zu befdrdern,
fondern aud) die Blwmen zu vergrofern und ihre Favbe feuriger
st machen, empfieflt fich) folgendes einfache Mittel: Man fiille etne
Glasflajche mit Regen- oder FluBmwaffer und (Bfe in diejem 8 Lot
Salpeter, 2 Lot Kodhfaly und 1 Lot Pottajhe auf. Von Ddiefer
Aufldjung twird von der Jeit an, wo die Blumengwiebeln in das
Jimmer zum Treiben gebracht werden, jedesmal, wenn fie frijches
Wafjer (entreder in das Waiferglas, auf welches die Bwiebel ge-
fept ift, oder in Den Unterfeger, in welchem der Blumentopf jteht)
befommen, in dagfelbe 10—12 Tropfen gegoffen und damit ver-
mijcht. €8 ift unglaublid), twelche guten Dienjte diefes Mittel Fur
Befiirderung der Vegetation thut. Sobald aber die Bliitenfnospen
fid) farben und aufbrechen yoollen, mufy man damit nachlafjen, jonit
geht die Blitte zu jchnell vovitber. Bei allen andeven Blumen, die
man im Winter treibt, joll diefes Meittel mit demfelben guten Gr-
folge antvendbar fein.

Dic Ausjaat des perfijdhen Wlpenveildyens fann jdon
im Februar und noc) fpdter ftattfinden, jit man aber frith, jo er-
gielt man auc) frither Knidllchen. Sur Ausjaat verwertet man am
beften eine ettas fandige Laub- oder Heideerde und nimmt lieber
mebr flache alg hohe Topfe; Hat man aber erftere nicht, jo empfiehlt
fid), au unterft eine Scherbenlage angubringen, damit dag Wafjjer
leichteren Abzug finde. Die jungen Pfldnzden find dann febhr ge-
linde, doch regelmdfig feucht zu halten und gegen die heifere Sonne
au fchitpen. BViel zu ihvem Defferen Gedeihen tragt ein mehr-
maliges Umpflangen bei. Man pflangt fie hievbei ziemlich dicht in
andere Topfe, jpdter aber, wenn fie jtart genug find, jede fitr fich
in einen ZTopf.

Maiblumen gehoven zu den wenigen Gewichien, weldhe im
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Sdatten blithen. Sie {affen fic) deshalb fehr gut als Rajenpilange
unter Hohen Biumen bermenden, wo Gras nidht mehr widit. Die
bejte Pilangzeit ift Februar und Marz. Das Land iwird vorber
umgegraben und mit vervottetent Diinger oder gutem Kompojt ge-
diingt. Die Keime pflanzt man in 6—8 cm Cntfermumg. Mai-
Blumen, welde zum Treiben herangezogen werden follen, Dditrfen nie
im Sdyatten jteben. Solche Pflangen miiffen vedht jonnige Beete
faben. Mean pflangt ein= und swejihrige Keime. Die giwetjdhrigen
blitgen und erftarfen eber.

Weber dic BVerwendung ded RKafjeeiaes in der Girt-
wevei. Biele haben den iiblen ®ebraud), den RKaffeefat um Ddie
Ofeanderbime und andeve Pflanzen zu jchiitten, in Der Meinung,
dadurc) u mitpen. Der Raffeefap ift jedoc) der bejte Brutherd
fHiv allerlei Ungesiefer. Durc) Dden fetten Diinger, iweldhen der
Kaffeefab erzeugt, wird die Rflange anfangs itppig und gur rajcen
Gutmwicelung getvieben, aber pald fangt fie an zu frdnfeln und geht
dann rajd) zugrunde.  Betracdhtet man die Wurgel einer Ddurch
Raffeefal gediingten Rilange, fo wird man fich itberzeugen, weldye
Verheerungen die Wiirmer angericytet Haben. ~Dev Oleander be-
fommit troctene, gelbliche und immer fleinere Blatter, wdibhrend die
RBitten nach) und nad die fchime Nofafarbe perlieren, ziegelrot
woerden, und sulest jo vertiimumern, dap bie Knodpen nicht mehr
aufgehen, fomdern twelt und troden abfallen.  Kaffecjat ijt alg
Diinger febhr gut, wemn €r mit Lehm, Sand, Holztohlenpulver und
®artenerde ftart vermijdt, alfo nur Hombopathijd angevendet wird,
jonft wird er leidht jouer, und, wie oben eviodbhut, zur Brutititte
allerlei Gewitrmes und ftatt zum Grndbrer, zum Jerftdrer der
Rifanzen. Am beften ift es, ihn gum Qompoft it vermwenden und
durdh) Ginirfung von Lujt, Sonne und NRegen ausdgiven u lafjen.

Heifes Waijjer fitr Pflangen. Wenn man vevwelfte, ab-
gejchnittene Bhumen mit den etwad 5urﬁcfgeid)mt'tene}t Stengeln in
heifes Waffer taudt, fo feben fie wicder auf; dieg ift ein Finger-
jeiq fitv Ddie Behandlung franfer Topfpflanzen. Qﬁ%enn_ fie nodh zu
furieven find, fo ift in der That dasd %e_gte%ex} mit HeiBem Wajfer,
pder Das Bftere Cintauchen Dder Thpfe m f)etﬁeé Waffer oft das
befte Meittel 3u diefem Swede. Dleander, Granatbiune, die nidht
bliifen wollen, fgnnen dazit gebracht ferden, wenn man fie Hiterd
mit feiffem Waffer begiet. bt s :

MWeinftode in Blumentopfen jind eine freundliche Bierde
fiir Das Balfonfenjter ober die QBeranda. Um Ddiefelben aus Samen
3u ziehen und gum fcmellen Fruchttragen 3u bringen, empfiehlt die
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o Beinlaube” folgendes Verfahren. Die Samen ierden in ein
Gefdfy gebracht und die Crde in demfelben wird mit jtart fongen-
trievtem Dimger gemengt. Nad) der Saat witd das Gefdfy mil
Glas bedectt und in einer Temperatur von 15 Grad gebalten; nad
adjt Tagen wird die Wirme auf 25—30 Grad erhisht. Haben die
Pilangchen dag dritte Blatt getrieben, jo werden fie in 1, Fub
grope Scalen gefest und in gleicher Temperatur gebalten.  Nad
3 Wodjen erfolgt das Wmjepen in grisere Topfe. Haben fte eine
Hidhe von 2 Fup erveicht, fo werden fie befhnitten, was in
eimer Hihe von 8—12 Fup iwiederholt wird. Auf diefe Weiie
etlangt man {dhon tm Ddritten Sahre Trauben.
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Daj die Hithner im Winter Eier legen. Ju Cugland,
wo im Winter die frifchen Cier fehr gefucht find und fehr gut be-
3ablt terben, bringt man gu Ddiefem Jwed in die Hithnerftille
Yagen von frijchem Dung, den man oft evnenert. Durch die Wrne,
die fic) aus demfelben entwicelt, werden die Hithner, die ihre Sip-
itangen itber dem INift haben, zum Legen angeregt. Jn Wirt-
jdatten, wo ugleid) Viehucht betvieben wird, ift diefes Ntittel,
mit Ausnahme der Arbeit, die im Winter nicht jehr bod) ange-
jd)lagen werden fann, faft foftenfos zu bejchaffen. Natitvlic) miifjen
fid) die Hithnerftdlle su ebener Crde befinden. — Uebrigens legen
die Hithner anch in jolchen, bie eine fitdliche (jonnige) Lage mit
Senftern haben, frither al3 in anderen Lagen.

Gegen dag Abjterben der Goldfijdhe. Die Goldfijche
jind Dbefauntlich eine niedliche Qarpfenart, und bdaher muf ibre
Slitterung und Pilege in Sldfern ihrem Leben in der Freibeit
einigermafen angepagt jein. Sie mit Oblaten, Fliegen, Sidotter,
Weizenbrot u. dergl. ju fiittern, ift gany angeseigt, wird aber nicht
verhindern, daf die meiften Cremplave vorvzeilig fterben. Bringt
man dagegen in den Wafferbehilter der Goldfijche die eine oder
andeve der in unferen Teichen vorfommenden Wafjerpflangen, twie
die unter dem Dotanifchen Namen rwohlbefannte Schilfart Vallis-
neria spiralis, ober die Pistia dexensis, fo wird dag Wajjer den
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Gofdfijchen  zutrdglich, wird bov Féaumis bewafhrt und braudyt
lange Beit nicht evnemert s werden. Die gleiche Cigenjchaft, das
Waifer vor Faulmnis zu bewahren und dadurch) die Goldfifchchen
su evbaften, Haben auc) noch andere, recht wohlbefannte Wafjer-
pflangen, wie unfere gewbhnliche Wafjerlinfe, Cntenfropp oder
Cntenguiige (Lemna minor), welche itberall alg tleine guitne Bldtt-
den, jehmwimmende  Pflanachen, Ddie Teiche und Griben bedectt.
Ginige Dupend diefer Pilinzchen veichen fitv einen Ballon Whajjer
it diefem Siecke Hin. Selbjtverftandlicy muf man aud) fitw ditere
Grnewerung ded Wafferd forgen. .

Dic Goldfijdhe und thre Behandlung. Die Behandlung
Diefer fletnen Tierchen, weldhe wir o gevrn alg Jimmergierde pilegen,
ift eine jehr jcpwierige. Bundchit mup man bei dem Waifer be-
achten, dafi, wemn man einmal Brunmentwaffer in den Fijhbehilter
gegofjen hat, jtets jolches bei Der Grneuerung toieder benupt. War
Tlufwafier im Behilter, o mufy natitelich wiedevnm Flupwaijer
beim Wechfeln eingegojjen twerden. Auf jedes Fijchchen rechnet man
ungefihr 1 Stof Waiier. Frifches Waijer follte im Sommer tdg-
fich, tm Winter alle 2—3 Tage gegeben werden. Das Gefdf joll
tief fein. Man Dalte e3 int Schatten, denn der Goldfifc) liebt die
ftaxfen Sonnenjtrahlen nicht. ©benfo ift ftarfe Jimmertodrme den
Tijdchen nachteilig. — Der Bodenr Des Gefdpes it mit fleinen
Riefeljteinchen und etoad Quarzjand zu bedecten. Hievan fepen
fich die Cxfremente Der Fifdhchen an und dad Wafjer bleibt vein.
Wenn man das Waffer wechfelt oder Die Steinchen veinigt, mitjjen
die Fijchchen Herausgefangen werdent. €3 gefchehe Ddied aber nicht
mit pen Hinden, jondern man bediene fich Gievbet eined fleinen
Nepchens. Die Fiitterung geichehe nie mit Brot oder emmer Naf-
vung mit Gerbiteff, jondern mit Oblaten, meifeneiern, Fliegen,
Gidottern, Salat . . 10. Namentlic) ift Salat eine Lieblings-
fpeife der Goldiijche. Mean gebe nuv am 3. oder 4. Tage Futter,
weil das Ueberfiittern Den Tijchehen Brand und Verjtopjung zu-
fitbrt, wovan fie jerben. Jm dent Deonaten topember, Degember,
Samar und Februav fitteve mai fie gar nidyt, was bochwidtig
Lnd in der Natur des Fijdyes begriindet ijt; tm Meivy, April und
Meat fiitteve man fehr mifig, weil der Magen an den Futterjtofy
m nad) und nad) jid) wieder getdhnen fonn.  Wer Ddiefe Negeln
befolat, bebilt den Goldfifch frijch wnd gefund 10—12 Jahre. Dag
ift ndmlich dad novmale Alter. : i L

in Singvoge! von Nngesicfer gn veuigen, jcheint uns
folgende Mitteilung vON Wert 3u jein. ©8 fommt haufig vor, daf
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in Rifigen gehaltene Singvigel pliglich verfummen, elend und
franf werden, befonders gejchieht dies bei RKanarienvigeln. Jn Dder
Regel twei man fich die Urfache diefer auffallenden Crjcheinung
nid)t gu erfldven und die armen Tierchen fallen infolge diefer Un:
fenntnis der Rvanfheit jum Opfer. So fovte vor furzem ein alg
Singer berithmter Ranarienvogel auf su fingen und hiipfte traurig
im Sdfig umber. Cin Vogelfenner viet dem Befiber, an dem Ort,
o Der BVogel in der Regel dlafe, ein Stid Schilfrohr zu be-
feftigen. GCr that es. Und fiehe, ald er am andern Ntorgen das
Sdilf hevaugnahm, fand er ju feinem nicht gevingen Grftaunen an
300 mit dem unbewaffneten Auge faum erfennbave vitliche Léufe
in der Hohhung des Rofres figen. Die wurden entfernt und der
LBerfud) o lange wiederholt, bis fich fein Jufeft mehr zeigte. Seit-
Ddem erholte fid) der LVogel von Tag zu Tag, ward iwieder mumter
und frofhlih und ftimmte aud) bald feine alten Lieder iwieder an.
Bu bemerfen ift, dafy bie Herausnabhme des Rohres vor Tagesan-
brud) gefchehen mufs, weil jonjt die Plagegeijter fic) wieder in das
Gefieder des Bogels verfriechen. :

Qegefiahigteit dev Hithuer. ©s giebt duftere Deerfmale,
an denen fih mit zlemlicher Sicherheit erfenmen (ift, 0b ein Huhn
' gute Legevin ift oder nidht. So liefern 3. B. Kamm und Bart
Dafiiv ein beachtenswertes Seichen. Je dunfelfcharlachroter diefelben
gur Legegeit find, um fo beffeve Legerinnen find gewihnlich die
Yiihmer, mittelmifige und jchlechte Legerinmen Haben mefhr blafrot
gefdrbte Ramme und Birte, wibhrend ihre Ohrenjcheiben jchmubig-
weify und gelblich rot find. Gin anderes Jeichen [Eft fich an den
Federn wm und unter der Kloafe erfenmen. Je mehr Ddiefelben eine
Quafte bilden, weldpe einem im Aufblithen begriffenen Diftelfopf
dbnlic) ift, ein um jo befleves Legehuhn hat man vor fich, -wih-
rend, wenn die Federn glatt anliegen, ficher auf eine mittelmifige
oder jchlechte Legevin gejhlofjen twerden darf. Am ficherften geht
man immer, wenn man ein junged Huhn den ervjten Sommer durd
probiert. Legt e3 mun gut, 3. B. 80 Cier, fo fann man €8 rubig
3—4 Gommer oder Legeseiten erhalten. Gang verfehrt ift es, ein
Huhn nad) der ziveiten Legezeit augpumerzen, demn in der 3. und
4. Yegeseit liefern die $Hithner — iwenigftens die guten und dabei
gut gebaltenen und fret Herumlaufenden Landpithner — mebhr Gier
als in der erften wnd jiweiten Legezeit.

Der Hithneritall. Die Cinvichtungen der Stille fimmen jehr
perfdyieden fein, gany nad) dem Wunjche und der Bequemlichteit
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bes Vefipers. Die Hauptjache ift aber, wie in allen Stallungen,
aud) in genanntem Stalle bie Wahrung gribter Reinlichfeit neben
Crhaltung einer Temperatur oo 10—14 Grad €. durchjchnittlich.
Bei Mahgeflitgel 12 Grad €., bei Sudhtgeflitgel 18 Grad €. Sehr
Daufig veveinigt man oie Stallungen fitv verjdicdenes Geflitgel in
einem gemeinjchaftlichen Sederviehpanfe. B ebener Crde werden
bie Gdnfe, Cnten wund Puter, davitber Die Pithner und in Dder
oberften Gtage die Tauben untergebracht.  Lebtere werben jedody
meift bon einem befondeven Faubenhaufe (Taubenjdhlag) aufgenom-
merr. Gin Mann fann 6§ 1000 Stit€ und eine Frauw 500
biz 800 Ctiid Gefliigel verpflegen. Bet  gleichzeitiger Aufaucht
perfchiedener Hithnerrajjen find, ur Berbiitung von Bermijchungen,
pas Hiihuerhaus und dev Hithnerhof, leptever ourd) Drabtgitter, in
jobiele Abtethmgen 3u pringen, als NRafjen geslichtet werden. Am
und im Hofe it jchattenfpendendes, niedrig gehaltenes Gebitjch anzu-
legen und ein troctenter, mit Sand bejtreuter Blap berzuitellen, da-
mit fich die Hiifuer von ihrem Ungeziefer veinigen tommen. Aud)
foll m jolch etnemt $Hofe jtetd il jrijches Wafjer gejorgt werden,
fpelches am ‘Tage ernenert werden muf und in  bejonderen Trinf-
gefifien vorzufesen ift, wm einem wnndtigen Durchndjjen der Federn
porjubengen. Jn Cntens D Génjehifen werden Ddagegen groe
Wajjerbajjing angelegt.

Das Anballen ded Sdnees an den Hufen der Pferde
au vevbiiten. Wenn man die Hufe der Perde im Jnnern mit
weidper Seife einveiben (dBt, fo wird Ddad (ajtige Anballen Ddes
Semees dadurd) verbindert. Das Ginreiben mit Fett erfitllt den-
felben Bwed. Lange wird indefs dicfes Verfahren i'c.f)merﬁd) ach)-
Balten. Weit ficherer verfiihrt mam, went man jiwijden die Huf-
eifen auggefdynittene (Sp‘uttapgrc{)abwtte_}‘ pon. Der Dicfe Ded Ledery
einfegt. ©ie fperden in Deifem Wafjer eyma’rmt und beim Sin-
legent pder Iiederausdnehuen jtellt man Ddie e Der Pferde in
qut wavied Wajjer. Die (usfitllung der Hufe mit Guttapercha
wivkt auch bei jolchen Prevden fehr wohlthitig, welde roeiche
Fiifse Haben.

M Mdunje aus einer Stube, tworin Bisgel fid) be-
findent, 3u pertreiben, ijt Karbol Das einaige Mittel. Mean be-
fehitttet Lappen mit 2%/o Qarbol, jtectt diefelben in die jedenfalls
porhandenen Mauielbcher und verftoprt bag Lod) mit Bapier, oder
nod) bejfer mit einent Stopfen. Man wiederholt das einigental und
wird bald finden, dap die Maufe ausgewandert find. Der Geruch
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Des Rarbol {dhadet den Vigeln durchaus nichts, was id) aus eigener
Crfahrung verfichern fann.

Majtung junger Tauben. Die jungen Tauben werden,
fobald fie dret Wochen alt find und Federn zu befommen anfangen,
in etnen Qorb gefebt, twelcher dasd Licht ausjchliefst, jedoch) der Luft
Butritt geftattet.  Hier fiittert man fie dreimal tdglich in Jwifchen=
vdumen von fiinf Stunden mit gefochten, (aumwavmen Naistornern,
wobei man thnen Dden Schmabel bffnet und nacheinander 30—40
Kdrner Hinein {topjt. Vet diefem Verfahren erfhilt man beveits
nac) 10—12 Tagen Tieve, die an Jartheit und Sdymadhajtigteit
nidhtd zu twimjdjen itbrig lajjen.
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Eine gute billige Sdymierve fitr Shhubhwerf: 2 Teile
guter Fiichthran, 1 Teil Klauenfett und 1 Teil Schiweinefett werden
gemifcht und bet gelinder Warme zujammengejchmolzen. Veim Ge-
brauch) wird Ddiefe Schmieve womdgli) warm mit etnem Pinfel
aufgetragen, jvobei bejonders die Nahte gut ju bejtveichen {ind. Das
Gemifd) fonjerbiert dad Leder, erhilt es weich) und gejchmeidig und
jchitbt e2 vollfommen gegen das Cinbdringen des Schneevajjers. €3
it mindeftend ebenjo gut, wo nicht beffer, ald die tm Handel vor-
fommenden teuven Schmievmittel.

Qandfarten und Bilder ju ladieren. Um Landfarten
und Bilder vecht fhon und gleichmapig zu lackieren, fommt e3
weniger auf die Sorte Lact (Dammar-, Kopal= oder Najtiz-Lack)
an, welde man dazu vevivendet, jondern Hauptjadhlich) davauf, daf
derfelbe vecht ditnn aufgetvagen wivd. Hievju ift eine gute Grun-
dierung Ddes Papiered notiwendig. Am beften veriwvendet man hierzu
Gummi avabteum von der gewdhnlichen Klebjtivfe, wodurd) das
Bapier jchon etiwas Glang befommt. Der Lact wird mit Terpentin
fo ftarf verditunt, dafy er bet warmem Wetter gany ditnnflitffig it,
bet fithlever Tempervatur aber itmmer nod) gut aud der Flajde
(Guft. Damit wud in einem nicht su falten RNawme (acfiert und
aivar vedht ditnn.  Dadurd), dafy der Lact ftarf verdinnt und fehr
mager aufgeftrichen wird, tvocnet ev ungemein vajch, jo daf man
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Qarten und Bilder, die man am Abend [actiert Hat, jchon am an=
deven Tage abliefern fanu. Bei Bildern fommt ed bideilen oY,
daf Dder Dyuck den Grund vevunreinigt; in folchen Fillen empfehlt
e3 fich, Den tweifien Rand fitr fich bejonderd zu grundieven.  Junt
Grundieven von Landfavien, welche aufgerollt werden, ift Gelatine,
warm aufgetragen, jehv gut geeiguet, da biefelbe teniger Spridig=
feit Defipt, a3 Gummi avabicumt. :

MWajdhjchodmme 3 veinigen, Der zupor napgemachte
Schamm. wird mbalicht qut ausgedriicft wnd auf einen Teller mit
feingeftogenent, gefchmolzenem Ehlovfalcium beftreut.  Nach unge-
fihr 20 Meinuten, nachdem Dag Chlovtalcium serflofien ift, tird der
Sdyoamm i reinem Waffer gut audgeroaidyen und getvoctnet. Er
ift alsdann wieder polfjtandig elaftij) und o gut foie eint meier
befihigt, Wafjer aufzujaugen.

Gute flitjjige Fledjeife fann jelbjt Dereitet werben, toenn
man gute Hausieife ichabt, tn Flajcen fiillt und Salmiafgeift dar-
fiber gieft. Wean fchiittelt Damn Die Flajpe titchtig wnd (Gt fie
perforft fteen. Hat fid) die Seife aufgeldjt, fo verdiime man die
Pijchung durch mweiteres Yufgiefen von Salmiak, 0id fie Syrup-
bicfe hat. it diefer Qfung reibe man Ddann die Fettflecfen en
und wajche fie im lauarnient Waffer nac.

Rojt von nidelplatticrien Gegenftinden zu entjernen.
Die Roftflecte werden gehirig eingefettet, damn nady einigen ‘Tagen
Jmiter Benuung von Anmoniak mit etnem Tuch tiichtig abgevieben.
as Ymmoniaf (it den Rojt pllig ab, ofue dev Plattierung 3u
jchaden. Hat Ddiejed Lerfahren nid)t griindlic) genug getoirft, o
betupfe mat die Flecten, aber muv biele, mit verditnnter Salzjduve
amd veibe jie jofort tiihtig ab. Die '@acﬁen find dann abzumwajchen
und nad) evjolgtent Frocknen zu polieren. ~

Goldfifer - Qad. Wenn per Fajching mit feinen vielen
Billen vor Dder Thiir ift, fudt getwil jo mandyes jpariame

SHausmiittevcpen 0der deven ballfihiges Tichtevchen die alten, vor-
jahrigen Golblactfchube Hevvor, wmt e betritbt wieder Deifeite 3u
{egen, da Diefelben jich dod) bet Qampenticht nicht mehr jehen lajjen
fonnen, denn von Dem ehemaligen Goldlac ift wenig oder gav nichts
mehr g fepen. Jnwn, {iebe Hiusliche, ic) weip guten Rat. Jn
jedem  grifeven Drogengejd)dfte befommit Du fitv einige Sopefen
binen tounderjdinen Qact, weldyer, mit etnem PBinfel aufgetragen,
ben Sadjen ein ajt neues Yusfehen perfeiht. Auch zu den jept jo
beliebten bromaievten Taren ift diefer Sact fehr gut u vevroenden.

IMiittel gum Qrianjeln der Haave. Man jdhlage den

Q

Rufj. 9



— 130 —

Dotter einez Eied mit einer Halben Taffe veinen Regen- oder
Sdneetafiers, wende diefes Mittel warm zum Einveiben an wnd
wajche algdann den Kopf mit warmem Waffer ab.

Tannendujt auf billige und cinfadye Weije jelbijt her-
suftellen. Jn e ©efdh (Rrug oder Topf) gieht man 1 Stof
fochendes Waffer, verbindet einen Theeldffel voll Terpentinsl damit
durd) Hineintraufelt und der jhonfte Tannengeruch durchjtrimt das
Bummer.  Jeder Anftecfungsitoff wixd durch diefes, taglich zmwei-
big dreimal 3u wiederholende Verfahren unjdhidlich gemacht. Bei
* Brujtvanten ift die Wirfung itberrajehend giinjtig. Dabei ift das
Mittel fehr billig.

Berdidten alter Fenjtervahmen, Dian bejtreiche den
Rahmen ves Fenfterflitgels an der Schliehieite mit Glaferfitt, das
- Fenjterfreny an der betreffenden Stelle mit Rreide und fehliefe dann
Den Flitgel mbglichit fejt. Der Glaferfitt muf alle nicht qut
jd)liegenden Stellen ausfiilfen und an den Seiten Herausgequeticht
werden. - Dasd Ueberfliffjige entfernt man mit einem Mefler. Die
Streide verhindert dag Anbaften des Rittes, jodaf der Fenjterflitgel
fid) gut dffnen lapt.

Farbige Glijer fiir Nadtlampen. Fin die Nachtlampen,
jei e3 im Schlafzimmer Gefunder oder im Kranfenzimmer, farbige
Gldfer yur Dimpfung des Lidhtes anjwwenden, ift zu empiehlen,
Da Ddiveftes Licht ftovend auf die Augen wirvft. Aber die Wahl der
Farbe ift feineswegs gleichgiiltig. Note Strahlen wivfen reizend
und unangenehm; mandjen Leuten find Ddagegen gelbe zutrdglich.
Bon allen Farben diirfte die blaue vorzuziehen fein. Wir iiffen
nidt nur, wie wohlthitig der Cinfluf blawer Brillen ift, jondern
ed find aud) in Unjtalten fiiv Jrrfinnige und Nerventranfe Ver-
fudje gemacht worden, weldhe evgaben, dafy blaue Fenfterjcheiben in
eingelnen Fallen zur Berubigung ded aufgevegten Nervenjpjtems
etivad beitragen fonmnen.

Wiefiertitt, Wenn eir Meffer aud der Schale gegangen
ijt, fo fitllt man das Lod) ded Hanbgriffs mit fein geftofenem Ko-
lophonium und Kreide und ftectt die Heifgemadyte Klinge Hinein.

Jivibuijie laffen fic) leicht und gut aus ausgedienten Pojt-
favten, eldie man der Breite nad) in jdmale Streifen zer-
{chmetdet, Derjtellen, wodurch) mandhes Ziindholy erfpart oird. AB
Behiltér fann eine folche Fletjhertvattbiichje, wie fie frither be-
fdyrieben, dienen.

Shledhte Pinjel wieder braud)bar ju maden. Um
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Tehlechtgemordene jogenannte Schreibpinjel der Maler, wenn fie nicht
mebr elaftijeh find und nicht mebr bie Spie halten, wieder braud)
bar ju macpen, ftectt man den Pinfel in Oel, ftveift denjelben jo
eintgemal iiber ein Beifped Gifen her, dafy die Haave von jeder Seite
bag- Gifen beviijren und taucht den Pinjel fhmelljtens in beveit-
ftehendes faltes Waijer. Der Pinfel wird dann oft befjer, als e
nen getelen ift.

Den Holzourm in Nivbeln fann man — wenn_thunlid)
— durc) Cingiepen von PBetroleunt, Bengin, Naphtalin, Schivefel-
foblenftoff, Snjettenpulvertinttur, durch Smprignieven (Kyanifieren)
beg Holzed mit Quecfilberfublimat (giftige Dimpfe!) vertilgen. Ein
weiteves ittel joll darin beftehen, an pajjenden Stellen dev Meibel
(im Juuern Des Rafteng) Ddiinne Brettchen von Crlenholy anzu-
bringen, welches Holy die Witrnter {ieben und wobin fie fich u-
viiziehen, um dann pertilgt ju yoerdei.

Hadcebretter jtets vein und jauber zu behalten, Wenn
i) Rarbonade geflopit Dabe und dag Brett leiht abgetvajchen,
oann mit nicht zu najjem Lehm eingefchmiert, dap Ddie Fettflecten
gut bedectt find. Bis yum ndchiten Tage das Brett ftehen lafjen,
ben Lehm abwajdhen und das Brett mit Seife und Sand in veinem
Wafjer tiichtig abjcheuern; e3 pivd jtets wie neu jein. Auch meine
Tipfe laffe id) aus= und inendig mit Lehm jcheuern, fie werden
viel fchiner wie mit Sand, ebenfjo Meffer wnd Gabeln.

Ron ven Wgtefen. Nidht pielen unjerer gejchabten Lefe-
cinnen diivfte €3 befanmt fein, pafp die ihnen fo vortrefili) mun-
dende Chotolade fchon ein beliebtes Nationalgetrant der Agteten, dev
einjtigen Bewohner Neexitod war, von denen Cortey fie fennen
fernte, und unter anbdeven Merfiiirdigleiten Ded eroberten Yandes
nach) Spanien mitbrachte.

9ua den bohnenfdrmigen, geridjteten und gejtampiten Samen-
fernen Ded im troptichen Ymerifa einheimijchen Kataobmimesd (meyi-
fanijc) Ghoce) beveiteten bie Agtefen mit Wajfer (mexitanijc) Lall)
unter Sujap o1 Meaismedhl, Vamille 2c. dad von thren bienad
Ghocolatl genannte Getednt, welched fich feines Wohlgejchmactes
falber auch bald et Dent equ&tfcbeu Nationen einfithrte und itberall
den Driginalnanen peibebielt. i

Die Qafaobohnen fourden it etnem (ofuenden Jmportavtifel
fitr Die 7cf)iﬁfaf)rttreibenben Spanier, Portugiefen und Jtaliener,
in Deren Qimdern jicd) dami naturgemdf die Fabrifation von Choto-
{abe zuerft entwidelte; fpiter mafm aud) Franfreich den Artifel auf
und erlangte in deffent Serjtellung eine jolde Fertigteit, daf es fid
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nad) und nach) den Weltmarft evoberte wnd bejonders in Deutjdh-
{and und Rufland vielfachen Abfap fitr jeine Fabrifate fand. :

Dies hat aber aufgehiset, nachdem die Deutjchen anfingen, int
eigenen Lande Chofolade fabrifmifig erzuftellen, namentlich jeit in
Dresden und anderen deutichen Plisen mwahrhaft grofartige und
leijtungsfabige Ctablifjements fiic den Avtifel entftanden find; jept
bat fein Deuticher mehr ndtig, frembde Crzeugniffe gu begiehen, denn
Die Deutjche Chofolade ift mindeftens fo gut und jedenfalls billiger,
tie ivgend eine ausldndifche.

Dafy dies allgemein anerfannt wird, beteifen die fort und
fort erieitert werbenden Fabrifanlagen und enovmen Umijdge ton-
angebender Fivmen; die Chofoladenfabrit Hartwig u. Bogel in
Dresden — eine Dder griften Deutjdlands — bejchiftigt 3. B.
1000 Arbeiter in etnem Betviebe mit iiber 200 verjdyiedenen Nia-
fhinen, welche im lepten Jahre das gewaltige Quantum von 3wei
Weillionen Piund Roh-Kafao, drei IMillionen Prund FJucker und
stoet. Meillionen Pfund andere Rofmatevialien verarbeitet haben.

Die unzibligen Sorten von Trint:, Gpeife:, Deffert- und
Phantafie-Chofoladen, Pralinses, Siguven 2c., die aud diejer midh-
tigen Fabrif hervorgehen, find iiberall fo beliebt wmd eingefithrt,
dafy wiv jogleich ju einer andeven von der Sivma Hartioig . Vogel
fabrizierten Spesialitdt itbergehen fonnen; es ift Ddies der weltbe-
fannte Cacao vero, durd) welchen gleichfallz alle auslindijce Kon-
furveny fiegreid) gefchlagen ijt.

Bon erften medizinifchen Autorititen ift lingft anerfannt,
bap reiner Rafao fitr Jedermann hoben Wert ald Nabhrungsmittel
befit und insbejondere fiiv jdwichliche Perfonen: Frauen, Kinder,
Refonvaleszenten 2c. als ftarfend und toohlbefommlich empfohlen
werden fann.

Wie {ditht man am bejten Speifen vor dem Ber-
Devben? lnter bdiefer Ueberichrift macht Carl Ohmann in einem
langeven Artitel der , Hamburger Hausrauen-Jeitung” auf die per-
fhiedenen Konfervievings-NMethoden aufmerfiam und Fonumt 31t Dent
Sd)lufie, daf er dag Varmenit als das befte gegentvdrtiq eriftie
rende Konfervierungmittel bezeichnet.  Su dem Avtifel beifit e3:

BWir felbjt veriwerten das Barmenit fhon feit Jabhr und Tag
und baben gany iiberrajchende JRefultate erzielt; andeverfeits haben
ir vou einer ftattlichen Reibe von Gutachten, jowohl von Minnern
der Wiffenfchaft, als von Laien, Cinficht genommen und von Ver-
juchen gehirt, die wirklich {taunenervegend jind. Selbftredend haben

v feine fo toeitgehende Verjuche, iwie beifpielsiveife die Frij)-
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ethaltung einer Schweineleber volle 3 NMonate hindurch, oder eines
Sdhellfijches tihrend 5 Wodhen, angejtellt, doc) wollen wiv diefer
LVerjuche gedenfen, um Ddavzuthun, auf wie lange Zeit hin das
Barmenit zu fonfervieren vermag. Unjeve Crfabhrungen erjtrecden
fich mur auf eine weit fitvzeve Seit und 1wiv laffen uns aud) davan
pollfommen geniigen, wenn wir eine Lange fiiv dag Bavmenit brechen,
penn  welche Hausfran wird fich) eine Schiveineleber 3 NMonate,
etnenn Schellfijch) b Wochen aufbetvahren twollen, um fid) dann nod
daran zu Deleftieren. Wir unfererfeits verlangen bon einem Kon-
fervierunggmittel nur, daf es Fleifdh, Gefliigel, Butter langjtens
14 Tage frifch evhilt, daf es den Nahrunggmitteln feinen wider-
(ichen Beigefchmact verleiht, wnd diefe Vedingungen erfitllt allein
pa2 von . Wapmuth) & Co., Barmen, in den Handel gebrachte
Barmenit. Dag Barmenit felbft ift ein tweiBes feined Pulver und
jeine Anwendung die dentbav einfachjte. Will man beijpielsiweife
ein Stii Fletfd) im Sewichte von 10 big 12 Pund aufbetwahren,
jo geniigen fhievfir 1 bi8 2 Lot Barmenit, weldesd durd) ein
Theefiebchen nach allen Seiten hin gerftrent wird, um darnac) mit
der Hand eingerieben u werden. Selbitvedend tendet man Ddas
gleiche Berfahren an, wenn ed fich davwm Handelt, Yeber, Sungen,
Wieven einige Seit lang frifd) zu erhalten. Bei gerupftem und
audgenommenem Geflitgel ift jowohl die DOberflache als die Vaud)-
fihle geniigend mit Bavmenit einguveiben, wie e auc) nidt zu
untevlajfen ift, im Schnabel und Hald ettoad einguftveuen, aud
Fifche wie Wildpret werben innen tvie aufen behandelt. Wl man
Suinmern, Krebje, Krabben in gefochtem Jujtande ldngeve Beit hin-
durc) frijh) evhalten, fo foche man fie in mit Barmenit vevmijdtem
Wafjer und lafje fie nach dem Kochen recht jorgiam abtropfen. uf
jebes  Pfund Sdaaltiere vechuet mam 1/, Lot VBarmenit. In
gany voriiglicher Weife fonferviert Bavmenit aud) alles gebratene
Fletich, jofern Dem betm Braten zu verwendenden Kodhial vov dem
Gebraud) 200/, Bavmenit beigemengt find.

Gbenjo 1aft fich Butter vollftindig frifch evhalten, tvenn man
fie mit 1/o Qot Barmenit pro 2 Phumd duvchfuetet. Auch Semitfe,
Friichte u. f. 1w. behalten ihre Frijche, wenn fie mit Bavmenit be-
Hanbelt werden. RKurz und gut, dad BVavmenit ijt in der That
das befte, gegenivdrtig exiftievende Konfervierungdmittel und wibh-
vend Der DeiBen Jabregzeit in feinem Haushalt entbehrlich, mwill
man eben nid)t gezioungen fein, angegangenes Fleifdh) geniefen oder
wegerfen zu mitfjen.  Jur adyte die Hausfran fehr darauf, dap
jie echtes iiger'jches Bavmenit einfauft, da, jo viel wir e
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fabren Haben, bereits mindermertige Nachafhmungen im Hanbel
porfommen. :

Das Barmenit ift nebenbei ein o billiges Prdpavat, dap
feine Benubung wihrend Des gangen Sommerd nur eine geringe
Ausgabe, die abfolut in feinem Verhdltnis fteht zu den grofen
Griparnifjernt, die erstelt werden, demn aud) nidyt ein Stitclein
Fletfch braucht al8 verdorben iveggeworfen zu twerden, voraus-
gefebt, dafs die Kbchin fich nicht jehon beim Cinfauf ein Stiic
altes Fleijch hat einpacen lafjen.

Bur Crnahrungsirage! Herr Dr. May Klein in Berlin
jpricht fich itber Hafer in einem Aufjabe u. a. wie folgt aus: ,Dasg
bejte und fraftigite Nafrungsmittel ift der Hafer, dag Voltznah-
rungdmittel unjerer Vorfahren, der alten Germanen.

Alle Gltern migen fich merfen, daf Rinber, Ddemen man
Daferbret als tagliche Speife giebt, fehr ftarf, jchoun und fleiidyig
ferdenr.  Haferfdhletm (Hafergritpichleint, Hafergriibiuppe, Hafer-
mehfuppe, Haferjuppe) ift eine Abfocung von Hafergriipe mit
Wafjer, fann aber auch aus Hafermehl gefocht werden oder endlich
aug, vohen Haferfivnern, die aber fehr lange mit Wajjer eingefocht
werden smitffen. Diefe fchleimige, leicht verdauliche Suppe bejibt
einen auferordentlichen Ndhrivert.

Haferjchleim ift wohl der bejte Crjap fitr Den edlen Kaffee,
Der b0 zehrt und nervds macht. RKindern fonn man gar feinen
beffern Movgentrunt geben. Leider ift Hafergritbe nicht itberall Fu
haben; 8 twird dies erft beffer werden, wenn fich die Crfenntnis
pon Dem grofen Wert Derfelben ald Nahrungsmittel allgemein Bahn
“gebrochen hat. Wer einen Verfud) damit madjen will, Der mwende
fich an die Hohenlohejche Prifervenfabrit in Gerabronn, Witrtten
berg, weldye eine fehr gute Griige au billigem Preife evzeugt.”
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Die Biivgldjaft des Friedens.

(8u dem umijtefenden Bilve.)

Wehe, wen geliijtet
Jrevler Kriegedjders!
Mutig und geviijtet
Sdligt Curopad Herz.
b demudchit bejchieden
Unjrer Lanbdedmart s
Rrieq fet ober Frieden:
Cinigfeit macht jtart.

Hand Frijd).

Wenn in Weltgeittern
Bilterfeindidhaft grollt,
Bange Seelen jittern,
Wenn der Donner rollt.
Friedendpalmen ftreuen,
Drohn aud) Feinde arg,
Die dreieinig Treuen.
Ginigfeit madht ftart.

Fiiv fjous nnd fjerd.
Praktifhe Winke.

©at man bag Unglitct gehabt, etnen vedht jalzigen Sdyinfen eingefauit
su Haben, fo follte man ifn nicht mit Miihe und ot vol) hinunterwigen,
wobei jedesmal der Hausherr mignutig die Stivne rungelt, und die Kinder
jommern und nichts efjen twollen, jondern man focdje ihn und jepe dem
Wajjer, in dem man ihn jiebet, einen Lofjel Farimguder zu. Der Schinten
befommt bduvch died einfache Mittel feinern milden Gejchmad grifenteils
wieber. Gr hilt fid) ebenjo gut wie vober und bietet nod) den Borteil,
baf man ihn s mannigfachen Geridyten vermenbden Fann.

Daf jo viefe Menjhen im Winter an Kopjjdhuerzen leiden, ijt jehr
oft die Folge der jchlechten Jimmerlujt. SKonifevengeijt, der mur Reinigung
ber Quff warm empfohlen s, it fehr "hin aber teuer. Bollfommenen
Grjap fiiv ihn fom man fid) verfdafen, nan i ein Gejidh mit
einem  Qiter fochendem Wojjer langjam einen . l5ffel voll Terpentinil
fineintriufelt, dev jdinjte Tannendujt wird da. -+ mumer exfitllen.

53 darf Jhuen doch cine Heine Evivijdgung aubieten,” fagte Frau
X il s emen ficher Sehudyunb. holte die Sriftallfarafie, eirn-
sujchenfen, aber wie fatal, der Glaspfropfen jafy wie angejdymicdet, alled
Ritcenr und Richen [Bjte ihn nicht, zulept bei einer ftirfern Anftrenging
brac) er ab.  Jrou X. hitte ihn Leicht [Bien fonnen, wenn jie die Flajde
unten fajjend behutjam tn rajdjer Wieberholung mit dem Stipfel gegen
cine Tijhfante (natitelich nicht ded Salontifched) gejehlagen hitte, wodurd
er jic) gelocert hitte. Dilft dies Mittel nicht, jo mup dev Flajdenhals
durd) erwédrmen ausgedehnt werden. Damit er aber nicht erfpringt; be-
jorgt man dag erwdrmen durd) einen dicfen Bindfaden, dev eimmal wm
ber Hald gejhlimgen, an beiden Enbden befejtigt oder gehalten wird. Die
Flajhe wird i der Schlinge wicderholt vajdy hin und Herbewegt; der Cr=
folg ijt ein itberrajchender.

Manche Hausdfran, die von bdem raudjen ihred lieben Mannes nidt
febr erbaut ijt, denn ifre fhomen veimen Gardinen werden frithzeitig geld,
wnd dag Binumer wund feine Mobel twollen den Tabaddgerud) gar nidyt
verfieren, wird etwad milder benfen, wenn fie erfdhrt, daf jie vom rauchen
aud) Nupen Haben famn, da Cigarvenajde ein vorsiglices Meittel gum
pugen von Gold-, Gilber-, Kupjer- und Mejfinggegenitinden ift. ~Autdh
fann man gegen den jdhwer au vertreibenden Tabafagerud) fiegreich 3u
- Felde 3iehn, wenn man in der Jahreszeit, in der man feine Fenjter
Bifnen o, die lefite Shmbde vor dem jhlafengehn einen neuen Schwamm
frei im Bimmer auffingt, den man mehrmals iwieder nafp madt.  Wan
mup nur vorfichtig davauf acjten, dafp unter dem tropfenden Schwanumn
ein. ®efif sum auffangen ded ablaufenden Wafjerd fteht.

Nidgts fieht auf mattgejchliffencn Lampengloden Haplider ug, ald
Slede.  Petvoleumilecte, die leicht vorfommen, entfernt man fchnell ourch)
eine falte Geifenabwajdung. Schwerer zu vertilgen find Wadysfledte.
Man mup die Glocte jehr vorfichtig erwdrmen und bdie Flecte mitteld
Benzin und mit einem Wolllappcyen oder Watte Heraudreiben. Damit
jid) Der unangenehme Gerudy verfiert, jtellt man die Kuppel einige Stunbden
an die Lujt.

Wie viel Reit, die jo wie jo fnapp genug ift, raubt und dad Ildftige
pupen der Gilbergerdte, wemn wir zur Gefelljhaft fitv Liebe Gdfte die
Tafel mit ihrem Gfang jdmiicden wollen. Hat man die Sadjen nod) jo
jorgfiiltig vor Dem iwegjepen gepupt, aud) in dem troctenten Sdyrante
[aufen fie an. Da wivd e3 den befdhdftigten Hausfranen eine Crleichterung
jett, au erfahren, daf dad anlaufen faft gamg vevmieden wird, wenn man
die Silbergerite in Staniol eintvictelt. Dad gibt gleic) eine niipliche BVer=
wendung der Umbiillungen von Seife, Sdjotolade w. j. w, die jonjt oft
fortgemorfen toerdern.

" tafie (fiehe die obern Teile der § umd d); der

Nidhtd macht gropere Freude, afd jich feine BVlumen jelbft aus dent
Samen zu ziehen, wenn man nur nidyt jo viele tleine Topfe braudyte,
bie danm jpdter ojt unnitp hHerum jtehn. Da find Cierjdjalen ein braud)-
barer Griag. Sn bas gamy geblichene Ende Dderjelben madht man it
einem Hiolzchen eine fleine Offung, fitllt dte Schale mit Crde, legt einige
Samenforner finein und jept bdie Cterjhalentdpichen in ein mit Gdge-
mehl gefitllted Riftchen. Auf die Schalen fehreibt man bie Namen der
Pilangen.  Hat dag Pilinghen die geeignete Gripe erreicht, wm wmgejest
3u erden, jo [6jt man die Schale langjam o2 und jest die Pilangen mit
der Grbe in die dazu bejtimmten Topfe.

,Mein, feidue Hald- oder Tajdjentiicher fmtje id) widgt wieder,’ webrt
bie junge Hausrau entjdjieden ab, als ihr der Kmifmann reizende Sachen
in den [ocfenditen Favben vorlegt, ,fie laufen jtets aus.” L avum
wajthen Ste dergleichen Sachen nicht mit Rartoffelivajjer 2 jagt der
funbige Handlungsgehilfe.  Das Wafjer aus frijd) geriebenen und durd)-
geprepten Kavtoffeln mad)t die Sadjen nidht nur rein und verhindert da&
auslaufen, jondern gibt ifmen auch den eigenavtigen ®fang der mewuen
Woare mieder. Seife ift nidht dabei zu benuben.

Fritcher weint jinumerfic) und veibt mit jeinen dicten Hiinddjen fort=
dfrend ein uge, e3 ift thm etwas bineingepflogen und will gavnicht
weiderr.  Nad) dem exften Schredt fitllt dev Mutter ein, daf ihr et alter
Aust gezeigt Hat, wie man hineingeflogene Gegenftinde aus dem Anuge
rajd) enifernt. IMan fapt dad obeve Augenlid an dent Wimpern und 3ieht
e8 pom Auge miglichit ab, jhiebt das wumtve Augenlid jo hod) wie mig-
lich in die Hihe und jieht das obere Lid mum iiber das untere hevunter.
Jajt fmmer ijt durd) dies jehnelle Verfahren der jchmerzende Gegenjtand
verjdunden.

Der Winter bringt ung mande Qual; wer jie fennt, die jhnierzen-
ben aufgeprungenen Hinde, 1wird diefe jedenjalls afd cine der wnan
genchmijten Plagen des Havten Mannes anerfermen.  Nicht inumer Hiljt
Ghycerin ober aufgetriufelter Sitvonenjajt; jdnelle Hilfe gewdbrt jtets eine
Ponrade, die man jrch felbjt Hevjtellen famr, und miit der man iiber Nacht
bie $Hinde etnreibt. 40 Grammt ungejdhdlte zerjdnittene BVorsdorfer Apfel,
ebenjo viele zerfhnittene grope MNojmen (beide von den fernen  befrett),
cin pievtel Bhumd frijhe ungejalzene Vutter mit 40 Granmm gelben
Rachs  brate ntan jujammen wnter jtetent wnwithren, bis ein ins Feuer
getworfener Tropfen nicht prafjelt.  Duvd) ein Tuc) driicte nan die Salbe,
wenn jie abgefiiblt ijt, m ein Gefil mit Rofenwajier und lafje fie
vollends erfalten.

i ﬁ—»%% @r&#&ﬁlnéirrd]er Briefhaften %{«-—

An unfre Sefer. Fum Beweis der Ridhtialeit der graphologijhen Regeln
uud mm das geanferte Jnteveffe unjrer fefer 3n  befriedigen, bhat Sdorers
Familienblatt jon voy fiinf Jabren die divelte Veantwortung der Erindsidreiben
pon Nbonnenten um Veurtellung wad der Handidrift cingefiifrt. Seitdem find
mehr al8 fedhzehutaujend Sdyriftproben der Beurteiluug unterjogen worden!

Bur teilteifen Dedung der durd die divelten uud BVricilajter-Benrteilungen
evivadfenden Koften find von nun ab dem Abounementsheleg und dev Riidfendungs:
marfe 50 RBfennig in Briefmarlen beigulegen. Die Briefe find auf dem Umidlag
mit Der Begeidnung su veriehen: ,Fiiv die graphologijde Abteilung von Sdoverd
Familienblatt”,

~_ 9tadh) Wimmis (Rauton Bern), Sthweiz. Cnergifd), entidlofien, nicht immer voll Ritet-
jidhten; Crnjt, Geniifie su twiirdigen wiffend; nicht opne Phantafie!

Gelia ©. in? teigt fehr zum trdumen und zum gritbeln, dad Gefithl ift dabei biel
Wifbegierde, dodh wenig Schonheitdfinn und

weniger im Spiel ald die ettwasd zu rege Phan= ﬂ
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Sriefach, @, 57, Wenig eingenonumen fiir Sufeclichteiten, jeder Affeftation Feind,
jeboch eitel auf jeine Qeiftungern, auf jeine nidt aupers
4 lidjert Borzitge. Beim fireiten behalt er gern bad
M/(}—%Q/ Tefste Tort, obwohl er weder leidenjdaftlich, nod)
: ? etgenfinnig ijt; feine Avqumente und Crfldrungen
pringt er vielleiht in wmitindlicher, jehwerfilliger Weife vor (jiehe die eigenartige Form
der Fletrten a und ¢). Kein €dhlantopf; aud) fein jehr empfingliched Gemiit; ogne Miptrauct.
Gduard 9. N., Alzey. Gepflegte Intelligens, Talent, rajdhe Anffajfung; ehlider Cha=
vafter und Beherridhung, einfached Wefen. Biel §52" i
Anftandafinn, Ritdiicht auf andre, entidhiedenes -~
uftretert, ofhne arofies €elbitberufitiein. Sdreiz / M
ber ijt ioar getvohut u befehlen und gu donti= ze
niereit, gibt jedoch oft frembdem Willen nach
(jiepe die gleidh ftarfen Grund. und Haarftriche -
Pei rundem Duftus der Schrift); er befipt wohl
8 find vorwiegend materielle Dinge, wel=
den Schreiber fetne Geiftedthitigteit widmet,
wobei feine Aujmertiomieit oft durd) Kiei=
nigleiten gefefjelt wird. Cinige gejchaftliche
Routine , Vorjiht, Sdhlanhett, Friedensd:
liebe, Abnetqung gegen heftige Gemitts-

aud) Familienfinn und Korpdgetjt?
ervegungen, Freude am Genuf, — Grofe

j Zé Hiflichteit, dte Beobachtung der Huferlich=

; : feiten geht jo tweit, daf Schreiber mitunter
unn%ﬂr&tﬁ élgb c(tl;vai Ei)t%ud)(grlftd; elgd)etnt.

. M. . Prattijhe Geijtesrichtung, oft boveilige Handlungdiweife. Jm Umgan

oft Berfhloffenpeit, etivad Seldbjtfucht und ?jami[(enﬁnng 5 ! L i

Mangel an Affimilationsfihigleit und der vor-
Hanbene Troh zeigen einen fid) wenig anfdymie-
genven Charatter und einen die Wirtlicheit nicht
tmmer genau erfaffenden Getft. A Bup und
Beifall liegt der Schretberin ivenig; fie befibt




