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Dormort.
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Wenn audy die Spiritug-Fabrifation in den lepten fiinf
Sabren einen gang bedeutenden Fovtjdritt duvch dag neue Maijdh-
verfahren und bdie unermiidlichen wiffenf@aftlihen Forihungen
aufjuweifen Hat, o giebt e3 dod) nodh viele Vremmeveien in
hiefigen Provingen, weldhe, obgleih mit neuen Einvidhtungen
verjehen, ungeniigende, nidht dem Material entiprechende Yus-
beuten [iefern.

Beobadytet man nun den Brennereibetried ndher, fo findet
man gav ju Haufig, daf der Vetriedb den Hinden von Em-
pivifern anvertraut iff, welde faum mit den ndthigen, unent-
behrlichiten Jnftvumenten umjugehen wiffen und nur nad alt-
bevtdmmlicher Weife medjaniich fortarbeiten, ohne jich die ndthige
Kenutnif dev wiffenidaftlichen Forjdhungen angeeignet 3u Haben.
Qetder ift in den meiften Fllen der Hiefige Brenner von Haus
aus jo wenig gebilbet, daf ihm dag geniigende Berftandnip
fiiv die wiffenjaftliche Lehre abgeht. BVon dem bewihrteften
Berhdltniffe des Malzed jum Hauptmaterial, von der voraus-
jubevedhnendent usbeute aud der vorhandenen Ctirfe, 1wie
Sacdhavometerangeige, von der Unterjudhung der Hefe auf ihre
Reinbeit, jorwie von neuen wiffenfdaftlichen Unterfudungen itber-
Haupt, duvd) die wir allein auf den gegewdrtigen Hohepuntt
gefommen, verjtehen jolhe Vetviebaleitende fo gut wie nichts,
und ift e3 dann gany evflirlih, wenn in vielen Brennereien gav
3u bald der Savven fejtgefahren wird.

Dap mum foldhe Stitmper bei Abjtellung der gemadhten
Febler in der NRegel auf falihe Jdhute gevatben und daduve),
ftatt Dem Betricbe aufzubelfen, die Grivige von Tage ju Tage
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verjdhlechterr, Bat getwif leider jhon mandjer Brenmeveibejiber
sum Edaden feines Geldbeuteld erfahren.

Dag vorliegende Shriftdhen ol nun bden Jwed Habern,
bemt  Brenner und Brennevei-BVerwalter ald Wegiveifer und
Tithrer it dem Brenmerveigewerbe ju dienen und Habe i) daber
meine, feit ywamgig Jahren in der Praxis gemadhten Crfah-
vungen, auf wiffenjdaftliher Grundlage bevuhend, biev nieder-
gelegt.

R glaube getwip annehmen 3u bdiirfen, daf id) damit dem
allgemeinen Wunjdhe der Betriebsleitenden und Vrennereibefiber
entgegengefommen Hin und darf wohl die Hoffnung hegen, dai
im Jutereffe der Sadhe dag Werfden fidh) bald Gingang ver-
fhaifer wird, jumal fiiv die Hiefigen Oftfeeprovingen fo gut wie
gar fein vationelles Qehrbud iiber Branntweindbrand vorliegt.

Cabbal, im Februar 1883.

@b, Gelbdie,
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Eriter Abjdhnitt.

Cinleitung.

@pititu@ toird Defanntlich) aus verjdhiedenen Rohmaterialien ge-
foomten, und giwar aud jtdvfemehligen und sucerhaltigen Roh-Stoffen.
3u den erjteren gehdven mit Audnahme einiger Sovten Fajt alle
etreidearten, hier vovugdweife: Weizen, Roggen, Gerfe, Hafer
und ald vorwiegended Material in Hiefigen Provingen die Kartoffeln;
wihrend su den lesteven Stoffen namentlich) die Ritbenmelafie (dicter
Syrup, lebtes Produft der Jucferfabrifen) und ferner bverjdiedene
Arten suderhaltige Gemidfe gehdren, deven Auffithrung Hier feinen
prattijden Werth hat, da in Hiefiger Gegend eine Aufarbeitung joldher
Meaterialien auper Jrage fommt. Deshald foll Hier sunddit als
Hauphinaterial die Kartoffel befproden werben.

Die Rartoffel it eine Frudht, welde faft auf jedem nicht zu
naffen Boben wmit Crfolg gebaut werden fann, und Haben fidh ver=
{diedene bewdhrie Sovten hier im Lande eingebitrgert, worunter
namentlich) die grofe rothe SKarvtoffel eine hervorragende Stelle ein-
nimmt, \ba Ddiefelbe ziemlihe Crtvige in Quantitit und Qualitht
liefert und wentger der Qrantheit ausgefest ift.

Ganz abgefehen von etner zu beftimmenden Sorte mup immers
hin ber Landwirth und Brennereibefier dahin jtreben, eine jolde
Sorte gu wihlen, welde thm nidt allein pr. Lofjtelle eine geniigende
Grnte verfpricht, jondern aud) ftavfereich ift; denn fitr die Breunere
ift mur alfein die Stivfe der Kavtoffel von Widhtigreit.

Jhr Starfegehalt fhwantt je nach) dem Boben, Klima und den
Witterunggverhilinifien swifden 15—22 Procent, dodh diirfre immer-
hin der burdchnittliche Gehalt bei der oben angefithrien Sorte meift
mit 17—18 Brocent feftzuftellen fein.

Gelbde, Die Spiritus-Fabrifation.
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S Jahre 1880/81 fonnte ein Gehalt von 20—221, Brocent
von mir notirt ferden, dod) ein Hoherer Stirfegehalt als lesterer
ift mir in meiner Hiefigen Prarid nod) nidht vorgefommten und diirfte
aud) wobl felten ermittelt tworden fein.

Nad) M ardersd neueften Hanbbud) der Spivitusfabrifation joll
in einigen Gegenden Deutidhlands durd) grindlide fortgefeste Cultur,
Betmengung von finftlidem Ditnger, namentlich Chili-Salpeter, ein
gany enorm erhobter Stirfegehalt evztelt mworden fein, und wird
jolcher bei einigen beffeven Sorten Rartoffeln mit 26—27 Procent
angegebert. O e8 hier im RQande gelingen ditrfte, durd) dhnliche
Behandlung ded Bobensd {oldje Criviige zu erzielen, besiweifle id), da
durd) den hiefigen furzen Sommer und die flimatijhen BVerhaltnifje
die Frudt nidht vedht Jeit Yat, fih genitgend audzubilden, und daher
ber Starfegehalt der Rartoffel gegen den oben angefithrien mweit zu-
vitbleiben muf.

Die Ermittelung der Gtirfe in ber RKartoffel ift von bedeutender
Widptigteit fiir den Bremmer, weil danacd) die zu erzielende Ylfohol-
ausbeute feftsuftellen ift, und foll foldhe Grmittelung nac) den metjt
gebriudylidhen Niethoden Hier angefithrt werben.

1. Die Grmittelung dex Jtdrke aus den Hartoffeln

nady Broker.

Die Rrofer’{he Methobe, welche ztemlid) genan ift, befteht davin,
dap man fid) eine Hinlanglid) ftarfe Salzlbfung anfertigt, ein Quan-
tum der u unterfuchenden Kartoffeln, je mehr defto genamer, im
Wajfer ordentlidh reinigt und diefe dann in das mit Salzfoole
gefiillte Gefip einzdhlt; fieht man mun, dap die meijten ober {dmmt-
lide Rartoffeln an der Oberflacde bletben, {o ift die Soole ju jtarf
und man Hat fo lange porfihtig Waffer von 14 Grad Reaumur
nadyzugieen, bis die Halfte der Kavioffeln theils unten liegt, theilz
oben {dwimmt. 3t diefes nun erreicht, wird von der Soole eine
Probe in ein Chlinderglad gehoben, wohinein der Rrofer’ihe RKar-
toffelprober langfant eingefentt wird; die Jahl, weldje man mun bei
der Gpindelung erhilt, giebt das fpezifijhe Geivicht der Soole, aber
aud) sugleid) dad der Qartoffeln an, und judhe man dann in der von
Morgen und Marder neu bevechneten Tabelle die gefundene Zah!;
bter angenommen {pesififches Gewidht 1,109 auf, toonad) iir den
Starfegehalt mit 20,1 Procent perzeichnet finden. —



Neu bevidhtigte

Cabelle

jur Beftimmung des Tvoden- und Stivteqebalts der Ravtoffeln ans
dem fpesifijhen Gewidht nadh Mavder und Worgen,

2. Die Grmittelung der Jtdrke durdy
vort Refmann.

Diefe Methode der Grmittelung der Stirfe aud den Kartoffeln
perdient” in jeber Weife ben Borsug vor der oben befHhriebenen
Srofer'jden, da nidt allein ein groBered Quantum SKartoffeln zu-
gleiy Der Unterjudjung unterzogen iwird, und Ddedhalb {dhon bdaz
Rejultat auf gropere Genauigleit Anjprud) maden darf, fondern
weil bdie gange Art und Weife der Handhabung eine einfadere,
fdhnellere und ficdhevere ift.

pesific [T0TM o ite | Spegific PO s e, | @pegific TP
©ub- Sub- Gub-
fches mepl. | idhes mepl. | idjes mehl.
Gewidgt. | 11015 Gewict. | TN Gewigt. | 105
% % ‘ % % % /o

1,080 | 19,7 | 18,9 | 1,098 | 28,5 | 17,7 | 1,116 | 27,4 | 21,6
1,081 | 19,9 | 14,1 | 1,099 | 23,7 | 17,9 | 1,117 | 27.6 | 21’8
1,082 | 20,1 | 14,3 ] 1,100 | 24,0 | 18;2] 1,118 | 27.8 | 22,0
1,083 | 20,8 | 14,5 | 1,101 | 24,2 | 18,4 | 1119 | 280 | 22.2
1,084 | 20,5 | 14,7 | 1,102 | 24,4 | 18,6 | 1,120 | 283 | 225
1,085 | 20,7 | 14,9 | 1,103 | 24,6 | 18,8 | 1,121 | 28,5 | 22.7
1,086 | 20,9 | 15,1 | 1,104 | 24,8 | 19,0 | 1,122 | 28,7 | 229
1,087 | 21,2 | 15,4 | 1,105 | 25,0 | 19,2 | 1,123 | 28,9 | 231
1,088 | 21,4 | 15,6 | 1,106 | 25,2 | 19.4 | 1,124 | 201 | 23.3
1,089 | 21,6 | 15,8 | 1,107 | 25,5 | 19,7 | 1,125 | 29.3 | 235
1,090 | 21,8 | 16,01 1,108 | 25,7 | 19,9 | 1,126 | 205 | 237
1,091 | 22,0 | 16,2 | 1,109 | 25,9 | 20,1 | 1,127 | 29.8 | 24.0
1,092 | 22,2 | 164 | 1,110 | 26,1 | 20,3 | 1,128 | 30,0 | 24,2
1,093 | 22,4 | 16,6 | 1,111 | 26,3 | 20,5 | 1,129 | 302 | 24.4
1,094 | 22,7 | 16,9 | 1,112 | 26,5 | 20,7 | 1,130 | 30,4 | 24.6
1,095 | 22,9 | 17,1 | 1,113 | 26,7 | 20,9 | 1,131 | 80,6 | 24.8
1,096 | 23,1 | 17,3 | 1,114 | 26,9 | 21,1 | 1.132 | 30,8 | 25.0
1,097 | 23,3 | 17,5 | 1,115 | 27,2 | 21,4 | 1,183 | 31,0 | 25.2

Die [pesififdye mag_e

1%
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Die Reimann’ide Wage (Decimaliyftent) Dbefteht, wie aus
Figur 1 erfidtlih, aud einem Wagebalfen, an deffen einem Ende
dte Gewidtdidale und an dem anderen die zur Wagung der Kar-
toffeln  beftimmten Deiden iibeveinander DHingenden Drahtfvrbe an-
gebracht find. Der unteve KRorb ift in einen mit Waijer angefiillten

ue 1.
Buber eingetaud)t, auf tweldjem die gange Wage bermittelft eined
etfernen Biigeld befejtigt tft.
~ Ooll nun eine Wagung vovgenontmen werben, fo {ind, da diefe
Wage fitr etn beftimmtied Quantim Kavioffeln eingervichtet ift, reid-
lih 5 RKilogramm (= civea 10 Pfuud) Rartoffeln rvein su wajden
und tvieder abzutroduen.. Sind diefe sur Stelle, fo it der Juber
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big sum Rande mit Waffer vbon 14Y, Grad Reaumur gefitllt, die
Wage mit bem oberen und dem unteren im Wajfer hangenden Korbe
jujtivt, worauf die Kartoffeln in den oberen Qorb gelegt twerben, bis
nad) Auflegung ded Gewidhtd von 0,5 Rilogramm die beiben Bungen
genan gegen einander ftehen; jollte zulest durd) Julegung einmer
ganzen Karvtoffel feine genaue Wigung vollzogen werden fommen, fo
fann man i) mit durchgejdhnittenen Kartoffeln Helfen.

Nun  wird ber Wagebalfen in Rube gejebt, bdie getwogenen
Kartoffeln fwerden aud dem oberen Korbe in den im Wajjer Hangen-
den unteven Qorb gelegt, jo dap feine vorbei in den Buber fallen
fann und mun nodhmald im Waffer gewogen, twobei man fid) (ded
verminderten Getvidhtesd wegen) der zur Wage gehovenden Ileinen
Grammgetvidte bedient. Das Rejultat exliutern wir am beften durd
ein Beiipiel und nehmen an, wir hatten ein Gewicht von 500 Gramm
gefunden. Die Rartoffeln Hhaben alip von ihrem urfpringlidhen Ge-
widte (5000 Gramm — 500 Gramm) — 4500 Gramm bderfloren,
und find eben diefe berfoven gegangenen 4500 Gramm dagd Gewidt
2e3 Wafferd, welded dad Volumen Kavtoffeln aus dem IWege ge=:
bringt Hat, mithin ift die Rartoffel um 500 Gramm jdhwerer, al3
ein gleiched Volumen Waffer und finden toiv ihr Jpesifijhes Semwidt,
inbem ir dad urfpriingliche durd) dag verloven gegangene Gewidt
dividiven, hier alfo:

5000 Gramm

4500 Brawm.

Doch) um folder jebedmaligen Redynung itberhoben zu fein, ift
gleichfall eite Tabelle von Morgen und Mdr der angefertigt tvor=’
Denr und braudjen toiv nuv in der unten folgenden, Hei dem angegebernen
Grammgeividyte, dad Heikt demjenigen Gewidhte, welded vir bei dev
Wagung -erhalten, nadzujehen, und finden toiv in diejem Falle bei
500 Gramm ein jpesifijhed Gewidht vonm 1,111 berzeichnet, zu-
gletch) aber aud) ben Stirvfegehalt der Kavioffeln mit 20,5 Vrocent
angegeben. — Ohne Biveifel giebt diefe Wage genauere Rejultate
und berdient in jeber groferen Brenmerei, oo man itberhaupt auf
rationellen Betrieh etivad giebt, eingefithrt su twerben. Ju beziehen
it Ddiefelbe von dem Verein deutjder Spiritus-Fabrifanten mit der
Adrefie : Profeffor Dr. Delbritcf in Berlin, Jnvalibenftrape 42, wo
auch Jammilige sum Gebraud) ded Betriebed ndthigen Berfud)s-
Apparate und Jnftrumente genau angefertigt werden.
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sur Beftimmung der Trodenjubfians und Stivte der Kartoffeln aus dem
ipesifiidhen Gewidt nad Bebrend, Mivder und Morgen fitr
5000 Gramm Ravtoffeln fitr Reimanngs Kavioffel- Wage.

Gewidt Gemidt

berd) Gehalt | Gehalt ebe;cf) | Gehalt | Gehalt
aoggr(:sr. Spesifi- | . A ©pegific) L %
toffeln | 198 | grodon. | @ticte | toffeln idges

| ? Troden- | Stdrke-
m | Gewidt. Gewidt.

BWaffer. fubftang. | mefl. Qﬁtar%er. fubjtanz. | mehl.

Gramm. % % SGrammnt. % %

375 | 1,080 | 19,7 | 18,9 | 455 | 1,100 | 24,0 | 182
380 | 1,081 | 19,9 | 14,1 | 460 | 1,101 | 242 | 184
385 | 1,083 | 20,3 | 14,5 | 465 | 1,102 | 244 | 18,6
890 | 1,084 | 205 | 14,7 | 470 | 1,104 | 24,8 | 19,0
395 | 1,086 | 20,9 | 151 | 475 | 1,105 | 250 | 19,2
400 | 1,087 | 21,2 | 154 | 480 | 1,106 | 252 | 194
405 | 1,088 | 21,4 | 156 | 485 | 1,107 | 255 | 197
410 | 1,089 | 21,6 | 158 | 490 | 1,109 | 259 | 201
415 | 1,001 | 220 | 162 | 495 | 1,110 | 261 | 203
420 | 1,092 | 222 164 | 500 | 1,111 | 26,3 | 205
425 | 1,098 | 224 | 16,6 | 505 | 1,112 | 26,5 | 20,7
430 | 1,094 | 22,7 | 16,9 | 510 |.1,113 | 26,7 | 20,9
435 1,095 | 22,9 | 17,1 | 515 | 1,114 | 26,9 | 21,1
440 | 1,097 | 238 | 175 | 520 | 1,115 | 27,2 | 214
445 1,098 | 285 | 17,7 | 525 |1,117| 27,6 | 21,8
450 | 1,099 | 28,7 | 17,9 | 530 | 1,119 | 28,0 | 22,2

Naddem ivir nun die Crmittelung ded Starfegehaltd der Rar-
toffeln fennen gelernt Haben, twollen wir aud) die gewdhnlich um
Gebraud) fommenden Getreidearten und deven Starfegehalt anfitfhren.

Die quantitative Jujammenjepung der berfcdhiedenen Stoffe der
Getreidearten, alg: Starfemehl, Kleber, Gimeih, Fett und Salze, ift
ebenfalld, je nad) dem Boden, Klima und der Witterung Hed Jahres
eine ungleiche und fann fogar fehr verjdhieden fein, fo daB mur eine
jebesmalige Analhfe Ded Dbetreffenden Getreided genaue Refultate zu
geben permag. '

Dod) im Allgemeinen wird der Starfegehalt der verfdiedenen
Getreideforten tie folgend angegeber, und diirfte jolhe Annahme
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immerhin zur BVeredhnung auf den u erzielenben Spiritugertrag
maBgebend fein.

Qufttroctener Weizen ergiecht an Stirfe 57—65 %, (neuejte Berfudye)

" %Dggen i " " 52—57 oflo
<7 @erffﬁ " " 1" 50—53 0/0
" .@afer " " t 40'_‘452 0/0
Mais, amerifanijder circa 63—65 %

,  tirfijder , 58—60 %,
,  molbauer , 56—58 Y.

Nach diefer, ald yum Branutweinsbrand unbedingt erforberlidhen
Ginleitung, gehen twir nun zum eigentlichen Betriebe itber, und gehirt
sunddit hierher:

Die WalsFabrikation,

Da bdie in dem NMaterial borhandene Stirfe nicht diveft in
Alfohol aufzuarbeiten ift, — Alfohol iiberhaupt nur aus glihrenden
Buderlbjungen gewonnen witb, — fo mup bie vorhandene Starte
supor in Buder iibergefithrt werben, und biefed gejdyieht durd einen
beim Miilzen entftehenden Korper (Stoff), welden man Diaftaje ge-
nannt Hat.

Soll diefe Diaftafe nun ald Hauptjace bei der fpdteren Juders
bilbung auftretenn und twirfen, o muf sunidit deg Brennerd Haupt
aufgabe fein, folche fo viel ald mdglid) fich su verfhaffen und diefesd
gejchieht durch eine vationell gefithrte Walzung.

lnter Den verjchiedenen Getveidearvten, welde in der Malzeret
vermwandt twerden, ift jebenfallz die Gerfte ald bdad porziiglichite
Material anerfannt, tweil fidhy in derfelben nicht nur bdie gripten
Mengen Diaftafe entwideln, jondern aucy die Milzung am fiderften
vont allen Getreibeavten evzielt wird.

Gbenfalls wird audh) Roggen vermilst, dodh verlangt derfelbe
bedeutend gropere Riumlichfeit und Sorgfalt in feiner BVerarbeitung
und ift bad gewonnene Malz, weil weniger Diaftafe gebildet wird,
aud) midht o friftig in jeiner Wirfung und muf daher aud ein
Hoherer Procent-Sak angetvandt werden.
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Weizen auf Vialz vervarbeitet, ift nod) weniger wirffam al3
Roggen und ioitd dedhalb fehr felten oder nie zum Branntiwein-
brand als Malz verwandi.

Gbenfalls findet Hafer zur Malzbereitung wenig Verivendung.

Die Vereifung des Walzes ans Gexfte.

Soll eine Getreideart in M als beriwandelt werben, fo mup zu-
nddyit dem Getreide, hier Gerfte, die ndthige Feudhtigleit zum Keimen
sugefithrt twerben, und wird daher die Gerjte im Waffer eingeweidt
(gequellt). Bu diefem Bwede bebiente man fich frither meift der aus
ol gearbeiteten Quellbotticde, vdhrend man febt wohl befjer die
aud Btegeljtetnen mit Cement aufgefithrien Quelljtd de (Quelljteine)
anenbdet.

Jn gang newer Beit find and) eiferne, cylinderfdrmige, nad
unten fonijd) sulaufende Weidjgefape im Gebraud), welde nidt allein
bon unten entfeevt twerbenr, jondern aud) das ndthige Weid)- und
BufluBwafier von unten erhalten, fo dap diefed duvd) den Drud desd
Waiferrefervoird gezmungen with, feinen Weg bon unten durd) Has
su eidende Getreidbe zu nehmen, um oben unter der Kante Hes
Gefaped durd) ein Rohr toieder abzuflielen.

Die aud Jiegelfteinen aufgefithrien Quelljtdcde find meift vier-
edig; Dder Voben it nad) dem Abflubrohre zu etwad geneigt und
ftber der WYtitndbung ded AbfluBrohres befindet fich ein von Kupfer-
blech angefertigtes Sieb, tweldhesd die Gerfte beim Ablaffen ded Waffers
suriid Hialt. DaB auBerhald ded8 Quelljtoded an demt bon innmen
fommenden WajferabfluBrohre fich ein Hahn zum Abjcdhliegen befindet,
ift felbjtverftandlid).

Oben am Rande der Quellftoce, deven in jeder Bremnevei wenig=
ftend ziwet borhanden fein miiffen, find die Wafjersuleitungdrohre mit
thren Hihnen angebradht. Sum Ginbringen der Gerite in die Quell-
ftdcte dient am beften ein von oben aus dem Gerftenvorrathdraume
fommended Holzrohr; denn durd) Gintragung in die Stide wird bon
aupen allerlei Sdmug in den Weidhraum gebrad)t, und wemn der-
jelbe ugleih al3 Keimtenne mitbenubt wird, tverden leiht Kbruer
gerireten, twas in jeder Weife permieden werden nuf.

Che wir mun zum Weidjen der Gerfte itbergehen, twollen iwir
bier zunddit dad Verhaltuip der Gerfte zum Grimmmalz feftitellen,
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benn wenn toir ein beftimmies Gewidht Malz tiglidh verbrauder,
mitffen fir aug demfelben die zur Weide fommende Gerfte bemefjen,
refpettive nad) Gewid)t berechuen, damit nicht su viel und nidt su
wenig Gerfte eingeftofen wird.

Das Perhiltnif der Gerfie jum Griinmaly,

Ueber dad Verhdltnip ber Gerfte sum Grinmaly find in den
berfdyiebenen Lehrbiidern abweidende Angaben gemadyt und will id)
nur von bem in meiner Praxis erprobten Berhiltnifie fprechen, durd)
weldje id) gefunden, dap 100 Pfund Gerfte wijdhen 140 und
150 Pfund Griinmalz ergeben, je nadhdem dag Malz mehr oder
weniger Feudtigleit befist.

Bei Feftitellung ded ndthigen Gerftenquantums nehme idh fhon
feit Jahren dad Verhiltnip von 140 Pfund Gritnmalz = 100 Rfund
Gerjte an und bin dabei tmmer 3u ridtigen Grgebniffen gefommen,
aljp abgefiivst: fitv je 7 Pfund Griinmalz nehme man 5 Phuud
Gerfte; und nad) den von mir wicderholt audgefithrten LBerfudhen
ethilt man ferner von 70 Pfund Grinmalz 40 Bfund Darrmalz.
— ©oll nun der Betrieh einer Brenmerei am 1. November erdffnet
werben, o mup der Brenner {hon mit dem 15. Oftober feine Quell-
ftocte grimdlih jaubern laffen und der Befiber dafitr Sorge tfragern,
bap bie Gerfte zeitig zugefithrt wird,

Betfpieldwetfe wollen wir hier annehmen, dap bei zweimaliger
- Ginmaijdung taglich in Summa 20 Pud Griinmalz sur Berwendiung
fommen und jeded Feld fiir zwei Tage audreichen oll; iwie biel
Gerite muf dann am 17. Oftober Morgensd in den Quellftod ge-
langen? —

Bet 20 Pud Grinmalz pro Tag und Hag Feld fiir swei Tage
audreichend , gebraudjen wir Hier 20 >< 2 = 40 Pud Gritnmalz pro
Feld. Diefed zu Gerfte veducirt nad) obigem Verhiltniffe — 7 Pud
Griinmalz = 5 Pud Gerjte — ergiebt, wie ausd folgender Rechnung
erfidhtlich ift, 28,57 Pud Gerjte als Schitttung.

‘ P56 =40 %
1% ——i5 >< 40 == 200

X = %g = 2850,



Wiffen wir nun, wie jHiver die sur Weidje fommende Gerfte
ift, und DHaben diefes Gewidht pro Tidetwert mit 8 Pubd gefunden,
fo toitvden civca 8Y, Tidetwert in den Quellitod gelangern.

Die Ginweidung der Gerfle.

Bevor die Gerfte in den Quellftod gelangt, mup derfelbe forg-
faltig mit einer Biirfte ausgefdjertert fein, worauf er bid zur Halfte
mit Wajfer angefitllt wird.

Nun fann zum Cinjdiitten der Gerjte gefdhritten werben, und
ift Jolhed gejdehen, ivird Diefelbe mif eimer Holzfriide ordentlic
purdygerithrt, bdamit die Gerfte fih theild bon Dden anbaftenden
Staub- und Sdmustheildjen reinigen fann, {heild aber aud), damit
bie etivad leichteren oben aufidhwimmenden Kbrner veranlapt werden,
mit unterzufinfen. Nad) dem Wudgleichen iiberlaht man die Gerfte
der Rube b zum Wbend; rithrt nodymald ordentlidh durd) und
nimmt dann den AbjGaum ab, worvauj das erfte Waifer abgelaffen
und frifhes Wajfer gegeben wird, und zwar foviel, dap diefed
mindeftend .6—8 Zoll iiber der Gerfte zu ftehen fommt. —

Bei den unewen Quellftocfen von Gifen, wo Dder Abflup dHed
Waijferd zugleich aud) oben Dbewerfftelligt werben famm, ird der
untere Hahn zum Ublaffen nidht gedffnet, jondern der Bufluf ded
Waflerd jo lange fortgefest, big i) beim oberen Abfluffe flared
Waffer zeigt.

Bet diefem bon unten nad) oben Heraufdringenden frijden Waffer
werden jimmtlide Sdmubtheile mit fortgeriffen und o aug bder
oberen AGfluBdifnung entfernt. DaB bHieraud eine reinere Gerfte
vejultirt, wird jebem Facdhmann einleudhten und fann dieje Cinridung
aud) bei jebem dlteven Quellbottic) oder Quellftein angebrad)t werden,
indbem man dag SufluBrohr 6id auf den Boden ded Quellftoded ver-
langert und beffen Ende mit vielen fleinen Lodern, welde in Summa
dem Durd)jdhnitt ded Rohred gleiden, verfieht und gleihfalld fiix
dent oberen ADBfup bdurd ein oben an der Rante angebrachied ge-
bogenesd Knierohr Sorge trigt.

Nadhdem nun die Gerjte neued Waffer erhalten Hat, bleibt die-
felbe rubig ftehen, bid bdiefed iwiederum nad) 24 Stunden (alio am
Abend Ded 18. Oftoberd) durd) frifdhed Waffer erfeht with. Jmmters
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hin wird e3 im Winter, wo die Temperatur bes Waifers fehr niedrig
ift, audreidend fein, menn taglich ein Mal, alfo alle 24 Stunden
frijdhes Waffer gegeben ioird. !

- Um 19, Oftober Morgens wird der zweite Quellftod in be-
fdriecbener Weife und mit einem gleihen Quantum ®erite verfehen;
am Abend der Abjhaum entfernt und Has erfte Waffer durd) newues
erfegt.  Bugleid) wird dann aud) die Gerjte be3 erften Quellftoces,
welde bereits 60 Stunden geweidt bat, auf ihre Quellveife unterfucht.

Die Weidie der Gerfle.

Die Quellreife der Gerfte exfennt man, wenn man einige Kbrner,
bie Pole dem Daumen und Jeigefinger sugefehrt, ftarf dritdt; [bft
fid) bei biefem Drucde die Hitlfe und empfindet man fein ftechendes
Gefithl in ben Fingern, fo ift die Weide audreidgend; follten indep
einige grofere Qorner hierdburd) nod) nicht die geniigende Weidhe er-
fennen laffen, fo ift in Anbetracht einer befriedigenden Durdhichnitts-
probe ber fleineren, vorherrihenden Rbrmer, bierauf feine Riicfict
g nehmen. AuBerdem werben Nagel- und Sdyreibprobe empfohlen,
bod) ift lebtere nicht mapgebend, da audy ein itberiveichted durdh-
gejdnittened Qorn, nod) immerhin einen mehr ober weniger weiBen
Strid) beim Jiehen beffelben Dinterlaffen biirfte. Nad) durdygejdhnit-
tenen Qdrnern die Weidje beurtheilen zu ollen, ift nid)t anzurathen.

Um eine gleiymapig geweidyte Gerfte zu erhalten, ift erforberlich,
baf man abgelagerted Qorn bertendet, denn eine frifh von der
Darre erhaltene Gerfte ergiedt nie eine gleimdfige Weidje; folches
mbgen alfe Brennereibefiber, weldhe in erfter Linie ein guted Malz
bon ihren Brennern verlangen, wohl behersigen und bdafiir Sorge
tragen, daf ein fleiner Vorrath) immer vor der men 3u erdrefdjenden
Serjte porhanden ift.

Dat man nun nad) erfier angegebener Probe bdie hinlanglide
Weide der Gerfte im LQuellftod Nr. 1 erfannt, witd der Waifer-
ablaBhabn gedfinet, bas Wafjer abgelaffen und danadh, wenn nbthig,
nodymals frijhes Waffer sum Nadipitlen gegeben : biefesd wird jofort
toieder abgelaffen und bleibt der Hahn sum bollftanbigen Abtropfen
ber Gerfte bie Nadyt iiber offen, am anderen PMorgen (den 20. Oftober)
wird Dder Quelljtod entleert und die Gerjte auf die Tenne in einem
3tvei Fup hohen Haufen (Nafitiid) gefebt.
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Der Bottid) ober Quellftod wird nad) dem Gutleeven redht jorg-
falttg gereinigt; jedod) fann ein jededmaliges Bejtreichen mit Kalt-
mild) bor ber Reinigung nicht genug empfohlen werden, denn die aus
ber Gerjte audgezogenen Cytraftivfioffe theilen fi) den Borven des
Holzed refpeftive ben Wandungen ded Quellftoded mit, und geben
Beranlafjung ju fiulnierregendem Sdhleim und Schimmelpilzbildbungen.

Jit der Brenmer Hierin nadhlaffig, o entfteht gar zu bHald eine
gefihrliche Pilz-Brutitdtte und ein gefunded Wals ift in Frage geftellt.

Deshald mup eine gewiffenhafte Reinigung jedem Brenmer zur
Pfliht gemadht werben, denn eine geringe Vernadliffigung witrde
groBe Nadytheile nad) fidh) ziehen. It der Quellftod nun wieder
forgfiltig geveinigt, {0 mwird derfelbe mit Waffer sur Halfte angefirlls,
um am nidjten Tage, ald am 21. Oftober Morgend wieder befdhictt
au werdent, fo dbaf in el Quellftdcen, alle zwei Tage abwedfelnd,
etne Fitllung ftattfindet und der Turnus immer regelmakig sur be-
ftimmten Beit audgefithrt und im Gange erhalten bleibt. Der
Breunereibefiber ober der Bremmereiverivalter Hat aber aud) jeimer-
{eitd bafiiv 31 forgen, dap bie Gerfte immer zur beftimmten Seit
herangefchafft wird.

Der AaBhanfen.

Der Japhaufen (Quelhauferr) bleibt in der angegebenen Hobe,
um fid) eriwdrmen zu fonnen, ruhig legen, denn da bei dem falten
Weidmwafler im Winter die Temperatur der Gerfte 3u tief gefunten
ift, und Dbei einer Temperatur unter 8 Grad Reaumur iiberhaupt fein
Wadhgthum vor fih gehen fanu, fo mup zu diefem Bmwece dag Nak-
ftitc in dem hbheven Haufen durd) Crivdvmen zum jpateven Wads-
thum fich vorbeveiten. Derfelbe Oleibt alfo rubig legen, 6id zum
Abend, bevor die Gerfte aus dem Quellftod Nr. 2 zum Audiverfen
ant anberen ‘Yiovgen beveit ift, und bdiefe jeinen Plak einnimmt,
wahrend dev erfte Naphaufen, ald , Spishaufen” auf einen anbdern
Blag in eine fubhohe Sditttung getvorfen tvird.

Der Spishanfen,

©obald bet diefem die Reimipie in Form eined weifen Piinkt-
chend erideint, wirh sum Wenden gefdritten und zwar jo, dak die
obere Sdidht mehr nad) unten und bdie mittlere Lage, weldhe am
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weiteften enttwidelt ift, mehr nad) oben getoorfen tvird. Bon nun
an bleibt der Haufen, sum Jungititc ibergehend, regelmapig unter
der Schaufel. :

Wann das Wenden ded Stitdes (Feldes), weldjes in der Jegel
alfe 12 Stunben erforderlich wird, twenn fonft eine normale Reller-
temperatur von 6—8 Grad Reaumur erhalten werben fann, und die
Jelber niedrig gefithrt werben, ndthig ift, evfennt man an dem Ber-
bortretenden Sdjweifs, und iwird nun ei jedem neuen Umlegen bes
Felbed die Sdiittung etivas niedriger gehalten, fo daf bei der ftar-
feren Gutividelung des Keimes feinre su groge Grivdrmung ftattfinden
fann.  Diefe muf in jeder Weife vermichen werdbenr, da durd) Ver-
fdumnifie hievin Grund ur Siurebilbung Hed Malzed gelegt wird
und daber ein erhittes Malz jhon ald ein Halbverdorbenes betradytet
werden fanm.

Jit der Keim der Saure jdon Hier beim Milzen gelegt, fo wird
er fidh in der Weaiide vapide fortpflangen, und fann man fth dann
nidht wundern, fwobher die total verfiuerten Deatfhen fommen. Des-
halb ift al8 erfte Bedingung: forgfiiltiged Abpafien des Sdjweifes
unbd redjtzeitiges Wenbden (nicht zu frith, aber nod) weniger zu fpit)
erforderlich.

St die Kellertemperatur u bod), fo muf durd) Oeffnen der
Lufttlappen Abtithlung gefhafft und Has Malz Biterd gewendet werden.
Gine Bftere Wendung alg alle 12 Stunbden empfehle i) nidht gern,
benn dag Wenden ift feine Sugend wnd immer nur alg ein noth-
tendiges Uebel su betradjten; bei jebem Umlegen ded Malzed werden
mehr oder weniger Rbrner und RKeime burd) die Scaufel bejchadigt
und geben die zevquetichten QRbrrner Tpdter YVeranlafjung sur Schimmel=
pilghilbung. Dezhald muf der Bremmeifter zunadhft eine gitnftige
Stellertemperatur fefthalten , welde burd) SchlieBen oder Oeffnen der
Quftfenjter s evzielen ift; fermer aber aud) die Raumlicheit und
Lage der Tenne bevittfichtigen, denn nidt an jedbem Orte Hed Rellers
witd dag8 Malz gleihmifig oacbfen, und daher it darauf beim
Wenben in der Hihe bes Felbes Nicficht u nehmen. Gbenfalls
bevmeidbe man ungleimapige Helligheit Ded Raumed, und wenn in
demielben 3u grofe Fenfter angebradt fein follten, weldhe 3u {dharfes
Lidt geben, jo 1jt 5 boruziehen, RLaden vorzulegen, oder das Glas
mit weiBer Oelfarbe zu liberftreichen; denn fm dunflen Reaune wadhit
bas Malz am gleidhmapigiten wahrend nad) den Hellen Fenftern 3u
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per Blattfeim fich) zu ftarf entwidelt und daber fein gleihmaiaes
Malz erzielt ticd.

Ghe der Malzer zum eigentlichen Wenden ded Felded fdreitet,
jperbenn Die duperen Ranten deffelben nach bder Mitte zu geworfen,
dennt Die Kanten Hed Stiifed Haben {idh, weil mehr der duBeren Luft
auggejest, weniger ertidvmt, und find daber im Wadpsthum nidt fo
porgefdhritten ie dag Jnnere ded Felded; wiivben nun diefe Ranbder,
ohne nad) der Mitte geworfen zu fverden, ivieder in alter Lage desd
Beeted gewandt, fo wiitbe a3 Malz an den Rdnbern bedeutend
quritdbleiben und cin gleimabiged Malz nidht erhalten twerben
fonnen.

Um da8 Malz nad) allen Regeln wenden zu fonnen, Hat der
Brennmeifter oder Milzer fich eine Dedeutende Fertigeit in der Hand-
habung der Schaufel anzueignen; demn ed geniigt durdjaud nid,
bad Malz mur einfad) umzuwenden, joudern e3 foll mit einer gewifjen
Qraft getworfen terden, wm fich theild absufiihlen, thetld aber, wad
jevenfalld die auptiadye ift, Damit jeded eingelne Rovn mit der Luft in
Berithrung fommt, und wieder Sauerjtofi sum Wad)jen aufuehmen fanu-

Diefes find die @auptbebingungm Ded Werfend; -die eigentliche
Handhabung der Schaufel zu lehren, ift in feinem Handbude mig-
ih; durch die Prarid mup fich jeder Brennmeijter jo viel wie mdg-
lid) die Kunftgriffe Ded Wendend amzueignen juchen, denn nidht allein
ift beim Wenden ded Stitded von der Bearbeitung auf den Meifter
st fdliegen, fondern bdie fertigen Selder fdhon 3eigen, ob der Bremmer
ein gewiffenhafter auf Ordbnung Haltender Menfdh it.

,®laube ja Teiner vom den Lefern, dafp dies leere Worte find; Halt der
Bremmer in jetnem Malzfeller auf peinliche Reinlichfeit, gejunde Luft, auf
regelmipige Temperatur, gleidmipige Hohe der Felber, vegelvecht aufgefithrte
gerade Ranten, fo wird er aud) ebenjo peinlich und gewifjenhaft in dem dibrigen
Betricbe der Bremmerei fein, und nichts dulben, wad dad Licht su fhenen Hat.

Die Brennereileute werden einen joldhen Betriebsleitenden twegen feiner
peintichen Acconvateffe, feharfen Aufficht und Controle fiivchten und daher janmt-
Yiche vbeiterr zu feiner Bufriedenfeit wie am Sdhnitvden audzufitfhren juden.”

Nadh) zwei- odber dreimaligem Wenben bded Felded twerden fich
die Turzelfeime Dedeutend entwidelt haben, dad Feld Deiht jest
Sungftitf und befinden fidh) bereitd drei Felber auf dber Tenme.

Dad Wadhsthum ded Malzed fdhreitet nun jdhnell vorwdrtd und
mup daher jest alle Aufmerfiambeit auf den Herbortvetenden Schiveifs
gerichtet erben.
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Die Wurzelfeinte follen bei langfanent, normalem Wadyien redht
frdftig, wollig und Fraus und im A [tfti & fo borgefdyritten fein, dak
diefelben ungefahr die 1Yymalige Qeinge ded Qornes erveichen. ekt
muB das Feld fehr niedrig gefiihrt werben, circa 4—6 3oll Hod),
und erreidht hier feine grbpte Cntwidhmg, indem der Blattfeim unter
ber Hilfe civca Dreiviertel der Qinge des Rornes evretdjen nuug.

Bon mun an foll, da dag Feld fertig ift, dafitr geforgt werden,
Dafp ber meiteren Gntwidelung des Malzes burd) niedriges Fithren,
ober durd) Ablegen auf einen Iuftigen, fithlen Schwelghoden Ginbalt
gejchieht.

Cin guted, gejunded Malz foll nad) frijen Gurfen duften,
fraufe, volle Wurzelfeime zeigen und eine rein gelbieife Farbe Haben.

Jit bet regelmiBigem Berfahren gearbeitet, o Hat der Malzer
jet 4 Felber unter der Schaufel und zwar je ein Napitiit, Spik-
baufen, Jungftiic und Altftitc, und bleiben biefe wihrend eines regel-
mifigen Beiriebed, indem die aus den Quellftdicen ritcenden Haufen
bie abgehenden erfegen, vollftindig gleid). Gine mehr al8 zweitigige
Sdyiittung joll nie vollzogen werden, weil das Malz dann dhwerlich
am Dritten ober wohl gar am vievten Tage nod) geniigend gefund
bleiben toiirde. Denn joll Has Dealz eined Beeted am erften Tage,
o ¢35 theiliweife sum Gebraud) fommt, wirflih veif fein, o fann e
unmdglid) am Ddritten ober vierten Tage nod) wohl erhalten gedacht
terber; jedenfalld twith der Blattfeim mehr ober tweniger bdurdh-
gebrodjen fein und Hag Malz einen muffigen Gerud) angenomunen
baben. Daber ift ein fiir swei Tage audretdjended Beet ald regel-
redht angunehmen. ,

Ghe wir mumn zur Verwendung Hes Palzes itbergehen, twollen
wir Ciniges itber die Malztente, deren GriBe und Fupboden anfithren.

Die Gréfe und Wefdaffenfeit der Aalztenne.

Die Gridpe der Malztenne ridhtet fich nach dem zu vevarbeitenden
Malze und foll diefelbe fo grof fein, bag der Miilzer nicht allein
geniigende Gdnge 3wijden den Feldern behalt, fonbern thm audh fo
biel Faum bleibt, dak er beim Nmlegen Hes elded das Malz vegel-
redjt bermerfen famn, damit dle eingelnen Lbrmer beim Wenbden
orbentlich mit der Luft in Berithrung fommen onmnen.
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Da wiv vegelmikig 4 Felber unter der Sdaufel Haben, und
ie oben angefithrt, 31 jedem Feldbe 31, Tidjetwert Gerfte bermandt
wurden, {o haben wir einen Raum zu 3Yy Tidetwert >< 4 Felder
= 14 Tjdetivert Keimtennenfliche nothig.

Fitr jebed Tichettvert Gerfte vedne id) inclufive Weidhraum
100 Quadrat=Fup Keinmraum und iviicde daher hier eine Malztennen-
fliche bon 14 >< 100 Quadrat-Fup — 1400 Quadrat=Fup ndthig fein.

Der Dbejte, milbefte Boben bder Temme ift entjchieden der aus
gut gebramnten Siegelfteinen, twelde in Sand gelegt und deven F zyugen
mit Cement vergoffen find.

Dap die Flade eine bollftindige Chene bilben mup und fetue
hervorragenden Qanten auftveifen darf, ift felbitverftandlic). Gin
jolcher Boden giebt und nimmt dem Walze, weil der Jiegelftein
aufiangend wirft, fe nac) Vedbiirfuify ded Steines, Feudhtigteit (Frudt).
Die gang cementivten Tennen {Hunen weniger Feudtigleit aufnehmen
und abgeben und find degdhald nidht ald jo mildbe und fithlend fiic
bad Wadhjen ded Vialzed zu empfehlen.

Dap an der tiefiten Stelle der Tenne ein audgemaierted Lodh
sum Ausjdopfen ded zum Reinigen ded Kellerd ndthig geivefenen
Waiferd angebract fein mup, wird jedem Fadmann einleudjten, —
obgleid) Hochit felten Hievauf Ritcfficht genommen ift,

Das Uoggenmals.

Soll Roggen auf Malz bevarbeitet werben, wasd unter Umijtanden,
o die Gerite miprathen, und Roggen billig genug ift, vortheilhajt
fein fanm, fo Ddarf der Roggen, tweil dinnjdhaliger, feine o ftarfe
Weidhe erhalten, 1und gendigt oft fhon eine Weidhzeit bon 24 Stunden,
und zwar {dabdet Hier ein zu wenig nidt fo viel ald eine ju ftarte
Weide, tweil durd) leptere der Kleber ded Hoggens leidht jdhleimig
und jhmierig twird und daher in Faulnif itbergehen fann.

AuBerbem mup dad Quellmalz von Anfang an bedeutend nie-
driger gefithrt werden, tweil die Criwdrmung deflelben biel jdhneller
vor fid) geht ald Dei der Gerfte und der Roggen viel gemeigter ift,
durd) Ueberhigen Saurve zu bilben. JNur durd) eine niedrige Tem-
peratur der Rdume, niedriged Fithren, bfteres Wenden ded Felbes
und groBe Raumlichfeit, ift ein gutes, gejunded Walz zu erhalten.
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Wenn aud) in den leten zehn Jahren faft auzjd)lieglid) nur
mit @ritnmalz in den Brenueveien - gearbeitet wird, und felbft zur
Hefe biefed entidieden mit BVortheil angewandt ift, o ift 38 doch
unbebingt erforderlid), daf in feber Bremmerei fich eine Dealzdarre
befindet, vermittelft weldjer man bei Betriebsftorungen den nidt zur
Berwendung fommenden Malzias aufdarven famnn.

Die Hefe

Die Hefe, aud) Vorgihrung genannt, wird, wie oben {don an-
gebeutet, jeBt twohl ausidhlieBlich mur mit Bortheil aus Griinmalz
beveitet, tweil foldhe weit fraftiger al8 eine aus Darrmaly bereitete
Defe witkt. Von den verfdhiedenen Recepten, welde in mandyen
Lehrbiidjern iiber Hefenfabrifation angegeben find, jehen i ab, da
uns bdie Wiffenjdaft hinlanglich itber dasd Wefen und den Chavafter
ber Hefe und die Behandlung derfelben Aufichluf ertheilt Hat.

BWir wollen alfo Hier nur die Hefenarten betvadyten, bet welden
Gritnmalz verwandt wird, zunddit aber die reine Grimmalzhefe und
bann folgend, die Gritmmalztartoffelhefe befprechen.

Die reine Griinmalfefe.

Bei einem tagliden Betriebe mit zwei Orduungen  gebraudyt
ber Brenner bei dev reinen Griinmalzhefe vier Hefengefape und zmwet
fupferne Hefeneimer, und bei der jdhdrfer wirfenden Grimmalztartoffel-
hefe fiinf Hefengefife, und swar betriigt der gefesliche Jnbhalt eines
jeben  Defengefihes 1., des Gahrbottid)s , alfo bei 300 Webdro
Gahrbottid) — 30 Wedro. Die Vhuttereinmer witffen minbeftensd 1,
bes Hefengefafes, aljo hier 3—4 Webdro, fajfen.

Bei der Beveitung der Hefe Haben wir 1ns sundd)it mit folgen-
ben verjdyiedenen Operationen 3u bejdhftigen, als:

1) mit bem Material itberhaupt;
2) mit bdem Gintodhen bded Defenmateriald und der darauf
folgenben Bucerbilbung;
3) mit ber Siuerung des Hefengutes;
Gelbde, Die Spiritus-Fabrifation. 2
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4) mit dem AbTihlen der Hefenmatjche;

5) mit der Grmittelung der quantitativen Saure und Unter-
fudung der reinen Diildyjdure;

6) mit dem Anitellen der Hefe;

7) mit Dem Abnehmen bder Mutter (Hefenfortpflanger) und

8) mit dem Vorftellen der Hefe.

Das Waterial der SHefe.

Dag szur BVermendung fommende Gritmmalz mup i jeder Weife
et gejunded fein umd vedht fein auf der Malzquetiche zerriffen
merdeit.

Das ndthige Quantum ded Malzed rvidtet fich nad) dem Haupt-
material und it dajjelbe Hier, two wir sunddit die Ravioffeln alz
Hauptmaterial betradhten, je nad) der Gahrbottidhgripe ein verjdyiedenes.
Dennt wahrend wiv bei einmen groBen Vetriebe, bei einer Bottich-
Grdpe bon 300 big 400 Wedro mit einem fleinen Procentfal Griin-
malz abfommen, gebraudhen wiv fiir Bottidye bon 200 bid 300 Wedro
etnen perhaltnipmakig gropeven Procentias , weil in fleineren Gahe-
bottidjen die Gahrung und Crivavmung der Neaijde unie fo friftig,
ald in grogeven verfaufen wird. Die Grfahrung Hat gelehrt, dap
bei grbBerem DBetriebe ein Procentjah von 2—21, Procent vom
Hauptmaterial, und bei fleineren VBottihen ein verhalinipmipig
grofever Sap Grimmaly von 2Y,—8 Procent zu nehmen ift.
Nehmen wir 3. B. an, dap pro Bottidh civea 150 Pud RKartoffeln
vevarbeitet werden jollen, fo twiitben iv einen Betrieb von mittlerer
Grdge DHaben, und Hier den Hefenjap mit 21y Procent Griinmalz
von 150 Pud bevedynen, aljo: 33/, Pud Griinmaly 3u nehmen Haben.

Das erforderlidie Waifdmwaffer der SHefe.

3u dem Ginmaifden deg Hefenguted, hier Grimmalz, foll bor
alfen Dingen rveined, nidht zu falthaltiged Waffer genomuten werden
und witd diefed in eimem in der Hefenfammer oder deren Ndbhe auf-
geftelltem Wafferfodfaffe angefodht.



dumt Etumaiidern nehne i), um eine gitnftige Concentration
bou circa 17—18 Procent am Sacharometer in ber Hefenmatide
ersielen it fBnnen, pro Pfund Gritnmalz %/; Stof Matihivaifer; und
iirben tvir daher bet dem obigen angenommenen Sae von 3,75 Pud
= 150 Pund Gritnmalz 150 >< 2, = 100 Stof Waffer verbrauden.

Die AReinigung der Sefengefife und der Sefenkammer.

Soll nun gur erften Oefencinmaiiung (am 30. Oftober) ge-
jcritten werden, fo muf der Bremmer die sum Gebraud) fommenden
Hefengefife, wenn diefe aus Holz beftehen, bereits einige Tage vor-
ber mit DBeifem Waffer und etwaz Sdywefelfaure ordentlid) aqus-
gewajdjen haben, tworanf fie dann nod) einer griindlichen Reinigung
mit Der Biirfte untermorfen werben. Die in die Holzporen ein-
gedrungenen Pilze, twelche fid im Laufe Hed Sommers serfet Haben
und in Faulnif dibergegangen find, werben durd jolche Reinigung
bollftandig zerftdrt und entfernt.  Hievin wird meift von dem Brenmner
gefehlt und die Reinigung viel ait oberflachlic) behandelt, und it 3
bann fein Winder, baB gleid) die erften Hefenjite nidht gelingen
twollen, Ddiefelben einen unangenehmen Gerud) und Sefhmad  an-
genommen  haben und fein geniigender Sduregrad erzielt twerden
fann, womdglidh die gefdbrliche Butterfaure auftritt und Has Hefen=
gut beranlafit, in Gelbitgihrung itberzugeher.

Dafy dag Hefenlofal ebenfalld vor Beginn der Periode ordent-
ld) mit ungeldichtem Qalfe ausgetveipt und geveinigt fetn muf, ift
Bebingung und gehort zur Ordming.

Sind bdie Hefengefike mun in_angegebener Weife griindlid) ge-
reinigt, fo wid, wenn der BVetrieh mit boppelten Ordmungen am
1. Jtovember Dbeginnen foll, {hon am 30. Dftober Morgend 1m
9 Ubr die erfte Hefe etngemaiiht und zu dem Bivede bag Detreffende
Gefd furs vorher mit einigen Gimern heigen Wajfers auggejpiilt.

Das Cinmaifden oder Ginbrennen der Sdefe.

Dag Gritmmalz witd furz vor dHer Berwendung redt fein ge-
quetiht zur Stelle gejhafft, dag Hefenvaijer auf circa 73 —75 Grad
Reaumur angefoht und nun sur Clumatidung gefdritten, indem

2%
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circa 3—4 Gimer Waijfer in das Hefengefip gegojfen werden, worauf
nad) und nad) eine Portion Walz gefdhitttet und dann durd) et
Yrbeiter mit Maijdhholzern daffelbe tiidtig dburdygejdhlagen twird, bis
jammtlides Maly mit dem Waffer ordentlid) vermijdht ijt; nun
mwerden iederum zwei Gimer Hingugegofien, durdygenaijdt und das
nod) {ibrige Malz Hineingejchitttet, worauf unter forhwihrendbem Durd)-
maijdhen das fehlende Waffer vorfidhtig sugelegt wird, bis fid) eine
Gnbdtemperatur von 51—52 Grad Reaumur ergiebt. —

Gin ordentliges Durdmaijdhen mit den durdhbrodenen Waijd)-
Hblzern bald lints bald redytd, ift Hauptjade, damit fein gujammnen=
geballtes Malz nadbleiben fann und jebed eingelne Theildpen ordent-
li) gar gebrannt wird.

Nad) pollbradhter Einmaijdung twerden die Kanten und Seiten-
ande ordentlich abgegoffen und bleibt die Hefenmatjdhe nun gut ver-
dedt ein i zwet Stunben zur Buderbildung rubig ftehen. Nad
biefer Beit foll bad Hefengut wiederholt — vielleicht alle 3 Stunden
— am Zage orbentlid) durdygefdhlagen, jeded Mal die Seiten ge-
reinigt und bas Pefengefif twieber gut verdedt werdben, damit eine
ftarfe Abtihlung ded Hefengutes jo biel wie mbglid) verhindert wird.

Gbenjo iird mit der zweiten Hefe verfahren, nur daf diefe,
weil jpdter verwenbdet, aud) circa 83—4 Stunben fpdter ald die erjte
Hefe, eingumaijdjen ijt.

Gegen biefe oben angefithrte Gndtemperatur bon 51—52 Grad
Reaumur der Hefenmaijde, welde man ja befanntlidh jhon frither
amwanbdte, Hat man in den lesten Jabhren vom wiffenidaftlidyen
Standpunfte aud mandes einguwenden gehabt, da man angunehmen
fich bevechtigt fiihite, Dap Dei der obigen Temperatur leid)t bie Hefen-
bildenden Subftanzen, Ciweipitoffe, unldslid) gemadyt twiirben und
daher eine Miaijdhtemperatur pon 48—49 Grad Reaumur borjdlug.

Dod) die erfahrenen Praftifer Dielten trogdem ihre alte Tem-
peratur inne und auf eine pon Warder und Andeven in Anregung
gebrachte Frage, mworauf die Bremmer ihr Fejthalten der hoheren
Temperatur begritndeten, wurden bon dem BVorjteher der Verjud)s=
ftation ded Vereing deutjer Spiritus-Fabrifanten, Herrn Profefjor
Dr. Delbritc, mehrere Verjudje bei bderjchiebenen Temperaturen
audgefithrt. 2Aus diefen Unterfuchungen wurde nun gewiffermapen
feftgejtellt, dap die Maijdhtemperatur nidyt allein gleich redt fiiv die
Perzucerung der Stirfe, fondern aud) fiiv bie Reingiihtung der
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efe und Reinlichleit der Gahrung von Widhtigteit ift, und bet einer
Lemperatur von 51—52 Grad Reaumur die Reingiihtung ded Hefen-
guted am ficherften su erreidhen fei.

Diefe Temperatur hat fich denn aud) in der Praris ald ganz
bewdbrt gezeigt und ditrfte wohl bvon den meiften Brenmern jdhon
jest in Anwendung gebradit fein. o

Die Sduerung des Sefengntes.

Durd) die Unfduerung bes Hefenguted tvird befanntlich der
Rleber (Ctweifftoff) Halidg gemadyt, um fiir die fpdtere Fortpflan-
sung und Grndbhrung ded Hefenpilzed mwirken gu fonmnen.

Um bdiefe hier erforberlidhe Mildhiure nun o viel wie mog-
Lid) vein sitchten zu fdnnen, erfordert e8 ded Brenners ganze Sorg-
falt und Aufmerfjameeit.

Leiber ird Bier bei der Anjduerung ded Hefenguted in den
meiften Brennereten nod) fehr gefehlt, indem ¢8 den Bremmern gang
gleidygiiltig erdjeint, bei welder Temperatur die Sduerung i den
circa 20 Stunden verlauft. Man iiberldBt ganz rubig die Hefen-
maijde fih felbjt; biefelbe muB ja nad) dem alten Derfommlichen
LBerfahren nad) der Bucterbildung unbededtt und unangerithrt ftehen
bletben, gleidhgiiltig 06 ¢8 in Her Hefenfammer warm oder falt ift.
©3 ift daber benn audh nicht anders mbglidh, al8 Ddaf in foldhen
Hefenmaiiden am anderen DMorgen frith vor der AbLithhung die
Temperatur bedeutend tiefer gefunten ift und faum nod) 30 Grad
Feaumur Wirme erhalten find. Unterfucht man min die obere Shicht,
teldhe nod) tiefer abgetithlt ift, jo findet man, dap diefe eine etgen-
thitmliche Farbe, einen penetranten Gerud) und ftecdhend faurven Ge-
idhmad angenommen Hat und die gefiahrliche Butterfaure in der Bil-
dung begriffen #t. Wollen wir eine gejunde, veine BVorgihrung unsd
bevanbilben, und diefe durd) den gangen Betrieb fortfithren, fo ift
bor allen Dingen ganz bejonders auf bie Sduernng bes DHefengutes
su adten.  Reinlicdyfeit it ein Hauptioort —. und mup aud) in der
Hefentammer gang befonders grofs gejchrieben toerder.

Dann ift ferner nbthig, dap fiir eine genitgende Temperatur
bon 14 Grad Reaumur in der Hefenfammer geforgt oird; ift diefe
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nidt 3u erzielen, fo mup durd) Aufjtellung eined feinen Dampf-
ofensd bie Tempevatur erhht oerben.

Bei der Ginmaiidhung ded Hefenguted ift, wie oben angefithet,
bie Gubtemperatur auf 51 —52 Grad Reaumur entjchieden einzu-
Halten, weil eben Dei diefer Tempervatur nad) wiffenidaftlicher Unter-
fuchung mehr und mehr die Bafterien der Fettjduren getddiet twer-
vent, welde aller Wahrideinlichfeit nad) beim Walzprozeh entjtan-
den find.

Serner haben twir die Siuerung ded Hefenguted fo zu vegeln,
paf nad) der Buderbildbung die Temperatur nidt gu jdnell finft und
mbglichft lange auf 48 Grad, 45 Grad und 40 Grad Reaumur er=
Balten bleibt, {iberhaupt am Gnde dber Sduerzeit, bad ift am anbern
Porgen, circa 20 Stunden nad) der Cinmaijdung, die Temperatur
nidt tiefer ald8 28 Grad Reaumur gejunfen ift. Denn gevade
awifden 30 und 40 Grad jcheinen fich die Fettjduven, namentlid) aber
bie gefahuliche Butterfiuve su Dilden; bleibt nun dag Hefengut
langere Beit bei diefer Temperatur ftehen, jo wird eine reine Wild)-
jaure mie zu erzielen fein und eine gute Hefe ober BVorgihrung nidyt
erveidht.  Ueberhaupt wird eine folde Hefe fid) nidht lange erbalten,
fie wird in Selbjtgihrung itbergehen und umidlagen. Um nun der
jhadlicgen Bilbung diefer Feitiduve, ded gropten Feindbes des Bren=
ners, entgegenarbeiten zu fbunen, ift ¢ unbedingt ndihig, dah die
Hefenmaijde nad) vollbradyter Juderbildbung feft unter bdem Decel
sur Grhaltung der Wirme gehalten, und wahrend der Sauerseit im
Qanfe Ded Taged mehrere Male durdygejdhlagen wird, Ddamit fie
Sauerftoff sur Sturebildbung anfnehmen und die Siuerung eine gleid)-
miBige werben fann.

Gin bitered Mefjen mit dem ThHermometer twird evfennen lafjen,
e teit dag Hefengut in der Temperatur gejunfen, und befiivchtet
man, dap diefelbe fich am anbern Morgen nidht auf 38—40 Grad
Reaumur erhalten wird, fo thut man gut, namentlih bet fleinerem
Retriebe, den Muttereimer mit HeiBem Waffer in Dad Hefengut itber
Nadt etnzuftellen. Auf dicje oder andere Weife mup der Brenmer
die angegebene Temperatur erftreben und wird ev fiir jeine Sorg-
famfeit bierin reichlich belohnt werben.

Seitbem i) diefe mene Viethode in meiner Prayid aufgenom-
men Habe, Dbin i durc) glangende Refultate erfrent worben und
fabe, wad frither bei aller Uufmerfjomfeit und Withe nie evzielt



werden fonnte, febt ftetd am Shureprober (Titvivapparat) eine gleid)-
magige Anzeige.

Ju einer in der Sduerung gut verlanfenen, abgekithlten Hefen-
maijde follen auf 20 SKubifcentimeter Filtrat 2—2,2 Qubifcenti-
meter Natroftlauge ded Titvivapparats zur Jeutralifivung der Sture
berbraudyt werdben. Sollte nun diefer Shuvegrad in den erften
Hefenmaijden nidht su evveidhen fein, fo ift su empfehlen, bei den
gieiten und folgenden Sien nad) der Juderbildung etwas abge=
{duerte Defenmaiihe aud den vorhergehenbden Sagen als Samen
3 geben, und bditrfte je nacd) der grbBeven oder Feireren Maiie
{chon ein Quantum von 5 refp. 3 Stof geniigend wivken. (. Seite 25.)

Diefes abgefduerte Quantum, weldes zur Anjiuerung der
fitBen Defenmaiiche gemommen wird, it zuvor mit dem aiveifachen
Quantum fodjenden Waifers zu vermifhen, damit etwa borhanderne
{dhadliche, fremde Sdurefermente getddtet werdern.

S fithre diefe Unfaurung mit Borthetl bereitd die zweite
Campagne durch) und erhalte damit nicht nur etnen ftetd fich gleich-
bleibenden Siuvegrad, fondern die Alfoholertriige find dadburd) um
Ys—'/y Procent vom Gihrranm geftiegen.

Die Kithlung des SHefengutes.

RNaddem Ddag Hefengut nun civea 20 Stunden bei obiger
Temperatur der Shurung iiberlafien gewejen, wid die erfte Hefen=
maifdje ded Morgend frith, alfo am 31. Oftober, rajd) durd) einen
fupfernen Hefentithler auf circa 17—18 Grad Reaunun abgetithlt.
Diefe Tempevatur ridtet fih nad) dem Unftellungsdgrad der Hefe
und muf jo manipulivt werden, dak nady Sujesung der abgefithlien
Meutterhefe die gewiinjdhte Anftellungstemperatur vou civea 15 Grad
Reaumur erhalten wird.

Die sweite Hefenmaifdhe wird wieder fo viel fpiter abgefithlt,
al3 bdiefelbe fpdter al8 die erfte eingemaiftht mwirrde.

Die Hefentithler, weldje man hier gewbhnlich gebraudyt, find
- meift fehr mangelhaft conftruivt, indem fitv eine rajche Abtithlung
wenig Sorge getragen ift.
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Durd) einen vou mir eingefithrten Hefentithler (Fig. 2) erretcht
man jdmell den gewiinfchten AbLiHlungdgrad, weil durd) die groBere
bargebotene Rithlflache dasd Waffer beffer audgenubt und daher ein
groBerer Nubeffeft erzielt wird.

Die Grife des Rithlerd ridtet fidh allerdingd nady dem be-
treffenden Defengefahe und fanm DHier nur pon dem berhiltnik-
mikigen Mape meined Riihlerd die Rebe fein:
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Figur 2

Die Qinge A ded KRithlerd betrdgt 28 Joll,

die Breite der Rithlflache betrdagt 12 Jolf,

bie Hohe B betrdgt 30 3ol
fo dap fiir dbie Vaifde zwifden den eingelnen Wandungen. C ein
Raum von circa 5—6 Joll entfteht. Die Enifernung der Waifer-
ginge zwifd@en den beiden Jargen D betrigt 1'/, Boll.
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Die Crmittelung der Sdure nad dem Fifrirapparat

von Dr. Delbriik.

Die Ermittelung der erforderlidhen Mildyjdure in der Hefe it
fitr ben Brenmereibetrieb von grofter Widptigleit, da durd) 3u wenig
Saure die gur Grnibhrung der Hefenpilze nbthigen Giweikftoffe nicht
geniigend gelift toerben, und durd) eine zu ftarfe Shure leidht
ftiirmifhe Hauptgahrungen auftveten, toodurd) jphter vorherrichende
Mildyjduregdhrungen hervorgebradyt werden fHnnen.

Bur Feftitellung der Sdure diente bid dahin der gebriudliche

Fiqur 3.
Saureprober nad) Liiberddorff, bod) ift derfelbe jebt entichicden durch
einen befleven genaueren Apparat von Prof. Dr. Delbritf verdringt
und follte diefer Apparat in feiner Bremmerei mehr fehlen, denn bdie
Saure nur nad) dem Gefdymad beurtheilen zu twollen, ift taujdende
Anmapung und fann in Anbetrad)t deflen, dap der Gejdhmad Hes
Brennerd durch) mandherlei beeinfluft toird, feinen Anfprud) auf Ju-
verldffigteit madhen.

Die Handhabung diefed Titvivapparatd ift leidht und fidher, o
bap fid) jeder Brenmer bald mit demjelben befreunden und regel-
mifpig, faft taglich genaue Unterjudhungen auf den Sturegehalt aus-
fithren mwird.



Der Apparat Hefteht ausd einer Flajde (), tworin die Probe-
flitfjtgteit, Novmalnatronlauge, fich befindet; diefe ift durd) einen
Gummijglaud) mit Quetihhahn mit einer Biivette (b), welde mit
einer Sfala-Theilung in Qubifcentimetern berfehen ift, verbunben.
Am untern Ende der Biivette (b) befindet i) gleichfalld ein Gummi-
fdhlanc) mit QuetiGhahn (g) zum Ablaffen Dder nbthigen Lauge in
ein darunter fjtehended Worzellanjhalden (d); auBerdem ift eine
Pipette borhanben, mit welder genau 20 Cubifcentimeter der 3u
unterfudjenden Flitffigfeit eingemefjen werden founen. Fig. 3 zeigt
und den zujammengefesten Titriv=-Apparat nad) Prof. Dr. Delbrit
und foll die Handhabung Hier gelehrt werden.

Die Pipette c fitlle man durd) Anjaugen mit filtrivter WMaijcdhe
und {dhlieBe fie oben mit dem Seigefinger der rechlen Hand, lajfe,
indemt man die Pippette auf dem linfen Beigefinger leidht ruben likt,
purd) Lbfen Dbed rvedhten Beigefingerd fo biel abfliehen, daB bdie
Slitffigteit geman 613 zur Marfe rveiht. Diefe o  gemeffenen
20 Subifcentimeter entleert man in dag Porzellanjdhialden d, ohue
die Wipette ausdzuipitlen.

Man laffe mun durd) Lojen ded Quetfdhhahnesd h die Natvon-
lauge in die Biirvette b Hid zum O Punft aufiteigen, [Bie den Quet{d-
hahn g vorfidhtig und laffe jo biel Lauge i die filtrivte abgemefjene
MWaifde flieBen, ald zur Neutralifivung der Sdure erforderlich wird;
purd) Umrithren mit dem Glasdftabden bvermijhe man grimdlid)
Lauge und Maijde und unterjude mit dem beigegebenen Lafmus-
papier mun, ob bie Sduve abgeftumpft ift. Nimmt dad Lafmus-
papier nod) einen jGwaden rothen Schein an, fo ift nod) tropfen-
weife o lange Qauge zuzufesen, Hid8 dad Papier nad) dem Cintanden
eine {hmadje blaue, etwad dunflere Fdrbung ald dad Papier angeigt.
Jit biefer Puntt erveicdht, fo left man an der Biivette ab, wie diel
Kubifcentimeter Novmalfliiffigeit verbraucht find.

Auf 20 Kubifcentimeter abgefithlted Hefengut follen civea
2 Qubifcentimeter und auf 20 Subifcentimeter fertige Quufthefe
civea 2,5 Subifcentimeter berbraudht werden.

Auf die erforderliche Saure Hat der Brenner faft tdglidh ge-
naue Unterfucdjungen anguftellen , denn ¢8 fann twohl borfommen,
paf in mander Breunevei, weldpe mit mehr oder weniger falthal-
tigem Waffer arvbeiten mup, sur Crzielung guter Grivdge ein grd-
Bered Quantum Sdure, ald oben angegeben ift, erforderlich mwird.
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Sedod) efne ftivfere Sdure ald 2,8 Qubifcentimeter am  Titrirs
apparat in Der veifen Kumithefe zeigend, ift entjdhieden nidht zu
billigen und mup jdhuell jolder WVermehrung durd) fjivenge Cin-
Haltung der Vaijd)- und Sauerungdtemperatur, frithere AbLHIung 2¢.
entgegengearbeitet iverbein.

it dem AbjiiBen ded Hefenguted Dei zu ftarfer Sauve, el-
ded von Prof. Mdarder vorgejchlagen toird, et dem man je nad
der Concentration ded Hefenguted et entipredhended Quantum fiike
Maijde aud dem Vormaifdhbottich — ober Waffer — sujesen joll, fanu
i) mid) nicht befreunden, und rvathe daber, beffer den Grund aufzi-
fudhen nnd bie Urfacjen einer zu fdarfen Sdurebilbung zu vers
meiden,

Fiqur 4,

Die Ermittefung der reinen Wildfdnre.

Um die veine Mildfdure in der Hefenmaijhe Deftimmen zu
su tonnen, denn Hierzu Hilft fein Tttrivapparat, Hat Prof. Dr. Del:
britef eine leidht auszufithrende Methode angegeben.

Diefelbe beruht nun davauf, daf fanmmilidge jhadliden Fettiduren,
joivie bie Gifigiaure durd) Grhiten fih verfliihtigen und nur die
evivitnfdte Mildiaure, ald nicht fliihtig, suriict Hleibt.

Su bdiefem Berjucdhe gebraudhen iwir einen vom Berfaffer zu=
fammengejtellten Apparat, welder von einem Klempner leidt ange-
fertigt werden fannm. Derjelbe Defteht nad) Fig. 4:

1) Aus einem MeBgefih a bon circa 1 Joll Durdymeffer
und 4 3ol Hibe,



2) Giner RQodidale b pon circa 3 ol Durdhmeffer
und 2 3oll Hie,

3) Einer Spiritusdlampe,

4) Cinem Dreifuf.

Wollen wir und von der Reinbeit eined abgefauerten Hefern-
guted und bder ioirflidien Mildfdure iiberzengen, fo filtriven mwic
etivad Paifhe ded abgefiuerten DHefenguted durd) einen geftvicten
baummollenen, veinen Beutel, und jwar etwad mehr ald dasd Eﬂteg-
gefd a in Fig. 4 aufnimmt.

Bon diefem Filtrat ermitteln wir die Saure nad) dem oben
bejdyriebenen Titrivapparat, und Haben beifpieldmweife 2,1 Qubifcenti-
meter Natvonlauge als Sittigung der Sdure ndthig gehabt.

Jest fitllen wiv bad MeBgefdh a genan 6i8 um Rande mit
ber filtvirten Witrze, entleeven den Jnbalt deffelben in dad Kodge-
fi b, wo die Fliiffigleit dann genau Hi8 zum 0 Puntt ftehen wird.

Bermittelit der Spivituslampe ¢ fodhen wir diefes Filtrat, biz
bie Hilfte verbampft ift (fieche Marfe 0.0), geben wieder 68 zur
Parfe 0 Waffer nad) und foden abermald circa ein Biertel Her
Slitffigteit ab, fitllen mwiederum mit Waffer 618 zum 0 Punft auf
und laffen nocf) eiter fochen, b3 die Flitffigleit etwad unter den
0 Puntt gejunfen ift. Dad KRodjen wird nun eingeftellt, die Flitffig-
feit auf 14 Grad Reaumur abgefithlt und mwiederum in Hasd Weep-
gefdf suviidgegeben und fo viel Waffer nadygegojfen, bid dag 1ur-
fpriingliche Bolumen erhalten iff. Naddem bdiefe mun gefochte Probe-
fliiffigteit mit dem nadjgegebenen Waffer orbentlidh vermijht ift,
toird diefelbe tvieder auf dben Sduvegehalt gepriift.

Wollen wir 3. B. amnehmen, dap jebt 2,05 KQubifcentimeter
Rauge verbraudht find, fo wive, da vor dem Rodjen 2,1 Kubit-
centimeter Lauge erforderlich waren, 0,05 Qubifcentimeter weniger
Lauge ndthig gewefen; eine Differens, welde durdjaus nidht aquf
Jtebenjiure fliegen it und bdielleicht nur m der Handhabung,
Mejjung und Beobadtung LHegen mag.

Jd babe diefe Unterfudjungen, obgleid) i von der Reineit
meines Hefenguted feft itbersengt twar, dodh) reht oft wiederholt, nie
aber eine grofere Abweicdhung ald die obige gefunden, woraus Fur
Genitge hervorgeht, dag ein gefundesd Hefengut vorgelegen Hatte.,



Der Verfud) ift leidht und fider audzufithren, vorausgefest,
bag man einen Titrivapparat nady Delbriid sur Stelle hat, denn
ber Ritbergborff'iche Orymeter bdiirfte bei diefem Berjudhe 30 unge=
naue Rejultate geben und follte derjelbe dedhald in Hen Brennereien
gang auper Gebraud) geftellt werben.

Das Anflellen des Hefengutes.

Unter dem Anjtellen der Hefe berfteht man dag Hingujesen
ber Fovibildbungshefe (Mutter) sur abgetiihlten, jauven Hefenmaiide.

Diefes fann beim erften Anjtellen der Hefenmaijche durdy zwei
veridyiedene Hefenarten gejdhehen, entweder mit guter frijher Branut-
weinprephefe, oder frifdjer, Iriftiger Bieroberhefe.

it Prephefe in guter Qualitdt su bejdhaffen, fo verdient diefe
ben Borgug, und man nimmt dann im Algemeinen pr. Pud Hefen-
material 1 Prund Prephefe, alfo hier auf 8%, Pud Grimmalz 33/,
Pfund Hefe. — Vian weidhe diefe in 20 — 25 Grad Reaumur
warmem Waffer auf, nehme civca 3 Stunben vor dem eigentlidhen
Anjtellen 2—3 Spann (Gimer) Hefenmaifhe ausd dem jum Anjtellen
bereit ftehenden Hefengefipe, thue diefelbe in den Viuttereimer und
permijdje mit diefer Maifde die aufgeldfte Prephefe; diejes bemwirtt,
bag bie Hefe fih vor dem eigentlidhen Anjtellen ettvad belebt, ver-
mebrt und gugleid) aud) geeigneter, verwandter mit der Hefenmatide

genmad)t tird,
' Bugleid) fieht man an den CGrideinungen der Hervorgebradten
Gahrung fofort, ob auf eine friftige Gutwidlung der Hefe 3u
redynen ift.

Jit Bievhefe zu vertvenden, fo nehme man pr. Pud Matertal
je nad) Bejdaffenbeit und Confiftenz der Hefe 1Y,—13, Stof, Hier
alfp 5',—6Y, Stof. Die fonftige Anwendung ijt gleih der Prep-
hefe. Das eigentliche Anftellen gefchieht 14—15 Stunbden vor der
Berwendung der Hefe sur Hauptmaijde, und ftellt man, wm ficy
einie ftetd gejunbe fridftige Hefe zu fidhern, nidht gern itber 15 bHis
15Y, Gradb Feaumur an; dod) thut man immerhin gut, fid) mehr,
wenn nidht gauz der Temperatur von 15 Grad Reawmur zu ndhern,
ja Dei rved)t fraftiger Mutter jogar unter 15 Grad Reawmmur bHis
14Y, Grad zu geheu.
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Soll die Hauptmaifdhe alfo am Morgen ded 1. November 1um
6 Uhr zur Buderbildung fertig fein, o twird am 31. Oftober 4 1hr
Nadymittags bie Hefe angeftellt und twollen wir dabei die Tempera-
tur von 15 Grad Reawmur fefthalten, vorausdgejest, daf das Hefen-
local eine normale Bimmervtemperatur von 12— 14 Grad Remumur
hat. Ghe jedboch bie Mutter sugefest wird, foll eine Matichprode zur
Unterfudjung der Concentration der Hefenmaifdhe filtrivt und dev ge-
~ fundbene Sadjarometergehalt von civea 17 Procent im Betrieddrapport
notirt twerden.

Nad) dem Cinfeben der Mutter (Anfjtellen) werben die Ranten
und Seiten forgfalttg mit einer veinen DBinfte geveinigt, und die
Hefenmatiche, wenn ndthig, verdedt der Gahrung iiberlaffen.

Da bier et Hefengefape bemaifht find, o ift die zweite
Hefenmatihe jo viel jpdater nad) der erfren anguftellen, ald die ziweite
Qauptmaijde den 1. Novbr. an Stunden fpiter ald die erfte ur
Buderbilbung fertig fteht.

Diefed zu cvmitteln und feftsuftellen, liegt an der jedesmaligen
priliden Ginvidtung ded Vetriebed, und wird der Brenner danad
bie Jeit der Anjtellung der jiweiten Hefe szu freffen Haben. — Hat
bie Wutter nun ihre vollfommene Kraft evrveidht, wad nadh) 4—6
Tagen fider der Fall fein mup, und der Brenner jeine Hefe in der
Wirtung fennen gelernt, fo mup er die eimmal Feftgefeste Rett mnd
Temperatur der Anjtellung entidhieden eingubalten juchen.

Denn wad iviivbe e3 Ddein Vremmer niien, wenn er ein biz
dabhin fehlerfreied Hefengut Hergeftellt Hitte, und durd) eine ungiin-
ftige Anijtellungdzeit und Temperatur die Crzielung einer guten frif-
tigen Hefe zur Unmbglichfeit ivitrde? .

Was mwiivde ihm alle big dabhin bejprodhene Sorgfalt Yelfen,
wennt er nidht gewiffenhaft feine Anjtellungdzeit und Tempervatur
dernt jedesntaligen Verhaltuiffen anzupaffen verjtehi?

Gin Bremner, der obiged unbeachtet (ERt, wird nie eine Hefe
lange friftig und gejund erhalten, nod) weniger aber mit dev erften
Anfashefe den gangen Vetried durdharbeiten fomnen.



Die Abnahme der MWinifer.

At andern Neorgen frith, ald am 1. JNovember, bei Groffimng
bes vollftandigen Vetriebed ift bed Bremnerd erfte Avbeit nac) der
angeftellten  Hefe su fehen und diefelbe auf ihre Grivdrmung refp.
Bergdhrung zu pritfen, und foll Ddiefed immerhin nidht jpiter alz
12—13 Stunden nac) dem Anftellen gefdehen. Der Brenmer wird
um biefe Zeit bet den erften Hefenfisen in der Regel die Hefe 1od)
nidt bolljtindig entwidelt finden, bdie Temperatur wird vielleid)t
unter der Dede faum um 3 —38Y; Grad Reaumur ugenommen
Daben; dod) fobald nach einiger Beit die Grivdrmung der Hefe um
4 ®rad geftiegen ift, affo 19Y, Grad Reaumur erveicht Hat, foll
entjhieben eine Sacharometerprobe genommen iwerben, um zu er-
mitteln, ob anndhernd die Halfte der urfprimglichen Sadarometer-
grabe, aljp bier 8%/, Procent vergofhren find.

Wiffenjdaftlich ijt fejtgeftellt, dap die Hefenzellen dann in der
hochften Cutwidelung ftehen, wenn beinahe die Hilfte des urfpriing-
li) vorhandenen Buders vergohren ift. Jft biefed mun erveicht,
toird bie Grivdrmung und der Vergdhrungdgrad, fowie der zu er-
mittelnbe Sduregehalt in dem Betrieb3rapport notivt und zur Mutter-
abnabhme gefdritten, indbem die Decde in der Mitte entfernt und die
hervoriretende flitfiige Hefenmaifche mit dem Maijdhholz durdhge-
dlagen twird, ohne dap die eigentliche Dede ringdumber zujammen:
fallen darf.

Mean nehme nun aud der Mitte nicht weniger aldg Yy40 bon
pem Jnbalte ded Gahrbottihs als Mutter ab, wad Hier bei einem
Gihrbottich von 300 Webro — 3 Wedro betvagen witrde.

Beim Anfange bed Betriebed, wo die Hefenpilze fich nicht fo-
gleid sur Geniige entwideln und eine gute normale Hefe faum por
4—6 Tagen bherzuftellen fein biivfte, verwendet man vortheilhaft
etivad mehr Mutter , Hier bdielleicht 314 Wedro: fobald indel bdie
Defe thre hichite Qraft evveicht, wird man bei Abnahme der Mutter
auf obiged Quantum uriidgehen mitfjen.

Diefe Mutter, weldhe in einen verzinnten fupfernen Gimer ge-
hopft ift, wird nun gur AbLHlung und Grhalhung in einen Kaften
mit durdyflieBendem falten Waffer geftellt, damit der zu ftarfen Ver-
gihrung moglidyft Ginhalt geboten und die Mutter auf 7 — 8 Grad
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Reaumur abgefithlt iwerben fann. Dad jededmalige Bufesen
pon PreB- ober Bierhefe in den erften Tagen ift entichieden
i berwerfen und wird bei {older Vanipulation in Der Hegel mehr
gefhabet ald geniigt; e8 wird viel linger dauern, ehe der Bremmer
ftch rithmen fann, eine normale friftige Hefe evzielt 31 Haben. Ver-
{haffe {id) der Bremmer eine gute friftige Anfasbhefe, am ficherften
Branntweinprephefe, Halte genan die Quantitdt inne, fehe auf eine
giinftige Anftellungdtemperatur, verfolge dad Jufommen bder reifen
Hefe genau mit dem Thermometer und Sadjavometer, und er wird
vajdjer und fidgerer zum Biele fommen, ald mit dem immerwihrenden
finnlofen Bufesen von Prephefe.

Das Porfellen der SHefe.

Hat man nun gefunden, dap die Hefe fid) bei Abnabhue der
Mutter um 4—5 Grad Reaumur ertwdrmt, alfo eine Temperatur
bon 19%%—20 Grad Reaumur erreicht Hat, fo foll die Hefe entjdie-
den MNahrung erhalten, indem aud dem Vormaifd)boitid) fo biel
Piaijde von 30—35 Grad Reaumur zugejeht wird, ald Mutter ab-
genommen tourde.

Diefe Manipulation nennt man Vorftellen.

Dag Vorftellen ridhtet fi) nad) der Hefenmaifdye felbft; it
diefe in bder Crwdvmung weiter vorgejdritten, toird mit fdltever
Paijdhe aud bem BVormaifdbottich vorgeftellt; ift fie in der Tempera-
tur jedod) etwad zuritdgeblieben, muf die Hefe mit warmerer Maifde
auf die 1iblidge Vorftellungdtemperatur von 22—28 Grad Reaumur
gebradht tverben.

Meber den Grund der Vorftellung der Hefe wiffen die meiften
Bremner fidh feine Grflarung zu geben, fie wiffen nur, dap nad
hertbmmlicher Weife die Hefe der BVorftellung bedarf.

Seitbem ir jebod) durd) Ddie umermitdlichen iwiffenidhaftlichen
Foridungen iiber basd Leben und die Fortpflangung der Hefeupilze
gans Debeutende Crfahrungen gemadt Haben, wiffen wic, dap die
Hefe, jobald diefelbe in ihre Hodite Cntwiclhing getreten ift, was
Dei Der Abnabhme der Mutter anndbhrend erveicht wird, zu ihrer Fovt-
pflangung und ihrem tweiteren Leben Nahrung bedarf, welde iwir
ihr durd) bie sur Borftellung fommende Maifde zufithren miiffen.
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it aud) in der Rartoffelmaijdhe an und filv fich twenig BHefen-
bilbende Subftans vorhanden, fo jdeint €8 dodh, ioie diureh die Gr-
fahrung binldnglic) ertiefen, daf eine geniigend rveidhlich) vovgeftellte
Defe i concentrivten Maifden Deffere Refultate in der Gdhrung
und Aufarbeitung ded Jucterds auf Alfohol ergiebt, al8 eine mwenig
und tiivzere Jeit borgeftellte Hefe, und diejes beranlaBt uns mit dem
LBorftellen rationell borzugehen, indem wir sundd){t dahin 31 jtreben
haben, daf unjere Hefe gevade damm veif ift und sur Vorftellung
fommt, fenn wir diber dag Daterial der Borftellung  verfitgen
founen; alfo die Mutter dann abgenonmen twerden faun, wenn die
Hauptmatidhe gur Juderbildung fertig ftebt.

Jubem wir diefed erlangen mitffen, fteht und dann je nadh
dem Bedarf die Maifdhe in dem Bormaiidbottidh sur BVorftellung
sur Berfitgung, und Haben wir nur dafin Sorge 3u fragen, dag
diejelbe bei paffender Wirme der Hefe jofort sugefest wird, umnt,
wie oben {dhon angedeutet, eine Borftellungdtemperatur pon 22— 923
Grad Jemummur evsielen zu Founen.

RNad) dem BVorftellen Haben mwir die Hefe ab und 31 auf die
Junabhme der Wirme zu pritfen und auBerdem Ddie Hervortretenden
davatterijtiihen Gridheimmgen der Gihrung su beobachten, um nadh
der Eriwdrnumg, Beit der Borftellung und den duieren Grideinun-
gen, auf die RNeife der Hefe jehlieken su fhnnen.

Hat i) eine Hefe nach) dem Borfrellen wm 1—1Y, Grad er-
pdrmt und zeigt diefelbe eine vedht lebhafte auffteigend vollende
Gibhrung, wobei der weif-gelbliche Hefenjdhaum, fich zerthetlend, aus-
einander gejdoben wird, fo ift €8 jedenfalla Beit, dafy die Hefe zur
Hauptmaifhe verwandt wird, wenn dieje genfigend und zwar min-
deftend 013 zur Temperatur Her Hefe abgetithlt ift.

Jit diefed nod) nicht der Fall und nimmt die Abtithlung der
WMaifdhe nod) lingere Jeit in nfpruch, fogmup die reife Hefe nodh=
mal® mit Maijdhe, die etwad falter ald die Hefe ijt, vorgejtellt,
ober burd) Abfithlen mit Gis der mweiteren Gntividelung und Ber-
gibhrung Cinhalt geboten werden.

UeberldBt ber Bremmer eine reife Hefe fid) felbft, ohne ihr
neue Nahrung su geben, oder fie absufiihlen, fo wird diefelbe nicht
allein matt, fondern e& fritt dann aud) Leicht Cifigidure auf; und
eine gute Alfoholausdbeute ift dann von einer Datfhe mit derartiger
Hefe nidit mehr zu erwarten.

Gelbde, Die Spivituz-Fabrifation. 3



Wird die vorgeftellte Hefe normal reif, fo ift diefelbe der in
AbEIHing frehenden Hauptmatiche am geeignetiten bei der Tempera-
tur bon 18 big 20 Grad Reaunurr uzujesen.

Die Griinmaly- Sartoffel - Hefe.

Naddem wir im Borftehenden bdie Behandlung der einfachen
Gritmmalzhefe bejproden Habern, foll nun aud) die Bereitung bder
Griinmalz-Qartoffelhefe Hier angefithrt werden.

Die Griimmals- Karvtoffelhefe, weldhe aud frijder Vaifdhe aus
dem Maifdhbottich und aud fein gequetichtem Gritnmaly bereitet wird,
it in ihrer Wirfung entidhieden fraftiger ald bie erft Dbefprochene
reine Griimmalzhefe. Diefelbe wird in der Regel, wenn die Kartoffeln
pon gejunder Bejdhaffendeit find, in den falteren Wonaten angewandt;
und [GBt i) diefe Hefe vedht gut von September Hig Ende Vedrz
in Biejigen Vrovinzen verivenden, tvenn fonft der Bremmer ein redht
suverldfjiger, titdtiger Vienjdh ift.

Da diefe Defe viel leidhter und fdhdrfer jauert und an und fiv
fidh fhon etwad frither al® die reine Grinmalzhefe eingemaijdht
werden mup, fo will diefe aucd) aufmerfjamer in der Siuerzeit und
gewiffendafter in der Cinhaltung der Sauerungstemperatur bHehandelt
fein. St der DBrenmer Hier feiner Sadje nidht gang gewih und ver=
nadlaffigt er dag Hefengut, namentlid) wihrend der Sauerzeit, fo
wird er fetne lange Freude an diefer {o friftig arbeitenden Hefe Haben.

S ben unter meiner Obevauffihgt {tehendben Brenmerveien wird
diefe Hefe fdhon feit Jahren mit beftem Grfolge angewandt und joll
baher die BVerveitung Hier gelehrt mwerden.

Naddem dag Abblajen aud dem Hengefodjer beenbet und die
Maijde der Juderbildung itberlaffen ift, wird pro 100 Wkedbro Gah-
raum 1 Wedbro Matfche aud dem Bormaijdhbottih gehoben und in
208 zum Ginmaijen der Hefe bereitjtehende DefengefdB gethan.
Hier, wo wir eine Gihrbottidgroge von 300 Wedro cmgenommen
Haben, find aljo 3 Wedro Maifdhe 31 bertwenden.

Auf diefe in dad Hefengefdp gelegte Matjcdhe werben nody 2 Gimer
Ginmaiidwafier von civca 78—74 Grad Reauwmur gegoffen und dann,
ipie frither gelehrt, das Malz portionsdiveife mit dem ndthigen Wafjer
eingeflopft (gemaifdht), fo dafy eine Endtemperatur von 51—52 Frad
Reawmur 3 erhalten ift.



Die ferneve Manipulation bei der Hefe ift gleidh) der frither
bejdyriebenen, dod) tmmerhin mupB bei biefer Hefenbereitung mit der
griBten Genanigfeit die Temperatur mwihrend der Shuerzeit nadh
obiger Boridrift eingehalten werden, und darf die Hefenmaifdhe am
anbern Morgen vor dem Abtiihlen nicht viel unter 38 Grad Reawmur
gejunfen fein.

Dap bet biefer Hefenbereitung ein Hefengefdh mehr erforderlidh
fird (bei einer Ordbnung 3 GefiBe und bet 3wei Ordbnungen 5 Ge-
fdBe gebraudyt werben), ift felbitverftandlicy, mweil Hier die jedesmalige
frijde Hefenmaifdhe eher eingemaijcht werden mup, ald dag Hefen-
gefdB, worin die veife Hefe fich Defindet, sur Berfitgung ftebt.

n Dden Detden erften Tagen beim Beginn deg Betriebed mufp

felbitverftandlich ohne Maifche die Hefe beveitet twerden.

; Vet Anwendung diefer Hefe fehe wman fireng auf gefundesd
Niatertal und verende nie eine Maifde, welde aus jtavt trocen- oder
napfaulen ober gefrovenen und wieder aufgethauten Kavtoffeln beveitet
ourde. Liegt foldhe Maifhe vor, fo febe man lieber einige Tage
oder fo lange mit Dem Bumaijden der Kartoffelmatihe aug, bis
gejunbed Weaterial ivieder vorhanden ift und Dbeveite die Hefe mur
aud veinem Grimmals.

Gbeno vorfichtig fet man mit dem Quantum der Watjdhe, weldhes
aur Hefe vertvendet fvird und fiberjdreite nie ein Wedro pro 100 Wedro
Gidhrraum, oder wad daffelbe vielleicht fein diirfte, ein Spann (Wedro)
pro Pud Gritnmalz; denn bei einer Mehrnahme der Kartoffelmatidhe
it die Dedengdhrung der Hefe su leicht und ¢8 fann vorfonmen,
daB fich entweder gav feine Decte bildet pder da diefelbe ti der
legten 3eit vor Abnahme der Mutter durchbroden twird.

S Laufe ded Winterd 1881/82 flagte ein mir unterftellter
Brenner, dap feit einiger Jeit die Dede der Hefe nidht recht ftehen
wolle. Da i hierauf in dem gefithrien Betriebsrapport nidhtd ent-
beden founte, wad auf Unvegelmifigeiten fhlieken liep, dad Material
ferner ein guted und feine Hefe bid dahin eine gang vovsiiglich fraf-
tige gewejen war, fo gab idh ihm den Rath, etwad weniger Mutter
i nehmen und ctwad tiefer mit der Ynftellungsdtemperatur der Hefe
a1t gehen. Vel meiner bald darauf gemachten Revifion fand id) jedodh
diefelbe Durchgdhrung iieder por; id) fithlte micd) nun veranlaft,
dem Brenner genauer auf dben Jahu su fithlen, wobei fich dann ergabd,
daf derfelbe ftatt 8—4 Spann 7 Spann Maijdhe aud dem BVohm

g%



sum Ginmaijden der Hefe vertwandt hatte. Auf die Frage, warum
er mein feftgeftellted Quantum itberjchritten, erhielt i)y die Untivort :
,ev habe geglaubt, piel Helfe viel”, —

Nad) Cinhaltung ded erforderlicgen Maijdquantums jtellte fich
fofort die frithere ftarfe Dede der Hefe wieder her und hat tn Folge
fortbanernd eine {dhdne, friftige Hefe erbalten twerden fonmen.

Naddem nun diefe beiden Hefenarten, welde wohl gegenvirtig
am haufigiten in Aniwendung gebradyt tverdben und den beften Criolg
in der Ausbeute jichern, Hinldnglidh bejprodhen find, fo dak jeder
Brenner fich die Vortheile und Neuerungen anzueignen im Stande
fein toird, diivfte 8 mofhl itberflitifig erfcheinen, weiter auf die Be-
veitung anderer Hefenarten, namentlidh auf die and Darrmalz oder
aud gemijhtem Matevial*) sujammengejesten einzugehen und twollen
wiv ung nun jur Bereitung der Hauptmaijdhe twenbden.

Dic Beveitung der Waifdye aus Bavioffeln
mit Bevivdefidptignng Yer dagn dienenden Wafdjinen
mnd Appavate,

Wie {don frither angedeutet wurde, ift in den Rarvtoffeln als
Altohol erzeugended Viaterial dad Starfemehl enthalten, mweldhes zu
ermitteln tiv nad) oben bejdyriebener Weije bereitsd fennen gelernt habern.

Da jedod) Starvfe nicht diveft gahrungdfiahig ift, und erjt durch
eintent chemifchen Procep in gahrungsfahigen Sucer (Vealtoje) berwandelt
werden mup, fo wollen wiv und mit der Art und Weife diefer Ver-
wandlung der Stirfe in Bucker, alfo mit dem Diatidprocep und den
porangehenden rbeiten befannt macdjen und theilen biefes in dre
auf einanber folgenbe Operationen ein, als:

1) bie Reinigung der Kartoffeln;
2) die Dampfung und BVerfleifterung der Kartoffeln;
3) ben etgentlichen Maiidh- und BVerzucferungdproce.

*) Eine gemeinjdajtliche Vevarbeitung von Grimmaly und Roggemmeh{
sur 9efe ift nidht anguvathen, da Roggenmeh!l eine zu itbermiftige Bejdhlen-
nigung und Sddrfe der Siure Herbeifithet und bei nicht inniger Vermijdhung
beider Materialien — und rof gebliebenen Roggenmehitheilen, gefihrliche Sau-
ten auftveter.



Soan o

Das Ueinigen der Startoffeln durd) die Wdfde.

Die Kartoffeln miifjen, bevor fie bevarbeitet werden follen, grind-
lid) von den anbaftenden erdigen Theilen Defreit werden.

Die hierzu dienenden Majdinen find verjdhieden fonftruivt und
befteher die dlteren Arten meiftentheild aud einem Holzfaften, in
deffen Mitte fidh sur Aufnahme der RKarioffeln eine im Waifer
drefende Trommel befindet.

Diefe Majdhinen find fitv die newen Einvidtungen mit Hochdruet
nidht mebr tauglich, weil jammtliche bei den RKartoffeln vorhandene
Oteine mit in den Rodjapparat gelangen und Hier beim Ausblafen
bann nnangenehme Storungen (Verjperrungen ded Ausblajeventils)
perurjaden.

Jn Folge deffen {ind in den lebten Jahren von verjdhiedenen
Majdjinenfabrifen bedeutend verbefjerte Majchinen fonftruivt, welde
meift gang aud Gifen fehr jolide Hergejtellt werden. Diejelben find
faften= der trogartig gebaut und ift der obere eigentliche Wajchraunt
burd) eine eiferne , mulbenformige Roftlage bon dem unteren — zur
Aufnahme ded Sdhmuped beftimmten — Raume getrennt.

St ber Mitte ded oberen Wajdyraumes liegt eine mit jpiral-a
formig geftellten Schliigern verfehene Welle, weldje die Kartofieln
votivend fortbewegt und dann diefelben in die am anderen Gnde
befindliche vertiefte btheilung (Grand) wirft, wdbhrend die Steine
durd) ihre fpecifijhe Sdhwere in der Wijdhe auf den Boben finfen
und hier nidht mebr von den Hioher ftehenden Schligern gefaft werden
fonnen.

Aus dem Grand werden die Ravtoffeln jofort durd) den Gle-
pator, welder bon derjelben Welle getrieben wird, nach oben in den
Sochapparat gehobei.

Gine gang bejonberd zu empiehlende Wafdhe wirh bon der Ma-
jdhinenfabrit Qeinhaasd & Hitljenberg in Freiberg in Sadien
gebaut und joll, wie aud der umitehenden Seichnung leidht erfichtlich,
foldye bejchrieben werden.

Wie jehon oben gejagt, Hedingt der newe Dampfapparat mehr ald
bag alte DampffaB gut gewajdene, ftein= und jandfreie Kartoffeln.

Die Konftruftion diefer Wajdhe bewirft in dem erften Theile
derfelben, dem fogenannten Fangeforbe A, die Abjonderung ded leidht
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anbaftenden Sdhmubed, alddbann in der erften Wafdfammer B bie
Abicheidung der mitgefithrten Steine und in dev aweiten Abtheilung C
bie polfjtindige DBefreiung von denw erdigen Beftandtheilen. Aus
diejer Abtheilung fithren die {draubenfdrmig gejtellten Flitgel (Sdhli=
ger) die reinen Ravtoffeln in den Grand D dem Clevator zu. Die
Wajdmajdhine, weldhe ganz von Gifen in fehr folider Yusfithrung
gefertigt wird, ift mit einem Sdhlammiajten E und Reintgungdlode F
verfefen. Die Giufchiittung der Kavtoffeln findet durd) die Stirn-
bffming He8 Fangeforbed A ftatt, die Abhebung durd) dauerhafte
von Gifen gefertigte Glevatorfiften, tweldie an zivei gleichgliedrig
gefertigtent Qetten gefithrt, auf den SKettenjcheiben entlang laufen.
Der Glevator, weldjer oben, hier nidht fidhtbar, verftellbare Lager Hat,
umt bei eventueller usdehuung die Kette nad)ipannen zu fonmnen,
trandportivt leicht und fidher in 3, Stunben circa 20 Tidjetwert
Rartoffeln.

Gine jolche Wifde mit Glevator Hat in Der Brenmeret ded Herrn
Baron v. Bietinghoff su Cabbal Dereitd vier Winter jdarf
gearbeitet, ofhne dap ivgend weldhe Storungen ober Reparaturenr bor=
gefommen find und fann daher die Majdhine gewip ald ganz vor-
sitglidy empfohlen werden.

Su der meueften Beit werben von obiger Fivma anc) Wiiden
mit automatii wirfender Schmuswafjerablafoorrichtung gebaut, dod)
Habe i) Dieje BVerbefjerung nicht im Betriebe Heobachten fonmen und
fann daher ftber die Leiftungsdfihigteit diefer Wifdhe hier fein Urtheil
abgeben. :

Dag zur Wiajdhe nbthige Waffer mup am bejten in beiden Ab-
theilungen B und C zugleih fih evgiepen und rveidhlid) zugefithrt
werben, 3u weldhem Swed ja in der Regel verbrandyted Kithlwaijer vom
Deftillivapparat, wie vom Maifdtithlapparat genitgend vorhanden ijt.

Die Wifdhe mup auferdbem o aufgeftellt fein, daf nidht nuv
908 Ginbringen der Kartoffeln aus dem Kellervaume leicht bewert:
ftelligt werben famn, fonbern auch ebenfo bequem Ddad abfliefende
Sdymubaffer, ie der beim Reinigen der Witfdhe refultivende Schmus,
vajh durd) einen entjprechend gropen Kanal fortzudaffen ijt.

Nad) vollzogener Wajdhe mitfen jeded Mal die Steine aud dem
Sammler B entfernt terden, damit fich diefelben im Laufe verjdie
derter Wafchenr nid)t anfammeln und in die porbeven Abtheilungen
gelangen fonmen.
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?ie SHoddrudk - Apparate.

Das Dimpfen der Kartoffeln, weldhes man nach) dem alten Vex-
fabren in holzernen Dampffafiern bewertftelligte, worauf man die ge-
dimpften Kartoffelnn durdy eiferne oder fteinerne BWalzen gerquetidyte, wm
fie fiiv den Maifdiversucterungdprocels gefdhictt 3u madjen, it in der
neweren Jeit durd) dag Dimpfen in cifernen Apparvaten unter Hod-
prud fo vervollfommnet, daf bie Sartoffeln nicht allein gedbdmpft,
fonbern durd) anbaltenden Hodhdruct serriffen und jo zerfleinert und
aufgeidhlojfen werden, dap die Stdrfe vollfommen berfleiftert twivd
und bet gefunden Kartoffeln eine RNadyzertleinerung iiberfliiffig erfcheint.
€& ol daber nur von dem mneuen Datjchverfahren unter Hodhdruct
die Rede fein.

Dod) ehe i) niher auf vas Dimpfen wnter Hoddrucd eingebe,
foollen wiv uné gunidit mit den zum Gebrauch) ndthigen Apparaten
betannt madjen.

Obgleid) ber fogenannute Henzeddmpfer von jdmmtlidhen Hody=
dructodhapparaten dasd Feld behauptet Hat und bei newen Ciurichtungen
e3 Jtiemandem mehr einfallen ditrfte, einen andeven dalteren Hoddriet=
abparat angulegen, fo wollen wir dod) ugleidh auch die fritheven in
Gebraud) gewejenen Apparate Hier anfithren.

Den erften Verfud), Kartoffeln im eifernen Gefap unter Hod-
brud zu dimpfen, madhte Hollefrennd und ftellte im Sahre 1871
feinen criten Apparat in Ungarn auf.

Devjelbe Deftand aus einem [iegenden, eifernen Eylinder und
war im Jnnern mit einer Nithrivertswelle verfehen. SBum Anfodjen
der SKartoffeln waren unten am Apparat verjchiedene Dampfein-
frBmungen angebradyt, wm ein gleidymdpiges, jduelles Garfodhen zu
ermoglidyen.

Oben auf dem Apparat Dbefand fidh feitlich ein Dom, twelder
icderum mit einer Luftpumpe mit naffer Condenjation in Verbin-
bung gebradht war.

Dic Luftpumpe wurde von einer Hefonderen Dampfmajchine vou
3—4 Pferdefraft Detrichben. Naddem in diefem Apparate die Kar-
toffeln unter einem Drud von drei Atmoipharen gedampft warei,
wurde bdie Nithrwerswelle unter Hedeutender Kraft der Betrieha-
majdyine in Bewegung gefest und fo lange unter Hodhdrud Hag
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Rithrivert in Thitigleit gelaffen, b5 eine vollftandige Aufidhliekung
und Bertleijterung der Stiirte vollzogen war, weldhes meift in einer
halben Stunde erveicht terden fonnte,

Jiad) diefer Manipulation wurbe der Dampf abgelajfen und die
Luftpumpe o lange in THitigleit gefest, bid die ALLHamg der
Maife b3 zur Maifdtemperatur von 50—52 Grad Reaumur erfolgt
toar, worauf dann unter jharfem Gange der Majdhine dag im Waffer
eingeweicdhte Malz (die Malzmild)) eingefogen und untergemaijcht
tourde.

Die Maijden, weldhe mit diefem Apparate Yergeftellt werdern,
find vecht voviglich, dod) erforbert der Apparat zunddhft eine fehr
groBe Dampftraft der Majdhine und dauert die AbLiHang His 3ur
Maifhtemperatur bet ungeniigend evzeugter Luftleeve zu lange und
fonnte bdaber bdiefer Apparat fich feinen redhten Gingang verfdaffei.

Berbefferungen an diefent Appavat wurden von der Mafdhiner-
fabrif Bohm vorgenommen und derfelbe mun o fonftenivt, baB
burd) eine innere und Hufeve Waffertithlung nicht allein die Maiich-
temperatur leidht 3u erveichen war, jondern fogar bie Maifde bis sur
nftellungdtemperatur  abgetiihlt mwerben Fonute und twurdbe damit
3ugleid) die complicirte Quftpumpenmaidyine entbehrlich.

Wenn nun aud) diefer Apparat fich feiner vechten Ginfithrung er-
freuen fonnte, jo lag das eben zundchft an feiner ju foftipieligen Anlage,
wie an dem groBen Rithhwafferbedarf, auferdem aber aud darai,
dap der Apparat nur bei vollftandig gefundem Material gut cubettm,
ba trodenfaule Ravtoffeln nidht zur Bufriedenheit vevarbeitet wurden.

Durd) die fpater hingugefitgte Bohm'jdhe Nachzertleinerungs-
mithle ift allerdingd eine beffere Maifche erstelt, tmmerhin formumen
aber trofbem noc) unvollfommen zevfleinerte, ja 1ogm ganze Karz
toffeln in der Maifche vor.

uperdem ijt die Wanipulation mit dem Bohm gerade Feine
elegant ablaufende su nennen und fonnen leidht Fehler in der Dauer
ber Bertleifterung, fowie im unbequemen wnd unfigern Graduiven
bev Maffe, ehe dad Malz sugefest wird, begangen werden.

Uebergeugt man fi) nach dem Gntleeren der Matihe aus dew
Bohm von den Riidjtinden, jo mup man ftaunen, weldhes Material
bier unberarvbeitet veridhmendet wird.

Dafy ebenfalld die durc) die Rithlung evfalteten, verfleifterten
Stitte, weldhe nicht von der Sucerbildbung beeinflubt find, theiletfe
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mit in den Gdahrbottid) gelangen und Hier leidht LVeranlaffung zur
Wildhjauvebildbung geben, Habe i) letber oft genug erfabren und ift
3 daber fiir Den Fovtichritt ded Hodpdrudverfahrend ganz bejonderd
eppdjemadiend gewejen, ald und durd) den Hemzefocher ein Upparat
gegeden tourdbe, mweldher mit feinen neuen Verbefferungen in jeder
Weife unitbertroffen dafteht.

Der Henje- Stodjer.

Der Henge-Apparat, erfunden vbon dem Nitterguidbefiber Henze
auf Weidnis in Preupen, ift durd) unermitdliched Fortichreiten
einiger Majchinen-Fabrifanten in feiner unendlich einfaden Ginvid-
tung wie Handhabung febt fo fonftruirt und vervollfommunet, dap
nidt allein Kavtoffeln, jondern aud) ungemafhlene Kbrner jeglider
Art verarvbeitet werden foinnen, und Hat daher diefer Apparat wohl
mit Red)t in den meiften VBrennereien Eingang gefunbden.

Durd) die newen Verbefferungen, namentlidh durd) die vatio=
nelle Buleitung und Vertheilung der Dampfeinginge, werden
die Kartoffeln im Hengefodjer {hnell und gleidmabig gedampft, ohne
ein [iftiges Braunwerben der Maffe befitvdhten zu mitffen; ferner
itd durd) bdie finnreidhe vortheilhafte Unbringung der verjchicdenen
perbefferten Yusblafevege die Maffe fo vortvefflich fein zertheilt und
ausgeblafen, da eine Nadzerfleinevung derjelben bei gefunden Kar=
toffeln abjolut nidht mehr ubthig evicheint.

LWabhrend bet den dlteren Henzefodern dad Dampfrohr zum
Dimpfen der Kartoffeln meiftentheild etiwvad unter der Mitte Hed
Apparatd angebradt war, wurde zuerft bon Leinbhaad, Majdhinen-
fabrifant in Freiberg, Sadjen, eine rvationelle Dampfuleitung
unte am Conud ded Appavated durd) drei verfdhiedene IWege an-
gebradyt.

it diefe Berbefferung nun aud) vow den meiften bHedeutenden
Pajdinenfabrifen aufgenommen und arbeiten die von den verichie-
denen Fabrifen gelieferten Henze mehr oder weniger alle zur Jufrieden-
beit, o toollen twir dod) sunddit den Leinhaad’{den Henzefoder Hier
ourd) njhanung ung vergegeniwdrtigen und denfelben in feinen
Theilen ndher bejdhreiben.



Der SHenje’fde Dampfapparvat mif patentivter Serhleinerungs-
vorfage von Leinhaas und Hiilfenberg.

Der Leinhaasdide Henze, ausd jtarfem Gifenbled) gefertigt,
bejteht, toie aud der umitehenden Beidhnung erfichtlic), aud einem geraden
@ylinder mit bem unten angenieteten Conug; unter bdiefem befindet
fih ber von aupen bverftellbave, patentivte Doppelroft b und dad
Ausblafeventil ¢, mit weldem bdie Maffe {o fein wie nur irgend
mbglich, fontinuitlih audgeblafen twerden fanm.

LBon dem Dampfvertheilungdftuben A ziveigen fidh die Dampf-
rofre e und f zum Dampfen Dder Rartoffeln ab, und wdbhrend dad
Nobr e tn el entgegenitehende Stuben fid) vertheilend, am Conus
eintritt, mitndet dad Dampfrohr £ diveft unter der Noftlage b.

Das nad) oben gehende Dampfrohr g fritt feitlich Hart unter
dent Oberboben bed Henge ein und dient zum Ybdritden der fertig
gebampften Maffe.

Oben auf ber Mitte ded Oberbodensd Defindet fich dagd Mannlodh
sum Cinjitllen der sur Lertwendung fommenden WMatevialien; feitlich
ift dbad Siderheitdventil h mit dem Lufthahn i und dem nad) unten
gehenden Manometervohre k montivt.

Die Borthetle, weldge durd) den unten am Conud einftrdmenden
Dampf gegen die frithere dlteve Conftruction der Dampfeinftrdmung
evsielt twerden, Deftefen davin, daB nad) Sk ded Frudptivafier-
Habhned 1 die Kavtoffeln tm unteren Theile ded Conud von dem fich
weiter anjammelnden Condendmwaijjer eingefdloflen werben und dabher
der einftromende Dampf widht tm Staude ift, die in unmittelbarer
Nibe legenden Kavtoffelnn gu ftarf angugreifen und zu brdunen; ferner
wird durd) die untere Einftrdmung ded Dampfed und deffen Beftreben
nad) oben su fteigen, eine gleidymdihige Dampjung der Kartoffeln in
allen Theilen ded Henzefodherd erveidht, ohue dap fidh) etiva Dampf-
gange i der Maffe bilden fBnunen. Vet den dlteren Apparaten, wo
bas Dampfrohr mehr oder weniger feitlid) in der Mitte oder etwad
unter berfelben angebradht ift, werben felbftvebend die condenfivten
Waffer nad) SHuB ded Frudtwafferhahned in den untern Theil ded
pparatd gedringt; wo fie fid), da feine Dampfeinftrbmung vou
untent gegeben ift, ntehr und mehr abfithlen und die Kartoffeln von
diefem Waffer etngehiillt, nicht vou dem oben einfirdmenden Dampf
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qur Geniige gefapt werdben fdounen, twdhrend bdie oberen Sdyidyten,
ohne vom Waijfer eingeichloffen zu jeinr, mehr dem divetten Dampf-
ftrahle audgefest find, fduneller gar foerden. und ficdh Yleidht durd
lingered Ddmpfen braunen; daher eine gleihmdpige Diampfung der
Sartoffeln, ivie ufjdliepung der Starfe nicht volfommen erveidht
mird.

Gin jeder Bremmer, weldher mit derartig conftruivten pparaten
gearbeitet BHat, toird Hinlanglid) von dem Gefagten iiberzeugt jein
und gefunden Haben, daf beint Unfange ded Yusblajend die unteren
Sdidten tm Conus, iweil nidht sur Geniige geddampft und aufgejchlof-
e, ftitctweife zum Vorjdjein fommren und nidht glatt bet weniger
Qeffuung desd Ausblajeventild folgen, wahrend die folgenden oberen
Sdichten ftart gebriunt erjdeinen. Dedhalb Yaffe man die Dampf-
einftrdmming nach) dem Dbefdhriehenen Leinhaad’jchen Syjtem abindern
und o moglid) eimen dritten Dampfituken m — direft itber dem
Gupftit ded Conus — ur fdnellen, gleidymapigen Dampfung an=
bringen.

Ju gang neuer Jeit ijt die Form ded Henze'(den Diampfapparats
burdy die befaunte Fivma Vaudjd, Majdinenfabrif in Lands-
berg a. d. Warte, in Geftalt eined umgetehrien Juderhuted (jiehe
Figur 7) verdandert und joll dadurd) uad) dem Conftructenr nidt
allein die Damdjung und Anufjdhliepung ded Niateriald ficherer und
leichter fich bewertitelligen Yaffen, fondern aud) eine hdheve Concentra-
tion der Maijdhe, namentlich bei Kdrumern, evreidht werben.

Dafy ein hbherer Judergehalt der Maifdje aud) bei Kavtoffeln
mit diefem Henze exhalten werden joll, legt jedenfalld nicdht an der
perheifenen befferen Aufidhliebung der Stirvte, jonbern an dem —
durch die bon oben bewertitelligte Diampfung — weniger refultivenden
Condensdmwaffer und fann, da bei bem getwdhnliden, oben bejdhriebenen
Apparate und dem Hiefigen Maijdverhilinifie, o von dem ndthigen
Matjdhwaffer fich civea 75 Brocent Condendivafjer beim Nadyddmpfen
tm Henze fanmuelt, der Vortheil nur fiir die Maijdhraumitener, wo
¢s auf cine mbglichit Hohe Concentration der Matjche anfommt und
mit ftavfearmen Savtoffeln geavbeitet werben mup, zutveffend fein,
ba durd) dag gevingere Suantum Condendwafjer eine didere Maifdye,
vejpeftive hohever Suctergehalt zu erhalten ift.

Hier bei unjevem Stewermodus und Maifchverhiltniffe, wo toir
trogbent, daf wir aud dem Leinhaad’iden Henge an Condensdwaffer
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75 Procent bom Maifdwafjer erhalten, tmmer nod) reidhlich Matjch-
wafler in den Vormaijdhbottid) 31 geben YHaben, Hat obige Hihere
Concentration feinen Sinn und it auf einen Hoheren Budergehalt
der Maijde, weldhe durd) obige Form und Dimpfung erveicht fwerden
folf, bet unferem Maifdyverhaliniffe und gegenwdrtigem Steuermodus,
too ein quantitativ fidh) gletchbleibended Material verarbeitet werden
muB, nidt zu rveduen.

Die BVorziige diefed Uppavated Deftehen alfo nur bHet Did:
mat{dungen tn der Nidtanjfammhung ded condenfivten Wajjerd, twel-
hed burch) die von pben bewerfitelligte Dampfung nad) unten aug-
getrieben ird.

Dak eine jdhnelle, fihere Dampfung mit diefem Apparate erveich
toith, ift gewiB einleucdhtend, ob jedbod) die Uufjhliepung der Starte
eine beffere fein wird ald in ben von Leinhaad conftruirten Appa-
raten, wage ich hier nicht zu behaupten, da mit bem lebten, in jeder
Weife den Anforderungen entfpredhenden, eine tadellofe Maffe gedimpft
und contimtirlich audgeblafen fwerben famn; lebtered ift ein bedeuten-
der, nidht su unterfchibender BVorthetl, weldher durd) den Leinbhaasd’-
fdyen verftellbaren Doppelroft erveidht toird.

Naddem wiv nun im Vorftehenden twohf die vollfommeniten Con-
ftructionen der Hengeddimpfer fennen gelernt Haben, wollen vir Hier
sugletd) aud) die marimale und ndthige Grope der Kocher feunen
Lernen.

Die erforderlidie Gréfe des SHenjeddmpfers.

Bei der Anlage eined Hengefodhers twolle man beriidficdhtigen,
bafy, da die KRavtoffeln o {dhuell foie mbglich geddmpft swerden mitfjen,
aud) dad Quantum der zur eimmaligen Dampfung fommenden Kar-
toffeln fein 31 grofed fein darf; die Crfabhrung Hat und gelehrt, dap
itber bie GrdBe eined 180 Pad*) Rartoffeln faffenden Henge nicht
gegangen twerben fann. Wo Ddaher ecine Bottidhdeinmaijdung ein
grogered Quantum erforbert, ftelle man befjer swei fleine Dimpf-
apparate anftatt eined zu grogen auf, weil dadurc) die Dimpfung
und AufjchlieBung der Kavtoffeln {hneller und beffer in allen Theilen
pollzogen vird.

*) = 60 Genter.
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Die nithige Srofpe eined Koders, welde nad) dem Inbalte des
Gihrbottihs su beftimmen ift, finben wir, wenn wir auf ein Pud
Rartoffeln inclufive Valz 3ivei Wedro Gahrraum rednen (nadh deut-
fchem Berhdltnip 8 Pud — 1 Centner = 6 Wedro Gdbhrraum =
1 Gentner auf 74 Riter) und tviirden wir daher auf ein conifdhes
Ptaa (Krondmernit) Qartoffeln von civca 41, Pud Gewidht = 9 Webdro
Gdbhreaum rvednen mitffen. Haben twir 3. B. einen Gahrbottid) von
300 Wedro *) su bemaijden, jo mithte der gefitllte Henze 3315 Mernif
pder 150 Pud Kartoffeln faffen.

300 Webro : 9 Webro Raum (= 1 Wernif)
2009 — 33 38 N crail.

Das Dampfen der Starfoffeln.

St ber Dimpfer mit den ndthigen Kartoffeln (hier 150 Pud)
gefilllt, fann, tenn bdie Hefe Tagd subor um 4 Uhr Nadmittags
angeftellt wurbe, mit bem Dimpfen am 1. November 5 1hr Morgensd
begonnen twerben.

Bu dem EGunde muB dad Wannlod) dampidicht verjchloffen und
ber Quft- und Frudtivaiferhabhn gedffnet jein.

Nachdem der Drud ded Dampffeffeld auf 3 Atmojpharen ge-
ftiegen und dafiiv Sorge getvagen ift, dak derfelbe conftant erhalten
bleibt, wird da8 Dampfoentil e (Figur 6) gedffuet. Der Dampf
tritt in Den untern Theil ded Conud ein und wird hier durd) die
stemlich) zujannmengeftellte Roftlage geztoungen, feinen Weg nad) oben
sut nehuten, wdahrend die condenfivten Waifer, weldhe fich bilden, dureh
ben Roft nad) dem Frudtmwafferhahn 1 audgetrieben werden.

Allmdhlich werden die Qartoffeln bon unten nac) oben angewdrmt,
foobei sugleid) die in dem Henge befindliche Luft durd) den betveffen-
dent Hahn i audgetrieben und nad) Audftromung ded Dampfed diefer
gejdhlofien wird, wdhrend der Frudtwaiferhabhn nod) jo lange gebffnet
bleibt, 618 aud) Hier mehr und mehr reiner Dampf ausdzuftrimen
beginnt.

Jit diefes ber Fall, weldhed man auperbem an dem Steigen
bed Manometerd k bemerfen fann, witd audy der Frudtmaijerhahn

*).1 Wenro — 10-Siof 10 Giof = 12 3 Siler.
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gefdloflen und das ziveite, unter der Rojtlage miinbendbe Dampirohr £
gebffriet, {o dah jest durd) drei Oeffnungen der Dampf in den Henze
einftromt; biefed wird nun {o lange fovtgejest, bi3 der Manometer
2e8 Dampfapparatd denjelben Drud angeigt, ald der ded Dampfieffels.

Dod) immerhin mup dafiiv geforgt fein, dap ein Drud von
3 Atmofpharen erzielt wird.

PBei einer jolden Spannung ded Dampfed fonumen 16 bHid
18 Tidjetivert RKarvtoffeln vedht gut in einer Stunde gebdampft und in
allen Theilen gut aufgejchiofien fein.

Das richtige Dampfen der RKarioffeln und die voljtandige Auf-
jdhlickung der Stirfe im Henge ift ur Crlangung der guten Jucer-
bildbung eine der iwidtigiten Operationen.

Obgleid) in Dden lepterr Jahren von den Fabrifanten alle mbg-
licgen Nadpzervfleinerungen auperhalb ded Henzefodjerd im BVormatjd)-
bottid) angebracdht wurden, um Hievdburd) einer bdielleidht im Henge
nidt volljtindig evveichten Serfleinerung der Mafle su Hilfe su fom-
men, {0 it dodh tm Qaufe der Jeit durd) die Crfahrung hinlinglic
beftatigt, dap alle Nadpzertleinerungen, welde nidht in dirvefter Ber-
bindung mit dem Henze ftehen, hinfillig getworden und immerhin nr
al3 gute Mijdapparate zu betradjten find, wenn eine forgfaliige
Dampfung der RKarioffeln und Aufidlichung der Starfe im Henze
nidht erreicht twird. ;

Wollen wiv ung eine gute Juderbildbung fidern, fo ift in erjter
Qinte fiir cine Hodftmbglidhe Auffdhliepung und Verflitffigung der
Starfe im Henge Sorge zu tragen, diefed fanm jedoch nur dbann er-
mbglicht twerben, wenn der Henge ridtig conftruirt und die Dampf=
rofre sum Dampfen vortheilhaft angebradt {ind.

Dabin gehirt sunddit, wie fhon befproden wurde, eine geniigende,
vidhtige Cinfithrung der verjdjiedenen Dampfivege am unteren Theile
Ded Conug, von demen wenigftend bdret Dampfeinginge vorhanden
jein follten, foie aud bder Ubbildbung ded RQeinhaasd{dhen Henge er-
fidhtlich ift.

Ferner ift zu einer vegelmipigen Dampfung vefpective Wuf-
fhlickung dber Starfe erforderfich:

1) bak bder Bremmer beim YUnfange ded Dimpfend {idh dabon

itberzengt, ob fammilide Wege der Dampfeinmiindungen frei

Gelbde, Die Spiritud-Fabritation, 4
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find und feine Verftopfungen durdh frither erfaltete Stivfe-
rejte borliegen;

2) daf die im Henge vorhandene Luft durd) den allmdhlih nad
pben fteigenden Dampf vollftindig ausdgetrieben ift, ehe der
Qufthahn abgefhloffen wird;

3) dbap eine conftante Spannung ded Dampfteffels (8 Atmo-
fpharen) mwihrend Des Dimpfensd erhalten bleibt und endlid)

4) dap dag Dimpfen nad) Schlup des Frudptwafferhahnes, durd
Oefinen fammtliger Dampfivege am Conuz nidt allein fo
lange 3u erhalten ift, 68 im Henge diefelbe Spanming algd im
Dampfrefiel erveicht ift, jondern nad) diefer die Dimpfung
nod) civca 10 Minuten fortgejest wird, dbamit die aufgejdhloi-
fene Stavfe fih nun polljtandig verflitjfigen fanm.

AL6 1) im Jahre 1880 vom einem Brenmereibefier aufgefordert
wurbe, wegen ungenitgender Ausbeute den BVetrieb zu vevidiven, Hatte
id) Gelegenheit die Dimpfung pon Kartoffeln in einem Henge, bei wel-
dem die Dampfeinftromung Hodit unvortheilhaft angebradht war, 3u
beobachten, und fand, daf der obere Theil bed Denge bereitd fjtart
erwdrmt war, wahrend unterhalb ded Dampfrohred der Conus voll=
ftandig falt blieb, die Warme im oberen Theile nabhm ftarf su, jo
dap bereits aus bem Lufthahn Dampf audzuftrdmen begann, wahrend
ber Conus fouwm heip gemworden ivar.

us diefer Thatjadhe geht zur Geniige Hervor, dag mit einer
jolchen unvortheilhaften Dampfeinfiromung — dagd Dampfrohr miin-
bete ettvad unter der Mitte bed Henge — feine gleidhmipige Dampfung
rejpective Anfchliehung der Stirfe erielt werden famn ; et wihrend
bie oberen Theile der Rartoffeln volljtindig geddmpft find und fidh
pertleiftert Haben, thnnen die unteren Schidten, theild vom Startetleifter
eingefdlofien, nicdht gleihmapig gar werden; €8 bilben i) Dampf-
ginge in der Maffe und unvolljtindig gefodte Kavioffeln refpective
unaufgejchlofiene Stirfetheile werben mehr odber weniger nachbleiben.

Beim Ausblajen diefer gebidmpften Daffe zeigte fidh denn aud,
bag tros der Hohen Dampfipanmung die Majfe aus dem Conusd nidht
folgen tollte und rohe, ungefodte RKavioffeljtiide zum Borjdein
famen, wihrend die jpitere Mafle vedht ftart gebraunt eridyien.

Mit dem Clenberger Hollinder twurden allerding® die vohen
Stiicfe pollftiindig zervieben, jedoch die fpitere Sacharometeranzeige



ftand in feinem Verbdltnifie sum urfpriinglicgen Starfewerthe der
Sartoffeln.

Ghe wiv nun sum Ausblafen der Kartoffelmaife itbergehen, wollen
wir ung gunddit mit den erforderlidhen Maijhapparaten bejdhiftigen
und und den Erhaujtor=-Apparat von Leinhaad & Hitljenberg
(Figur 8) hier vergegentvirtigen.

Die Waifdapparate mit Exfanflor.

Das Ausblajen der Lartoffeln ausd dem Hemze in den Maijdy-
bottid) gefhah bei Ginfiihrung ded Kochers meijtend in dem frither

Figur 8.

im Gebraud) gewefenen mit Rithrivert verfehenen Holzernen Bor-
maifdhbottich. Da jedod) die Maifdhtemperatur bei diefer Jufammen-
ftellung 3u Hody ftieg und dad Malz in der Regel theilweife verbriiht
wurde, ridtete man Maijdbottiche von Gijen mit doppelter Wandung
sum Kithlen ein; jebod) aud) diefe Berbefferung geniigte nidt, wei[
immerhin da3 Auzblajen nod) su lange Jeit beanfpruchte und ein
Berbrithen des Walzed nidht audgejchloffen blieh.

Grit durd) Anbringung und Ginjdaltung einesd Dampfitrahl=
erhauftord , weldjer suerft von Gebritber Avenariusg wijden dem
Henge und Vormaijdhbottich zur ALLIHung der Kartoffelmafie auf-
geftellt wurbe, fonnten Defricbigende Refultate ersielt werden.

4%
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Der Erhauftor fteht diveft auf dem Dedel ded Vormaifdhbottichs
und dient zum A6Lhlen der aud dem Henze audgetriebenen Mafje.
Derfelbe bejteht ausd einem unteven Gijenblechehlinder, deffen lichter
Durdymefier, wenn eine gitnjtige AbLihlung erzielt werben foll, fe
nac) Dder fleineven ober grogeren Cinridtung zwifden 350 bHis
500 Willimeter Haben muk.

Diefer Cylinder, nad) oben verjiingt, verlingert i) in ein
eiferned Rofhr, weldhes fenfred)t durd) dad Dad) ing Frete fithrt und
deffen Durdymeffer ein dem unteven entfpredhender jein joll.

Oben am Gnbe ded eifernen Eylinderd mimbet dag Auzblaferohr
und verlingert fih intwendig durd) ein nacdh unten {ich augbreitendesd
Knierohr. Diveft itber diefem Rnierohr ift der Dambpferhauftor an-
gebradyt.

Durd) die ploslide Ausdehnung ded eintretenden Dampfed witd
ein [(uftverbiinuter RNaum evzeugt und die falte Quft von unten fort-
wahrend nadgezogert, o dap der audgeblafenen Maffe unaufhvrlic
ein falter Quftftrahl entgegenjdhlagt und dabher diefelbe, vom Dampfe
befreit, abgefithlt in ben VBottidh Hherunter fallt. Der Grhauftor ift
dafer gur ALLIHIung der Maffe ein audgezeichneter, unentbehrlicher
Apparat geworden und befindet fidh febt twohl auf jedem Maifch-
apparat, o mit etnem Henzefodher gearbeitet wird.

Jn ben Brennereien, o mit dem Crhauftor nidht die getwitnjdhten
Rejultate ervzielt terben, l[iegt die Sduld in der Regel an der zu
engen Konftruftion ded Grhauftors und jeiner RNobre.

Wir fommen nun juden Matidapparvaten und unterjdheiden
deven ziveierfei:

1) joldye, welche dad Maijchen nur aflein bejorgen, und

2) joldye, in iweldhen nidht allein gemaifcht, jonbern aud) bdie

Kithlung der Matide bid zur Anftellungdtemperatur voll-
zogen vird.

Bu benerften gehirt namentlid) dbex altere Cllenberger Matjdh-
apparat, ferner der bon Pau dfd) conftruivte {halenfbrmige fogenanute
Univerfalmatjdapparat und anbere mefhr, beven Safhl hier nicht
angefithrt werden joll, die aber in gleidher Weife mwie die nambaft
gemadyten alle sur ziemliden Jufviedenbeit arbeiten.

Withrend bei den erften Maifdhapparaten die Kithlung der Maifche
durd) einen bejonderen Wandbfithler vollzogen werden muf, wird in
den lepteren beided, Matfchen uud Riihlen, vorziglich verrichtet und



berbienen bdiefe Appavate jedenfalls ifhrer DBequemlichfeit und figeven
iiberfichtlicheven Reinigung wegen, da den BVorzug, wo hinreihendes
Rithlvaffer vorhanbden ift.

Der Clenberger’fdie WMaifPapparat.

Der Majdyinenfabrifant Gllenberger war der erfte, iveldper in
bem Maijdapparate eine RNadjzertleinerung anwandte und wahlte
derfelbe DHiersit Den in den Vapierfabriten gebrauchlichen Holldnder.

Der Gllenberger’idhe Matidhapparat ift aus Schmiedeetfen

e
i
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igur 9,
geavbeitet, hat doppelte Wandungen mit Kithloorrichrung und die Formt
eined flachgedrittten Ovalsd.”

I biefem Bottic) befindet fich feitwirts, ziemlich in der Mitte,
ber Hollander, weldher aud einer {dhrige gerippten Trommel und
einer ebenfo gerippten Bodenplatte befteht.

Die Rippen der Trommel und Bodenplatte find o conftruivt,
bafy diefelben iibereinanderliegend fidh freuzen.

Die Trommel hat civea 100 Rippen, wihrend die Grundplatte
Deren nur 10 Defibt, und ift e3 jomit evflarlich, wenn bei dem lm-
-.gange der Trommel — pro Minute 200 Mal — und bei ridjtiger
Sujammenitellung derfelben mit der Grundplatte, eine gang aus-
gegeidhnete Jevfleinerung deg Materiald erfolgt. Dedhalb find bie



Patichen, weldpe mit diefem Apparate Hergeftellt werben aud) von
porziiglicher feiner BVejdhaffenheit.

Cin wefentlicher Vortheil, den ferner dber Hollander getwdhrt, ift
bie vorzitgliche Bertleinerung ded Walzed, weldhed, mit dem nbthigen
Maijdwaffer permijht wabhrend der Dampfzeit su Malzmild) zer-
rieben toird.

Cllenberger hatte von vorn hevein die AbJicht, die iiblidje Malz-
queetidye bei feinem Abparate gang entbehelich zu machen, dodh) tmmer-
bin jtellte e3 fid) Jpater Herausd, dap bei einiger bnubung der Rippen
bag Malz nidht vollftandig zerrieben tourde und man quetidht daher
in ben meiften Brennereien dad Wealz vorher auf der Dalzquetiche,
worauf e dann in dem Maifdapparat durd) den Holldnber nodh
vollftandig su Malzmild) zerrieben twird.

Gleidhzeitig fonnte die Malzquetiche {hon ded Hefenmalzed wegen
nidt berdrangt twerden.

Was nun den Dampfbetried diefed Apparated betrifft, o ver=
langt Derfelbe leiber eine su grofe majdhinelle Kraft und mup eine
Dampfmajchine von 10 —12 Bferbefraft vorhanben fein, um rveguldir
mit dem Appavate arbeiten zu fonmnen.

Cin wefentlidher Nadytheil, den bdiefer Apparat beim Maifdhen
ferner mit i) fithrt, ift, dap derfelbe nicht felbftthitig eine lebhafte
Civeulation der Veaifdje betirft, fondern diefe von ein paar Yrbeitern,
welde die Maifdhe dem Holldnder entgegen fdhieben, Hervorgebracht
werben muf.

Durd) bdie nidit gang billige Anlage und allzugrofe Betriehs-
fraft findet der Gllenberger in jebiger Beit Dei Neuanlagen wohl
wenig Vertvendung, da Dder bedeutend beffer und leichter arbeitende
Paudid’ jde Waijdapparat Ddenfelben bverdrangt und jdheint
lesterer i) namentlid) hier Gingang zu verjdhaffen.

Der Paudfd'(de Waifdapparat.

Derfelbe ift, wie ausd Figur 10 (S. 55) exfichtlidh, ebenfalld gang
aug Gifen conftruivt; der untere Theil Hat die Form einer runden
Edale, welde aud Gupeifen befteht, twahrend die oben aufgejeste
Barge aud Sdymiedeeijen Hergerichtet it
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Snt Junern diefes Bottihs ift auf dem Boden eine Maifd)-
und Berfleinerungdvorridhtung angebradt, weldhe aud einer feftitehen-
ben Grundplatte und einem Flitgelrabe befteht, lestered auf einer
burd) bie Mitte Ded Bobend fenfrecht fiehenden Welle befeftigt, erhalt
jeinen Anirieb durd) die unter dem Apparate angebradyte Riemjdeibe
und madgt pro Minute circa 300 Umbdrehungen. Das Flitgelrad ift
eigenthitmlich conftruivt, Hat oben bier groge Oeffmmgen, weldhe jeit-
[ich auslaufen.

Durd) die gegebene inumenfe Umdrehung und finnveidhe Stellung
ber Fligel wird bie Matjdye mit aller Gewalt nad) der Mitte dureh
pie bier Oeffnungen gezogen und bann wieder nad) den Seiten
hinaus geworfen, jo daB fid) in der Mitte ein anbaltender Schlund
bilbet und bie Maijdje eine fortiwdhrende wallende, rotivende Bewegung
annimmt, daber ein NRithrivert vollftandig itberfliiffig wird.

uf bem pbeven Enbe der votivenden {tehenden Welle befindet fich
eine Haube und eine aufgefhraubte Oefe. Jwifhen dem Flitgelrade
und ber mit fdrdg ftehenben Grhshungen verfehenen Grundplatte, it
nur ein fehr geringer Jwijdjenvaum und werben alle Maifdhtheilcen
geswungen, durd) diefe Jerfleinerungdvorrichtung Hindurdy zu gehen.
Durd) dad Heben und Senfen Dder ftehenden Welle mittelft der
Sraubenjpur fann der Jwifdenraum jwijden den Mabhflachen
beliebig verftellt werden, fo daB man ¢8 ganz in der Gemwalt Hat,
oie Maifche beliebig fein zu mahlen. ’

Um Dden Umfang Ded Flitgelraded Hilden eine Anzahl fhmicde-
eiferner Biigel, weldje theild an dem fefttehenden Dectel, theils an
einent auf dem Boben ded Apparate liegenden Ringe befeftigt find,
ben fogenannten Fajern- oder Pedenfang, eine Ginrihtung, welche
nad) dem Conftructenr den Vortheil gewdhren joll, daf wibhrend Hes
gangen Waifdprocefiesd Strohrefte, Wurzelfeime u. {. w. feftgehalten
erdeir, ohne die Girculation der Maijdhe su fidrem.

Das Flitgelvad it Hochft einfach und fehnell ur Bejidtigung
abguheben, iiberhaupt ift die Reinigung des Apparates leicht durch
Nadipitlung mit Waffer zu bollziehen.

Bei Jubetriecbfepung bdiefed Apparated iwird derfelbe mit dem
nbthigen Maijdwafier zuvor angefiillt. Durd) die Wirfung ded
Fliigelraded wird dad Waffer in lebhafte Bewequng gefest, fo daj
biefe ling3 bder Nabe in das Flilgelrad tritt, in jdhnelle Rotation
perfest und mit Gewalt in den Vottid) suritd getrieben wird.



Dag Palz wird nun portiondiveife Hineingejdhitttet und indem
e8 mit bem Waffer in Berithrung fommt, nimmt e8 an der Circula-
tion Thetl, fritt lingd der Nabe in Had Nad und wird am Umfange
toieder auggejchlendert, umt wieder fortwihrend den gleichen Weg 3u
madjen.  Auf diefe Weife gelangt das Malz 3u tiederholten Vialen
swijden die Reibeflacdhen, o daf eine bollftandige Jerfleinerung ftatt-
findet und eine fogenannte Malzmild) vefultivt. Sind die Kartoffeln
bolljtindig geddmpft, wird dann zum Abblajen gejchritten.

Die ausd dem Henge fommtende, dureh) den Grhaujtor gehende
Mafle fallt auf die Spibe der conijdhen Haube und foird durdy die
Centrifugalfraft gleidhmapig nad) der duperven Peripherie ded Bottichs
in die Malzmild) gefchlendert, nimmt fofort an der Civeulation durd)
bad JFlitgelvad Theil und mup in freter Wieberholung die Jer-
fleinerungdoorrichtung pajfiven.

Auf bdiefem Wege wird die gefodte, aufgeichlofferne Meafie auf
bag Vollftindigfte sertletnert wnd mit der Malzmildh) gemifdht, jo dak
fofort eine miglichft volljtindige Versucferung bewivkt ird.

Die Hanbe bdient nicht allein zur richtigen Bertheilung der aus
bem Henze fommenden Majfe, foudern exfitllt auch) auBerdem den
Stoed, Steine, weldhe ettva mit der Majfe eingetrieben fwerdern, 3u
hindern, in den Jerfleinerungsapparat zu gelangeit.

Die Steine werden, auf die Haube fallend, nac) dem Rande Hes
Bottid)e gefd)lendert und fallen hier vermidge ifrer fnecifijhen Schmere
nieder und nehmen feinen Theil an der Circulation.

Die Rithlung der Maifche beim Abblafen big zur Buderbilbungs-
temperatur gejhieht durd) den friftig wirfenden Grhauftor und andern-
theild mittelit Waffer, weldhes, wie die Beihmung befagt, 3inifden
ber Dboppelmandigen Sdale sur Kithlung eingelaffen twerden fann.

Diefer Apparat verdient in jeber Weife den Borzug bor dem
Gllenberger, wenn aud) der Antrieh Hesd Baudfd ' {den Apparates
nidt gerade immer elegant verlauft und oft ein Nacdhjpannen Hed
Treibriemend erforderlich tvird. ;

it diefem Apparat faun in folgenden Seitvhumen bei den per-
fdhiedenen Operationen eine Ginmaijdung vollzogen werden:

Nngefroven: Gefroven :
1) Dag Dampfen ber Kavioffeln 1 Std. — Min. 1 Sth. 25 Min,
2) , Ubblajen " s el e 5 g 2 A
3) Die Jeit der Juderbilbung — , 15 Ruis e



Nngefroven: Gefroren:

4) Die Entleerung des Apparated

— Pumpen durd) den

Wandbfiihler bi3 12 Grad

Reaumur . . . ., . 1St 15 Win. 1 Std. 30 Min.
5) Fiir dbag Fiillen ded Henge

wird feine Beit bevedmet,

weil diefed todhrend der

Rithlzeit vollzngen werden

muf

3 &th. — Win. 3 Sth. 50 Min.
Die sweite und dritte Maifhung wiirde, da mit der Diampfung
jhon wdbhrend der Kiihlzeit der vorhergehenden NMaijde begonnen
wird, weniger Beit beanfpruchen und fann man durcdhidnittlicy Fie
eine Maife 21/,—38 Stunben Zeit in Anredynung bringen, o dak
gang bequent am Tage dret, vielleicht aud) vier Ginmaijdhungen ge-
madt werben fHnnen.

Wir fommen nun g1 den combinivten Maifdh-und RiphL-
apparaten und wollen und cbenfalld diefe hier vergegenmdrtigen,
inbem tir Zunddft den Maifd- und Rihlootti von Hampel
(Figur 11 auf Beilage) betradhten.

Der combinirfe Waifd- und KihlHottidh von I. Sampel.

Hampel in Dredden diirfte wohl der erfte gewejen jein, welder
cine wefentliche BVerbefferung an dem Maifdh- und Kithlapparate
burd) die intvendigen Rithltajhen anbradhte, fo dap in ein und dem-
felben Bottid) nidht nur gemaifdht, jondern aud) die Maijdhe big zur
Anitellungdtemperatur {dnell abgefithlt werben founte und daher die
o mangelhaften Rihchiffe befeitigt mwurden.

Der Hampel’{dye Maifd)- und Kihlapparat (Figur 11)
ift theild Dboppeltwandig, theild cinzargig gang ausd Gifen gearbeitet.
Der Apparat wird oben in der Mitte durd) den gueifernen Ranal
balfen, wovan bie nady innen Hingenden Rithltajdhen, 10— 12 Stiid,
angefdyraudt find, in zwei Halften getheilt.

AuBerdbem ift, wie aud der Jeidhnung zu erjehen, ein Rithrivert
porhanden, weldhed mit feinen nad) oben zeigenden Armen, 3ioifden
vie Tajdjen durdygreifend, arbeitet.



Figur 11 a.
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Die Tajdhen mit ihren inneren Scheidewdnden tourden frither
aud Gupeifen DHergejtellt, dod) dburd) bdie Beeinfluflung ded Rojted
mourden die inneren Theile der Tajdjen angegriffen und rauh, dabher
fand der mit dem Rithlivajfer mitgefithrte Schlamm gitnjtigen Boden
fich  bier feftzujesen, twodurd) die Tafden zu fehr verfdlammt und
die Jeit der Rithlung wejentlich beeinflupt wurbe.

Bei Dden fjpater angebradyten fupfernen Tafdjen, twelde ibrer
geringeren Stdrfe wegen {don beffer fithlen und in denen fidh fein
Roft bilben fann, bleiben bdie inmeven Fladen gleidhmapig glatt und
fommt dabher aud) feltener eine BVerjhlammung der Tajden bor, des-
halb iwitd toohl jebt ausdjdhlieplih) nur Rupfer zu den Tajden ver-
mwenbdet fverden. Jn der mneueften Jeit ift zugleidh) audh) eine Vor-
richtung getroffen, wm diefelben innerfich jehnell und griindlich veinigen
au fonnen.

Bei den neuerven Apparaten wird meift die dupere doppelte Barge
sur Rithlung fortgelaffen und ftatt diefer, unter dem dukeren Rande
oe5 eigentlihen Bottidhd , ein gebogened nach) uuten feitlich durch-
[cherted Rohr angebradyt, duvch) tweldhed — bei der Abfiihlung der
Maijhe — bdie aupere Wand ded Bottidhd mit faltem Wajfer be-
riefelt toird.

Hierdurd) foll, toie einlendhtet, ein groferer Nubeffeft durdh) BVer-
dunfiung evzielt werben.

BVaudid verbindet mit diefem Apparate, wie aud der Jeidhnung
(Figur 11) erfichtlich, feinen patentivten Centrifugal-Maijdh-Apparat,
mwodburd) eine Nadyzertleinerung, iote beffere, innigere Wijchung ded
Malzed mit der Rartoffelmaffe ermbglicht wird; zugleid) ift derfelbe
aber aud) nad) beendeter Abtithlung zum Fortidaffen der Maijde
310 verivender.

Bei der BVenupung diefed Apparated wird zunddit dad nothige
Maifdmafier, exclufive Ded ausd dem Henze fommenden Condendwaijers,
nad) dem WMakftode Hineingelajfen, bann dad gequetichte Valz nach-
gegeben und nun dbad Rithrivert refpective die Centrifugalpumpe zur
befferen Berfleinerung ded Malzed in Betrieb gefebt, bi? nad) circa
10 Pinuten dad Walz in vollftindige Malzmild) berwandelt worden
ift, worauf bad Abblafen der Maffe aud dem Henze unter Mit=
wirfung bed Grhanftord und tenn ndthig unter Beigebung bvon
etivad Rithlmaffer durd) die Tajden erfolgt.
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Diefer Apparat arvbeitet nidht allein ved)t gut, fondern ift aud
i allen Theilen daunerhaft gearbeitet, fo dap wefentliche Storungen
nur felten vorformen fonnen, wenn nidt wihrend ded Maijdens
Solaititge oder {onft Harte Gegenjtinde unvorfidhtiger Weife in den
Bottid) swifden Tajden und Rithrivert gelangen.

Die Beit einter Cinmaijdung vitcbe bei den berfdiedenen Opera-
tionen ivie folgt eingehalten werden fdumen.

Ungefroven: Gefroven ;
1) Das Dampfen der Kartoffeln 1 Stb. — Min. 1 Std. 25 Win.
2) Dad mbbfﬂieﬁ o " ot 30 ” TR 30 "
8) Die Jeit der Juderbilbung — , 15 , —

4) Die Beit der RKithlung bid

12 Grad Reawmur bet

8 ®Grab Reouwnr Iaffer 1 -, 20 , 1 , 85
5) Daz Cntleeven durd) einme

SHADe s sl ada e e 8 me T O il

Gumma 3 Std. 35 Min. 4 Sth. 5 Win.

Der combinirte BVormaifdbottid und Kithlapparat
von Leinhaas und Hitlfenberg.

S diefem Appavate (Figur 12, S. 61) begegnen it einem bor=
sitglichen Matfd)- und Kiihlbottich, weldher ebenfalls rund aus Cifen
gebaut twird, nur dap dad Ruhlyftem in anderer Yt ald Het dem
Hampelihen Apparat conftruivt ift.

Mihrend bei dem frither befehriebenen Bottich die Kithltajden
feftitehend, nach unten YHingend, angebracht find, hat Leinhaasd die
Tafden an der Mittelwelle befeftigt und ihnen eine wagevedyte, fpiral-
formige Stellung gegeben, fo dap Bhier bad Kithlwert aud) zugleid)
ald Rirhrivert benubt ift und durd) die {hraubenfdrmige Stellung der
Tafdenpaare eine lebhafte Civeulation der Maifde bon unten nadh
oben Hervorgebracht twirh. Die Durdymatidung ift eine fo lebhafte,
dak dent oberfren Tajdenpaare eine ganz twageredhte Stellung gegeben
werben mupte, um dadburd) den allzubhod) gehenden Maifchgang etivasd
suritd zu balten.

Die ftehende, pon pielen Candlen durdzogene Welle, an welder
die Tajden angefdraudt find, befommt ihren Antried bon oben, lauft
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in einer auf dem Boben ded Vottichs liegenden Spur und madt pro
Minute 35 Umbdrehungen. Die Tajden greifen bei threm freifenden,
ruberfbrmigen Gange durd) ein paar fid) gegeniiberftehende Jtedpen,
weldje tm Jnnern beg Bottichs sum An= und Abheben angebradt find.

Die Tajden, je nad) der Grdfe ded Apparated 8—10 Stiid,
weldje aug Kupfer gefertigt mit linfenfdrmigem Querburdidnitt und
einer inmeren — 3wei Hohle Rdaume abtvennenden — Wiittelwand
verfefent find, ftehen mit der canalifivten Mittelwelle in Berbindung.

Dag Rithlwafier flieht bet A ein, geht durd) die drehbare Stopj-
puchie und tritt dann durd) dem eimen Canal der ftehenden LWelle
nad) unten in die eine Abthetlung der Tajdjen; civeulivt hier von
ber obeven Samumer der erften Tajde nach der unteven Kammer durdh
bie Welle der zweiten Tajde zu und jo fort. Hat dad Waifer nmun
bie untere Tajche diefer Abtheilung evreicht, tritt dajfelbe duvdh die
Welle nad) der andeven Seite und nimmt hier jeinen Weg dann von
unten nad) oben durd) die Tajhen und Welle, 613 ed wieder aud
pem Rofhre B in ein feftitehendes Beden zum freten Ansdflujje gelangt.

uperdem ift zur AbLihlung der dubern Sargemwand ein um
biefelbe gebogenes, nad) unten durdhibcherted Rohr ¢ zur Beriefelung
angebracd)t, deffen Waffer vor Ablauf den Boben bded BVormaijd)-
bottichz noc) Dbeftreicht. ;

Dap durd) diefes Syftem dad Kithlhwajfer, namentlid) dad der
Tajdhen, gang bebeutend audgenupt wird, ift einfeudjtend und Hat
fid) denn auch diefer Apparat gang vortrefflic) bewahrt.

An der inneren Seite Hed Vormaifdhbottichd ift gleichiallz ein
jogenannter Stodthermometer — big 3wei Drittel nad) unten in den
M aifchftand veidhend — angebracht, fo dak der Brenner beim Maifdhen
die Temperatur genai von auen beobadyten fanm.

Die ganze CGinvichtung it Hochit einfacdh) und folid gebaut und
faun namentlih die Reinigung der Tafden und bded IJnmeren bdes
Bottichs leidht durd) einen Wafferjchland) bemwertitelligt werden.

Strohhalme und Wurzelfafern fonmen nidt mit in den Gibhr-
bottid) gelangen, eil diefe fidh um die Reden jejtpeitichen, wm {péiter
nad) der Gntleerung dber Matjche entfernt fverden i fdnmen.

Daz zur Abtihlung ndthige Waffer Dbetriigt bet diefem Syjtem
ungejdbr dad 2, fadje Hed Maifdhquantumsd und twerden civea
400 Wedro Maifche bei 5—6 Grad warmem Kithlivafjer regelmdpig
in 11, Stunde bid 12 Grad Reaumur abgetithlt.






e

Snogang newer Beit Haben aud) Leinhaad & Hitlfenberg
mit diejem Apparate ihren patentivten Centrifugal=Apparat verbunden
und wird dadurd) felbitberftdndlich eine nod) gropere Jerfleinerung
und bejfere Mijdhung der Matjdhe mit dem Walze Hervorgebradht,
sugleich) aber aucd) diefer Apparat ald Pumpe zum Fortjdhaffen der
Maijde nad) den Gdabhrbottichen Henust.

Figur 13 zeigt und bdie neue Werdnbderung des Leinhaas:-
Hilfenberg’ jhen Matjdh)- und Kithlbottichsd mit patentiviem Centri=
fugal=2pparat.

Diefer Apparat it durch) feine einjache Cinvichtung leiht zu
betretben und erforbert nur eine mdapige Qraft der Dampfmajdhine,
fo daf derfelbe dbort, wo eine Majdhine von 6—8 Pfevdefraft vor-
Handen, ved)t gut aufgeftellt werden fanu.

Der Jerkleinerungs-, Waifd)- und Sihlapparat
von Ehriffoph.

Chriftoph in Nisty hat fih durd) die unermiidlichen Ber-
Defferungen der VBremmereiapparate iwefentliche Berdienjte erworben
und diirfte e8 jebenfalld aud) hHier am Plase fein, feined neuen
Maifd)- und RKithlapparated mit einer Jerfleinerunggvorridhtung zu
gebenten.

Habe id) auc) diefen Apparat nidht in THatigteit gefehen, fo
geht dodh) aud ber nadyftehenden Jeihnung (Figur 14) Hervor, dap
mit demjelben gewiR vecht Vorzitglichesd geleiftet twerben famm.

Der Apparat ift abiveidhend von den fritheren MWiatjdhbottichen
muldenformig gebaut, it doppelivandig und Hat tm Junern eine
Trommel mit Jerfleinerungdoorricdhtung, welde bon einer drehbaren
Rithlflafche verdedt iwird, wodurch) der Bottich wdhrend bed Betriebed
eigentlich in zwei Abtheilungen zerfallt.

Da der Appavat nod) neu ift und Verfafier felbjt nichtd Ndbheres
itber feine Thitigleit und genauere Konjtruttion erfahren Hat, erhielt
er pon Herrn Chriftoph) nadfehende Bejdhreibung und IJeidnung
feines Apparated:

LDer Univerfal=3erfleinerungs-, Waifd- und Kith(-
bottidh (Deutfhed NReidhdpatent Nr. 9739 und 12230), dient
nidht nur zum Berfleinern, fondern aud) zum Maifden und Kithlen
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gugleid), und it fein Betrieh ein HoHft cinfacher, weil nur eine
eingige Welle mit Riemfdeibe in Bewegung ju fegen ift.

Figur 14.

£u

Jn einem  mulbenformigen @e_f&‘i;, weldes behuis Kithlung
boppelvandig hergeftellt ift, liegt eine Teffertvommel, weldhe dicht
itber einem NReibefiffen rotivt. Kebtered ift verftellbar, o dak das
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Jerreiben ded Meaifdhguts zu beliebiger Feinheit gebradyt toerben
famn.  Ueber der Meffertrommel liegt eine Ddoppelwandige Kiihl-
flajde, tweldhe Halbfreisformig die Trommtel itberdedt, bogenformig
an der einen Vottidieite aufiteigt und dadburd) einen Ganal fit
die pon der Trommel gefdhlenderte Maiiche bildet. An der anderen
Ceite ded Bottidhs fteht ein Dampfitrahlerhanftor, in weldem das
usblajerohr vom Henze miimdet.

Das gebimpfte Maifhgut witd tn den Bottich geblajent, Bier
in ber Mitte und an Heiden Gnden bder Meffertvommel etngejogert,
auf bem Neibetiffen zerfleinert und in dem jdhon eviwdfhuten Canal
hinter ber Rithlflajche empor gefhleudert, jo daf die Maifdhe Hier
iiberfliet, wm tmmer wicder in die Trommel zu gelangen. Die
Matihe bejchreibt daher fortwahrend einen Sretglauf, wird inumner
tieber gerfletnert und Dbabei gang audgezeichnet durchgearbeitet.
Das Kithlen exfolgt bei fortwahrender Rotation der Trommrel durd)
Ginftromen von faltem Waffer in die Hofhlriiume ded Vottichs und
der Rithlflafche, und unter Jubhilfenahme des Dampfitrahlerhauitorsd,
welder die der Maijdhe entftetgenden Dampfe auffaugt und bte
Rithhmg auBerordentlich befhlennigt.

Der Vottich it mit leichter, aud mehreren Theilen beftehender
bequent abnehmbarer Decte verfehen. Behufs ficherer und leichterer
Reinigung deg Apparated ift die Kithlflajohe wm et Bolzen dref-
bar, o DaB man, wenn die Rihlflajhe in die punttivte Stellung
gebracht ift, Trommel, Reibefiffen und unteve Seite der Kithlflajche
bequem abjprigen fann. Bum Aufzichen der Rithlflaiche dient eine
fletne Handivinde.

Wihrend ded Betriebed, alfp bei Heruntergelajfener Kiihlflajdhe
ift bie Weefjertvommel durd) erftere vollftandig bededt und auperbem
burd) bejonbdere Vorfehrung jo gefichert, dap niemald Steine oder
anbere etwa aufillig in den Bottid) fallende jdhwere und Havte
Gegenftinde hinetngerathen und den Betrieb ftoven Lhnmen.

Unt jeber Beit die Temperatur von Maifeh- und Kithloafjer
beobadhten su fommen, it an geeigneter Stelle der Thermonmeter
angebracht. —

Nachdem wiv mum verfhiecdene der bewdhrteften NMaijchapparate
bier femmen gelernt und befprochen Haben, wollen ir zum Gin-
matjgen der Rartoffelmaife itbergehen, zunddhit aber dad dazu
Nothige, alzg Malz- und Cinmaijdwajjer naher bejprechen. Da

©Gelbde, Die Spiritud-Fabrifation. 5
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wit ¢& Dbeim Maifdhprocep zur Gewinmung ded Spivitus, als
Hauptmatertal, namentlidy nur mit dem Stirfemedhl su thun Haben,
— Gpiritug aber mur aug bergdfhrbarem Jucer getvonien werden
fann, — fo muB guvor bad Stirfemehl durd) giinftige Aufichlie-
Bung und Bertleifterung und bei einer geeigueten Temperatur
permittelft der Diaftafe Dded Malzed in Dertrin und Pealtofe
(Bucter) iibergefithrt mwerden.

Alfp der Jwed des Maifhensd ift: ,Dad vorhandene RoYh-
material zur mweiteren Vevarbeitung auf Spivitus gejdyict 3u maden,
indem jo viel wie mbglih Bucer (Maltofe) aus der aufgefdloffenen
Starte gebildet iird.

Das erforderfide Waljquantum jur Suderbilonng.

Um eine Hochitmbgliche Bucerbilbung evzielen zu fdunen, mup
ein Deftimmtes Quantmm Malz (Diaftafe) dazu bertwandt werden
und Hat die Grfahrung gelehrt, dap man bei Dem Hoddrudber-
fahren im Vergleid) zur alten Maijdjeinridtung, mit bebeutend
weniger Malz ausreidhend, die hocdyjtmbgliche Buderbilbung leidyt
erzielt, und man aud den gemadjten BVerfuchen wohl im Allgemeinen
annehmen fann, da mit einem Wintmum Griinmaly 4 Procent vom
Gejammigewidt der Rartoffeln, nod) stemlich gute Jefultate evsielt
merden fHnnen.

Sedbod) ift damit durdhaus niht gejagt und jdhon behauptet,
daf diefer Procentjap an Maly unbedingt fejtgehalten werben muf,
nein! i) mbhte fogar in jedem Falle nicht mit biefem Mintmum
arbeiten, und empfehle, um eine jedesmalige geficherte Buderbilbung
refpective Vergihrung erveichen zu fonnen, ein halb big ein Procent
mehr an Dialz u vermwenbden.

St pas Malz an und fiir fih aud) fein billiges Material,
und ein leidgtfinniges Verjdenden dedfelben nidht su billigen, fo
fann aber auch toiederwm durd) ein zu ungeniigendes Quantum,
namentli) bei j@lechter Qutalitit ded Malzed, wo eine vollftandige
Buderbildbung nidht erfangt wird, der grofte Mipgrifi gemadi wer.
deri, welder fih in Beriidfichtigung der Alfoholaugbeute bdann
jchwer radt.
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Durd) eine Diehrnahme von Y, bi& 1 Procent Daly iiber pier
Procent, weldje i) bhier empfehle, wird fein materieller Schabden
verurfadht, jondern ift dadurd) auf eine beffer zu evzielende Bucfer-
bildbung, iote auc) szugleid) auf eine ginftigere Vergahrung des
Buders und Umbildbung ded Dertring in Juder und Alfohol,
wihrend der Nadgdhrung zu redmen; dabher bdiefe unbedeutend
erjdeinende Urfadje twohl zu beriidfichtigen.

Weanche Brennereibefiter, welde weniger von der Aufarbeiting
e Matertal? verftehen, glauben dem MWialy bet der Spiritus-
gewtmming eine untergeorduete Rolle suivetfen zu Lonnen, und find
der Anficht, dap, twenn aud) die Gerfte weniger gut, diefe dodh) tmmer-
hin ald Malz sur Bremverel verbraucht fwerben fann; vergeffen aber
ganz dabet, dap wenn ein beftimmier minimaler Procentjah an
Maly genommen wird, bet einer ungleihmipig jhlecht wacdhienden
Gerfte, cigentliched fiir bdie Juderbilbung ivivfended Malz daun
wenig porhanden it und fundern fih dann, bah der Spirvitusertrag
bei fonft bielleiht guten Savtoffeln nidht geniigend ausfillt. Sn
derfelben Wetfe, toie e8 in den Brauereien in erfter Linte auf ein
guted, fehlerfreied Malz anfommt, ebenfo joll audh fitr den Brannt-
weindbrand auf dbie Audwahl der Gerfte und VBeveitung ded Malzes
jorgfaltig gefehen twerben, und im bvorfommenden Falle, wo aus
Gerfte fein Dbejonderd guted Malz ersielt werden fanm, auf den
procentifhen Saf zur Jucerbilbung Riickficht genommen twerden.
Sier, wo wir beifpieldweife pr. Diampfer und Bottid) 150 BPud
Kartoffeln zu bevavbeiten Haben, wiitben alfo 150 Pud < 41/, Pro-
cent == 63/, Pud Gritnmalz erforderlidh fein.

Diefed Quantum iird, wahrend bdie SKavioffeln gedampft
werben, auf ber Malzquetiche (fiehe Fig. 15) o fein vie mbglich
gequetjht 1ud dann in den Vormatjchbottih mit dem erforderlichen
Matjhwaffer unter dem Gange ded Rithr= refp. Nadzertletneringsd-
werfed in Malzmild) vertwandelt.

Die Cdert'ihe Malzquetiche (Fig. 15), durd) die dag Gritnmalz
burd) die ungleidhe Gejdywindigeit der fleinen und groffen Walze
nidht allein gequetiht, jombern aud) auf’s Feinjte zerviffen wird,
fteht bid Dabhin unitbertroffen da, umd fann diejelbe zur Grztelung
eined feinen Malzed und rajder Leiftung — 12 Pud pr. 3/, Stunbde
— gang befonderd empfohlen werden.

5%
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Das nothige Waifdwaffer.

Um a8 erforderliche Maijchwafier durc) Bevedhnung Feitftellen
s fhunen, Haben wir sunddit die Grdpe Dbes Gihrbottihe zu
bevitctfichtigen und fammiliches zur Bertvendung fommende Material
in Anjdhlag su bringen.

Gin Gahrbottidh von 300 Wedro Juhalt foll bemaifeht ferdett,
Nadh Abrechnung von Yy, Steigerawm iwiivde ein Neaijchrawm von
280 Wedro verbleiber.

Das 31 verarbeitende Material befteht aus 150 Pud Kartoffeln,
63, Bud Grimmalz zur Juderbildbung und 33/, Pub zur Hefe;
mithin Haben ir zu bevecdymen, welden Raum gegeberned Material
im Waffer einnimmt. Diefer gefundene Roum bon dem zu De-
maifenden Raum abgezogen ergieht ung i Webro dag ndthige
Maijdhivaifer.

Da jedod) circa 75 Procent ded Maiidhwafjers aud dem Henze
als Gonbendaijfer in den Vormaijchbottic) gelangen, haben twiv nur
25 Procent ded Crgebniffed an Waffer zu nehuten.

Tiir gewdhnlich wird ald Grundlage su diefer BVeredhmung die
Rartoffel mit 75 Procent Wafjer uud 25 Procent an Trodenjub-
ftanz angenonumen.

150 Bud Kart. & 75% Waff. erg. 112,5 P. Wafj.= 4500%*):4%%9%'=15028ebm
150 , ., a25%3ed. , 37,5 P. Trd.
10Y; , Gritnm.—=6%d., , 6 B. Trdi.
43 5 Pud Ted), =
1740 ® —
Da jedodh) 100 & Troctenjub-
ftang im Waffer den Raum von DB B
etnnehmen, fo Haben wiv 17401?;0 (el i 1305 % — 1-33?8“343'5%65”0

in Gumma: 5805 =
80 % — 1 Wedeo = égg?zwg,mebw
S biefer Bahl 198,5 Haben wir alfo die Amzahl Webdro
gefunben, welde obiges Material im Waffer etnnimmt; €8 ift
danad), da Der Matfdhraum 280 LWebro Detrigt, nod) 86,5 Webro
Matichwaifer ndthig.

* 30 B = 1 Webdro.
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Da fedod), wie pben angebeutet, 75 Rrocent ded Maijdhwaifers
aud dem DHenze wdahrend deg Audblajens in den Vormaifchbottich
gelangen, o {ind nur 25 Procent vou dem gangen Maifhwafier zu
nehmen, wad civea 21,6 Wedro betragen ioiivde.

Diefed Wafjer wird nun nad) dem Makflod des Vormaijch-
bottihs in Den fauber geveinigten Maijdappavat Hineingelaffen,
bag gequetihte Mealz, Hier 63, Pud, ebenfalld eingefhitttet und
beibed permittelft bed Riihr- ober Jertleinerungsderted in Malz-
mild) verandelt. Ju der erften eit ded meuen Maifhverfahrens
fdhlug man vor, dad Malz periodentveife, wihrend Hes Matjdens,
i den Vormaifdhbottich su geben, el ein Verbriihen ded Malzes
bet ungeniigenber Abfithlung der KRartoffelmaife su befitvchten ftand;
ferner glaubte man aud) annehmen u fonnen, dap durd) ein perio-
bifhes Bugeben ded Malzed, eine fraftigeve Wirfung auf die Ver-
sudenitng der Stirfe Herbeizufithren fei.

Dod) nachdem die Maifdapparate mun in jeber Weife woh!
fo cingerichtet find, dap ein Verbrithen Ded Malzes audgejchloffen
ift, Dalte i) e8 fiir geeignmeter, jammiliGed Malz gleich vor dem
Anfang des Matihend ald Malzmild) 3zu geben, weil dadurch die
eingelnen Partifeldhen ded Malzed beffer geldft und jzugleidh bdie
BWirfung der gucerbildenden Kraft eine leidhteve und ficherere wird.

3 babe bievin verjdhiedene BVerfuche angeftellt; es wurde mit
einer Rleinigteit Malz dag Maifdhen begonnen und dann das iibrige
in 8 bid 4 veridhiedenen Jeiten zugematicht.

Bet anderen Verjudjen nabhm i) Yy ded Malzed zu Anfang
in den Maijhapparat und DHlied fimmtliche Rartoffelmajie, ohne
Unterbredung, ober etwaige Storung ded Rithriverfed zu, worauf
bann der Reft ded Malzed fdmel untergemaifht und die Jucfer-
bilbungszeit etwad perlingert twurde.

Dod) in feiner Weife fonnte id) einen Unterjdhied hier in der
beffeven Buderbilbung und jpateren Aufavbeitung auf Alfohol be-
mevfen, und bin deghalb su der Ueberzeugung gefommen, dap durd
eine Herjtellung der Walzmild) aud jammiligem Malz, und diefes
bor dem Ausblajen in den Wppavat gegeben, entjchieden der Grfolg
ber giinjtigen Juderbildung gefidhert iwird, wenn fonft die Tempe-
ratur beim Abblafen ohne Sdywierigleit eingehalten werben fan.
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Das Abblafen und AWaifdjen der geddmpfien Starfoffelmafle.

Nachdem nun die Malzmild) in angegebener Weife im Bor-
matjhbottich Hergeftellt, die RKartoffeln zur Geniige gebdmpft {ind
und das Nithrvert refpective der Centrifugalappavat in Thitigteit
gefest ift, bffne i den Hahn Dded Erhauftord, gebe durc) den
RWafferhahn den Tajden und Dbei dem Paudjdyjdhen Abparat der
Guieren Doppelwand etivad Rithlung, und der Rormaifdhbottid) it
Bereit zur Gmpfangnafhme der geddmpiten Daffe.

Die Dampfeinginge um Dimpfen am Henze werden nun
gefdhloffen, der obere Dampfhabhu, welder Fum Abdritcfen der Diajje
beftimmt ijt, wird gebffuet und der Doppelroft am Leinhaad’{den
Dimpfer auf civea 1 i3 2 mm Oeffnung geftellt. Qudem foiv mun
bas usblajeventil am Henze etiwad [dfen, wird die LBerbindung
swifhen dem Qodjer, Grhauitor und Bormatjhbottic) Hergeftellt und
bas Maifchen nimmt feinen Anfang, indem undcyft dad conbenfivte
Wajfer aud dem SKodhapparat in den Vormatichbottid) gelangt.

PBon nun an Hat der Bremmmeifter, — Ddenn nur ev joll dbad
Abblaen und Maifhen beforgen — feine gange Aufmertjambeit auf
ein fangjames Ausblajen zu vidjten, damit namentlich dad Condens:
affer in recht langfomem Gange fih in dem Vormaijdhbottich mit
der Malzmild) vereinigt und feine su Hohe Crivdrmung entjteht, ehe
bas Malz auf den Stavtefleifter sucterbilbend iirfen famn. Ueber-
Haupt foll am Anfange recht vorfichtig geblajen werden, damit die
Temperatur nur allmdhlid) jteigt.

Naddem daz Waffer audgetrvieben ift, wad man an dem ftdr-
foven Blafen ded Erhaujtors wahrnimmt, wird dasd Ausblajeventil
etivad toeiter geldft und unter eimem Drud bon 3 Atmoiphaven
tritt nun die Qartoffelmaiie in einem gleidmiBigen Strom durdh den
Grhauftor in den BVormatichbottih, um Hier unter lebhaftem Gange
9e5 Maifdhmerfes mit der Valzmild) durchgemaijcht su werden.

Unter jteigender Temperatur der Maifdhe foll jedod) dem Cr=
fauftor nie mehr Mafle sugefithrt werben, ald derjelbe abzutithlen
permag.  Ueberhaupt ift e3 von Widjtigteit, dafy, o bald die Haljte
ber Maffe abgeblafen ift, die Temperatur der Maifdhe nicht Hiher
alg auf circa 40° R geftiegen tit.

Unter fortwiahrend hmader Steigung bes Thermometers hat
ber Brennmeifter ¢8 gans in feiner Gemalt, je nad) BedirfniB ber
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Temperatur und de8 Grhauftord, mehr oder tweniger abzublafen
und witd er bei einiger Grfahrung jhon nad) der 1ht Dbejtimmen
tonnen, wie viel und wie lange er nod abjublajen Hat, um die
ginftige Gnbtemperatur von 48°, Hidhftens 49° R. erveidhen zu fonnen.
Diefe Temperatur ift bei einiger nufmerfamteit und Uebung gegen
ben Shlup des Abblajens leidht und fidjer su erreidhent, bodh darf
biejelbe nidjt [leichtfinnig iiberjchritten twerben, mweil dadurd) bdie
suderbilbende Rraft der Diaftafe ftarf beeinfluht und gejchadigt
irb, und eine hbhere Temperatur auf die jpétere Lergdhrung Hes
auf balbem ege ftehen geblicbenen Buders (Dertrin) Hindbernd
einivit. Jft nun der PHenge entleert, wad man an dem aus-
ftrbmenden Dampf erfennt, wird dag Yusblajeventil etwas weiter
gedffnet, bamit die in Den Bentilecten und Rohrbigen feftgefesten
Refte ordentlich) ansgeblajen und erfteve gereinigt werben.

Das Ausblafen, weldhed bei diefem Quantum Hichitens 30
Minuten Beit beanfprucht, ift BGeendet, das nadh) oben fithrende
Dampfrohr wird gefdhloffen und der Frudtwaiferhahn  gedfnet,
bamit der Dampf aus dem Hemge ing Freie audftromen fann;
ebenfalls find die am Conits befindlichen Dampfeingdnge etiwad u
[Bjen, um cinige Augenblice die BVerbindungsrofhre purch) diveften
Dampf ausblafen zu founen. Diefed darf nad) ber jededmaligen
Gntleerung bed Roders nie unterlafjen fverden, da fidh beim Ab-
blajen die Stuben und Dampfrofre bis 3 den Wentilen mit
fleiftermaife anfiillen und bei nicht forgfaltigem 2usblafen bie
erfaltete Majfe  pfropfenartig die Oefimumgen verfchliegen itrde,
o daB 2 bden fpdter zum Dimpfen der Karioffeln eintvetenden
Ditmpfen faum mbglidh wird, die Oeffmungen der Rohre bolljtindig
fret 3u legern.

Die Kartoffelmafie, welde fich jebt mit dem Malz permijcht
im Bormaifhbottich bei einer Temperatur von civca 49° R. befinbet,
heit mum Maijde und bleibt diefe 15— 20 Mimuten aur bollen-
deten Bucerbilbung unter dem Gange der Datihmaicdhine in freter
Bewegung, woranf nad) diefer Jeit bdie Rithlung der Maifche be-
ginnt; ehe jeboc) hiersu gefdhritten wird, mup dag zur Bereitung
der Gritnmals - Qavtoffelhefe nbthige Ouantum PMaijhe aud bdem
Bormatigbottid) genommen und, wie bei der Hefenfabrifation ge-
fehrt, vermandt tverben.



Die Antferfudung der Maifde durd Jod anf ifre vor-
gefdrittene Suderbildnng.

Um ung dtberseugen zu fonnen, od die Buderbildbung gimitig
verfaufen ift, YHaben foir in der Jodlbjung ein audgeseidhneted
Mittel, den Verlauf der Buderbildbung zu controliven, um fejtitellen
zit tonmen, ob fammilidger Starfefleifter in Dertrin und Dealtofe
itbergefithrt worden ift.

Um diefen Verjud) rvichtig ausdzufithren, filtriven wir durd) etnen
geftricten Beutel etwad Maifde ausd dem BVormaijhboitich jo flav
wie mbglidh, Eihlen diefes Filtrat in einem graduirten Reagensd-
glasdhen ab und fepen auf je zehn Theile Filtrat einen Theil Jod-
[Bjung 31, torauf beided ordentlic) vermijht toird. Hat jeht diefe
Mijchung feine anbeve Favbe angenommen, ald dad urfpritmglice
Matfdfiltrat zeigte, o ift die Buderbildbung tadellos verflaufen und
die ABLHung der Matidhe im Bormaijchbottich Lann beginnen.

- Beigt jedodh die Mifchung eine tothe Farbung, fo Hat eine
genitgende Jucterbildung nicht ftattgefunden und mwird faum die
Dilfte der Stirfe in Maltofe berwandelt worden fein; man hat
daber alle Urfache, die Beit der Juderbildung etwad su verlingern
und dann abermald durch) eine newe Probe ficdh zu itberzeugen , ob
bie Jodlofung nod) eine Farbung Hervorbringt.

Beigt aber die Mifdung fogar eime violette Farbung, fo ift
die Buderbilbung entihicden nod) fehr weit zuvitd geblieben und
faum die Umandlung der Stirfe in Dertrin und Daltofe bor-
gegangen, daber anzunehmen ift, dap ivgend welde grobe Fehler in
dem Matfdhproce gemacht foorden find.

Gine jolche Maifhe wird Ddidflitjfig fein und uie gute Rejul-
tate geben; Siure wird bei der Gihrung fart auftveten wud bie
Altoholausdbente eine fehr jhlechte fein.

Gine in der Juderbildung gut Yergeftellte Maijde ift redht
diinnfliifig, seigt eine DOlanf-glanzende Oberfldche und ijt von recdht
figem Gejdymad.

Die verfdhiedenen Farbungen, welde durch) die NReaftion im
Maifdhfiltrat Herborgebrad)t werden, find der Reihenfolge nad) in
bier perjchicbene Abftufungen eingutheilen, alg:
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1) Stirfe, vefpective Starvfefleifter durdy Jobsujab: blau.

2) Gtirfe in Dertrin itbergehend: diolett.

3) ©tarfe, welde nidt gang zur Halfte in WMaltofe
pertandelt worden ift: roth.

4) Gtirfe, weldhe jammilid in verghihrbare Maltofe und Dey-
trin fibevgefithrt ift, zeigt feine Farvbung.

Die Herflelung der Jodldfung.

Bur Herftellung der Jodblbjung jollen nad Mavder 2 Theile
Sodtalium mit 1 Theil Jod in einer Neibefdjaale zerviebem und
o lange Waffer Hingugegeben twerden, 6Hid die Flijfigleit die Farbe
eined dunfeln NMabdeira-Weined angenomuen Hat.

Bur Reaftion werden, wie oben jdon gefagt, 10 Theile Maifdh=
filtvat mit 1 Theil diefer JodlBjung bverfest.

Die Wirtkung vder Diaffafe Gei der geeignetfien Tempervatur,

Ghe ir zur ieiteven Vevarbeitung der bderzucerten Maifche
itbergehen, wollen wir nodmald auj die Diajtafe, deren zucterbilz
dende Kraft und geeignetite Temperatur derfelben zuriicfommen.

Durd) die giinftige Cinwirfung der Diaftafe auf den Stavfe-
fleifter entftehen nad) den meueften Unterfuchungen gleidhzeitiy Dex-
trin und Maltofe, und zwar lehtere um fo mehr, je geeigneter die
dabei obiwaltende Temperatur ift.

Jrither wurbe allgemein angenommen, dap durd) die Ginwir-
fung der Diaftafe auf Stirfe zunadjit Dertrin und aud diefem
bann Maltofe gebifdet wiivde; allein nady Midrder foll die Maltofe
ein conftant auftvetended Spaltungdproduft der Starfe fein.

Die Diaftafe twitkt in ihrer zucerbildenden Kraft jhon bei
febr niedriger Temperatur und fteigt in thver Hochften Wirfung bei
sunehmender Warme bi3 48 Grad Reaumur; twogegen bei einer
Zemperatur pon 60 Grad Reaunmur die Kraft der Diaftafe vdllig
evfijht. Ungeftellte Verjudje nad) Wivder Hhaben ergeben, daB bei
perjdhiedenen Temperaturen folgende Quantititen von Maltofe und
Dextrin fich bildern:
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big zu 48° R. big 31 520 R,
Maltofe 80,9 Procent 41,8 Procent
Degtrin 19,1 i 580 0e
100 100

Aus diefen Bahlen geht zur Geniige Hervor, wie vorfichtig und
anfmerffam foix bet der Maifdh= und IBucerbildungdtemperatur u
Werfe gehen mitffen, um die ucderbildende Kraft der Diaftafe fo
ptel wie mobglich tirfungdfihig beim Maifden zu- erhalten. Die
praftijge Grfahrung Hat denn aud) zur Genitge bejtatigt, daf die
gitnftigite Gndtemperatur der Maijche, gleih reht fiir die Sucder- ie
Giurebildung, zwijhen 48 bisg 49 Grad Reaumur zu Halten ift,
und ein leidhtfinniges Ueberidhreiten diejer Grabe die Hichitmbgliche
Bilbung der Vialtoje jchadigt.

Bei einer mit obigem Procentjab Vialy und eingehaltener
giinftiger Temperatur gut verfaufener Juderbildbung wird die Kraft
der Diaftaje nod) nidht volljtandig audgenupt jein; diejelbe famm bei
der Nadygabhrung, wo die Maifde durd) die Crivivmung eine Tem-
perafur bon 24 Hig 25 Grad Neaumur angenommen hat, iviederum
dent bei der Bucerbildung ftehen gebliebenen Halbzucer (Dertrin) in
vergihrungsdfahige Maltofe diberfithren, und diefe dann durd) die
Nadgahrung tn Alfohol berwandelt fwerben.

Bet der Unterjucdhung der gitnjtigiten Maijchtemperaturen fourbe
im Jabhre 1880/81 vom einigen Gelehrten bvorgejhlagen, mit der
Eubdtemperatur Hochftens 618 40 aud) 42 Grad FReaumur ju geben,
pamit die Diaftafe fo biel wie mbglich) wirffam erhalten Dleibe.
Objdhon gegen bdie Ridhtigfeit diefer Aufftellung nihtd eingewandt
mwerben fann, und ¢8 leidht jein iiirbe, diefe Temperatur durd
langfamered Abblajen der Maffe einbalten zu  Lommen, fo bat
ood) wiederum die Wiffenidhaft nachiviiglich bewiefen, dafp bet einer
fo niebrigen Maifchtemperatur die ab uud u  auftretenden jhad-
lidjen DBafterien der Siure, welde aller Wahridheinlicdhfeit nad
beim Mdlzen entftehen, nidt getddiet werben, und daher fortlebend
in der Gdhrung gefihrliche Saurebildbungen veranlaffern.

Diefe fo widtigen Grfolge der Wiffenjdhaft, welde durd) die
Grfahrungen der Prarid Hinlanglid) beftatigt find, geben gewip dem
ftrebfamen  Brenmer Veranlaffung zum Nadpdenfen und gemviffen=
Yaften Handelrr, und witd ev durd) jorgjamesd Arbeiten am Der
Hand der Wiffenfchaft glanzende Grfolge ernten.
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Die Stihlung der MWaifde anf die néthige Anflelungs-
Temperafur.

Jtad) erveichter Hochftmbglidher Bucterbildbung twid, wenn die
Defe zur Mutterabnabhme rveif ift, sur Abihlung der Maifdhe auf
ben ndthigen Stellgrad der Gdahrungdtemperatur gejhritten.

Diefes gefdhieht bei Den verfchiedenen Ginvidhtungen theild auf
Kithlihiffen durd) Lufttithlung, tHeild in verbefferten combinirvten
Peaijd)- und Kithlapparaten durc) Waffertithlung und ferner durd
befondere Wandfithler durd) Gegenftromtithlung.

Die Hauptbedingungen einer guten Kithloorridtung Heftehen
darin, dap bie Matfdhe fdhnell und leicht unter die gefdhrliche Tem-
pevatur 3ivijden 856 — 20 Grad Reaumur, wo die fiiv die Gahrung
{iadlice Mildhfaurebildbung auftritt, abgefithlt werdben fann; fermer
aber aud) davin, dap die Flachen, mit denen die Maifde in Be-
rithrung fommt, nad) vollbracdhter Rithlung leidht zuginglich und dem
Auge’ iiberfichtlich, sur grindlichen Reinigung bHlosgelegt werden
fonnen.

Das Siblfdiff.

Sn pielen Bremmereien, wo Deveitd mit dem neen Maijchver-
fabren gearbeitet wird, Hat man dad RUHHDIF, theild tegen
Waffermangel, theild iwegen der Ausdlage der verbefferten Kiihl-
apparate beibehalten.

Wenn nun auc) der erfte Grund, dad Rihiff beizubehalten,
gerechtfertigt erfcheint, jo ift dodh die Umgehung eimer mewen, befferen
Rithleinrichtung  der Anlagefoften wegen ein Weipgriff, weldher
pem Brennereibefiger bedeutenden Schaden durd) bdie weniger er-
sielte Auzbeute verurjacht.

Die Kithlihiffe aus DHolz, welde ihrer Porpiitat twegen
Beranlaffung zu  bebeutender Sdurebildung geben, find bei der
jorgfaltigiten JReinigung immer gefdbhrliche Brutftatten der fich
bilbendben Miilchjdure. AuBerdem Dietet Dad Holz als fohlechter
Silteleiter der Maifdhe in feiner Grundflache eine zu ungimjtige
ALLEHlung dav .und fann Ddiefelbe, — wenn aud) Windfligel und
Rithrivert vorhanden, — mur auf der Oberfliche der Maifdhe
erfolgen.
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Wennt nun aud) mit den vortheilhafteven eifernen Kithljdiffen
eine fohmellere und beffere AbLiHLung erreitht witd, fo ift dod
ipiedevim bet ungiinftiger Qufttemperatur, wo die Maijdpe 3u lange
smifhen 85 018 20 Grad Reaumur berbleibt, derjelben durd) bie
groge  Oberfliche Gelegenheit geboten, jdhiddlihe Samenpilze aud
per Quft aufsunehmen , weldhe theiltveife den Juder in Wiildjdure
pertpandeln und dann je nad Aufiveten diefer Saure eine bor=
Perrichende Mildhjauvegihrung vevanlaffen. Dap die Mildhjdure
bet anbdauernder Beit und langjaner ALLHHLung auf dem Kithljdhiffe
vapibe unimmt, lehrt ung die Sdurveprobe des Titrir-Apparats.
Hinlanglige Berjudhe Haben conftativt, dak eine jolde Maijhe vor
demt Bujas der Hefe, zur Adbftumpfung der Sdure, 0,5 big 0,75
©ubifcentimeter Natronlauge gebrauchte, tdhrend in den Maijchen,
fvelche mit den mewen Kithlapparaten durvd) Waffer abgefithlt wer-
ben, eine Junahme der Sauve nidht ermittelt werden fanmn.

Welcher BVerluft durd) Mildhiauvemengen Herborgebradht werden
fann, mbge ung folgended Betfpiel und nadiftehende Jahlen per-
anjdaulicen.

Wennt auf 20 Cubifcentimeter Maifde 1 Cubifcentimeter Na-
tronfange betm Titvivapparat verbraudyt witd, o find

in 20 Gubifcentimeter Maijdhe 0,09 Granum,

in 1000 Cubifcentimeter =1 Liter 4,50 Gramm, und

in 1230 Gubtfcentimeter = 1 Stof 5,53 Gramm
Wilchjaure enthalten, mithin iviixbe Det einem Bottid) bon 3000
Stof Matfdhe 3000 >< 5,58 = 17590 Gramm == 43 rufftiche Pfund
Milchjaure fich gebilbet haben.

Wiredbe die Junahme der Sduve in der WMaijde auf einem
Holzidhiffe mit 0,5 Cubifcentimeter gefunden fjein, jo batten wir
0,5 Gubtfcentimeter >< 43 Pfund = 21,5 Pfund mehr Mildhjdure
in Summa erhalten.

Mildjaurve entfteht auf RKoften ded Suderd; founten ivir nun
mit Siderheit annehmen, dap aus cinem Pfundbe Juder nmur 1
Biund Milchjaure fich bildet, fo twitvben Hier 21,5 Pfund IJuder
der Yufarbeitung auf Alfohol entzogen. Diefe auf Alfohol be-
vedhnet, ergeben 44 Grad und auf zwet Vottide tdglid) 88 Grad,
anf 200 Tage jebod) einen Verluft von 17,600 Grad.

Diefe Beredhnung it im Bergleidh) sur Wirlicheit gewip nod)
fehr giinftig gehalten, da entjdhieden feft angenommen twerben fanmu,
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bap ein Theil Mildhfiure nicht aud einem Theil, fondern aus
groBeren Wengen Jucer entfteht (fiehe Mircer) und daher der
Berluft an Alfohol, wie durd) die Prarid eriviefen, Hedeutend Hiher
fein foird.

Wer aljo diber genitgended Kithlwafier verfiigen faun, verwerfe
bie Vrutftatte bder Mildhfaurebildung und ftelle einen betoihrten
Rithlapparat auf, welder und in dem combinirten Maijdh- und
RKithloottich und in dem Paudjd'jdhen Wandfiihler zu Gebote fteht.

Die Abkiihlung der Waifdie mif dem combinirten Waifd-
und Stithlapparat.

Bei dem BVorgange Hed Rithlend mit dem combinirten Maijdh-
und Riihlapparat werden die beiden Wafferhihne zur inmeven umd
duperen Rihlung nad) der einmal feftgeftellten Marfe gebdffnet;
bag Rithriverf refpective der Centrifugal-Apparat mit gelditer Jer-
fleinerungd - Vorridtung eingeriicft und der Grbhauftor mit bvoller
Sraft in Thatigleit gefebt, fo dap aud) lebtever durd) NAuffangen
der Peigen Dampfe die Kihlung befbrdert.

An dem Stodthermometer fann nun beobaditet twerden, twie
bie Riihlung von Statten geht. Nad) furzer Beit wird bdie Matiche
auf circa 85 Grad Reawmur abgefithlt fein, wo dannt die sur BVor-
ftellung  der Hefe nbthige Maifde, unter furzer Anhaltung des
Rithriverfed, hier alfo 3 Hi8 4 Wedro audgehoben wird, um fie der
Hefe ald Nahrung und zur Vermehrung der Hefenpilze zuzuiesen.

Jach diefem {dhreitet die Kithlung wieder umunterbrochen fort
und ioitd die Maifche, je nad) der Temperatur ded Wajfers 1und
bed erforberlihen Stellgrabed in 1%,—1Y, Stunde abgefiihlt jein.

Jit bie Hefe nad) dem Vorftellen in geniigender Weife por-
gefchritten und fteht diefelbe in hddhter Gdbrung, fo witd fie der
Matjdge im Bormaijdbottid) wahrend ded Kithlens zugefest, voraus-
gefet, dafp bdie Temperatur ber Maijdhe enteder gleidh der der
Hefe odber unter lebtere gefunfen ift. Arbeitet die Hefe pricife, fo
geichieht bad Wermifdhen der Hefe mit der Maifdhe: am BVortheil-
Dafteften bet einer Maifdhtemperatur von 18 Hizg 20 Grad Reaumur,



Widitige Veobaditungen Hei dex Endiemperatnr der Waifde.

Mit ber AbLHHlung der Maifdhe auf die Gdhrungdtemperatir
barf man nidt wilfivlid) verfahren, und foll frets Ritdicht auf die
auliffige Grivdrnung der Maijde wiahrend der Gdhrung genomuten
werbenr. Der Stellgrad Dder absufithlenden Maifche it daber fo zu
wahlen, dap nach der Hidhjten Gahrung eine Temperatur zwifden
25 biz 26 Grad Feaumur in der Maifche su erhalten ift.

Diefe erforderliche Temperatur, weldhe unbedingt erveicht werden
mug, it deghalb von Wichtigleit, tweil wabhrend der Nacdhgabhrung
bei biefer Temperatur die nod) vorhandene Kraft der Diaftaje im
Gtande ijt, giinftig auf den bet der Bucerbilbung fehen gebliebenen
Halbzucter (Dertrin) einguivirfen und bdiefen in vergdhrungdfahige
Maltofe s derivandbeln, dbamit biefelbe dann durd) eine frdftige
Nadhgahrung tn Alfohol aufgearbeitet werben fanm.

Diefed in erfter Linte ald Grundlage aufjtellend, Hat der
PBrenner {id) mit der Anftellungdtemperatur zunédft gang nad) der
Concentration der Maifdhe zu vidhten und fermer Ritctficht auf die
mefr ober tweniger Triftig avbeitende Hefe zu nehmen. Wabhrend
aucterveige  Maifdhen  (liber 20 Sacdharometergrade) durd) eine
langer andanernde friftige Gabhrung eine gropere Crivdrmung in der
angeftellten Maijhe YHervorbringen, mitffer diefe auch dem ent-
fprechend fdalter in ber Gdhrungdtemperatur gehalten iwerden, ald
Matjdhen, welde mit niedrigerem Budergehalt fich bet der Gdhrung
weniger ertwdvmen. RQebtere jollen degdhalb auch eine Hoheve An-
ftellungdtemperatur erhalten. :

Beim Veginn ded Betriebed, wo die Hefe immerhin nod) nidt
vollftdndig sur YHochjten Ausbildbung gefommen ift, wird eg nidt
vathjam fein, gleidh) zu tief mit dem fpater eingubaltenden Stellgrad
su gehen, dodh fo bald die Hefe thre vollftindige Kraft erreicht hat,
find Maifdyen, itber 20 Procent am Sacharometer zeigend, bei 11 Grad
Reaumur anguftellen und twerden fidh diefe durd) die Gdbhrung recht
gut um 14 Grad erwdvmen, mithin die ndthige Temperatur von
25 Grad Reaumur erlangen.

Weniger concentrivte Maifdhen bon 17 bis 18 Saccharometer
Brocent Dbediirfen  wivmerer Anftellung und bdiirfte bei diefen die
Gahrungstemperatur swijden 12 6i8 13 Grad Reaumur zu fuden
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fein, um cbenfalld durch -eine Gridrmung pon 13 Grad die ge-
witnjhte Temperatur von 25 His 26 Grad Reaumur nad) der Haupt-
gihrung zu erreichen.

Sobald nun im Bormaijdbottich der Stellgrad anndbhernd bisd
auf einen halben Grad erfangt ift, werben die Rihlwafferhihne und
ber Hahn am Grhaujtor gefhlofien, dad Rithrwerf ausdgeriidt, das
Pumpert vefp. der Centrifugal-Apparat zum Trangportiren der
Maifge in Betrieb gefest und o {huell wie mibglich diefelbe nadh
dem ©ahrbottich) befbrdert. '

Qury vor Gutleerung ded Vormatjhbottichs werdben die inmeven
Seitenwinde, Tajden und jonftigen Theile des Apparatsd durd) Ab-
jprigen mit Waffer von den Matjchreften geveinigt, und bdiefe gleid)=
falls dem Gahrbottid mit dem Spiilwafier sugefithet, torauf dann
eine forgfiltige Neinigung ded Matjdhboitichs und der Centrifulgal-
Pumpe mit Waifer erfolgt.

Das Stiihlen mif dem Wohrenkiifler.

S bem Rbhrentiihler, welder an der Wand aufgeftellt wird
und dafer enig Raum erfordert, Haben ivir einen vorzigliden
Apparat, mit weldem bei geringem Wafjerberbraud) bdie Maifche
wnter AB{HIuB der Quft jdhmell gefithlt werben famm.

Der nen verbeflerte Paudjch’ihe Rbhrentithler leiftet in diefer
At gang Borziigliches.

Obgletd) nun diefer Apparvat durd) feine vortrefflie Kithlung
bi5 jest umitbertroffen dajteht, hat er aud) tiederum feine Schatten-
feiten, da mit demjelben mur dort ungeftdrt gearbeitet werben fanm,
wo eine feine, jtrohfreie Maifdhe Hergeftellt wird.

Durd) Beimifhungen von Stroh und Fafern werden die engen
fupfernen Nofhre leicht verjtopft und bleiben daher Sprengungen der
Rohre nidht ausgejchloffen, twelcpe felbjtverftandlic) bedeutende Be-
triebaftirungen vermrjacjen fhnmen.

Der Paudk(d’fde Aéhren - Kiihl - Apparat.

Der newe Paudjd'ihe Rohrentithler befteht, wie aud der Jeid)-
nung Figur 16 erfihtlich, aud eingelnen Gtagen, deren Jahl fidh
nad) ber Groge Ded Vetriebe8 und bder Temperatur De8 zur Ber=
fitgung fiehenden RKithlmaifers vichtet. :
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Jebe Gtage befteht aud einem guBetfernen, bag Gehiufe bil-
denben NRohr, welded an Deiden Gubden berjdloffer und der Leinge
nad) durd) eingegoffene Scheidewdnde in Abthethumgen getheilt ift.
uperdem durchziehen 15 meffingene Nohre bad Gehiufe.

Die Mintel der gupeifernen Rohren ragen itber die Rohrboden
an beiben Gnden um ein Stiict hinaud und bildben Qammern, die
ebenfalld mit Sdeidewinden berfehen find und durd) bequem 31t
handhabende Dectel verfdhloffen twerden Lhnnen,

Dag Waffer, bet a eintretend, civeulivt um die meffingenen
Rbhren, wihrend die Maijdhe bet b durd) leptere mittelft einer
Pumpe mit verftellbarem Hub gedritct wird.

Durd) die i den KLammern befindlidhen Sdheidetndnde wird be-
sioedt, daf die Maifdhe tmmer mn durd) 5 Rohre zugletdh treten
fann, alfo in einem Gehiauje dretmal Hin- und Dergehen muf, Hevor
fie in ein anbered itbeviritt. Gin Gleiches finbet beim Rithlwaffer
ftatt.  Beide, Matjche und Sithlwafer, ftromen fich entgegen, tndem
bie. erftete am Dichiten, Das lehtere am tiefften Punft in den
Apparat tritt.

Die Maifdhe fteigt, nachdem fie den Rithler paffivt, in dem
Steigerohre ¢ bis iiber den [ichften Puntt ded Rithlerd in die Hobe,
fo dap fih dadburd) der Riipler bollftindig mit Maifche fitllen muf,
wdbhrend man die in demfelben enthaltene Quft durc) einen Hahn
enttweichen laffen fanm.

Je nad) dem Stand der Gibhrbottiche wird die Maifhe nadh
oben ober — mwie im borftehenden Bildbe — nady unten gefithrt.
Sm Steigerohr it ein THermometer angebradht, worvan man feder-
geit Bhe Temperatur der Maifdhe beobadhten famr.

Nachdem nun fammtliche Deatfdhe ben Rithler paffirt Hat und
derfelbe durd) Has Nadipitlvafier ded8 Maifhapparatd von den
Deatidreften befreit ift, wid der Quhler von Beiden Seiten ge-
Sffnet, jammtlihe Shalen und Ritctftinde herausgenommen und die
Reinigungdthitven auf Dder einen Seite Hesd Rithlerd ivieder ge-
loffen.  Sievauf twerden mit einer Stodbitrfte alle Rihren grimd-
lid) gereinigt; bdie Nitctftinde, mweldhe nod) in den Ribhren enthalten
find, gelangen dadburd) in die gejchlofienen Rammern und werden
bon bier, nad) volljtindigem Schlug des RKithlerd dure) Waffer ausd
bem Refervoir fortgefpitlt.

Gelbde, Die Spiritus-Fabrifation. 6
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Die Menge ded erforderlidhen Rithlwaffers ridtet fih nad
Jeiner Tempervatur und wird bei normalen Verhltniffen sur Kith-
lung eined gewiffen Quantumsd Maifhe dag 1Y, Hig 2 fadhe an
Kithhwaffer erforderfich fein.

Jur Borftellung der Hefe mup hier die nithige Matidhe vor
ber Rithlung ausd dem Maifdapparat gemomumen und diefe durd
6% auf die erforberlige Temperatur von 30 6i 35 Grad Reawmur
gebrad)t fverben.

Dad Jufeken der reifen Hefe sur Hauptmaijde erfolgt Hier im
Gahrbottich), dod) mup fiir eine griindlige BVermijdung der Hefe
und Niaifdhe gejorgt mwerden.

Nadpem  die Maijhe {ih nun im  Gahrbottich befindet,
wird dag Matidquantum mit dem Mapftod gemefien, die An-
ftellungdtemperatur genan ermittelt, und die Sacharometerprobe ge-
nomumen, woranf jdmmtliche NRefultate im Betriebdrapport 3u
notiven find.

Die Fejtftellung ded erhaltenen WMaijdhquantums , et weldhem
bie Sacdjarometerangeige Deftimmt turbe, ift zur {pateven verglei-
dhenden Beredynung und zur Controle Hed taglichen Betriebed 1nbe-
bingt erforderlih. Denn Habe id) Dbeijpieldweife heute in einem
Maijdhquantum von 280 Wedro einen Sachavometergehalt von
19 Procent gefunden, wihrend th Tagd zuvor in einer Matide
von 275 Wedro 19,3 Procent Grivact fand, fo geht daraus Hervor,
baf ber Grund ded fdjeinbaven Unterihieded der Sacharontetergrabe
tn dem Maifdhitande liegt; wobei fedod) der Gejammtertract Heider
Maijchen ein gleicher ift.

Diefed BVolumen bder Maijdhe fann aber nur dann genau fejt-
gejtellt erden, wenn die Gahrbottidhe nap vermeffen find, und die
Gripe, namentlid) ded oberen Driftheild pro 5 Wedro an einem
Rerbitocte marfit ijt.

Die Unterjudhungen der Maijde auf thren Grtvact, wie Meffun-
gen Derfelben, follen vegelmiBig an jebem Tage und bei feder
Meaijche bollzogen werben, um darnad) den Betried ficher controliven,
und bei Hebeutenden Abweidjungen auf die Urfache derfelben jlichen
31t fbnner.

Wihrend ded Rithlend mwerden die Ravtoffeln zur folgenden
Maifdhe gemajder.

5 *
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Nad) der Fiillung ded Henze wird jofort zur Dampfung der
Rartoffeln fiir die ziveite Maijde gejchritten, und wdabhrend bdiefer
Beit bad Gritmmalz zu derfelben gequetiht, damit, {obald der Bor-
maifdhbottic) entleert und gereinigt ijt, dadjelbe in Walzmild) verwan-
delt und zur Bereitung der ziveiten WMaijde borgegangen fverden fann.

Das Sacdjarometer.

Das von Balling fitr fpecififd) {hivere Flitjfigleiten conjtruirte
Sacarometer it fiiv den Brenmereibetried ein unentbehrliches Su-
ftrument gefoorden, tweil mit demfelben nicht allein der Griract der
fiigen Maifdje ermittelt, fomdern auch) der Vergdhrungdgrad bder
brennreifen Maijde feftgeftellt toird.

Wir gebraucdjen in der NRegel zwei verjdjicdene Sacdharometer;
erftend eined von 0 bis 24 Rrocent fiir {iige Maifdjen, defjen einzelne
®rade in DHalbe getheilt find, und ferner eine Spindbel vou 0 bHig 4
Procent mit grogerer Theilung fitr vergohrene Flitffigleiten, deren
eingelne Grade in Jebhntel zerfallen.

Ditrfte der Gebrauc) ded Sacdharometerd und die Unterfuchung
per Maifde mit demjelben, aud) bei jedem Brenmner vorauszujesen
feint, fo babe id) dod) fehr Haufig Gelegenheit gehabt zu fehen, wie
finnlod man namentlich dag Filtriven — durd) Preffen oder Streidhen
Ded Beuteld — porntmmt.

Die nterfudung der MWaifde anf den Sacdaromefergefalt.

Bur Unterjudung der Vaijdhe auf den Sacharometergehalt
gebrauden wir, foie aud der Figur 17 erfichtlich:

1) Ginen Filtrivbeutel a, am beften aud Baumivolle geftrict,
ourd) eldjen die zu  unterjucjende Maijche jo flar tvie
miglid) filtvivt twerden {oll.

2) Ginen Filtricftander b, worin fid) dad Filtrat, von dem ein-
hangenden Veutel fammelt.
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3) Ginen Gylinder gum Spinbeln e, mit abunehmendem Fuge,
am geeignetiten aué {dwadem Kupfer gefertigt, weil Glas
fiiv ben tdglidjen Gebraud) su leidt serbrechlich ift; und

4) Gin JNormal - Sacharometer d, nad n
Balling von 0 Hi8 24 Procent.

Bum Filtriven der Maijde ,ift e er-
forderlidh, dap Deide Theile, Beutel a und
Sammelftinder b veht vein und troden
find.

Die zu unterjudende Maifdhe, circa
1Y, Stof, foll langfam ofne jeglichen Druct
durdyfliepen, damit ein ziemlid) flares Filtvat
gewonnen fverden famm.

Figur 17.
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Nadpdem diejed erhalten und dafiir geforgt ift, dap felbiges
eine Temperatur von 14 Grad Reaumur angenommen Hat, wird das
Filtrat zum Wigen in den Probecylinder gegoffen; fest fenfe man dad
fauber gereinigte Sacdarometer bvorfichtig 6i8 su dem bevmeintlichen
Puntt in die Fliffigleit und lefe dann nad) rubigem Stande der
Gpinbel, iiber die RKanten desd Eylindberd vifirend, die Grade ab.
Die o gefundene Jahl — beifpieldmeife 19 — zeigt und an, dak
in 100 Theilen Filtrat 19 Theile Criract enthalten find.

Giebt Dad Sachavometer in diefer Babhl aud) nidht den toirfs
lidhen Bucergehalt der Flitffigleit an, weil neben dem Buder aud
andere Stoffe manderlei Art auf dag Sacdjarometer influiven, o
ift dod) durd) bie Unterfuchung der Gelehrien nadygeiviefen, dak von
einer erhaltenen Sacdarometerangeige, je nach dber Hbhe bderfelben,
auf ein beftimmted Quantum Juder zu jdhlieen ift.

Die Ermittelung des wirkliden Sudicrs ans der erfalfenen
Sacdarometeranjeige.

Rrof. Marder und Delbritd haben aud veridhiedenen Sacharo-
meteranzeigen nadygetviefen, dap der Budergehalt bei beridhicdener
Concentration der Maifden fich verhaltnifmapig nidht procentiid
gleid) bleibt, Mdrder hat dabher aud diefen Unterjudhungen folgende
Quotienten fitr verjchiedene Concentration der Viaijhe feftgeftellt:

Firr Maifhen ausd fehr hodhprocentiger Angzeige im Wittel 90,
fiir Maifdhen aud Hodprocentiger Anzeige im Mittel 85,
fiitr Vaifdjen aus mittlerer Anzeige im Wittel S0,

Benupen ir nun diefe Sabhlen als Quotienten zur Crmitte-
lung bes mwirfligen Judergehalts aud der gefundemen Unzeige, jo
hitten wir 3. B. bei einem Saccharometergehalt bon 22 Procent den
Quotient 90 anzuwenden, indem ioir denfelben mit der gefundenen
Babl 22 multipliziven und mit 100 dividiven, daher oot 1>0<022 =198
Procent ald wirtlides verghrungdfihiged Material erbalten.

Bet einem Sacharometergehalt, von 19 Procent iviirden wic
hingegen den Quotient 85 in Anwendung zu bringen Haben und
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dabher 851?019: 16,15 Brocent ald iirflichen Buder Dberedynen,
wdhrend tir Dbei einer WMaifdhiviivze von 16 Procent Sacdharo=
meter = Angzeige Dden Quotient 82 gebraudjen und in diefem Falle

82><16 _ 1312 Procent wirtlichen Juder finben.

100

Die Weredinung der Stdarfe ans dem gefammien crmiffelfen
Budergehalf.

Wollen twiv nun aud der gefundenen Sacdarometer- Anzeige
{ammtlicden Juder, elder fih in der Maijdhe gebildet, zur ver-
gleihenden Beredhnung mit der Starfe ermitteln, Jo Haben wir u=
nidht den Maijdhftand, bei weldhem der Sacdharometergehalt gefunden,
s beritdficdhtigen und ferner den wirfliden Suder-Gehalt, welder
in 100 Pfund Wiirze enthalten ift, vermittelft ded betreffenden Quto-
tienten 31t juchen.

Da der Sacdharometergehalt Hier beifpieldiveife mit 19 Procent
bet 280 Wedro Maijdhftand gefunden ift, witrden wir zur Crmittelung
pe8 Juderd hier den Quotient 85 in Anwendung bringen und er-
Halten dann

85 > 19

—_— =
100 16,15 Procent Juder.

Mithin find in je 100 Pfund Maijdyiviirze 16,15 Pfund Suder ent-
Halten.

Da jedod) der Saccharometergehalt in der Wiirze und nidht in
der Maijde feftgeftellt fourde, ift zu Dberedymen, ivie biel Wedro
Witrze itberhaupt aud 280 Wedro WMaifdhe su erhalten find.

 Grfahrungdgemif geben 100 Theile Matjde 96 Theile Wiirze
und evbalten wir daher aud 280 Wedro Maifdhe

280 >< 96

100 = 268,8 Wedro Wiirze.

Diefe erhaltenen Wedro Wiirze find mit Beriidfichtigung ihres
Tpesifijhen Getvidhted aud bder feftgeftellten Suderldjung (hier fpesi-
fijhes Gewicht 1,0657) i Rjunbe su vertoandeln.
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Da ein Wedro Waffer annihernd 30 Pfund*) iviegt, fo witrde
ein Webro Witrze von obigem Judergehalt 1,0657 >< 30 Pfund —
tund 32 Pfund wiegen, mithin 268,8 Wedro Wiirze & 32 Pfund
De3 Gefammigeichted von 8601,6 Pfund ergeben.

Sind mun in 100 Pfund Filtvat 16,15 Pfund Jucter enthalten,
fo find in 8601,6 Pfund Filtvat odber Witrze

_ 8601,6 >< 16,15

= = 1389 PBfund

wirtlider Juder borhander.

Bergleidjen tir diefenn gefundenen Juder mit der vorhanden
gewefenen Stirte, {o twiivden, da aus 9 Pfund Stirfe 10 Pfund
Buder enttehen, 1389 Pfund Sucder mit %, su multipliciven jein,
weldjes einen Starfegehalt vou Wb ergiebt.

o e

Auz diefer erhaltenen Starfe tunen wiv nun aud) mit Leichtig-
feit Dberedynen, von weldjem procentijdhen Gehalt die RKartoffeln
gewefen find, indem wir die Stirfe ded verbrauchten Griinmalzes
von bem Gejammtgewicht in Abzug bringen und dann den Reft
durd) dag Gewid)t der Kartoffeln bdividiven.

Bur Buderbildbung wurden 6,75 Bud Griinmalz und
zur Hefe urden SN 5 verbraudt.

Das Griimmalz ur Maijde nehme idh mit 38 Procent Stirke
an, wihrend dasg Hefenmalz, da der Buder dburd) die Mildhidure und
Gahrung zum gropten Theil zerfest wird, nur mit 19 Procent Stavke
su Berechuen ift:

6,75 Pud Gritnmalz & 38 9, = 2,565 Pud 102,5 Bfd. Starte
Sdo L, " & 19 0/0 —— 0125 & 28/5 " "

Gumma 131,0Rfd.Stérke.

Diefe 131 Pfund Stirvfe von obigen gefundenen 1250 Pfund

Otirfe in Abzug gebradht, verbleibt ald Rartoffelftirte 1119 Bfuud
Starte.

I

*) 1 Wedro dejtillivtes Waffer = 29,999 Pfund.



Da 150 Pudb — 6000 Pfund Kavioffeln verwandt find, witrden
in 100 Pfund derfelben
1119 >< 100
6000
Ctirfe enthalten gewefen fein.

= 18,65 Pfund

Die Verednung der hodftmogliden Alkofolansheute
ans der vorfandenen Stdarke.

Wollen wir ausd der ermittelten Stirfe nun die wirkli u
erzielende Alfoholausbente berechnen, o Idumen wir mur dann 3u
ridtigen Grgebniffen gelangen, wemn wir mit den aus der Prariz
big fet erhaltenen Hochiten Crivagen vechnen.

Wiffenjdaftlic) ift allerding® feftgeftellt, dap ein Pfund Stéirte,
wenn dieje vollftdndig in Suder und bei der Gihrung ohue Bildungen
pon Nebenprobuften in Alfohol itbergefithrt werden tonnte,

2,403 Wedro Grabe )

ergeben foll.  Da 8 jebod) befanntlid) nicht moglich ift, jammtliches
vergifhrbare Material in Alfohol su verwandeln, weil bei der Gdhrung
neben Alfohol und Kohlenjiure aud) verjdhiedene andere Stoffe, als
Glycerin, Bernjteinjiure, Mildjaure u. 1. w. aud dem Jucer gebildet
werden, {o fonnen sur BVeredynung der wirtlich su erzielenden Alfohol-
ausbeute aud der porhandenen Stirfe nur die bereits in der Prariz
ethaltenen hodhften Grivdge Dier zu Grunde gelegt werden. Die
Beobadtung Hat gelehrt, dap mit dem neuen Matjdhverfahren, bei

*) Witrde aus dem Jucer durd) die Berjepung der Gihrung Kohlen-
jiure und Atfohol gebilbet, jo mitften aus 100 Pfund Jucer 48,5 Bfumnd
Sohlenjiure und 51,5 Pfund Alfohol entftehen. Da 1 Pfund Alfoho! anndhernd
4,2 Wedro-Grade find, witcben 51,5 Pfund >< 4,2 Phund — 216,3 Wedro-
®rade ergeben. 100 Pjund Juder = 90 Procent Stiirfe, mithin

E%%’i = 2,403 Wedro-Grade

pro Piund Stdvfe theovettic) s evzielen fein.



Tabelle
itber den fpesififdden Gebalt der Suderldfungen nad Balling.
Buder Buder Buder Buder
in Gpesifi- in Gpesiit- in Spezifi- in Gpesifi-
o | 1 g Ll OO |
wid)t3- | Sdjweren.| wichts- | Sdhweven.| widts- | Sdhieren. widts- | Schweren
theilen. thetlen. thetlen. theilen.
0 1,0000 | 3,0 |1,0120 | 15,0 |1,0614 | 18,0 | 1,0744
0,1 |1,0004 | 8,1 |1,0124 15,1 | 1,0618 | 18,1 | 1,0748
0,2 11,0008 32 |1,0128 | 152 |1,0623 | 18,2 | 1,0753
0,3 11,0012 | 33 |1,0132 | 15,3 |1,0627 18,3 | 1,8457
04 |1,0016 | 3,4 |1,0136 | 15,4 |1,0631 18,4 | 1,0762
0,5 11,0020 | 385 ;1,0140 | 15,5 |1,0636 18,5 | 1,0766
06 |1,0024 | 8,6 |1,0144 15,6 |1,0640 | 18,6 | 1,0771
0,7 11,0028 | 3,7 |1,0148 | 15,7 | 1,0644 | 18,7 1,0775
08 11,0082 388 |1,0152 | 158 |1,0649 | 18,8 1,0780
29 [1,0086 | 39 |1,0156 | 159 |1,0653 | 18,9 |1,0784 |
0 11,0040 | 4,0 | 1,0160 | 16,0 | 1,0657 19,0 | 1,0792
1 11,0044 | 4,1 |1,0164 | 16,1 | 1,0661 19,1 11,0797
2 | 1,0048 | 42 |1,0168 16,2 | 1,0665 | 19,2 | 1,0802
3 11,0052 | 43 |1,0172 16,3 | 1,0670 | 19,3 | 1,0806
A4 11,0056 | 44 |1,0176 16,4 | 1,0674 | 19,4 | 1,0811 |
S 11,0060 | 45 |1,0180 | 16,5 |1,0678 19,5 | 1,0815
6 11,0064 | 46 11,0184 | 16,6 | 1,0683 | 19,6 | 1,0819
7 11,0068 | 4,7 |1,0188 | 16,7 | 1,0687 | 19,7 | 1,0824

~

00 DO 0D DO DO DO DO DO DD DO red bk bt pod od ek ok ok fd pd (D

8 [1,0072 | 48 11,0192 | 16,8 | 1,0691 | 19,8 | 1,0828
9 11,0076 | 4,9 |1,0196 | 16,9 | 1,0695 | 19,9 |1,0832
0 11,0080 | 50 |1,0200 | 17,0 |1,0700 | 20,0 | 1,0835
1 11,0084 | 51 |1,0204 | 17,1 | 1,0704 | 20,1 | 1,0839
2 | 1,0088 | 52 |1,0208 | 17,2 | 1,0708 | 20,2 | 1,0844
S 11,0002} 53 |1,0212 | 17,3 | 1,071 | 20,3 | 1,0849
A 11,0096 | 54 |1,0216 | 17,4 | 1,0717 | 20,4 | 1,0854
S 11,0100 | 55 |1,0220 | 17,5 | 1,0722 | 20,5 | 1,0859
4 11,0104 | 56 |1,0224 | 17,6 | 1,0726 | 20,6 | 1,0864
»7 | 1,0108 | 5,7 |1,0228 | 17,7 | 1,0780 | 20,7 | 1,0868
8 (10112 | 58 |1,0282 | 17,8 |1,0735 | 20,8 | 1,0872
9 |1,0116 | 59 |1,0286 | 17,9 | 1,0740 | 20,9 | 1,0877
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forgfiltiger Ueberfithrung der Starfe in Juder und durd Anivendung
eiter gejunben, fraftigen Hefe, wodburd) eine normale Gdhrung poll=
sogen wurbe, aug 1 Pfund Stirfe = 2,05 Webdro Grade Alfohol
erzielt find.

Da die ermittelte Stirfe hier 1250,1 Pfund betrug, mwitrde der
Grivag der Audbeute 1250,1 >< 2,05 = 2562,7 Wedro-Grade jein
miiffern, wdbhrend die Stirfe mit der theovetijchen Jahl 2,403 be-
recdynet, einen Alfoholgehalt von 3003,99 Procent ergiebt. Bergleichen
wir beide Ausbeuten, jo geht daraus Hervor, bah wiv ald wirflichen
Grirag 85,3 Procent von dem theovetijdjen Grgebnik erhalten Haben.

©olde Grivige fonmen jedod) nur dann erielt werden, wenn
ber Betrieb geregelt, ohne Fehler geleitet wird.

22" | 18,05

Cabelle
sur Dovausberednung dev Alfobolansbeute aus dev vovbandenen Stdvte.
Griinmaly Griinmalz
SKartoffeln. HRoggen. sur jur
Buderbilbung. Hefe.
4o Zé}:fT uxforyox pro|Starte| Alfonol 6 Stdrfe:| Alfohol pmetﬁrM Alfohol
ehalt in ®ehalt in ®ehalt in | Gehalt in
B o, ®raden. o 0/1 Graden, |[PH °/;; | Graden. pubi %o ®raden.
L S AR e 0 117861 205 | 1| 18 5
1145/ 11,89 | 1| 51 | 41,82
1115 | 12,30 | 1| 52 | 42,64 ;
1/155| 12,71 || 1| 53 | 438,46 '
1{16 [ 13,12 | 1| 54 | 44,28
11651353 | 1| 55 46,10
1117 | 18,94
1/175| 14,85
1,18 | 14,76
1(18,5] 15,17
1119 1o 58
11e19.51 16,99
1/20 |16,40 |
1/205] 16,81 '
4021 19,29 { i
1(21,5] 17,64 ? E
! |
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Werben 3. B. in einer Brenmneret taglid)
408 Pud Kartoffeln von 19,5 Procent Stirte,
24, Griinmalz sur Suderbildung und
10 , w3 Hefe
verbraudyt, fo finben wir die su erzielende Auzbeute, fwenn wiv
408 Pud Kartoffeln & 19Y, Procent Stirke mit 15,99

24 |, Grinmalz & 36 5 Mt e,

10: - i a 18 - o mit 15 multipliziven.
408 >< 15,99 = 6523,92 Grad,
24 >< 29,5 708,00 x

10 515,00 = 150,00 "
und erhalten daher in Summa 781,92 Grad.

Die giinftige Cinwirkung der Diaffafe anf Dextrin wifrend
der Gdfrung.

Bet etner normal eingehaltenen Temperatur der Buderbildbung
und geniigendem Malzquantum wird ausd der vorhandenen vollftandig
aufgeihlofenen Stirte nady verfdhiedenen ibereinftimmenden Ver-
judgen im giinftigiten Falle 45 Maltofe und Ly Dertrin gebildet.

Werden mun Maltofe und Dertrin der Gdbhrung unterorfen,
jo ift nur evftere divect vergdfrbar, idhrend lehtered erft wihrend
der Giahrung einer weiteren Untwandlung in Maltofe bedarf, um in
Alfohol aufgearbeitet twerden su fonnen. Ghe man Nahered iiber
bie Umbilbung bHed Dextring wihrend der Gdhrung in Alfohol
fannte, glaubte man annehmen su dirfen, daf Tertrin unmittelbar
nad) ufarbettung Hed Juckers durd) ein in der Hefe enthaltenes
inbertivended Ferment vergibhrungsdfihig gemadyt mwiirde.

Jad) newen Unterfuchungen von Marder und Delbrite
tourde jebod) feftgeftellt, baf dHas Suvertin auf Dextrin wirfungslos
bleibt, und fonnte daher mur der nadwirfenden Sraft, der Diaftafe, die
Umbilbung ded Dertring in Maltofe sugeidhrieben erden, weldhes
denn aud) durd) verichiedene Berfudhe dber beiden Gelehrten binldng-
lid) Dbeftitigt wurde, indem Dertrin mit WMalzinfus und Hefe verfest,
big auf circa 75 Procent vergofr.

Bei Verfuden mit Maifdjen, welde civca 75 Procent ihres
Stirfewerthed an vergihrbarer Maltofe enthieltenr, fonnte eine Ver-
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gihrung von 90 Procent ded urjpriinglidhen Stévtewerthes ermittelt
werdern.

Bei anderen BVerjuchen, bei denen die Maifdhe nad) der Jucer=
bilbung erhist und fo die Kraft der Diajtafe volljtdndig vernichtet
wurbe, ergab ¢8 {idh, dap nur 75 Procent bdes Starfeierthes
pergobren, mithin mur die gebildete divect vergifrbare Maltofe aufge-
arbeitet ward.

Aus diefen Unterjudpungen geht alip Hervor, daf die Hei der
Suderbildung unbejdhidigte Diaftafe nur allein die Umwandhung des
Dertring in vergihrbares Material wahrend der Gdhrung ermbg-
liden fann, wenn jzuglei) eine zu diefer Umbildung giinjtige
Temperatur von 24—25 Grad Reawmur in der gihrenden Maiidhe
erzeugt twird.

Wollen wir alfo bag vorhanbene Dertrin Hidftmoglidy in
Dtaltofe und Alfohol dberfithren, o ift vor allen Dingen dahin zu
avbeitenn, bda bdurd) eine niedrige Suderbilbungdtemperatur bdie
Diaftafe wirtungsfahig fiir die fpdtere Umbildbung ded Dertring
wdbrend der Gabhrung erhalten bHleibt.

Diefe unbejdhidigte Diaftafe fann jedod) nur dann giinftig auf
Dertrin und deffen Umvandlung in Maltofe wivfen, wenn eine Hierzu
erforberfiche Temperatur von 24—25 Grad Reaumur durd) die
Gdhrung erzeugt tird und ferner ein mdglichit niedriger Shuregrad
tn der gdhrenden Maifche vorhanden ift.

Denn befanntli) wird bdie ucerbildende fraft der Diaftafe
bebeutend, wenn nidht gang durcd) vorherrihende Shuremengen ge-
{dhadigt. :
Deghalb haben wir aud) dahin ju ftreben, dap nidt zu diel
Mildjaure durd) su warmes Anftellen der Maifdhe evzeugt iwird,
bann aber aud) fermer fiiv die Neinhaltung der GefiBe und desd
Gahreaumes gang bejonders Sorge zu tragen.

Der Gahrranm und feine Wefdaffenfeif.

Ghe wir gur ecigentlien Gdhrung iibergehen, ditvfte e Hier
tohl am Plage fein, sunad)it das Gahrlotal ndaher su befdhreiben.

1) Der Gabhrraum, welder am praftijdhiten zur ebenen Grde
liegt, muf ecine geniigende Groge Haben, und jollte die gefammte
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Grundflade wenigftend swet Mal fo grof fein, ald der Flachenvaum
jammtliher Gahrbottihbdden zujammen betragt.

2) Gbenfall3 ol die Hohe ded Gafhrlofals bid um Gewdlbe
nidt unter 14 Fup betragen.

8) Der FuBbodben mup aufs forgfltigite cementirt jeinm, fo
baf an feiner Stelle Fugen und Riffe vorhanden find, in welden
fi Maifdrefte feftfeben und BHier die fitr die Gahrung fo gefihr:
lidhen Mild)- und Gifigjaurve-Pilzbildungen evzengt werden fHnnen.

Gleihfalls it e von Widtigkeit, dak auch) die Winde des
Raumesd wenigitend big zur Hohe der VBottidhe mit Cement Hepust
find, bamit aud) hier eine leichte, fichere Reinigung durc) Abfpiilen
mit Waffer audgefithrt werden Ianm.

4) Bum Fortiaffen der fo fehr beldftigenden Kohlenjaure ift
ferner erforberfic), dafy dicht itber Dem Fupboden (jiehe Fig. 18) einige
. Luftfandle '8 Frete minden, welde nach Bedarf gedffnet und ge-
{hloflen tverden fonmen.

Um  Deften find folde Abzitge durd) eingemauerte 330lige
Drainrdhren, welde intendig etiwad vorftehen und mit Kapjeln ver-
fehen find, su ermiglichen.

5) Die Fenjter, mit Doppelvahmen verjehen, diirfen feine Lujft-
tlappen Haben, dba Durd) diefelben fitr die in unmittelbarer Nahe
gdbrenden Maifdhen jdhadlide Lwfitfrdmungen auftveten, und durd
Bug nidt allein Verdunftungen an Alfohol entftehen, jondern dem:
felben aud) Gelegenbeit gegeben wird, bet vorhandenem Ferment und
geeigneter Temperatur fidh theilweife in Gifigfaure zu verwandeln.

_ 6) Goll eine normale Temperatur von 11—12 Grad Reaunnr
im @dbrraum erhalten und ab und zu eine Reinigung der Luft
erbeigefithrt twerden, tvad unter Umftdnden erforberfich wird, fo
ift su empfehlen, oben in der Mitte durd) dad Gewslbe ein Rohr
angubringen, welded nad) Bedarf durd) einen Schieber gedifnet und
gefdhloffen werden fann.

7) Der Fupboben deg Gdhrraumed mup an den Seiten, wo
bie Bottige aufgeftellt find, eine geneigte Lage nadh) dem Mittelwege
Daben, bamit Maijdrefte und dad Spitlwafjer {hnell dem Ab-
sugstanale gugefithrt werben dunen. Siehe nadjftehende Jeidymung
Figur 18.

8) Die Giihrbottidhe, welde fe nad) der Oertlicheit entweder
rund ober obal angefertigt twerben, ruben, wic aud der Jeidhmumng
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bes Fufbodens nnd der Luftkanile eines Gihrrowmes.
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erfidtlich, auf gemauerten, cementirten Poftamenten; diejelben mitffen
jo aufgeftellt fein, dafs der Abjtand von der Wand und 3wifden den
Bottiden mindeftens 16 Joll betriigt, damit die duerlice
Reiniqung Dderfelben aud) Hhier bequem und orbentlich audgefithrt
terden fann.

9) Die Hihe ber Giahrbottihe vihtet fih nady dem Durd)-
meffer vefp. Jnbalt Derfelben, doch diirfte bei einem Bottidhinhalt
bon 300 Di8 400 Wedro ecine lidhte Hihe von 4,8 Hig 5 Fup bdie
geeignetite fein.

Die Bottihe find unter fih durd) ein Rohr (Maifdhleitung)
berbunden, vermittelft Ddeflen bdie brennreife Matjdhe Der Pumpe
oder dem Monfejud Fig. 19 sugefithrt wird.

Figur 19,

Soll bon bem Brennmeifter verlangt werdern, da die forgfiltigite
Jeiniqung der Bottidhe, ded FuBbodensd und der Winde Hed Gahr-
[ofal® aufé gewiffenhaftefte audgefithrt twerde und eine normale
Temperatur in demfelben erhalten bleibe, mitflen unbedingt die oben
angefithrien Gigenjdaften ded GdMrraumes pothanden fein.
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Der Steigeranm der Waifdje.

Snbem toiv die abgefithlte Maifdhe der Gahrung untermwerfern,
it sunddit auf dad Steigen derfelben wibhrend der Gahrung Riid-
fiht su nehmen.

Dag Steigen der Maiidhe ift nidht immer ein fid) gleid) blei-
bended, {ombern richtet fich der ndthige Naum ganz nad) der Concen-
tration ber Maijde.

Sm Allgemeinen wird man jedod) annehmen fonnen, dap bei
gejunbem Matevial und nidht gefrovenen Kavtoffeln ein durchidynitt-
lider Steigeraum: 8 Procent vom Juhalt ded Gahrbottichsd ausd-
veicgend fein Diirfte.

Jit die Saccharometeranseige eine Hhohe, mehr ald 20 Vrocent,
fo itd man mit 8 Procent faum audfommen und befler thun
10 Procent 1 berechuen, um ein Ueberfteigen der Maifdye su verhiiten.

Wenn von einigen Brennern behauptet wird, bei einer Gahr-
bottidgrige von 400 Webro und einer Maifhe von 18 Procent
Sacdharometer mit 8—4 Procent Steigeraum audfommen zu Founen,
o it Diefed nur dann mdglich, wenn bei der Hauptgihrung durch
Ueberfdhdpfen der wirflih ndthige Raum gewonnen toird.

Diefe Manipulation ift nidt allein gefeslich verboten, jondern
vom rationellen Standpuntte ded Betriebes betrachtet, ftreng zu tadeln,
weil bag fawm Dhalb bergohrene Material der in der Nadgihrung
{tehenden Maijdye sugefithrt wird und hier nicht im Stande ift, voll-
jtindig su vergdhren.

Die Jerfebung des Sudiers durd) die Gdahrung.

Um dad in der Maifdhe vorhanbdene vergidhrbare Material durd
bie Gdhrung moglichft in ALfohol verwandeln 3u founen, ift zunadit
ein gefunbes, fraftiges Alfohol erzengendes Gahrungsdferment (Brannt-
toeindhefe) erforderlich und ferner die Tempevatur der sur Gihrung
abgeftellten Fliiffigteit (Matide) fo su wibhlen, dap die Hefe jofort
alfofolbilbend ivfen fann.

Durd) dad Gdhrungsdferment, hier Quuithefe, wird der Jucer
durd) Spaltung i Alfohol, Kohlenjdure und andre Stoffe zerfest,
und jollen nadh) Pafteur, welder fih durd) feime langjahrigen

Gelbde, Die Spivitud-Fabrifation. 7
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Unterjudjungen in der Gdhrungdtheorie bebeutende Verbienfte er-
worben Hat, neben Alfohol und Rohlenjiure 4—6 Procent Glycerin
und Bernfteinjdure fih bilben, fo daB alfo von 100 Pfund vborhan-
denem Buder im giinftigen Falle mir 94—96 Pfund in Alfohol,
Kohlenjaure vejpective Mildyjduve iibergefithrt werben fdunten.

Dafy anbere Stoffe neben Alfohol und Kohlenjaure bet der
Gahrung fid) bilben und Nebengdhrungen mehr oder weniger in dev
gahrenden Maifdhe auftreten, lehrt ung die langjdhrige Beobadtung,
Da toit nie die mit der theoretijchen Sahl 2,408 Wedro-Grad pro Pfund
Starfe berechuete Yusdbente erzielen fonmen. Jft nun aud) der gropte
Theil diejer Nebengahrungen auf die Bildbung von Glycerin und
Bernfteinjdure suritdzufithren, fo ift doch bewiefen, dap nod) andere
Stoffe, namentlic) vorferrjchende Mildhjauvebildbungen ftattfinden.

Wollen it die Hodhftmdgliche Ausbeute: 2,05 Wedro-Grad pro
Pfund Stirfe, weldhe in den Deftgeleiteten Brennereien bereitd ersielt
wiurde, erreidhent, jo Haben wir vor allen Dingen dahin 3u arbeiten,
daB Nebengihrungen fo wenig wie mbglidh auftreten fonnen. Wenn
min aud) unadft eine gefunbde, Iraftige Hefe su eimer veinen Vers
gihrung unbedingt erforderfich ift, fo famn Dei alledem doch der
Grund zu Nebengihrungen theiliveife in der Malzbereitung, theil
weife in der Kithlung der Hauptmatiche, two diejelbe su lange bet
einer Temperatur von 85—25 Grad Reaumur mit der Luft in
Berithrung verbleibt und theiltveife in zu warmer Anjtellung der
Maifche liegen, fermer aber aud) durd) Unjauberfeit der Bottiche und
Ded Gahrraumes Herbeigefithrt twerbem.

Darum foll der Malzbereitung, wie gelehrt, eine gans bejonbere
Sorgfalt gewidmet und die Rithlung der Maifdhe o geregelt werden,
daf Diefelbe jchmell unter die gefabhrliche Temperatur gebradt wird;
chenfalls it die WMaifde entipredjend falt in der Anjtellungsd-
temperatur 31t Halten. Danu aber hat ber Brenner gang bejonderd
auf die NReinigung der VBottihe nad) dem Entleeren und auf eine
reine, gejunbe Luft bed Gdhrraums ein wad)james Auge 3u erfen,
benn durd) Bevabfdumung bdiefed unbd vorherrihende Mild)= ober
Giftgiauepilzbilbungen wird bdie bi8 dahin bielleiht gut hergejtellte
Matjhe Sanen 31 Nebengdhrungen aufnehmen.

Um in einer unter novmalen Verhaltnifjen Hergeftellten Waijche
eine hochftmdgliche Vergdhrung exsielen zu fhnnen, mup nidt nur
per Berettung einer gejunden, fraftigen Hefe die gropie Sorgfalt
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gewidbmet, jondern aud) dad Quantum derfelben, je nad) der Con-
centration der Matfdhe, gewdhlt werben.

Buderreiche Daifdhen Dbeditrfen, um bvortheilhaft vergdbhren zu
fouunern, einer ftarfer uud langer bovgeftellten Hefe, wihrend NMaijden
mit niedbriger Concentration durd) weniger borvgejtellte Hefe angeftellt
erden mitffen.  Man glaube ja nidht, dak bet jHhwaden Maijchen
burd) ein groBered Hefenquantum etne beffere Vergdhrung ervveicht
wird; im Gegentheil — ift durd) die Grfahrung eviviefen, dap in
Ditnnmaijhen bet Anwendung reidhlicher Hefe die Gdbhrung nidht
allein durd) die Vermehrung der Hefenzellen ungemein bejdhleunigt,
fondern auch zugleich Dbedeutend mehr Buder zum Wadathum Dder
Hefe verbraudyt wird.

Die Hauptgihrungen treten dann ftitvmijd) auf und verlaufen
su {dhnell, wibrend die Maifdhe zu lange der Nadgahrung iiber-
laffen bletbt und Ddann in Dberfelben Mildhjauremengen auftveten,
weldhe die Diaftaje verhindern, dad Dertrin in WVialtofe 31 bver-
fpandeln.

Dabher jdhivadge Maijden, welde mit zu biel Hefe angejtellt
wurden, jhlecht (bi8 auf 8—4 Sacharometer-Grad) vpergdhren.

Hier bad NRidtige 3w tveffen, bedarf e3 ded Brenmmerd ganzer
Aufmertiamteit und Grfabhrung, da mur in einem gejunben, fraftigen
und ridhtig gewdhlien Hefenquantum, jo wie in der zur vedten Seit
su erceihenden Nadgahrungdtemperatur die gange Kunjt der ginjtigen
LBergihrung 31 jucdpen ift.

Die giinflige Gdfrungstemperatur der Waifdje.

Sind Maijden vorhanden, welde 20 Procent am Sacdaro-
meter fpindeln, {o it je nadh der GrdBe bder Gahrbotiiche bie
nitellungdtemperatur fvie {chon frither angedeutet jo zu wibhlen, daf
nad) der Hauptgihrung die erwiinjhte Temperatur bon mindeftens
24 Grad Reaumur erveidht twird, iweil eben Dei diefer Temperatur
die nod) - borhandene firfjame Diaftaje nad) Aufarbeitung der
Maltofe tm Stande i, ben bei der Buderbilbung jtehen gebliebenen
Halbzucer (Dertrin) nadiriglhd) in Maltofe zu verwandeln.

Bei diefen Viatjhen diicfte eine Anftellungdtemperatur von
11—11Y, Grad Reawmur fwohl die geeignetfte fein und wird bei:

7%
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geniigender friftiger Hefe gemwip obige gewiinjdie Temperatur von
24—25 Grad Reaumur nad) der Hauptgihrung errveidht.

Maifden ither 20 Sacharometer-Grad find entfpredjend falter
st ftellen und mwiirbe twohl Hier vortheilhait die Anitellungstemperatur
mit 10Y;—11 Grad Reaumur zu fdhlen fein.

Der Siuregrad der vergofrenen .aifde.

Sollen Maifdhen anndhernd i auf ein Sacharometer Grad
vergifhren, mup aud) der Sduvegrad berfelben ein geeigneter, mibg-
it geringer fein.

Obgleih nun unbedingt feftgeftellt ift, dag Maijden bei einer
geringen, {dwadjen jaueven Reaction vortheilhafter bergdbren, als
DMatidhen ohne jede Siure, {0 ift dodh) wiederum durd) die Criahrung
hinlanglich bewiefen, dap eine ftarf auftretende Sdure Dder voll-
ftandigen ufarbeitung ded gahrungdfihigen DV ateriald jhadet; alfo
da nur die Vergdhrung vefpective Yusbeute normal jein ivird, wo
ein Mintnum von Saure in der Maifde borhanden ift.

A3 ein redht giinftiged Refultat ift ed su beseidhnen, wenn ur
Sittigung der Siuve in bder vergohrenen WMaijde nidht mehr ald
0,8—0,9 Subifcentimeter Natronlauge beim Titrivapparat ver-
braud)t wird.

Seder aufmertjame Brenner, twelder die Shurvegradbe der ber-
gohrenen NMatjdhe vergleidend mit der Alfoholausbeute aud gleichen
Material refpective Stirfetverthe gegenitberftellt, toird finben, bap
aud den Maijhen die Grivige am Hodften find, in welden fid fein
hoherer Sturegrad ald obiger gebildet hat. Beobadjtet und bverfolgt
man i der erften Jeit beim Beginn Ded Betricbed den Betriehs-
tapport, jo witd daraus feftgeftellt werben fdnmen, daB mit ber
RQraftigung der Hefe aud) sugleidh) der Shuregrad in dber vergohremen
Maifche mehr und mehr ab- und der BVergdhrungdgrad refpective
Alfoholausbeute ugenommen Hat, bi8 bei der erhaltenen normalen
Stnre die Vergihrung und Augbeute eine normale bleibt.

Wm einen uiebrigen Sduregrad von 0,9 RKRubifcentimeter Sit-
tigung erveidhen zu fommen, mup die Hefe gefund fein, die Waijde
slemlid) falt geftellt werben, die Hauptgdhrung langfam {teigend,
nidht ftirmijeh verlaufen und die Nachgihrung 12 Stunden vor dem
Abhrennert det Maifdhe nod eine {Hivacge vollende Betvegung zeigen.
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Das Aunffrifden der Waifde.

Wenn concentrivte Maifden, welde fich in der Nadgahrung
befinben, sur Berbiinnung bded gebilbeten Alfohold mit warmem
Waffer verfest werden, jo nennt man diefed ,dad Auffrijden der
Maifche”. Der Vortheil diefer Yuffrijdhung liegt nur allein in der
Verbiinnung ded gebildeten NAlfoholz, inbem bderfelbe, wenn er in
concentrivten Maifdjen mit 9—10 Procent auftritt, Hindernd auf die
Rraft der Hefe und volftandige Vergabhrung bder Watjche eimivirt.
Hat eine Maifdhe fih nad) der Hauptgihrung auf 24—25 Grad
Reaumur evwdrmt, fo fann diefelbe mit Waffer bon gleidher Tem-
peratur, alfo 25 Grad Reaunur aufgefrijcht werben ; ift die Crivdrnumg
jeboch) b1 auf 26 Grad Reaumur oder wohl Hidher geftiegen, wird
Waiffer von mniedriger Temperatur benubt; immerhin muB fo mani-
pulivt werden, daf die Maifdhe nad) dem Auffrijdhen nod) eine Tempera-
tur pon 25 Grad Reauwmur behdlt.

Bei {hmwadjen Maifdhen, wo mit einem Sacharometergehalt von
16—18 Procent gearbeitet werben mup, ift dad Wuffrijden nidt
angurathen, weil die Maifde dadurch zu fehr verditnnt und daher zu
leicht Der Mildhidurebildbung ausdgefest wird; denn in dinnen Maijdhen
treten jegliche Saurebilbungen biel leichter und vapider auf, ald in
benen, wo reichlicher Alfohol gebildet ift.

Die Gdhrung.

Die Gahrung zerfallt, wie gewdhnlid) angenommen toird, in
et Abtheilungen; man unterfdeidbet eine Haupt= und eine Nad-
gihrung; dodh) wollen twir die Gdhrung nady ihren dupern Cridei-
nungen vidtig eintheilen, jo miiffen twir drei ver{dhiedene Stadien
annehnten und zwar: |

1) bie An= pder BVorgdahrung,
2) bie Hauptgihrung,
8) die Nadgihrung.

Die eigentlihe Gahrung beginnt, jobald die Hefe mit der
Hauptmaifhe verfebt ift, und fdyreitet die Hefenzellenvermehrung
und Alfoholbildung um fo normaler fort, je gitnjtiger die Matjde
angeftellt fourde.
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Die fdeinbare Gdhrung tritt jedod), je nad) der Concentration
der Maifdhe, dem Stellgrade unbd der fraftigen Hefe erft in 6 big
7 Ctunben nad) dbem nftellen ein, indem die Kohlenjturebldddhen
allmaplich die Oberflacgen durchbrechen und die Maifdhe dann durdy
langjames Cteigen eine jdwade, vollende Bewegung anuimmt.
Diefed Stadium fomnte man die An- odber Vorgahrung nenmen.

Wit der Junahme und Cniwidelung der Hefenzellen wird andh
bie fteigende und vollende Bewegung der Maifdhe eine ftdrfere; die
Temperatur jteigt, der Judergehalt {hivindet und die Alfohol= und
Sohlenjdurebildung nimmt dem entiprechend zu. Die Maifdhe befindet
fih nun in der Hauptgdhrung und erveidht fe nadh ihrer Concen-
tration in civca 36—40 Stunden nad) dem Unftellen den Hochiten
Puntt dber Gdhrung. Der Juder twird sum groften Theil erfest
und die hodhite Crivdrmung erveidht fein.

LBon nun an wird die Gahrung in derfelben Weife, vie diefelbe
sugenomuten hat, ioieder jhiwdder und {dwadher, die Waifdhe fallt
und ndbert fih ihrem urfprimglichen LVolumen; die Nadygdhrung
bat damit begonnen; der vorhanden gewejene Buder wird meift auf-
gearbeitet fein odhrend bder bei der Buderbildbung ftehen geblicbene
Halbzuder (Dertrin) nun durd) die nod) vorhandene wirffame Diaftafe
und Cinwirfung der giinjtigen Temperatur in WMaltofe iibergefithut
wird, um fhlieRlic) durd) die Hefe in Alfohol aufgearbeitet su werben.

Bet den pon mir gemadpten Unterfuchungen wurden folgende
Rejultate aud der ur Gdhrung abgeftelten Mai{dhe erfalten :

Gahrraum 420 MWedro.

| Grad | Sacdr.-

{ Edure-

Wedro (g1
Reau= | meter= = gl@.‘“"
g mur Q&Erc:; imaffd)e (il;:rrnt
PMorgens 9 Whr beim Anftellen des Bottichs | 111,20 | 380 | —
Angahr. 7Std. nach d. > 5 11,8 119,7| 390 | 0,4
13 " 14 n " " .// 12 18,8 391 0,5
26, iy " i 13 |17,7| 895 | 0,6
Daupt- 20 , noon " " " 15 16,2 | 400 | 0,7
- £ " " " " " 18 12’3 405 0,’75
JempPs.. .o, . |35 B5EIE 08
MR e e s e B M
80, uwRAuffrifen 25 | 8,2] 410 | 0,85
i ?56 S e e 235 18 409 0,85
B2, oy g g sy 22,5| 1,8|402 0,9




G ahrraum 418 Wedro.

®rad J%ncd;aro-" | Siture-
Reau- | meters f ;:;3;"‘3;&‘“
mur Grad ; | ayparat
Mittags 12 Mhr beim Anitellen des Bottichs| 11,4 | 20,4 | 380 | 0,25
Angahr. 8 Stb.nach b. 5 - 11,8 20’ | 392 10
1 " i " " ” ]212 ]8/5 { 09'1 04""
20 " =y " " " 13/3 ]7,9 | 897 0,6
BRI ¢ s g g ol 4B l 401 |0,6—7
? 132 " "on " " " 18;8 11 408 0,75
Didite §38 "o i {7 i 2373 54 412108
S G B st s e (06
(50 , o, » o, uAuffciien) 252 3,1 | 4151085
gz%)‘;ullq 56 ” ) " " " 24 i 5 412 ‘i 0,85
?67 " e i " " 22,5 1 ! 4:00 % 0,9
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Die Gdhrungs - Crfdeinttngen.

Jad) Den duperen Crideinungen der Gdhrung, deven Grund
theiltoeife in bder Concentration der Waijdhe, wie in dem Wateriale
felbjt, thetl® aber auch) tn der Behandlung der Maifde wihrend der
Buderbilbung su juden 1ft erbent die Avten verjdieden bemannt
und unterjdheidet man:

1) die langfam {teigende Walzen-Gihrung,
2) die fteigende und fallende Walzen-Gahrung,
8) die Sdhaumgibhrung.

Die langfam fjteigende, rollende Gihrung, welde allgemein ald
die befte Grideinung angenommen twird, fommt dod) wohl nur bei
mittlerer Concentration ber WMaifdjen bor, und ift nidht nur allein
bei RKartoffelmaifchen, fondern namentlid) bet Kornmaijchen daratie-
riftijch).  Diefe Gdbrungen verlaufen meift gqut und ift auf eine
borgiiglidge Bergabhrung zu rvechnen.

Die zweite Art der Gihrung, weldhe einen groBeren Steigeraum
bedarf, fritt nur bet Didmaifdhen, alfo bei Hoherer Concentration
auf. Die Maifde wird bier periodentveife gehoben, wobet dann
unter lebhafter rollender Bewegung bdiefelbe wieder langfam zuviict:
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fallt. Bei zunehmender Temperatur werben die Bewegungen leb-
bafter und ftirfer, bi& nad) vollendeter Hauptgihrung eine rubige
Radygihrung eintritt und diefe normal verliuft.

Diefe Maifdpen beditvfen, um mdglidhft gut zu vevgihren, nidt
alfein einer friftigen, fonbern aud) eined groBeren Quantums vorge-
ftellter Hefe. Dat eine concentrivte Maifhe die Jucerbildbung giinftig
burdlaufen unbd ift die Anjtellungdtemperatur richtig gewdhlt, fo
wird bei Anwendung einer friftigen , veihlic) vorgeftellten Hefe die
Maijdhe meift bi& auf 1,5, aud) 1 Sacharometergrad vergihren.

it jedbod) die Waifdhe nicht gut vevsudert und wombglich zu
warm geftellt, jo tritt die Gdhrung bei bebeutend griperem Steige-
vaume {tivmijd) auf; die Hauptgihrung verlduft su jdnell, bdie
Radgahrung wird matt bleiben und Mildyfauremengen mehr oder
weniger auftreten.

©Solde Matiden werben felten tiefer als big auf 2—3 Sacdya-
rometergrad vergdhremn.

Die dritte Art, die Schaumgdihrung, ift fiir den Brennmer eine
fehr unangenehme Grideinung, bdiefelbe erfordert einen unberedjen:
baven Steigerauwm und vevanlaBt fajt tmmer ein lUeberfliegen der
Deaijde itber ben Bottidhrand, wodurd) Hedbeutende BVerlujte verurfadht
werben.

Der Grund der gutartigen Sdaumgihrung, bei welder fidh
wahrend dev Hauptgdhrung auf der Oberflihe der Maijhe ein
1—2 Boll hoher, {hmanbdartiger, {hmubigmeiber Schaum bildet und
bie WMaijdje in fortwihrendem Steigen begriffen ift, liegt Hauptjad-
lig an bder uiedrigen Concentration der Maijher, dann aber auch
an der Gattung der Kartoffeln und an dem Bobden, wo diefelben
gewadyjen {ind.

Die fogenannte frithe, lange Rofenfarioffel, welde fehr ftirfearm
ift und daber faum lohnend fiir den Branntweinsbrand fein diirfte,
foll regelmipig Sdhaumgdahrungen Hervorbringen,

Dann ift aber aud) beobadtet worden, dap Matfden mit nie-
briger Concentration, weldje mit dem Gllenberger Maijhapparat Her-
gejtellt wurben — wo das todte Material, als Kartoffeljdhalen 30
au cinem Nigis ermablen ift — leidht 3u SHaumgahrungen fich
‘neigen.

63 mag wohl diefe Gdbhrung nur purd) medjanijde Wirtung
perurfadyt werden, denn in der feinen Maffe fonnen die entivictelten
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Soblenfaureblagden nicht gemiigend zerplagen, fie werben anm die
Oberflie gedringt, wo fie fih su grofeven Schaummengen per
einigen.

Dag Uebergdhren wird hier am fidheriten durdh BugieBen von
1—2 Stof Oel auf bdie gahrende Maijdhe verhindert.

Die Crivdrmung und Bergdhrung it bet diefen Gahrungern,
wenn bie Matfdhe bei geniigendem Steigeraum erhalten werden fann,
bortrefflid), und habe id) bet derartigen Gahrungen eine Vergahrung
bi3 auf 0,5 Sacharometer-Grad, bei fouft normaler Siure, beobad)-
ten fonnen.

Die wild e Schaumgihrung, wobei die Matfdhe 12— 16 Joll mit
auftretendem jtarfem Schaum fteigt, ift eine Grideinung, ivelde
immer auf franfhafte Juftinde ded Betriebes (chliehen laft; denn
nur bei fehlerhaftem, itberhittem und jaurem Malz und franfer Hefe
fonnen biefe Crideinungen auftveten; dedhalb Hat der Bremmer 3=
nidft auf den Malsfeller ein wadfamed Auge zu ridhten, dann
aber gugleid) aud) dafitr 3u forgen, daf er fidh einen frijchen Hefen-
ja verfdaffe und die alte Mutter vermworfen twerde,

Bei einiger ufmertfamteit divfte 8 damnm, fe nach der Mrfadhe,
fritber ober jpéter gelingen, eine normale Gahrung 3u erveichen.

Die Aeinigung der Vottide nnd des Gihrlokals.

Su einer griindlidjen Reinigung der Gahrbottiche, Wande und
bed Fupbodend bed Gibhrraums Haben fir in dem doppelidhivefel-
jauven Ralf ein vortreffli) Dewdbhrtes Mittel, weldhed fammtliche
borhandene Sduren abforbivt und etwaige Pilzwuderungen todtet.

Die Gihrbottiche follen nach jeder Gntleerung mit obiger Fliiffig-
feit Deftrichen, nad) Berlauf vor einer Halben Stunde audgejdheuert
und bann mit Waffer abgefpitlt werden.

Serner wir der Grfolg der reinen Gahrung gefihert, wenn ab
und u eine Reinigung dHed Fuppbodens und der Winde mit etner
Lbjung diefed RKalted durd) Tinden vorgenommen wird.

Leider ift der doppelihwefeljaure Ralf Hier nodh Fein billiged
Mittel geworben und wdive wohl zu wimfen, daf er, um all-
gemein eingefithrt su werben, tm Preife ermikigt wiirde.
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Der Hi3 dabin gebraudliche Nektalf wird leiht durd) die Feudhtig-
feit der Quft in foblenfauren Kalf vertwanbdelt und it in diefem
Buftande unwirfjam, wabhrend der doppelidivefligiaure Kalf fich lange
ungejdwddt erhialt und in feiner Wirkung ynitbertroffen dafteht.

Was Haben wiv affo ju beobaditen, nm die vorfandene
Stirke moglidff in AlRofol ju vermandeln?

Faffen twiv nun die aus bdem Vorhergehenden zur Crzielung
ver hodhftmbgliden Ausbeute ndthigen Bedingungen zujommen, o
ift erforderfich:

1) Gin gejundesd diaftafereiched Nealz.

2) Gine bei 48—49 Grad Reaumur verlaufene Juderbildung,
bei eldher aud der vorhandenen Stirfe civca 75 Procent Maltofe
und 25 Vrocent Dertrin gebilbet wird und die Diaftaje wirfungs-
fihig fitv die fpdatere Umbildung ded Dertring erhalien bleibt.

3) Gine gejunde, fraftige Kunithefe, deven Quantum, fe nad
der Concentration der Matfde , durd) ftarfered ober geringered Vor-
ftellen vermehrt und vevmindert werden fanm.

4) Gine ridtig gewdhlte UnitellungBtemperatur, bei welder
nidht nur eine lange andauernde Hauptgdhrung zu ezielen ift,
jondern bei Der auc) die gewinfdhte Temperatur von 24—25 Grad
Feawmur erreicht wird.

5) Die Einbaltung ded ridhtigen Shuvegrabed in der gdahrenden
Matjde.

6) Gine giinftige Gdahrraumstemperatur, welde nie unter die
eigentliche Anftellungstemperatur der Maifdhe finfen foll.

7) Gine forgfiltige Reinhaltung Dder Voitidhe und Hed Gifhr-
raumes, :

Werben diefe Anfordevungen genaw evfitllt, fo fanun auf eine
hohitmoglidhe Vergdhrung rejpective Alfoholausbente getwih geredhmet
werden und fonnen Maijden, welde mit 20 Sacdarometer-Procenten
angeftellt twurden, im giinftigen Falle b unter 1 Saccharometer=
Rrocent bergdhren.
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Die brennveife Waifde.

Ift die Matfhe mun vollftdndig abgegohren, alfo brenmveif
getorben, fo foll Diefelbe feine befonderen Gdhrungderideinungen
mehr zeigen. Der Spiegel der Oberfldche foll blanf fein und an
manden Stellen flave Flitjfigteit ficdh gebildet Haben.

Die Maifdhe darf auf der Junge feimen frarfiauven, jondern
einten ufammengiehenden, bitteven Gejdhmad hinterlaffen. Sind Ddiefe
Gigenjdhaften porhanden, twird man auf eine gute Vergdhrung und
Yusbente fchlicen fonnen. Um jedboch die Sdure genau zu ermitteln,
ift pon der Maijche, ehe bdiefelbe zum Abbrennen abgelaffen ivird,
eine Probe durch) einen befonderen hiersu gehaltenen Filtvivbeutel zu
filtviven.

m bejten gelingen oldje Broben, wenn 1 Stof E)J}ancf)e genai
mit 1 Stof Waffer gut vermijdht, der Filtration untertoorfen wird.

St diejed Filtvat nun erhalten, wird daffelbe mit dem Saccharn:
meter von 1—4 Grad, bei weldjem die eingelnen Grade in Jehntel
gethetlt find, auf die Vergdhrung bei 14 Grad Reaumur gepriift.

3eigt 3. B. bad Sacharometer 0,5 Grad an, jo ift, weil die
NMaifche zur Halfte mit Waffer vermijdht war, aud) die erhaltene
Ynzeige 31 verboppeln, alfo in diefem Falle die Vergihrung mit
1 Grad am Sacharonteter gefunden.

Aur Grmittelung der Sdure werden bvon diefem Filtrat vers
mittelft ber Pipette 20 Cubifcentimeter in dad Porgellanichalden des
%tmappmate@ gemefferr und fo viel Novmalnatronfange vorficdhtig
aud ber, ncivten Biivette zugelaffen, His die Saure abjorbivt ift.

Sit 3. B. die Siure bei Bugabe pon 0,4 Cubifcentimeter vollz
ftiindig abgeftumpft, jo witvden zu dem unverdiinnten Filtvat 0,8 Cubit-
centimeter ndthig jein. Gin fo niedriger Siuregrad ift jedoc) in den
feltenften Fallen su erveichen; derjelbe jhwantt bei vedht guter Leitung
und Ausbeute meift von 1 Cubifcentimeter biz 0,9 Cubifcentimeter
abidrts.

e diefe aus der Unterjuchung gefundenen Grgebuiffe jind ftreng
nac) der Wirtlichfeit in dem Vetviebsrapport 3u notiven, um danad,
e Abweidhungen in den Grivagen borfommen, nadiveijen zu fonmnen,
worin der Grund ober die etwaigen Fehler zu judhen find. Selbit=
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Mates & e s 2 5y Bl & g | B
ES ; § BgdlElgl 2l 8 le Defe 28 i £ E lBegliteis
=2 vial b BB Bl o 22| & @ = S oml Eril gl 8t D T
Ee T I R R R e el e 2 M FalPul IR R 4
SE|E| s |o|2(22(2 2|5 | 2|35| £ |B|s8) 2| B (o8| 2| % |ex 5 |BHIEE 5 |25 852  BE :
oG\ E\EIBIZE®IE e | 5% 2 IRI8) F) 22| o | ECl ElEEce 2 (R e2s|ef| B
g2l (B \E|S2° 5|5 | 2| B |Be| E|2|5 | 2|5 || | E|E5 2 5E0E £ B8t 2| 2
RE| |&|a|zl8 [2|®| 2| E|5° | 5| |E |5|® |55 2| 2(58 |8 5 (5|55 28] &
= ‘:5‘6'@ S| ® [515 'gag)@)a g = @g"‘”g
= Gra Grad (Grad Gub. Grad (Grad (Grad Gr. |Gr.| Gb. Grad | Gr.| Grad | Weoro| o
I Wedr |Tg. Pud| P. R, [T M. [Wedr g %% %] cm [P R | BR. | B | % |% | g |R. em| R. |R.| R. %
= DV o PR e 2 e e g s e oMo [ g A D M B o
< % a °fy TR
= 424119./19,738)| 3149 |15/100|380 |11.3|14 20,911,110,9 1199/0/52 381/217,4118 |9 |15 |5 (2,6 22102/ 34 [ 19 | 7600
424119.119,7138 6149 |15 95380 (11.5(13,8/20,61,3(0,9 51%/4382/2\17,4117,9185/15 |5 12,6 [22,6/1 |19 1 '
| |409/20.19/738] 1484215 90380114 13,8/20,6/1,2/0.9 52 B8YLTA|I8YM0 14,006 146 92 13 |18) | 00
420120.20,1/38/ 4 48  |20| 95380 |11.4/14 (20,71 0,85 52 188111714119  19,3114,85,5/2,6 22 34116
415/21.119,7/38/ 2|49 |15/ 95 380(11.3/13,8 20,7/1,20,9 52 189 17419 (9,5 14,9!5,5 2,6 221/ 341 18 | 7606
424/21.19,738) 5 481,30 95380 11.5/18,7(20,6/1 0.9 52 |88Y417Y4/184/5(9,1{14,8 5,212.5523 ' |3, |18 |
424122,19,7138/ 3149  15/100/380 |11.4/18,8 20,7/1,110,9 511/2381/2/171/4/18,4 |9 |15 ‘[5,2 2.6 22 |1 |20 7709
424 122.120,538] 6 481/2(15/100/ 380 [11.2 14,2/21,5]1 10,9 52 138Y4/171/4/18,5(9,3/15 ‘5,‘2 2,6 22%43/4118
409 123,20, 738) 149115 95 375 |11 |14.6/21,7(1,3/0°9 52 188 [ITY418,2/9.0115 |5 26 [20Y 3)s |18 { | coo
420 23.20,7/38 4149 115 95/ 875111 14,6/21,7/1,8/0,9 52 gg‘/z i;% 17,5(8,7115 15,5 2,6 22 |8/,119 |
52 |t s |
52 381171/,
52
519

204 Bub Rariofieln 20,02 ofo. — 378 W. — 20,97%. — 5 Pud & 19 ofo. — 3819,9 ofo Alkohol al3 Durdyichnitts-Grtrag.
12 Bud Gritnmalz 38 of.




=

rebend miiffen die gemachten Unterfudhungen, toenn {ie Anjprud “auf
Genaunigteit und Contvole Haben follen, aud) auf’s Genauejte aus-
gefithrt tverben.

Nebenftehender Audzug von zehn Cinmmaijdungen veranjdaulicht
ung, in twelcder Weife in jedber Brennerei der Betrieb3rapport gefithrt
werden {oll.

Obgleid) nun wohl dielen Brennmeiftern eine jolde Arbeit iiber-
flitffig erfdheinen mag, {o oird e3 im Jntereffe der Sadje dod) jedem
verniinftig denfenden Vetvieb3leitenden einleuchten, dap aud den tdg-
ligen genauen Unterfuchungen und Notivungen Folgerungen und
Beveife gezogen werden Idnnen, welde den ftrebjamen Brenner ber-
anlaffen, bei porfommenden Abiweidungen die Urfade zu ermitteln.
Die bedeutenden Bortheile, weldhe Hierausd fiiv den rationellen Betrieh
evtoadpfen, find nid)t su unterfdhiben und {ollten die Herven Brennerei-
befiger, wo Dder Brenner felbft fein BVerftandnip fiir die Sade Hat
ober ihm Der gute Wille fehlt, {treng darvauf Halten, dap im Juter-
effe ber Sadje ein BVetriebs-Rapport, der Wirtlicheit entfprechend,
gefithtt toerde.

S bemt bon miv gegebenen Audzuge Habe id) zur vergleichenden
Berechnung anmtlihe Unterjudhungen aufd Sorgfaltigite ausdgefithrt
und zu bem Gnbe ben Stdrfegehalt der thglih zur Vervarbeitung
gefommenen Kartoffeln mit der Reimann’{den Wage ermittelt,
um aud den erbhaltenen Saccharometer-Anzeigen vermittelit dHed pon
Marvder gegebemen Quotienten betwetfen zu finnen, dap fir alle
Salle die Crmittelung ded wurjpriinglichen Starvfegehalted aus der
Sacarometer-Anzeige Hohitmogliche genaue Rejultate giebt.

Bu bem Ende find aug den zehn Cinmaijdungen die durch-
{dnittlichen Grgebuiffe bevedymet und nadftehende Sahlen gefunden:

Rartoffelt 204 Pud. . . durdhichnittlich 20,029, Stirfegehalt
Maijdyftand, bet welchem dex
Sacd)aronteter=-Gehalt ex-

ailttell o Rk e = 378 Webdro
Sacdaromerer=2izeige . . . 20,97 Sacdarometer-Grad
Grivumalz, 12 Pud zur

Sudexbilonung . . n . 3890, Stdrfe

Gritmmalz, 5 Pub zur Yeje ; 19% i
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Um nun aud dem Sacharometergehalt der Waijdpe den bor-
handen gewefenen Stivfegehalt Devedhmen gu fomuen, Haben wiv zu-
nadhit bag Maijhquantum und dann die Sacdharometer-Anzeige jelbjt
su beriidfichtigen.

378 Wedbro Matjche ergeben, wie frither gelehrt:

878133—36— — 362,8 Webdro Filtrat.

Gin Webdro Filtrat mit Beriidfichtigung des jpecifijhen Gewicdhted
ift Hier zu 32 Pfund angenommen und erhalten wir, da durd) die
Berednung 352,6 Webro Filtvat pro Bottid) gefunden find,

362,6 Webro >< 32 Pfund — 11609,6 Pfund Filtrat.

Der durdhchnittlihe Sacharometergehalt betrug 20,97 Procent,

dabher tnir vermittelft ded Quotienten 85
20,97 >< 85
i

an wirflidem Suder erhalten.
Da jedoch 10 Pund Buder ausd 9 Pfund Stirte entftanden find, jo

= 17,82 Lrocent

: 17,825 0,
mitffen in 100 Pfund Filtrat ﬂi—l 0>< - = 16,04 Pfund und in
: 11609,6
11609,6 Pund Filtrat =1 s 1604 _ 1862,2 fund Stite

in Summa vorhanden getvefen fein.

Bur Berechnung ded Stirfegehalted der Kartoffeln Haben iir
bas zum Berbraud) gefommene Griimmaly vom Gejammigewidt der
Starfe in Abzug su bringen. VWerbraudyt rourben:

12 Pud Grinmalz zur Sucerbildung a 88 Proc. =4,56 Pud Stirfe

5 " " " ‘g)efe é‘ ]9 " :0195 " ”
baher tn Summa 551 Pud Starte

= 220,4 Pfund Stirfe von der Gejammtjumme 1862,2 Pfund ab-

suztehen find, worauf der Starfewerth dev Kartoffeln mit 1641,8 Pfund

gefunden ijt.

An Kartoffeln find pro Bottid) verbraudyt 204 Pud = 8160 Pfund,
dabher pro 100 Pfund Kartoffeln 10005 i 20,12 Pfd. Stirte

8160
porhanden gewefjen fein mitfjen.
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Durd) die Wagung mit der Reimann’{den Wage wurde ein
Durdyfdhuitts-Gehalt von 20,02 Procent exmittelt, daher ein unbedeu-
tenber Unterfchied — 8 Pfund mehr pro Botti) — durd) bdie
Beredhynung gefundei.

Bergleidhen wir jebt fdlieplich den vorhanden gewefenen Ge-
fammt - Starfewerth) mit der pro Bottid) durchjchnittlich erzielten
usbeute, o find aud 1862,2 Vfund Starfe 3819,9 Wedro-Grad
Altohol oder pro 1 Pfund Stirfe 2,052 Webro=-Grad erzielt
foorben.



Bweiter Abjdhnitt,

Die Perarbeitung von Foggen
mit Veriikfidtigung des Wanmverhiliniffes und der Wer-
werthung im Vergleid m Sarfoffeln.

Die Berarbeitung Hed Roggend auf Spiritud fann in den hie-
ftgen Brovingen mur dann in Frage fommen und mit Nuben betrieben
werden, wenn der Preid bdeflelben ein mbglichft niedriger ift, ober
eine Migernte der Kartoffeln vorliegt.

Die Spirttusertrige augd Roggen bleiben im Vergleid) su denen
aud Qartoffeln mweit hinter lebteven zurii€, iweil bie Roggenjtdrfe
fih Dedentend jchwieriger alé bdie Rarioffeljtdrfe verzudern apt.
ukerdem it aud) dad gefepliche BVerhilinip der Raumeinheiten fiir
Roggen und Kartoffeln fein itbereinftimmendes.

Allgemein wird angenommen, dap 1 Pud Roggen = 3 Pud
Rartoffeln ift. :

. Nehmen wir 3. B. den durcdyichnittlichen Stirfegehalt ded Rog-
gend fiir Hiefige Provingen mit 54 Procent und den der Rartoffeln
s 18 Procent an, fo ergeben 3 Pud Kartoffeln genau ben Stirte-
werth = 8 > 18 = 54 Procent eined Pubded Roggen. 3

Betradyten tir jedod) den gefeslich 1 bemaijdenden Gdhrraum,
bei weldjem die Hohe Qrone auf 1 Pud RKartoffeln 1,75 Wedro und
auf 1 Pud Korn 6 Wedro Gihrraum beredynet, jo mitgte bei oben
erhaltenem Stirfewerth von 3 Pud Rartoffeln = 1 Pud Korn, and)
3 Pud > 1,75 Wedro = 5,25 Wedbro Gihrraum fitr 1 Pud Korn
entiprecdhend fjetn.

Tolgendes Beifpiel mige und veranjhaulichen, dap wir bei dem
gefelid) vorgeidhricbenen Raum = BVerhiiltnifje ded Roggensd und der
Rartoffeln  sum Gdhrranm feinen gleidhen Starfewerth) vejpective
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gleige Ausdbeute aus Korn im Bergleid) zu Kartoffeln  erlangen
fonnen.
Siir einen Gahrbottich von 424 Wedro find an Ravtoffeln refp.
Griinmalz bet dem gefeslichen Raum von
1,75 Wedro fitr Kavtoffeln und

e , Griinmal
204 Pud Rartoffeln & 1,75 Raum = 357 Wedro)
17, Grimmalz & 4 goaaa s 4> e

Gahrraum zu verarbeiten.

Wollen wir denfelben Bottih von 424 Wedro mit Roggen
bemaifdhen und Deifpielveife daffelbe Quantum Grinmalz Henusen,
o hdtten toiv:

59,5 Pud Roggen a 6 Wedro Raum = 357 Webro|
17 , Grimmazas AR
Gdhrraum zu verivenden.

Den Stiirfemwerth diefer beiden verjchiedenen Materialien bevedhnet,
erhalten oiv Dei
Pud Pud Stivte Pud Pud Stdrte
204 Rartoffeln & 18 9, = 86,72 1. bei 59,5 Roggen 4 54 9, =32,13

17 Griinmalz 238 %= 6,46 u.bei 17 Griinnalz 238 9y = 6,46

in Gumma: 43,18 Pud u. Summa Pud Stdrfe: 38,59

mithin ift in der Roggenmaijde 4,59 Pud weniger Stirte enthalten,

alg in der Kartoffelmatidhe bei jonft gleihem Gihrraum, wad einem

Altoholwerth vou 817 Wedro-Grad pro Pud Stirfe — 371,79 Webdro-
Grad entjprechen ivirde.

Wollen wir diefe fehlende Starfe durc) ein groBered Quantium
Noggen vefpective Gritmmaly evfeBen und dem entfprecdhend folgenden
Sak declaviven, {o ivden beifpielweife zur Verwendung fomnten:

66 Pud Roggen 2 54 Procent = 85,64 Pud Stiirfe,

19%, , Griimmalz & 38 gy W= 750 5 ,,

in Gumma 43,14 Pud Stirte,
welde annthernd der Stirfe der Ravtoffelmaifdhe gleidhen wiirde.

Bergleidhen wir jest die Novmgrade refpective die 31 zahlende
Accife der beiden Sike, jo erhalten ir Hei

12 Wedro-Grad fiir 1 Pud Rartoffeln ]
38 - ,, Pal o Qo s alg hochite Normen
. w oo 1, Grimmalz

(umd 8 Ropefen Accife pro Grad)

Gelbde, Die Spivitud=Fabrifation. 8

anf425Wedro




— 114 —

1) Bei einer Ctnmaijdung vou
. (l)i S’%’nb @iﬁm{;:ﬁg?ﬁ eb,r,o s 28782/; Wedro=G. ald Norut.

2) Bet einer Einmaijdung von
6 =25 edrn=G.
ggﬂ?tﬁbg:ﬁm%::ggf ”D g %:3008‘/3 Wedro-G. ald Nornt.

Daber fitr dte Kartoffelmaijde bet der Norm bon 28782/, Webro=
grad & 8 Qopefen an Accife 230 Rubel 291, Kopefen und fitr die
Qornmaiidhe bei Der Novm bon 8008y Wedbrograd a 8 Kopefen
an Accife 240 Rubel 662/s Kopefen u sablen find ; mithin bet der Gin-
maijdung ded Roggend mit gleichen Ctarfeiverthe der RKarioffel-
maijhe pro BVottih 10 Rubel 374, Kopefen Accife mehr zu ent-
vidhten ift, al8 Det einem gleichen, mit Kavtoffeln bematjhien Bottid).

Beredhnen twir die Yudbeute aus Dder porhandenen Starfe mit
81 Webro-Grad pro Pud Stirfe, fo iwiirden wir aus 43,14 Pud
Stirte >< 81 Wedro-Grad == 3494 Wedro-Grad Alfohol erhalten.

enn iwiv die Verwerthung des Materiald aud der gefunbdenen
Alfohol-Ausbeute und hier anjdhaulih machen wollen, haben ioir
folgende Berechuung aufzuftellen. :

Yngenommen der Spirituspreid twiirde mit 1Y, Kopefen (erclu=
five Accife) pro Grad feitgefest fein, fo erfalten wir

1) Fiir 3494 Grad 3 Grad 1Y, Kopefen . . . 52Rub.41 Kop.
2) Freibrand 7Proc. v.d. Yusbeute 244,5 Grada8Kop. 19 , 56
3) Fir Brage pro 424 Wedro & 2 Ropefen. . . 8 ., 48 ,

in Summa 80 Nub. 45 Kop.
Bou diefer Summe titrden in Absug su bringen jein:
1) Fitr 1 BProcent Leccage pro Bot=
tidh 85 Grad & 91, Kopefen 3 Rub. 82%/, Kop.
2) it ein Anlagefapital 30000 R.a
109/, Binfen auf 400NMaijden

berechuet & Maifdge . . . 7 , 950 3
' 8) An Betriebaunterhaltung, Lohi
. | w. pro Matfge . .3 , 50

4) An Brennmaterial pro Waifhge 6, —
Summa pro Naifhe 20 Rtub. 327, Kop. 20 Fub. 321/, fp.
RBerbleibt 60 Rub. 124, Kp.
Ferner find fitr 17 Pud Grinmaly = 17, Tidetivert
Gerfte & Tidetvert— 7 Rubel in Abzug su bringen 10 Rub. 50 Kop.
¢& toittdent Demnad) fitr 204 B. Kartoff. = 24 Tidet. Sa. 49%Rub. 6213 &.
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verbleiben, mithin find bie Qartoffeln pro Tjdetwert mit 2 Rubel
7 Sopefen ober daB Rigaer Lof mit 69 Kopefen vermwerthet.

Bergleiden v hiermit nun dag Material der Getreidemaifdhe
bei gleidjem Stdrtewerth und Annahme gleiher Ausdbente, jo iwiren
bei 66 Pud Roggen — 71/, Tidetivert

19%, , Grimmalz — 13, 5 Gerite,
in Gumma 9 Tfdetvert verarbeitet, ,

dafer dag Maifdymaterial der Kornmaijche in Summa mit 60 Rubel
12, Sopefen und pro Tidetwert mit 6 Rubel 68 Ropefen ber-
werthet. -

Aus diefer Aufftellung geht sur Geniige Hervor, dak die Ver-
werthung ded Roggens auf Spiritus im Bergleidh s Kartoffeln ein
red)t ungiinftiges Refultat evgiebt; daher Roggen mnur dann bor-
theilhaft verarbeitet werben fann, wenn derfelbe vielfeicht burd) Yus-
ouche gelitten ober ber Preis bed Spiritus ein entfprechend Hoher,
refpective der Warttpreid des Roggensd vielleidt unter 6 Rubel pro
Tidpetwert gejunten ift.

Dap bdie von mir hier aufgejtellte Bevedhmung nicht Fiiv jede
Brennerei zutreffend fein wird, ift felbjtveritandlich, da die Ver-
werthung deg Meateriald, rvefpective der Reingewimn, fidh ftetd nadh
der Oertlidteit, Hihe ded Anlagetapitals, Verwerthung der Schlempe,
Preid ded Brennmateriald und Abjak ded Spiritug ridhtet.

Die DBerarbeitung des ARoggenmehls anf Spiritus.

©oll Noggen oder Weizen auf Spiritud ohue Hoddruct ver-
arbeitet terden, fo ift derfelbe sundachft fo fein wic mbglich zu
sermablen, ohne daf fid) dad Mehl zwifchen den Stetnen ertwirmen
barf. Ferner follen nidht grdfere Ouantititen Mehl wodenlang
porrithig gehalten werben, mweil biefes fich leicht in Salben erivirmen
fann und allerfei Spoven und Feuchtigfeit ausd der Luft aufzu-
nehmen geneigt ift.

Wollen wir mit der Verarbeitung ded Roggenmehld rationell vor-
gehen, fo ift sur guten Aufiglieung desd Stirfemehld unbedingt
e eiferner Maifd)= und Kiihloottich erforderlich. Denn nach dem
dlteven Verfahren dad Mehl im cinem Hilzernen Maijchbottich mit

dem ubthigen Maly nur bis sur Maifhtemperatur eingumaijden,
g
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geniigt zur Grzielung der Hochften Alfohol-Ausbente nicht mehr, weil
bet einer Temperatur von 49—50 Grad Reaumur die Roggenjtdrte
nie zur Geniige aufgejhloffen it und daher mehr oder weniger
Starfe fiir die Spiritudgewinmung verloren geht.

Die Maifdh= und Kithlbottiche, tweldhe ur Herjtellung der Kar-
toffelmaijdye gebraudt werden, find aud) Hier gang am Plake, jebod)
mup dag Rithriverf jo conftruirt jein, dap eine lebhajte innige Ber-
mijung Dbeim Cinteigen und Cinmaijden Herbeigefithrt wird und
feine QLumpenbildbung entfehen fanu.

Das nithige Griinmaly jur Sundierbildung.

Soll eine gute Verzucderung der aufgefdhlofjenen Starte vollzogen
werdent, o ift bei Getrveibemaijdhen ein bverhiltnipmagig grogerer
Brocentjap an Gritnmalz anguwenden, als bei Kartoffelmaiiden er=
forberlid) ift.

Crfahrungdgemaf ift die Getveideftdrte jhieriger in vergabhrbare
Stoffe umzuwandeln, als Starfe aué Kartoffeln; daher iwitrde 3
nidht rationell fein, wenn man mit demjelben Quantum Malz arbeiten
wollte, weldhed fitr Kavtoffeln geniigt.

Haben wir 5. B. bei RKartoffeln zur Buderbildbung 5 Procent
an Griinmalz verbraudyt, jo follte man annehuen Idnnen, dap, da
3 Theile Qarioffeln = 1 Theil Roggen gevedhnet werben, aud
5 Procent >< 8 = 15 Procent Malz andreichend fein miiBten.

Dem ift jedoch nidht jo. Durd) meine langjahrigen Crfahrungen
im Noggenbrenmen Habe id) gefumben, dak in den feltenjten Fallen
diefer Sab geniigt; pielleicht nur dann, wenn audgewadhjener Roggen,
in weldem fich bereitds Diaftafe gebildet hat, verarbeitet twird.

Bei normalem Getreide ift entjdhieden ein groperer Procentas
su wahlen und nidt unter 18 Procent Gritnmals sur Juderbilbung
st bevedhnen.

Haben wir 3. B, einen Gahrbottid) von 300 Wedro 31 bemai-

fihert, o toitrde inclufive Hefenmals in Summa 25 Procent Griin-
malz su bertwenbden fein, daber sur Verarbeitung fomumen :
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43 Pud Roggenmehl & 6 Wedro Gilhrrawm — 258 Wedro
10%, , Grimmalzy a4 i —wdge
Gdahrraum 301 Wor.
WMithin wiirde sur Juderbildbung 18 Procent beredhnet = 73/y Pud Dialz

D gt Hetel 7 e i
gur Vevwendung gelangen.

Das ndthige Waifdwaffer.

Bet dem angenommenen Gahreawm von 300 Wedro und dem
3ur Verwendung fommenden Material von 43 Pud Noggenmehl und
103/ Pud Griinmalz, verbleibt nad Abredhnung von circa 6 Pro-
cent Steigeraum ein Maijdhraum bon 282 Wedro.

Wie frither gelehrt, nehmen 100 Phund Trocenjubftany tm
Laffer den Raum von 75 Pfund ein.

48 Pud Roggen — 43  Pud Trodenjubjtany — 1720  Bfd.
10% , Grimmalz = 7,68 7 = 3072 ,,
mithin Summa 50,68 Pud Trodenjubfian; — 2027,2 Bid.
borhanbene Trodenjubjtang, deven Raum im Waffer auf folgende
= e B0DT 0 :
Weife berechuet wird: e 15304 Piund. Da 30 Pfund
1520,4
3

= 1 2Wedro, fo erhalten tir = 50,68 Wedro. Aljo genan

fo biel Rauwm ald Pude Lrodenfubftans vorhanden find; daher 1 Paurd
trodened Getreide ohne iweitere Beredhnung — 1 Wedro Raum ge-
vedhuet tverden Fanm.

Der nbthige Maijhramm betrug 282 edro,

gefunbener Reum ded Materiald o068 .

Tolglich verbleibt fiix Maijchivaffer 231,32 Wedro.,

Da wir jedod) durd) dag Lochen mit Dampf der Mehlmaije
condenfirted Waffer sufithren, fo muf and) hievauf Riicicht genommnen
und diefed bon dem 3w verwendenden Meaijdmaifer in Absug gebracht
terben, wag annihernd civca 20 Procent vom ganzen Maifdmwaifer
betvagen biirfte.

Der Bormaijdbottich foll daher unbedingt, wie Ydhon frither
gefagt, mit Waffer bon zehn s zehn Webdro ausgemeifen und die
Weeffung an einem Mahitod markivt jein.
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Das Cinmaifdien d¢es WLoggenmells.

Bum regelvedhiten Einbringen ded Viehl8 in Dden Vormaifd=
bottic) ift ¢& vortheilhaft, wenn fich auf dem Decel deffelben ein
fleiner Rumpf befindet oder bon der Decde ded Vormatjdhraumesd ein
Holzrohr nad) unten fithrt, durd) ivelches dad Wiehl bequem und
langfam von oben eingelajfen werden fann. Denn daffelbe ausd den
Saden diveft durd) den »offenen Dedel in ben BVormaijdbottic) zu
geben, ift nidht angurvathen, weil jehr leidht dag CEnde Hed Saced
pom Rithrivert gefat und Hineingeriffen wird und dadurd) unan-
genehme Betriehditdrungen entjtehen fonnen.

Das pben durd) die Bervedynung gefundene Maifdwajier ijt nidt
auf ein Mal zu geben, fonbern je naddem eine Portion Miehl
hinetngelajfen ift und diefed eine teigige Confiftens angenommen Hat,
wird iieder Waffer und dann Mehl eingefithri. Dap dad NRithr-
werf Dbetm Ginteigen fréftig durdjarbeiten mup, ift jelbjtverftandlic).

Befindet fih hlieplich) {ammiliches Mehl im Bottich, fo wird
mit dem Mabftode ermittelt, wie viel Waffer noch erforderlid), dodh
fannt diefed erft dann zugelaffen werden, twenn eine flumpenfreie
Naffe Hergejtellt ift.

3t fo der BVormaifdhbottich mit DVeehl und Waffer befchictt und find
die inneren Thetle — Dectel und Wandungen — vom Staube mit Wafjer
gereinigt, Dbeginnt dag Anfodjen durd) mehrere unten einmiindende
Dampfrohre, wobel dad Rithrwert fraftig im Gange erhalten bleibt.
Wit bet der {teigenden Temperatur von 40—50 Grad Reaumur Dder
®ang Hed Nithriwerfed durd) die eintvetende Kleifterbilding zu jehr
beeinflupt, fo fomnen ein paar Schaufeln Grimmalz der Maffe zu-
gefithrt werden; erleidet jedod) der Gang bed NRithriverfed feine Gin-
bufe, fo ift e8 vorzuziehen, ohne Walz die Maffe fertig su fodjen,
dentt jobald diefelbe fiber 50 Grad Reaumur eviwdvmt ift, fritt gang
von felbit die Verflitjfigung etn. _

3ft o der Hiodhite Wirntegrad von 75 Grad Reaumur erreidt,
muB die Maffe big 2/, Stunden bei diefer Temperatur unter dem
Gange ded Rithriwertd durd) leidhted Kodhen erhalten bletben.

Durd) diefed beftindig unterhaltene Rodjen wird bdie Stirte
nicht allein mbglidhft aufgejdhloffen und perflitffigt, fonbern die an
dem Viehl anbaftendern, ausd der Luft aufgenommenen Fermente, welche
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31 Sauredildungen und Nebengahrungen Vevanlafjung geben, werden
daburd) bollftandig getodtet.

Nad) vollbrachtem Kodjen twird bdie WMehlmajfe, weldhe thre
urfpringliche Farbe verloven und Chocoladenfarbe angenommen Hat,
518 auf 50—51 Grad Reaumur mittelft der inneren Tajdentithlung
abgetitht und dann dad bereitd jorgfiltig fein gequetidhte Grimmalz
bet {dnellem Gange Dded NRithrivertd untergemaijdht, iwobet 3zu
beobadhten ift, dap die Juderbilbungstemperatur auf 49 Grad Reau-
mur erhalten Dbleibt.

it ein Bohm'{iher Malzmildapparat vorhanden, {o it ed bor-
suziehen, dad gequetihte Gritmmalz in diefem Apparat zur beffeven
Aufichliepung mit Waffer bovzubereiten, tweil dadurd) eine iweit
fdhnelleve und fraftigere Wirfung der Diaftafe erveicht wird.

Die Beit der Jucterbildbung vidhtet fid) gang nad) der Jodbprobe;
nimmt dag abgetithlie Filtrat der in der Buderbildbung ftehenden
Maijche feine Fdrbung durc) Jod mehr an, {o ift die Juderbildung
pollenbet und diirfte Dei diefemt Berfahren diefelbe in ein und einer
halben Stunbde erreidht twerbemn.

Ghe mun zur AGHIHhimg der bverzucderten WMaijdhe gefdhritten
wit, ift aud dem Vormaijdbottid) dasd nbthige Quantum Maifde
sur Berveitung der Hefe (hier 2—3 Wedro) zu entnehmen und mit
dem Gritnmalz (hier 5 Pud) einzumaifden.

Die fermere Weanipulation der Hefe ift gleidh der Kavtoffelhefe.

Wenn von einigen Brennern mit Lorliebe bei Getreidemaifdjen
etne Darvmalzhefe verwendet wird, wetl man glaubt, eine Grinmalz-
hefe fei Hier nicht am Plake, fo bevuht diefes mur auf Vorurtheil
und Unmwiffendeit und joll nochmals gejagt werden, dap entidhieden
eine Gritnmalzhefe fraftiger in ihrer Wirtung ift, ald eine aud Darr=
malz bereitete.

Ueber die ABHIHlung der Kornmaifde ift nidtd Neues hinzu=
sufiigen und bvermweife i) daher auf die Kithlung der Rartoffelmaiide.
Jur mitflen Getreibemaifden, weil diefe von niedriger Concentration
(vielleiht Hochitend 17—18 SacHharometer-Grad zeigend) auc) um
1—1Y, Grad wdrmer in der Anftellungdtemperatnr gehalten werden,
um durd) die Gabhrung bid zu 24—25 Grad Reaumur erwirmt
werben zu fonnen.

fbunten ir bei gegentwarvtigem Maijdhverhiltnijje Kornmatihen
bon berfelben Concentration wie Rartoffelmatihen Herftellen und
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20 Sacdarometer-Grad evreidhen, o miiBten aud) diefe gleich) den
KRavioffelmaifhen falt angeftellt twerben, iweil die Crivdrmungen der
Qornmatidhen bei der Gdahrung ebenjo folgen und fdmeller den
hichten Grad erveidhen, alg in Kartoffelmaijchen.

Da in den Roggenmaifchen bebeutend mehr Hefenbildende Sub-
ftanz vorhanden ift, ald in Kavtoffelmaijden, jo Hat man mit dem
Hefenguantum Hievauf Ricfidht su nehmen und feine zu lange und
ftarf porgeftellte Hefe zu bertwenden.

Bet dem RVerbraud) von frnapper Hefe habe i) regelmapig eine
jchonere und rubigeve, lang andaunernde Hauptgihrung er-
stelen fonmen. Die nadh) diefem Verfahren Hergeftellten Matfden ver=
Halten fich in der An- und Hauptgdhrung vedht gut, gebrauchen ivenig
Steigeramm, vergdhren ieit beffer ald nach dem dlteren Verfahren
und neigen nidht fo jtart zur Mildjaurvebildung.

Die Gihrungserfdeinungen der Woggenmaifdie.

Bei der Angahrung werden duvd) die Kohlenjdure auf der Ober-
flache Der Maifche Blafen bon verjdjiedener Gripe gebildet, fie breiten
fidh ftber den gangen BVottidh) aud und jteigen wohl bid an den Rand
dejfelben; doch fobald e Dder letfefte Windfios durd) Blafen mit
bem Munde Herborgebradt tird, finfen fdnel jammilihe Blafen
sufammten und der rveine Spiegel der Maifhe wird fichtbar.

Dicfes leidhte Jufanumenjinfen der Blafen ift cine Cricheiming,
welde auf eine ginftige Sucterbilbung fdhlicken laft. Treten jedod)
Blafen von jhleimiger, ziher Confiftens anf, jo lag entjdyicden eine
jhlechte Bucterbildbung bor und ift entiveder su wenig Malz vertvendet
ober ¢5 find grobe Fehler begangen fworben.

Ueber die Gihrung der Getreidemaiidhen iff wenig Hinguzufiigen.
Die Hanptgdhrungen verfanfen bei jonit richtig gewdflter Anftellungs-
temperatur vegelmipig wit fteigender, vollender Gridheinung, wihrend
am’ Sdlup der Nadygahrung die Hitlfen bded Korned nach oben
getrieben twerben und fidh zu einer 2—3 Joll ftarfen Dece veveinen,
worunter dann die Nadygihrung ruhig der Vollendung entgegen geht.

Bei einem ridtig getdhlten procentijhen Sap Gritnmaly ur
Bucterbildbung und fonft regelvedter Behandlung der Maifchen, werden
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Diejelben regelmaig bei gefunbder Hefe Hig auf 1Y/, Sacharometer-Grad
bergabrern.

Da die Roggenmaijden ftarfer zur Siuvebildung neigen, fo ift
& al3 ein febr giinftiges Refultat angufehen, wenn in der reifen
Maifde zur Abftumpfung der Shure beim Titrivapparat 1 Cubit-
centimeter Natronlauge verbraucht wird,

Jft dad Material in jeder Weife ridhtig behandelt und auf-
geavbeitet, fo fonnen bon einem Pud Material — Hag Gritnmalz
auf ZTrodenfubftans beredhnet — 43 Wedro - Grad Alfohol erzielt
twerdeit.

Sm Jahre 1879, wo id) aus Mangel an Kavtoffeln Roggen
berarbeiten mufte, erhielt i) mit diejem Berfahren (pro Bottidh
60 Pubd ausdgewadyfenen Roggen und 16 Pud Gritnmalz verarbeitend)
aug 10 Maifden 80,750 Webro-Grad Alfohol.

Das Griimmalz 3u Gerfte veducirt, erhalten twiv 11,5 Pud, daher
71,5 Bubd lufttrodened Maifdmaterial pro Bottidh berbraudyt ourben,
3u 10 Maijden find mithin 715 Pud beriwendet, daber pro Pubd
43 Wedro-Grad erzielt worden.

Die Berarbeitung des Roggens in ganjen Stornern durd
Sodvrndt im Henjekoder.

©oll Noggen in gangen Kbrnern verarbeitet werben, Jo fann
diefed mur dann vollftindig gelingen, wenn efn 3u diefem Behufe
conftruivter Henge borhanden ift.

Bur Dampfung und  Aufihlicung ded Roggend in ganzen
Sovuern find pon LeinHhaa s wie von Avenaring bejonbdere Henze-
biimpfer mit vortheilhafter innerer Dampfvertheilung conftruivt, ver-
mittelft deven dag Qorn in allen Theilen Hed Kodjers regelvecht
gefod)t und bdaher die Starfe deffelben hochftmbglic) aufgefchloffen
und verflitifigt wivd.

Der Leinhaashe Dampfer mit feinem verftellbaren Doppelroit
Bat tm Jnnern bed Conus ein doppeltes, fdlangenartiged , durdy-
Bcjertes Dampfrohr, durd) weldes der Dampf eine fidh entgegen-
ftromende rotivende Bewegung Hervorbringt.

Die bon Avenaringd conftrnivte inneve Dimpfeinrichtung befteht
aug einem Hauptbampfrohre, von weldem fid) verfhicbene durch-



— 122 —

[Beherte Arme abstveigen und einen Stern bilben, wodurd) gleidhfalls
eine rotivende Bewegung und ein lebhaftes Durdpfodjen erzengt wird.

it bet Rartoffeln, zur Verzuderung threr jammiliden Stirte,
eine gleidhmapige Dimpfung und Yufichliepung derfelben unbedingt
erfordeclich und leidht su exmdglichen, fo gelingt die Dampfung desd
Roggend in gangen Kbrmern unidht immer im evivitnidhten Diafe.
©8 bedarf neben Dder ridtigen Ginvidtung eimer gang befondeven
Aufmerfiamteit und Crfahrung ded Brenmers.

Bet der im Jahre 1882 in Deutidhland gemadhten fchlechien
QKartoffelernte und dem {o hohen Matspreife, wodurd) man gezwungen
wurbe, Noggen 3u verarbeiten, tourbe allgemein iiber bdie ungleich-
mapige Dampfung und AufidGliepung der Kormer tm Henge geflagt.
Man Hat einfehen gelernt, dah Roggen im Henge fich nidht in gleid)y .
leichter Weife ald Maid vevarbeiten [dht, auberbem aber aud
erfahren, dafp ein im Henge nidht gleihmipig geddmpfter und auf-
gejhloffener Roggen, obgleid eine Nadzertleinerung im Vormaijd=
bottic) erfolgt mar, ved)t ungeniigende, {hlechte Ausbheuten lieferte.
Daher mup unbedingt dort, wo Roggen in gangen Kormern unter
Hoddruct pevarbeitet werben joll, ein zu diefem Jivede conftruirter
Denzefocher mit inmerer bortheilhafter Dampfoertheilung vorjanden
fein, damit ¢& bem Bremuer in erfter Linie moglid) wird, dad Getreide
im Henzefodjer gleidhmipig und aufs Bejte fiir die Vevzuderung der
Starfe porbeveiten s fbuuen.

Sn Nadfolgendem {oll daber gelehrt merben, twie zu verfahren
iit, um in einem Henze nad) obiger Ginvidhtung eine ridtige Kodung
und Aufidhliepung ded Roggend zu erhalten.

Da Roggen wenig Feudjtigteit befibt, fo mup su einer voll-
ftindigen Quellung ded Korned und AufjdlieBung der Stirfe das
ubthige Waffer zuvor in den Henge gegeben werben.

S Allgemeinen wird angenommen, dap auf 100 Pund Getretde
200 Pfund Waffer erforderlich find; jedbod) durc) die vielfachen Ver=
fucge und Grfahrungen ift fejtgeftellt, da mit weniger Waffer eine
fajt bejfere, ficherere Aufjchliepung erveidht wird und nehme i Ded-
halb pro Pud Getreide 75 Pfund = 2,5 Wedro Waffer in den
Henge.

Nachdent dag Getretde zur Stelle, wird dad in den Henze
gegebene Waffer durd) Dampf sum Sieden gebradyt und dann unter
fortiwdhrender Dampfeinftrdmung der Roggen langfam in den Henze
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gejchiittet und 3iwar fo, dap das Waffer tn ftetem Kodjen verbleibt.
Sft in diefer Weife der Henge mit dem Waffer und Getreide befest,
wird bet offenem Mannlod) da3 Kodjen fo lange (1—1Y, Stunde)
’unterf)aﬁen, big bet Heraudnahme einer Probe, die Kbrmer in ihrer
Mitte eine vollftandige Weidhe erfennen lajjen.

Durd) bdiejed Kodjen bei offenem Mannlod) witd erveidht, dap
bie Qbrner unter [ebhafter Wallung He3 Waffers in fteter Bewegung
perbleiben und fo in allen Theilen vom fiedenden Waffer aufgequollen
werden fHnmen.

©ollte die herandgenommene Probe zur Sufriedenheit die el
lung evfennen laffen, jo wird dad Mannlod) gejchloffen, der Quft-
hahn oder da3 Sidjerheitsventil gedffnet und nun das Sodhen toie-
bevum fortgejest, fo da nad) eimer iweiteren Halben Stunde bder
Henge bollftindig dampididh)t absujdhliepen ift und nun der Roggen
unter Hodhdbruct mit 34, —4 Atmofpharen Spanmung civea 1, Stunde
gebdmpit wird. Die ganze Diimpfung dawert jomit circa 21, Stunden.

Sft der Noggen in diefer Weife behandelt, wird derfelbe aud
in alfen Theilen ded Kodjerd gleihmapig geddmpft und aufgefchlofien
fein; die Stirfe whd fid) durd) den Hochdruct verflitffigt Haben und
fann die Maffe nun unter einen Drucd von civea 8t/,—4 Atmo-
fphiven sum Abblafen gelangen.

Bum Abblafen der Maifie twird der fitv geddmpfted Getreide
unentbehrlicge Doppelroft von Leinhaas o eng wie moglidh, big
1 Millimeter, sujammengeftellt.

Durd) den unerldplidhen hohen Dampfdrud tritt beim Oeffnen
be3 Ausblajebentild die Majfe — Ddurc) den enggefteliten Doppelroft
aufs volljtindigte zerrviffen — durc) den Grhauftor in den Vor-
maifdbottich, wo fie mit der Malzmileh fich veveinigt und bei allmab-
li) fteigender Temperatur 618 49 Grad Reaumur gemaifdht ioird.

Der auf diefe Weife behandelte Roggen ergieht eine porirefflich
aufgeidlofiene Maffe und werben damit vorziigliche Maijden er-
Halten.

Gine Nacjzerfleinerung im Vormaifdhbottidh wird bet der be-
idricbenen Dimpfung und Mitbenupung eines Doppelroftes ol
ftandig iiberflitifig.

Soll eine Nadpzertleinerung Bortheile bringen, jo miiffen die
Bertleinerungdapparate unmittelbar am Conusd oder in Deffent nadyjter
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Ndhe angebracht fein, damit die Maffe nod) unter dem Dampfdruc
gevitaubt und zevfleinert werben fann.

Gin von Barthelsd confiruivter Wppavat (Ausblajerohr) foll
fidh nach Profeffor Delbriicf, weldher mit demfelben in der Berjuchd-
brennerei Bieddorf Verjudje angeftellt Hat, vovziiglich beiwdhren.

Die Verarbeitung des Woggenmehls durd Soddrudi.

Fiir den Fall der Crmangelung eined nad) oben bejdyrieberner
MWeife conftruivten Henge foll Hier noch ein Verfahren Dbefdhrieben
werben, durd) welhes dagd im Bormaijdhbottic) bereitd eingeteigte
Roggenmehl Jpater im Henge durd) Kochen und Nachdampfen Hochit-
mbglich verflitffigt und vollftandig fidher aufgejdhlofien wird.

Diejes Verfahren verbient in jeber Weife den Vorzug, weil
baburd) ohne JFrage jebezmal eine ficheve und vollftandige Auf-
fliepung der Stdarfe zu erveichen ift.

Naddbem dad Roggenmehl, tvie frither bejdhrieben, mit faltem
Wafjer eingeteigt und eine flumpenfreie Maffe erbalten ift, witd
biefelbe unter dem Gange deg NRithrwerts big auf 50 Grad Feaumur
angefocht und dann vermittelft dev Pumpe in den Henge gefdafit.

Die fo in den Henge gelangte Diafle wird nun ebenfalld bet
offenemt Mannlod civea 1Y, Stunde Langfom gefodht, fo dafy diefelbe
in fteter Wallung verbleibt.

Nach Shlup ded Mannloched ift dag Kodjen bei offenem, blajendent
Sidjerhettaventil nod) civca 1, Stunde fortzufeben, worauf daiun
audh diefed geidlofien wird und unter Hoddruc die Maffe Y/, Stunde
weiter der Dimpfung itberlafjen bleibt.

Sammtlidhe Sthrfetheilden werben fich nun volljtandig verfliifjigt
haber und eine vorziiglich dimniliifige Diaffe wird audgeblafen werben
fonnen. Die auf diefe Weife erhaltenen Matidhen laffen nidhid 3u
witnfen ibrig und fann id diejed Verfahren ganz befonders
empfehlen.

Die  Jucerbildbungen find vovivefflih und erhalten fih die
Maifhen bet der Gahrung gang vorzitglich, gebraudjen wentg Steige-
raum und neigen nicht zu ftarfer Saurebildung.

Selbit bei Verarbeitung ded Roggensd auf Branntwein (fogenann-
ten Qorntrinfbranntivein) eignet fich diefesd Verfahren vovziiglich.
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©3 tverden entjdhieden fidjereve und Hohere Betrdge erzielt, als
mit den Deiden erft Defdhriebenen Verfahren.

uierdem ft bei diefer Methode nidht unbebingt ein Henze nady
obiger Bejdhreibung erforderlich; ¢3 famn die Dampjung in jedem
Socher vollzngen iwerden, oo fitr mehrere Dampfeinjtromungen am
unteren Theile ded Conusd geforgt ift.

Die Perarbeifung von Wais anf Spivitus durd Hoddrudk.

Die BVervarbeitung von Waid in gangen Kdrnern durd) Hodh=
brud tm Henge gelingt vorzitglich, wenn ebenfalld zur Dampfung
ein Qocher mit oben befdhricbener Dampivertheilung vorhanden ift.

Das zur Dampfung ndthige Waffer ijt gleid) dem beim Roggen
s gebenben Quantum; ebenfalld witd der Maid in’s {iedende
Waifer, wie bejchrieben, eingetragen. Da der Maitd von bedeutend
harterer und zdbhever Bejdhaffenheit ift, ald der Roggen, fo muk
erfterer aud) langer und anbaltender bei offenem Mannlod) gefocdht
werdert, und rvidhtet fih die Beit Ded KRodjend ganz nad) der boll-
ftandigen Criveidung ded Kornes.

Gin geniigended RKodjent fann nidt genug empfobhlen werden,
weil Dierin die meiften Mijgriffe sur Crlangung eined volljtindig
erieidhten Korned gemadyt tworden find.

Denn find bdie eingelnen Korner beim Shlup ded Mannlodhes
nod) nidht oollftandig ertveicht, fo witdh aud) durch eine ldngere
Dampfung unter Drud nidht jeded Korn aufgefchlofien, tweil dann
ebert die lebhafte Wallung aufhvrt und, die eingelnen Kbrner mehr
ober ieniger an bdie IWandungen getvieben, Hier niht dem Ddirecten
Dantpfitrahl audgefest find.

Dedhalb ift bad Kodjen beim offenen Viannlod) entjchieden o
fange 3u unterhaltenr, bid eine Heraudgenommene Kornprobe erfenten
laft, dbap eine bollftandige Griveichung erveicht ift.

Die fernere Behandlung ded Maié wihrend der Skacf)bampfung
ift gleich der bereits frither bejdhriebenen.

Beim Ausblajen ded Mais mup mindeftend ein Drud von
8%, Atmofphdren dorhanden fein, damit die eingelnen Korntheile an
ben fdharfen Santen ded Rofted, oder Barthel 3’{hen Ausblafe-
rohred fo fein twie moglich zerftaudbt werden fonmen.
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Das zur Juderbildung nbthige Grimmalz, 15—18 Pfund auf
100 Pfund Mais gerednet, twird ebenfalld im Vormaijdhbottic) su
Malzmild) perarbeitet, ehe dad Ausblafen beginnt.

Die Juderbilbungsdtemperatur ift, twie bei den Kartoffelmaijden,
swifen 48—49 Grad Reauwmur eingubalten, wihrend die Jeit dev
Buderbilbung mindeftensd 6is auf 30 Minuten audgedehut werben
foll; tmmerhin foird aud) Hier die Jodprobe entfdjetden.

Die Abfithlung bid zur Gahrungdtemperatur vidtet fich, ie
wiederholt gefagt, nad) der Concentration der Maifche, und muf fo
mantpulict werden, daf nad) der Hodten Giahrung eine Tempervatur
pon anndhernd 25 Grad Reaumur erveidht with. Die Pratdmaijden
geben im Bergleidh su RKavtoffelmaifchen eine bedeutend niedrigeve
Sacdharometer - Anzeige, doch ift zu beriitfihtigen, dap in denjelben
weniger fremde Stoffe ald in Kartoffelmaiidhen enthalten find, daber
bas Sacharometer faft wictlihen Buder im Filtvat angiebt.

Sit 3. B. in einer Kartoffelmaijde der Sacdharometer-Gehalt
mit 20 Brocent ermittelt und in einer Maidmaijche bderfelbe mit
17 Procent gefunden, jo ift der wirfliche Sucergehalt beidber Maijchen
ein anndhernd gleicdger, wie durcd) die Yusdbeuten jolder Matjchen
wirflid) ermittelt iit.

Der Steigeraunt der Maismaiiden ift ein fehr gervinger und
geniigen 3 Procent bom Gahrraum volfommen.

Bei der Gahrung der Maismaifchen, tweldhe fehr normal und
whig verfduft, bildet fih anuf der Oberfliche eine bHlige Schidht,
weldhe von dem veihlidhen Fett ded Maid (circa 5 Procent) ftantmt.
Diefe Fettbildung Hat jedbodh durdhaus feine nadtheilige Folge fiir die
Gihrung und foll daher dag Oel, da bon bHedeutendem Ndhriverth
fiiv dbag Bieh, nidht entfernt werben.

Die reifen Matgmaijchen zeigen in der Regel eine jdetnbar befjere
Vergihrung — metft bis 0 am Sacdhavometer — an, ald Kartoffel-
maijdhen. Diefe fdheinbare Heffere BVergdhrung beruht aber auf dem
Nidhtoorhandenfein  bon  Nebenjtoffen, ivelhe in den RKartoffel=
maifden enthalten find, und ioird daher dad Saccharometer in ver-
gofhrenen Matdmatfchen tiefer finfen fhnnen, ald in Kavioffelmaijden,
eldhe auper Juder nod 2—38 Sacharometer - Grad Jebenftoffe
enthalten.
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Die Deftillation der abgegohrenen Brennveifen MWaifdje.

Jtach bolljitandiger Aufarbeitung der gahrungsdfahigen Stoffe
ift die Alfoholbildbung in Dder Maijde beendet, diefelbe ift nun
brennveif geworden und Dbebarf zur Geinnung ded AMfohols einer
Deftillation.

Durd) die Deftillation toird die Srennung des Alfohold aus
per Maifhe in Folge feined uicbrigen Stedepuntted leicht bewert-
ftelligt; der Alfohol verflitchtigt {ich Jchon bei 62—63 Grad Reaunur,
wihrend dagd Waffer erft bet 80 Grad Reaumur in Dampf vermwan:
belt ird.

Wit eine Maifde sum Sieden erhit, fo iverben undachit
Dimpfe bon ftarfevem Alfoholgehalt bverfliichtigt; beim iveiteven
Kochen der Maifdhe tveten die Alfoholbampfe jhvider und {hwdcder
auf, e8 bilden fid) nebenbei Wafferddmpfe und vermehren fich dieje
umt jo meby, je alfoholdrmer die Maifdhe foird.

Nm nun den Alfohol aus der Watidhe ald Hodhgradiges Bro-
duct gewinnen zu fhumen, find die dlteven Deftillivapparate o
conftruirt, dap durd) tiederholtes Niederidhlagen (Dephlegmiren) der
fdmwereren Wajferbampfe mit Leichtigleit eine Marttwaare (Spiritus)
ethalten werden fann. Die Apparvate, weldhe zur Gewinnung einesd
hodygradigen Spiritus bemubt werden, Peifen Deftilliv= odber Brenn-
appavate. Diefelben find fo mannigfaltiger Art, daB auf ein niheres
Gingehen deg Gingelnen Hier versichtet werben mup.

Dean unterjcheidet jebt wohl nur Hauptiahlich ziwei Avten,
und zivar: -

1) Apparate, in welden die Maifde portiondweife abgebramt
ird, und

2) folche, in Ddemen ein continuirficher Abtried ftattfindet.

LWenn nun leptere in jeber Weife den Bovzug verdienen, tweil
mit denfelben nidht allein in weit fiivgever Beit der Ubtrieb der
Meaije erfolgt, foubern auch leichter ein Hodhgradiges Product er-
stelt wird, o wollen ir doch aud) erfteve, weil diefe nodh) vielfiiltig
in Thitigteit find, Hier ndher bHefprechen.

Die dlteve Conftruction der Brennappavate, in welden portionsd-
tetfe die Maifde deftillirt wird, nennt man Blafenapparate; diefelben
beftefen meift aud zwvet Blafen, welde entiveder tervaffenformig
nebeneinander ober in divefter Verbindung iibereinander ftehen.
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Die Appavate mit tervaffenfirmig nebeneinanderjtehenden Bla-
fen, burd) ftarfere Fitllungen fitr groBern Betrieh geeignet, werden
nad) bem Grfinder Piftorinsg’ e Brennapparate genannt, wdh-
rend bie dibereinanderftehenden Cylinder-Blajenapparate aud oh!
nad) bem Conftructenr ald Bollmann’{he Apparate Hefannt fein
ditrften.

Der Piftorins'[fdie Deftilliv-Apparat.

Der eigentlidhe Piftorinsg’ {dhe Breunapparat Fig. 20 bejteht
aug et tervajfenformig nebeneinanderftehenden Blajen A und B,
eldje entiveder aus Qupfer, ober aud) aus Holz angefertigt werden.

Die obeve Blaje B ift durd) dad Helmrohr a mit der unteren
Blaje A verbunben, auferbem werdben biefelben durd) das von der
oberert nad) der untern Blaje fithrende MatfdyablaBrohr h vereinigt.
Geitli) bon der oberen Blafe befindet fich ber Dephlegmator (Lutter-
faften) C mit ben Dret iibereinanderjtehenden Becfen D D D, weldher
burd) dag Ueberfteigerohr ¢ mit der obeven Blafe verbunden ift.

Das obere Beden ift dann [Ghlieplih durdh) dad Geiftrohr e
mit dem Danebenftehenden Kithler vereiniat.

Bei Jnbetriebfebung diefes Apparats witd die Blaje B zu
*s mit Maijhe durd) dad von dem Maifdhrefervoir fommende Rohr
g gefitlll. — Die unterfte Blaje bleibt beim erften Antriebe Ileer.
— Dap cbenfalld die Beden und der Rithler mit Waffer angefiillt
fein mitflen, ift jelbjtverftandlicy.

Durd) dad an der Vlafe A Dbefindlidhe Ventil k wird mun
Sampf in biefelbe gefithrt; Dderfelbe fteigt durd) dag Ueberfteigerohr
a, fritt in dad verlingerte Ginhangerohr der Blafe B und bewirft
jo bie Anfodhung der Maijdye in der Blafe B. Befindet ficd) diefe nach
einiger Jeit im Kodjen, wad an der nadlaffenden Cridittterung zu
bemerfen ift, it ber einftrbmende Dampf am Ventil k etwaz
guritdgeftellt und langfam angetrieben.

 Die entwidelten jdhwadjen Alfoholdimpfe fteigen nun durdy
ben Helm in dag Ueberfteigerohr b, bon two fie in den Dephlegmator
gelangen und hier gegen eine Prellfapfel d gefithrt, veranlaft werden,
fih gleihymapig nach) unten auszubreiten. Durc) bdie dubere Luft-
temperatur werben tm Dephlegmator die fhtveren mit Alfohol ge-
jattigten Wafferddmpfe mehr und mehr verdidhtet (dephlegmirt); es
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bilbet fid) Phlegma (LQutter), mwabhrend bdie leichteren comcentrirten
Altoholddmpfe durd) den Stugen d in das unterite Beden treten,
o Dbiefelben wiederum durd) den Mittelboden des BVedens gebalten
werdenr, um, fid) gleihmdpig vertheilend, swifdhen den Mittel- und

Oberboben tretend, den Weg sum jweiten, refpective dritten Beden
31 nebhmen.

Durd) dag auf die Beden flieBende BWajjer ivird bder mit
Phlegma gefdhmwingerte Alfoholdbampf mehr und mehr von den
jdmwereren Wafjerbimpfen befreit, indem lestere tropfbar flifjig ge-
madyt dem Lutterfaften tvieder zugefithrt werden. Sn jedem Beden
findet daber eine ftarfe Dephlegmirung ftatt, fo daf aus der 5=
nehmenden Zahl und Hohe derjelben audh sugleid ein Hodgriadiges
Deftillat vefultivt,

Hat der Alfoholdbampf die Becten paffict, fo tritt derfelde durd)
bas Geiftrohr e in den Bargenfithler E, was an den ausftrdmenden
Gafen des Luftrohres s wahrzunehmen ift. Der Apparat ift fomit
im Angehen begriffen und erbalten nun die Becen und der Siihler
durd) die Hahue 1 und m Riihlwajfer, jobald der Spiritus su fliegen
beginnt.

Das Quantum ded Bedenfpeifewaifers mup durdy die richtige
Stellung der Hibhne 1 fo geregelt werden, dak der Apparat bei
gtemlid) ftarf fliegendem Strahl von Hochgridigem Gpiritug einen
ruhigen Gang behdlt, . 5. daf der Alfoholometer des LBer{dluijes
feine tangenden Bewegungen annimmd.

Den Abtrieb einer Fitllung dehut man fo lange aus, bizd der
Altoholometer im Verfdlup civca 65—70 Grad jeigt.

Die in der oberen Blafe befindlihe Maijhe wird bei diejer
Angeige sum griBten Theile entgeiftet fein und ift diefelbe nun
wegen Grneuerung der Fiillung in die Blafe A abjulafien. Der
Dampf und bdas Kiihlwafler der Beden wirD daher abgeftellt und
bie Blaje B durd) dag Ablarohr h nad) der Blaje A entleert, wo-
bei die Suftventile p Dder beiden Blajen zu bffnen find. &benfalls
wird der Quiter aud dem Dephlegmator durd) das Rohr r nad) der
Blaje B abgelaffen.

Nad) SAluB des Luiterhahned und ded MaijdhablaBventiles h
ijt bie Blaje B wieder mit frifher Matfdye 3u fitllen, weldhes purd
redyt Tangfames Oeffnen des Hahues g bewertjtelligt wird,
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indem Ddie Maifdje aus dem BHoher ftehenden Matjdhrefervoir dureh
pa3 Berbindbungdrohr g in die Blafe fidh ergiet und an dem Stand-
glaje q bdie ridhtige Hihe der Fitllung zu beobadten ijt.

Jebt ift die untere Blafe mit faft entgeifteter und die obere
mit frijfer Maijhe befest. Nad) Shlup fammtlicher Hihne erfolgt
der Antvieb auf's Newe in angegebener Weife.

Bei regelvehtem Betviebe fann in circa 11, Stunbden eine Fitl-
lung abgetrieben twerden, immerhin ift jedoch die Anzeige des Alfoholo-
meter3 i Verfdlujle mafpgebend, inbem aus dem Steigen defjelben
bid 31 65 Grad gefchloffen werden fann, dap bdie Maijdhe der oberen
Blaje ziemlid), und bdie der unteven Blaje volljtandig entgeiftet ift.

Der Juhalt der unteren Blafe, jebt Schlempe (Brage) genannt,
ird am geeignetjten in einen eifernen Deontejusd *) — zur weiteren Be-
forberung in ein Refervoir — entleert.

Bei der jededmaligen Fitllung ift ein langfamed Oeffnen des
Maifhhahnsd g nicht genug su empfehlen, da durd) plosliches jdhnelles
Ginjtromen der falten Maifde in die Hethe Blafe eine bebeutende
Luftleere entjteht, durd) tweldhe, trop offenen Luftventild, {hon oft
ein Jujammensiehen der Blafen veranlaft ift.

Mit einem foldhen Apparat von 6 Fup Blafendurdhneffer Fonnen
inclufive Fiillungd- und Antriebdzeit pro Stunde 80 Wedro Maifdhe
abgetrieben iverben.

Da jedod) diefer Apparat, tvie ausd der Jeihming 31 erfehen,
einet Debeutenden Raum beanfprudht, auperdem aber audh) durch
groperen Wiarmeverluft, groere Dampfmengen erforderlidh) twerden,
fo ift berfelbe bei mittelgroBem Betriebe wohl meift durd) den Boll-
manw'ien Cylinder-Blafenapparat verdringt, und foll lehterer eben-
falle fury befdhrieben tverben.

*) Daf der gur Verwendung fonmende Montejus unbedingt aud jtarfem
Gifenblech angefertigt fein muf, ijt eine nothwendige Bedingung, da die aus
$Holz BHergerichteten Montejus Vlebendgefahrliche Appavate fitr dad Brenmerei-
perfonal werden.

UnglitE ft leider jdhon oft genug durd) Sprengung Holzerner NMontejus
Derbeigefithrt tworden, trobdem aber jdheint man iiberall nodh) nicht die Gefahr
gu fenuen, da man ofhne weitered Montejud ausd Holz aufjtellt.

9%



Der Bollmann’fdje Cylinder-Wlafenapparat.

Bei diefemt Appavat {tehen, wie aud der Jeidnung Figur 21 er-
fidtlich), die Blafen A und B, der Lutterfajten C und die Beden
D D D jaulenartig itbereinander. Der IMittelboden E Dder Deiden
Blajen bildet nidht allein den Oberboden der unterven Blaje, jondern
it aud) zugleidh ald Unterboden der obern Blaje zu denfen.

Auf diefem Oberboden befinden i) die Bod- oder Auffodhrohre
f f Der oberen Blafe, durd) iwelche die bon der unteven Blafe auf-
fteigenben Diampfe gehen und dad Auffoden der Waijdhe in Dder
Blafe B betwirfen.

Die hier {ich entmtcfernben, mit Alfohol gejdhivangerten Dampfe
treten nad) oben durd) den Oberboben F der Blaje B, weldjer zu-
gleid) alg Unterboden ded Dephlegmatord C dient, in diefen durd)
cinen Stugen gegen die Prellfapfel g, wodburd) der Dampf nad
unten gefithrt, im Dephlegmator fidh ausbreitend, Ddephlegmirt den
Beden zugefithrt twird.

Der weitere Gang der Alfoholbampfe witd aud der Befdyreibung
bes erjten Abparatd verftindlid).

Die Blaje B ird bdirect mit der aud bem NMaijdjrefervoic
fommenden Maifdhe gefiillt. Der frither gebrdudlide Vorwdrmer,
weldjer itber dem Rutterfaften angebrad)t twar, ift meift bet den
neuent Appavaten vevworfen, tweil bei langerem Abtrieb einer Fitllung
pie Maifdhe fid) im LVorwdarmer ftarf ertodrmt und dabher immterhin
Berdbunftungen an Alfohol nidt ausdgejdhlojjen bleibern.

Durd) dag mit dem Maijdreferboir verbundene Rohr a fritt
die Maijdhe in die Blaje B, wihrend zum Entleeren derjelben der
Hahn ¢ gebraudt ioird.

Der Hahn b dient zum Ablaffen ded Lutterd ausd dem Dephleg-
mator und mitndet durd) ein Ruierohr in die Blafe B.

Durd) den Hahn 4 wird die Schlempe aud der Baje A entleert
und durd) dag Bentil e fritt der directe Dampf durd) eine in der
Blaje A angebradhte Rohroerlangerung in den Appavat und bewirkt
pas Antodjer der Matfdhe; ebenfalld twird auch der Retourbampf der
Majdhine mit Nuben zum Deftilliven bertvendet.

Mit diefemt Apparat fonnen bei einem Blajendurcymefier bon
5—6 Fup pro Stunde 60—70 Wedro Maijdhe abgebrannt werden,
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und it ein Spiritug bon 85—86 Grad durdichnittlicher Stirte
mit Leidtigteit gewonnen.

Da bet Neubauten und Umdnderungen bvon Breunerveien ¢3
foum nod) gerathen fein biirfte, vovertwdahnte NApparate aufuftellen,
ba mit denfelben in den feltenften Fdllen die hier zum Grport ver-
langte hodjgridige Waare ersielt wirh, auperdem auch Hei der tiglich
breimaligen Maifdhung nad) neueftem Verfahren diefe Apparate nicht
idnell genug arbeiten, fo wollen wir hier mit den Blafenapparaten
abjcdpliegen und gu den verbefferten, vollfommmeren continuirlidhen
Brennapparaten iibergehen.

Der continuirlide Vrennapparaf.

Bei der Dejtillation mit dem continuirlichen Brennapparat twird
bie Weaifche i einem wnunterbrodhenen Strom der oberen Abiheilung
ber fogenannten Maijdyeolonne sugefithrt; die Maifde flieft, wihrend
ber Dampf im unteren Theile ded Apparatd Dderfelben entgegeit
ftrdmt, durd) angebradyte FRobhre (vefpective Biden) von Abtheilung
it Ybtheilung, b5 diefelbe vom Dampf entgeiftet, im unteven Theile
der Colonne angefommnten, durd) einen Schlempenvegulator um Ab-
flup gebracht tvird. :

Auf diefe Weife findet ein continmirlidger Abtrieb der Maijdhe
ftatt. Die erften continuirlidhen Brennapparate, welde fiir Did-
maifden in Deutjdland conftruirt wurden, hat Kupferihmied Kraufe
in Halberftabt gebaut, und fam bder ervite feiner Apparate 1863 in
der Bauer=Brennevet ,Actien-Gefellfhaft Jerrheim” zur Aufftellung.
Durd) iwefentliche BVerbeflerungen, namentlich an der Maijdycolonmne,
gelang €3 bem continuirfichen Appavate fi allmdhlih Gingang 3u
verjdaffen und zu behaupten.

Wenn nun aud) durd) Umdnderungen und Neuerungen die con-
tinuitlidhen Apparate bedeutend bverbeffert wurben, fo ift doch bdie :
frauje’idje Conftruction unter fleinen Abanderungen Hier wohl die
am meiften berbreitete, und ol daber sunddhft ein Krauje’jder
Apparat, welder vom Kupferjdhmiedemeifter Krull=Reval mwefentlich
perbeffert ift, in Wort und Bild befdhrichen werben.
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Der continunirlide Lrennapparat von . Seull-Aeval.

Der Abparat befteht, wie ausd der Jigur 22 erfichtlidy, aus:
Der Maijdheolonne A,
ber Ruiter- pber Rectificationscolonne B
dem Gondenfator U
dem Riihler D,
ber Dampfmaiidhpumpe B und
bem Sdhlempenvequlator F.

Die Maifdhcolonne A bejteht aus 12 Nbtheifungen; in jeder
biejer Abtheilungen befindet fich feitlich ein 3—4 Jolt berborftehendesd
in die folgende Abthetlung Hid ziemlid) sum Boden fithrendes lleber-
fallrohr, durd) tweldhed bdie Maifdhe, nachbem diefelbe fidg biz zur
9ihe ded hervorragenden Robres gefanmelt, iiberfliefend, der folgen-
den Abtheilung sugefithrt toird.

Auf diefe Weife wird in jeber Abtheilung ein gleihmapig Hoher
Maijdftand gejdaffen, und fann daher burd) die Mittelftugen, welde
mit Prellfapieln bverdedt finb, ein lebhaftes SRoden der Maifde
erfolgen.

Die Cnben der Ueberfallrohre mwerben durd) den Maijdhitand
jeber Abtheiling abgejdhlofien, fo dap nur alfein durd) den Mittel-
ftuben die entwidelten Dimpfe in die folgende bthetlung gelangen
tonnen.

Jn der Quttercolonne B befinden fid 15 durd) Siebbdden BHer-
geftellte Abtheilungen, deren jebe mit einem Ablaufjtuten verfehen
ift, weldjer in die folgenbe Abtheilung miinbet.

. Die aus der Maijdheolonmne auffteigenden, mit Phlegma ge-
idwingerten Alfoholdampfe treten durd) die mit feinen Lbdern ver-
fehenen Siebbsden, mwerden in Jfeber Abtheilung dephlegmirt und ge-
langen, bedeutend pom Phlegma befreit, in dben Condenfator, wihrend
ber Lutter durd) die feitlidyen Stugen guriidgefithrt wird.

Der Condenfator C, welder in der Regel im Bobenraum aufz
geftellt ijt, Defteht aus dHem duferen eifernen Mantel, dHem inneren
eigentlidien Conbenfator und per WMaijdidlange. Jm Sunern desd
Conbdenjatord ird bie Maijhe von dem aus der Luitercolonne
fommenben Spiritnddampf vorgerwdrmd.
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Die aud der Luttercolonne aufiteigenden Alfoholdampfe twerden
im Gonbdenfator durcdh die Wandungen der Maifdhfchlange und das
in den Mantel flieBende Waffer mbglidhit von den {diveren Phlegma-
dampfen befreit, und treten die gelduterten leichteren Spirituddbampfe
durd) dag Mittelvohr nad) dbem Kithler; twdbhrend der Lutter vom
unteven Theile ded Condenfatord nad) der Luitercolonne zuriiciliet.

Der Spirituz-Rithler D ift sujammengefest aud dem duperen
Mantel und dem inneren eigentlihen Bargenfithler. Die Spiritus-
dampfe treten oben durd) den Dedel ded Manteld in den Dampf:
fammler ded Rithlers, und von diefem fid) bertheilend, zwijdhen el
Bargen, twelde mit einer Spirvale verfehen {ind, nad) unten; conden-
firen fid) und jverden al3 Spiritud dem Verjdhlup zugefithrt.

Die Dampfmaifjhpumpe E ijt durd) dad Maifdhrohr mit der
in dem Condenfator befindblicdhen Schlange verbunbden, und twird die,
durd) den Condenjator vorgetwdrmie Maifdye continuirlih der Viaijdh-
colonne bet ¢ zugefithrt.

Der Sdlempenregulator F {teht durd) ein Rohr in dirvefter
LBerbindung mit der Maijdcolonne; derfelbe ift ein chlinberfdrmiger
Behalter, worin {id) ein Kugelfhivimmer Dbefindet, iweldher zugleidh
Fithrung durd eine oben durd) den Decel gehende Stange erhalt.
Tritt die entgeiftete Maifdhe von der Paifdheolonne in den Schlempen=
regulator i3 zu ciner gewiffen Hohe, fo wird der Rugelfdhivimumer,
weldjer die unteve Oeffnung abidlicht, gehoben und die Shlempe
gelangt zum Ausfluf.

Der Antrieh diefed Apparatd erfolgt tn folgender Weife:

Bunddft ift der Kithler und Condenjator durd) den Hahn a mit
RWaffer angufitllen; nadgdem mit der Dampfpumpe fo viel Maijdhe
durd) die Schlange nad) der Maifdhcolonne gejdafit ift, dak bdie
oberen 8 Abtheilungen angefitllt {ind, wad durch die Wbnahme des
achten Reinigungddeceld fejtgeftellt werden famn, toird die Pumpe in
Rube gefest und nun durd) dad Dampiventil b Dampf in bdie
unterfte Abtheilung geleitet.

Daz Rodjen Deginnt, und twitd jo lange ohue Bufluf ber
Maifde erhalten, Hid8 dad Waffer im Condenfator fidh auf circa
60 Grad RNeaumur ertwdrmt Hat; jebt wird die Dampfpumpe wicder
in Bewegung gefest und die Maifdhe in einem rvegulivten Strom der
©olonne zugefithrt. Diefelbe evgieht fih in die obere Abtheilung,
fiillt diefe bz zum Ueberfallvohre, flieht dann in die ziveite Abthei-
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Ng und fo fort; todhrend deffen ftromt der Dampf der Meaijdhe ent=
gegen und entgeiftet diejelbe. Die Maifdje gelangt jo, bon Abtheilung
a1t Abtheilung ihred Alfohols inumer mehr beraubt in die unterften
Theile der Golonme und toird Dier nod) volftandig durd) den ent-
gegenftrdmenden Dampf entgeijtet.

Die 1o entgeiftete Maifdje, nun Sdlempe genannt, tritt in den
Sdlempenregulator und wird aud demfelben je nacd) dem Juflup
durd) den Schwimmer periodentveife entleert.

Unter contimtitlidgem Buflup der Maifche fteigen bdie Alfohol-
dimpfe in die Luitercolonne, werben Hier dephlegmirt und dbem Conden-
fator sugefithrt, wo diefelben durd) beftandig zuflieBended Wajfer ge-
Lautert und auf dag Hodfte concentrivt durd) dag Geiftrohr nad)
bem Rithler gelangen, um hier al3 Hodhgradiger Spiritug von civca
92—93 Procent gewonmen werben zu fdnmen.

Diefer Apparat zeichnet fich) durd) folibe Anfertigung und Accura-
teffe gang befonderd aug, [efert mit RQeichtigteit einen Hodhgradigen
Spiritud von angegebener Starfe und fBnnen mit demjelben, je nad) der
©roge, pro Stunde 150——400 Wedro Maifdhe abgetrieben twerbei.
Storungen ober Berftopfungen fommen Laum bei dem neuen Viaijdh-
perfahren mehr por und Ffann daber diefer Apparat in jeder Weife
empfohlen tverben.

Bei einem ziveiten, von Krull=-Revpal confiruirvten continuirlichen
Apparat, weldher und dburd) die Jeidnung Figur 23 vorgefithrt ivird,
finben ivir bie Conftruction bevdnbert, indem die Luttercolonne von
der Maifdheolonne getvennt, feitlich aufaeftellt ift, twdbhrend bdie
Shlange zum Anwdrmen der Maijde (der Maijdhvorwirmer) divect
itber der Maijcheolonne {id) befindet.

Diefer Apparat Figur 28 ift, wenn wir den Gang der Alfohol-
dimpfe verfolgen, sujanmengefest aus:

der Maifdycolonne A,

dem Maifchporiwvdrmer B,

ber RQuitercolonne mit Dephlegmator C,
dem Nibhrencondenjator D und

dem RKithler E.

Der Gang der Maijdhe it in diefem Apparat gang derfelbe,
ioie Dbei dem frither befdhriebenen einfachen continuirlichen Apparat.
Die Alfoholdbampfe Hingegen treten aus der Maijdhcolonne A zunadit
in ben Maifdwdrmer B; erivdrmen Hier die durd) die Shlange ge-
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fithrte Maifdge und fteigen dann durd) da3 Luiterbampfrohr a nad
unten in die Quttercolonne C, o fie durd) die Siebbodben der Ab-
theilungen getrieben, dephlegmirt durd) dad Geiftrohr b bei b 1 und
b 2 in den Rohrencondenjator eintreten. Die Spirituddbdampfe werden
hier durd) dad in dad Rohrivftem eintretende Waffer Hoditmoglich
bon den Phlegmadampfen Dbefreit, und gelangen damn durd) das
Geiftrohr ¢ nad) dem Kithler E, wahrend dad Condenjat bed LPhlegmasd
dburd) dad Luiterrofhr d der RQuitercolonne toieder ugefithrt wird.

Der aud der Luttercolonne juriidilichende Quitter ift, durd) die
Spiraljchlange, welde im unteren Theile ded Dephlegmatord ange=
bracht ift, pollitdndig cutgeiftet und fliet ald Luttertvajfer bei f ab.

An ber Maijdcolonne Hefindet fid) ein Sicherheitdrohr g, welded
mit einer langen offenen Glagrohre verfehen ift. Durd) eine darin
Deftndlidge Wafferfaule with der Drud ded Apparatd angezeigt.

Der Bortheil bdiejed Abparatd bejteht Hauptjadlic) in der Ge-
winnung von Hodgradiger Waare, weldje mit Leidytigleit durd) die
Deftillation auf 94 Brocent gebradyt tverden fanm; fernmer aber aud
barin, daB bdad Luitermwaffer nidit der Sdlempe ugefithrt ivird,
fondern in'd Freie zum Abflujfe gelangt.

Q@rull Bat in der leten Jeit mit feinen nenangefertigten Appa-
ratenn aud) sugleid den Savalleiden Dampfregulator verbunbden,
und ift damit aud) Hierin ein bedeutender Fortidritt ded Fabrifanten
it erfenen.

Obgleidd nun nod) verjdhiedene andere betwdhrie continuirlicdhe
Brennapparate mannigfaltiger vt angefiihrt zu werben berdienen,
fote die Apparate von Paulmann:=Hannover, Nenwmann = Berlin,
Wernede-Halle und €Hhriftop h-Nisky, jo mup idh dodh von der
Befdhreibung  devjelben suvitdfichen, tweil bejondere Vorziige in
feiner Weife conftativt werdben fEnnen. €3 joll hier nur nod id)ﬁeia=
fid) der in Deutjhland fo grofe %elbxextung finbenbe Jlged’jde
Apparat bejdirieben fwerdben.

Der Jlges’fdie continnirfide LBrennapparat.

Der verbeflerte IJlged'jhe Apparat, welder sum gropten Theile
aud Guieifen Hergeftellt 1ift, befteht nad) der Sadjenberg’ichen
Banart (Figur 25) aunsg:
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ber Matfdicolonne A,

bem Dephlegmator B,

bent Condenjator b,

bem Rithler D,

dem Paijdhregulator e,

bem Sdlempenregulator F und
bem Dampfregulator G.

Wihrend bet den frither evwdhnten continuirlihen NApparaten
bie Matfdjcolonne durd) die Jwijdenddden in verjchicdene Abtheifun-
gen (Blafen) zerfillt, und in jeder biefer Blajen ein befondered
Auffodjen der Matidhe ftattfindet, ftellt die Jlges’jhe Matidhcolonne
mie eine einzige Blafe bar, in welder, durd) die ftete Juftrbmung
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ber Maifde, — bie unteren Shidhten, durd) den Dampf entgeiftet,
nad) bdem Schlempenregulator gedringt werbem, — eine frets fich
gleichbleibende Maijhfdule erhalten wird.

S der Maifdeolonne find, wie aud dem Shnitt Figur 24
erfidtlih wird, mit dem Mantel abtheilungdweife die 14 Jahnfringe
berbunben, twoviiber iviederum ebenjoviel Sahuteller fich befinden,
weldpe in der Mitte von einer durd) die Colonne fenfredht gehenden
Stange gehalten werden.

Die Maijdhe wird durd) einen finureid) erdadyten Maijdhregulator
(Abdildung 24) der Maijdhcolonne zugefithrt, wahrend der Dampf
bom Dampfregulator eintritt, der Maifde entgegenftromt und durd
bie Ruinge und Teller vevanlaht wird, ein lebhafted Koden in der
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Matfdidule Hervorzubringen. Die Maijde gelangt fo entgeiftet in
ben unteven Theil der Golomne, und fteigt durd) den Drud der
suflieBenden Maifdje in den danebenftehenden Sdlempenregulator,
bont o fie ald Sdhlempe, je nad) der Hohe dber Maifdhiaule, periodijdy
durd) ben Sdwimmer sum AbfuB gebradyt wird.

Die Dephlegmirung der Alfoholdbampfe durch) den Dephlegmator
B und Condenjator b ijt, wenn aud) die innere Einvidhtung derfelben
pevandert, dod) tm Pringip die gleidhe, und fann daber von einer
niheren Bejdhreibung derjelben Abjtand genommen twerben. Durdh
bie Selbitregulivung bed Dampfesd, twie durd) dben gervegelten Juflup
ber Maifdhe toivd Det ridhtiger Ginftellung ded Kithlivaffers eine
beftindige Beauffichtigung Dded Apparvatd idtberfliifiig; mur bei der
nenen Fitllung ded Maifdhregulatorsd ift die Thitigleit ded Apparat-
fithrerd erforberlich.

it der Appavat jonjt rvidtig eingejtellt, und der Fithrer ein
superldffiger Veann, welder den Juflup der Maifdhe bom Regulator
gewiffenhaft zu ftellen verfteht, jo fann mit diefem Apparat ohue
Gefahr, da Maifdhe unentgeiftet sum Abfluife fommt, ganz Vorziig-
[ihed geleiftet tverben. Wenn in Betreff der dnellen Abnubung
diefed Apparatsz Stimmen Hier in die Oeffentlichleit gedbrungen {ind,
dte wenig empfehlensdiverth fitr den Apparat find, o habe ih mid
doch) in bdiejem Jahre dtberzeugen fbumen, daB in der Brenmevei
Ollujtfer, wo der Jlged'jdhe Apparat beveitd 7 Campagnen gearbeitet
Hat, und Dbehuis Verfebung ded Sdlempenrvegulatord nad) meiuer
Conjtruction audeinander genomumen wurde, die Theile der Maifdy-
colonne faft uod) unangegriffen waven; nur am unterften Theil, wo
ber Dampf divett zur Cinftromung gelangt, founte eine Jerftvrung
bed Eifend conftativt werben.

Die Cymittelung des AlRofols in der Brennreifen MWaifde.

Um ben Alfoholgehalt der Maijche ju beftimmen und den reinen
btrieh ded Vrennapparatd controliven zu fonnen, hat man 31 diejer
Unterjudjung verjdhicbene Apparate conftvuivt, unter demen fitr den
praftijdjen Bremneveibetried toohl jebenfalld8 Dder fleine Dejtillir-
apparat egen feiner leidjten Handhabung den Borzug verdient und
toollen twir daber die Unterjucdjung der Matjhe mit demjelben BHier
ndher bejprechen.
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Die Deftilationsmethode der Waifde und Sdilempe mif dem
kleinen Deftilliv - Apparaf.

Der Piersu nothige Wpparat Dbefteht, vie aud der Figur 26
erfihtlid), aud:

der fupfernen Blafe a mit domartiger BVerlingerung,

dem Rithler b,

Figur 26.

der Spiritusdlampe ¢ und

dem Wafferbehilter .

Bum Fitllen der Blafe a ift die verfdhliehbare Oeffnung e
porhanden und durd) den Hahu f wird diefelbe entleert.

Dic Blaje fteht auf diev befeftigten Fitken und wird duvd) die
Spiritudlampe ¢ geheizt.
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Bum Ginmeffen der zur Unterfudung gelongenden Flitfjigkeit
ijt ba3 MepgemiB g wmit zufanmmengezogener Oeffuung bon civea
250 Rubifcentimeter Jnbalt erforderlich. Dasd Bledhgefd h, von
gletchemt ober aud) etwad groBerem Jnbalt, dient zur (&mmangnaf)me
0e8 Deftillats.

Soll eine Unterfucdhung der Maifdje vorgenommen merben, fo it,
ehe Diefelbe zum Abbrennen abgelajfen wird, zundd)jt ber Maifd)itand
bes Vottihs genan feftzuftellen, dann find reidlich) zwet Stof
Maifdhe tief aud der Mitte Ded Bottich3 zu entnehmen und in dem
frither angegebenen Filtvivftander fo u filtviven, daf feine %er
dunftung an Alfohol ftattfinden fann.

Bon dem genommenen Filtrat, weldhed auf 14 Grad Reaumur
gebracht toird, werben nun mit dem PeeBgefdB g gemau 3wet Mah
abgemejfent, in die VBlafe gegeben und vermittelit der Spiritusdlampe
bie Hilfte diefed Quantumsd in dad Empfangdgefds h abbejtillivt.

Dasd Filtrat ift damit vollftdndig entgeiftet und fann zur Gr-
wmittelung dead Alfoholgehaltd gefchritten iverden.

Bu dem Biwecde wird bon dem Dejtillat genaun ein Viak abge-
gemeffenn und der Jnbalt in ein trodened grogered WMijdhgefdB
(Stof) gegeben; der ettvaige zuriicgebliebene Rejt ded Dejtillatd it
mit dem ziweiten mit Waffer anzufitllenden MepgefdB 3u bereinigen.
Beidbes, Deftillat und Wajfer iwerben nun jorgfaltig gemijdht, und
dann auf dbie Temperatur pon 14 Grad Reaumur gebradt.

Durd) die BVereinigung ded Inbhaltd der Heidben MeBgefiBe Haben
wir jest eine alfofholhaltige Flitjjigleit erhalten, weldje dem BVolumen
bed Filtratd volljtiandig gleicht, e3 ift jebt nur erforderlid) die Starte
ber Flitjjigfeit fejtsuftellen, toeldhe mit dem DHiersu befonderd con-
ftruivten Quitterprober in dem Probeglaje 1 ermittelt toird.

Beifpielaiveife {oll der Altoholgehalt der Flitjfigteit mit 10 Brocent
gefunben fein; dbamit ijt alfo ermittelt, dafy in dem gleichen Bolunten
Filtrat 10 Procent ober in etnem Webro Filtrat 10 Grad Alfoho!l
enthalten find.

Haben wir bor Abnahme der Maijchprobe in einem Gahrbottich
bon 420 Webdro Jnhalt einen Maifdhftand von 400 Wedro gefunder,
fo iiivbe diefed Bolumen Maifde, in dem Berhaltnif tvie:

100 Wedro Maifdhe = 96 Wedro Filtrat
mit 96/, 0o 30 multipliciven fein; wiv erhalten demmady hier 384 Wedro
Filtrat.
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Da mun in einem Wedbro Filtrat 10 Grad gefunden find, fo
iirden in 384 Webro = 884 > 10 = 3840 Wedro-Grad
Altohol enthalten fein, mithin pro Wedro Gahrraum 9,14 Wedro-
Grad erzielt werden mutffen.

Sind bdie Unterjudpungen genan audgefithrt, fo fonmen damit
redjt interefjante Bergleihungen mit der wirflidhen Ausbeute Hed
Deftillivapparatd angeftellt werben, und wire wohl wiinfdensdivert),
baf in jeder Bremmerei diefer Appavat Aufitellung finde, weil damit
nidjt allein die Vorausbeftimmung der Ausbeute, jondern audy die
Leiftungdfahigleit ded Bremnapparatd feftgeftellt wird.

Bur Unterjudpimg dev Schlempe auf den veinen Abtrieh Hes
Altohold muf diefelbe zuvor 68 14 Grad Reaumur abgefiihlt
werden.  Die weiteve Manipulation der Deftillation und NMefjung ijt
eine gleiche, murr dap ur Wigung desd Deftillats der hievsu ndthige
Lutterprober bon 0—38 Procent in Anwendung fommt. Die BVoraus-
beredymung der Alfoholandbeute ausd der jheinbaren Yttenuation nady
Balling  dibergehe i) bier, tweil in Dden feltenften Fillen bdie
bevedynete Ausbeute mit dem wirtliGen Grivage itbereinftimmd.

€8 liegen bdieje Differenzen meift in den mehr oder mweniger
auftretenden undausdbleiblichen Nebengihrungen , ferner aber audy in
ber nidt forgfiltis genug audgefithrten Gewinnung eined faven
Giltrats der Maijdproben. ©8 fhnnen daher diefe Vorausbered-
mungen auf Genauigleit und Controle der Ausbeute feinen Anfpruch
madjen.

Was Hat der Vetriebsleitende vor dem Wrennereibefriebe
und wahrend deffelben ju Heobaditen?

Bor Beginn einer Brennperiode hat der Brennmeifter dafitr zu
forgen, daB sunddit die Majdhine mit dem gangbaren Beuge, Lager 2.
in betriebfidhigen Buftand gefebt wird, und die Pumpen mit deren
LBentilen nadygefehen, eventuell leBtere ermemert werder.

Dap der Dampflefel, Henzefoder und Deftillivapparat vorher
jorgfiltig su reinigen find und alle Theile einer grindlichen Unter=
judung bediirfenr, die Didhtungen erneuert, die Sicherheitdventile, der
Panometer probirt und ridhtig eingeftellt werden mitffern, ift noth-
twendig, obgleich diefed fehr oft unbeachtet bleibt.



— 145 —

Gleihfalls ift erfordberlich, daf idhadhaft getworbene Hihue,
LBentile und Rohre griindlich) reparivt und jammtlide Verfhraubungen
ber Dampfrohre aufs Neue durd) ftart mit Sirnig getrintte Papp-
{dheiben und gut prépavicten Mennigfitt {o gedidhtet werben , dap
- Dbiefelben {i) mindeftens eine Campagne unbefdhabdigt erhalten. 3
ift fehr su tadeln, wenn durd Unterlafjung der z1t ermemernden Rer-
{draubungen alterdjwade, verbrannte Didjtungen wibhrend Hes
Betriebed gefprengt twerden und dann die Avbeit badurd) umter-
brodhen twerben muf.

Ueberhaupt erwedt e8 fein giinjtiged BVorurtheil fitr den
Betriebsleitenden einer Brennevei, wenn die Dampfdidtungen in
berfelben, einerfei mweldjer Art, dureh hervortvetenden Dampf fich
bemertbar madgen.

€% gelangt Dampf ungenust ing Srete und wird Brennmaterial
mehr ober weniger leidytfinuig verjchleudert.

Serner it zu empfehlen, bie Dampfrohre, twie gleihfalls den
engefodjer mit einer Schicht {hlechter Wirmeleiter zu umgeben,
weldjed bhier zu Lande wohl am billigften durd) dichted Bewideln
mit fingerdider gebrehter Heedefhmur, die mit weidem Lehm durd)-
trdnft und fpiter nadh dem Umlegen nodymald mit demjelben gleich-
mapig beftrichen wird, zu bewertitelligen ift. Derartige Umividelungen
erhalien fid) lange und laffen wenig Wirme fret twerben. o man
auf das Aenfere der Rohre etwas giebt, fann die erhdvtete, geglattete
Umbiillung vedht gut mit einer rothen Leimfarbe angeftriden werden.

Die Gihr- und Hefengefie mitffen, nadhbem die Jupbsden der
Rocale audgebeffert und die Wande mit einer £ojung bon doppelt-
idwefligiaurem Qalf ausgetindt find, gritndlid) geveinigt und nament-
lid) leBtere, wenn diefe aus Holz, mit Heiem Waiffer und etwas
Sdywefeljiure mehrere Tage bor Ddem Betriebe audgebritht mwerden.

Dap der Malzteller vorher getveiht wird und der Fupboden des-
felben, fowie die Quellftice ebenfalld einer griindlicgen Reinigung
mit Doppelt-fdywefligiaurem Qalt bebiirfen, ift felbftverftandlich.

Die fiiv bdie Bremnerei nithigen Avbeiter, deven bei einfacpem
Betriebe bier, und bei mehriachen Ginmaijdungen taglid) fitnf Mann
inclufive Apparatfithrer, Holsfithrer mit eingeredhnet, erforberfidh
find, jollen nitdhterne, suverliifige Qeute fetn, felten ober nie gewedhfelt
und fiir die gange et ber Periobe engagirt werben. Die Arbeiter
werben ftationBweife vertheilt, und erhdlt jeder Firr immer feine

Gelbde, Die Spiritus-Fabrifation. 10
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bejtimmte Wrbeit, denn nur auf diefe Wetfe ift e3 miglidh), dap jeder
Gingelne jih mit den Gerdthen, gangbavem IJeuge 2. griindlid)
befannt madyt, und feine Arbeiten voridyriftzmdikig sur Sufriedenbeit
bes Betriebslettenden ausfithrt.

An jebem Niorgen, ehe die Majdyine in Thatigfeit gefest wird,
find bon Dden betreffenden Arbeitern jdmmtlicdhe Lager ded gangbaven
Beuged nadzujehen und zu dlen; ebenfalld Hhat der Apparatfithrer,
unter deffen {pecieller RQeitung bie ajdhine fteht, die Lager derfelben
mit Oel zu perfehen.

Ferner mitffen, ehe der Dampf vom Keffel in dag Hauptrohr
eintritt, bdie am entfernteften liegenden Hibhne der Abziweigungen
biefed Rofhred gedffuet fein, damit die in den Dampfrohren befindliche
Quft ausitrdmen fann; wird diefed unterfaffen, und tritt der Dampf
jémell in bdie Rofhre, o {ind Sprengungen der Rohrdidhtungen
unberneidlid.

Der Vetrieh Dbeginnt an jedbem PMorgen dracife zu der einmal
feftgelesten Beit mit bem Dimpfen der Ravioffeln und Quetidhen
9es Griinmalzes; mit dem Deftilliven foll jedod) erft nad) vollbrachier
Dampfung begonnen werden. Ju diefer Weife wird der Dampfitefjel
nidt itbermipig geheiszt und fein Bremnmaterial unniip verjdhivendet.

Die Wartung und Heizung ded Dampfefjeld hat bei mittel-
groBem DBetriebe der Apparatfithrer su beforgen; wird jedbod) tdglich
dret ober bier Mal gemaifcht, fo ift & felbitverftandlich, dap ein
Heizer diefem zur Hilfe gegeben werden mup.

Um jo wenig twie miglid) Brennmaterial zu verbraudyen, Hat
der Deiger fitr einen gleihmipigen mittleren Wafferftand bed Kefjels
und eine gleimapige Dampfipannung, welde nie unter 45 Bfund
fallen f{ollte, ©orge su fragenm; diefed zu erveichen ift bei eimer
genitgenden Dampifefjelgrdpe durdjaus nidt jdhiver, wenn nur auf-
gepat und mit Verftand, je nad) Bebarf bed Dampfes, gefemert twird.

Auf dad Wafferftandglad ded Dampffeffeld und der darin fich
fortwdhrend Dbewegenden Wafferfaule Hat der Heizer jein bejonderes
Augenmert 3 ridhten, denn bei einem rubhigen Wafferftand ift angu-
nehmen, dap die mit dem Glaje in BVerbindbung jtehenden Seffnungen
ber Rohre bed Reffeld durd) Schlamm Fich verftopft Haber, und wird,
um biefed zut vevmeiden, ein tigliches Durdyblajen ded Waiferftinders
exforberfid) feim.
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Wird dag Reffeltvaffer nad) lingevem Betriebe fehr fritbe, fo
muf daffelbe abgeblajen werden, fwodburd) sugletd) zum groBten Theil
der Sdlamm mit fortge{dafit toird. rbeitet man mit {dhlammab-
fegendem Wafler, {o ift su empfehlen, wichentlich) einmal Nadymittagsd
etwad Waffer abzublafen und dann darvauf dad fehlende durd
Supumpen ioieder zu erfeben; dadburd) Hauft fich der Shlamm nidht
o febhr an, und daz Wafjer erhalt {ich langer rvein.

Jit der VWetrieh im gehirigen Gange, {o joll der Bremnmeifter
mit groBter Strenge auf Reinligfeit ammilider Naume halten,
namentlid) aber gang bejonderd auf dag Gdabhr- und Hefenlocal und
den Malsteller ein wadhjamed Auge rvidhten. Die an jedem Tage
entleerten Gdhr- und Hefenboitidhe jollen regelmiBig gefalft und
dann grimdlid) ausdgejdeuert werden, {o dap Lafmusdpapier nidht die
geringfte Spur von Saure mehr angeigt. Nad) beendeter Gin-
maifdung {ind jeded Mal die Gahrbottidhe von Aupen abjuipriten
und der Fukboden von den Maifdhreften durch AbgieBen mit Wafjer
jorgjam 3u reinigen.

Bilden fih an den Winden Pilzwuderungen, fo find bdiefe
ourd) frijhes Tindjen mit doppelt-fhwefligianrem Kalf zu entfernen.

Die jur Anferfudung des Wefriebes néthigen Inffrumente
und Apparate.

©oll ber Betrieb einer Brenmervei vegelrecht gefithrt verden,
und berlangt der DBrenmeveibefiber bvon dem Betrviebsleitenden bdie
hodhftmbglidhe Aufarbeitung ded Matertald auf Spirituz, fo mitfjen
anch felbitverftandlid) die zur Unterjudung nbdthigen Juftrumente
und Apparate dem Bremnmer zur Verfiigung geftellt mwerden. Bei
ben gegentvdrtigen Anforderungen geniigt ein einfached Brenmer=
befted nicht mehr.

Bur Fejtftellung der vorhandenen Stirvfe der Karvtoffeln und zur
Controle der Sacdharometerangeige ift unbedingt eime fpesifijde
Rartoffelivaage erforderlicd). Ferner darf in feiner Bremmerei der
unentbehrlide Sauvemeffer, Titrivapparat nad) Delbriic fehlen, weil
cben durd) diefen ppavat der Brennmeifter in den Stand gefest
wird, die Siure der Hefe und der abgegohrenen Maifdhe genau und

leicht ermitteln zu fonnen. Oier Hilft fein LUiderddorf’idher Siure-
10%



~— 148 —

prober; bier Bilft fein Sdmeden, denn i) modte dem erfahrenten
unb tiidytigten Brenner nidht sumuthen, mir den riditigen Shuregrad
ber Hefe, oder den ber brennreifen Maifde nadh) dem Gejhmad feft-
suitellen. Behauptet Jemand (oldhed su verftehen, jo taujdt er fich
leiber nuv felbft, verfteht tenig von der Sadje und jhabdet damit
nur bem Brenunereibefiter.

Cbenfalld wird jur Grmittelung der veinen Mildjdure der von
miv bejdyricbene Apparat Seite 27 erforderlidh, wie gleichfalld die
Anjdaffung ded fleinen Deftillivapparatd sur Borherbejtimmung desd
Grtraged und Controle ded veinen btriebed der Maifdhe, witnjdhens-
mwert) erfcheint.

©3 follten baher in jeder Bremnerei folgende Jnftrumente und
Apparate borhanden fein, als:

. eine fpesifijdhe RKartoffelvaage nady Reimann *),

. mindeftend fechs genane Thermometer mit groger Theilung,

. bret Sacharometer von 0—4 Grad fiir die faure Maifde,

. bret Gacdharometer von 0—24 Grad fiir die fitge Maijdye,

. ein Dupend baummwollene Filtrirbeutel mit dem Filtrirftander,

. ein Zitrivapparat nad) Dr. Delbriid mit Natronlauge und
Latmusdpapier **),

. eine Flajdhe Jod mit fed)d Probirglafern,

8. ein fleiner Upparat zur Unterfudung auf veine Mild-

jaure,

9. ein fleiner Deftillivapparat mit den dazu gehdrenden bier

Qutterproberin.

Die Unterfuchungen mit diefen Jnuftrumenten und Apparaten
fonnen jebod) nur dann Anfprud) auf Genaunigleit maden und Nugen
bringen, wenn bdiefelben taglich jorgfaltig ausgefithrt und die getvon-
nenen Refultate in den Betriebsrapport wahrheitdgetren jofort einge-
fdhrieben toerden.

Nur in diefer Weife ift es dbem Brenmner mdglid), bei vorfom-
menden auffalligen Abweidungen auf die Urfade derfelben {dhliesen
su fommen. us einem gewiffenhaften Betriebdrapport tvird bder

S Ut B O PO

«

*) Preid ofhne Juber, Glasbliferei Deutidher Spiritusfabrifanten, Berlin.
30 Reidhsmart.

**) Preid complet inclufive Natronlauge und Latmuspapier, Gladbldferei
Deutider Spiritusfabrifanten, Berlin, 12 Reichdmart.
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Brenner mur lernen und bdie gemadyten Fehler fpdter zu vermeiden
fuden. 3Bugleid) aber fieht und lernt aud) ber Brennereibefiser aus
den gewiffenhaft niedergejdhriebenen Daten und dem regelredyt gefithrten
Betriebe, dbaf bie ugbenten, bei dem gegentdrtigen hHiefigen Steuer-
modus, wo ein quantitativ fich gleid) bleibendes Material berarbeitet
werdenn muf, nidht immer fich gleich bleiben. Namentli) fHnnen
aber dort, wo Rartoffeln durd) Anfauf von berfdyiedener Giite zur
LBerwendung fommen, redht bedeutende Sdwantungen eintreten.

Beijpieldveife find bei einem tiglidhen Bedbarf von 400 Pud
Sartoffeln Heute folche von 20 Procent Starfe verarbeitet, mwelde
ecclufive Malz einen Alfoholertrag von 6560 Grad ergeben miifsten;
fommen nun morgen Rartoffeln von 18 Procent Stirfe zur Ber-
arbeitung, die immerhin nod) nicht als ichlechte 3u Detrachten find,
fo wird aud diefen nur ein Alfoholertrag von 5904 Grad zu
erhalten fein, daher 654 Gradb Alfohol weniger aus leteven erzielt
werden foumen. Ausd diefer Aufitellung geht allein zur Geniige
berbor, von mweldjer Wichtigteit ein genau gefithrier Rapport audy
fitr den Brenneveibefiber fein mup, da baraud fofort erfehen werden
famn, toorin die Abweidhungen der Ausbeuten ihren Grund Haben.
68 iollte dabher Der Brennereibefier auf alle Falle bon dem Brenner
verlangen, dafy ein regelmipiger Betriebsrapport, nad) den von mir
gegebenem Sdjema, wahrheitdgetren gefiihrt werde.




Anbhang.

gDa e3 jedenfalls pon Jnterefle fein diivfte, diber die ccife-
LBerordbnumngen, welde den Brennevetbetvieh betreffen, dad Nothigfte
biev angufithren, o bin i) durd) einen uszug, welder mir durdy
pie DBereitiilligfeit eined Accifebeamten jugeftellt mwurde, in den
Stand gefebt, Folgenbesd in gebriingter Kitvze Hier folgen su laffen:

Redjt des Branntweinbremners,

Wer eine Branntweinbrenneret 1 erbaven und in Betrieh 31
feben gebentt, Hat fid) sunddhit nad) Art. 98—109 ded Getvinte-
Stener - Ujtavs pom Jahre 1876, und dem Art. 883 Hed Privat=
red)td davon su itberzeugen, ob er bazu dag Redht Hat.

Jn ben Oftfeeprovingen haben diefed Redht die Rittergutsbefiser,
auf ihren Giitern, und in den Stidten auf Unordming der Magtitrate
mit Genehmigung Hed Gouvernementd-Chefd unter dort Hezeihneten
Bedingungen die Biirger beiber Gilden.

e hia

Az geringfte Grdpe fitr eine in Betrieh su febende Brenmerei
ift nady Art. 1281 fitr die Gihrbottihgrope einer Ordbuung ein ge-
fammter Rauminhalt von 540 Wedro feftgefest. (Su einer Orduung
fonnen 3, 4, 5 und mehr Bottide gehoren.) Die Hefenfufen diirfen
sufammen nur 4Y, % bed Jnbaltd eined Gihrbottidhs enthalten.
Die Hefengefdhivre fonmen Dbetragen 129, bed Rauminhaltd aller
Gibrbottidje einer Ordbnung bei 3 tagiger Gdhrung, 10% bei 4- und
mehridgiger Gahrung. Daz Maifdrefervoir darf mur 2, ded Sn-
haltg eined Gdhrbottichs betragen.
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Jachbem die Brenmevei eingervidhtet ift, mup behufs EGrofimmg
nad) Art. 124 der BVesivia-Accife-BVerwaltung Yngeige gemadyt und
diefelbe um Bermeffung gebeten mwerden.

(Shema.) :
Aunjeige
DEL b e Srelle Deso o, Goupernementd auf dem
(Gl e erbauten Brannteinbrennerei.

Der N, N. Besirtd-Accife-Berivaltung wird hierburd) angezeigt,
dafy bie Brenmerei neuerbaut ift und wird genannte Verwaltung um
Lermeflung derjelben gebeten.

Datunt,
(Siegel.) Belifer .= = ober Brennevei-Berwalter.
(in 2 Gp.)

Anmerkung. Da die Veftimmungen fiiv die Anfitelmg der Control-Apparate
bier nidht tiedergegeben werben fommen, jo wdire die BVorftellung der
Plane u. i. ., vefp. ein Befprechen mit der drilichen Accife-Bermaltung
wohl dringend anzuempfeflen. .

VermellTung.

Bur Bermefjung hat der Befier die erforderliche Hitlfaleiftung
durd) Stellung von Arbeitern zu fbernehmen (Art. 127), und zu-
gleid) fitr geftempelte Mape Sorge 3u tragen. —

Anmerhung.  Ausjdheidbung alter und Ginfithrung nener Gefife. Gine jolde
Anzeige ijt in 2 Grempl. nach obigem Schema auch jpiter su maden,
jobald ein unbraudybar gewordened Gefif durd) ein newe3 erjeht, oder
ein new hinguzufiigendes Gefdf aufgeftellt werden foll.

Jtad) der BVermeffung erhilt der Brennereibefiber vom Accife-
Beamten ein Atteftat itber den Rauminhalt der Gahrbottiche, weldes
behufs Lojung des Patented in der Rentei vorzuzeigen ift. Diefes
wird alsdann bei einer befondern Gingabe auf Stempelpapier der
Besirta-Accife-BVerwaltung sur Ausfiillung vorgeftellt. IJugleid) find
and) bie Sdnurbiider in Cmpfang 1 nehmen.
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Anmerkung.  Jft die Bremneret verpachtet oder von feinem Rittergutsbefiser
erbaut, jo find Handel3jdheine nbthig. Je nad) der Einrichtung und
dem Betriebe ein Gilden- oder RKleinhandeldjdein.

Der Betrieb dbarf nur nad) Gmpfang eined beftitigten Brenu-
{dein3 oder einer Declaration (in 3 Grempl. der Bezirts-Accife-
Beriwaltung — und in 4 Grempl. dem Diftricts-Inipector vorzuftellen)
erdffnet werden.

Brennfrift und \Brennperiode.

Brennfrift ift die Jeit, fiir weldje der Befiber einen Brennjdein
nimmt — DBrennperiode bagegen bdie Jeit, wdhrend weldjer die
Brennevei in der Jeit vom 1. Juli 618 1. Jult im Betriebe ift.

Die fitrgefte Frift, auf weldhe ein Betried declavirt werben darf,
find 14 Tage; am Shlup ded Betriebed fann die Frift aud) auf
fiirzere Zeit genommen erden. (Diefer Bremnjchein ift dann aber
mit ber Bemerfung: legter, odber Schluf-Declavation, 3u verfehen
und barf auf denfelben fein mweitever genommen werben).

Ueber den Jnbalt ber Bremnjdheine ift Nihered im Accife-Uftap
Artt. 181—188 und 204—211 su finben, dodh fiige ich zur Ber-
anjdaulidung dad hier in"Livlan vorgefdriebene Sdema bei. (Siehe
Seite 160, 161.)

Bei Croffnung ded Betriebed hat der Befiser der Bezirta-Ber-
waltung auf getdhnlichem Papier anguzeigen, fitr weffen Redhmung
bie Brennerei im Betriebe fein ivird und wer ald verantwortlidher
LBertvalter ernannt ift.

Anumerhung. A3 BVertalter fann aud) der Brenner fungiven (Ant. 140 Hes
Uftans). -

Beiviehsersffunng.

Wenn zu dem tm Brennfdetn angegebenen erften Tage der Be-
triebGerdffnung der Accife-Beamte auf der Brenuerei zum Cntfiegeln
ber verfiegelten Gefiake nidht erjdeint, fo ruft der Befiber oder Ber-
walter den drilichen Gemeindedlteften, ober einen feiner Gehiilfen,
joivie ben Brenmer und mindeftend zivei unbetheiligte Beugen zur
Cntfiegelung ein und foird ein Protofoll daviiber aufgenomumen.



(Sdema.)

Dteleret * oy s el R e 188

Protokoll

iiber Gntfiegelung der Gdhrbotticge sub 1, 2, 3, bed Denzefoders
Jir. 1 und ded BVormatjdhbottihs Nr. 2.

Gnbes - Unterzeichnete al8 Gemeindedltefter N. N., Brenmerei-
Berwalter N. N., berantwortliher Brenner N. N., foiwie Beugen
N.N. u. N.N. haben bdiejed Prototoll am Heutigen Tage d. . . . . .
188 . Miorgend . . Uhr in der Bremmevei . . . . . . baritber aufge-
nomuen, dap behufs Gntfiegelung oben angefithrter Gefife bet Gr-
bffuung ded VWetriebed nad) der vbon der Bezirlsd - Verwaltung am
..... sub Mr. .. . fiir die Frift von 1 bis su . . .. Tagen
ertheilten Declavation fein Accifebeamter ecingetroffen war und der
Gemeindedltefte in Grundlage ded Art. 146 ded Getrinfe-Stemer-
Uftabs pom Jahre 1876 obenbenannte Gefife entfiegelte.

(Siegel der Unterfcyriften oben genanmuter
Gemeindepolizei.) ﬂ?erionpn. ~

Anmerhung. 1) Sind die Hefenbottiche verfiegelt gewefen, fo fonnen fie tn an-
gefithrtem Falle gtwei Tage vor der Brennfrift bei der erjten Hefen-
bereiiing vom Gemeindebeamten bei Aufnafhme eines Protofolld ent
fiegelt terben.

2) Cine Entjiegelung von Gefifen nady einem Stillftande it nur
dem Accijebeamten geftattet.

Diefed Protofoll wird ' Protofolljhmurbuch der Bremmeret
eingetragen und auferdem nod) zwei Gremplare angefertigt, iweldje
der Bezirta-Verwaltung ober dem ndchiten Diftrictd-Snipector inmner-
halb ber doppelten Werftfrift (25 Werft pr. Tag) vorzuftellen find.

Jnmerkung. Am Controlappavat und den Beficherungen des Dejtillivapparats
bat der Gemeinbdebeamte fein Recht, irgend mweldhe Cntfiegelung oder
Abnahnte von Plomben vovzunehmen, und mup, wenn Gtorungen am
Apparat vorfommen follten, der Bezirt3-Berwaltung oder dem brilichen
Diftrifts-Jujpector fofort Anzeige gemadyt twerden.



Betriebsftdrung oder Unterbrediung.

Solite der Befier durd) ivgend welde Umitinde veranlapt fein,
bent Betrieb zu beanftanden (Art. 151), o Hat er fofort den Brilichen
Polizetbeamten (Gemeindedlteften), fomie zwei unbetheiligte Jeugen
au tufen, ein Protofoll fiber die Urfache der Betriebaitdrung odber
Unterbredhung aufzunehuen und diefed in gefeplider Frift (25 Werft
pr. Tag) ber Bezirts - Verwaltung ober dem nidhiten Acctjebeamten
suzuitellen.

Gin mangelhaftes Protofoll und eine verjpitete Cinfendung ded
Rrotofolls fithet eine Nichtanerfennung dev Storung — Unterbredhung
herbei. (Girenlaiv-Borjdrift des Finang-Minifter., 8. Juni 1866,
Ne. 759)°

(Gutwurf zum Sdema.)

Bremterel N v e s S 188

Protokoll
itber eine Betriebsunterbredhmg.

Gnded - lnterzeidhnete wir: Gemeindedltefter N. N., Brennevei-
Berwalter N. N., verantwortlider Brenner N, N. und Jeugen N. N,
— N. N. haben diejed Brotofoll auf der Bremmeret Nv. . . 31 . . . . .
am Heutigen Tage d. . . ... . Bormittags . . Uhr daritber aufge-
nommern, dap bdie Brennerei-Vermaltung und in die Brennevet ge-
tufenn und ung dort mittheilte, daf twegen . . . . .. Sdadhafjt-
erdend ded Dampffefeld (ober ded Dejtillivapparated oder Ber-
ftopfung bed Filters u. dergl.) eine Betriebdunterbredhung einge-
freten fei.
Wir itberzengten und von der Ridjtigleit diefer Yngabe und
it e e e (Angabe der Urjadhe).
Bei diefer Gelegenheit iiberzeugten tvir und nod) ferner dabon,
ba ’
1) die Tagedmaijhe gemadt und in den Gibhrbottid) Nr. 3 ab-
gelaffen war (ober fourde).

2) Gefitllt waren die Gahrbottiche Nr. 1 und 2, die Hefengefiipe
Nr. 5 und 6, wihrend der Maifchbottih, das Rartoffelfodgefik
(und dag KuHHDiIff) leer waren.
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3) Die Drahtverbindungen und die Plomben am Deftilliv-Apparat
und Control=Ypparat unbverlest warven.

4) Der Control-Apparat, welder bigher richtig functionirt Hatte,
seigte im Spiritudzihliverf — 1000,0 = eintaufend Webro,
tm Alfoholzahlhwerf 899,2 — adpthundert neun und neunzig
swei zehntel Webdro, zeigte.

Hievauf twurdbe pom Gemeindedltejten verfiegelt: der Ginmaijdh-
bottidh u. {. w.

Ueber Borftehended iwurde diefed Protofoll aufgenommen
(1 Gremplar im Protofollbudje und 2 Cremplave fiir die Accife-
Beriwaltung), davauf verlefen und von ung gehidrig unterjchrieben,
die VBrenmevei-Verivaltung aber aufgefordert, zwet Gremplare ded-
felben in gefelicher Frift Der Besirfa-BVerwaltung oder dem drilichen
Beamten zuzuijtellen.

(Siegel.) (Unterichriften.)

Anmerkung. 1) Die vom Gemeinde-WAelteften verfiegelten Gefafe miifjen unbe-
dingt 6i3 zur Ynfunft ded BVeamten verfiegelt bleiben, um thm Gelegen-
heit zu geben, fidh von der Richtigfeit der Vetrieb3unterbrechung u
itbergeugen.
2) Dauert bdie Betrieb3ftbrung langer ald weimal 24 Stunbden,
jo muf ein neuer Bremnjcdhein genomumen jverden.

Beim Schluffe der VBrenuperiobe, d. 1. am lebten Tage der
Sdlugdeclaration, mitffen jammtlidge auBer Gebraucd) fommende Ge-
fae, ald Henzefodjer, BVormaifdbottid) und Hefengefihe, in Ab-
wefenbeit ded Accife-BVeamten, von der Polizei oder dem Gemeinbde-
dlteften verfiegelt und davitber ein Protofoll (1 Eremplar im Proto-
follfdnurbud) und zwet Gremplave fiiv die Accife- Verwaltung) auf-
genomuen terdetn.

(Sdema.)

Brenneret Rr. . . 31

Protoholl
itber LVerfiegelung der Hefengefiihe Nr. 7, 8, ded RKartoffelfoderd
Jir. 1 und ded Vormaijdbottichd Nr. 2.
Enbes = lnterzeidhnete wiv: Gemeindedltefter N., Brennerei-Ber=
walter N., perantwortlidher Brenner N., {otvie bie Jeugen N, u. N.,
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haben biejed Protofoll am Yeutigen Tage d. . . ... ... 4 Ubr
Nadymittags in Diefiger Brennerei davitber aufgenommen, daf laut
Sdlupdetlaration sub Nr. . . mit dem Deutigen Tage bdie leste
Ginmaijdung gemad)t worden und daher der Betrieh eingeftellt ift
und in Folge deffen die Hefengefihe sub Nr. 7, 8, der Kartoffeltod-
botti) Nr. 1 und der Vormaifhbottih) Nr. 2 von dem Gemeinde-
dlteften mit dem Gemeindefiegel verfiegelt twurden.
Sammtlidge Gdhrbotticdhe waren gefitllt.

(Siegel.) (Unterfdyriften.)

Anmerkung. Cbenfall3 find an jedem folgenden Tage, im Fall der briliche
Wccife-Beamte nid)t anwefend ift, die leer gewordenen Gdhrbottiche zu
verfiegeln und daritber in gleicher Weije Protofolle aufzunehmen.

Gdmmtlide Protofolle nimmt der odrtliche ccije-Beamte bei
feinem Eintreffen felbft in Cmpfang.

Anfualme der fefen-Protokolle,

Die Hefe wird in der Regel ein odber zweil Tage bor der eigent-
lidhen Cinmaifdhung beveitet und zu derfelben ein in dem Brenn-
idpeine anzugebended Material-Quantum bvorher genommen. Diefed
ift am Sdluffe ded Brennjdeined vom Tagedquantum in Abzug zu
bringen und daritber ein Protofoll aufzunehmen.

(Sdema.)
1) FHefen-Ausfdlup-Protokell
Btenieter Nea L A S , Dben 7. Februar 1883

Gnbdes - Unterzeichnete wir: Gemeindedltefter N., Brenmerei-Ver-
walter N., perantwortlidjer DBremmer N., ald Jeugen N. und N.
bezeugen hiermit, dah am Deutigen Tage sur Hefe fitr die laufende
Declaration fein Material abgelaffen worden, tweil daffelbe am
1. Januar 1883 poraud genommnien war.

&itr bie erfte Bergdbhrung der nidften Declaration Nr. . . find
am Deutigen Tage genommten worden: 5 Pud Gritnmalz pr. Sab.

(NB. ober: ber Betrieh toird fitr diefe Brennperiode eingeftellt.)

(Siegel.) (Unterfdyriften.)
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2) Befen - Ansfding - Peotokoll,
BYennerel ST T o ol e , ben 8. Februar 1883

Enbeg-Untergeidhnete twir: Gemeindedltefter N., Brennerei-Ber-
talter N., perantwortliher Brenner N., al3 Seugen F. u. G., bezeugern
biermit, baB am Heutigen Tage sur Hefe fiir die laufende Declaration
fein Material abgelaffen toorden, weil daffelbe am 2. Sanuar
1883 porausd genonumen ar. :

Giir die sweite Vergdhrung der nadjten Declavation Nr. . .
find am hentigen Tage genommen worden: 5 Pud Gritnmalz pr. Sak.

(NB. pber: ber DBetrieh wird fir dbie Brennperiobe eingeftellt.)
(Siegel.) (Unterjchriften.)

Der @ontrol- Apparat,

Hinficdhtlich) bed in der Brenmerei aufgeftellten Control-Apparates
fowie der Siderheitsd-Borridhtungen am Deftilli= und Control-
pparate ift su bemerfen, da Dder Vefiber fiir jebe Verlesung der-
felben verantiwortlich ift; follten Bejdadigungen an den Sidjerheits-
Borridjtungen vorfommen oder eine Storung am Control-Apparate
felbjt ober am Filter in Folge Berjtopfung deffelben eintreten, fo ift
{ofort ein Protofoll aufsunehmen und dafjelbe der Accife-BVermaltung
oder bem Brilidhen Diftrifts-Jnipeftor su itberfenden. Die Bremnerei-
LBerwaltung Tann weder jelbjt, nod) durd) den Gemeinde-Aelteften,
eine Drahtverbindung oder Plombe abnehmen. —

Der Control- Apparat twird von den damit betvauten Uccife-
Beamten eintavivt und Hat fih) die Brennerei - Verwaltung, da bdie
Yngaben deflelben mapgebend find, von der Ridtigleit su itberzeugen.
Gollten jpiter Differenzen swijden dem ricdhtigen Gmpfange ded tig-
liden Crivage und ber Angabe ded Control-Apparated feftgeftellt
werdent, fo ift davitber ber Besirts-Berwaltung Bericht 3u erftatten.
Giner Differens entgeht die Brennerei-Bermwaltung erfahrungdmipig
baburd), baf der Control-Apparat vor zu grellem Temperaturmedfel
gefchitbt ioird.



Die Budfithrung des Bremmerei- nnd Bellerbudyes,

Die Budfithrung mup ftetd nad) dem aud jeder Bezirts - Ber-
waltung 31t empfangendben Shema & jour fein, ganz befonderd zu
beobachten ift, dba feine Rajuren vorfommen; follte eine Bahl falid)
eingetvagen fein, fo ift fie jo 31 durchjtreichen, dap man die uripriing-
liche Motirung lefen fann, die gitltige Jahl ift davitber zu jhreiben.

®ang befondere Sorgfalt ift jeitend ber Brenmerei-Berwalting
auf die Monatdabichlitfje 31 verwenden und darauf fpeciell zu fehen,

baB die Bahlen im RKellerbuche mit den Rebvifiondzahlen der BVeamten
im Gintlang ftehen.

Dabdurd), dap bdie Vremmevei-Verwaltung die Rebvifionen der
Accife-Beamten mit su unterfdyreiben Hat, ift aud) fie fiiv die Richtig-
feit Der Yngaben verantiwortlic.

Gang fpeciell it bavauf 3 adyten, dap die Multiplifationen der
eingelien Poften und die Yngaben ded Rellergehalted ridhtig find, da
fiir jedes im SKeller gefunbene plus nod) Ys Procent desd ganzen
®ehalted ald Strafe eingebud)t wird.

Folgende Jiotizen fdnnten fiir den Abgang aud dem Keller von
Jnterefle jein:

1) Dag gervingfte Quantum, welded aud dem Bremmevei-Keller
abgelafien werben fanu, find 8 Wedro bon jeglidher Stirfe, geringfte
Stirfe 40 Grad pro Webdro.

2) Da ber VBrenmevei-Befiber einen monatlidhen Eredit von
1000 Rubel in Anfprud) nehmen fann, o wird die Accife fitr den
Abgang auf den Ritdfftand gefest, find 1000 Rubel boll, jo mup
fiir Begahlung gejorgt werden, find aber jdhon mehr ald 1000 Rubel
auf den NRitkjtand gejest, jo mup die ganze Summe bHezahlt werben.

3) Sommt der Beamte ur NRevifion und findet, dak der Riict:
ftand 1000 Rubel und mehr betriigt, o fiftivt er den BVevfauf, ijt der
Ritdftand aber feit Ueberfdhreitung ded 1000-Nubel-Credited fchon
linger al8 7 Tage suriid gehalten tworden, fo Jequeftivt der Beamte
bad dem Ritdjtande entjpredjende Spivitudquantium, weldhesd , fobald
ber Ritctand nicht mittlerweile begahlt worden, innerhald 4 Wodjen
offentlid) verfteigert twerden muf.
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4) Big 1000 HRubel fann der Befiber bid zum 1. ded folgenbden
Meonatd zuritdbehalten, mup die gange vititindige Summe aber His
fpateftend den 7. deffelben Vonatd zur Rronsdtaffe zahlen.

Rommt der Veamte bor dem 7. diefed Monated zur Revifion,
wo der alte Rittftand fallig ift, fo fiftivt er den Werfauf, fommt er
nad) dem 7., fo tritt Sequejtration ein.

5) Der dem Sequefter nidht unterliegende Spirvitus fann nuy
gegenr borfiegende Jentet - Quittungen oder Genehmigungen (Con-
ceffionen) bder Bezirfd-Verwaltung zur Ybfuhr von Shpiritug mit
Uebertragung ober Vefriftung der Accife abgelaffen werden.

6) Sinfichtlich ded mit Befriftung der Nccife abzulafienden
Spiritus ift zu bemerfenr, dap bdiefed nur nadh) Cmpfang der Genelh-
migung der Accife-Bertaltung gefdhehen fann; fodann it der Trans-
portichein ohne Rajuren ober Correftuven anzujertigen (etiva bver-
fhricbene Trandportidjeine bletben im Hefte) und der Accife-Ver-
waltung Beridht itber bad abgefandte Quantum Spivitud abzuftatten.

7) 3m Vetreff ded accijefreien abzulaffenden Ueberbranded mup
bervorgehoben werben, dap er nidht eher zur BVeraudgabung gelangen
fanw, alg bid der Beamie den Vetrag Ddeffelben berechnet und die
LBevaudgabung durd) Vermerf im RKellerbuche freigegeben Hat.

8) Die ccife fiir Freibrand, wenn folder zufammen mit
Gpiritug unter befrifteter Accife — abgelaffen, wird nicht von der
Hohen Rrone vergiitet.

leber Anfertigung bder Deflavation, wie Budfithrung Folgen
nadftehende Sdhemas;



Dieje Declarationen find zeitig und 3war
wenigftens eine Wodje vor dem (Emtmtt
jeder Brennfrift der Begirfaverwaltung in

3 Erempl. (§. 139

ftricta-gnip. aber in4 Erempl. vorzuftellen.

Gemdf der
. Tage ge

af .
!pfhd)tet fur nidt weniger als

160

Brenn-

unten folgenben Crfldvung wird der Vrannttveindbrand fiix
nehmigt; nad) der von dem Brennereibefiper gewdahlten Norm
Wedro wajferfreien Spiritus

ber BVerordn.), bem Di-

Declaration
An die IIL Livldndifdhe Bezirts-BVermwaltung

Auf der im Pernau-Fellinjchen RKreife belegenen Branntwein-

brennerei Cabbal-Maeo, deven Bejiber der

Herr

ift,
jolf ber %ranntmem@branb bom 15, Geptbr. 1882 big 5um L Dctbr,

excl. 1882 in bem Beitvaume von jehdzehn Tagen (1

genden
1)

2)
3)

4)

6) unter fol-
Bedingungen audgefithrt werden:

in der Beit von vier und zwanzig Stunden finden et Cin-
maijdungen ftatt mit Ausjdliegung des fo
D im Gangen zwei und dreifig Einmaijdungen ]tattfmben
€3 ird eine dreitigige Gahrung angenommen.

Ju Thitigheit werden et Orduungen @af)rbottld)e fein,
weldje in der Brenmnevetbejchreibung sub N. N.
5 1. 6 angegeben {ind.

Fiir die zu entridjtende Wccife werben in Grundlage des
Getranfe-Nftavsd die Hodjten Normen angenommen.

Der Gebraud) ded Matjdymateriald und die Reihenfolge der
Gdhrbottiche ift in der unten folgenben Tabelle angegeben.
An Kartoffeln werden zu jeder @mmcuic{)ung ein voller Kod-
bottih, acht und vierzig Maf & 170 Phund abgelaffen und
fitllen acht und vierzig (48) Maf & 170 Pjund mit Hingu-

I ’ g

WAGUIG DO wrvveriveees Prund de3 Kartoffelfochtefjels, weldhes
in Gumma weihundert vier (204) Pud @artoﬁe!n enthalt.
e Taglid
ugé‘:“ ;jb?ih;:;g?:“ Benenwming el
Elx;ge—n ;lvnac;)tltﬁi bes | Q}u%nﬁtdt Eafxtxt - 2;&%&3 bezrhgx"g;e
. . es . oy
fd‘szrr?gae‘n X:rrg)eg:gg Waifdmaterials. | Materials ;‘g‘&hlter h?«::n??rfx?r; :2;;’23
} . in Puden. | Gdbrraum. Webdro. Yot
| i GES B R S e
1 l 424 Qartoffeln | 204 1,7 ] 357 | 2448
| |
| Grimmaty | 17 4,00 ‘ 68 | 430
‘, ] Summa, . . | 221 i ~ | ( 28781
el [ e e
2 | 4 f Qartoffeln | 204 | 1,7 [ 857 | 28
[ i Guimaly | 17 | 400 | 68 | 430
| | Swmma..| 221 | — | % | 2878
r 848 ' Tot.-Summa ‘1 e [ ¥ I 850 ] 57574
Cabbal, den 7. September 1882.
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Ixedro - Sabhrreaun. Diefer Brennjdjein muf an einer fidht-
baven Gtelle tn Dber Bremmerei affichirt

§ d) etn. fein (§. 142 der Verordmung).

bie- et Yo v ¢ on Big im0 e mit Ausfchlug des . . ... ..

und Quantitdt der fitv den Brand befinunten Matertalien ift derfelbe ver

die Accije mit der Summe vbon . . Fu enfridpten. — Den ... ... ..
Sujpector:

pon der Vrenmevet Nr. 7 3u Cabbal-NMaco.

7) Der Rauminhalt der Gihrbottiche fitr jeded Pud etnzumai-
fchenden Materiald ift gewdhlt worden mit 6 Webdro fitr Ge-
tretbe, mit 4 Wedro fitr Gritnmaly und mit 13/s Wedro fitr
Rartoffeln.

8) it dem RKartoffelfocjen beginnen bdie Cinmaifhungen und
gwar die erfte Cinmatjdung wm 5 Uhr Morgens, die 3weite
Cinmatjgung um 9 Uhr BVormittags. Dasz Material zu

3 jeder Cinmatjhung wird mindeftend ztvei Stunbden vor jeder
Cinmatijdung in der Brennerei in Siden oder Kullen nieder-
gelegt fetu.

9) Die Hefe tird bejonderd bereitet und u Ddervjelben vom
declarivten Matfchjate -verrwandt fitnf Pud Griumalz.

10) Die erfte Hefenbereitung gejhieht am 13. SGeptember 1883
und wird an den beiden lepten Tagen diefes Brennjdeines
feine Hefe gemaijdht, jondern dag declavivte Hefenquantum
bom Tagesquantum in Abzug gebradt.

11) Die Bremuerei Hhat einen Piftoriug'jhen Brennapparat mit
aivei Blafen.

12) Wihrend der Deftillation wird feine der beiden Blajen feer

ftehen. —
IDédfrend Zg;git|gegebenen Reihenfolge der sum Betriebe beftimmten Bdhrbottiche.
i Anzahl der
Quantitat Nlonat NN Nlonat N N.
des ?1:}“‘[&7: xﬁ?‘fx:refrgﬁ?sﬂ u(::; der und der
{ﬁ“pef,g‘eﬁ. Altohols nach |  Datunt. Bottiche. Datum. Bottidye.
der Xornt. o el ol ot ol =0 NG S
e o o September e
3264 39168 W S1wd B IANE
212 G add Tihe 5t 90 e e
3536 460582 17. R 25. SRR
SEEs e 18. fad o9 3 u 6
3264 39168
139 =909 27. 1 u. 4
272 68902 §
20. 316 28. 205
iy el E BT G TR i
7072 92117% 22. 2.5 30. 1u 4

LBerivalter der Brenmerei N, N, PBerantwortl, Brenner G.
Gelbde, Die Spivitus-Fabritation. 11
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Der‘bra_ud)t a: Naterial e g% g\g g;;&fiigges?éo%ﬁ?{: EE
Wann die st (‘_Erczbev 2% 5‘33 Apparats. ik
Einmaifdungen | w?{?i?;faéellsm 58 g iz D ? 7
‘ = Bl | ©2% | 2 es e
g R :“:" E % = Ig:é&)ggt:’? ”gg %’g Spiritus: | Alfohol: _‘2};8
e SIZ|E[5|E| & |gewonnen |E5" |55 Bebler: | Fahler: | 5
SlE|E|E 2] € lwervenjol] 38 B b e i e
o |8l n|e|E& =t =S =Xt . . w8
SR |88 g 2 Ledn L S
VS;;ten;ber. T ; TEre ]
13. $Hefe 5| — ,
o 5 e
14, Hefe 5 —
” ” 9 o
15. Maijche 12 2041 2878z 1
» Defe 5
» Maijde 12 204| 28782 4
” ®6fe 5
16. Maifce 12 204| 28781 2
» Defe 5
» Maifche 12 204] 28782 5
»  Deje b
17. Matjde 12 204| 28782 3
& Saere 5
» Maifdye 12 204| 2878z 6
SRy H
cooo pooo
18. Maijdhe 12 204| 28783 1 15 | 00074,0,00071,4] 71,4
” .f_)efe 5 i
» Maijde 12 | 204 28782 4
P 5} i
Revijion am 18. September 1883,
Diftricts -Jufpector N. N. Brennevei-
19. sm?iicf)e 12 204| 2878% 2 16 | 00149,5/00145,1{ 73,7
” ‘be € 5
, Matfce 12 204| 28783 5
” '@efe 2 5
u. o fort ,
29. Maijdje 12 204| 2878z 3 26 |00947,5/00900,0f 754
» Maijdye 12 204| 28782 6
30. Maijcye 12 204| 28783 1 27 1 01026,5/00975,2] 75,2
» Maijde 12 204| 28782 4
26 442 5004 748451 975,2
6 102 12249 — = =

Anmerfung. Nad) einem jeden Monatd- vder Declarations-Sdhluf
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An Spiritus ift gewonnen
worden nach Angabe des
Betriebsunternehmers.

3m Der:-
aleich zur

Zlormt.

Allgemeine
Anzahl der
®Grade des
wafferfreien
AUlfohols.

Webdro.
;} Stéirfe,

| Mehr.

Weniger.

Auf weld) etne Erfirung dad Branntweinbrenien
geftattet worben, Ausjtellungen und Bemerfungen
be8  Brenmereibefiberd, Branutiveinbrennerd, der

Accifebeamtien und der Glieder der Control-
Commifjion.

740 (951 7173

LBermalter N. N.

75,51 95,0 7373

79,0954 7537
78,5957 7512

Summa . 97514

Suidhlag It. Accife 3
vom September

14153

16153

1026,5) — 97517

226713

beginut eine neue Seite.

L Declovation,
Saut Declavation, welde von dem Hrtliden Di-
fmct» -Snjpector ﬁerrn N. N. am 9. Geptbr. 1883
auf etren Termin von fech3zehn Tagen und jvar
vomt 15. Gept. 1883 bi3 1. Octbr. excl. 1883 zum
Bremyen nach) der Hdchiten Norm bei 13: Wedro
fitr Rartoffeln, und 4 Wedro fitn @xuuma{g, und
6 Wedro fitv @orn bet etuer dreitdgigen Gdhrung
und zwet Einmaij cf)ungen taglich, bejtatigt morben,
fommen zur )Semrbettung
L. Dxbnung sub %r. 1, 2 4.8
Tdglich.
Rartoffeln 204 Pud, 357 Webro-R., 2448 Proc. =
Grimmaly 17 68 % DofEC o
Summa 221 Bud, 420 Wedro-R., 28783 Proc.—=
Wahrend des ganzen Termins.
3264 Pud, 39168 Proc.
i 68903
Sa. 3536 Puv, 460583 Proc.

II. Ordbnung sub Nr. 4, 5 u. 6.
(ganz wie erfte Ordmung).

Summa 221 . 425 8. 28783 Pre.—3536. — 4658%.
Tt.-Sa. 442B0.850%. 57o 74 Pre. = 1072, —=921173.

Die Hefe wird befjonderd eingemaifcht, und dad
Material, beftehend aus finf Pud Grinmalz pr. Sap
aug den declavivten Sigen entnommen und zivei Tage
vor jeder Einmaijdhung vertwandt; an den beiden
fepten Tagen diefer Declavation wird fein Hefen-
material genomumen, joudern dad declavivte Hefen-
material vom Tagedmatjdquantum in Abzug gebracht.

Die Brenmevet hat einen Pijtoriusd’jchen Brenn-
apparat mit et Blajen, von denen wdhrend der
Deftillation fetne leer Ttef)en tird.

Obige Declaration ift von der I Livl. Bezirfs-
Berwaltung am . ©eptbr. 1883 sub RNr. . . .
definitiv beftatigt mworden.

Sm Laufe ded Monatd:
An verarbeiteten Cinmaijdhungen.

An unverarbeiteten Einmaijchungen.

Brennerei - Vermwalter N. N.
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€ingang

Anzahl dex

Ullgenteine An-

Monat Brade des durch = 3ahl der Grade
S Empfangen aus der die orm be: chil;:"::dvb:em des wafferfreien
: : tinumt g AUlfohols, it
Datum. Siimndknger s mi\;‘rf':t‘}:z?en Lormalaustrage. wir%ﬁ:him;i:[;?:
Alfohols. eingegangen,
Septbr. Rubel. | Hop.
29, 5757 460 | 583 1537
30. ‘ 7521
LT e e 97514
Bujdhlag 1t. Revifion vom
18. Sept. 1883 - . . 3
Summa int September 48451 5987 | 623 97517
Berblieben sum 1. Sept. = — — 4177
Summa . . — — — 101694
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A b gang.

Nlonat
und

Datunt.

Septbr.

15.

16.

23.

29.

RKrone, ba der Ueberbra
Accije Hezahlt toorden.

Ehet =
Sy i e B e gzﬁ . Summa Abzahlung der Accife.
wein abgelaffen und wann das g‘ggé be_’" e i Ausge: Rid-
®eld eingetragen worden. EQE‘E i trage% in fq!ﬂ?ffen ftandig
S8 | den Accife. | die Kreis- ueﬁjdn_e‘bebner ver-
HO rentet. g‘fga;"he blieben.
Rubel. [Kop.| Rubel. Kop.] Rubel. [Kop.| Rub. |Kop.
Dem Deftillatenr Hru. N. in tegen
F. fout Zrandportidhein Freibrand
Nr.140. 42 Webdr. 95,5%. | 4011] 320 88 32088
Dem Kritger N, im O'jchen
Kruge, Ejtl. 1t Trandport-
fchein Mr.141. 3,5 L. 420/.
029879580 o 166 13| 28 13|28
Dem  Dejtilflatenr Hru. N.
in F Yout Trandportjdein %)
Nr. 142, 126,41 Webr. &
Up ol traics oo oh 12034 | 962 72 e
Cingetragen in bdie Wide
RKreid-Rentei d. d. 24 Sept.
1883 sub Mr. 780 ... .| — —|— 1966 (92} — |—
Dem Jnhaber einer Engros-
Niederlage, Hrn. N. N. in
©t. Petersburg, laut Con-
cefiion Der TIIL Rivl. Be-
3irie-Accije-BVerivalt. d. d.
25. Geptember 1883 sub Yiady St.
Nr. 100. Petersburg
Qaut Trandportidh. Nr. 143 ¢ fibertragen
ViR Rt e e 74982 | 5998| 56 5998 | 56
or. ugu | deciereec | |
4120 | 334|16
Y |
pr. Sept. [t B
962 |72 | 5998 | 56 |
Summa im September | 91193 | 729544 | 966 |92 [6332 |72 | —
Behletbetsnm 4. Seiober 10500 ] — = — | —F ——
Balance . . | 101694 ’ i 1 :

Brennerei-BVervwalter N. N.

*) Da bie NRenteten feine Bruchtheile eined Kopefen empfangen, jo werden in Liv-
land affe Briide der Alfoholgrade von 0,1 618 0,49 Proc. gejtvichen, alle aber von 0,5
bis 0,99 Proc. fitr voll gevechnet (nach Analogie der Beftimmungen itber die Ausmefjung
der Gihrbottiche). Diejed Streidhen oder Crgdangen involvirt feinen Verlujt der Hohen

nd nidht eher freigegeben wird, ald bi3 die ganze anjdhlagdmdpige
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Bum Shlup erlaubdt fi) der BVerfaffer die Herven Vrenmereis
befiger auf die von ifm geleitete Brennerjhule Hingueifen. Der
Curfud derfelben beginnt am 1. Offober eined jeden Jahres.

Der Brennereibetried wirh praftijeh und theovetijeh gelehrt und
wetben alle vorfommenden Unterfudungen aufs Sorgfaltigfte aus-
gefithrt.

Das Honorar eined Hhalbjahrigen Curies betrdgt 100 Rubel;
ood) foerden nur junge Reute mit guter Scdhulbilbung angenomnten.

Bugleih bemerfe i), dap bei Newanlagen von Brenuereien oder
Umdnderungen ded Matjdhverfahrensd, Rlane und Cinvidtungen von
miv aufs praftijhjte und Jorgfaltigite audgefithrt werdben und bitte
id) geehrte Auftrige an mid) nach Cabbal via Oberpahlen gefdligit
gelangen zu laffen.




Dewdefelylevbevidtigung,

@eite 105, Jeile 11 und 3 vou unten jtatt doppeljdymefel
fouven {ie3 doppelidhmefligianuren.

©@eite 107, Beile 11 von unten ftatt producivten fies gea-
dutrten.



Die Buchhandlung

. Kluge & Strohm
Reval

empfiehlt ihr veichhaltiges und ftets auf’s Befte afjortirtes Lager
von Werfen in- und ausldndifcher Literatur. —-

Die neueften Erfcheimuingen, fpeciell auf dem ebiete der
Sandwirthfdaft, Wrennereifedinik, des Jagd- und Forfi-
wefens, fowie der Wafdinenkunde werden fjtets auf Lager
gehalten, ebenfo f{d&mmtliche frither erfchienenen Ierfe genannter
Brandhen.

Abonnements auf alle in- und ausldndifhen Journale,
fowobl unterhaltenden als audy fachwiffenichaftlichen Juhalts,
werden prompt effeftuirvt, —

Beftellungen auf etwa nidyt vorrdthige Werfe werden jeder-
zeit angenommen und baldigft beforgt.




