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ULDEESKIRJAD

1. Tariifi-kvalifikatsiooni teatmik on maéaratud koigi lihatoos-
tuse ettevotete (lihakombinaadid, liha-konservikombinaadid, liimi,
zelatiini ja tehnilise rasva toostuse utiliseerimistehased) pohitoot-
mistooliste toode ja kutsealade (erialade) tarifitseerimiseks.
2. Allpool loetletud tootmisettevotete tooliste tood ja kutse-
alad (erialad) tarifitseeritakse jargmiselt:
_ a) noatdostuse ja abitootmisettevotete (remondi- ja mehaa-
nika-, remondi- ja ehitus-, ohukompressorite, kiilmutus- ja kanali-
satsiooniseadiste) toolised; vee-, auru-, soojus- ja elektrivarustuse
(arteesiakaevude, kuivatusseadiste, katlamajade, soojuselektri-
tsentraalide, elektrijaamade ja alajaamade) toolised; kontrollmoo-
teriistade ja automaatikatodlised; tootmiselukondlike alade (pesu-
majade, dusiruumide, eririietuse ja jalatsite remondi- ning omblus-
tookodade) toolised; tehnoloogiliste masinate, aparaatide ja teiste
seadmete korrastajad ning reguleerijad — iildkutsealade tooliste
tihtse tariifi-kvalifikatsiooni teatmiku jérgi;

b) linnutéotlemise ettevotetes — linnutdotlemise toostuse too-
liste tariifi-kvalifikatsiooni teatmiku jéargi;

¢) meditsiiniliste preparaatide, kdtguti ja kirurgilise siidi toot-
mise ettevotetes — meditsiinilise toostuse, keemia ja farmaatsia-
preparaatide, antibiootikute, sidumis- ja hambaravi materjalide
tootmise ettevotete tooliste tariifi-kvalifikatsiooni teatmiku jargi;

d) jéddtise tootmise ettevotetes — linna piima-, piima-konservi-
tehaste ja sulatatud juustu tehaste tooliste tariifi-kvalifikatsiooni
teatmiku jargi;

e) kala- ja aedviljakonservide toostuse ettevotetes — vastavalt
kalatoostuse ja konservi-, toidukontsentraatide ja aedviljakuiva-
tuse toostusharude tooliste tariifi-kvalifikatsiooni teatmiku jargi;

f) seebi tootmise ettevotetes — 0li- ja rasvatoostuse todliste
tariifi-kvalifikatsiooni teatmiku jargi;
g) puitkastide ja tiinnide tootmise ettevotetes — laua- ja pui-

dutoostuse tooliste tariifi-kvalifikatsiooni teatmiku jérgi;
h) paberkottide, kartongkarpide ja gofreeritud kartongtaara
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tootmise ettevotetes . — kartonaaz- ja golreeritud taara tootmise
tooliste tariifi-kvalifikatsiooni teatmiku jargi;

i) plekktooside, plekijddtmetest toodete ja elektroliiiitide toot-
mise ettevotetes ning litograafiatoostuses — konservitéostuse
p'!ekk-karpide tootmise tooliste tariifi-kvalifikatsiooni teatmiku
jargi.

3. Kaesolevas teatmikus ettenahtud tooliste tarlfltseerlmmp
pohineb kuuejargulisel vorgul.
poh1tegure1d

a) tehnoloogilise protsessi ja teenmdatavate masinate ning
seadmete keerulisus;

b) iseseisvuse ja vastutuse aste toos;

c) vajalike -teoreetiliste ja erialaste teadmiste ning oskuste
ulatus.

5. Tariifi-kvalifikatsiooni teatmikus esitatud luhlkesed toode
kirjeldused ei ole animendavad; need on méaaratud vaid kutsealade
iildiseks iseloomustamiseks ja neid ei voi votta aluseks t60de mahu
médramisel.

Toode konkreetne maht ja kord méadratakse ettevotetes kind-
laks toojuhenditega.

6. Peale pohinoudmiste, mis esitatakse kvalifikatsiooni iseloo-
mustustes vastava kvalifikatsiooniga todlistele teoreetiliste ja eri-
alaste teadmiste taseme suhtes, peab to6line tundma ja silmas
pidama:

a) teenindatava seadme tehnilise ekspluateerlmlse eeskirju;

-b) tehnoloogilise protsessi reziimi ja todjuhendit;

¢) kasutatava tooraine, materjalide ja poolfabrikaatide pohi-
lisi omadusi;

d) sooritatavate toode kvaliteedi suhtes esitatavaid tehnilisi
noudeid, praagi liike, selle ennetamise ning korvaldamise viise;

e) tooraine, materjali ja pooliabrikaatide kulunorme;

f) .oma t6okoha organiseerimise korda; hoidma korras oma too-
koha ja talle kinnistatud seadmed, tooriistad ning -inventari; bri-
gaadiviisilise t60 puhul peavad korgema kvalifikatsiooniga t606li-
sed tundma oma brigaadi voi tooliste rithma t66 organiseerimise
meetodeid;

g) toolise tooga seoses olevaid ohutustehnika eeskirju, tule-
ohutuse abinousid, toostustervishoidu ja isiklikku hiigieeni.

7. Korgema -kvalifikatsiooniga téoline peab peale kvalifikat-
siooni iseloomustuses loetletud tédde tundma ja oskama teha
koiki t6id, mis on ette ndhtud sama kutseala madalama kvalifi-
katsiooniga tooliste kvalifikatsiooni iseloomustuses. i
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8. Toolise mddramine brigadiriks, ilma et teda toost vabas-
tataks, ei anna pohjust tema tariifijairgu tostmiseks.

9. Juhul kui tootmise organiseerimisest tingituna rakenda-
takse ettevottes detailsemat toGjaotust, kui see on ette ndhtud
kvalifikatsiooni iseloomustustes, tarifitseeritakse t66d, mida
tehakse eraldi, mone jargnevalt esitatud meetodi jargi:

a) kvalifikatsiooni iseloomustustes ettenahtud tariifijargu
jargi, mis on kehtestatud nendele téodele eraldi tditmise puhul;

b) kédesoleva teatmiku XXV osas loetletud abitéodele ettenéh-
tud tariifijargu jargi.

Neil juhtudel, kui eraldatud toid ei saa tarifitseerida mone iilal-
 toodud meetodi jérgi, tarifitseeritakse need t66d analoogia pohjal
teiste kutsealade toodliste poolt tehtavate samaliigiliste toodega,
kuid mitte korgema kui pohikvalifikatsiooni alusel kehtestatud
jdrguga.

Kui tootmise organiseerimise tingimuste tottu tehakse koha-
kaasluse alusel toid, mida tarifitseeritakse madalamate jarkudega,
siis korgema kvalifikatsiooniga toolise jark ei lange.

10. Toid, mis ei ole teatmikus ette nahtud, voib ettevotetes
tarifitseerida analoogia pohjal teatmikus ettendhtud teiste kutse-
‘alade toodliste poolt sooritatavate samaliigiliste toodega; tariifi-
jargud tulevad sel puhul esitada kinnitamiseks.

11. Tooliste kvalifikatsiooni kindlaksmadaramist ja neile ]ardu
omistamist teostab kvalifikatsioonikomisjon, pdrast seda kui t06-
line on katte oppinud tootmise ja sooritanud teoreetilistes tead-
mistes tootmisalase véljaoppe programmi ulatuses katsed ning
vastavate kvaliteetsete to6de vajaliku praktilise oskuse proovi.

Kvalifikatsioonikomisjon koosneb administratsiooni ja ameti-
tihingu komitee esindajaist, tookiisimustega tegelevatest toctaja-
test, vahetuse iilemast voi meistrist, kelle alluvusse téoline kuu-
lub, ja selle kutseala (eriala) todlistest, milles t66line katseid soo-
ritab.

Katsete tulemused vormistatakse vastavates protokollides ja
ettevotte kaskkirjadega.

Toolisele omistatud jark kantakse tema t66- ja palgaraama-
tusse.

12. Administratsioonil on oigus kooskolas ametiiihingu komi-
teega iiksikuid toolisi tarifitseerida, arvesse vottes nende erialase
ettevalmistuse taset ja tehnoloogiliste protsesside kattedppimiise
astet, kindlaks tootmise kétteoppimise ajaks (perioodiks) iihe
jargu vorra madalamalt, kui see on kédesolevas teatmikus vasta-
vale kutse- ja erialale ette nahtud.

13. Tariifi-kvalifikatsiooni teatmikus ettendhtud kutsealade

5



nimetused on iildkohustuslikud. Teisi kutsealade nimetusi ei ole
lubatud kasutada.

14. Kehtivates koosseisude nimestikes {iksikute kutsealade
puudumine ei anna alust nende sisseviimiseks.

15. Muudatuste ja tdienduste tegemine kéesolevasse tariifi-
kvalifikatsiooni teatmikku toimub NSV Liidu Ministrite Noukogu
Riikliku T60- ja Palgakiisimuste Komitee poolt kooskolas Toidu-
ainete Toostuse Tooliste Ametiithingu Keskkomiteega. :



I. LOOMADE TAPAEELNE PIDAMINE
1. LOOMADE VASTUVOTJA

Too iseloomustus. Jaotab 160 brigaadide vahel ja votab vahetult
osa loomade mahalaadimisest, vastuvotmisest, teisale ajamisest,
kaalumisest, sorteerimisest, loomade paigutamisest sulgudesse
(baasidesse, viljakuile, lautadesse, sigalatesse), so6tmisest, joot-
misest, sootade véljaandmisest ja valmistamisest, ruumide ja
kiinade puhastamisest, sonniku koristamisest ja valjavedami-
sest. Jdlgib loomade seisukorda ja allesolekut, eraldab ja isoleerib
haiged ning norgad loomad.

Peab tundma: zootehnika ja veterinaaria aluseid, s60tmise ja
jootmise tehnikat ning reziimi (tdhtaegu, norme), loomade talita-
mise eeskirju ja nende kditumisviise ajamisel ning laudas pidami-
sel, traumatismi, loomade nahavigastuste drahoidmise viise, liht-
samaid loomade haigestumise ja norkuse véliseid tunnuseid ning
loomade loppemise véltimise viise.

5. jark

2. LOOMADE TALITAJA

Too iseloomustus. Ajab loomad kohale mahalaadimise voi vas-
tuvotukohtadest ja karjamaalt, koondab loomad sorteerimisel lii-
kide, rammususe kategooriate, soo ja vanuse jargi, ajab nad kaa-
ludele ja parast kaalumist sealt dra, paigutab loomad sulgudesse
(baasidesse, viljakutele, lautadesse, sigalatesse), kiitkendab ja
padstab loomad lahti latrites, jdlgib automaatkoidikute ja kettide
korrasolekut.

Veab voi kannab kohale ja vajaduse korral valmistab ette s60-
dad (peenendab, kupatab jms.), jagab need vélja kehtestatud nor-
mide kohaselt so6tmiskiinade jéargi.

Joodab loomad, jdlgib veevirgi ja automaatjootjate korrasole-
kut, ajab loomad joogikohtadele, veab voi kannab kohale vee ja
valab selle jooginoudesse. Ajab loomad karjamaale.



Jéalgib loomade seisukorda, isoleerib haiged ja norgad loomad,
vahetab allapanu. Puhastab ruumid, vahekédigud ja so6tmiskiinad,
vajaduse korral veab kohale allapanu, veab vélja sonniku; valmis-
tab ette transpordivahendid ja teostab peale- ning mahalaadimist
vOi ajab transpordivahendid mahalaadimise mehhanismide juurde.

Peseb ruumid, porandad, trepid, kanalisatsioonitrapid, desin-
fitseerib ruumid ja sulud, seadmed ning inventari, sooritab mitme-
suguseid loomade vastuvotu, talitamise ja tapmisele viimisega seo-
tud abi-, veo- ja transporttoid vastavalt tehnoloogilistele juhendi-
tele ja loomade vastuvotja voi meistri juhistele.

Vajaduse korral liipsab lehmi, kogub-karvu, piigab ja kogub
turja- ning otsmikukarvu.

Laadib loomad maha vagunitest ja autodelt. Ajab loomad sul-
gudesse voi kaalumiskohale. Puhastab vagunid, ajab kokku
sonniku, tiihjendab vagunid sisseseadest ja so6tadest ning toime-
tab need kindlaksméaaratud kohta. Moodab loomade kehatempera-
tuuri, eraldab haiged loomad, ajab sanitaartapamajasse voi karan-
tiini. Valmistab ette materjalid, koostab varvi ja margistab loo-
mad vastuvotmisel voi vagunist vdljalaadimisel.

Vastavalt tootmise organiseerimisele ajab loomad vajaduse
korral tapa- voi uimastamiskohale.

3. jark

Toode eraldi sooritamisel tarifitseeritakse loetletud toid Jarg
miselt:

a) loomade kehatemperatuuri mootmine ja loomade markeeri-
mine — 2. jark;

b) turja ning tuka piigamine ja karva kogumine — 1 jark;

c¢) tapapunktis koigi loomade vastuvotu ja nende taieliku tee-
nindamise ning talitamisega seotud t66de tegemine voi vahetuses
kuni 50 looma talitamine — 4. jark.

3. KEERDISTAJA

Too iseloomustus. Annab vilja s6odad ja peab sootade kulu-
tuse kohta arvestust, paneb heinad ja 6led kuhja nmg teostab
vajaduse korral nende pressmxst

Peab tundma: heinte ja olgede liike, nende séilitamise viise ja
kuhjapanemise ning pressimise eeskirju.

3. jark

Eraldi tegemisel kuulub heina kuhjapanemise t60 3. jarku.



4. SOOTADE KOOSTAJA

Too iseloomustus. Kannab kohale ja valmistab ette tooraine,
loomade téotlemisjddtmed, toidujddtmed (sooklast), dlleraba ijt.,
purustab teravilja, 16ikab masinal voi késitsi kore- ja haljassdota.
Tédidab ja tithjendab katlad (torred), reguleerib vee, auru véi
kiituse andmist, segab so6tasid kasitsi voi mehaanilise segistiga.
Annab loomade s66tmiseks vélja valmissoodad.

3. jark

II. LOOMADE TAPMINE JA TOOTLEMINE

a) Veised
1. VEISTE TAPJA

To6 iseloomustus (todjaotuse korral). Teeb selliseid toid, kus
toodangu kvaliteedi suhtes esitatakse eriti korgendatud noudeid —
niilib naha kohult, rinnalt ja paremalt ning vasakult kiiljelt. Kui
puuduvad mehaanilised nahaniilgimise seadised, niilib naha maha
kéasitsi. Votab vélja siseelundid (konveierlaudadel), saeb voi raiub
pikuti pooleks kered, peseb, puhastab ja &litab saed ning instru-
mendid.

Peab tundma: veiste anatoomiat, lihas-, rasv- ja sidekoe ning
keha 'kattenaha omadusi, luude seostumist ja siseelundeid, loo-
made tapmisel ja tootlemisel tekkivaid tootmisrikkeid, nende valti-
mise votteid ja viise; tooriistade — nugade, staalide ja saagide
(raiekirveste) kasutamise eeskirju; nugade teritamise ja ihumise
viise.

6. jark

2. VEISTE TAPJA

‘Too iseloomustus (toojaotuse korral). Teeb selliseid toid, kus
tooraine kvaliteedi suhtes esitatakse korgendatud noudeid — laseb
vilja vere, niilib naha tagajalgade sisepoolelt, kubemetelt, kiiiinar-
vartelt, abaluudclt ja kaela paremalt ning vasakult poolelt;
votab vélja siseelundid (statsionaarsel laual tdotades), pestes
kohuoont enne ja pérast siseelundite valjavotmist.

Peab tundma: veiste anatoomiat, lihas-, rasv- ja sidekoe ning
keha kattenaha omadusi, luude seostumist ja siseelundeid; tehtaval
t66l tekkivaid tootmisrikkeid, nende véltimise votteid ja viise; t66-
riistade — nugade ja staalide kasutamise eeskirju; nugade terita-
mise ja ihumise viise, :

5. jark
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3. VEISTE TAPJA

Too iseloomustus (todjaotuse korral). Uimastab looma, paneb
kiilge koidikketi ja haagib uimastatud loomad vintsi konksu kiilge.
Votab naha taielikult maha peadelt, eemaldab korvad ja teeb peale
ringloike. Avab Ahhilleuse koolused, 16ikab lahti saba naha, loikab
ldbi paraku lihased. Niilib naha ees- ja tagajasemetelt. Naha
mehaanilisel niilgimisel kinnistab kered iga tiiiipi seadistele.
Vabastab Moskva ja Leningradi lihakombinaadi seadistele kinnis-
tatud kered. Jdlgib naha mehaanilist niilgimist iga tiilipi seadistel,
ennetab ja korvaldab voimalikud rasva ja lihaste rebestused. Saeb
(raiub) ldbi rinnaluu ja vaagnaliiduse, votab vélja liivrid ja eral-
dab s6ogitoru korist.

Peab tundma: veiste anatoomiat, lihas-, rasv- ja sidekoe ning
keha kattenaha omadusi, luude seostumist ja siseelundeid kere neis
kohtades, kus sooritatakse vastavaid operatsioone; sooritatavatel
operatsioonidel tekkivaid tootmisrikkeid, nende ennetamise votteid
ja viise; tooriistade -— nugade, staalide ja saagide (raiekirveste)
kasutamise eeskirju; nugade teritamise ja ihumise viise.

4. jark
4. VEISTE TAPJA

Too iseloomustus (to6jaotuse korral). Tostab kere mehaanilise
voi kdsivintsiga vere véljalaskmise teele. Laseb vintsi trossi haa-
kimise kohale algseisundisse. Eraldab sorgatsliigese, koolused ja
toruluud. Avab soogitoru ja teeb sellele enne vere viljalaskmist
ligatuuri. Eraldab pea kerest, loikab ldbi ja keerab vilja keele.
Saeb voi raiub maha sarved, 16ikab vilja keele ja kori. Asetab
kered iimber naha lahtiloikamise teele. Loikab naha lahti kohu
valget joont mooda. Liilitab sisse ja vélja ning reguleerib naha
mehaanilise niilgimise kiirust Moskva ja Leningradi lihakombi-
naadi seadistel. Vabastab kinnistatud kered mehaanilisel naha-
niillgimisel iga tiitipi seadistelt (vdlja arvatud Moskva ja Lenin-
gradi lihakombinaadi seadised) ja eraldab rasviku kohust. Loikab
piki selgrooliilide ogajdtkeid ldbi selgroolihased.

Peab tundma: veiste anatoomiat, lihas-, rasv- ja sidekoe ning
keha kattenaha omadusi, luude seostumist ja siseelundeid, toot-
misrikkeid, nende ennetamise votteid ja viise kere neis kohtades,
kus sooritatakse vastavaid operatsioone; seadmete ja tooriistade -~
nugade, staalide ja saagide (raiekirveste) kasutamise eeskirju;
nugade teritamise ja ihumise viise,

3. jark
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5. VEISTE TAPJA®

Too iseloomustus (to6jaotuse korral). Liilitab sisse ja vélja
mehaanilise nahaniilgimise mootori iga tiiiipi seadistel (vélja
arvatud Moskva ja Leningradi lihakombinaadi seadised). Jélgib
nahaniilgimise kdiku, muudab ja reguleerib rebestuste ilmnemisel
signaali abil (voi noudmisega) kiirust voi seiskab niilgimise kuni
rebestuste tdieliku korvaldamiseni, laseb vankri (trossi) pérast
naha mahavotmist algseisundisse. Reguleerib kerede andmist pin-
guldamisele ja jdlgib mehaanilist pinguldamist konveieril.

2. jark
b) Sead
6. SIGADE TAPJA

To6 iseloomustus (to6jaotuse korral). Teeb selliseid toid, kus
toodangu kvaliteedi suhtes esitatakse eriti korgendatud noudeid —
niilib naha kere kiilgedelt, kiitinarvartelt ja abaluudelt; eemaldab
siseelundid (konveierlaual), loikab naha lahti rinnalt ja kohult,
tagajalgade sisekiiljelt ja kubemete paremalt ning vasakult kiil-
jelt. Tootleb selgroogu, loikab piki selgrooliilide ogajétkeid labi
selgr oolihased. Saeb voi raiub kere pikuti pooleks; kupatab kered
ja korvetab neid korvetusahjudes.

Peab tundma: sigade anatoomiat, lihas-, rasv- ja sidekoe ning
kattenaha omadusi, luude seostumist ja siseelundeid; teostatavatel
operatsioonidel tekkivaid tootmisrikkeid, nende ennetamise vot-
teid ja viise; seadmete ja tooriistade — saagide (raiekirveste),
nugade ja staalide kasutamise eeskirju; nugade teritamise ja ihu-
mise viise,

5. jark
7. SIGADE TAPJA

Too iseloomustus (téojaotuse korral). Teeb selliseid toid, kus
toodangu kvaliteedi suhtes esitatakse korgendatud noudeid; paneb
kiilge koidikketi ja haagib sead elevaatori kiilge; ulmastab laseb
valja vere; niilib naha otsmikult, poskede]t ja kaelalt. Kinnistab
kered, niilib nahad (vintsiga), ennetab ja korvaldab rasva ning
lihaste rebestused; votab vilja siseelundid (statsionaarsel laual).
Teostab porsaste (nahaga) taielikku t66tlemist (tapmine, kupata-
mine, siseelundite véljavotmine); puhastab 16plikult kere pmna
korbenud epidermisest ja peseb kere.

Peab tundma: sigade anatoomiat, lihas-, rasv- ja sidekoe ning
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kattenaha omadusi, luude seostumist ja siseelundeid neis kere
osades, kus sooritatakse médratud operatsioone; operatsioonidel
tekkivaid tootmisvigu, nende ennetamise votteid ja viise, tooriis-
tade — nugade, staalide ja saagide (raiekirveste) kasutamise ees-
kirju; nugade teritamise ja ihumise viise.

- 4, jark

8. SIGADE TAPJA

To6 iseloomustus (toojaotuse korral). Paneb kiilge koidikketid
ja haagib uimastatud sead. Niilib naha taga- voi esijdsemeilt, 16i-
kab 1dbi rinnaluu. Teeb peale ringloike ja 16ikab lahti keele, 10i-
kab torkekohast alaloualuu poole 1abi kaela, 10ikab keelt vigasta-
mata ldbi keeleluulihased, eraldab keele peast, jittes selle kori
kiilge. Loikab kaelaliilide kohalt 14bi pea, jittes selle kaelalihaste
kiilge. Votab vélja liivri. Toimetab kere kupatamistorre juurde ja
laseb torde.

Puhastab kere parast kupatamist harjastest voi parast kraap-
masinaga tootlemist harjaste jadnustest ja avab tagajalgade koo-
lused; paneb neisse jalakonksud, kinnitab rulli (trollei) kiilge,
tostab kere parast kupatamist voi puhastamist elevaatoriga
(vintsiga, taliga) rippteele ning liikkkab edasisele tootlemisele.
Korvetab gaasipoletiga harjaste jddnused. Loikab 1abi lihased
parasoole krooni iimber. Valmistab ette rullid ja jalakonksud ning
teostab kerede timberpaigutust.

Peab tundma: sigade anatoomiat, lihas-, rasv- ja sidekoe ning
kattenaha omadusi, luude seostumist ja siseelundeid, tootmisrik-
keid, nende ennetamise votteid ja viise neis kere kohtades, kus soo-
ritatakse madratud operatsioone; tooriistade — nugade ja staalide
kasutamise eeskirju; nugade teritamise ja ihumise viise.

‘3. jark
9. SIGADE TAPJA

Too iseloomustus (todjaotuse korral). Loikab 1dbi sidemed
hiippeliigese kohalt. Eraldab kere kiiljest pea ja jdsemed ning 16i-
kab nisade joont mooda lahti naha.

2. jark
c) Vaikeloomad
- 10. VAIKELOOMADE TAPIJA

To6 iseloomustus (toojaotuse korral). Teeb selliseid toid, kus

toodangu kvaliteedi sdilitamise suhtes esitatakse eriti korgeid nou-

deid — niilib naha kohult, rinnalt, kiilgedelt, abaluudelt, kubeme-
telt, tagajalgadelt, tagaosalt ja paremalt ning vasakult kiiljelt.
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Peab tundma: viikeloomade anatoomiat, lihas-, rasv- ja side-
koe ning kattenaha omadusi, luude seostumist ja siseelundeid; loo-
made tapmisel ja t6otlemisel tekkivaid tootmisrikkeid, nende enne-
tamise votteid ja viise.

5. jark

11. VAIKELOOMADE TAPJA

Too iseloomustus (to6jaotuse korral). Teeb selliseid toid, kus

toodangu kvaliteedi suhtes esitatakse korgendatud noudeid --
16ikab naha lahti ja niilib selle kiiiinarvartelt ja kaelalt. Votab
vilja siseelundid. Loikab 14bi saba ja kurdjuki naha ning péaraku
lihased. Niilib naha (mehaanilistel seadistel), jdlgib, ennetab ja
korvaldab voimalikud lihaste ja rasva rebestused. Mehaaniliste
seadiste puudumisel niilib naha maha késitsi.
- Peab tundma: vikeloomade anatoomiat, lihas-, rasv- ja sidekoe
ning kattenaha omadusi, luude seostumist ja siseelundeid, soori-
tatavatel operatsioonidel tekkivaid tootmisrikkeid, nende enneta-
mise votteid ja viise; seadmete ja tooriistade — nugade‘ja staalide
kasutamise eeskirju; nugade teritamise ning ihumise viise.

4. jark
12. VAIKELOOMADE TAPJA

T6o iseloomustus (toojaotuse korral). Paneb kiilge ja haagib
koidikketid. Laseb vilja vere ja 16ikab maha pea. Loikab lahti esi-
ja tagajdsemete naha, riputab kered tootlemisteele, eraldab so66gi-
toru korist ja seob selle. Votab vilja liivrid. Riputab kered ram-
mususe jirgi raamidele (rippvankrile). Saeb (raiub maha) sar-
ved. .
Peab tundma: vdikeloomade anatoomiat, lihas-, rasv- ja sidekoe
ning kattenaha omadusi, luude seostumist ja siseelundeid kohtades,
kus sooritatakse médédratud operatsioone; sooritatavatel operatsioo-
nidel tekkivaid tootmisrikkeid, nende ennetamise votteid ja viise:
tooriistade — nugade ja staalide kasutamise eesklrju nugade teri-
tamise ja ithumise votteid.

3. jark
13. VAIKELOOMADE TAPJA
Too iseloomustus (téojaotuse korral). Loikab naha lahti valget

joont mooda ja tagajasemetel ning tootleb kooluseid. Eraldab sor-
gatsliigese.

2. jark
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d) Uldised kutse ja erialad kdoigi loomaliikide
tapmisel ning téootlemisel

14. VERE DEFIBRINEERIJA JA KONSERVEERNIA

T6o iseloomustus. Kogub vere taarasse voi pithib kokku ren-
nist, defibrineerib vere mehaanilise defibrineerijaga voi késitsi,
kallab fibriini ja vere eraldi taarasse. Toiduvere kogumisel kleebib
numbrid bidoonidele ja keredele.

Konserveerib vere, valab taarasse, suleb selle ja markeerib.
. 3. jark

Toode eraldi tegemisel kuulub verekogumine 2. jarku.

15. UNIVERSAALNE TAPJA

Too iseloomustus. Sooritab tdies ulatuses koigi loomaliikide
tapaoperatsioonid. ' /

Peab tundma: koigi loomaliikide anatoomiat, lihas-, rasv- ja
sidekoe ning kattenaha omadusi, luude seostumist ja siseelun- -
deid, loomade tapmisel ja tootlemisel tekkivaid tootmisrikkeid,
nende ennetamise votteid ja viise; tooriistade — nugade, staalide
ja saagide (raiekirveste) kasutamise eeskirju; nugade teritamise
ja thumise viise.

6. jark
16. TAPJA NING SANITAARPRAAGI TOOTLEJA

Too iseloomustus. Korvaldab arsti korraldusel abtsessid. Raiub
vajaduse korral vilja kere nakatatud osad, votab vilja siseelun-
did. Kogub konfiskaadid taarasse ja annab need dra eriluukidel
(vajukitel).

Saadab kered pérast puhastamist kiilmhoonesse (jahtumis-
ruumi).

~ Peab tundma: koigi loomaliikide anatoomiat, lihas-, rasv- ja
sidekoe ning kattenaha omadusi, luude seostumist ja siseelundeid.
4. jark
17. SANITAARTAPATSEHHIDE UTILISEERIMIS- JA STERILISEERIMIS-
SEADISTE TOOLINE :
To66 iseloomustus
a) Tootades «Hartmann» tiiiipi seadistel
Kogub vere ja konfiskaadid, tdidab katla, jalgib temperatuuri

ja rohku katlas. Tiihjendab protsessi loppemisel katla ja valab
rasva vilja. Puhastab aparaadid ja maarib mehhanisme.
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b) Tootades «Freibank» tiitipi seadistel.

Saadab tinglikult ko6lbliku liha ja subproduktid todtlemis-
kohale, peseb ja tdidab katla, steriliseerib kindlaksmaératud
reziimi jargi, jalgib temperatuuri ja rohku katlas. Tiihjendab
protsessi loppemisel katla, jahutab toodangu ja asetab selle taa-
rasse. Valmistab ette ja steriliseerib taara. Puhastab aparaate ja
méadrib mehhanisme.

Peab tundma: konfiskaatide ja tinglikult kolbliku liha koostist,
steriliseerimise otstarvet ja reziime; rohu all tootavate aurusea-
diste konstruktsiooni, ekspluateerimise ja jarelevalve eeskirju.

a) «Hartmann» tiilipi seadiste teenindamisel — 5. jark;
b) «Freibank» tiiiipi seadiste teenindamisel — 4. jark. .

18&. NAHKADE MEZDREERIJA

Too iseloomustus

a) Masinal to6tades. Seab masina toovalmis ja nahad
masina valtside alla. Jdlgib masina oigesti to6tamist, lihaloigete
ja rasva tdielikku eemaldamist ning kogumist. Asetab nahad
parast mezdreerimist vankrile, viib vajuki luugile voi annab eda-
sisele to6tlemisele. Puhastab ja maarib masina.

b) Kdsitsi to6tades. Laotab naha mezdreerimispoomile
(pukile), loikab vikatiga maha liha- ja rasvaloiked, paneb need
taarasse ning annab naha edasisele toétlemisele.

Peab tundma: nahkade omadusi olenevalt loomade liigist,
soost ja vanusest, nahkade lahtiloikamise ja niilgimise kontuure
tapmisel, rikkeid ja tootlemise eeskirju olenevalt elupuhustest ja
niilgimisel tehtud riketest; masina konstruktsiooni; ekspluateeri-
mise ja jdrelevalve eeskirju (masinal tootamisel).

5. jark
19. NAHKADE PUHASTAJA

Too iseloomustus. Toob nahad todkohale ja laotab lauale (stel-
laazile) voi poomile. Korvaldab -nahalt lihaste ja rasvaloiked,
paneb need eraldi taarasse ja annab edasisele tootlemisele.

Vastavalt tootmise organiseerimisele votab vajaduse korral
nahalt maha kinnitusketid, 16ikab dra saba ning jalgade ja pea-
naha otsad. Puhastab seanahad rasva- ja lihaloigetest (pédrast
mezdreerimismasinal to6tlemist).

Peab tundma: nahkade lahtiloikamise ja niilgimise kontuure
tapmisel ning tootlemise eeskirju olenevalt riketest.
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a) Veiste ja viikeloomade nahkade puhastamisel — 4. jark;
~b) seanahkade puhastamisel pédrast mezdreerimismasinal t66t-
lemist — 3. jark.

20. ENDOKRIINTOORAINE KOGUJA

Too iseloomustus. Eraldab ja kogub meditsiiniliste preparaa-
tide valmistamiseks endokriinnddrmed, fermendid, silmad, selja-
aju ja teised toorained, puhastab need kiledest ja rasvaloigetest,
paneb taarasse, konserveerib v6i saadab kiilmutamisele. Vastavalt.
tootmise organiseerimisele laotab vajaduse korral tooraine plaati-
dele (kandelaudadele, liudadele, pannidele), paneb endokriin- ja
teised toorained kiilmutuskambrisse, votab need sealt vilja, pakib
ja annab kiilmhoone kambritesse sailitamiseks, drasaatmiseks voi
tootlemiseks.

Peab tundma: endokriinndirmete liike, nende asukohti, kogu-
mise ja puhastamise eeskirju, mis tagavad séilitamisel meditsiini-
liste preparaatide aktiivsuse.

3. jark

21. ENDOKRIINTOORAINE KULMUTAJA

Too iseloomustus

a) Kiirkiilmutuskappides kiilmutamisel Kaa-
lub tooraine, asetab selle plaatidele (kandelaudadele) ja paigutah
kiilmutuskappi. Liilitab sisse ja vélja kiilmutusseadise, jdlgib sea-
dise tootamist, temperatuuri kapis ja tooraine kiilmumist. Votab
tooraine kapist valja ning plaatidelt maha, pakib selle konteineri-
tesse ja annab kiilmhoone kambritesse siilitamiseks, drasaatmi-
seks voi tootlemiseks.

b) Kiilmhoone kiilmutuskambrites kilmuta-
misel. Toob tooraine ja liuad (plaadid, kandelauad, pannid),
laob tooraine liudadele, paigutab riiul-vankrile ja annab kiilmu-
tuskambrisse voi toob tooraine ja liuad, laob tooraine nendele ja
paigutab kiilmutuskambri stellaazidele. Votab kiilmutatud toor-
aine liudadelt (plaatidelt, kandelaudadelt, pannidelt), paigutab
taarasse ja annab kiilmhoone kambrisse séilitamiseks, drasaatmi-
seks voi tootlemiseks.

Peab tundma: endokriintooraine kiilmutamise ja tootlemise ees-
kirju ning reZiime olenevalt \nende omadustest ja otstarbest; kiir-
kiilmutuskappides kiilmutamisel kiirkiilmutuskappide konstruktsi-
ooni ja ekspluateerimise eeskirju.

a) Kiirkiilmutuskappides kiilmutamisel — 4. jérk;

b) kiilmhoone kiilmutuskambrites kiilmutamisel — 3. jark,
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22. KEREDE TUALETTUJA

Too iseloomustus. Teeb keredele méarg- ja kuivtualetti, puhas-
tab kere esi- ja tagaosa, korvaldab peksukohad ja verevalumid,
loikab maha kiled ja narmastiku, eraldab saba, peenise ja udara.

Peseb kere (poolkere) vooliku voi hiidroharja abil, piithib kerelt
maha vee, hoorub iile marliga (kédterdtikuga). Eraldab neerud ja
neerurasva ning asetab vajukile (luuki), taarasse (lauale) voi
riputab konksudele. Eraldab kerelt kurdjuki, valmistab ette sidu-
misndori, 1oikab 1dbi kaelasoone, seob kaela ja esijalgade iimber
silmuse. Korvaldab kindlaksméaédratud kereosadelt rasva. Margis-
tab kered (poolkered) sordimargiga.

3. jark

23. HARJASTE PUGAJA

Too iseloomustus. Piigab selja- ja kiiljeharjased voi kisub
need valja seadiste abil.
Puhastab ja médéarib masina.
2. jark

24. TRIHHINOVAATLUSEKS PROOVIDE VOTIJA

To6 iseloomustus. Loikab proovid, asetab need pannile (paneb
noela otsa), kinnitab lipiku proovikere numbriga ja saadab labo-
ratooriumi.

2. jark
25. KORVAKARVA KOGUJA

Too iseloomustus. Tédidab kupatamistorre (paagi) veega ning
soojendab vee. Toob korvad ja paneb need pesemistrumlisse, pai-
gutab pestud korvad korvi ja laseb selle kupatamistorde, votab
korvad torrest,” kisub (loikab) neist valja karvad, sorteerib vér-
vuse jargi, seob kimpudesse ja paigutab kasti.

1. jark
1II. KOIGI LOOMALIIKIDE SUBPRODUKTIDE TOOTLEMINE

I SUBPRO‘DUKTIDE KUPATAIJA
Too iseloomustus

a) Kupatades trumlites voi tsentrifuugides.
Téidab trumli veega ja soojendab selle, reguleerib auru andmist
ja temperatuuri, paneb subproduktid trumlisse, kédivitab ja seiskab
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trumli ning juhib kupatamise protsessi. Laadib subproduktid
tsentrifuugi, kéivitab ja seiskab selle, reguleerib auru andmist,
puhastab ja peseb subproduktid parast kupatamist.

b) Kupatades kateldes. Tididab katla (paagi, torre)
veega, soojendab vee, reguleerib auru andmist voi tulekiitet, ase-
tab subproduktid korvidesse (restidele, vorkudesse) ja laseb kor-
vid katlasse voi paneb subproduktid otse katlasse, segab aeg-
ajalt molaga, juhib kupatamise protsessi, votab subproduktid kat-
last, puhastab need kasitsi voi trumlis (tsentrifuugis) ja peseb
puhtaks.

Vastavalt tootmise organiseerimisele tiithjendab vajaduse korral
maod sisaldisest, peseb subproduktid enne kupatamist, votab jal-
gadelt maha sorad, korvetab jootmislambi voi gaasipoletiga karva
(harjaste) jddnused. Raiub labi seapead ja votab vilja ajud.

Peab tundma: karvaste ja limaste subproduktide kupatamisel
ettendhtud temperatuurireziime; masinate ja aparaatide eksplua-
teerimise ja jdrelevalve eeskirju niiskuses ja korges tempera-
tuuris.

4. jark

2. SUBPRODUKTIDE KORVETAJA

Too6 iseloomustus

a) Korvetades katkestamatu tootsikliga
ahjudes. Tédidab trumlipunkri subproduktidega, liilitab sisse
gaasi, seab toovalmis poletid, kdivitab ja seiskab trumli ning
kontrollib korvetamise kvaliteeti. Jédlgib subproduktide juurde-
andmist voi tdidab pesemistrumli (tsentrifuugi) subproduktidega,
tostab need pérast pesemist trumlist taarasse. Maarib ja puhastab
korvetusahju ning tsentrifuugi.

b) Korvetades ahjudes voi gaasipoletiga.
Paneb subproduktid ahju, poorates neid aeg-ajalt tangidega, ripu-
tab pead korvetamisronga voi konveieri konksude kiilge. Tostab
subproduktid pesemistrumlisse (tsentrifuugi) voi paaki (torde)
ja peseb kdsitsi voolavas vees voi aeg-ajalt vett vahetades.

Vastavalt tootmise organiseerimisele puhastab vajaduse kor-
ral subproduktid karvade (epidermise) jddnustest.

Peab tundma: karvaste subproduktide korvetamise tempera-
tuurireziimi; masinate ja seadmete ekspluateerimise ja hoolda-
mise eeskirju korges temperatuuris.

4. jark
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3. SUBPRODUKTIDE TOOTLEJA

Too iseloomustus. Loikab 16hki vatsa, eemaldab sisaldise,
peseb (dusi all, kraani all voi vannis), 16ikab maha rasvajdanu-
sed, votab vatsa klambrite vahelt maha ning tostab vajuki luugile
vc')(ii taarasse (vankrisse). Valmistab vannis ette vee ja vahetab
seda.

Eraldab vatsa kiiljest kiideka, libediku ja rasvajaanused, koris-
tab konfiskaadid siseelundite harutamise laualt ja annab vajuki
luugile voi tostab taarasse (vankrisse).

Toob veiste ja sigade pead tookohale, raiub need masinaga voi
kédsitsi lohki, votab vilja ajud ja paneb need vanni voi laob
liuale. Peseb ja madrib masina. Toob tookohale ja niilib téieli-
kult naha viikeloomade peadelt.

Kogub ja harutab koostisosadeks sigade ning vidikeloomade
maod ja koik limased subproduktid, eemaldab sisaldise, peseb,
eraldab rasva ja sorteerib.

3. jark

4. SUBPRODUKTIDE TOOTLEJA

To6 iseloomustus. Loikab masinal voi kasitsi maha soérad,
puhastab koik subproduktid, vdlja arvatud vats ja pea. Puhastab
péarast kupatamist karvased subproduktid. Eraldab sooled magu-
dest ja paneb ligatuuri kaksteistsormiksoolele. ik

2. jar

5. SUBPRODUKTIDE TOOTLEJA

Too iseloomustus. Eraldab kile koolustest, sorteerib kdolused
sortide jargi, peseb, seob kuivatamiseks noori kiilge voi paneb taa-
rasse. Eraldab veisepeadelt mokad ja seapeadelt karsad.

1. j8rk

6. SUBPRODUKTIDE PESIJA

Too iseloomustus. Peseb pead konveieritel vooliku abil, eemal-
dab vereklombid ja puhastab madrdunud kohad.

a) Pesemisel trumlis (tsentrifuugis). Liilitab
tsentrifuugi, avab veekraani ja reguleerib vee temperatuuri. Téi-
dab tsentrifuugi subproduktidega. Kannab (veab) subproduktid
kohale ja jilgib pesemist ning puhastamist parast kupatamist voi
korvetamist. Tiithjendab tsentrifuugi, kontrollib tootlemise kvali-
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teeti, annab teistkordseks korvetamiseks voi puhastab, peseb ja
paneb taarasse (vankrisse, kibusse). Peseb ja maéarib tsentrifuugi
(trumli).

b) Pesemisel tortes (vannides, paakides). Téi-
dab torre (paagi) veega, paneb subproduktid parast kupatamist
voi korvetamist torde ja segab neid molaga, peseb voolavas vees
voi vahetab perioodiliselt vett. Tithjendab torre, kontrollib tootlemise
kvaliteeti, annab teistkordsele korvetamisele voi puhastab, peseb
ja asetab taarasse (vankrile, kibusse).

2. jark
7. PEADE TOOTLEJA

Too iseloomustus. Peseb pead kisitsi (vannis), korvaldab vere-
klombid ja méardunud kohad. Toob pead tookohale (riputab
konksu kiilge), loikab loplikult vélja keele ja korisolme ning paneb
taarasse. Votab vélja ja 16ikab dra silmamuna ja silmaaluse rasva.

Vastavalt tootmise organiseerimisele votab vajaduse korral
vilja ajud, eraldab peast mokad ja loikmed, peseb pead, keeled ja
16ikmed. Asetab pea masinahamba alla ja tombab valja alaloualuu
voi 16ikab 1dbi oimuluu lihased ja eraldab l6ualuu koljust. Annab
loualuud ja pead edasiseks tootlemiseks. Peseb ja puhastab ning
méérib masina.

2. jark
8. SUDAMEPAUNADE JA -KESTADE KOGUJA

Too iseloomustus. Loikab rasvajdanused siidamekestalt, laotab
laiali, kuivatab kuivatis, kogub kuivatatud kestad, komplekteerib
pakkidesse ja pakib. Valmistab ette materjalid, inventari, tooriis-
tad, taara ja sooja veega vanni. Loikab maksalt dra kile, annab
edasi soontest vabastamiseks voi laob taarasse. Puhastab kile nar-
mastikust ja maksajadnustest ning peseb soojas vees. Kontrollib
kile suurust standardi jargi, hoorub sisse vaakuumsoolaga, keeru-
tab kiled kokku, seob kimpudesse ja asetab taarasse.

1. jark
9. (KEELTE PUHASTAJA

Too6 iseloomustus. Seab tsentrifuugi toovalmis, toob tookohale
ja tdidab tsentrifuugi kindlaksméaratud koguses soojade, jahtunud
voi jahutatud keeltega, reguleerib temperatuuri ja vee andmist
tsentrifuugi. Jalgib tootlemise ettendhtud kestust ja keelte valmi-
dust, votab puhastatud keeled vilja, paneb taarasse (vankrisse)
ja saadab edasisele toGtlemisele.

S 3. jark
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IV. TOIDURASVA TOOTMINE
1. TOORRASVA SORTEERIJA

T66 iseloomustus. Sorteerib koik toorrasva liigid, korvaldab
lihaldiked, kiled, nddarmed ja maardunud kohad, titkeldab suured
rasvatiikid. Annab loiked ja méadrdunud rasva tehnilise toodangu
valmistamiseks.

Vastavalt tootmise organiseerimisele votab vajaduse korral
tsehhidest (osakondadest) vastu toorrasva, kaalub selle, paneb
torde (vanni), segab molaga ja peseb. Tostab rasva pesemistorrest
jahutamistorde (vanni), viib rasva hundi juurde, peenendab ja
paneb sulatamiseks katlasse. Riputab searasva jahutamiseks raa-
midele voi laob pannidele (plaatidele). Laseb vee vélja ja vahetab
vett pesemisel ning jahutamisel. - .

3. jark

2. RASVALOIKAJA

Té6 iseloomustus. Toob rasva todkohale voi votab selle vastu
transportdorilt, paneb pekildikaja, hundi voi kutri kolusse ja loikab
viiludeks (suurteks titkkideks) voi peenendab. Kéivitab ja seiskab
masina, votab selle lahti, puhastab, paneb kokku ja olitab.

Vastavalt tootmise organiseerimisele sorteerib vajaduse korral
rasva enne suurteks tiikkideks 16ikamist, paneb pesemis- voi jahu-
tamistorde, jdlgib pesemist ja jahutamist, votab rasva vélja pese-
mis- voi jahutamistorrest ning laotab vee norgumiseks laiali. Pee-
nendab kisitsi suured tiikid, toob peenendatud rasva ja paneb kat-
lasse.

3. jark

Kisitsi rasva 1oikamisel — 2. jark.

3. RASVASULATAMISAPARAADI TOOLINE

Téd iseloomustus. Seab katla (aparaadi) toovalmis (vajaduse
korral peseb, tiidab veega ja soojendab). Taidab katla voi jalgib
ettevalmistustoid ja toorrasva panekut katlasse. Reguleerib duru
andmist voi kiitmist, juhib rasva sulatamise protsessi, kaivitab ja
seiskab segisti voi segab perioodiliselt késitsi molaga. Vajaduse
korral teostab viljasoolamise ja korvaldab niiskuse, seab selita-
miskatlad  toovalmis, valab mneisse rasva, juhib selita-
misprotsessi, jalgib temperatuuri, tostab korned katlast valja,
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valab dra puljongi ja jdlgib kontide vdljavotmist katlast. Peab teh-
noloogilist Zurnaali, puhub katlad 14dbi, puhastab ja peseb need.

Vastavalt tootmise organiseerimise tingimustele teeb vajaduse

korral koik t60d rasva sulatamise alal: sorteerib, uhub, jahutab ja
 peenendab rasva hundis, to6tleb korned (viljapigistamine, kuu-
mutamine jm.), valab rasva selitamiskatlast taarasse ja markee-
rib selle. Saeb ja purustab kondid, tdidab nendega katla, tiihjen-
dab katla ning uhub konte enne ja péarast rasva sulatamist ning
utiilitsehhi andmist.

Peab tundma: kehtestatud temperatuurireziimi toidurasva vél-
jasulatamisel mitmesugustest tooraine liikidest ja tooraine ning
sulatatud rasvade standardeid; rohu all to6tavate aparaatidega
tootamise eeskirju; auru, veekommunikatsioonide ja rasvatorustiku
konstruktsiooni ja juhtimise skeeme.

a) Toidurasvade véljasulatamisel kinnistes kateldes ja vool-
tootmise meetodil aparaatides — 6. jark;

b) toidurasvade viljasulatamisel lahtistes kateldes ja kondi-
rasvade viljasulatamisel iga tiiiipi kateldes — 5. jark;

c) rasvade sulatamisel kornetest voi teistest tooraine liikidest-
ja rasvade viljasulatamise toodel (koigi aparaatidega) osaliselt
voi kellegi juhtimisel — 4. jark.

4. RASVA SEPAREERIA

Too iseloomustus. Soojendab vee, puhub auruga lébi torustiku
ja peseb tootmisliini. Soojendab rasva selitamiskatlas, liilitab sisse
separaatori ja reguleerib masina t66d. Votab rasvaproove ja annab
laboratooriumi analiiiisimiseks. Kui on olemas jahutamisseadis
(fruser) paneb rasva seadisesse. Votab separaatori lahti, puhas-
tab ja peseb selle ning paneb kokku.

Peab tundma: mitmesugust tiilipi separaatorite konstruktsmom
ja ekspluateerimise eeskirju; rasvaproovide valiku korda.

4. jark

Katkestamatu tootsiikliga separaatoriga tootamisel — 5. jark.

5. RASVA UMBERVALAJA

T66 iseloomustus. Valmistab taara ette rasva timbervalamiseks,
valab rasva pérast settimist 14dbi jahutamisseadise (friiseri) kop-
sikutega voi doseerimisaparaadi kaudu klaasidesse ja konteineri-
tesse ning annab edasi korkimiseks. Tostab rasvaga tdidetud taara
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kaalule, kaalult maha, asetab virna, transpordib siilitamiskohale
ja margib taarale markeeringu.

Vastavalt tootmise organiseerimisele valab vajaduse korral
rasva katlast selitamisnousse, juhib selitamisprotsessi, too6tleb
korneid, peseb ja aurutab tiinnid, taarastab need ja annab proo-
vid analiiiisimiseks.

3. jark

Eraldi sooritamisel kuulub taara markeerimistoo 1. jarku.

6. RASVAPAKKIJA (TUNDERSEPP)

Too iseloomustus. Valib tiinnid vélja ja viib tookohale, 16dven-
dab vitsad, votab vidlja pohja, paneb parast silikaatimist pohja
tagasi ja kinnitab enne rasva sissevalamist vitsad. Suleb tiinni,
paneb kohale korgi, kinnitab pérast rasva sissevalamist tiinni
molemais otstes vitsad. Vahetab ja sobitab vitsu. Praagib viélja
madrdunud, korvaliste 10hnade ja horedate laudade ning pohja-
dega tiinnid.

Vastavalt tootmise organiseerimisele silikaadib vajaduse kor-
ral tiinne.

Peab tundma: rasva pakkimiseks maaratud tiinnide kvaliteedi
suhtes esitatavaid noudeid; vitste sobitamise ja laudade ning poh-
jade tiheduse kindlustamise eeskirju.

4. jark
7. RASVA JA KONTIDE PESIJA

Too iseloomustus. Toob rasva pesemistorre juurde, tdidab torre
rasvaga, segab, peseb ja jahutab voi toob jahutamistorre juurde
ja valab sellesse. Sorteerib rasva pérast jahutamist, paneb nor-
guma ja laadib transportoorile voi paigutab vankrile (taarasse)
ja viib hundi v6i vaakuumkatelde luukide juurde ning.tdidab kat-
lad. Reguleerib jahutamisel vee temperatuuri.

Laadib ldbikeedetud kondid pesemistrumlisse voi torde (vanni,
katlasse), liilitab sisse mootori ja peseb konte kuumas voi kiilmas
vees. Kogub rasva selitamisnoudesse, laob kondid taarasse (punk-
risse, vajukisse jne.). Loob enne pesemist torukontidest vélja kon-
dirasva jaidgid ja paneb need katlasse rasva viljasulatamiseks.
Vahetab vett ja laseb tarvitatud vee vélja. Puhastab ja peseb
trumli.

2. jark
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8. IKORNETE PRESSIJA

Too iseloomustus. Tdidab pressi kornetega, liilitab sisse moo-
tori, reguleerib pressi tood, jalgib rasva ja kornete valjatulekut.
Kogub ldbipressitud korned taarasse ja paneb rasva selitamis-
nousse.

Peab tundma: tigupresside ja teiste pressitiiipide konstrukt-" |
siooni ja ekspluateerimise eeskirju, kehtivaid rasva valjatuleku ja
kornetes rasva jadkide norme. |

5. jark

9. KONDISAAGIJA

Too iseloomustus. Toob kondid toéokohale, liilitab sisse sae ia
saeb maha kondipead, puurib torukondid voi saeb katki reakon-
did. Peseb saetud kondid ja paneb taarasse.

; 3. jark
10. KONDIPURUSTAJA

Too iseloomustus. Laadib kondid purustusmasinasse, kiivitab
ja seiskab masina, reguleerib masina tood, jalgib taara tditumist
purustatud kontidega. Annab kondid taara tditumist moéoda rasva
viljasulatamisele. Puhastab, peseb ja maarib masina. Vastavalt
tootmise organiseerimisele saeb vajaduse korral konte.

Peab tundma: purustusmasinate konstruktsiooni ja ekspluatee-
rimise eeskirju; kontide purustamist kindlaksmédaratud kaliibrite
jargi rasva tdieliku véljasulamise tagamiseks.

4. jark
11. KATELDE TAITJA (TUHJENDAJA)

Too iseloomustus. Toob purustatud voi saetud kondid kohale,
paneb need perforeeritud korvi voi otse katlasse. Parast vilja-
sulatamist tithjendab katla ja annab kondid pesemiseks.

Vastavalt tootmise organiseerimisele peseb vajaduse korral
kondid, kogub rasva ja annab kondid edasiseks tootlemiseks.

3. jark
12. RASVA TSENTRIFUUGHA

Too iseloomustus. Tdidab koti keedetud kontidega ja asetab
tsentrifuugi. Kiivitab ja seiskab tsentrifuugi, jalgib rasva eral-
dumist ja taara tditumist. Tiithjendab, puhastab ja peseb tsentri-
fuugi.

3. jark
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V. SOOLTE TOOTLEMINE
1. SOOLTE TOOTLEJA

T66 iseloomustus. Teostab koigi sooleliikide valikut ja valmis-
tooteks tootlemist. Tédjaotuse korral sooritab jargmisi iiksikuid
t6id: veise koversoolte keskmetest eraldamine, umbsoolte véljaloi-
kamine ja jame-koversoolte eraldamine, veise sirgsoolte sorteeri-
mine, veisesoolte kalibreerimine, ohuga labipuhumine, kvaliteedi ja
diameetri kindlaksmadramine, vigastuste avastamine, rebenenud
kohtade labiloikamine, sortide ja kaliibrite jdrgi liigita-
mine, eritellimuste jargi koigi sooleliikide komplekteeri-
mine ja pakkimine GOST-i nouete kohaselt (kimpude soo-
~ lamistaarast viljavotmine, soolajadkide korvaldamine, sor-
tide ja kaliibrite jargi sorteerimine, jarelsoolamine, taa-
rasse asetamine iilelugemisega, tihendamine ja lipikute véljakirju-
tamine, markides viimastele kimpude arvu sortide ja kaliibrite
jargi, ning taara markeerimine parast sulgemist). Veise sirgsool-
test rasva drastamise kvaliteedi kontrollimine — ohuga labipuhu-
mine, rebenenud kohtade avastamine ja iilelugemine, tooliste val-
jatootuse iilesmirkimine (sortide jérgi).

Peab tundma: iga liiki toor- ja toddeldud soolte standardeid,
koigi praagiliikide tundemirke ja nende avastamise viise.

5. jark

2. SOOLTE TOOTLEJA i

Téo iseloomustus (t66jaotuse korral). Sooritab soolte tootiemi-
sel jargmisi operatsioone: sea koversoolte eraldamine keskmetest;
kover-, sirg- ja umbsoolte rasva drastamine masinal voi kisitsi;
koigi loomaliikide koversoolte lima drastamine masinal voi késitsi;
sea ja lamba koversoolte sorteerimine ja kalibreerimine kvali-
teedi, kategooria ning diameetri (kaliibri) jargi, veise kover- ja
sirgsoolte otste pikkuse mootmine; soola ja soolamisinventari ette-
valmistamine, soolte laotamine kimpudena laudadele, soolaga hoo-
likalt sissehoorumine ja taarasse ladumine; veise koversoolte téie-
ik téotlemine valmistooteks, alates leotamisest kuni soolamiseni
(kaasa arvatud).

Reguleerib, puhastab, peseb ja maarib masinaid (masinatel
tootades).

Peab tundma; soolte tootlemise eeskirju ja viise.

4. jark
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3. SOOLTE TOOTLEJA

Too6 iseloomustus (toojaotuse korral). Sooritab soolte t66tlemi-
sel jargmisi operatsioone: koigi loomaliikide koversoolte, veise
koversoolte, jame-koversoolte ja umbsoolte pesemine ja sisaldise
eemaldamine; lamba koversoolte eraldamine keskmetest, sirg-
soolte, pérasoolte, jdme-kdoversoolte, veise ja lamba umbsoolte
limaskesta eraldamine (lima drastamine) masinal voi kisitsi, sea
ja lamba koversoolte otste pikkuse mootmine; koigi loomaliikide
soolte {imberpéoramine, veiste pédrasoolte ja soogitorude (pikaa-
lide) tédielik tootlemine; sea parasoolte ja krauside eraldamine
keskmetest, nende pesemine, sisaldise eraldamine ja taielik tootle-
mine; veise ja lamba umbsoolte tdielik tootlemine rasva drasta-
mise protsessist kuni soolamiseni (kaasa arvatud); lamba umb- ja
sirgsoolte sorteerimine; veise- ja seapoite taielik tootlemine alates
parasooltest eraldamisest kuni soolamiseni voi kuivatamiseni ja
tdielik tootlemine péarast kuivatamist (kaasa arvatud); koigi soole-
liikide komplekteerimine ja pakkimine kohaliku tootmise  telli-
muste jdrgi; umbsoolte serooskesta (kile) mahavotmine, pikkuse,
kvaliteedi ja diameetri jargi sorteerimine, soolamine ja vajaduse
korral rasva drastamine; soolte ettevalmistamine vorstide tootmi-
seks; leotamine, pesemine, defektide avastamine ja kalibreerimine,
kindlaksmédaratud pikkusega batoonideks l6ikamine jne.

Peab tundma: soolte to6tlemise eeskirju ja viise.

3. jark

4. SOOLTE TOOTLEJA

To6 iseloomustus (t66jaotuse korral). Sooritab soolte to6tlemi-
sel jargmisi operatsioone: sea ja lamba kover- ja umbsoolte leota-
mine ning sellele jargnev sorteerimine; lamba umbsoolte pesemine
ja sisaldise eemaldamine; lamba sirg- ja umbsoolte tdielik t6o6tle-
mine; keskmete otste rasva drastamine; soolte sidumine kimpu-
desse voi pakkidesse (kindlaksmédaratud solmede arvuga), marki-
des dra sordilisuse; soolte lahtiharutamine parast sooldumist, lao-
tamine sortide ja kaliibrite jdrgi ning iilelugemine; sooldunud
soolte valjavotmine taarast, pesemine soolalahuses ja pakkimine
sortide ning kaliibrite jargi.

2. jark

5. SOOLTE TOOTLEJA

To6 iseloomustus (t66jaotuse korral). Sooritab soolte tootlemi-
sel jargmisi operatsioone: sea, lamba ja veise koversoolte kasitsi
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jarelpuhastamine parast masinal rasva drastamist; soolte kasitsi
jarelpuhastamine péarast masinal lima arastamist; soolte tdispuhu-
mine kuivatamiseks.

1. jark
VI. NAHKADE KONSERVEERIMINE
1. NAHKADE VASTUVOTJA JA ULEANDIJA

To6 iseloomustus. Votab nahad vastu tapa- ja todtlemistseh-
hist, vaatab nahad iile, madrab kindlaks ja votab arvele nende
tootmis- ja elupuhused rikked. Laadib vajaduse korral nahad kési-
vankrile ja viib konserveerimistsehhi.

3. jark

2. VAIKELOOMANAHKADE (PINNA) MOODISTAJA

Té6 iseloomustus. Moodab naha pikkuse ja laiuse ning médérab
kindlaks pindala. Vastavalt tootmise organiseerimisele markeerib
vajaduse korral nahad vérviga voi kinnitab nahale lipiku.

Peab tundma: nahkade kontuure, standardeid, oigesti moot-
mise ja joonlauaga pindala arvutamise yotteid ja viise.

4. jark

3. NAHALT SONNIKU ARASTAJA

Too6 iseloomustus

a) T6otades sonniku drastamise masinal
Toob nahad téokohale, seab need valtside vahele ja laseb masinast
kaks korda libi: kaivitab, seiskab, puhastab ja mdirib masina.

b) Arastades sdnnikut kdsitsi Seab iiles poomi,
laotab sellele naha ja korvaldab niiri puhastamisrauaga sonniku,
paneb naha kokku sisepinnaga vastamisi voi riputab pukile. Vas-
tavalt tootmise organiseerimisele sorteerib vajaduse korral nahad
miaardumise jargi, niisutab ja peseb sonnikused nahad.

Peab tundma: masina ekspluateerimise ja jarelevalve eeskirju;
nahkade edasiseks tootlemiseks ettevalmistamise kvaliteedi suhtes
esitatavaid noudeid.

a) Masinal tootades — 5. jark;

b) kisitsi tootades — 4. jark.

Eraldi sooritamisel kuuiub sonnikuste nahkade niisutamise
to6 1. jarku, ;
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4. NAHKADE PESUJA

Too iseloomustus. Laotab naha stellaazile (lauale) voi riputab
pukile, peseb ja puhastab naha karvase pinna ning annab edasi-
seks tootlemiseks.

2. jark
5. NAHKADE SORTEERIJA

- Too iseloomustus. Laotab naha sorteerimispingil (laual) laiali.
vaatab hoolikalt molemalt poolt iile, teeb kindlaks rikked ja maé-
rab standardi jdargi sordilisuse. Mddrab kindlaks vaikeloomanah-
kade villkarva kvaliteedi, nahkade otstarbe ja pindala. Mirgib
sordilisuse néitajad llplkule ja kinnitab selle naha kiilge voi
annab edasi kaalujale. Laob nahad sortide jirgi.

Vastavalt tootmise organiseerimisele kaalub vajaduse Kkorral
nahad, margib kaalu lipikule ja koostab kaaluandmiku, votab
virna lahti, annab nahad iile saaja lattu arvu; liikide ja sordi
jargi, tootleb nahad téielikult ja saadab ara.

Peab tundma: nahkade ja karusnahkade standardeid, sordili-
suse tunnuseid ja koigi loomanahkade praagi liike.

6. jark
6. NAHKADE SOOLAJA (SOOLVEEGA)

Too iseloomustus. Toob soola kohale, tdidab sellega soola-
lahustamisnou, valmistab soolvee ja pumpab selle nahkade soola-
miseks gasSpilisse voi torde. Jalgib nahkade sooldumist, reguleerib
gasSpilide to66d, pumpab kasutatud soolvee regenereerimiseks voi
laseb kanalisatsiooni. Puhastab ja peseb ga$pilid voi torred.

Vastavalt tootmise organiseerimisele kaalub vajaduse korral
nahad ja kinnitab lipikud.

Peab tundma: soolvee retseptuuri, mitmesuguste loomade nah-
kade soolveega soolamise tehnoloogilist reziimi, vee ja soolvee-
kommunikatsioonide konstruktsiooni ja juhtimise skeemi, kasuta-
tud soolvee regenereerimise eeskirju, sooldunud tooraine valmi-
duse tunnuseid.

5. jark

7. GASPILIDE (TORTE) TAITJA (TUHJENDAJA)

- Too iseloomustus., Toob nahad kasivankritel voi liikuvatel puk-
kidel ja stellaaZidel kohale ning paigutab gaspilidesse (tortesse).
Votab sooldunud nahad gadpilidest (tortest) vilja, riputab pukki-
dele voi seab norgumiseks iiles stellaazid.
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Vastavalt tootmise organiseerimisele riputab vajaduse korral
nahkadele enne ga$pilidesse paigutamist 6hukese soolakorra.
3. jark

8. NAHKADE SOOLAJA

Top iseloomustus. Konserveerib laialilaotatud nahad kuiva
soolaseguga voi teostab jdrelsoolamist parast nahkade margsoo-
lamist. Valmistab ette stellaazid. Paigutab nahad liikide, sortide
ja raskuse jérgi stellaaZidele, komplekteerib ja laob virna, venitab
hoolikalt nahkade voldid sirgeks ja riputab lihapoolsele pinnale
ithtlaselt soola.

Veiste ja sigade nahkade soolamisel hodrub kasitsi soolaga
sisse pea, jalad ja holmad.

Lambanahkade soolamisel hodrub kisitsi soolaga sisse kogu
naha lihapoolse pinna. SR

Lamba peanahkade soolamisel toob nahad tookohale, laob
virna, laotab stellaazidele laiali ja soolab. Vajaduse korral 16ikab
ira nahkade kiiljest peade nahad.

Vastavalt tootmise organiseerimisele toob vajaduse korral
nahad soolamiskohale, valmistab ette ja toob kohale soola.

Peab tundma: naha ja karusnaha sordilisuse ja péarast sooldu-
mist valmiduse tunnuseid, virnade komplekteerimise eeskirju, nah-
kade soolamisel praagi valtimise viise.

a) Nahkade soolamisel — 5. jérk;

b) lamba peanahkade soolamisel — 2. jark..

Eraldi sooritamisel kuulub virnade komplekteerimise t60
4, jarku.

9. NAHAVIRNA LAHTIVOTJA
Too iseloomustus. Votab pirast sooldumist nahavirnad lahti,
loeb nahad iile, tembeldab ja koostab liikide ning sortide jargi
kaaluandmiku. Saputab nahku, eemaldab neilt soola ja annab
nahad iile pakkimis- voi draandmiskohal.

. Vastavalt tootmise organiseerimisele keerab vajaduse korral
nahad pakki (sisepinnad vastamisi), riputab kuivamiseks riiulile
ja votab sealt pédrast kuivamist maha. 5

Sorteerib lambanahad lipikute jargi kasuka- ja karusnahaks
‘ning karvadeta (villata) nahaks.
: ) 3. jark

Ilma sorteerimiseta kuulub lambanaha virnade lahtivotmise t60

2. jarku.

29



10. NAHKADE PALLIJA

Too iseloomustus. Varub lipikud ja noori, paneb nahad pakki
(imbrikuna, rullina) ja seob nodriga kinni.
Vastavalt tootmise organiseerimisele pressib vajaduse korral

!

nahapakke pressi all. Riputab lambanahkadele soola ja antisepti- |
liste ainete segu, kinnitab kiilge lipikud ning 166b peale veteri- |

naartempli. Valmistab ette varvi, markeerib sordilisuse ja teised
ettendhtud tunnused.

3. jéirk ;

Eraldi sooritamisel kuulub nahkade markeerimise t66 1. jarku.

11. NAHKADE KUIVATAJA

Too iseloomustus. Riputab veiste voi lammaste nahad varna-
dele (riiulitele, latile). Jalgib kuivatamist. Votab nahad varnadelt
ja paneb pakki.

Lamba peanahkade kuivatamisel votab sooldunud peanahkade
virnad lahti, viib nahad kuivatamiskohale ja laotab stellaaZidele.
Paneb nahad pérast kuivatamist virna ning riputab iile soola ja
antiseptiliste ainete seguga.

a) Nahkade kuivatamisel — 3. jark;

b) lamba peanahkade kuivatamisel — 1. jark.

12. KARVA JA VILLA PUGAJA NING SORTEERIJA

~ Too iseloomustus. Toob sabad tockohale, puhastab takjatest,
loikab dra sabajohvkarva ja sorteerib selle virvuse jargi. Valmis-

tab ette veetorre (paagi), soojendab vee, kupatab véikeloomade

sabad ja votab nendelt karva. Péab karva ja villa turjalt, tukalt
ja pealt ning sorteerib selle védrvuse jargi. Sorteerib karvad, seob
kimpudesse ja annab kaalu jargi lattu.

2. jark

13. (KARVAPESIJA

Too iseloomustus. Valmistab ette veetorre (paagi), paneb
sabad torde, leotab, eemaldab mustuse voi peseb vooliku abil.
Asetab pestud sabad norgumiseks restidele (stellaazile).

2, jark
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14. KARVA JA HARJASTE KUIVATAJA

Too iseloomustus. Laotab karvad voi harjased raamidele, pai-
gutab kuivatisse, reguleerib kuivati t66d, votab kuiva toodangu
vdlja, taarastab, kaalub ja annab lattu (ekspeditsiooni).

a) Katkestamatu tootsiikliga kuivatites tootades — 3. jark;

b) muud liiki kuivatites téotades — 2. jark.

15. KARVA JA HARJASTE SORTEERIJA

To6 iseloomustus. Kammib sirgeks ‘ja sorteerib korvakarvad
voi harjased vérvuse ja pikkuse jargi ning seob kimpudesse.

VII. TOORAINE JA MATEi{JALI ETTEVALMISTAMINE
VORSTI, KULINAARTOODETE JA LIHAKONSERVIDE
TOOTMISE ETTEVOTETELE

1. LIHA TUALETTUA

Too iseloomustus. Vaatab lihakered (poolkered, veerandid) iile,
loikab maha veterinaar- ja sordiméargid, viltides liigsete lihajdat-
mete tekkimist. Vajaduse korral korvaldab peksujéljed, verevalu-
mid, diafragmajdianused, sisseloiked, karva- ja villajddnused
ning teeb margtualetti.

2. jark

2. KONTIDE ERALDAJA

Too iseloomustus. Raiub kered (poolkered, veerandid) kontide
eraldamiseks osadeks (raietiikkideks). Eraldab kontide kiiljest
lihas-, rasv- ja sidekoe, kusjuures kontide kiilge ei tohi jatta liha,
kondilohkudesse — rasva ja kooluseid ning lihasse — vaikesi
konditiikikesi.

Loikab seakeredelt (poolkeredelt) maha peki, jatmata kere
kiilge lihaloikeid.

Tiikeldab kere (poolkere) suitsutoodete valmistamiseks, andes
tiksikutele tiikkidele suitsutoote jaoks standardiga maaratud kuju.

Vastavalt tootmise organiseerimisele votab vajaduse korral
liha vastu kiilmhoonest (defrosterist), viib tiikeldamiskohale, kere-
osad aga kontidest eraldamise lauale, valmistab suitsutoodetele
soolvee, siistib voi hoorub sisse soolaga, pressib, leotab, seob
kiilge noorist silmuse ja riputab tooted raamide kiilge.
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Peab tundma: kerede anatoomiat, liigeste ja luude seostumise
vorme ning lihas-, rasv- ja sidekoe paiknemist, koigi suitsutoo-
dete standardeid ja nugade teritamise ning ihumise eeskirju.

a) Kerede (raietiikkide) ja peade kontide eraldamisel konveie-
ril, koljuluudelt liha eraldamisel ja liha tiikeldamisel suitsutoode-
teks — 5. jark;

b) konveieril 1oualuudest ja silmakoobastest liha eraldamisel,
peki eraldamisel (etteloikamiseta) ja kere tiikeldamisel kontide
eraldamiseks — 4. jark;

¢) koljuluudelt liha eraldamisel, peki eraldamisel (etteloika-
misega) — 3. jark.

3. LIHAST JA SUBPRODUKTIDEST SOONTE ERALDAJA

To6 iseloomustus. Eraldab sooned, jaotab liha sortide jargi ja
loikab tiikkideks. Eraldab koolused, kiled, suured veresooned,
rasva, konditiikid ja kohred. Peekoni ja peki soonte eraldamisel
16ikab maha kamara. Vaatab hoolikalt iile subproduktid, sorteerib
ja puhastab limaskesta jddnustest, keelte soonte eraldamisel kor-
valdab kiled, soonelised osad ja keeleluulihased, korvaldab rasva-
ladestused, verevalumid ja loikab teatud suurusega tiikkideks.

Blanseeritud maksa soonte eraldamisel sorteerib ja vaatab
maksa {ile ning korvaldab kilede, sapijuhade, soonte ja nakatatud
osade jddnused.

Keelte ja soonte eraldamisel vaatab hoolikalt keeled iile, 16ikab
kiilgedelt maha soonelised osad, korvaldab keele kiilgedelt ja alu-
miselt poolelt nahajddnused, kooluste sidemed, narmendavad ja
méadrdunud kohad, kompab, kas keeles ei ole voorkehasid ja pato-
loogilisi muutusi. Paneb liha (sortide jargi), subproduktid, soon-
teta rasva, kohred, koolused, kiled ja jddtmed eraldi taarasse.

Vajaduse korral sulatab ja lahutab plokkliha ja subprodukte
ning leotab sealihast suitsutoodete valmistamiseks méadratud toor-
ainet.

a) Liha ja subproduktide soonte eraldamisel — 3. jark;

b) blanseeritud keelte soonte eraldamisel — 2. jéark;

c) blanSeeritud maksa soonte eraldamisel — 1. jark.

4. LINNUKEREDE LAHKAJA
Té6 iseloomustus. Loikab kered kindlaksmidratud korra jargi
lahti, eemaldab siseelundid, véltides sapipoie vigastamist. Haru-

tab lahti siseelundid ja eraldab rasva.
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Peab tundma: vorstide ja konservide toorainete kvaliteedi suh-

tes esitatavaid noudeid.
4, jark

\

5. LINNUKEREDE KORVETAJA

Too iseloomustus. Riputab kered konksudele, reguleerib leeki
ja korvetab jootmislambiga voi gaasipoletiga.

3. jiirk
6. LINNUKEREDE TUKELDAJA

Too iseloomustus. Seab instrumendid toéovalmis, raiub maha
pead, kaelad, jalad ja tiivad. Raiub kered osadeks ja paigutab
taarasse.

2. jark
7. LINNUKEREDE JA LIDEMETE PESIJA

Too6 iseloomustus. Valmistab ette vanni, sorteerib lidemed voi
linnukered ja peseb need voolavas vees. Korvaldab keredelt tiiiikad.

2. jark
8. LINDUDE JA KUULIKUTE KONTIDE ERALDAJA

Too iseloomustus. Seab instrumendid téovalmis, loikab hooli-
kalt liha kontidelt, sorteerib liha vérvuse jargi ja paneb eraldi
taarasse. Jélgib, et lihasse ei satuks luid.

Peab tundma: linnu- ja kiiiilikukerede anatoomiat, luude seos-
tumist ning lihas-, rasv- ja sidekoe paiknemist.

4. jark

9. RINNAKORVI LABISAAGUA

To6 iseloomustus. Asetab rinnakorvi pérast kontide eraldamist
ketassae alla ja saeb, raiub kisitsi voi giljotiiniga roided selgroo
kiiljest lahti.

3. jark

10. LIHA JA LIHATOODETE SOOLAJA

To66 iseloomustus. Riputab vorsti tootmiseks maaratud /lihale
retseptuuri jargi soolamissegu, segab hoolikalt ja paneb taarasse.
Vajaduse korral Sroteerib liha hundis, soolab kondita voi kondiga
liha soolaliha valmistamiseks.
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Valmistab ette soolamisinventari, peseb seda hoolikalt voi
aurutab kuuma auruga. Valmistab ette materjali ja koostab sool-
vee. Sorteerib keeled kaalu jargi, paigutab soolamisnousse ja valab
soolveega iile. Jédlgib sooldumist.

Valab soolvee dra, laob keeled iimber, valab iile uue soolveega,
votab keeled soolveest vilja ja saadab edasisele tootlemisele.

Hoorub ettevalmistatud peki soolaga sisse ja paigutab torde
voi virna. Méargsoolamise juures valmistab ette soolvee ja valab
torde. Sooldumise ajal laob peki timber.

Sorteerib suitsutoodete valmistamiseks méédratud keeled voi |

poolfabrikaadid kaalu jargi; méddrab kindlaks vajaliku soolvee
koguse, valmistab soolvee, siistib poolfabrikaatidesse soolvee voi
hoorub soolaga sisse, paneb torde, pressib ja valab soolveega iile.
Jalgib sooldumist ja laob keeled vo6i pooliabrikaadid sooldumise
protsessi jooksul timber.

Peab tundma: soolamissegu doseerimist olenevalt soolaliha
otstarbest, sooldumise kestust, liha valmiduse tunnuseid parast
sooldumist; viirtside retseptuuri ja mitut liiki poolfabrikaatide soo-
lamiseks vajalikke soola kulunorme; siistlaga tootamise eeskirju,
soolamise reziimi ja tehnoloogiat.

a) Liha ja peki soolamisel — 4. jark;

b) sealiha-suitsutoodete ja keelte soolamisel — 5. jark.

11. SIBULA JA KUUSLAUGU PUHASTAJA

Too iseloomustus. Toob materjali to6kohale, 1oikab maha nar-
masjuured, vigastatud osad ja korvaldab pealiskesta. Trumlis
puhastamisel tdidab selle sibulaga (kiiiislauguga), valab iile
veega, kdivitab trumli, seiskab selle ja votab sibula vdlja. Annab
puhastatud toodangu lattu ja puhastab ning peseb masina.

1. jark
VIII. VORSTI TOOTMINE

1. PEKILOIKAJA

Too iseloomustus. Puhastab peki soolast ja lihaskoe jadanustest
ning eemaldab kamara. Loikab peki viiludeks (plaatideks) ning
tiikeldab kasitsi kuubikuteks (korgemat sorti vorstide jaoks). Peki-
16ikuriga tiikeldamisel lastakse ettevalmistatud pekiviilud 14dbi
masina.

Reguleerib masina tood, puhastab, peseb ja olitab seda.

34



Peab tundma: mitmesuguste vorstisortide jaoks ettendhtud
pekikuubikute mootmeid; vorsti ja korgema sordi toodete jaoks
peki ettevalmistamise (késitsi titkeldamisel), masina kasutamise
ning hooldamise eeskirju.

a) Masinaga tiikeldamisel — 3. jirk;

b) késitsi tiikeldamisel (korgema sordi vorstide jaoks)

4. jark.

2. HUNDISTAJA

T66 iseloomustus. Valmistab hundi to0ks ette, valib restid, ase-
tab peenendatud liha jaoks kohale taara. Kiivitab ja seiskab hundi,
tdidab selle lihaga, jalgib lihatiikkkide peenendamist ning peenen-
datud liha taarasse kogunemist. Vildib korvaliste esemete ja kon-
tide sattumist hunti. ol

Votab hundi lahti ja paneb kokku, puhastab resti ja peseb ning
olitab hundi. 5

Vastavalt tootmise organiseerimisele toob vajaduse korral liha
hunti ja viib peenendatud liha é&ra.

3. jark
3. KUTERDAIJA

To6o iseloomustus. Taidab kutri toorainega. Kéivitab ja seiskab
kutri, jalgib kuterdamist, lisandab vastavalt toodete retseptuurile
jadd, vett ja viirtse. Tostab farsi vdlja. Puhastab, peseb ja olitab
kutri.

Vastavalt tootmise organiseerimisele hundistab vajaduse korral
liha. :

Peab tundma: mitmesuguste vorstisortide kuterdamise reziimi,
vee voi jaa doseerimist; oskama maérata farsi peenuse ja valmi-
duse astet.

4. jark
4. FARSI SEGAJA

Too iseloomustus. Toob farsi ja tostab segistisse, lisab farsi
koostaja korraldusel tdiendavaid aineid. Tostab valmisfarsi vélja
ning viib pritside juurde. Puhastab, peseb ja olitab segisti.

Peab tundma: farsi kindlaksméaratud koostisosade segistisse
asetamise jdrjekorda ja segamise . kestust olenevalt farsi otstar-
best; masina kasutamise ning hooldamise eeskirju.

4, jark
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5. FARSI [KOOSTAIJA l‘
!

Too iseloomustus. Valib vorstitoodete sortimendile ja retsep-
tuurile vastava tooraine, jalgib hundistamist, kuterdamist nmg,l
segamist, tehnoloogilist protsessi ja vorstitoodete retseptuurist |
kinnipidamist. Vastavalt tootmise organiseerimisele teeb vajaduse |
korral koiki laadimistéid, hundistab, kuterdab, segab ja transpor- |
dib toorainet ning \almlsfarsel koostab farsi kotlettidele, pelmee- |
nidele ja pirukatele.

Peab tundma: koikide vorstitoodete retseptuure ja farsi koostis- -
osi, tooraine ning teiste koostisosade kvaliteedi tunnuseid; oskama
otstarbekalt kasutada toorainet vorstitoodete erinevate liikide
puhul. |

6. jark ‘
6. VORSTIPRITSUA

To6 iseloomustus. Kontrollib pritsi korrasolekut, valib vastava
labimooduga pritsitila, paneb selle pritsi otsa ja vahetab vajaduse
korral uue vastu. Tdidab pritsi silindri farsiga, pritsib farsi soolde
ning jalgib tditumise tihedust. Automaadil tootades vahetab pritsi-
tilasid ja reguleerib pritsi t66d. Puhastab, peseb ja olitab pritsi.

Vastavalt tootmise organiseerimisele valmistab vajaduse kor-
ral sooled ette ja paneb need pritsitila otsa.

Peab tundma: soolte farsiga tditmise kvaliteedi ja tiheduse
suhtes esitatavaid noudeid olenevalt soolte mootmetest ning vorsti
sordist; seadmete kasutamise ja hooldamise eeskirju.

4. jark

Toode eraldi sooritamisel kuuluvad pritsi farsiga tditmine ja
soolte pritsitila otsa panemine 2. jarku.

7. VORSTISIDUJA

Too iseloomustus. Valmistab ette sidumisnoori, seob kinni soole
lahtise otsa, teeb silmuse vorsti riputamiseks kepile, seob vorsti
sidumisnooriga voi keerab farsiga tdidetud soole sirgeks voi ron-
gakujuliseks vorstiks. Teeb ohu eemaldamiseks vorsti kesta tor-
keid. Valmistab ette kepid, riputab neile vorstid voi suitsutooted
ja asetab raamidele. Toob kohale tithjad ning eemaldab tdidetud
raamid, teeb vajaduse korral suitsutoodetele silmused, seob raa-
mide kiilge lipikud ja veeretab raamid jargmisele tookohale (kuu-
mutamisele, suitsutamisele).
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Vastavalt tootmise organiseerimisele toob vajaduse korral
kohale sooled ja paneb need tila voi varutilade otsa.
Peab tundma: koiki ettendhtud vorstisidumise viise.

3. jark

Toode eraldi sooritamisel kuuluvad smtsutoodete silmustamine
ja vorstide iilesriputamine 2. jarku.

8. VORSTIKUUMUTAIJA

Too iseloomustus. Kontrollib vorstide keppidele ja raamidele
riputamist ning korvaldab vajaduse korral vead. Palgutab raamid
voi keppidel rippuvad vorstitooted kuumutamiskambrisse. Regu-
leerib temperatuuri. Kontrollib kuumutamisprotsessi, votab valmi
misel tooted kambrist vélja. Teeb sissekandeid tehnoloogilisse zur-
naali.

Vastavalt tootmise organiseerimisele suitsetab vajaduse korral
tooteid, toob kohale kiituse, paneb selle koldesse, siiiitab polema ja
reguleerib kiidemist. Votab tuha vélja ja viib dra.

Peab tundma: erinevate vorstisortide kuumutamise kestust
temperatuurireziimi ja kuumutamise isedrasusi; liitumise pohjusi
ning nende véltimise viise; oskama maérata vorsti kesta ja farsi
jargi vorsti sortimenti, toodangu valmidust pédrast kuumutamist,
kasutada mooteriistu, rippteede podranguid ja telfereid; tundma
kasutatavate kiittepuude liike ja kvaliteeti.

5. jark

Tooprotsessi osalisel sooritamisel voi kellegi juhatusel tootades,
samuti juhul, kui ahju kiitab keegi teine, omlstatakse vorstikuumu-
tajale 3. jark.

9. VORSTIKEETJA

Too iseloomustus. Paneb raamid vorstitoodetega auru-keedu-
kambrisse voi keppidel rippuvad vorstitooted keedukatlasse. Regu-
leerib auru juurdevoolu ja temperatuuri aurukambris voi vee tem-
peratuuri katlas (paagis). Maarab toote valmiduse. Votab vorstid
keedukambrist (katlast) ja paneb kiilma dusi alla. Teeb sissekan-
ded tehnoloogilisse Zurnaali.

Vastavalt tootmise organiseerimisele paneb vajaduse korral
vorstid kuumutamiskambrisse, kuumutab neid ja tostab valmimi-,
sel keeduaparaati.
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Peab tundma: liha- ja vorstitoodete keetmise reziimi, toote val-
miduse maaramise viise keetmisel ja kuumutamisel, dusi all vors- |

tide jahutamise juhiseid, defektide tekkimise pohjusi keetmisel ja

kuumutamisel; oskama maérata vorstitoodete sortimenti farsi ja |

vorsti kesta vdlimuse jargi, toodangu valmidust parast kuumuta- |

mist ja keetmist, oskama kasutada seadmeid, rippteede p&oran-

guid, telfereid ja reguleerida temperatuuri aparaatides.

5. jirk |

Tooprotsessi osalisel sooritamisel voi kellegi juhatusel tootades

omistatakse vorstikeetjale 3. jark.

10. VORSTISUITSUTAJA

Too6 iseloomustus. Paneb raamid voi kepid vorstitoodetega suit-

sutamiskambrisse. Reguleerib suitsu juurdevoolu ja temperatuuri,
kontrollib suitsutamisprotsessi; toodete valmimisel votab need
kambrist valja ja annab kuivatamiseks. .

Vastavalt tootmise organiseerimisele toob vajaduse korral
kohale kiituse, paneb selle koldesse ja siiiitab polema, reguleerib
kiidemist, koristab tuha, liilitab suitsutamiskambrid kuivatamisre-
ziimile ning kuivatab tooted.

Peab tundma: temperatuurireziimi, tsiikli kestust, koikide
vorsti- ja suitsutoodete suitsutamise ning kuivatamise olulisi ise-
drasusi ja standardi jargi lubatud niiskusnorme; oskama méérata
vorstitoodete sortimenti farsi ja vorsti kesta jérgi, toodangu valmi-
dust pérast suitsutamist ja kuivatamist, reguleerida temperatuuri
ja suitsu tihedust suitsutamiskambris, kasutada mooteriistu, ripp-
teede pooranguid ja telfereid (lifte).

5. jark

Tooprotsessi osalisel sooritamisel voi kellegi juhatusel tootades
omistatakse vorstisuitsutajale 3. jark.

11. VORSTIKUPSETAJA

Too iseloomustus. Toob tookohale vormid (praepannid), farsi
voi lihapoolfabrikaadid. Médarib vormid (pannid) rasvaga, tdidab
farsiga (poolfabrikaatidega) ja paneb rotatsiooni-, elektri- voi
gaasiahju, Reguleerib temperatuuri, jélgib kiipsemist, votab val-
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mistoodangu ahjust ja annab edasi jahutamiseks ning pakkimi-
seks.

Peab tundma: lihaleibade, pasteetide, buZenina ja karbonaadi
kiipsetamise reZiimi ja toote valmiduse méaédramise viise.

4. jark
12. VORSTIDE JA TUKKTOODETE VORMIJA

Too iseloomustus. Teostab farsseeritud ~ ja delikatessvorstide
ning tiikktoodete téielikku tootlemist, kihistab peki ja l1oikab selle
vaikesteks tiikkideks, valmistab ette muud poolfabrikaadid, vormib
vorstid, paneb soolde, seob kinni, riputab kepile voi paneb taarasse
(kdrusse). Rulaadide voi vormisingi valmistamisel vaatab iile toor-
aine, korvaldab harjaste jadnused, loikab dra narmad, lisandab
viirtsid, korvaldab kondid ja kohred, keerab tihedalt rulli ja seob
kovasti sidumisndoriga, silmustab voi asetab vormi ja annab keet-
miseks ning edasiseks tootlemiseks.

Ungari peki valmistamisel toob peki kohale, puhastab, vormib,
hoorub pipraga, silmustab, riputab keppidele, raamidele ning
annab suitsutamiseks.

Vastavalt tootmise organiseerimisele tootleb vajaduse korrai
liha suitsutooteiks, teenindab keetmis-, kuumutamis- ja suitsuta-
miskambreid, soolab peki, sealihast suitsutooted ja keeled.

Peab tundma: farsseeritud, kihiliste ja muude delikatessvors-
tide ning tiikkktoodete jaoks poolfabrikaatide valiku eeskirju ja
valmistoodangu standardeid.

a) Vorstide ja tiikktoodete (buzenina, karbonaad, vormisink
ine.) vormimisel — 5. jark;

b) rulaadide, balokkide ja suitsukaela valmistamisel — 4 jark;

¢) ungari peki valmistamisel — 3. jark.

13. SULDI, SILTSI JA SUBPRODUKTIDE KEETJA

Too iseloomustus. Toob tookohale ja peseb ning keedab siildi,
siltsi ja subproduktvorstide jaoks liha ja subproduktid, asetab
need katlasse (keeduaparaati), reguleerib temperatuuri ja riisub
pinnalt rasva. Valmimisel tostab liha valja, eraldab kondid, koh-
red ja jamedad sooned, peenendab liha késitsi voi hundis. Filtree-
rib puljongi, hautab ja asetab peenendatud liha aparaati, keedab
teistkordselt, valab siildi vormidesse voi villimismasinasse. Siltsi
tootmisel koostab retseptuurile vastava farsi, tdidab poied ja kee-
dab, pressib ja paneb jahtuma. Seob ja keedab maorulaadi. Puhas-
tab ning peseb aparaadid ja seadmed.
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Peab tundma: lihatoodete keetmise ning keetmisjargse tootle-
mise reziimi ja eeskirju olenevalt lihatoodete omadustest ja ots-

tarbest.
4. jark

Eraldi sooritamisel tarifitseeritakse allpool loetletud t6od jarg-
miselt: :

a) maksavorstide . tooraine ettevalmistamine, farsi poitesse
panek (siltsi tootmisel) ja siildi laialivalamine — 3. jark;
" b) keedetud liha ja subproduktide sorteerimine — 2 jark.

14. VORSTIKESTA KATJA (KAITSEKIHIGA)

Too iseloomustus. Riputab vorstid keppidele ja asetab riiulile,
soojendab vorstikesta kaitselahuse, kastab vorstid iiksteise jarel

keemilisse lahusesse, riputab kepid vorstidega kuivatamiseks riiu-
lile voi transportoorile.

3. jairk |

15. VORSTITOODETE TUALETTIJA

To6 iseloomustus. Vaatab hoolikalt {ile raamidel rippuvad vors-
titooted, korvaldab tooted, mis ei vasta standardi nouetele, ja
paneb need taarasse. Veeretab raami toodetega ekspeditsiooni iile-
andmiseks.

Peab tundma: praagi tunnuseid ja hdlbimusi standardist.
2. jark
16. VORSTIPAKKIJA

Too iseloomustus. Toob kastid voi tiinnid tookohale, kaalub
taara, paneb vorstitooted taarasse, valab vajaduse korral rasvaga
iile, kaalub, valib kastidele kaaned ja naelutab need kinni voi
paneb tiinnidele pohjad ning 166b vitsad kinni. Loikab kindlaks-
madratud suurusega paberid, katab kasti (karbi) seestpoolt pabe-
riga, paneb siildi kasti (karpi) ja kaalub ning kaanetab kastid
voi kleebib (kartongkarbid) kinni ja laob virna.

a) Vorstitoodete pakkimisel — 3. jark;

b) siildi pakkimisel — 2. jark,
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17. VURTSISEGU KOOSTAJA

Too iseloomustus. Toob viirtsid tookohale, koostab vastavalt
retseptuurile segu ja doseerib selle kaalu jargi mitmesuguste
vorstisortide jaoks.

Peab tundma: vorstitoodete sortimenti, retseptuuri ja viirtside
kulunorme, koikide viirtside kvaliteedi erinevusi ja otstarvet.

3. jark
18. SOOLTE VASTUVOTIJA

Too iseloomustus. Votab vastu iga liiki sooli koguse, sordi ja
kvaliteedi jargi. Kontrollib saatedokumentide 6igsust ja annab
saatelehtedele allkirja.

Vastavalt tootmise organiseerimisele toob va]aduse korral soo-
led ja valmistab need ette pritsimiseks.

Peab tundma: iga liiki soolte standardeid, vastuvotmise ja
keskmise proovi votmise eeskirju.

: 3. jark

IX. KOTLETTIDE TOOTMINE
1. KOTLETIFARSI KOOSTAJA

T66 iseloomustus. Votab liha, materjali ja viirtsid vastu ning
toob téokohale, hundistab liha, valmistab ette saia, viirtsid, koos-
tab kotletifarsi, segab segistis ja annab vormimisele. Puhastab ja
peseb hundi ning segisti.

Vastavalt tootmise organiseerimisele tdidab vajaduse korral
automaadi farsiga, kdivitab ja seiskab selle, vormib kotletid, paneb
kandelaudadele ja kastidesse. Puhastab sibulad, valmistab panee-
rimiseks ette kuivikud. Votab masina lahti, paneb kokku, puhas-
tab ja peseb selle.

Peab tundma: farsi retseptuuri ja koostisosi, tooraine ning
teiste koostisosade kvaliteedi tunnuseid.

4., jark

2. KOTLETIVORMUJA

Too iseloomustus

a) Automaadil vormimisel Tadidab automaadi farsiga,
kédivitab, seiskab ja reguleerib selle t66d, jalgib doseerimist, vor-
mimist ja kotlettide kandelaudadele (kastidesse) panemist. Votab
automaadi lahti, paneb kokku, puhastab ja peseb.

Vastavalt tootmise organiseerimisele paigutab vajaduse korral
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kandelauad automaadi alla, votab automaadist farsiportsjonid,
peenendab kuivikud, paneerib, paneb kotletid kandelaudadele ja
kastidesse (karpidesse) ning annab ekspeditsiooni (kiilmhoo-
nesse).

b) Kdsitsi vormimisel Doseerib farsi, kaalub ja vor-
mib kotletid, paneerib riivleivas, paneb kandelaudadele, kastidesse
(karpidesse) ja annab ekspeditsiooni (kiilmhoonesse).

a) Automaadil tootades — 3. jark;

b) késitsi tootades — 2. jark.

Toé6de eraldi sooritamisel kuulub kandelaudade automaadi alla
paigutamine, kotlettide kandelaudadele ja kastidesse panemine
ning kotlettide ekspeditsiooni andmine 1. jarku.

3. KUIVIKUJAHVATAJA

Too iseloomustus. Votab kuivikud vastu ja toob tdokohale,
valib resti, paneb kokku, kdivitab ja seiskab hundi (veski), tdidab
kolu iihtlaselt kuivikutega, kogub kuivikujahu taarasse ning annab
selle edasi kotlettide paneerimiseks (voi lattu). Teeb hundi (veski)
lahti, puhastab ja peseb selle.

1. jark

4. KOTLETIPANEERIJA JA -PAKKIJA

Too iseloomustus. Votab vormitud kotletid vastu, paneerib
need kuivikujahus ja asetab kandelaudadele. Katab paberiga,
pakib kastidesse (karpidesse) ja annab ekspeditsiooni (kiilmhoe-
nesse). Vastavalt tootmise organiseerimisele toob vajaduse korral
sidumisnoori ja plommid ning plommib taara.

1. jark

5. (KOTLETIVALMISTAJA (KASITSI)

Too iseloomustus. Votab liha, materjali ja viirtsid vastu ning
toob need tookohale. Peenendab liha, valmistab ette saia, viirtsid
ja kuivikud, koostab kotletifarsi, segab, doseerib ja vormib kotle-
tid ning paneb need kandelaudadele, kastidesse (karpidesse) ja
annab ekspeditsiooni.

Sooritab kotlettide valmistamisel koik korval- ja abitood.

Peab tundma: farsi retseptuuri ja koostisosi, tooraine ja teiste

koostisosade kvaliteedi tunnuseid.
4, jark
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X. PELMEENIDE JA PIRUKATE TOOTMINE
1. JAHUSOELUJA

Too iseloomustus. Votab vastu ja toob jahu tookohale, valab
kolusse, kiivitab ja seiskab masina, jdlgib séelutud jahu valgu-
mist taarasse voi soelub kasitsi.

Vastavalt tootmise organiseerimisele viib vajaduse korral jahu
taignasotkumismasina juurde.

3. jark

2. TAIGNASOTKUJA

Too iseloomustus. Toob jahu ja muud materjalid tookohale.
Valmistab taignajuuretise, valmimisel asetab selle taignasotku-
mismasinasse voi kiinasse (mohke), valmistab taigna ja kaalub
selle. Jédlgib ja reguleerib taignasotkumismasina t6od voi sotkub
kasitsi, tostab taigna masinast vilja ja jdlgib taigna valmimist.
Viib valmistaigna doseerimiskohale. Puhastab, peseb ja olitab
taignasotkumismasina. !

hVas‘taval‘[ tootmise organiseerimisele soelub vajaduse korral
jahu.

Peab tundma: jahu sorte ja taignasegude retseptuure; mitme-
. suguste tooteliikide taigna ja materjalide suhtes esitatavaid teh-
noloogilisi noudeid, taignasotkumismasina konstruktsiooni ja
kasutamise eeskirju; jahu, taigna ja taignajuuretise kvaliteedi
maddramise organoleptilisi meetodeid.

4, jark

3. PIRUKA- JA PELMEENIFARSI KOOSTAJA

Too iseloomustus.

a) Pirukafarsi koostamisel. Toob liha voi subpro-
duktid tookohale ja peseb need, valmistab ette katla, tdidab selle
liha voi subproduktidega ja keedab. Parast keetmist sorteerib ja
eraldab lihast voi subproduktidest sooned, hundistab, praeb sibu-
lad ja farsi ning lisab viirtsid. Tostab segistisse, segab ja asetab
jahtuma. Votab hundi ja segisti lahti, puhastab ja peseb need ning
paneb kokku.

Vastavalt tootmise organiseerimisele valmistab vajaduse kor-
ral taigna ning vormib ja praeb pirukad.

b) Pelmeenifarsi koostamisel Votab liha ning
viirtsid vastu, kaalub ja toob tddokohale, hundistab liha, tostab
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farsisegistisse, lisandab retseptuuri jirgi viirtse, segab ja tostab
vannidesse (paakidesse) ning annab vormimiseks.

~ Peab tundma: farsi retseptuure ja koostisosi, tooraine ja teiste
koostisosade kvaliteedi tunnuseid.

4, jark
4. PELMEENIAUTOMAADI TOOLINE

To6 iseloomustus. Toob taigna ja farsi tookohale ning tdidab
automaadipunkri, puistab jahu jahupuistajasse, jdlgib, et punker
ja jahupuistaja oigeaegselt tdidetaks.

Vastavalt tootmise organiseerimisele votab vajaduse korral
automaadi transportéorilt kandelauad ja paneb ara.

3. jark
5. PELMEENITRANSPORTOORI TOOLINE

Too iseloomustus. Toob kandelauad téokohale ja asetab trans-
portoorlindile. Praagib vigadega pelmeenid ja tasandab pelmeenid
kandelaudade pokkekohtades. Tostab kandelauad pelmeenidega
ara transportéorlindilt, raputab dra jahu, praagib vélja vigadega
pelmeenid, tasandab.- pelmeenid pokkekohtades ja paigutab kan
delauad riiulile (kédrule) kiilmutamiseks.

1. jark

6. PELMEENIFASSIJA

Too6 iseloomustus. Toob pelmeenid ja pakkematerjali tookohale,
praagib, puistab pelmeenid karpidesse (paberkotti), kaalub, pai-
gutab kastidesse (kartongkarpidesse), naelutab voi kleebib need
kinni ja annab kiilmhoonesse.

: 2. jark
7. TAIGNADOSEERIJA

Too iseloomustus. Toob taigna tockohale, l6ikab tiikkideks ja
rullib plaatideks, jaotab taigna késitsi voi taignajagajaga kindla
raskusega portsjoniteks, kaalub portsjonid, rullib need 6hukeseks
ja annab vormimiseks.

2. jark

8. TAIGNA TRANSPORTOORILE PAIGUTAJA

Too iseloomustus. Paigutab doseeritud taignatiikikesed trans-
portoorlindile valtsimiseks.
- 1. jark
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9. PIRUKATAITJA

S @
Too iseloomustus. Asetab farsi chukeseks rullitud taignaports-
jonile, kaalub ja annab vormimiseks.

2. jark
10. PIRUKAVORMUJA

Too iseloomustus. Keerab farsi taignasse, vajutab taigna ser-
vad kovasti kokku, paneb lauale (plaadile), puistab jahuga iile ja
annab praadimiseks voi kiipsetamiseks.

Vastavalt tootmise organiseerimisele rullib vajaduse korral
taignaportsjonid, toob téokohale ja asetab farsi taignale.

2. jark
11. PIRUKATE PRAEPANNILE PAIGUTAJA

Too iseloomustus. Votab pirukad transportéorlindilt ja paneb
praepannidele, asetab need riiul-kdrule ning viib kergitamisosa-
konda.

1. jark
12. PIRUKAPRAADIJA

To6 iseloomustus. Votab vastu rasva, toob selle kohale ja paneb
kindlaksmédératud tasapinnani katlasse (praadimisaparaati), siiii-
tab pliidi voi liilitab sisse elektripliidi, kontrollib praadimisapa-
raadi korrasolekut, kuumendab rasva ja reguleerib temperatuuri
kindlaksmadaratud reZiimi jargi. Tostab pirukad katlasse (paaki)
voi asetab praadimisaparaadi labadele, votab pirukad katlast voi
praadimisaparaadist vilja, paneb need restile norguma, tostab
jahutuslauale ja paneb taarasse. Vajaduse korral uuendab rasva.
Puhastab ja peseb aparaadi, 6litab mehhanismid, reguleerib ja kor-
rastab praadimisaparaadi. :

3. jark

13. PIRUKAPAKKIJA

Too iseloomustus. Valmistab ette ja toob taara toéokohale, loeb
ja pakib pirukad, praagib deformeerunud ja mittestandardsed

pirukad valja, laadib kdrule ja annab ekspeditsiooni.
Téidab vajaduse korral pakkija nimesedeli ning asetab selle
taarasse. Pakib pirukad konteinerisse.
: 1. jark
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14. TAIGNATOODETE VALMISTAJA (KASITSi)

4 ,

Too iseloomustus. Votab vastu jahu, toob selle tookohale ja soe-
lub. Valmistab taignajuuretise, sotkub taigna, jalgib selle ker-
kimist, rullib ja doseerib taigna. Valmistab ette poolfabrikaadid.
Votab vastu liha ja subproduktid, toob need téokohale, peseb ja
sorteerib, eraldab neist sooned, blanSeerib, peenendab, koostab
farsi, praeb farsi ja sibulad, jahutab, doseerib farsi, paigutab
laiali, vormib pelmeenid ja pirukad. Vajaduse korral praeb, paneb
kandelaudadele, pakib taarasse ja annab ekspeditsiooni. Teeb koik
korval- ja abitood pirukate ja pelmeenide valmistamisel.

Peab tundma: jahu sorte, pirukate ja pelmeenide taigna sotku-
mise retseptuure, toorainele ja materjalidele esitatavaid tehnoloo-
gilisi noudeid; farsi koostamist.

4, jark

XI. FASSITUD LIHA, POOLFABRIKAATIDE, KULINAAR-
TOODETE JA PLOKKLIHA TOOTMINE

1. LIHATOODETE FASSUJA

Too iseloomustus. Saeb voi raiub lihakered (poolkered, veeran-
did) kindlaksméaratud suurusega tiikkideks (standardile vastava
sordi jdrgi), paneb need taarasse voi transportdorile.

Vajaduse korral tiikeldab kered (poolkered, veerandid) enne
saagimist pohiosadeks. Puhastab ja peseb mehhanismid.

Peab tundma: mitut liiki lihakerede anatoomiat, lihakere jae-
miitigiks lahtiraiumise standardeid ja sae reguleerimise eeskirju.

5. jark

2. LIHATOODETE FASSIJA

Too iseloomustus. Valib ja valmistab ette tooraine fassitud
liha, poolfabrikaatide, kulinaar- ja plokklihatoodete jaoks. Tiikel-
dab liha raguu, guljasi, $asloki, supiliha, eskalopi, antrekoti, filee
ning koikide teiste tooteliikide jaoks kindlaksmédaratud suuruse ja
kujuga portsjoniteks. :

Peab tundma: mitmesuguste loomade liha omadusi ja teadma,
millise kulinaartoote jaoks iiht voi teist raietiikki kasutatakse.

4. jark
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3. LIHATOODETE FASSIJA -

T66 iseloomustus. Valib vilja liha- ja lihatoodete portsjonid,
jalgib rangelt, et kondid ja liha oleksid Giges vahekorras. Kaalub
liha kindlaksmédratud raskusega portsjoniteks ja annab pakkimi-
seks. Plokklihatoodete valmistamisel paigutab need kiilmutuskamb-
risse ja votab vilja, soojendab kindlaksméaratud viisil vorme kiil-
mutatud lihaproduktidega, votab kiilmutatud plokid vormidest
vélja, pakib plokid karpidesse (konteineritesse) ja laadib kiilm-
hoonesse virna.

Peab tundma: plokkide pakkimise eeskirju; kaalude konstrukt
siooni ja kasutamise eeskirju.

3. jark

4. LIHATOODETE FASSUJA

Too iseloomustus. Valmistab ette etiketid, pakkematerjali ja
taara. Keerab liha ja lihatoodete portsjonid paberisse (pargamenti,
tsellofaani), seob vajaduse korral kinni néoriga voi kleebib. Pai-
gutab ja pakib fassitud liha, poolfabrikaadid ja kulinaartooted
taarasse ning vajaduse korral plommib. Plokklihatoodete valmista-
misel asetab need sortide ja liikide jargi kiilmutamiseks metallvor-
midesse, tihendab ja kaanetab.

Peab tundma: viikepakendis lihatoodete véljalaskmise eeskirju.

2. jark
5. LIHATOODETE FASSUJA

To66 iseloomustus. Valmistab ette liimi ja paberi, katab paberi
liimiga, kleebib fassitud ja plokklihatoodetega tdidetud kartong-
karbid (konteinerid) kinni ja kleebib peale etiketid.

1. jirk
XIl. LIHAKONSERVIDE TOOTMINE

1. LIHA JA LIHATOODETE TUKELDAJA

Too iseloomustus. Tiikeldab (késitsi voi masinaga) soonteta
liha, toored voi blanseeritud subproduktid (maks, neerud, keeled
jne.) kindlaksméaratud suurusega tiikkideks, loikudeks voi viilu-
deks. Peki ja peekoni tiikeldamisel puhastab, eemaldab kile, 16i-
kab dra narmad ja viiludelt kamara. Hundi kasutamisel tdidab
hundikolu lihatoodetega, jdlgib masina t66d ja peenendatud massi
kogunemist taarasse,
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Votab lihaldikurid ja hundid lahti, pwhastab, peseb ja olitab
need. j

a) Lihatoodete kasitsi tiikeldamisel — 2. jark;

b) lihaloikuri ja hundiga tiikeldamisel — 3. jark.

. T66 eraldi sooritamisel kuulub peki (peekoni) puhastamine'

1. jarku.

2. SIBULAPEENENDAJA

Too iseloomustus. Toob sibulad, peseb ja peenendab need
kasitsi voi peenendamismasinaga. Kaivitab ja seiskab masina |
ning jélgib selle t66d. Annab peenendatud sibulad portsjoniteks |

jagamisele. Puhastab, peseb ja 6litab masina.
2. jark

3. RASVASULATAJA

Too iseloomustus. Votab rasva vastu, toob tockohale ja avab
taara. Valmistab ette katla ning taidab selle rasvatiikkidega.
Reguleerib auru juurdevoolu, sulatab rasva ja annab portsjoniteks
jagamisele. Puhastab ja peseb katla ning taara.

2. jark
4. SOOLA JA JAHVATATUD PIPRASEGU VALMISTAJA

Too iseloomustus. Votab pipra vastu, toob selle téokohale ja
puistab veskikolusse. Kéivitab ja seiskab veski, reguleerib ja jal-
gib selle t66d ning jahvatatud pipra valgumist taarasse. Kuivatab

ja soelub soola. Segab jahvatatud pipra soolaga ja annab fassimi-
seks.

2. jark

5. TUHJADE TOOSIDE PESIJA

Too iseloomustus

a) Pesuaparaadi teenindamisel. Jélgib tooside
korrapdrast liikumist rennis ning korvaldab torked. Kaéivitab,
seiskab, reguleerib kuuma vee ja auru juurdevoolu ning jélgib
pesuaparaadi t66d. Votab toosid rennist vilja.

b) Pesumasina teenindamisel. Paneb toosid renni,
elevaatorisse voi pesumasina vastuvotjasse. Kdivitab ja seiskab
elevaatori ning jalgib masina t66d. Reguleerib kuuma vee ja auru
juurdevoolu. Votab toosid rennist (elevaatorist) vélja.
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Asetab toosid vastuvotu- voi kandelauale (pannile) ning tos-
tab taiteliinile.
2. jark

6. RASVA, VURTSIDE, PULJONGITE JA KASTMETE FASSUJA

To6 iseloomustus. Paneb retseptuuri jargi toosi soola ja jahva-
tatud piprasegu, loorbertlehed, sibulad, sulatatud vo6i toorrasva.
Valab puljongi voi kastme kindlaksmédédratud normide jargi too-
sidesse. -

Vastavalt tootmise organiseerimisele tostab vajaduse korral
toosid kandelaudadele (pannidele), toob rasva, sibulad, soola ja
viirtsid tookohale, soelub soola ja segab jahvatatud pipraga. .

2. jan

7. TOOSIDE TAITJA LIHA JA POOLFABRIKAATIDEGA

To66 iseloomustus. Valib lihatiikid (poolfabrikaatide tiikid), val-
mistab ette kruubid ja makaronitooted ning paneb need toosi.
Annab tdidetud toosid portsjoniteks jagamisele ja kaalumiseks.
Toosi pekiga (peekoniga) tditmisel keerab pekiportsjonid pérga-
mendisse, paneb need toosi ning annab iile edasiseks to6tlemiseks.

Tooside singiga tditmisel valmistab ette vormid, toob kondita
singid, paneb vormidesse, tihendab, katab kaanega ja pressib
kinni.

Asetab toosi pargamendist kettad. Tihendab toosi pandud liha
ja poolfabrikaadid.

Vastavalt tootmise organiseerimisele katab- vajaduse korral
toosi kaanega ja annab poolautomaadil sulgejale.

a) Tavalisel tditmisel — 2. jark;

b) keerukal, figuraalsel tditmisel — 3. jdrk.

Toode eraldi sooritamisel kuuluvad pargamendist ketaste toosi
asetamine ning liha ja poolfabrikaatide tihendamine 1. jarku.

8. PORTSJONEERIJA-KAALUJA

To6 iseloomustus. Tasakaalustab kaalud ja asetab vihid kaa-
lule. Votab vastu lihaga (poolfabrikaatidega) taidetud toosid. Kaa-
lub iga toosi, lisab voi vdahendab liha (pooliabrikaate) kuni kon-
servide retseptuuris ettendhtud kaaluni. Paneb kaalutud toosid
kandelaudadele ja annab edasi transportdorile,
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Vastavalt tootmise organiseerimisele tdidab vajaduse korral |
toosid, tihendab tooside sisu ja katab kaanega. '
3. jark

1
9. TAITMIS-DOSEERIMISAUTOMAADI TOOLINE i
i
i
:

To6 iseloomustus. Tdidab automaadi poolfabrikaatide, viirtside |
ja lisanditega, kdivitab ja seiskab automaadi, jalgib ainete korra-
parast etteandmist ja reguleerib doseerimis- ning tiiteseadiste |
t60d. Jélgib tithjade tooside etteandmist, tdidetud tooside tdiskaalu |
ja drapanemist. Korvaldab automaadi vaikesed rikked. 1

Peab tundma: automaadi konstruktsiooni; automaadi kasuta- ‘;
mise ning hooldamise eeskirju, tditmis- ja doseerimisseadiste regu- i
leerimise eeskirju olenevalt tooside mootmeist.

5. jark ‘
10. KONTROLOR-KAALUJA

Too iseloomustus. Kontrollib perioodiliselt tooside kaalu ning '
tooraine ja viirtside oiget lisamist. Tagastab ebaodige kaaluga too-
sid portsjoneerijatele, arvestab portsjoneerijate-kaalujate toodan-
gut.

3.. jark
11. TOORAINE PESUA ; ‘

To6 iseloomustus. Valmistab ette vanni (paagi, torre) toob sub- ‘
produktid ja paneb vanni, tdidab vanni veega, peseb subprodukte,
kuni on eemaldatud puru ja kobru, tithjendab vanni ja annab sub-
produktid edasiseks té6tlemiseks.

2. jark

|

|

12. LIHATOODETE JA MUUDE POOLFABRIKAATIDE BLANSEERLIA ‘[
NING PRAADIJA [

Too iseloomustus. Valmistab ette katlad (pliidid), inventari ja |
soolvee. Tédidab ja tiihjendab katlad veest v6i soolveest. Paneb kat- |
lasse (praepannidele) rasva, liha, subproduktid, makaronitooted, |
kaunviljad ja kruubid. Reguleerib auru juurdeveolu ning jélgib
blanseerimise ja praadimise protsessi, véltides tooraine korbemist
voi liigset drakeemist, ning segab perioodiliselt. Votab liha, sub-
produktid voi teised poolfabrikaadid vélja ja puhastab ning peseb
katlad ja inventari.

:
|
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Peab tundma: rohu all tootavate seadmete teenindamise ees-
kirju; iga liiki konservide tooraine blanSeerimise ja praadimise
reziimi.

4. jark

T6o eraldi sooritamisel kuulub blanSeerimine 3. jarku.

13. MAKSA JA TEISTE POOLFABRIKAATIDE PANEERIJA

Too iseloomustus. Valmistab ette jahu ning poolfabrikaadid,
toob need tookohale paneerimiseks, puistab ja veeretab neid jahus,
asetab praepannidele ja annab praadimiseks.

1. jark

14. FARSI VOI PASTEEDIMASSI KOOSTAJA

Too iseloomustus. Tdidab kutri (kutter-segisti) toorainega.
Kéivitab ja seiskab masina, jdlgib masina t66d ja kindlaksmaéra-
tist) védlja. Puhastab, peseb ja 6litab masina. Vajaduse korral laseb
massi 14bi pasteedi hoorumise masina.

Peab tundma: tooraine ja poolfabrikaatide tootlemise retsep-
tuuri ja reziimi.

a) Vorstifarsi koostamisel — 6. jark;

b) pasteedimassi koostamisel — 4. jark.

15. SIBULAPRAADUA

Too iseloomustus. Valmistab ette katla (pliidi). Tdidab katla
rasva ja sibulatega ning praeb neid, segab perioodiliselt ja tostab
peale praadimist taarasse. Puhastab ja peseb katla ning inventari.
Niisutab kuivatatud sibulaid enne praadimist. : :

3. Jir

16. KASTMETE JA PULJONGITE KEETJA

Too iseloomustus. Puljongi valmistamisel toob kondid t66-
kohale ja purustab need, vajaduse korral praeb, asetab katlasse,
valab veega iile ja keedab. Tostab puljongi viélja ja annab edasi-
sele tootlemisele. Kastme valmistamisel paneb katlasse (prae-
pannile) retseptuuri jdrgi kastme koostisained ja tootleb neid
kindlaksméaratud reziimi jirgi. Reguleerib auru juurdevoolu ja
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jalgib tehnoloogilist reziimi. Peseb ja puhastab inventari ning
seadmed.

Peab tundma: mitmesuguste konserviliikide jaoks puljongite ja
kastmete valmistamise retseptuuri ja tehnoloogilist reziimi; réhu
all tootavate seadmete teenindamise eeskirju.

4. jark

17. SULETUD TOOSIDE HERMEETILISUSE KONTROLOR

Too iseloomustus. Tdidab kontrollvanni (paagi) veega ja soo-
jendab vee kindlaksméaratud temperatuurini. Tdidab kontrollvanni
rennid toosidega voi asetab toosid perforeeritud liudadele. Kont-
rollib tooside hermeetilisust, korvaldab mittehermeetilised ja
praaktoosid ning annab need tdiendavaks tinutamiseks voi lahti-
l6ikamiseks. Annab hermeetilised toosid steriliseerimiseks. Peseb
vanni ja laseb vee vilja.

_ Kontrollvanni puudumisel votab suletud toosid ja vaatab iga
toosi hoolikalt iile. Sorteerib vélja praaktoosid ning teatab nendest

meistrile ja sulgemise reguleerijale.
3. jark

18. TOOSIDE AUTOKLAAVIKORVIDESSE (VAGONETTIDESSE)
LADUJA

To6 iseloomustus. Laob toosid ettendhtud korras autoklaavi-
korvidesse voi vagonettidesse, valtides tooside deformeerumist.
Vastavalt tootmise organiseerimisele veeretab vajaduse korrai
kohale kdru, asetab sellele autoklaavikorvid ja toimetab autoklaa-
viosakonda.
3. jark
19. KRAANA- JA TELFERITOOLINE STERILISEERIMISEL

To6 iseloomustus. Toob autoklaavikorvid (vagonetid) tooside
korvidesse ladumise kohale ja toimetab toosidega tdidetud korvid
monorelsil voi kdrul autoklaavi juurde. Laadib korvid (vagonetid)
autoklaavi, votab need sealt vidlja ja toimetab sorteerimiskohale.
Avab ja suleb autoklaavide kaaned, valmistab tooks ette telferid
(kraanad, talid, kdrud, vagonetid) ja jdlgib, kas need _on korras.

3. jirk
* 20. KONSERVIDE STERILISEERIJA

To6 iseloomustus. Seab autoklaavid tokorda, vaatab hoolikalt
tile, kas kommunikatsioonid ja kontrellmooteriistad on korras, tai-
dab termograafid ja vormistab termogrammid. Reguleerib kon-

52




servide steriliseerimise protsessi ja registreerib mooteriistade nai-
dud. Vastutab reeglipdrase steriliseerimise eest. Koostab auto-
klaavi iga ringe kohta steriliseerimise kontrollsedeli ja teeb steri-
liseerimiszZurnaali sissekanded. Jdlgib:- autoklaavide oigeaegset
taitmist ja tiihjendamist.

Vastavalt tootmise organiseerimisele toimetab vajaduse korral
korvid autoklaavide juurde, laadib korvid kraana voi telferiga sisse
voi vélja, avab ja suleb autoklaavide kaaned ja annab korvid
parast steriliseerimist sorteerimiseks.

Peab tundma: koigi konserv1]nk1de steriliseerimise valemeid.

6. jark

Tooprotsessi osalisel sooritamisel voi kellegi juhatusel téotades
— 4. jark.

21. KONSERVIDE SORTEERIJA-PAKKIJA

Too6 iseloomustus. Valmistab tooside jaoks ette taara ja toobh
selle sorteerimiskohale, vGotab konservid autoklaavikorvidest voi
taarast vilja, vaatab hoolikalt iile ja sorteerib vastavalt
tehnoloogiliste juhendite néuetele viélja praagi. Asetab hea kvali-
teediga toosid pesemis-kuivatusaparaadi renni voi taarasse, vélja-
praagitud toosid aga eraldi taarasse, loeb need iile ja reglstreerlb
praagi zurnaalis liikide jargi.

Vajaduse korral tasakaalustab kaalud,- asetab vihid kaalule, .
kaalub, kontrollib tooside kaalu ja sorteerib vélja puuduliku kaa-
luga toosid. Vajutab toosi pohjale ja kaanele ning selgitab valJa
mohnumise.

Vastavalt 100 organiseerimisele veeretab vajaduse Korral
autoklaavikorvid tooside pakkimise kohale.

Peab tundma: konservide sortimendi numbrite Sifreid ja praagi
liike.

3. jark

Mohnumise véiljase]‘gitamise] ja kontrollkaalumisel — 2. jark.

22. KASTIDE MARKEERIJA

T66 iseloomustus

a) Kasitsi markeerimisel. Valmistab ette trafaretid,
vérvi, pintsli voi pulverisaatori. Asetab trafaretiraami kastile, vér-
vib pintsli voi pulverisaatoriga. Médrgib kummitempliga tootmise
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kuupdeva ja partii numbri. Annab markeeritud kastid tooside pak-
kijaile.

b) Elektriga poletamisel. Liilitab sisse ja valmistab
ette elektritriikraua, liilitab sisse markeerimispressi. Asetab kasti
pressi raamile, litkates selle kontrollpiirajani. Vajutab pedaalile
ning poletab sisse markeerimisteksti. Vabastab pedaali, votab raa-
milt kasti ja kordab sama operatsiooni kasti teisel kiiljel. Méargib
kummitempliga tootmise kuupdeva ja partii numbri. Annab mar-
keeritud kastid tooside pakkijaile.

a) Elektriga poletamisel — 2. jark;

b) trafaretiga markeerimisel — 1. jirk.

23. KONSERVIDE PAKKIJA

Too iseloomustus. Kontrollib kasti markeerimist, kvaliteeti ja
puhtust. Paigutab konservitoosid kasti, paneb ridade vahele paberi
ja kartongi ning asetab kasti pakkija kontrolltalongi.

Vajaduse korral paneb tdidetud kasti ara.

2. jark
24. KONSERVIDE PAKKIJA

Too iseloomustus. Valib kastikaante jaoks vajaliku hulga vas-
tava mooduga laudu, asetab need kastile ja 166b otstest, mis

traadi, terasvitsa voi plekiribaga tugevasti {imber tommatakse,

naeltega kinni, véltides tooside deformeerumist ja vigastamist
naelutamisel. \

Kastid, mis on ette ndhtud erisaadetiste jaoks, naelutatakse
kinni pédrast vitste masinaga pingulitombamist ja lukustamist.

Kartongkastidesse pakkimisel korrastab kesta ja asetab selle
kastile, seob traadiga ja paigutab virna.

a) Puitkastidesse pakkimisel, naelutades ja traadiga (vitsaga,
ribaga) timber tommates — 3. jark;

b) kartongkarpidesse ja puitkastidesse pakkimisel, ilma traati
(vitsa, riba) iimber tombamata — 2. jark.

25. TOOSIDE ETIKETTIJA JA OLITAJA

To6 iseloomustus

~a) Kdsitsi kleepimisel ning o6litamisel. Val-
mistab ette etiketid, liimi ja oli, katab etiketid liimiga, kleebib too-
sile ning olitab toosid.

!

b) Masinaga kleepimisel ning olitamisel. |



Asetab etiketid etikettimismasina magasini, tdidab selle liimiga
(oliga), kéivitab ja seiskab masina ning reguleerib selle t66d. Pai-
gutab toosid masina renni ja votab vastu kleebitud voi olitatud
toosid. Kontrollib etikettimise (6litamise) kvaliteeti. To66 lopul
peseb (puhastab) kuuma veega toitetorud, mida moéda voolab
liim (0li).

Peab tundma: masina konstruktsiooni ja reguleerimise ees-
kirju.

a) Kasitsi kleepimisel (olitamisel) — 2. jark;
- b) masinaga kleepimisel (6litamisel) — 3. jark;

c) t66de eraldi sooritamisel kuuluvad tooside masinasse pane-
mine ja masinast viljavétmine 1. jarku.

XIIl. PEEKONI TOOTMINE
1. PEEKONITOOLINE

- To6 iseloomustus. Valmistab ette soolvee ja pritsi, pritsib sool-
vee tehnoloogilises juhendis ettendhtud korras peekoni poolkere-
desse. Annab poolkered edasiseks t6otlemiseks.

Peab tundma: peekoni soolamise tehnoloogiat, oskama mé&a-
rata soolvee koostist ja kangust.

6. jark

2. PEEKONITOOLINE

Too iseloomustus. Loikab lahti “selja ja raiub viljd selgroo.
Eraldab poolkeredelt kaelaliilid ja rinnakondid.

Peab tundma: seakere anatoomiat, peekoni tootmnse tehnoloo-
gilisi juhendeid ja standardi noudeid. ;

5. jark
3. PEEKONITOOLINE

To6 iseloomustus. Eraldab abaluu ja 16ikab dra esijalad. Loikab
vilja nimmelihased, eemaldab vaagnaluu, saeb dra nimmeliilide
ogajatked ja loikab maha tagajalad. Votab péarast pritsimist pool-
kered, hoorub soolaga ja paneb torde.

Peab tundma: seakere anatoomiat, peekoni tootmise tehnoloo-
gilisi juhendeid ja standardi noudeid.

4, jark
55



4. PEEKONITOOLINE

Too iseloomustus. Saeb poolkeredel dra ribikontide otsad. Votab
poolkered torrest vidlja, puhastab need epidermise jddnustest ja
soolamisest jaanud mustusest ning piihib enne pakkimist kate-
ratikuga tile. Asetab abaluu 6onsusse soolased tampoonid.

Valmistab ette pakkematerjali ja lipikud, keerab poolkered
tugevasti linasse, ombleb kinni ja kinnitab kiilge lipiku. Valmistab
ette noori, seob sissepakitud poolkered nodriga ja paneb virna. :

3. jar

5. PEEKONITOOLINE

Toéo iseloomustus. Puhastab siserasva ]a vahelihase jaanused
ning loikab dra nisad.
2. jark

XIV. PULJONGIKUUBIKUTE TOOTMINE
‘ i. LIHAKEETJA

Too iseloomustus. Valmistab ette ja peseb katlad ning korvid,
toob kohale ja hundistab liha, tdidab korvid ja paneb need kat-
lasse. Reguleerib auru juurdevoolu ja keedab liha kindlaksmaéra-
tud reziimi jdrgi. Liha valmimisel tostab selle katlast vidlja ja
annab edasiseks tootlemiseks. Votab; hundi lahti, puhastab, peseb
ja paneb selle kokku.

Peab tundma: liha peenendamise méddra, kehtivat keetmis-
reziimi, mis tagab puljongi kvaliteedi ja valjatuleku jargneval
hiidroliitisimisel ning aurutamisel.

4, jark

2. HUDROLUUSIMISE JA AURUTAM]SAPARAADI TOOLINE

To6 iseloomustus. Toob liha, paneb selle hiidroliisaatorisse ja
hiidroliiiisib. Neutraliseerib, t66tleb soega, filtreerib ja aurutab pul-
jongit ning hiidroliisaati ettendhtud kontsentratsioonini.

Peab tundma: seadmete konstruktsiooni ja tdéoreziimi; auru-,
vee- ja ohukommunikatsioonide skeeme, auru ja vee juurdevoolu
reguleerimise, mooteriistade kasutamise ja antud reziimi juures
vaakuumi saavutamise eeskirju.

' 5. jark
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3. KUIVATUSAPARAADI TOOLINE

To6 iseloomustus. Valmistab puljongikuubikute jaoks massi:
segab hiidroliisaadi ja puljongi, paigutab massi kuivatuskappi,
votab selle parast kuivatamist vélja ja peenendab veskis.

Peab tundma: seadmete konstruktsiooni, to6reZiimi ja skeeme,
oskama reguleerida massi kuivatamise temperatuurireziimi ja
kasutada mooteriistu. :

4. jark
4. PULJONGIKUUBIKUTE STANTSIJA

Too iseloomustus. Valmistab ette massi kuubikute stantsimi-
seks. Tédidab automaadi ja kaivitab. selle, reguleerib automaadi
tood ja seiskab selle; jdlgib stant51m15protse551 ning valmiskuubi-
kute automaadist valjumist.

Peab tundma: seadmete konstruktsiooni ja nende reguleeri-
mise, kasutamise ning hooldamise eeskirju. |

4. jark

5. PULJONGIKUUBIKUTE PABERISSE PAKKIMISE AUTOMAADI
TOOLINE

T66 iseloomustus. Paneb puljongikuubikud automaati ja korras-
tab metall-lehe. Kéiivitab ja seiskab automaadi ning reguleerib
selle tood, jdlgib pakkimise protsessi ja kuubikute véljumist auto-
maadist.

Peab tundma: seadmete konstruktsiooni ja regtileerimise, kasu-
tamise ning hooldamise eeskirju.

: 4, jark
6. PULJONGIKUUBIKUTE PAKKIJA

To66 iseloomustus. Toob karbid ja panderollid tockohale, kleebib
panderollid kuubikuile v6i karpidele ning suleb need. Paigutab
karbid kastidesse, naelutab need kinni ja-laob virna.

a) Kuubikute kasti pakkimisel — 3. jark;

b) panderollide kleepimisel ja kuubikute karpi pakkimisel —
1. jark.

XV. KULMHOONE

1. LAADIJA

Too iseloomustus. Laadib mitmesuguseid lihatooteid ja kannab
_need (taaras voi ilma) ettendhtud kaugusele. Laadib porandalt,
virnadest, laudadelt, transportooridelt, rullikteedelt, vagunitesse
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laskmise kallakteelt lihatooted auto- voi hobutranspordile, mehaa-
nilisel voi inimjoul liikuvatesse roobastee vagonettidesse ja poran-
dakarudesse (platvorm-, vann-, koppkarudesse). Paigutab iimber
ning toimetab veoseid mitmesugustesse kohtadesse — jahutamis-,
kiilmutus- ja hoiukambreisse voi defrosteritesse, keldritesse (kas
vahetult voi liftiga, tostukiga, telferiga, kraanaga, transportoériga),
Asetab koppades voi veeretab kasitsi rippteedel timber lihakeresid,
poolkeresid, veerandeid jm. lihatooteid, mis on riputatud konksude
kiilge (rullikutel, plokkidel, rippkdarudel) voi kannab neid késitsi
kanderaamil taaras ‘(kastides, tiinnides, karpides, kandelaudadel,
liudadel, praepannidel, pangedes, pakkides, piimanoudes). Asetab
kohale voi annab vélja sordi ja konditsiooni jargi.

Laadib lihatooted transpordivahendeilt maha, tostab taarast
valja ning asetab virna voi laadib taarasse, rippkarudesse, kallak-
teedele, punkritesse, laudadele ja transportdoridele ning toimetab
ettendhtud kaugusele. Toimetab peale- ja mahalaadimisprotsessis
voi transportimisel veosed kaalude (porandal asuvad, porandasse
monteeritud, laua- voi rippkaalud) juurde ja tostab kaaludelt dra
(imberlaadimisega voi ilma).

Vajaduse korral paigutab lihatooted taarasse ja raiub pool-
kered veeranditeks. Puhastab kiilmhoone kambrite torud ja pata-
reid, kogub lumé taarasse ja veab vastavasse kohta.

Peab tundma: liha ja lihatoodete paigutamise tihedust, liha-
toodete sordi- ja konditsioonitunnuseid, sanitaar- ja hiigieeniees-
kirju toidukaupade transportimise toodel; véltima {imberasetata-
vate veoste, transpordivahendite ja taara rikkumist ning kadu.

4. jark

Lihakerede raiumine ja torude lumest puhastamine kuulub
3. jarku.

XVI. TEHNILISTE FABRIKAATIDE TOOTMINE

1. TEHNILISE TOORAINE SORTEERIJA

Too iseloomustus. Sorteerib tehnilisi jddtmeid, konte, praak-
lihatooteid ning paneb need pesemistrumlisse.

Peenendab vajaduse korral toorainet masinatel. Paneb pestud
ja peenendatud tooraine sulatusaparaati (katlasse, autoklaavi).
Kiivitab, seiskab, puhastab, peseb ja olitab aparaate ja mehha-
nisme.

3. jark
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2. SULATUSAPARAADI TOOLINE

To6 iseloomustus. Toimetab telferiga, vintsiga, rippkoppades,
vannides voi kdrudes tehnilise tooraine kohale ja tostab sulatus-
aparaati (katlasse, autoklaavi). ;

Vastavalt tootmise organiseerimisele peseb vajaduse korral
tooraine ja tiikeldab selle.

3. jark
3. TEHNILISE TOORAINE TOOTLEMISE APARAADI TOOLINE

Too iseloomustus. Valmistab tooks ette aparaadid (katlad,
autoklaavid, difuusorid, paagid), kontrollib ventiile ja mooteriistu.
Valib tooraine koostise, jdlgib aparaadi tditmist ja paneb segisti
toole. Reguleerib auru juurdevoolu v6i tuld, vaakuumpumpade
tood, teostab termilist tootlemist vastavalt kindlaksmaaratud rezii-
mile ja teeb tehnilisse Zurnaali sissekandeid. Valab voi pumpab
tehnilise rasva selitamisnoudesse, valab puljongi kogumisanuma-
tesse, tostab vélja korned voi kondid, puhastab ja peseb aparaa-
did ning olitab mehhanismid. Vastavalt tootmise organiseerimisele
tootleb vajaduse korral rasva vadvelhappega, puhastab, pleegitab
ja peseb rasva labi.

Peab tundma: tehnilise rasva tootlemise tehnoloogilist reziimi,
rohu all tootavate seadmete teenindamise eeskirju, auru-, ohu- ja
veekommunikatsioonide skeeme ja késitsemist, mooteriistade kasu-
tamise, hapnikukindlate tsentrifugaalpumpade konstruktsiooni ja
kasutamise eeskirju.

a) Tehnilise tooraine iimberté6tamisel liha-; lihakondi- ja kon-
dijahuks ning teisteks tehnilisteks toodeteks (liim, vahustusvahen-
did jm.) kinnistiilipi mitmefaasilise tehnoloogilise tsiikliga aparaa-
tides (vaakuumkatlad) ja autoklaavides ning difuusorites --
6. jark; :

b) tehnilise liha- ja konditooraine t66tlemisel keedetud looma-
soodaks voi tehnilise rasva sulatamiseks lahtistes auru- voi tule-
kiittega kateldes, tehnilise tooraine tootlemisprotsesside osalisel
sooritamisel voi kellegi juhtimisel tootades — 4. jark.

4. RASVA RAFINEERIJA
To66 iseloomustus. Toimetab soola ja muud kemikaalid (véddvel-
hape jm.) tookohale, tootleb rasva selitamiskateldes, puhastab,
pleegitab ja peseb seda, reguleerib selitamiskateldesse auru juur-

devoolu voi tulekiitet, eemaldab niiskuse ja setted (fuusa).
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Valab vajaduse Kkorral rasva iihest selitamiskatlast teise.
Valab rasva taarasse, pakib, kaalub ja markeerib taara. Puhastab
ja peseb selitamiskatlad. Kannab zurnaali temperatuuriandmed.

Peab tundma: tehnilise rasva keemilist koostist, kvaliteedi tun-
nuseid ja standardeid ning oskama kasutada mooteriistu.

4, jark
5. KORNETE PRESSIJA

Too iseloomustus. Tostab korned pressi alla, hoorub suured
kornetiikid peeneks, eemaldab kondid ja muud korvalised ained,
reguleerib kornete vastuvotulehtrisse etteandmist, jalgib pressi-
misprotsessi, soojendab aurusédrki ja rasvajuhtmeid, valab rasva
selitamisnoudesse (taarasse), annab pressitud korned peenenda-
jasse. Puhastab ja olitab masina.

Peab tundma: pressitud kornete standardeid, pressi konstrukt-
siooni, reguleerimist, tookorda seadmist; oskama vilimsue jargi
kindlaks méadrata kornete niiskuse- ja rasvasisaldust ning korval-
dada korratused pressi to0s.

5. jark
6. KORNETE PEENENDAJA

Too iseloomustus. Paneb korned, vere-, kondi-, sarve- voi liha-
kondijahu masinasse, kédivitab ja seiskab separaatori ning puhas-
tab magnetid metallilisanditest. Puhastab ja o6litab masina. Vaja-
duse korral annab ette taara, paneb valmistoodangu taarasse,
kaalub, markeerib ning annab lattu.

Peab tundma: peenendamismasina ja magnetseparaatori konst-
ruktsiooni ja kasutamise eeskirju; kornete soddaks peenendamise
noudeid.

4, jark
7. TEHNILISE TOODANGU PAKKIJA

Too iseloomustus. Votab vastu ja toimetab téokohale pakke-
materjali, puistab taarasse lihakondi- ja kondijahu voi teised teh-
- nilised tooted (kaaluga 35—40 kg), kaalub, taarastab, markeerlb
voi kleebib peale etiketid, laob virna ja annab lattu.

Vastavalt tootmise orgamseerlmlsele ajab vajaduse korral
enne pakkimist jahu 1dbi magnetseparaatorist. Kéivitab, seiskab,
puhastab ja olitab masina.
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Peab tundma: tehnilise toodangu pakkimise eeskirju vastavalt
liigile, sordile ja otstarbele; magnetseparaatori konstruktsiooni ja
kasutamise eeskirju.

3. jark

8. KARVASE TEHNILISE TOORAINE KEEMILISE TOOTLEMISE
APARAADI TOOLINE

Too iseloomustus. Paneb tooraine trumlisse, kiivitab ja seiskab
aparaadi, koostab kaustilise sooda lahuse, valab trumlisse, jilgib
aparaadi tood ja villa (karva) eemaldamise kvaliteeti. Puhastab,
peseb ja olitab aparaadi mehhanismi.

Peab tundma: villa (karva) eemaldamise tehnoloogilist reziimi
ja karvase tooraine mitmesuguste liikide omadusi.

5. jark

9. TEHNILISEKS TOOTLEMISEKS MAARATUD LOOMAKEREDE
NULGUJA

Too iseloomustus. Niilib 16pnud loomad voi looted, lahkab sisi-
konnad, raiub kered tiikkideks, paneb vagonettidesse ja annab
sulatusaparaati tostmiseks. Klooritab heitveed selitamiskaevudes

ja laseb kanalisatsiooni.
: Peab tundma: lihaste, rasva, sidekudede ja naha omadusi, niil-
gimisel tekkivaid tootmisrikkeid, nende véltimise votteid ja abi-
nousid; tooriistade — nugade ja staalide kasutamise reegleid,
nugade teritamise ning ihumise viise ja votteid.

a) Lopnud loomade niilgimisel — 5. jark;

b) loodete niilgimisel — 4. jark.

10. TOORNAHKADE SORTEERIJA JA SOOLAJA

- Too iseloomustus. Vaatab pirast 16pnud loomade niilgimist
nahad f{ile, korrastab need, méaarab sordi, kaalub, kirjutab lipiku,
kinnitab selle naha kiilge ja konserveerib nahad.

Peab tundma: nahkade ja karusnahkade sordi tunnuseid ja
nende valmidust pédrast soolamist.
5. jark
11. DIFUUSORI TAITIA (TUHJENDAJA)

Too iseloomustus. Annab poleeritud kondid ette, paneb difuu-
sorisse, votab aurutatud kondid difuusorist vélja, laadib vagonet-
tidesse ja annab edasiseks tootlemiseks.

3. jark
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12. TSENTRIFUUGUJA

Too iseloomustus. Asetab koti tsentrifuugi, tdidab selle auruta-
tud kontidega, kéivitab ja seiskab tsentrifuugi, jdlgib rasvaemul-
siooni eraldumist ja selle valgumist selitamisnousse. Tostab pres-
situd kondid taarasse (kédrusse).

3. jark
13. KUIVATUSAPARAADI TAITJA (TUHJENDAJA)

Too iseloomustus. Asetab aurutatud kondid elevaatori koppa-
desse voi vahetult punkri kaudu kuivatustrumlisse, kédivitab ja
seiskab elevaatori ning annab kondid kuivatusaparaati voi poorab
juurde telferi, laseb alla vaieri, tostab iiles vagoneti, annab selle
laadimispunkri ette ja laadib kondid kuivatusaparaati.

3. jark
14. KONDIKUIVATAJA

Too iseloomustus. Votab vastu aurutatud kondid ja reguleerib
kuivatustrumlitesse andmist. Jalgib kuivatustrumlite t66d ja regu-
leerib gaaside temperatuuri. Kaivitab ja seiskab kuivatusagre-
gaadi. Kuivatab tarbekondid (sdirekondid, torukondid).

Siititab kiittekolded, paneb kiituse koldesse, reguleerib ja séili-
tab maaratud temperatuuri, jalgib ventilaatorite t66d ja kontroll-
mooteriistade néitusid, segab ja puhastab kiittekoldeid, eemaldab .
tuha ja réabu.

Peab tundma: kondikuivatamise tehnoloogilist reziimi, toote
valmiduse tunnuseid ja mooteriistade kasutamise eeskirju.

4. jark
15. AURUTATUD KONTIDE JAHVATAJA

Too iseloomustus. Kiivitab teo ja veski, reguleerib kuivatatud
ja aurutatud kontide andmist veskikolusse, jédlgib jahvatamist,
paneb kohale ja vahetab soelu. Paneb alla taara ja jdlgib jahu
kogunemist. Puhastab ja 6litab mehhanismid ning korvaldab kor-
ratused.

Peab tundma: jahvatise kvaliteedi tunnuseid, niiskuse sisal-
duse, lisasegude ja jahvatise peenuse kindlaksméddramise eeskirju.

4. jark
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16. PAKKIDE MARKEERUJA

Too iseloomustus. Markeerib trafareti abil kondijahu pakid ja
kleebib peale etiketid. Loeb pakid iile.

1. jark
17. LIHAKONDIJAHU SOELUJA

To6 iseloomustus. Paneb jahu (lihakondi-, kondi-, vere-, sarve-
jahu jm.) elevaatori koppadesse voi buratsdela vastuvotupunk-
risse. Kdivitab ja seiskab elevaatori, buratséela ning transportdori
ja valvab jahu soelumise jédrele. Puhastab magnetid voi annab
labidaga jahu ja soelub seda késitsi statsionaarse soelaga. Puistab
jahu taarasse, suleb taara, markeerib, kaalub ja paneb virna.
Puhastab ja 6litab mehhanismi.

3. jark
18. SARVEDE KUPATAJA

Too iseloomustus. Toimetab sarved tookohale, valmistab ette
kuumavee katla (torre, paagi, vanni), paneb sarved sisse, regu-
léerib auru juurdevoolu ja kupatab sarvi kindlaksméaaratud reziimi
kohaselt. Tostab sarved vélja ja votab sarvekondilt maha tohlad.
Loikab ja peseb sarvekonte. Paneb tohlad ja sarvekondid taarasse
ja annab edasiseks tootlemiseks. ;

2. jark
19. NAHAPEHMENDAJA VALMISTAJA

Too iseloomustus. Toimetab tookohale saepuru, soelub selle
l4bi, peenendab hundis pankreas-nddrme, segab selle saepuruga
ja tostab kuivatusaparaati, votab pérast valmimist kuivatusapa-
raadist vilja, segab sulfaatammooniumiga, peenendab perpleksil,
taarastab, kaalub ja annab lattu (ekspeditsiooni).

Peab tundma: retseptuuri, tooraine ning materjalide kvaliteedi
suhtes esitatavaid noudeid; masinate ja seadmete kasutamise ning
hooldamise eeskirju.

4, jark

20. PANKREATIINI JAHVATAJA

Too iseloomustus. Valmistab veski tooks ette, paneb sisse
pankreatiini ja kuulikesed, kéivitab ja seiskab veski, valmimisel
votab tooted vilja, sdelub ldbi ja annab fassimiseks. s faik

. jar
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21. KOLLIPSOLIINI APARAADI TOOLINE

Too iseloomustus. Valmistab ette katla, paneb tooraine kat-
lasse, kiivitab ja seiskab segisti ning reguleerib auru juurdevoolu,
valab teatud keedufaasidel peale 6li. Valmimisel tithjendab katla.
Peseb ja puhastab seadmed ning o6litab mehhanismid.

Peab tundma: retseptuuri; tooraine ja materjalide suhtes esita-
tavaid noudeid; masinate ja keeduaparaatide kasutamise ja hool-
damise eeskirju.

; 5. jark
22. FIBRIINI KUIVATAJA

Too iseloomustus. Paneb toorfibriini kuivatisse, reguleerib
auru juurdevoolu, kontrollib valmimist ja jdlgib kuivfibriini valja-
tulekut.

3. jark

23. VEREJAHU APARAADI TOOLINE

Too iseloomustus. Reguleerib defibrineeritud vere torustiku
kaudu katlasse andmist, koaguleerib ja laseb vaakuumkatlasse.
Kaéivitab ja seiskab segisti, reguleerib auru juurdevoolu, jdlgib
kuivenemiskaiku, valmimisel votab verejahu katlast vélja, sGelub
ldbi, paneb taarasse, kaalub ja annab lattu. Peseb ja puhastab
seadmed ning olitab mehhamsmld

Peab tundma: vere koaguleerimise reziimi, vaakuum-auruta-
misseadistel tootamise eeskirju, seadmete konstruktsiooni ja kasu-
tamise eeskirju.

4. jark

24. MITMESUGUSTEST TOORAINETEST (UTIILJAATMETEST)
LIIMI KEETJA

To6 iseloomustus. Teeb koiki liimitootmisega seotud toid, peseb
ldbi liimitooraine, tostab selle keedutorde, reguleerib auru juurde-
voolu, jdlgib keeduprotsessi, laseb puljongi aurutisse ja jélgib
auramise protsessi, korvaldab perioodiliselt puljongi pinnalt vahu,
valab valmiskalleri liuakestesse, asetab jahtumiseks riiulitele,
votab jahtunud liimi liuakestest vdlja, asetab vorkudele ja annab
kuivatisse, juhib kuivatusprotsessi, paneb kuivatatud liimi kokkit
ja pakib. Puhastab ja peseb seadmed.

Peab tundma: liimitooraine sortimenti ja valmlstoodangu stan-
dardi noudeid.

5. jark
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XVIl. KILE TOOTLEMINE GLASSEEKS
1. GLASSEEVALMISTAJA

Too iseloomustus. Valmistab ette vadvelhappest parkimislahu-
sed, paneb kiled jargimodda lahustesse, votab pérast parkimis-
protsessi kiled valja ja asetab lauale norguma. Jaotab glassee
pikkuse ja védrvuse jargi sortideks. Paneb sorteeritud glassee
pikkuse jargi kokku neljakihilisteks pakkideks. Valmistab ette
sidumisnoori, seob pakid kinni ja mérgib solmede abil dra sordi.

Peab tundma: kasutatavate kemikaalide omadusi, lahuste koos-
tamise korda, valmisglassee sordi tunnuseid.

3. jark

2. GLASSEEVALMISTAJA

Too iseloomustus. Votab kiled vastu ja toob need tdokohale,
avab pundid, paneb kiled torde (vanni, paaki) ja peseb soolast
puhtaks, puhastab hoolikalt mustusest ja rasvajdanustest ning
asetab torde ligunema. Venitab kiled $Sabloonidel vilja ettendhtud
mootmeteni, riputab kuivama ja peab vastuvoetud glassee kohta
arvestust.

2. jark

3. GLASSEEVALMISTAJA

Too iseloomustus. Annab kuivatatud glassee tookohale, silub,
tasandab narmad ja komplekteerib pakkideks (iihes arvestami-
sega). : -

1. jark

XVIII. ALBUMIINI TOOTMINE
I. VERE DEFIBRINEERIJA JA KONSERVEERUA

Too iseloomustus. Segab kisitsi verd vastuvotutaaras ja votab
védlja fibriini voi votab vere kogumisanumasse ja moodab tasa-
pinda. Kéivitab ja seiskab pumba ning defibrinaatori, annab vere
defibrinaatori (veski, pihusti) punkrisse, jélgib protsessi kulge-
mist voi defibrineerib verd kisitsi. Valab vere selitamisanuma-
tesse (kogujatesse) voi selitab defibrinaatoris. Laseb (kurnab)
vere ldbi metallvorgu, votab ara fibriini ja paneb koaguleerimis-
aparaatidesse, annab edasi soodajahu valmistamiseks voi valab
parast selitamist vere alumise kihi taarasse, fibriini aga puhub
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edasi tehnilise tooraine tootlemise aparaatidesse. Puhastab ja
peseb seadmed ning olitab mehhanismi. Valmistab ette konservee-
rimise vahendid, doseerib vere ettendhtud normide kohaselt, kon-
serveerib, segab, valab taarasse, korgib, kaalub ja markeerib.

3. jirk
2. VERE SEPAREERIJA

Too iseloomustus. Valab defibrineeritud vere separaatorisse.
Kéivitab ja seiskab separaatori ning jalgib vere separeerimist.
Peseb, puhastab ja o6litab masinad.

Peab tundma: pumba ja separaatori konstruktsiooni; oskama
separaatorit kokku panna ja lahti votta, korrastada, reguleerida
ja korvaldada korratused selle t60s.

4, jark

3. VERE KEETJA

Too iseloomustus. Valmistab ette keeduaparaadi (katla, paagi,
torre jm.), paneb sisse fibriini voi vere. Reguleerib auru juurde-
voolu, segab perioodiliselt, keedab fibriini voi verd. Valab édra vee,
tostab koagulaadi taarasse, puhastab ja peseb seadmed.

3. jark
4, KUIVATUSAPARAADI TOOLINE

Too iseloomustus. Valmistab tooks ette kalorifeeri ja kuivatus-
torni. Kéivitab ja seiskab pumbad, ventilaatorid, ketta voi pihusti
ning jilgib mooteriistu. Reguleerib temperatuuri tornis, jalgib vere
voi muu tooraine juurdevoolu kettale voi pihustisse, kuivatusprot-
sessi kdiku vastavalt tehnoloogilise reZiimi nouetele. Peseb ldbi
ja asetab kohale ketta, puhastab voi vahetab pihusti. Kédivitab ia
seiskab teo ning soela, laadib albumiini taarasse. Teeb sissekanded
Zurnaali. Puhastab seadmed ja 6litab mehhanismid.

Vastavalt tootmise organiseerimisele defibrineerib vajaduse
korral vere, siiiitab gaasiahju ja reguleerib selle polemist.

Peab tundma: rohu all tootavate aparaatide konstruktsiooni ja
kasutamise eeskirju, kogu agregaadi seadmete ja mehhanismide
korrastamise ja reguleerimise ning korratuste korvaldamise ja
pihustite valiku reegleid.

6. jark

Protsessi osalisel sooritamisel voi kellegi juhtimisel tottades
— 4. jark,
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5. VERE LAIALIVALAJA

To6 iseloomustus. Valmistab ette liuakesed, puhastab ja maarib
neid, toimetab vere tookohale ja valab kindlaksméddratud mooduga
annused liudadesse. Annab ette liuad ja asetab need kanal- (tun-
nel-) kambrite voi pédikesekuivatite riiulitele, jdlgib temperatuuri-
reziimi, reguleerib ventilaatorite t66d. Kogub albumiini ja puistab
selle taarasse.

Vastavalt tootmise organiseerimisele defibrineerib vajaduse
korral verd, kaalub, pakib ja annab valmisalbumiini lattu.

1. jark

6. ALBUMIINI SOELUJA

Too iseloomustus. Puistab albumiini soela voi tostab elevaato-
risse, soelub kisitsi metallsGelaga voi mehaanilisel buratsoelal ja
magnetseparaatoril. Puistab albumiini taarasse, kaalub, pakib,
markeerib ja paneb virna. Vajaduse korral to6tleb albumiini purus-
tusveskis.

3. jark

X1X. MAARDEOLIDE TOOTMINE

1. RASVAST VEE EEMALDAMISE APARAADI TOOLINE

Too iseloomustus. Paneb rasva selitamiskatlasse, jdlgib tempe-
ratuuri, reguleerib auru juurdevoolu, laseb rasva kuivatusaparaati,
jalgib kuivenemist, kédivitab ja seiskab segisti. Pumpab rasva jahu-
tustorde, valab rasva kristalliseerimiseks tiinnidesse. Puhastab ja
peseb aparatuuri ning olitab mehhanismid.

Peab tundma: rasvast vee eemaldamise tehnoloogilist reZiimi,
aparatuuri ja masinate kasutamise ning hooldamise eeskirju.

4. jark

2. RASVA PRESSIJA JA KRISTALLISEERUA

Too iseloomustus. Jilgib rasva kristalliseerimisprotsessi, regu-
leerib kambri temperatuuri. Valmistab ette salvratiku, vormib ja
pakib sisse kristalliseeritud rasva, paneb pressi, reguleerib rohku,
tiihjendab 'pressi, puhastab salvratikud steariinist, valab vilja
pressitud rasva ja annab neutraliseerimiseks. Puhastab ja peseb
aparatuuri ning olitab mehhanismid.
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Peab tundma: rasvade kristalliseerimise tehnoloogiat, maote-
riistade, presside ja seadmete kasutamise ning hooldamise ees-
kirju.

5. jark

3. MAARDEOLI APARAADI TOOLINE

Too iseloomustus. Valmistab ette ja toimetab materjali 166-
kohale, teostab mineraalolide utmist rithmadeks, t6otleb rithmi
véddvelhappe ja leelisega, pleegitab, neutraliseerib ja filtreerib oli.
Koostab rasvasegu kindlaksmaédratud proportsioonides. Puhastah
ja peseb aparatuuri.

Peab tundma: kasutatavate kemikaalide omadusi, kellade
médardeolide tootmise tehnoloogilisi instruktsioone ja standardeid.

5. jark
Eraldi teostamisel kuulub oli filtreerimine 4. jdrku.
4. MAARDEOLI PAKKIJA

To6o iseloomustus. Valab 6li kindlaksméaédratud annustes pudeli-
tesse, valmistab ette korgid, laki (vaigu), korgib ja lakib pudelid,
kleebib peale etiketid ja pakib karpidesse.

. 2. jark

_XX. KUNSTSOOLTE TOOTMINE TSELLOFAANIST

1. TSELLOFAANI LOIKAJA

Too iseloomustus. Pakib lahti tsellofaanirulli. Asetab selle spet-
siaalsele loikamisseadisele, seab korda ja méhib tsellofaani sea-
dise trumlile kas késitsi voi elektrimootori abil, léikab noaga
kasitsi vastavamoodulisteks tiikkideks, sordib kvaliteedi ja moot-
mete jdrgi ning annab kleepimiskohale.

Peab tundma: tsellofaani kulunorme ja seadmete kasutamise
ning hooldamise eeskirju.

3. jark
2. TSELLOFAANSOOLTE KLEEPUJA

T66 iseloomustus. Valmistab ette toiduzelatiinist liimi ja liimib
tsellofaanitiikid kasitsi alumiiniumist rullil toruks, murrab {ihe
toruotsa kahekorra ja annab sellele {imbrikusarnase kuju, asetab
vorekastidesse ja transpordib kéasitsi pakkimiskohale. 4

i 2. jar
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3. SOOLTE ARVESTAJA JA PAKKIJA

To6 iseloomustus. [.oikab pakkepaberi kasitsi rullist tiikkideks.
Loikab sidumisnoori kindlaksmédaratud pikkusega juppideks.
Komplekteerib sooled (iile lugedes) pakikesteks, keerab need pabe-
riribasse ja seob nooriga kinni, Mahib pakikesed kokku pakkideks,
paneb sisse lipiku ja laob pakid virna. Peab soolte kleepijate t60
arvestust.

Vastavalt tootmise organiseerimisele seob vajaduse korral
soole ithest otsast kinni.

Peab tundma: iileloetud soolte pakikesteks komplekteerimise
juhiseid ja pakkimise ning sidumise kvaliteedi suhtes esitatavaid
noudeid.

3. jark

XXI. KEELTE JA TEHNILISE OMBLUSNIIDI TOOTMINE
1. KEELTETOOLINE

Too iseloomustus. Sorteerib sooled voi soolteribad pikkuse, var-
vuse ja seinte tiheduse jargi. Kujundab antud kaliibri jargi muusi-
kariistade keeled ja asetab need taarasse (keelte liikide jargi).
Valmistab ette sidumisnoori ja seob ribade otstele silmused. Pis-
tab silmused puupulgakeste otsa, seab keeled sirgeks, tasandab
ribade otsad vastavalt antud pikkusele, seob silmuse teise otsa
kiilge, keerutab masinal, pistab kepi otsa ja annab keemiliseks
tootlemiseks. Tootleb keemiliselt muusikariistade ja tehnilisi-keeli.
Niisutab neid ammoniaagilahuses, desinfitseerib kahekordselt suit-
suga vdavlikambris ja neutraliseerib ammoniaagilahuses leotades.
Vidnab vilja ja eemaldab rasva kaustilise sooda ja vee lahuses.
Pleegitab, tootleb piiritusega, vadnab kuivaks ja desinfitseerib
suitsus. Tombab keeled raamile, keerutab vajadust modda neid
tdiendavalt tahenemis- ja kuivamisprotsessis.

Peab tundma: soolte seinte {ihtlase tiheduse tunnuseid ja var-
vust mitmesuguse kolaga pillikeelte jaoks.

5. jark

2. KEELTETOOLINE

Too iseloomustus. Loikab (ajab) eriseadise abil sooled pikuti
kaheks osaks. Laob ribad iiksteisest lahus taarasse. Jdlgib parema
(selja) ja vasaku (kohu) poole Giget eraldamist, nii et ei esineks
koverloikeid, sisseloikeid ega narmastumist. Kujundab ribad vas-
tavalt muusikariistade keele (omblusniidi) antud kaliibrile. Seob
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otstele noorist silmused ja keerutab keerutamismasinal. Kontrollib
keele kaliibrit mikromeetri abil. Tombab keeled raamidele, jdlgib
valjavenitamist ja pingutamist nende 16tvumist modda. Médarab
kindlaks keelte kvaliteedi ja sordi vastavalt varvusele, monoliitsu-
sele, vormi silindrikujulisusele, esinevatele kithmukestele, pragudele
ja 1abimoodu antud suurusest korvalekaldumise ulatusele. Médarab
mikromeetri abil kindlaks keele kaliibri. Olitab kvaliteedi, kaliibri
ja sortide jargi jaotatud keeled.

Peab tundma: soolte ettevalmistamise ja ribade vormimise,
keelte keerutamise ja pinguldamise reegleid; kindlaksmédratud._
kaliibreid ja keelte sorte.

4, jark
3. KEELTETOOLINE

Too iseloomustus. Viib sooled tookohale, loeb vilja maadratud
arvu punte ja peseb neid vannis. Teeb pundid lahti, leotab ammo-
niaagilahuses ja annab keemiaosakonda. Votab sooled ammoniaa-
gilahusest vélja, viib téokohale ja puhastab mustusest, lihaste ja
seroosse kile jadnustest. Paneb sooled vee-ammoniaagilahusesse,
puhastab teistkordselt ja annab Iohkiloikamiseks. Keerutab keeru-
tamismasinal reketikeelteks ja tehniliseks omblusniidiks vormitud
niidid. Kerib keeled (niidid) késikeripuul rongasteks ja seob kahest
kohast niidiga kinni. Tootleb tehnilist omblusniiti keemiliselt
(kalibreerib).

3. jark
4. KEELTETOOLINE

To6 iseloomustus. Tostab sooled voi valjaldigatud ribad parast |
leotamist anumast vilja ja annab tookohale, vaatab 1dbi ja puhas-
tab need loplikult lima, seroosse ja lihaste kelme jadnustest, paneb
ribad pikkuse jargi kokku, seob punti ja annab sorteerimiseks.
Seob keelte otstele sortide jiargi solmed ja véarvib need vastavalt
igale sordile kindlaksméaratud vérvi. Valib keelterongad vilja
varvuse ja viarvitooni jirgi, komplekteerib kindlaksmédaratud
arvust rongastest pakid ja seob need neljast kohast kinni. Mdodab
tehnilise omblusniidi pikkuse ja taarastab niidi.

; 2. jark
5. KEELTETOOLINE

Too iseloomustus. Moodustab soolteribade iiksikutest otstest
niidi. Vormib soolteribade kokkuseotud niidid {ihes lithikeste ots-
tega ja asetab kindlaksméaédratud mootmetega rennidesse. g

1. jar
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6. KEELTE LIHVIJA

Too iseloomustus. Votab keeled raamilt maha, kinnitab need
lihvimisseadise kiilge ja lihvib pimsskiviga. Lihvimisprotsessi
kestel hoorub keeli kriidiga. Madrab mikromeetri abil kindlaks
. keelte 1abimoodu. :

Peab tundma: muusikariistade keelte lihvimisreegleid, mitme-
suguste muusikariistade keelte kindlaksmaédratud 1abimoote ja mik-
romeetri kasutamise eeskirju.

a) Muusikariistade keelte lihvimisel — 6. jark;

b) reketikeelte ja tehnilise 6mblusniidi lihvimisel — 3. jark.

7. MUUSIKARIISTADE KEELTE KEERMETAJA

T6o iseloomustus. Kinnitab sirgekstommatud keeled keermeta-
misseadise kiilge. Punub keelte peale siidniidi, hobe- voi vasktraadi
keermed, nii et keermete vahel ei oleks vahesid. Kinnitab otsad ja
teeb keelte otstele siidist lukud. Lihvib keeli liivapaberiga. Kont-
rollib keermetatud keelte 14bimootu mikromeetri abil.

Peab tundma: tehnilisi tingimusi mitmesuguste manguriistade
keelte kola kohta; siidniidi ja hobe- ning vasktraadi kvaliteedi
suhtes esitatavaid noudeid.

6. jark
8. KEELTE JA TEHNILISE OMBLUSNIIDI KONTROLOR-VASTUVOTJA

Too6 iseloomustus. Kontrollib tootmisprotsessi iiksikute operat-
sioonide kdigus poolfabrikaatide ning valmistoodangu kvaliteeti.

Peab tundma: muusikariistade ja reketikeelte ning tehnilise
omblusniidi kohta kehtivaid standardeid ja tehnilisi tingimusi.

6. jark

XXIl. LAIATARBEKAUPADE TOOTMINE
I. KONTIDE JA SARVEDE SORTEERDA

Too iseloomustus. Korrastab ja sorteerib tarbekonte, sarvi ja
sorgu vastavalt kvaliteedile ja maédratud otstarbele. Vastavalt t66
organiseerimise tingimustele tostab vajaduse korral kondid kat-
lasse (paaki) ja aurutab neid kindlaksmaédratud reziimi kohaselt.

3. jark
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2. KONTIDE JA SARVEDE SAAGIUJA

T6o iseloomustus. Toimetab t66kohale ja saeb tarbekondid liis-
tudeks voi sarved rongasteks. Jaotab liistud mootmete ja otstarbe
jargi mitmesuguste tooteliikide valmistamiseks ja asetab eraldi
taarasse. A

Kdivitab, seiskab, puhastab ja olitab todpinki ning teritab
saed.

Vastavalt t60 organiseerimisele saeb vajaduse korral liistud
klotsideks ja leotab neid kuumas vees.

Peab tundma: kontide ja sarvede sorte ning kvaliteeti, nende
kolblikkust vastavate toodete valmistamiseks; kontide ja sarvede
ratsionaalse kasutamise reegleid, sae ulesseadmlst hammaste
rasamist ja teritamist; klotside mootmeid vastavalt nende otstar-
bele; ketassae konstruktsiooni ja toopingi kasutamise ning hoolda-
mise eeskirju.

5. jark

3. KONTIDE LOIKAJA

Too iseloomustus. Loikab kondid, sorad ja sarved késitsi peitli
abil voi spetsiaalnoaga otsa- ja kiiljeloigeteks.

Peab tundma: tooraine kvaliteeti, 1oikamise tehnoloogiat, toor-
aine aurutusastet; 16ikeriistade teritamise ja ihumise ning tooraine

ratsionaalse kasutamlse eeskirju.
4. jark

4. KONDI- JA SARVETOODETE FREESIJA

Too iseloomustus. Tootleb frees-treipinkidel ja lihvimiskdiadel
kondiliistudest hambaharjade korpusi, heegelnoelu, lusikaid,
kamme ning muid kondi- ja sarvetooteid tehnilistes tingimus-
tes kindlaksméaratud mootmete jérgi.

Noopide tootlemisel margistab, treib siivendid noobiketta alu-
misse poolde ja 16ikab noobikujundi loplikult vélja pealtpoolt.
Kaivitab, seiskab, puhastab ja olitab t66pingid. Vastavalt t66
organiseerimisele teostab vajaduse korral margistamise ja lopliku
valjaloikamise operatsioonid lahus.

Peab tundma: kondist ja sarvest valmistatavate toodete stan-
dardi noudeid, kondi ja sarve omadusi, praagi tekkimise pohjusi
ja selle korvaldamise ning valtimise viise; kasutatavat Ioikeriista,
free51de teritamise ning ihumise reegleid; t66pingi to6tamise pohi-
motet, konstruktsiooni ning kasutamise ja hooldamise reegleid.
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a) Korpuste peade ja kaelte, hambaharjade, heegelnoelte, lusi-
kate ja teiste keerukate toodete freesimisel, samuti no6pide méargis-
tamisel ja véljaloikamisel — 4. jark;

b) hambaharja klotside ja teiste lihtsamate toodete freesimi-
sel — 3. jark.

5. PUURIJA

Too iseloomustus. Puurib hambaharjade klotsidesse ja nodpi-
desse vertikaalseid ja horisontaalseid auke. Reguleerib aukude
siigavusepiirajaid ja puurib jargimooda kolm-neli rida auke. T66-
tab puurimise ning poosaste sissetombamise poolautomaadil.

Peab tundma: toopingi konstruktsiooni, todtamise printsiipi,
ekspluateerimise ja hooldamise reegleid, materjali omadusi, kvali-
teeti ja sorti; puuride asetamise reegleid ja mitmesuguste puuri-
dega puurimise tehnikat; puurimise ning poosaste sissetombamise
poolautomaadil to6tamise reegleid.

a) Noobiaukude (silmade) puurimisel — 3. jark;

b) vertikaalpuurimisel — 4. jark;

¢) horisontaalpuurimisel poolautomaadil ja toctamisel puuri-
mise ning poosaste sissetombamise poolautomaadil — 5. jark.

6. KONDITOODETE PLEEGITAJA

To6 iseloomustus. Valmistab vesinikiilihapendi lahuse, paneb
kontidest valmistatud esemed paak1 asetab selle keevaveekatlasse
ja keedab kindlaksméaratud reziimi kohaselt.

Valmistab keedukatlas keemilise lahuse, paneb nodbid lahu-
sesse, soojendab iiles ja keedab, kuni tooted omandavad vajaliku
valge tooni, votab vilja, kuivatab kuivatis ja annab sorteerimi-
seks.

Vastavalt tootmise organiseerimisele hoorub vajaduse korral
noope, paneb need trumlisse, puistab iile tellisepuru ja liivaga voi
pimsskivi ja puitkuubikutega ning valab iile vee. Kéivitab ja seis-
kab trumli ning peseb parast to6tlemise l1oppu n6obid puhta veega.

Korvaldab noopidest bensiini voi nuuskpiiritusega rasva. Silub
taiendavalt n6ope trumlis, lisades parafiini ja saepuru.

Peab tundma: kontide omadusi ja sorte, lahuste retseptuure ja
nende koostamise reegleid, katla (paagi, trumli) taitmise piire;
reegleid ja tunnuseid, mille jargi maaratakse kindlaks pleegitamise
(sileduse) kvaliteet ja valmidus.

4, jark
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7. SARVPLAATIDE OGVENDAJA JA PRESSIJA

To6 iseloomustus. Soojendab sarverongad tulekoldel voi gaasi-
pliidil. Puhastab pealispinna, 6gvendab paksuse jargi plaadipinna.
Soojendab teistkordselt ja pressib kasipressil.

Xaladuse korral loikab sarved rongasteks ja votab valja sarve-
kondi

Peab tundma: sarve kvaliteedi suhtes esitatavaid noudeid, peh-
menemise astet, 6gvendamise tehnoloogiat ja pressi korrastamise
reegleid.

5. jark
8. SARVETOODETE KLOTSIDE VALJALOIKAJA

To6 iseloomustus. Saeb ketassael kammide ja teiste toodete
jaoks sarvplaadist vélja vajalikes mootmetes klotsid.

Peab tundma: sarvede omadusi, véljasaagimise viise, plaatide
kindlaksmédaratud mootmeid vastavalt toote liigile; sae konstrukt-
siooni ning teritamise viise.

4, jark

9. PIIDE SISSELOIKAJA

Too6 iseloomustus. Kinnitab klotsi kruustangide vahele, maarib
oliga, liikkab ketassae ette ja 10ikab sisse ettendhtud tihedusega
piid, valtides viltuloikeid.

Vastavalt tootmise organiseerimisele teeb vajaduse korral koiki
kammide valmistamisse puutuvaid toid.

Peab tundma: sae asetamise ja reguleerimise reegleid vastavalt
loigatavate piide tihedusele ja sligavusele. 4. §ark

‘ . jar

10. KAMMIPIIDE TERITAJA
Téo iseloomustus. Teritab kammipiisid spetsiaalmasinal.
3. jark
11. KONTIDE JA SARVEDE TREIAL

Too iseloomustus. Treib treipingil sarvedest ja kontidest too-
teid, annab neile standardi nouete kohase mitmesuguse keeruku-
sega vormi. Vastavalt tootmise organiseerimisele freesib, puurib,
margistab, lihvib ja poleerib vajaduse korral luu- (kondi-) ja sarve-
tooteid, loikab need véilja ja teeb 1oplikult valmis.
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Peab tundma: treipingi konstruktsiooni, kondi ja sarve oma-
dusi, praagi liike ning selle viltimise abinousid; Sabloonide val-
mistamise reegleid, jooniseid ja eskiise; loike- ja kontrollmaote-
riistade kasutamist, loikeriistade teritamist ja ihumist.

a) K(Ie(erukate detailide valmistamisel korgemate sortide jaoks
— 6. jark; e

b) keskmise keerukusega toodete (sigaretipitsid, viled jne.)
figuurse tootlemise puhul — 5 jark;

c¢) klotsi lihtsama tootlemise puhul — 4. jéark.

12. SARVE- JA KONDITOODETE LIHVIJA-HOORUJA

Too iseloomustus

a) Lihvimismasinal Lihvib lihvimismasinal sarve- ja
kondi- (luu-) tooteid (kuivalt vo6i mérjalt).

Koostab marja lihvimise tarvis lahuse, maarib lahust tootele voi
kalevist ketasseibile (kéiale).

b) Ajamipingil Paneb seenekujulise noobi aasa pihtidesse
ja lihvib liivapaberiga.

¢) Hoorumistrumlis. Puistab kuivatatud noobid koos
talgi ja saepuruga hoorumistrumlisse. Kéivitab ja seiskab trumli
ning lihvib.

Vajaduse korral peseb sarve- ja konditooteid.

a) Lihvimismasinal (kuivalt voi mérjalt) lihvimisel — 5. jark;

b) smirgelkéial:

1) sarvplaatide lihvimisel kammikuju andmiseks — 5. jark;

2) kondiliistude lihvimisel hambaharjavarte ja teiste toodete
jaoks — 4. jark;

c) ajamipingil liivapaberiga lihvimisel — 4. jark;

d) hoorumistrumlis lihvimisel — 3. jark.

13. SARVE- JA KONDITOODETE POLEERIJA

To6 iseloomustus. Koostab lahuse, maarib perioodiliselt seda
tootele voi poleerimiskédiale. Poleerib marjalt voi kuivalt, késitsi
voi poleerimismasinal.

Puhastab ja 6litab masinad ning korvaldab korratused nende
t6os. Vajaduse korral lihvib teistkordselt.

Peab tundma: té6pingi konstruktsiooni, tootamise pohimotet,
kasutamise ja hooldamise reegleid; poleerimiskdiade monteerimist
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toopingile; toodete poleeritud pinna kvaliteedi suhtes esitatavaid
noudeid ja kvaliteedi kindlaksméadramise reegleid.

a) Masinaga poleerimisel — 4. jark;

b) kaésitsi poleerimisel — 3. jark.

14.- SARVE- JA KONDITOODETE PESIJA

Too iseloomustus. Peseb tooteid voolavas vees, hoorub neid
harjaga ja eemaldab lihvimisest jdanud tolmu. Kuivatab ventilaa-
tori ees ja annab poleerimiseks.

2. jark

15. SARVELAASTUDE JAHVATAIJA

Too iseloomustus. Toimetab tookohale ja jahvatab kividega
veskis laastud pulbriks.
Peab tundma: kivide seadmist ja mitmesuguste toodete jaoks
ettendhtud jahvatise peenust.
4, jark

16. SARVEPULBRIST TOODETE PRESSIJA

To6 iseloomustus. Puistab pulbri pressivormidesse, asetab vor-
mid pressi alla, kdivitab ja seiskab pressi ning pressib sarvepulb-
rist tooteid. Votab pressi lahti, votab sealt vdlja valmistooted ning
paneb taarasse. Puhastab ja olitab masina.

Peab tundma: hiidropressi konstruktsiooni ja to6tamist; oskama
pressi kokku panna ja lahti votta, hoida kindlaksmédaratud rohku,
temperatuuri ja pulbri niiskust.

4. jark

17. PRESSPULBRIST TOODETE POLEERIJA

Too iseloomustus. Maadrib pimsskivi-mastiksit poleerimiskaiale,
pimsib ja poleerib presspulbritooteid. Kéivitab ja seiskab masina
ning puhastab ja olitab seda.

3. jark

18. SARVEST JA KONDIST (LUUST) KUNSTITOODETE NIKERDAJA

T66 iseloomustus. Valmistab ette materjali ja instrumendi. T66-
tab vilja mudelid ja valmistab sarvest ja luust kunstitooteid. Teeb
kunsti-, skulptuurreljeefseid ja peennikerdustoid ning lihvib, polee-
rib ja monteerib kokkupandavaid tooteid.
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Peab tundma: koiki luu- ja sarvenikerdustoode vorme ja tehni-
kat.

a) Keerukate korge kunstivdartusega toodete ja koikide massi-
toodete uute mudelite iseseisvalt védljatootamisel ja valmistamisel
— 6. jark;

b) keerukate korge kunstivddrtusega toodete valmistamisel
koopiate jargi ja koikide massitoodete valmistamisel — 5. jéark;

c) lihtsate kunsti-massitoodete valmistamisel — 4. jark;

d) todoperatsioonide tditmisel iiksikute lihtsate detailide ja
lihtsa tootmistehnika toodete valmistamisel — 3. jark.

19. HARJASTE JA KARVA SORTEERIJA

Too iseloomustus. Valib ja sorteerib harjaseid, sabajohvi, lakku,
sooni, karvu (védrvuse ja sordi jargi), kogub puntidesse ja seob
nooriga kinni. Vastavalt t66 organiseerimisele peseb vajaduse kor-
ral kolblikud harjased ja karvad kuuma vee ning seebiga puhtaks,
laotab need plaatidele kuivama ja 16ikab pundid kéddridega iihe-
tasaseks.

Peab tundma: harjase- ja karvasorte, tehnilisi tingimusi ja sor-
teerimise viise olenevalt sellest, missuguste toodete valmistamiseks
need médratakse.

4. jark

20. HARJASTE JA KARVA KAMMIJA NING VILLA KRAASIJA

Too iseloomustus. Sorteerib harjased (karvad) véarvuse ja
pikkuse jargi, kammib ja eemaldab ebaiihtlase virvusega karvad.
Paneb vitstest korvi ja annab pesemisele.

Kraasmasinal to6tamisel annab masinale ette villa, lahutab ja
paneb selle transportéorile. Kéivitab ja seiskab kraasmasina, jil-
gib villa etteandmist valtsidele, votab villa trumlilt maha ja annab
tdiendavaks kuivatamiseks.

3. jark

21. KARVA PESIJA JA SORTEERIJA

To6o iseloomustus. Toimetab karvapundid todkohale, paneb
paaki (torde, vanni) ning valab peale seebivee. Reguleerib auru
juurdevoolu ja tootleb kindlaksméaratud reziimi kohaselt.

Pirast keetmist loputab karvad 14abi, sorteerib need pikkuse ja
véirvuse jargi ning kammib 1dbi kammil. Seob karvad puntidesse
ja asetab kuivatisse.

3. jark
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22. HARJASTE PLEEGITAJA

Too iseloomustus. Valmistab ette soodalahuse ja paneb harja-
sed likku. Loputab harjased ja valab vee dra. Peseb harjased see-
biga ja loputab neid kaks korda puhtas vees. Paneb puhtad harja-
sed paaki, valab peale perhiidrooli- voi nuuskpiirituselahuse, regu-
leerib auru juurdevoolu ja pleegitab. Loputab harjased puhtas vees
ja annab kuivatamiseks. :

Peab tundma: harjaste kvaliteeti ja omadusi; pleegituslahuse

- koostist ja paagi tditmise piiri.
4. jark

~

23. HARJASTE KUIVATAJA JA KARASTAJA

Too iseloomustus. Kogub pleegitatud harjased puntideks, kam-
mib kammil 14bi, 166b tiitikale ja ladvale, seob puntideks, karastab
ja kuivatab kuivatusahjus. Pérast karastamist kammib harjaseid,
166b tiiiikale ja ladvale ning méhib puntidesse teistkordseks karas-
tamiseks. Kammib pérast teistkordset karastamist, segab segi ja
166b vélja peened harjased, votab vélja ebaiihtlase varvusega kar-
vad, 1606b tiiiikale ja ladvale, paneb kokku puntideks, seob nddriga
kinni ja loikab pundiloikajal tihetasaseks.

4, jark

24. SEGAJA

Too iseloomustus. Loikab harjasepundid mootmete jargi lahti.
Segab mitmevérvilised, kuid iihe tooniga harjased segi.
Peab tundma: tehnilisi tingimusi ja sama vérvitooniga karvade
viljavaliku reegleid.
5. jark

25. LAIATARBETOODETE KLOTSIDE JA VARTE VALMISTAJA (TISLER)

Too iseloomustus. Saeb materjali ja tootab seda mdootmete
jargi ketassael, hoovel- ja treipingil, puur-, frees- ja lihvimismasi-
natel voi kasitsi, katab lakiga klotsid ja mitmesuguste laiatarbe-
toodete varred.

Peab tundma: metsamaterjali omadusi, sorte, defekte ja sobi-
vust ettendhtud toodete valmistamiseks, lGikeriistade teritamis-
nurki ja profiile; jooniste, eskiiside ja mudelite jargi toodetele vas-
tava kuju andmise reegleid; 16ikeriistade ihumist ja teritamist ning
mooteriistade kasutamist.

4. jark
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26. POOSASTE SISSETOMBAJA

Too6 iseloomustus

a) Kdsitsi to6tades. Teeb harjapuu (klotsi)vees marjaks.
Hoorub niidi vahaga sisse ja paneb selle 1dabi harjapuu alusklotsi
stivendi. Tombab heegelnoelaga niidi vertikaalaukudest jarjestikku
labi ja moodustab silmused. Paneb harjase-(karva-)poosa silmu-
sesse ja tombab haljaklotu aukudesse.

b) Masinal t66tades. Panebharjase-(karva-)pundid jar-
jestikku stantsimismasina klambrite vahele, asetab klotsid pigistus-
padrunisse harJaste (karvade) sissevotmiseks. Kéivitab ja seiskab
masina, puhastab ja olitab selle, vahetab néela, reguleerib ja k01
valdab defektid t6otamisel.

Peab tundma: aukude ldbimootu, vajalikku harjaste voi kar-
vade hulka; harjase- voi karvapoosaste véljavalimist (vastavalt
aukude suurusele) ja nende kinnitombamist.

4. jark

27. HARJASELOIKAJA (KARVALOIKAJA)

Too iseloomustus. Loikab kddridega voi mehaanilisel 1oikamis-
seadisel moodu jargi maha ebaiihtlased karvad ja harjased, pida-
des kinni harja vormist. Katab vajaduse korral otsad parafiiniga.
Eraldab harjad sortide viisi ja seob nooriga pakkideks.

Peab tundma: harjade suhtes esitatavaid tehnilisi tingimusi ja
harjade otstarvet; toopingi konstruktsiooni ja kasutamise ning
hooldamise eeskirju.

a) Mehaanilisel 16ikamismasinal tootamisel — 4. jark;

b) kasitsi kddridega tootamisel — 3. jéark.

28. LABAKINNASTE KUDUJA

Too6 iseloomustus. Votab kuivatist vastu villa, viib téokohale,
ketrab virtnaga 16nga, koob kindaid ja annab need lattu.

3. jark

29. ISOLEERPLAATIDE VALAJA

Too iseloomustus. Valmistab isoleerplaatide valamiseks ette
massi vastavalt antud retseptuurile. Valab massi vormidesse,
paneb need kuivatuskambrisse ja votab sealt vélja. Votab plaadid
vormist vélja ja laob virna.
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Peab tundma: massi koostamise retseptuuri, isoleerplaatide kui-
vatamise reZiimi ja seadmete kasutamise ning hooldamise reeg-
leid.

a) Massi ettevalmistamisel — 5. jark;

b) vormidesse vidljavalamisel ja kuivatamisel — 4. jark.

30. NOOPIDE, HELMESTE JA TEISTE LUUST (KONDIST) NING SARVEST
VALMISTATUD TOODETE JA POOLFABRIKAATIDE SORTEERIJA

Too iseloomustus. Viib  poolfabrikaadid tockohale, sorteerib
need ja eraldab praagi. Mdarab valmistoodete sordi. Valib helmed
vdlja antud fassongi ja niitide mootmete jargi, ajab helmed niidi
otsa ja kinnitab lukud «meres6lmega» niidi otste kiilge. Puhastab
vajaduse korral n6opide voi helmeste augud (silmad), arvestab
tooteid ja pakib need karpidesse.

a) lluasjade sorteerimisel — 4. jark;

b) noéopide ja teiste toodete sorteerimisel ning helmeste vali-
kul — 3. jark;

c) poolfabrikaatide sorteerimisel — 2. jark.

31. LAIATARBETOODETE MARKEERIJA

T66 iseloomustus. Viib harjaklotsid ja teised tooted tockohale,
valmistab tootamiseks ette stantsi (templi), paneb sisse vajalikud
markeerimismérgid ja 160b need hambaharjade ning teiste toodete
klotsidele.

2. jark
32. VALMISTOODETE ARVESTAJA JA PAKKIJA

Too iseloomustus. Toimetab valmistooted, pakkematérjali ja
taara tookohale. Loeb tooted iile, pakib vajaduse korral paberisse,
asetab karpidesse, kleebib peale etiketid vo6i markeerib trafareti
abil, seob nodri timber ning annab lattu. Kasutab néépide lugemi-
seks arvestustahvlit.

2. jark
XXIII. LIIMI TOOTMINE
1. TOORAINE VASTUVOTJA

Too iseloomustus. Laadib kondid voi pehme tooraine veoauto-
delt maha ning paneb kondid purustusmasinate punkrisse. Laadib
kondid vo6i pehme tooraine vagonettidesse, votab vélja liimiks
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kolbmatu tooraine ja korvalised esemed (priigi, tellised, metalli).
Vajaduse korral tostab vagonetid telferi abil iiles ja kallab kondid
purustusmasina vastuvotupunkrisse.
1 Peab tundma: liimi tooraine tunnuseid ja toste- ning transpor-
diseadjste kasutamise eeskirju.
4. jark
2. KONTIDE SORTEERIJA

To6 iseloomustus. Sorteerib sissetulnud kondid anatoomiliste
tunnuste jargi, eemaldab korvalised esemed ja paneb kondid lattu
kuhilatesse. Eemaldab kontide sorteerimisel purustusmasina trans-
portooril korvalised esemed, koristab need tookohalt dra.-ja valvab
selle jdrele, et purustusmasinasse ei satuks metalli ega teisi ese-
meid, mis voiksid purustusmasinat vigastada. Votab tarbekondid
lindil védlja edasi tootlemiseks, viib need tsehhist dra ja annab
kaaluga iile.

3. jark

3. KONTIDE PURUSTAJA

Too iseloomustus. Laadib kondid vagonettidest punkrisse ja
tostab punkrist iihtlaselt purusti transportoorile. Raiub enné purus-
tamist luukered, selgrood ja jdmedad liigesed katki. Kaivitab ja
seiskab. purustusmasina, elevaatori ja transportoori esma- ja teist-
kordsel kontide ja rasvavaba kondisomeriku peenendamisel. Jalgib
purustusagregaadi t66d, kontide iihtlast jaotust transportdorlindil,
kontide sortimenti, ldhtematerjali koostamist ning sorteerimisel
korvaliste esemete eemaldamist.

Peab tundma: purustusagregaadi konstruktsiooni ja kasutamise
eeskirju, kontide sortimenti, tehnilisi tingimusi, kontide purusta-
mise madra ning ldhtematerjali koostamist.

4. jark

Eraldi sooritamisel kuulub kontide kédsitsi raiumine voi purus-
tusmasina tditmine 3. jarku.

4. ELEVAATORITOOLINE

Too iseloomustus. Jalgib elevaatorite, tigude ja siirdetranspor-
tooride tood. Tostab kondid {ihtlaselt elevaatori koppadesse voi
tigudele. Jdlgib kontide iihtlast jaotamist ja laadimist punkritesse,
elevaatoritesse ja transportooridele, vdldib kontide takerdumist
transportooril. Puhastab elevaatori koppe ja transportéorlinte.

3. jark

6 — 7567 ' \ 81



5. EKSTRAKTORI TAITJA (TUHJENDAJA)

To66 iseloomustus. Liilitab transportoorid sisse ja vilja, jalgib
purustatud kontide Giget ja {ihtlast jaotust lindil. Suunab kondid
vastavalt sortimendile punkritesse ja ekstraktoritesse. Laadib eri-
seadiste abil kondid punkritest ekstraktoritesse. Vajutab kondid
aparatuuri paremaks drakasutamiseks ekstraktorites kokku. Tos-
tab kuuma rasvavaba kondisomeriku kangi, harki voi teisi vasta-
vaid abinousid kasutades ekstraktorist vidlja platvormile ja sealt
rappeltransportdorile edasi toimetamiseks jargnevale tootlemisele.

Peab tundma: ekstraktorite konstruktsiooni, elektriseadmete,
instrumentide ja metallinventari tuleohtlikes tingimustes kasuta-
mise eeskirju.

3. jark

6. EKSTRAKTORITOOLINE

Too iseloomustus. Avab ja suleb ekstraktorid, drastab vastavalt
tehnoloogilisele instruktsioonile bensiiniga kontidest rasva. Jélgib
bensiini oigeaegset juurdevoolu, kondensaatorite, deflegmaatorite,
vee-eemaldamise seadmete ja tsehhi muu aparatuuri normaalset
tootamist. Tiithjendab ekstraktori mistsellist ja bensiinist.

Miéirab kindlaks kontidest rasva drastamise protsessi loppe-
mise. Vastutab rasvavaba kondisomeriku kvaliteedi, aparaadi joud-
luse drakasutamise, bensiini ja aurukulu suhte eest.

Peab tundma: rohu all ja tuleohtlikes tingimustes todtavate
aparaatide teenindamise tingimusi, auru-, bensiini-, vee- ja rasva-
kommunikatsioonide skeeme, juhtimise ning mooteriistade kasuta-
mise eeskirju.

6. jark

Tooprotsessi osalisel sooritamisel voi kellegi juhfimisel toota-
des — 4, jark.,

7. DESTILLEERIJA-RAFINEERIJA

Too iseloomustus. Teostab destillaatorites bensiini utmist ras-
vast. Juhib tehnilise rasva rohu all edasisaatmist kogumisanuma-
tesse (selitamisnoudesse). Puhastab ja pleegitab rasva vaivel-
happe abil. Vastutab tehnilise rasva standardist, vaddvelhappe,
auru ja vee suhtelistest kulunormidest kinnipidamise eest. Votab
vastu vddvelhappe ja peab selle kulu arvestust.

Peab tundma: tehniliste rasvade standardeid; rohu all téétava
aparatuuri teenindamise eeskirju, hapmkukmdlate ja tsentrifu-
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gaalpumpade ning miirgiste kemikaalide kasutamise eeskirju; moo-
teriistade konstruktsiooni ja kasutamise eeskirju.

6. jark

Tooprotsessi osalisel sooritamisel voi kellegi juhtimisel toota-
des — 4. jark.

8. KONDISOMERIKU POLEERIJA

To6 iseloomustus. Poleerib kondisomerikku ja jdlgib ning regu-
leerib selle iihtlast juurdevoolu poleerimistrumlisse. Kéivitab ja
seiskab mehhanisme ning jdlgib kondisomeriku juurdetulekut eda-
siseks tootlemiseks.

Peab tundma: poleerimistrumlite konstruktsiooni ja teeninda-
mise eeskirju, tooraine omadusi ja poleeritud kondisomeriku kvali-
teedi suhtes esitatavaid noudeid.

4. jark
9. LAMMASTIKUJAATMETE SOELUJA ;

Too iseloomustus. Sorteerib ja soelub 1dbi kondisomeriku jaat-
med, puistab taarasse, pakib ja paneb virna. Annab kondisomeriku
suured killud teistkordseks purustamiseks. Kaivitab ja seiskab
buratsoela ning jdlgib seadmete korrasolekut.

Peab tundma: buratsoela konstruktsiooni ja seadmete kasuta-
mise eeskirju.

3. jark
10. DIFUUSORI TAITJA (TUHJENDAJA)

Too iseloomustus. Liilitab tiditeagregaadi sisse ja vilja, kont-
rollib difuusorite korrasolekut kondisomeriku vastuvotuks. Jalgib
kondisomeriku iihtlast jaotamist transportéoril ja jaotab. selle
difuusorite vahel vastavalt otstarbele (liimi voi Zelatiini tootmi-
seks). Laadib aurutatud kondid terasvarva abil difuusorist roobas-
tee vagonettidesse voi porandakdarudesse ning annab ette telferile.

Peab tundma: vastavalt otstarbele kondisomeriku kvaliteedi
suhtes esitatavaid noudeid ja difuusoriosakonna to66 skeemi.

3. jark
11. DIFUUSORITOOLINE
To6 iseloomustus. Juhib kondisomerikust réhu all liimi vélja-

votmise protsessi difusiooni mitmefaasilise skeemi jargi kooskolas
tehnoloogilise instruktsiooniga. Jilgib temperatuuri ja reguleerib
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auru survet. Valab liimipuljongi kogumisanumatesse. Vastutab
liimi kvaliteedi ja aparatuuri joudluse drakasutamise eest.

Peab tundma: valktooraine to6tlemise isedrasusi, rohu all t166-
tavate seadmete teenindamise eeskirju, mooteriistade, auru-, vee- ja
puljongikommunikatsioonide ‘konstruktsiooni, kasutamise ja juhti-
mise eeskirju, auru ja vee kulunorme.

6. jark

12. VAAKUUMAPARAADI TOOLINE

Too6 iseloomustus. Juhib kahe-kolmekorpuselistes vaakuumapa-
raatides puljongi aurutamise protsessi kuni kindlaksmiaratud
kontsentratsioonini. Votab vastu puljongi, jalgib selle iihtlast vala-
mist vaakuumaparaatidesse. Reguleerib auru juurdevoolu, jilgib
temperatuuri ja horenemist vaakuumaparaatide korpustes. Pumpab
kalleri edasi gaseerimistortesse.

Peab tundma: mitmekorpuseliste vaakuumaparaatide auru-,
ohu- ja veekommunikatsioonide konstruktsiooni ja juhtimise
skeeme mitmefaasiliste tehnoloogiliste tsiiklite puhul, vaakuum-
pumpade konstruktsiooni ja kasutamise eeskirju.

6. jark

Tooprotsessi osalisel sooritamisel voi kellegi juhtimisel téota-
des — 4. jark.

13. LIIMI GASEERIJA

Too iseloomustus. Votab kalleri vaakuumaparaatidest vastu
gaseerimistortesse. Korraldab ja reguleerib vaivliahjude t6od, kai-
vitab, seiskab ja jdlgib kompressorite t66d. Juhib kalleri véddvel-
anhiidriidiga konserveerimis-, pleegitamis- ja selitamisprotsessi.
Jalgib torte digeaegset pesemist ja kalleri védljavalamist. Vajaduse
korral gaseerib kuivatuskanaleid.

Peab tundma: vaidvli kasutamisgormi ja iga torre gaseerimis-
reziimi olenevalt kalleri kontsentratsioonist; teenindatavate komp-
ressorite ja ahjude konstruktsiooni, nende kasutamise eeskirju ja
tooreziimi.

' 5. jark
14. KALLERI VALJAVALAJA

Too iseloomustus. Valab kindlaksméaératud kontsentratsiooni ja
venivusega kalleri (liimivedeliku) tiinnidesse, kaalub, markeerib
ja annab lattu. Peab taara ja liimi arvestust. Puhub liimitorus-
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tiku auruga ldabi. Valab kalleri -Zelatiinilaudadele voi vormidesse,
pidades kinni standardiga kindlaksmaaratud kihi paksusest. Vas-
tutab liimi vahuta viljavalamise eest.
Peab tundma: kalleri riknemise tunnuseid ja laboratoorsete
analiiliside nditajaid.
3. jark
15. LIIMI KALGENDAJA

To6 iseloomustus. Jédlgib jahutussiisteemi, laudade ja riiulite
korrasolekut, reguleerib jahutusvee juurdevoolu, jalgib kalleri
oigeaegset viljavalamist kalgendamislaudadele voi vormidesse ja
jahutamist. Peseb vorme ning laudu ja koristab jadtmed eraldi
torde. Vastavalt tootmise organiseerimisele valab vajaduse korral
kalleri vormidesse (laudadele) voi tiinnidesse, nihutab jahutamis-
protsessi ajal vorme edasi ja annab neid ette 16ikamismasinale.

3. jark
16. KALLERI LOIKAJA

Too iseloomustus. Loikab kalleri kalgendamislaual voi vormi-
dest valjavotmisel kindlaksméaratud suurusega tahvliteks. Valmis-
tab enne tahvliteks loikamist vajaduse korral ette soojaveevanni
(paagi), soojendab vorme, votab kalleri vormist vélja ja paneb
selle kiilmaveevanni. Loikab mitmesugust siisteemi loikamismasi-
naga voi kasitsi traadi ning teiste vahenditega.

3. jark
17. LIIMI MAHAVOTJA JA LAJALILAOTAJA

Too iseloomustus. Toob tookohale vorgud ning tombab need
pingule. Votab 16igatud liimitahvlid laualt v6i vormidest ning
laotab vorgule laiali. Seab vorgud vagonetiraamile ja toimetab
kuivati juurde. Vastavalt tootmise organiseerimisele valmistab
vajaduse korral kuivliimi jaoks ette taara, votab liimitahvlid vor-
gult, sorteerib need varvuse, vormi ja niiskusesisalduse jargi.
Nihutab liimi vorkudel koomale, paigutab vagonettidele ja viib
jarelkuivatamisele. Paneb kuiva liimi taarasse ning saadab pee-
nendamisele voi pakib ja annab lattu.

Vastutab liimi korraliku (deformeerumatult) mahavotmise eest
kalgendamislaudadelt voi vormidest vidljavotmisel ja vorkudele
laialilaotamisel.

3. jark

Eraldi sooritamisel kuulub vorkudelt liimi mahavotmine
2. jarku.
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18. KUIVATI TAITJA (TUHJENDAJA)

Too iseloomustus. Liikkab liimivagonetid lifti juurde, lifti juu-
rest dra ja toukab kuivatisse. Paigutab kuivatis vagonette teisale
ja likkab need sealt vidlja lifti ette kuiva liimi mahavotmiseks.
Vastavalt t00 organiseerimisele korjab vajaduse korral liimivor-
gud kokku ja toimetab jdrelkuivatamisele.

3. jark

19. LIIMI KUIVATAJA

Too iseloomustus. Jédlgib liimi 16ikamist, vorkudele laialilaota-
mist ja vagonettidele asetamist. Reguleerib vagonettide laadimist,
nende asetamist ja iimberpaigutamist kuivatites. Reguleerib kui-
vatites temperatuuri ja niiskust vastavalt kindlaksmaaratud rezii-
mile, kdivitab ja seiskab kalorifeerid ja ventilaatorid, jdlgib nende
tootamist ja peab tootmisZurnaali. Mddrab kindlaks kuivatusprot-
sessi 10pu ja annab kuiva liimi edasisele tootlemisele. Valdib
liimi sulamist vorkudel ja tahvlite hallitamist. Vastavalt tootmise
organiseerimisele peseb vajaduse korral vorke desinfitseerimis-
vahenditega.

Peab tundma: liimi standardit ja omadusi vastavalt ldhtetoor-
ainele; mooteriistade kasutamise eeskirju.

5. jark
20. KUIVLIIMI JA TEHNILISE ZELATIINI PEENENDAJA

Too iseloomustus. Eraldab korgendatud niiskusesisaldusega
tahvlid, peenendab kuiva liimi (Zelatiini) masinal ja soelub selle.
Paneb peenendatud liimi (Zelatiini) taarasse, kaalub ja annab
lattu, peab peenendatud liimi (Zelatiini) kohta arvestust. Kéivi-
tab ja seiskab peenendamistransportoori, soelumismasina, puhas-
tab seadmed, oOlitab mehhanisme ja korvaldab rikked.

Peab tundma: peenendamismasina konstruktsiooni ja kasuta-
mise eeskirju, kuivliimi (Zelatiini) standardit, liimi (Zelatiini)
korgendatud niiskusesisalduse kindlaksmédaramise eeskirju.

3. jark
21. KUIVATUS-JAHVATUSOSAKONNA KRAANA- JA TELFERITOOLINE

Too iseloomustus. Tostab aurutatud kontidega laaditud vago-
netid 15—20 meetri korgusele punkri ette, kummutab vagoneti ja
puistab kondid punkrisse edasiseks tootlemiseks. ¢

3. jark
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22. AURUTATUD KONTIDE KUIVATAJA

Too iseloomustus. Kiivitab ja seiskab kuivatusagregaadi. Jal-
gib iihtlast kontide jaotamist punkrites. Reguleerib aurutatud kon-
tide kuivatustrumlisse lisamist. Jdlgib kuivatustrumlite t66d, vas-
tutab kuivatusagregaadi korrasoleku eest, jdlgib ja reguleerib
gaaside temperatuuri.

Peab tundma: aurutatud kontide kuivatamise reZiimi, niiskuse-
sisalduse kindlaksmédédramise ja mooteriistade kasutamise ees-
Kirju. '

4, jark
23. AURUTATUD KONTIDE KUULVESKIS JAHVATAJA

Too iseloomustus. Kéivitab teo ja veski, reguleerib kuivatatud
kontide juurdeandmist veski punkrisse ja jalgib kontide jahvata-
mist. -Asetab kohale soelad ja vahetab neid. Paneb taara veski
jahutoru alla ja jdlgib jahu kogunemist.

Peab tundma: kuulveskite konstruktsiooni ja kasutamise ees-
kirju; jahvatuse standardit ja kvaliteedi tunnuseid, niiskuse, kor-
valsegude olemasolu ja kondi-, sd6da- ning tehnilise jahu peenuse .
kindlaksméddramise eeskirju.

4. jark

24. LIIMI, KONDIJAHU JA KONDITOLMU PAKKUA

To6 iseloomustus. Valmistab ette pakkematerjali, kogub liimi
(tahvlid) raamidelt ja riiulitelt (pdrast kuivamist) kokku, sortee-
rib vérvuse, suuruse, vormi ja niiskuse jirgi. Pakib liimi sortide
jargi roguskkottidesse. Valmistab liimi ette, viib kondijahu pakid
(kaaluga 35—40 kg) tookohale, kleebib ettendhtud korras kinni ja
paneb virna. Riputab paberkotid punkritoru otsa, kaivitab, seiskab
kettiilekande ja teo, jédlgib koti tditumist kondltolmuga kaaluh
paki, kleebib kinni, paneb virna ja teeb sissekanded Zurnaali.

Vastavalt 166 organiseerimisele ombleb vajaduse korral kokku
roguskkotid (mittestandardse pikkuse puhul); markeerib pakid
trafareti abil, loeb pakid iile, ombleb valmistoodangu kotid, pakid
voi roguskkotid kinni ning seob kiilge lipikud. :

3. jark

Eraldi sooritamisel tarifitseeritakse allpool loetletud t66d jérg-
miselt:

a) roguskkottide kokku- ja kmmomblemme ning lipikute kulge
sidumine — 2. jark;

b) pakkide markeerimine, etikettide pealekleepimine ja iile-
lugemine — 1. jark.
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25. VORGUTOOLINE

Too iseloomustus. Parandab ja pinguldab vanu liimikuivata-
mise noorvorke, tombab raamile uusi ja remondib raame.

2. jark
26. GAASITAMISTORTE PESIJA

Too iseloomustus. Peseb ja puhastab gaasitamistorred. Eemal-
dab erimehhanismi abil kallerijddnused ja muu mustuse.

‘Peab tundma: gaasitamistorte pesemise ja puhastamise ees-
kirju ning mehhanismi kasutamist,

3. jirk

27. KASEIINI PEENENDAJA JA SORTEERIJA

Too iseloomustus. Sorteerib kaseiini sortide jargi ja laadib
peenendamismasinasse. Kiivitab ja seiskab agregaadi, reguleerib
selle t66d ning hoiab dra korvaliste esemete sattumise peenenda-
mismasinatesse. Teostab soela-analiiiisi. Peab peenendatud kase-
iini arvestust sortide viisi. Puhastab seadmed ja olitab mehhanis-
mid.

Peab tundma: kaseiini sorte, peenendamisagregaadi konstrukt-
siooni ja juhtimise skeemi, mooteriistade kasutamise eeskirju ja
peenendatud kaseiini soela-analiiiisi.

5. jark
28. KASEIINLIIMI KOOSTAJA

To6 iseloomustus. Valib teatud liimipartiide valmistamiseks
koostisosad, kaalub need ja segab kindlaksmdaratud retseptide
jargi. Peab tootmiszurnaali. Kdivitab ja seiskab elevaatori, sega-
mismasinad ja transportdorid, puhastab seadmed ja olitab mehha-
nisme. Tdidab segamismasinad, votab vilja valmistoodangu, taa-
rastab, kleebib peale etiketid, kaalub ja paneb partiide viisi kohale.

Peab tundma: segamismasinate konstruktsiooni ja kasutamise
eeskirju, retseptuure ja kaseiinliimi mitmesuguste sortide koostis-
osade segamise kestust.

6. jark

Too osalisel sooritamisel voi kellegi juhtimisel tootades —
4. jark.
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29. FLUORNAATRIUMI JA LUBJAPULBRI SOELUJA

Too iseloomustus. Toob kohale fluornaatriumi ja lubja. Laadib
fluornaatriumi peenendamismasinasse, lubja elevaatorikoppadesse.
Kiivitab tsentrifuugi, soelub lubja ja fluornaatriumi. Teostah
soela-analiiiisi. Korvaldab seadmete vdiksemad rikked.

Peab tundma: seadmete konstruktsiooni ja kasutamise ees-
kirju ning soela-analiiiisi teostamist,

3. jirk

30. LIIMIDE «SUNDEETIKON» JA «UNIVERSAAL-PRIIMA» KEETJA

Too iseloomustus. Taidab paagi kalleriga, segab vastavalt
kindlaksmdératud retseptuurile koostisosadega, reguleerib tempe-
ratuuri, jdlgib jahtumisprotsessi ja peseb ldbi kiilma veega. Votab
vastu kaseiini ja kampoli. Seab toovalmis torred ja segamisma-
sina. Reguleerib temperatuuri ja keedab vastavalt tehnoloogilisele
instruktsioonile. Pumpab liimi paaki ja valab tiinnidesse. Peab
Zurnaali, jalgib tooraine ja materjali kulutamist.ranges kooskolas
kinnitatud normide ja retseptuuriga, samuti ka auru- ja veekulu.

Peab tundma: retseptuuri ja valmistoodangu standardi nou-
deid.

6. jark

31. SILIKAATLIIMI APARAADI TOOLINE

Too iseloomustus. Keedab silikaatliimi pdorlevates voi statsio-
naarsetes autoklaavides kuni 6-atmosfdérilise rohu all. Reguleerib
vee ja auru juurdevoolu. Liilitab sisse mootorid, paneb silikaat-
tooraine autoklaavidesse ja jadlgib mooteriistade abil vedelklaasi
keemist. Votab siistemaatiliselt proove ja kontrollib kontsentrat-
siooni. Valmimisel valab liimi tiinnidesse ja tsisternidesse. Puhas-
tab autoklaavid ja kogumisanumad sadestusest. Peab liimitoo-
dangu ja liimivédljastamise arvestust.

Peab tundma: statsionaarsete ja poorlevate autoklaavide konst-
ruktsiooni, auru- ja veekommunikatsioonide skeeme ning réhu
all olevatel aparaatidel to6tamise eeskirju.

6. jark

Toode osalisel sooritamisel voi kellegi juhtimisel tootades —
4, jark.
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32. LIIMIPUDELITE PESIJA

To6 iseloomustus. Tdidab vanni veega, reguleerib auru juurde-
voolu ja soojendab vett, kannab pudelid toéokohale, paneb vanni,
peseb harjaga labi ja viib liimivillimise kohale.

2. jark

33. LIIMIVILLIMISE AUTOMAADI TOOLINE

Too iseloomustus. Reguleerib liimipudelite tditmise doseerimist,
kdivitab ja seiskab villimisautomaadi. Korrastab ja reguleerib
automaati, puhastab ja olitab masinat ning korvaldab véikesed
korratused toGtamisel. ;

Peab tundma: liimivillimise automaadi konstruktsiooni, kasu-
tamise ja hooldamise eeskirju, liimi omadusi, noudeid pudelite
moodu ja mahutavuse suhtes.

; 5. jark

34. LIIMIPUDELITE KORKUJA

Too iseloomustus. Korgib konveieril liimipudeleid kapslite voi

korkidega.
2. jark

35. PUDELIKAPSLITE STANTSUJA

To6 iseloomustus. Paneb pudeli suurusele vastavad kartong-

kapslid stantsimispingi matriitsi. Kaivitab ja seiskab pingi. Stant-

sib kapsleid. Puhastab ja o6litab masinat.
1. jark

36. KORKIDE LAKKIJA

To6 iseloomustus. Keedab kindlaksméaratud retseptuuri jargi
lakki voi sulatab kirjalakki. Votab konveierilt pudelid ja kastab
pudelikaela otsa lakisse (kirjalakisse), katab korgi lakiga (kirja-
lakiga) ja asetab pudeli konveierile. ;

2, jark
37. LIIMIPUDELITE ETIKETTIJA

To6 iseloomustus. Valmistab ette etiketid ja liimi, méarib eti-
ketid liimiga, kleebib pudelitele ning asetab pudelid konveierile.

1. jark
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38. LIIMIPUDELITE PAKKIJA

Téo iseloomustus. Votab konveierilt pudelid, kontrollib korki-
mise korralikkust, etikettide kleepimist, keerab pudelid paberisse,
asetab 30-—35 pudeli kaupa karpi, kleebib kinni ja viib kindlaks-
madratud kohta.

2. jark
XXIV. ZELATIINI JA TISLERILIIMI TOOTMINE
I. KANGE SOOLHAPPE (28—339%) VALJAVALAJA

Too iseloomustus. Valab kange soolhappe raudteetsisternidest
ja tsisternautodest vastuvotu-tortesse. Toimetab happe lahjenda-
misjaama, jdlgib happetorte, kommunikatsioonide ja aparatuuri
seisukorda. :

Vastutab seadmete ja aparatuuri dige kasutamise eest. Tootab
gaasimaskis. :

Peab tundma: soolhappe fiiiisikalisi ja keemilisi omadusi, sead--
mete konstrukt$iooni ja kasutamise eeskirju.

4. jark

2i TO?RA! NE SORTEERUJA

To6 iseloomustus. Sorteerib kondid anatoomiliste tunnuste
jargi. Votab vélja ja eemaldab korvalised esemed, alavaartuslikud,
roiskumistunnustega ja Zelatiini tootmiseks kolbmatud kondid.

3. jark
3. KONTIDE PURUSTAJA JA KALIBREERIA

Too iseloomustus. Tostab kondid kallaklinttransportoorile ja
teostab esmase purustamise kondipurustamismasinas. Toimetab
purustatud kondid elevaatoril rasvadrastamise (vee abil) aparaa-
tidesse ja purustab kondid teistkordselt haamermasinas: Kalibree-
“rib trumlis tooraine ettendhtud mootmete ja luukere osade jérgi.
Transpordib kaliibrite jargi sorteeritud kondid kéasikdrudes mat-
sereerimistorte juurde ja laadib tortesse demineraliseerimiseks.
Vastutab purustusmasinate, kalibreerimistrumli ja elevaatorite
kasutamise eest.

Peab tundma: kontide otstarvet kindlaksméddratud kaliibrite
ja luukere osade jargi olenevalt matsereerimise kestusest; masi-
nate kasutamise ja hooldamise eeskirju.

: 4.jark
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4. VEE ABIL KONTIDEST RASVA ARASTAMISE APARAADI TOOLINE

Too iseloomustus. Jilgib aparaatide iihtlast taitmist ja drastab
purustatud kontidest vee abil rasva vastavalt kindlaksmairatud
tehnoloogilisele reziimile. Valab rasva rasvapuhastustortesse.
Pumpab puljongid vastuvotutortesse, et neist utiilliimi aurutada.
Jahutab veega rasvavabu konte (somerikku). Tostab rasvavabad
kondid aparaadist pesemistrumlisse, peseb ja poleerib konte ning
tostab need trumlist vélja. Kogub rasva kanalisatsioonivorgu ras-
vapiiiide-seadistest.

Peab tundma: kontide rasvadrastamise reziimi ja Zelatiinollust
andvate ainete sédilitamist; seadmete kasutamise ja hooldamise
eeskirju.

5. jark

Tooprotsessi osalisel sooritamisel voi kellegi juhtimisel to6ta-
des — 3. jark.

5. KONTIDE MATSEREERIJA

Too iseloomustus. Valmistab kindlaksmaaratud kontsentratsi-
ooniga soolhappelahused, madrab areomeetri abil kindlaks lahuse
kanguse, reguleerib soolhappe juurdevoolu kontide matsereerimis-
tortesse, juhib kogu matsereerimise protsessi, happetorte tditmist
ja tithjendamist. Vajaduse korral segab, valab labitootatud leeli-
sed kanalisatsiooni voi erilistesse kogumisnoudesse ja jilgib
happe oiget tsirkulatsiooni patareides. Kogub lahuse pinnale ker-
kiva rasva, maarab kindlaks osseiini valmiduse valjatostmiseks ja
teeb vastava sissekande Zurnaali.

Peab tundma: matsereerimisprotsessi juhtimise eeskirju, osseii-
ni kvaliteedi kindlaksméaratud tunnuseid ja soolhappe kulunorme
matsereerimisosakonna seadmete, inventari ja kommunikatsioonide
kasutamisel.

6. jark

Tooprotsessi osalisel sooritamisel voi kellegi juhtimisel toota-
des — 4. jark.

6. RASVA RAFINEERIJA
T66 iseloomustus. Puhastab ja pleegitab tehnilist rasva. Té6t-
leb rasvapuhastustortes rasva vdaavelhappega, jdlgib rangelt tem-

peratuurireZiimi ja segab molaga késitsi torte sisu. Pumpab too-
deldud rasva rasvakogumisanumatesse.
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Peab tundma: rasva kvaliteedi tunnuseid ja sorte, tootlemise
tehnoloogilist reziimi, seadmete teenindamise eeskirju, ohu-, auru-
ja veekommunikatsioonide juhtimise skeeme.

4, jark

7. LUBJALAHUSE VALMISTAJA

To6o iseloomustus. Votab vastu lubja, laadib selle kisitsi vérs-
kelt kustutatud lubjalahise saamiseks aparaatidesse, kustutab
lupja, mddrab kindlaks lubjalahuse kontsentratsiooni ja tempera-
tuuri. Parboteerib lubjapiima kogujates surudhuga ja pumpab
tooraine lupjamisanumatesse. Puhastab perioodiliselt aparaati
mittelahustuvatest jadkidest.

Peab tundma: tehnoloogilist reziimi, aparatuuri kasutamise ja
hooldamise eeskirju, tooraine lupjamise lubjapiima kvaliteeti ja
lubja kulunorme.

5. jark

8. PEHME TOORAINE LOIKAJA JA SORTEERIJA

To66 iseloomustus. Sordib vilja Zelatiinollust andva nahakolu ja
tostab késitsi transportoorile (loikemasinal peenendamiseks). Pee-
nendab tooraine ja saadab koos lubjalahusega hiidrotranspordiga
lupjamistortesse. Vastavalt tootmise tingimustele peenendab pehme
tooraine parast esialgset lupjamist.

Peab tundma: Zelatiinollust andva tooraine sortimenti, tooraine
ja konserveeritud kemikaalide kédsitsemise, pehme tooraine iiles-
sulatamise ja pérast esialgset lupjamist peenendamise eeskirju,
seadmete kasutamise ja hooldamise eeskirju.

4, jark

9. TOORAINE LUPJAJA

Too iseloomustus. Transpordib vaakuumhiidrotranspordi teel
osseiini matsereerimistortest lupjamistortesse, valab pehme- ja
konditoorainega tdidetud lupjamisnoudesse varskelt kustutatud
lubjalahuse. Juhib kondi- ja pehmetooraine lupjamisprotsessi,
segab surudhu abil, saadab tooraine vaakuum-hiidrotranspordiga
voi késitsi iihest lupjamisnoust teise vastavalt iimberlupjamise
graafikule. Tiihjendab lupjamisnoud ja saadab tooraine vaakuum-
hiidrotranspordi teel kontrolleritesse pesemiseks. Valab ldbitoota-
tud lubjalahuse vélja, puhastab ja peseb torred, juhib lubjast
puhtakspestud tooraine vaakuum-hiidrotranspordi teel ja pumpad
abil keedukateldesse. :
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Peab tundma: temperatuurireziimi lupjamistortes, lubjalahuse
kontsentratsiooni ja kulunorme, lubjatud tooraine kvaliteedi suhtes
esitatavaid.noudeid ja tooraine keetmisele andmise aegu; vaakuum-
hiidrauliliste transpordiseadmete kasutamise ja hooldamise ees-
kirju.

6. jark

Tooprotsessi osalisel sooritamisel voi kellegi juhtimisel téota-
des — 4, jark.

Toode eraldi tegemisel kuulub lupjamisanumate sisu segamme
surudhu abil 3. jarku.

10. LUBJA VALJAPESIJA

Too iseloomustus. Peseb kontrollerites voi teistes aparaatides -
toorainest lubja veega vilja, doseerib soolhapet ja neutraliseerib
toorainet. Pleegitab vesinikiilihapendiga vo6i lubjapiimaga naha-
tooraine liigsest naatriumsulfiidist. Doseerib vesinikiilihapendit ja |
jélgib temperatuurireziimi.

Peab tundma: tooraine sordilisust, pesemise ja pleegitamise,
kemikaalide kasutamise ja seadmete késitsemise eeskirju.

4. jark
11. ZELATIINI (TISLERILIIMI) KEETJA

Too iseloomustus. Tdidab toorainega keedukatlad, juhib keet-
misprotsessi fraktsioonmeetodil, jdlgib puljongi kontsentreerimise
temperatuurireziimi, koostab puljongi tootmispartiid, valmistab
vadvlishappe lahuse ja konserveerib puljongi. Madrab kindlaks
puljongi valmiduse astme ja suunab puljongi kogumlsanumatesse

Peab tootmiszurnaali.

Peab tundma: keetmise tehnoloogilist protsessi, Zelatiini- voi
liimipuljongi kvaliteedi néitajaid (ldbipaistvus, venivus), puljongi
sogastumise ja kadude véltimise eeskirju; seadmete kasutamise ja
hooldamise eeskirju.

6. jark

Tooprotsessi osalisel sooritamisel voi kellegi® juhtimisel toota
des — 4. jark.

12. FILTERPRESSI TOOLINE

Too iseloomustus. Kontrollib aparatuuri, laadib tselluloosi mas-
sipesumasinasse, kontrollib filtermassi védljapesemist, pressib selle
tahvliteks, taidab ja tithjendab filterpresse, peseb filtermassi pérast
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filtreerimise loppemist ldbi. Teeb kogu filtreerimise t60, viltides

puljongi kadusid.
Peab tundma: filtreeritud puljongi kvaliteeti ja seadmete kasu-
tamise ning hooldamise eeskirju.
, 4. jark

13. VAAKUUMAPARAADI TOOLINE

Too iseloomustus. Kontrollib aparatuuri, tdidab kogumisnoud
zelatiini- voi liimipuljongiga, aurutab vaakuumaparaatides puljon-
git, juhib tédielikult vaakuumaparaatide teenindamist, valmistab
vadvlishappe lahuse ja konserveerib aurutatud puljongi. Annab
puljongi edasi kalgendamise-laialilaotamise agregaati voi kiillmu-
tuskambritesse.

Peab tootmiszurnaali.

Peab tundma: vaakuumaparaatide konstruktsiooni ja zelatiini-
voi liimipuljongite aurutamise ja sdilitamise tehnoloogilist
reziimi.

5. jark

Tooprotsessi osalisel sooritamisel voi kellegi juhtimisel toota-
des — 3. jark.

14. PULJONGI KALGENDAJA

Too iseloomustus. Laseb Zelatiini- voi liimipuljongi torustiku
kaudu vastuvotupaaki ja valab kalgendamise-laialilaotamise lin-
dile voi kiilmutuskambri vormidesse. Jalgib jahutamise tempera-
- tuurireziimi. Reguleerib kihi noutavat paksust ja kalgendab pul-
jongi. Puhastab ja peseb seadmed.

Peab tundma: temperatuurireziimi, laialilaotamise agregaadi ja
kommunikatsioonide konstruktsiooni ja t66d.

4. jark

Tooprotsessi osalisel sooritamisel voi kellegi juhtimisel toota-
des — 2. jark.

15. KALGENDAMISE-LAIALILAOTAMISE AGREGAADI TOOLINE

T66 iseloomustus. Reguleerib ja korrastab kalgendamise-laiali-
laotamise agregaadi solmi. Jilgib kalgendumise kvaliteeti, ohu
juurdevoolu, jahutusvee temperatuuri, reguleerib temperatuuri
jahutusaparaadis, jalgib kalleri tiilkeldamist ja raamidele laota-
mist. Juhib agregaadil koiki operatsioone.
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Peab tundma: Zelatiinikalleri kalgendumise ja laialilaotamise
tehnoloogiat, kalgendamise-laialilaotamise agregaadi ja selle
kommunikatsioonide konstruktsiooni ja téotamise pohimotet.

5. jark

16. ZELATIINI (TISLERILIIMI) RAAMIDELT MAHAVOTJA JA
LAIALILAOTAIJA

Too iseloomustus. Viib kuivatusraamid (vorgud) kalgenda--
mise-laialilaotamise agregaadi voi késitsi laialilaotamise laua
juurde, jélgib kalleri laialilaotamist lindi abil voi laotab kalleri
kdsitsi laiali, viib ja asetab raamid (vorgud) vagonettidele. Puhas-
tab ja peseb agregaati. Vastavalt tootmise organiseerimisele val-
mistab vajaduse korral ette taara (alumiiniumkastid), votab kui-
vad Zelatiini- voi liimitahvlid vorkudelt sortide ja seeriate viisi
maha ning asetab taarasse, véltides kadusid, madardumist ja too-
dangu sordi langust. Kaalub, paneb niiske Zelatiini (liimi) vorku-
dele ja annab tdiendavaks kuivatamiseks. Viib vabanenud raamid
(vorgud) kalgendamise-laialilaotamise agregaadi juurde. Viib
mahavoetud Zelatiini peenendamisosakonda.

3. jark

Eraldi sooritamisel kuulub Zelatiini (liimi) raamidelt (vorku-
delt) mahavotmise t60 2. jarku.

17. ZELATIINIKALLERI (TISLERILIIMI) LAHTILOIKAJA

Too iseloomustus. Veab kasikdrul zelatiinisiildiga (kalleriga)
vormid kiilmutuskambrist to6kohale. Votab plokid vormidest vélja,
16ikab kisitsi kangideks voi tahvliteks. Loikab kangid masinal
tahvliteks ja suunab laialilaotamisele.

Peab tundma: kalleri kalgendamise ja lahtiloikamise tehno-
loogiat, seadmete konstruktsnoom kasutamise ja hooldamise ees-
kirju.

3. jark

| 18. ZELATIINI (TISLERILIIMI) KUIVATAJA :

Too iseloomustus. Reguleerib kuivatites temperatuuri ja niis-
kust vastavalt kindlaksméaratud tehnoloogilisele reziimile. Jalgib
ventilaatorite ja kalorifeeride t66d. Reguleerib asetamist ja paigai-
dab kuivatites vagonette. Gaseerib kuivatuskanaleid vdavel-diok-
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stitidiga. Kuivatab kuni 50-kraadise temperatuuri juures. Peab toot-
miszurnaali.

Peab tundma: zelatiini sordilisust, iga Zelatiinisordi kuivata-
mise tehnoloogilist reziimi, tehnoloogiliste seadmete ja mooteriis-
tade konstruktsiooni ning kasutamise ja hooldamise eeskirju.

5. jark

Tooprotsessi osalisel sooritamisel voi kellegi juhtimisel téota-
des — 4. jark.

19. ZELATIINI (TISLERILIIMI) PEENENDAJA

Too6 iseloomustus. Viib tooted késitsi tookohale. Laseb {ihtlaselt
peenendamismasina (veski) kolusse. Jilgib peenendatud toodangu
kogunemist taarasse, kaalub ja transpordib pakkimisosakonda, val-
tides partiide segiajamist.

Peab tundma: peenendamisele saabuva toodangu sorti ja
seeriat, peenendamismasina konstruktsiooni ja kasutamise ning
hooldamise eeskirju.

3. jark

20. ZELATIINI KAUBAPARTIIDE KOOSTAJA

Too6 iseloomustus. Sorteerib Zelatiini toodangupartiid kvaliteedi
tunnuste ja kaalu jargi, doseerib need segistisse ja segab kasitsi
voi erilistes segamismasinates. Valmistab ette taara, taarastab
tihesuguse zelatiini trumlitesse vo6i joupaberkottidesse, kaalub,
markeerib, kleebib peale etiketid ja seab valmis lattu andmiseks.
Peab tootmiszurnaali.

Peab tundma: mitmesuguste Zelatiiniseeriate fiiiisikalisi ja kee-
milisi omadusi; doseerimise, segamise, kaalumise -ja Zelatiini-
partiide kvaliteetse pakkimise eeskirju.

4, jark

21. ZELATIINI SORTEERIJA

Too iseloomustus. Kannab Zelatiini joupaberkottides sorteeri-
mislaua juurde, puistab Zelatiini vaikestes portsjonites Ghukese
kihina lauale ja vaatab selle hoolikalt iile, eemaldab avastatud
lisandid (puu- ja alumiiniumikillukesed, niiske Zelatiini). Puistab
sorteeritud Zelatiini joupaberkottidesse voOi vineertrumlitesse,
paneb sisse sorteerija numbri ja annab teistkordsele kaalumisele.

2. jark
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22. KONTROLOR-VASTUVOTJA

Too iseloomustus. Kontrollib matsereerimisleeliseid ja uhtmis-
vett. Maarab kindlaks happesuse, keskkonna aktiivse reaktsiooni
neutraliseerimisel, keskkonna ja kloriidi aktiivse reaktsiooni toor-
aine keemapanekul. Kontrollib puljongi vdavlishappega konservee-
rimist, filtreerimismassi, filtreeritud puljongi lébipaistvust, tempe-
ratuuri ja puljongi kontsentratsiooni suurenemist keetmisel ja
antiformaliini lahuse valmistamist. Jdlgib, et tehnoloogilise prot-
sessi oigeks ldbiviimiseks oleks kiillaldaselt vajalikke lahuseid.
Kontrollib temperatuuri matsereerimis- ja lupjamistortes.

6. jark

Toodetava tsellofaankesta ja puuviljazelee kvaliteedi maarami-
sel — 5. jark. '

23. KUIVZELEE KOOSTAJA

To6 iseloomustus. Valmistab ette Zelee koostisosad. Vajaduse
korral soelub neid, kaalub vastavalt retseptuurile doosideks, paneb
segamisnousse, segab ja annab fassimiseks. Peab tootmiszZurnaali.

Peab tundma: Zelatiini sordilisust, suhkru ja teiste koostisosade
kvaliteedi suhtes esitatavaid noudeid ning kulunorme, seadmete
konstruktsiooni ja kasutamise ning hooldamise eeskirju. '

4. jark
24. ZELEE JA TOIDUZELATIINI FASSIJA

T66 iseloomustus. Tasakaalustab lauakaalu, paneb kaalule vihid
ja karbid, puistab kasitsi karpidesse Zelee voi toiduzelatiini kind-
laksmédaratud koguseni voi kaalub automaatkaalul, votab kaalult
karbid ja asetab need pakkimiseks riiulile.

Peab tundma: Zelee sortimenti ja Zelatiini sordilisust, segu
kulunorme vastavalt fassimise liikidele.

2, jark

\ 25. ZELEE JA FASSITUD ZELATIINI PAKKIJA

Too iseloomustus. Kleebib tdidetud karbi iilaosa Zelatiiniga
kinni ja asetab vineerkastidesse voi gofreeritud taarasse, paneb
sisse lipiku ja pakkija numbri, kleebib taarale etiketi ja laob kas-
tid virna. \

2. jark
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XXV. POHITOOTMISE ULDISED KUTSE- JA ERIALAD

1. VAAKUUM-HUDRAULILISTE JA PNEUMAATILISTE SEADMETE
k TOOLINE

To66 iseloomustus. Juhib aparaate (blowtanke, monzusse), ohu-,
vee- ja aurukommunikatsioone ja pumpe, avab ja suleb siibreid ja
ventiile, transpordib toorainet antud suunas.

Peab tundma: 6hu-, vee- ja aurukommunikatsioonide skeeme,
vaakuumkogujate, vaakuum- ja veepumpade, rappeltransportooride
ja kogu agregaadi konstruktsiooni ning téotamise pohimaotet;
oskama korvaldada defekte t60s.

5. jark

Toooperatsioonide osalisel tditmisel ja kellegi juhtimisel t66-
tades — 3. jirk.

2. INSTRUMENTIDE (NUGADE JM.) TERITAJA

Too iseloomustus. Votab toolistelt voi tooriistade laost noad,
teritab ja ihub need ning jagab vilja todlistele voi annab dra t696-
riistade lattu.

Peab tundma: noaterade mitmesuguste vormide ja profiilide
tehnoloogilist otstarvet ja nugade ning instrumentide erilisi teri-

tamise ja ihumise viise.
4. jark

3. LAADUA

T66 iseloomustus. Teeb mitmesuguseid toid tooraine, materjali,
pooliabrikaatide, valmistoodete, taara, tooriistade, inventari ja sea-
diste iimberpaigutamisel ning laadimisel, to6tleb neid tdiendavalt
(puhastab, peseb, 6litab jm.) ning abistab kvalifitseeritud téolisi
muudel laadimis- ja transporttéodel.

3. jark

Toode naited

Loomade tapaeelsel pidamisel, tapmisel ja tootlemisel ning sub-
produktide tootlemisel. Kerede, poolkerede ja veerandite transpor-
timine kdésitsi, rippteedel, poranda-transpordivahenditega; rullikute,
jalakonksude, konksude (varnade) otsa riputamine késitsi voi tos-
teseadiste abil; vaguniseadmete vidljalaadimine ja transportimine,
koristamine ning desinfitseerimine. Trollide (plokid, rullikud, jala-
konksud) transportimine, pesemine, puhastamine ja 6litamine.
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Toidurasvade tootmisel. Sulatatud rasvade transportimine, ras-
vaga tédidetud tiinnide virna panemine ja virnast votmine.

Soolte todtlemisel. Soolavedu, todtlemine ja soolvee koostamine ‘

ning vaakuumsoola valmistamine.

Nahkade konserveerimisel. Soola transportimine soolamis-
kohale, maéirgsoolamiseks soolvee valmistamine ja ldbitootatud
soola dravedu. Soola purustamine (kobestamine), pesemine voi
regenereerimine. Nahkade sorteerimine — mustuse jargi, nende
transportimine, virna ladumine, virnade lahtivotmine ja koiksu-
guste nahkade laadimine. Transport- ja laadimistoéd nahkade sor-
teerimisel.

Vorsti- ja konservitoostuses, kulinaartoodete ja fassitud kau-
pade ning peekoni tootmisel. Liha transportimine keredena, pool-
keredena, veeranditena voi tiikkidena kasitsi, rippteedel voi poran-
datranspordiga, toodete sisse- ja viljatostmine soolamisel. Kiitte-
puude transportimine, nende saagimine ja l6hkumine.

Pelmeenide kiilmutuskambrisse paigutamine, nende véljavot-
mine ning kandelaudadelt dravotmine. Konservi-, vorsti-, plokkide
ja muu toodanguga kastide virnast votmine ja transportimine.

Liimi ja Zelatiini tootmisel. Kontide ja pehme tooraine laadi-
mine ning transportimine; transport- ja laadimistéod kontide sor-
teerimisel ning purustamisel.

Koigis tootmisloikudes. Transport- ja laadimistood, keedu-
katelde, anumate ja aparaatlde puhastamine ning pesemine lahus-
tite ja kuuma ° veega.

4. ABITOOLINE

To6 iseloomustus. Teeb mitmesuguseid lihtsaid tehnoloogilisi ja
abitoid, mis nouavad véheseid eriteadmisi ja ettevalmistust ning
keskmist fiiiisilist joudu.

2. jark

Toode naited

Loomade tapaeelsel pidamisel, tapmisel ja tootlemlsel ning sub-
produktide todtlemisel. Sabaotsa eraldamine lihakondisabadelt.
Veisenahkade kiiljest kettide dravotmine ja edasiandmine kettide
kiilgepanekukohale, kettide kinnistamine naha kiilge ja kerede ette-
andmine kinnistamiskohale. Liivrite, teiste subproduktide ja toor-
rasva riputamine raamidele (konksudele, varna); subproduktide,
toorrasva, peki, konfiskaatide ja mitmesuguste utiiljddtmete kogui-
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mine, pesemine, valjatostmine ja transportimine mitmesugusele
kaugusele (ithes kaalumisega voi ilma kaalumiseta); taara ja
vaikeinventari toimetamine tookohale, kerede ja koppade iihelt
rippteelt teisele edasiveeretamine, seakerede etteandmine kraapi-
mismasinasse; rullikute (trollid, plokid), jalakonksude, rippvankrite
ja kettide mahavotmine rippteelt voi edasiveeretamine modda ripp-
teed, nende riputamine rippteedele (stendidele jne.). Seakerede
pesemine enne tapmist, parast vere vdljalaskmist ja korvetamist.
Vaikeloomade riputamine jalakonksude kiilge, parast niilgimist
jalakonksude kiiljest mahavotmine ja jalakonksude andmine taga-
siviivale rippteele (kui tootatakse ringteel).

Toidurasvade tootmisel. Tiihja taara (tiinnide) transportimine,
pressitud kornete vdljavotmine ja transportimine, pressi alla tost-
mine voi pressitud kornete ja keedetud kontide valjatostmine ja
transportimine; toorrasva ja kontide transportimine, pesemine ja
kateldesse tostmine, tiinnide puhastamine ja pesemine, toorkontide
vastuvotmine, jaotamine, sorteerimine ja pesemine.

Soolte tootlemisel. Toorsoolte komplektide kogumine, transpor-
timine ja andmine harutamislaudadele; konfiskaadi ja utiiljdatmete
kogumine ja transportimine, soolte pooliabrikaadi ja fabrikaadi
(valmistoodete) kogumine ja transportimine.

Nahkade konserveerimisel. Utiiljddtmete kogumine ja trans-
portimine.

Tehniliste fabrikaatide tootmisel ja vere tootlemisel. Utiiljaat-
mete all olnud taara pesemine.

Vorsti, konservitoostuse ja kulinaartoodete valmistamisel.
Kunstsoolte likkupanek, pesemine ja transportimine, vorstikeppide
kogumine, pesemine, puhastamine ja kuivatamine; jda purusta-
mine, tithjade ja tédis vorstiraamide ettetoukamine téokohale; liha
tostmine liuakestele (vormidesse), liha iimbertostmine liuakestest
tiinnidesse, peki ja kondita ning soonteta liha transportimine ripp-
teed mooda; utiiljdatmete ja taara transportimine, koikide pohi- ja
abimaterjalide transportimine; vorstitoodete pakkimine taarasse,
vorstitoodete iimberpaigutamine, kontide sorteerimine ja korista-
mine. ‘Taara, inventari, tooraine, materjali ja valmistooddngu
transportimine, taara ja inventari ettevalmistamine ja pesemine,
kiituse transportimine ahjude juurde ja ahjude kiidemapanek; toor-
aine ja poolfabrikaatide keemapanek ja véljavotmine keedunoust,
noudesse asetamine ja véljavotmine kuumutamisel ning kiilmuta-
misel. Karpide virna ladumine ja virnast votmine, tithjade kastide
juurdevedu ja kandmine, traadi ettevalmistamine, gofreeritud
taara traadiga iimbertombamine, liimi ettevalmistamine, vahe-
materjali 16ikamine; riisi ja makaronitoodete likkupanek; kondita,
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soonteta ja tiikeldatud liha, rasva ja subproduktide ning kastmete,
soolvee, puljongi ja kontide transportimine. Tapetud lindude taara
lahtipakkimine, kartongkarpide kokkupanemine ja praagitud kon-
servikarpide lahtiloikamine.

Liimi ja zelatiini tootmisel. Materjalide ja valmistoodangu véi-
keste partiide transportimine.

Koigis tootmisloikudes. Tootmis- ja abiruumide, estakaadide,
trepipealsete, koridoride ja ldbikdikude koristamine ning puhas-
tamine; porandate, seinte, laudade, noude, inventari, kidibelaara,
masinate ja seadmete pesemine ning puhastamine; priigi, vee ja
kiituse transportimine; ruumide kiitmine, ahjude tuhast puhasta-
mine ja lao- ning hoovitood.

5. ABITOOLINE

Too iseloomustus. Teeb mitmesuguseid lihtsaid tehnoloogilisi ja
abitoid, mis ei noua (voi nouavad vidheseid) eriteadmisi ja ette-
valmistust ning vahest fiitisilist joudu.

1. jark

Toode ndited

Loomade tapaeelsel pidamisel, tapmisel ja tootlemisel ning
subproduktide tootlemisel. Lipikute ja méargiste ettevalmistamine
ning kerede, peade ja nahkade kiilge kinnitamine; metallist korva-
numbrite valjaloikamine korvadest; seanahkadelt nisadeosa draloi-
kamine; ajude, keelte ja teiste subproduktide laialiasetamine plaa-
tidele (kandelaudadele) kiilmutamiseks; sabaotsa ja sabajohvi
draloikamine, sisikondade, subproduktide, konfiskaatide ja teiste
utiiljddtmete iihelt laualt teisele voi kallakteed modda luuki touka-
mine (ilma juurdekandmata). Kettide &dravotmine véikeloomade
nahkade kiiljest parast mehaanilist niilgimist ja kettide naha kiilge
kinnitamise kohale andmine. Sigade kupatamisel trahheedest pun-
nide valjavotmine.

Nahkade konserveerimisel. Lipikute ettevalmistamine ja kinni-
tamine ning soola soelumine.

Tehniliste fabrikaatide tootmisel ja vere tootlemisel. Albumiini
kuivatamise liuakeste kogumine, puhastamine ja pesemine.

Vorsti-, konservi- ja kulinaartoodete tootmisel. Lipikute ja mar-
giste ettevalmistamine, sidumisnoéori ja niidi lahtiharutamine,
kerra kerimine ja juppideks loikamine; etikettide kastidele kleepi-
mine; véiketaara ja inventari (liuakesed, kopsikud, praepannid)
kogumine. Pelmeenietikettide ettevalmistamine ja kleepimine.
Plaatide (kandelaudade) transportimine ja ettevalmistamine piru-
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kate asetamiseks plaatidele (kandelaudadele). Paberi loikamine.
Plaatide (kandelaudade) taignast puhastamine. Kottide kloppi-
mine. Viinerite otste 16ikamine; tooside asetamine elevaatori renni,
tooside edasisaatmine renni modda; etikettide viljavalimine ja
komplekteerimine pakikesteks; etikettide parandamine; kuivatatud
sibula, riisi ja teiste tangainete, kaunviljade ja makaronitoodete
sorteerimine, loorberilehtede lahtivotmine; makaronide peenenda-
mine; pargamentkruuside ettevalmistamine; tdidetud konservitoo-
side puhtaks piihkimine ja pesemine, kontrolltalongide ja margiste
valjakirjutamine, kartongkarpide kinnikleepimine; pakkimispaberi
ettevalmistamine. Utiiljdatmete transportimine. Lahtildigatud kon-
servikarpide sisust tithjendamine.
Liimi ja Zelatiini tootmisel. Soelte pesemine ja desinfitseeri-
mine. :



TAHESTIKULINE SISUJUHT

Jrk. Erialade nimetused ."l:ariifi- Lehekiilg
nr. ; jargud
1| 2 3 4
A
1. Abitodline 2 100
2. Abitodline 1 102
3. Albumiini soeluja 3 67
4. Aurutatud kontide jahvataja 1 62
5. Aurutatud kontide kuivataja 1 87
6. Aurutatud kontide kuulveskis jahvataja 4 87
D
l. Destilleerija — rafineerija 6, 4 82
2. Difuusori tditja (tiihjendaja) 3 61
3. Difuusori taitja (tithjendaja) 3 83
4. Difuusoritodline : 6 83
E
1. Ekstraktori taitja (liihjendaja) 3 82
2. Ekstraktoritootine 6, 4 82
3. Elevaatoritéoline 3 81
4, Endokriintooraine koguja 3 16
5. Endokriintooraine kiilmutaja 4, 3 16
F
1. Farsi koostaja 6 36
2. Farsi segaja 4 35
3. Farsi voi pasteedimassi koostaja 6, 4 51
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1 2 3 4
4. Fibriini kuivataja 3 64
5. Filterpressi tooline 4 94
6. Fluornaatriumi ja lubjapulbri sceluja 3 89
G
1. Gaasitamistorte pesija 3 88
2. Gaspilide (torte) tditja (tithjendaja) 3 28
3. Glasseevalmistaja 3 65
4. Glasseevalmistaja 2 65
5. Glasseevalmistaja 1 65
H
13 Harjasél(’)ikaja (karvaldikaja) 4, 3 79
2. Harjaste ja karva kammija ning villa kraasija 3 77
3. Harjaste ja karva sorteerija 4 77
4. Harjaste kuivataja ja karastaja 4 78
5. Harjaste pleegitaja 4 78
6. Harjaste piigaja 2 17
7. Hundistaja 3 35
8. Hiidroliilisimise ja aurutamisaparaadi to6line 5 56
I
1. Instrumentide (nugade jm.) teritaja 4 99
2. Isoleerplaatide valaja 5, 4 i)
J
1. Jahusoeluja 3 43
K
I. Kalgendamise-laialilaotamise agregaadi tédline 5 95
2. Kalleri loikaja 3 85
3. Kalleri védljavalaja 3 84
4. Kammipiide teritaja 3 74
5. Kange soolhappe (28%—33%) viljavalaja 4 91
6. Karva ja harjaste kuivataja 3;: 2 31
7. Karva ja harjaste sorteerija 3 31
8. Karva ja villa piigaja ning sorteerija 2 30
9. Karva pesija ja sorteerija 3 77
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1 2 3 4
10. Karvapesija ; 2 30
11. Karvase tehnilise tooraine keemilise tootlemise

aparaadi tooline 5 61
12. Kaseiini peenendaja ja sorteerija 5 88
13. Kaseiinliimi. koostaja 6, 4 88
14. Kastide markeerija 2.1 53
15. Kastmete ja puljongite keetja 4 51
16. Katelde taitja (tiihjendaja) 3 24
17. Keelte ja tehnilise omblusniidi kontrolor-vastu-

votja 6 71
18. Keelte lihvija 6, 3 71
19. Keelte puhastaja 3 20
20. Keeltetooline 5 69
21. Keeltetooline 4 69
22. Keeltetooline S 70
23. Keeltetooline 2 70
24. Keeltetooline 1 70
25. Keerdistaja 3 8
26. Kerede tualettija 3 17
27. Kollipsoliini aparaadi toéline 5 64
28. Kondi- ja sarvetoodete freesija 4.3 72
29. Kondikuivataja 4 62
30. Kondipurustaja 4 24
31. Kondisaagija 3 24
32. Kondisomeriku poleerija 4 83
33. Konditoodete pleegitaja 4 73
34. Konservide pakkija 2 54
35. Konservide pakkija 3,2 54
36. Konservide sorteerija-praakija 32 53
37. Konservide steriliseerija 6, 4 52
38. Kontide eraldaja Ly 31
39. Kontide ja sarvede saagija 5 72
40. Kontide ja sarvede sorteerija 3 71
41. Kontide ja sarvede treial 6, 5,4 74
42, Kontide loikaja 4 72
43. Kontide matsereerija 6, 4 92
44. Kontide purustaja 4,3 81
45. Kontide purustaja ja kalibreerija 4 91
46. Kontide sorteerija 3 81
47. Kontrolor-kaaluja - 3 50
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48.
49.
50.
51.
52.

83.

54.
5.
56.
57.
58.
59.
60.
61.
62.
63.
64.
65.
66.
67.

- Sl

N oo

o

Ll
12.
13.
14.
15.
16:

Kontrolor-vastuvotja

Korkide lakkija

Kotletifarsi koostaja

Kotletipaneerija ja pakkija
Kotletivalmistaja (kasitsi)

Kotletivormija

Kraana- ja telferitodline steriliseerimisel
Kuivati taitja (tithjendaja)
Kuivatusaparaadi tditja (tithjendaja)
Kuivatusaparaadi todline
Kuivatusaparaadi todline
Kuivatus-jahvatusosakonna kraana- ja telferitooline
Kuivikujahvataja

Kuivliimi ja tehnilise Zelatiini peenendaja
KuivZelee koostaja

Kuterdaja

Kornete peenendaja

Kornete pressija

Kornete pressija

Korvakarva koguja

Laadija

Laadija

Labakinnaste kuduja

Laiatarbetoodete klotside ja varte valmistaja
(tisler)

Laiatarbetoodete markeerija

Liha ja lihatoodete soolaja’

Liha ja lihatoodete tiikeldaja

Lihakeetja

Lihakondiiahu soeluja

Lihast ja subproduktidest soonte eraldaja
Lihatoodete fassija

Lihatoodete fassija

Lihatoodete fassija

Lihatoodete fassija

Lihatoodete fassija

Lihatoodete ja muude poolfabrikaatide
blangeerija ning praadija

w.:.—-.htops
(2}
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[

£

< Do W W
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w

98
90
41
42
42
41
52
86
62
57
66
86

<42
86
98
35
60
24

60

17

57
99
79

78
80
33
A7
56

63 -
32-

46
46
47
47

47

50
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17. Liha tualettija 2 31
18. Liimide «Siindeetikon» ja «Universaal-priima»

keetja 6 89
19. Liimi gaseerija 5 84
20. Liimi kalgendaja 3 85
21. Liimi, kondijahu ja konditolmu pakkija 3::2:4 87 |
22. Liimi kuivataja 5 86
23. Liimi mahavotja ja laialilaotaja 3;°2 85
24. Liimipudelite etikettija 1 90
25. Liimipudelite korkija 2 90
26. Liimipudelite pakkija 2 %
27. Liimipudelite pesija 2 90
28. Liimivillimise automaadi tooline 5 90
29. Lindude ia kiiiilikute kontide eraldaja 4 33
30. Linnukerede ja lidemete pesija 2 33
31. Linnukerede korvetaja 3 33
32. Linnukerede lahkaja 4 32
33. Linnukerede tiikeldaja s 33
34. Loomade talitaja 3-254:2 7
35. Loomade vastuvotja 5 7
36. Lubjalahuse valmistaja 5 93
37. Lubja véljapesija B 94
38. Lammastikujdatmete soeluja 3 83

M

1. Maksa ja teiste poolfabrikaatide paneerija 1 51
2. Mitmesugustest toorainetest (utiiljddtmetest) liimi

keetja 5 64
3. Muusikariistade keelte keermetaja 6 71
4. Maiardeoli aparaadi tooline 5 4 68
5. Mdardeoli pakkija 2 68

N

1. Nahalt sonniku arastaja 5 4,1 27
2. Nahapehmendaja valmistaja 4 63
3. Nahavirna lahtivotja 3, 2 29
4. Nahkade kuivataja 3, 1 30
5. Nahkade mezdreerija 5 15
6. Nahkade pallija 3,1 30
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3 4
7. Nahkade pesija 2 28
8. Nahkade puhastaja 4,3 15
9. Nahkade soolaja (soolveega) 5 28
10. Nahkade sooclaja 5, 4, 29
11. Nahkade sorteerija 6 28
12. Nahkade vastuvdtja ja iileandja 3 27

13. Noopide, he!meste ja teiste luust (kondist) ning

sarvest valmistatud toodete ja poolfabrikaatide
sorteerija 4, 3,2 80

P
1. Pakkide markeerija 1 63
2. Pankreatiini jahvataja 3 63
3. Peade tootleja 2 20
4. Peekonitodline 6 55
5. Peekonitooline 5 55
6. Peekonitooline 4 55
7. Peekonitooline 3 56
8. Peekonitéoline 2 56
9. Pehme tooraine ldikaja ja sorteerija 4 93
10. Pekiloikaja 3, 4 34
11. Pelmeeniautomaadi todline 3 44
12. Pelmeenifassija 2 44
13. Pelmeenitransportoori todline 1 44
14, Piide sisseloikaja 4 74
15. Piruka- ja pelmeenifarsi koostaja 4 43
16, Pirukapakkija 1 45
17. Pirukapraadija 3 45
18. Pirukate praepannile paigutaja 1 45
19. Pirukatéitja 2 45
20. Pirukavormija 2 45
21. Portsjoneerija-kaaluja 3 49
22. Presspulbrist toodete poleerija 3 76
23. Pudelikapslite stantsija 1 90
24. Puljongi kalgendaja 4, 2 95
25. Puljongikuubikute paberisse pakkimise auto-

maadi tooline 4 57
26. Puljongikuubikute pakkija 3,1 57
27. Puljongikuubikute stantsija 4 57
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P 3

28. Puurija - 3, 45 73
29. Poosaste sissetombaja 4 79

R
1. Rasva ja kontide pesija 2 23
2.” Rasvaldikaja 3,.2 21
3. Rasvapakkija (tiindersepp) 4 23
4. Rasva pressija . ja kristalliseerija 5 67
5. Rasva rafineerija 4 59
6. Rasva rafineerija 4 92
7. Rasva separeerija 4,5 22
8. Rasvast vee-eemaldamise aparaadi too6line 4 67
9. Rasvasulataja : 2 48
10. Rasvasulatamisaparaadi tooline 6, 5, 4 21
11. Rasva tsentrifuugija 3 24
12. Rasva, viirtside, puljongite ja kastmete fassija 2 49
13. Rasva iimbervalaja 13 22
14. Rinnakorvi !dbisaagija 3 33

S

1. Sanitaartapatsehhide utiliseerimis- ja
steriliseerimisseadiste todline 5, 4 14
2. Sarvede kupataja 2 63
3. Sarve- ja konditoodete lihvija-hooruja 54,3 75
4. Sarve- ja konditoodete pesija 2 76
5. Sarve- ja konditoodete poleerija 4, 3 75
6. Sarvelaastude jahvataja 4 76
7. Sarvepulbrist toodete pressija 4 76
8. Sarvest ja kondist (luust) kunstitoodete nikerdaja 6, 5, 4, 3 76
9. Sarvetoodete klotside véljaloikaja 4 74
10. Sarvplaatide 6gvendaja ja pressija 5 74
11. Segaja 5 78
12. Sibula ja kiiiislaugu puhastaja 1 34
13. Sibulapeenendaja 2 48
14. Sibulapraadija 3 51
15. Sigade tapja 5 1
16. Sigade tapja 4 11
17. Sigade tapja 3 12
18. Sigade tapja 2 12
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1 bl
19. Silikaatliimi aparaadi tooline : 6, 4 89
20. Soola ja jahvatatud piprasegu valmistaja 2 .48
21. Soolte arvestaja ja pakkija 3 69
22. Soolte todtleja : 5 25
23. Soolte tootleja + 25
24. Soolte tootleja 3 26
25. Soolte tootleja 2 26
26. Soolte tootleja 1 26
27. Soolte vastuvotja 3 .41
28. Subproduktide kupataja 4 17
29. Subproduktide korvetaja 4 18
30. Subproduktide pesija 2 19
31. Subproduktide todtleja 3 19
32. Subproduktide todtleja 2 19
33. Subproduktide tootleja 1 19
34. Sulatusaparaadi tooline 3 59
35. Suletud tooside hermeetilisuse kontrolér 3 52
36. Sootade koostaja 3 9
37. Siidamepaunade ja -kestade koguja 1 20
38. Siildi, siltsi ja subproduktide keetja 4, 3,2 39
y A
1. Zelatiinikalleri (tisleriliimi) lahtiloikaja 3 96
2. Zelatiini kaubapartiide koostaja 4 97
3. Zelatiini (tisleriliimi) keetja 6, 4 94
4. Zelatiini (tisleriliimi) kuivataja 5, 4 96
5. Zelatiini (tisleriliimi) peenendaja 3 97
6. Zelatiini (tisleriliimi) raamidelt mahavétja ja
laialilaotaja 39 96
7.- Zelatiini sorteerija 2 97
8. Zelee ja fassitud Zelatiini pakkija 2 98
9. Zelee ja toiduZelatiini fassija 2 98
|
1. Taignadoseerija 2 44
2. Taignasotkuja 4 43
3. Taignatoodete valmistaja (késitsi) 4 46
4. Taigna transportoorile paigutaja 1 44
5. Tapja ning sanitaarpraagi tootleja 4 14
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4
6. Tehniliseks tootlemiseks madratud loomakerede
niilgija 5, 4 61
7. Tehnilise toodangu pakkija 3 60
8. Tehnilise tooraine sorteerija 3 58
9. Tehnilise tooraine tdotlemise aparaadi tooline 6, 4 59
10. Tooraine lupjaja 6, 4, 3 93
11. Tooraine pesija 2 50
12. Tooraine sorteerija 3 91
13. Tooraine vastuvotja 4 80
14. Toornahkade sorteerija ja soolaja 5 61
15. Toorrasva sorteerija a 21
16. Tooside autoklaavikorvidesse (vagonettidesse)
laduja 3 52
17. Toosice etikettija ja olilaja 2531 54
18. Tooside taditja liha ja pooifabrikaatidega 2531 49
19. Trihhinovaatluseks proovide vatja 2 17
20. Tsellofaani Ioikaja 3 - 68
21. Tsellofaansoolte kleepija 2 * 68
22. Tsentrifuugija 3 62
23. Téitmis-doseerimisautomaadi tdéline 5 50
24. Tiihjade tooside pesija 2 48
U
1. Universaalne tapja 6 14
\'
1. Vaakuumaparaadi téoline 6, 4 84
2. Vaakuumaparaadi t6oline 5.3 95
3. Vaakuum-hiidrauliliste ja pneumaatiliste seadmete
tooline 3 5, 3 99
4. Valmistoodete arvestaja ja pakkija 2 80
5. Vee abil kontidest rasva drastamise aparaadi
1606line 5 3 92
6. Veiste tapja 6 9
7. Veiste tapja 5 9
8. Veiste tapja 4 10
9. Veiste tapja 3 10
10. Veiste tapja 2 11
11. Vere defibrineerija ja konserveerija 3 65
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2 3 4
12. Vere defibrineerija ja konserveerija 31 2 14
13. Verejahu aparaadi tddline 4 64
14. Vere keetja 3 66
15. Vere laialivdlaja 1 67
16. Vere separecerija 1 66
17. Vorstide ja tiikktoodete vormija 5,43 39
18. Vorstikeetja ; 5, 3 R Y
19. Vorslikesta katja (kaitsekihiga) 3 40
20. Vorstikuumutaja 5, 3 37
21. Vorstikiipsetaja 4 38
22. Vorstipakkija 8, 2 40
23. Vorstipritsija 4, 2 36
24. Vorstisiduja 312 36
25. Vorstisuitsutaja 5 3 38
26. Vorstitoodete tualettija 2 40
27. Vorgulooline 2 88
28. Viikeloomade tapja 5 12
29. Viikeloomade tapja 4 13
30. Viikeloomade tapja 3 12
31. Viikeloomade tapja 2 13
32. Viikeloomanahkade (pifma) moodistaja 4 e
33. Viirtsisegu koostaja 3 41
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MUUDETUD KUTSEALADE (ERIALADE) NIMETUSTE LOETELU

T
Endised nimetused i Uued nimetused {{‘Slhge-
1 o 2 3

I. Loomade tapaeelne pidamine

1. Vanemtooline loomade vastuvotmisel ja 1. Loomade vastuvotja 7
mahalaadimisel ning talitamisel

2. Vanembrigadir loomade talitamisel

Vanemtdoline loomade talitamisel ja 1. Loomade talitaja 7

baaside koristamisel

—

2. Loomade etteandja tootlemiseks
3. Veiste ajaja tapaboksi
4. Sigade ajaja
5. Viikeloomade ajaja
6. Termometrist
7. Karva ja villkarva koguja

Il. Loomade tapmine ja toodtlemine

a) Veised

I. Naha niilgija rinnalt, kiiiinarvartelt, I. Veiste tapja, 6. jark "9

abaluudelt ja kaelalt
2. Siseelundite eemaldaja (konveierlauda-
del)
3. Naha niilgija kogu kerelt (kasitsi)
4. Kerede saagija-raiuja
1. Vere viljalaskja 1. Veiste tapja, 5. jark 9
2. Naha niilgija tagajalgade sisepoolelt,
kubemetelt ja kohult
3. Siseelundite eemaldaja keredest (stat-
sionaarsetel laudadel)
1. Uimastaja 1. Veiste tapja, 4. jark 10
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. Haakija

. Naha niilgija pealt

. Naha niilgija tagajalgadelt
. Naha niilgija esijalgadelt

Kerede raamile kinnitaja ja mehaanili-
selt nahaniilgija (véltides rebestusi)

. Rinnaluu lahtiraiuja

. Liivri eraldaja

. Ahhilleuse kodluste lahtildikaja

. Vintsitéoline

. Loomade tdstja rippteele

. Ligatuuritegija

_ Kerede naha lahtiloikamise teele imber-

asetaja-166line

. Keelte 15ikaja veterinaarjédrelevaatuseks
. Sarvede saagija

. Telferi reguleerija naha mehaanilisel niil-

gimisel

b) Sead

. Naha lahtildikaja kohult, esijalgadelt ja

abaluudelt

. Naha niilgija kohult
. Kerede korvetaja
. Siseelundite eemaldaja (konveierlauda-

del) -

. Kerede kupataja

. Selgroo viljaraiuja

. Kerede pooleksraiuja

. Elevaatorile kinnitaja

. Vere véljalaskja

. Vintsiga nahaniilgija (véltides rebes-

tusi)

. Kerede fikseerija
. Keredest siseelundite eemaldaja (stat-

sionaarsetel laudadel)

. Kerede puhastaja (korbenud epidermi-

sest)

_ Peade, kaela ja mokkade naha lahti-

loikaja

. Veiste tapja, 3. jark

. Veiste tapja, 2. jérk

. Sigade tapja, 5. jark

. Sigade tapja, 4. jark

10

11
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Tagajalgade naha lahtildikaja 1. Sigade tapja, 3. jark 12
Peade lahtiloikaja

Liivri valjavotja

Kerede laduja elektrivintsiga kupata-

mistorde g

Kerede etteandja kupatamiskohale

Kerede puhastaja

Peade eraldaja 1. Sigade tapja, 2. jark 12

-

¢) Vidikeloomad

. Naha niilgija kubemetelt, kohult, rin- 1. Viikeloomade tapja,

nalt ja kiilgedelt (kasitsi) 5. jark 12
Naha niilgija esijalgadelt ja olaosalt 1. Viikeloomade tapja,
4. jark 13

Sabanaha niilgija
Loplikult naha mahavotja :
Pukkidel viikeloomade naha niilgija
Siseelundite eemaldaja
Elevaatori kiilgehaakija 1. Viikeloomade tapja,
3. jark 13
Vere valjalaskja
Peade eraldaja
Naha niilgija tagajalgadelt Sk
Tiikeldamisteele kerede iimberrddbastaja
Ligatuuritegija
Liivri véljavotja
Kerede ringile iimberpaigutaja
Kerede jalakonksudest vabastaja ja 1. Viikeloomade tapja,
naha lahtiloikaja valget joont méoda 2. jark 13

d) Uldised kutse- ja erialad koigi loomaliikide
tapm_isel ning toéotlemisel

. Toiduvere defibrineerija 1. Vere defibrineerija

ja konserveerija 14
Toiduvere koguja
Valvetapja 1. Universaalne tapja .14

. Masinal ja. kédsitsi (sigade ja veiste) 1. Nahkade mezdreerija 15

nahkade mezdreerija
Nahkade (védikeloomade) mezdreerija



1. Pukkidel nahkade kantija
1. Endokriin- ja fermenttooraine (veiste)

NO e —N

She

o

._
e O 40,1001 SN
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koguja

Endokriintooraine koguja ja sorteerija
Kerede (veiste) tualettija

Kerede (sigade) tualettija

Kerede (viikeloomade) tualettija
Markeerija (tembeldaja)

Veiste neerude ja neerurasva eemaldaja
Sigade neerude ja neerurasva eemaldaja
Viikeloomade neerude ja mneerurasva
eemaldaja

Kurdjuki ja lihasaba eraldaja
Seljaharjaste kitkuja

Harjaste kitkuja

. Nahkade puhastaja
. Endokriintooraine

koguja

. Kerede tualettija

. Harjaste piigaja

I11. Koigi loomaliikide subproduktide tootlemine

. Vatsade, libedike, jalgade, korvade,

mokkade ja sabade kupataja
Veiste magudelt rasva koguja -

Veisepeade katkiraiuja
Seapeade katkiraiuja
Naha niilgija peadelt (lambapeadelt)

Magude (veiste) sisaldise eemaldaja ja «

pesija

Magude (vidikeloomade) sisaldise eemal-
daja ja pesija

Maorasva drastaja

Mao limaskesta eemaldaja
Viikeloomade magudeit rasva koguja
Kupatatud vatsade ja jalgade puhastaja
Neerude ja liivri tootleja

Neerude ja lihaioikmete rasva érastaja
Kooluste véljaloikaja ja tootleja

Peadelt korvade, mokkade ja kérsa eral-
daja

. Subproduktide kupa-
" taja
. Subproduktide t66t-

leja, 3. jark

. Subproduktide to6t-

leja, 2. jark

Subproduktide t66t-

leja, 1. jérk

17

19

19
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1 2 3
1. Vatsade, kiidekate, peade ja jalgade 1. Subproduktide pe-
pesija sija 19
1. Keelte valjaloikaja 1. Peade tootleja 20
2. Otsmikuliha ldikaja
1. Keelte tootleja 1. Keelte puhastaja 20
IV. Toidurasva tootmine
I. Rasva kohaletoimetaja ja peenendaja 1. Rasvaloikaja 21
1.. Rasva iimbervalaja, selitaja ja kormete 1. Rasva iimbervalaja 22
tootleja
2. Kornete purustaja, kottidesse puistaja ja
kottide kinniombleja
3. Rasvapiittide kaaluja ja trafareti peale-
166ja
1. Toorrasva pesija-jahutaja 1. Rasva ja kontide
pesija 23
2. Pesemistrumlis toruluude pesija
1. «Ekspeller» pressil kornete pressija 1. Kornete pressija 24
2. Kornetega pressi tiitja
1. Toruluude puurija ja otste saagija - 1. Kondisaagija 24
1. Kontide purustaja ja saagija 1. Kondipurustaja 24
1. Katelde tditja ja tiihjendaja 1. Katelde taitja (tiih-
: jendaja) 24
V. ‘Soolte todtlemine
1. Koversoolte (veiste) keskmetest eral- 1. Soolte todtleja,
daja 5. jark 25
2. Sirg- ja umbsoolte soolestikust (veiste)
eraldaja
3. Kover- ja sirgsoolte (veiste) sorteerija
kvaliteedi ja diameetri jargi
4. Umbsoolte kalibreerija-sorteerija
1. Koversoolte (sigade) keskmetest eral- 1. Soolte tootleja,
daja 4, jark 25

1 b0 19
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Sirg- ja umbsoolte rasva drastaja
Koversoolte rasva drastaja

Masinal koversoolte (veiste) Sleimija
Kisitsi koversoolte (veiste) Sleimija



11.
12
13
. Koversoolte (veiste) sisaldise eemaldaja

12:
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

. Koversoolte (sigade) sorteerija kvali-

teedi ja diameetri jargi

. Masinal ja kasitsi koversoolte (sigade)

Sleimija

. Koversoolte (viikeloomade) Sleimija
. Kovessoolte (vidikeloomade) sorteerija

kvaliteedi ja kaliibri jargi

. Kover- ja sirgsoolte pikkuse mootja

(puntidesse kokkupanija)
Soolte (veiste) soolaja
Soolte (sigade) soolaja
Soolte (védikeloomade) soolaja

. Koversoolte (sigade) sisaldise eemal-

daja
Koversoolte  (védikeloomade) sisaldise
eemaldaja

. Koversoolte (viikeloomade) keskmetest

eraldaja

. Sirg- ja umbsoolte $leimija

Umb- ja pérasoolte (vdikeloomade)
Sleimija

. Sea koversoolte pikkuse méotja (pun-

tidesse kokkupanija)

. Lamba  koversoolte pikkuse maotja

(puntidesse kokkupanija)

. Koversoolte pahupidi pooraja
10.
i 2

Kover- ja umbsoolte pahupidi pooraja
Pérasoolte  (vaikeloomade) pahupidi
pooraja :
Pérasoolte kalibreerija

Parasoolte soolestikust eraldaja
Seakrauside eraldaja ja pesija
Seakrauside tootleja

Pirasoolte rasva arastaja

Pérasoolte kalibreerija-siduja

Umb- ja pérasoolte rasva drastaja
Kover- ja umbsoolte (vdikeloomade)
soolestikust eraldaja

I

Soolte t66t|eja.
3. jark

26
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1 2
20. Soogitorude, poite ja pérasoolte toot-
leja
21. Koigi soolteliikide taarastaja
22. . Vorsti tootmiseks soolte ettevalmistaja
23. Kile ja umbsoolte eraldaja ning tootleja
24. Liha eraldaja soogitorult ®
1. Koversoolte harutaja enne puhastamist 1. Soolte tootleja,
. a9 ark 26
2. Sirg- ja umbsoolte sisaldise eemaldaja-
pesija :
3. Kover- ja sirgsoolte puntidesse siduja
4. Umbsoolte puntidesse siduja
VI. Nahkade konserveerimine
1. Nahkade riputaja pukkidele nérgumi- . Nahkade pesija 28
seks
2. Nahkade pesija laual dusi all
1. Nahkade laduja ga3pilisse margsoola- 1. Gaspilide (torte)
miseks taitja (tiihjendaja) 28
2. Gaspilide tithjendaja ja nahkade ~pukki-
dele riputaja
1. Veiste nahkade soolaja (mérgsoolami- 1. Nahkade soolaja 24
seta)
2. Nahkade (sigade) kuivsoolaja
3. Laialilaotatud nahkadele soola sisse-
hooruja
4. Nahkade (veiste) toimetaja soolamis-
virnade juurde
1. Nahkade (veiste) virna lahtivotja 1. Nahavirna lahti-
2. Nahkade (sea) virna lahtivotja votja 29
3. Nahkade (védikeloomade) virna lahti-
votja :
1. Sabajohvi, turja ja tuka piigaja ning 1. Karva ja villa pii-
sorteerija gaja ning sortee-
rija 30
2. Turja ja tukakarva sorteerija )
1. Veiste sabade pesija 1. Karvapesija 30
1. Kérvakarva sorteerija-siduja 1. Karva ja harjaste -
sorteerija 31

Harjaste sorteerija-siduja
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VII. Tooraine ja materjali ettevalmistamine vorsti, kulinaartoodete
ja lihakonservide tootmise ettevotetele

Liha tualettija (vorstitoostuses) 1. Liha tualettija 31

Liha tualettija (lihakonservitoostuses)

Liha tualettija :

Koigi lihaliikide kondi-eraldaja 1. Kontide eraldaja 31

Peade kondieraldaja

Kerede tiikeldaja

Koigi kere detailide kondieraldaja

Peade katkiraiuja

Pekieraldaja (tapmisel ja tootlemisel)

Pekieraldaja vorstitoostuses

Kerede tiikeldaja kontide eraldamiseks

Lihatiikeldaja suitsutoodeteks

Koigist lihaliikidest soonte eraldaja 1. Lihast ja subproduk-
tidest soonte eral-.
daja 32

— 0N O AW —w N

Lihast soonte eraldaja

Rasvast soonte eraldaja

Keelte sorteerija

Keelte puhastaja

Toormaksast soonte eraldaja

Keedetud maksast soonte eraldaja

Soolaliha ja vorstide valmistamiseks 1. Liha ja lihatoodete
liha soolaja soolaja 33
Suitsutoodeteks liha soolaja

Keelte soolaja

Kerede etteandja tiikkeldamiseks

Lihatiikeldaja

Soolamissegu valmistaja ja lihasoolaja

Liha laduja tortesse ja tiinnidesse

Lihatiinnide sulgeja (tiindersepp)

Taara, liha ja lihatiinnide kaaluja

(brigadir-kontrolor)

e i e sl T g
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VIII. Vorsti tootmine
1. Pekiloikaja kasitsi |. Pekiloikaja 34
2. Pekiloikaja masinal
3. Peki ettevalmistaja masinal peenenda-
miseks

9 — 7567 3 121



. Liha peenendaja hundil i 1. Hundistaja 35
2. Farsisegaja masinal 1. Farsi segaja 35
1. Pritsija 1. Vorstipritsija +:36
2. Pritsitditja farsiga

3. Soole pritsile tombaja
1. Vorstisiduja . Vorstisiduja 36
2. Vorstiriputaja

3. Raamide eemaleliikkaja

4. Suitsutoodete silmustaja

1

. Vorstide ja suitsutoodete vanem-kiip- 1. Vorstikuumutaja 37

setaja, keetja ; :

2. Keetja ja kiipsetaja abi 2. Vorstikeetja 37

1. Vorstide vanemsuitsutaja 1. Vorstisuitsutaja 38

2. Vorstisuitsutaja

1. Farsseeritud vorstide valmistaja 1. Vorstide ja tiikk-

2. Farsseeritud vorstide valmistaja abi toodete vormija 39

3. Rulaadisiduja

1. Kasitsi poite farsiga tditja ja siildi I. Siildi, siltsi ja sub-
vormidesse valaja : produktide keetja 39

2. Siildi- ja siltsitooraine valija ja tiikel-
daja

1. Viirtsisegu fassija l. Viirtsisegu koostaja 41

IX. Kotlettide tootmine

1. Lihapeenendaja hundil 1. Kotletifarsi koostaja 41

2. Viirtsisegu valmistaja

3. Farsikoostaja :

1. Kotletivormija (automaadil) 1. Kotletivormija . 41

2. Farsi automaati laadija

3. Pakkija (laduja) i .

1. Kuivikute ettevalmistaja oy 1. Kuivikujahvataja = =~ 42

XI. Fassitud liha, poolfabrikaatide, kulinéartoodete ja plokkliha tootmine

1. Liha tiikkideks raiuja 1. Lihatoodete fassija,
_ : 5. jark 46

1. Liha portsjoniteks raiuja : 1. Lihatoodete fassija,
4. jark 46

2. Liha portsjoniteks saagija . :

1. Liha standard-tiikkide valmistaja - 1. Lihatoodete {assija,
3. jark T1GAT
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I 2 3
2. Portsjonite kaaluja
3.-'Vormides liha kitlmutuskambrisse laa-
dija, kiilmutatud liha vormidest vélja-
166ja, plokkliha hoiukambrisse toime-
taja
4. Lihaplokkide kaaluja ja arvestaja (bri-
gadir-kontrolor)
1. Portsjonite pakkija 1. Lihatoodete fassija,
2. jark 47
2. Portsjonite transportija
3. Paberiloikaja
4. Etikettide stampija
5. Kontsentraatide koguja
6." Portsjonite kastidesse pakkija
7. Lihaplokkide pakkija karpidesse
8. Liha vormi paigutaja
1. Lihaplokikarpide kinnikleepija ja eti- 1. Lihatoodete fassija,
kettija 2 1. jark’ 47
XI1. Lihakonservide tootmine -
1. Liha ja rasva tilikeldaja masinal ning 1. Liha ja lihatoodete
késitsi titkeldaja 47
2. Keelte viiludeks. l6ikaja
3. Tooraine hundistaja
1. Sibula puhastaja ja peenendaja 1. Sibulapeenendaja 48
1. Tooside pesija 1. Tiihjade tooside
3 “pesija : 48
1. -Iga liiki viirtside lisaja J 1. Rasva, -viirtside; pul-
g jongite ja kastmete: -~
Lk ifadsita z =70 49
1. Taimse tooraine toosidesse fassija ilma 1. Tooside tditja ‘fha-
kaalumata. .. - : z ja poolfabrikaatidega - 49
2.::Tervete ja ldigatud:keelte toosipanija
3. Toosides lihapressija iR e s e
4. Kaanetaja sulgeja juures
5. Toosides farsi pressija
6. Tooside kaanetaja sulgeja jutires 3
7. Pargamendi -panija jda puljongiga fle-
~valaja X
9‘
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1 2 3
1. Portsjoneerija . Portsjoneerija
-kaaluja 49
2. Kaaluja ;
3. Farsi toosipanija ja kaaluja
4. Sama, ilma kaalumata
1. Ajude puhastaja ja pesija . Tooraine pesija 50
2. Keelte pesija
1. Maksakeetja . Lihatoodete ja
muude poolfabrikaa-
tide blanSeerija
ning praadija 50
2. Keelte blanseerija
1. Pasteedifarsi koostaja ja kuterdaja ‘Farsi v0i pasteedi-
massi koostaja 51
1. Tooside hermeetilisuse kontrollija . Suletud tooside her-
meetilisuse  kontro-
16r b2
2. Tooside renni laduja
3. Suletud tooside praakija
1. Tooside autoklaavivorkudesse laduja . Tooside autoklaavi-
korvidesse  (vago-
nettidesse) laduja 52
1. Kraanatooline . Kraana- ja telferi-
tooline  steriliseeri-
misel 52
1. Steriliseerija . Konservide sterili-
‘ seerija 52
1. Kuumade tooside sorteerija . Konservide sortee-
2. Kiilmade tooside sorteerija (teine sor- rija-praakija 53
teering)
3. Tooside mohnumise kontrollija
1. Trafarettija . Kastide markeerija 53
1. Etikettide méérija . Tooside etikettija ja
olitaja 54
2. Toosidele etikettide kleepija
3. Tooside olitaja
XI1Il. Peekoni tootmine
1. Selgroo viljaraiuja . Peekonitoodline,
5. jark 55
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3.

—

—

11
. Peekoni tembeldaja
13.

. Poolkerede puhastaja siserasva jda- 1. Peekonitddline,

—

SoENoUs BN

Selgroo ja pea eraldaja

Kaelaliilide véljaloikaja ja rinnakontide

eraldaja

Abaluude eemaldaja - 1. Peekonitdoline
4. jark

Nimmelihaste, vaagnaluu, nimmeliilide

ogajatkete eemaldaja

Kerede mahavotja rippteelt ja taga-

jalgade mahaloikaja

Poolkerede soolamistorde laduja :

Ribipeade &rasaagija 1. Peekonitodline,

: : 3. jark

Kerede valjavotja basseinist

Soola panija abaluude avadesse

Nahapuhastaja

Poolkerede virna laduja

Pakkide kinniombleja

Pakkide siduja nooriga

Roguskisse ombleja

Kerede etteandja sorteerimiseks

Poolkerede iimberpaigutaja ja virna

laduja

Poolkerede etteandja tembeldamiseks

Poolkerede etteandja pakkimiseks
nustest ja nisade loikaja 2. jark

XV. Kiilmhoone

Laadija 1. Laadija
Kerede iimberpaigutaja

XVI. Tehniliste fabrikaatide tootmine

. Sorteerija, pesija ja tooraine peenenda- 1. Tehnilise tooraine
jasse voi sulatusaparaati laadija sorteerija
2. Sulatusaparaadi
t6oline
. Liimi- ja rasvakeetja (difuusija) 1. Tehnilise  tooraine

tootlemise aparaadi
tooline

56

56

57

58

59

59
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1 2 3
2. Aparaaditooline
1. Rasvade selitaja, neutraliseerija ja kuiva- 1. Rasva rafineerija 89
taja
2. Rasva tiinni valaja
3. Tiinnide pakkija ja markeerija
I. Kornete peenendaja ja pressija = .2 1. Kornete pressija 60
2. Kornete peenendaja 60
I. Lihakondi-, kondi- ja verejahu. pakkija 1. Tehnilise toodangu .
3 pakkija 60
I. Naha nilgija loodetelt . 1. Tehniliseks tootlemi- -
: ; seks. maddratud loo-
i makerede niilgija 61
1. Sdadre- ja torukondi kuivataja 1. Kondikuivataja 62
XVIII. Albumiini tootmine
1. Vere defibrineerija 1. Vere defibrineerija
ja konserveerija 65
2. Vere konserveerija (vanemtooline) t
1. Pihustitorni aparaaditooline 1. Kuivatusaparaadi
' tooline 66
2. Kanal- ja kamberkuivatusaparaadi 166-
line
3. -Aparaaditoolise abi
1. Vere valaja liuakestesse 1. Vere laialivalaja 67
1. Albumiini séeluja ja pakkija 1. Albumiini soeluja 67
XIX. Miirdedlide tootmine
1. Oleo-oili vormija-pressija . 1. Rasva pressija ja
E : kristalliseerija 67
2. Kristalliseerija
3. Vormija
4. Pressija ¢ it ;
1. Kondi- ja puljongikeetja (aparaadi- 1. Maéardeoli aparaadi
todline) gy i tosline 68
© . . . XXHIL Liimi tootmine
1. Ekstraheerija :. 51 1. Ekstraktoritodline 11182
2. Ekstraheerija abitodline 1. Destilleerija-rafi-
i neerija 82
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1 2 3
3. Tehnilise rasva aparaadi tooline
1. Ldammastikujddtmete soeluja-sorteerija 1. Lammastikujdat-
mete soeluja 83
1. Difuusija 1. Difuusoritédline 83
2. Difuusija abitooline
2. Vaakuumaparaadi abitooline
1. Vedelliimi viéljavalaja 1. Kalleri valjavalaja 84
2. Kalleri laialivalaja
1. Liimi mahavotja 1. Liimi mahavotja ja
laialilaotaja 85
1. Jahvataja 1. Aurutatud  kontide
kuulveskis jahva-
taja 87
1. Koondaja 1. Liimi, kondijahu ja- =
konditolmu pakkija 87
2. Pakkija
3. Roguskkottide kinniombleja
4. Pakkide kinnikleepija
5. Trafarettija
XXIV. Zelatiini ja tisleriliimi tootmine
1. Tooraine vanemlupjaja 1. Tooraine lupjaja 93
2. Tooraine lupjaja
3. Nahakolu érastaja
1. Tooraine peenendaja 1. Pehme tooraine 16i-
kaja ja sorteerija 93
1. Vanem trumlit6éline 1. Lubja véljapesija 94
2. Trumlitooline-pesija
1. Lubjakustutaja l. Lubjalahuse valmis-
taja ; 93
1. Happevalmistaja 1. Kontide  matseree-
rija 92
2. Happevalmistaja abiline
1. Kondipurustaja 1. Kontide purustaja ja
kalibreerija 91
2. Kontide kalibreerija
1. Rasvasulataja 1. Vee abil kontidest
rasva drastamise
aparaadi tooline 92
2. Rasya rafineerija 92
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. Tooside ja

. Kiilmendaja
. Zelatiiniloikaja

7

. Zelatiiniloikaja abiline
. Zelatiini laialilaotaja

Zelatiini raamidelt

todline

mahavotja-vanem-

. Zelatiini kuivataja

Zelatiini kuivataja abiline

. Zelatiini

. Puljongi kalgendaja
. Zelatiinikalleri (tis-

leriliimi) lahti-
loikaja

. Zelatiini (tisleri-

liimi) raamidelt
mahavotja ja
laialilaotaja

(tisleri-
liimi) kuivataja

XXV. Pohitootmise iildised kutse- ja erialad

Nahkade kaalult mahalaadija ja lipikute
kinnitaja
Tiihjade tooside kandelauaga kandja

3. Tiihjade tooside kandelauale laduja
. Tithjade tooside

kandelauaga portsjo-
neerimisele kandja
kaante  sulgemiskohale

kandja

. Herneste sorteerija
. Tooside sisu véljavotja
. Miéidrdunud tooside pesija ja puhastaja

Jadpurustaja

Tooside kontrollpaagi juurde kandja
Taimse tooraine niisutamis- voi pese-
miskohale kandja, niisutaja ja fassimi-
seks andja

Tooside virna (piiramiidi) laduja
Tiihjade tooside sorteerimiskohale kandja
Kornete etteandja

Libijooksvate tooside lahtilgikaja
Zelatiniseerimislaudade puhastaja

Keti kiiljes naha korrastaja (enne lop-
likku naha mahavotmist)

Kerede pesija (dusi all)

. Abitooline, 1. jark

1. Abitodline, 2. jark

95

96

96

96
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20.
21.

22,

23.
24.
25.
26.
2.

28.

. Nahkade ‘etteandja sorteerimislauale 1. Laadija

(veisenahad)

Soolveega soolatud nahkade etteandja
Nahkade kaalule tostja

Nahkade  etteandja sorteerimislauale
(seanahad)

Nahkade vedaja mezdreerimiskohale
Nahkade etteandja mezdreerimiskohale
Nahkade laialilaotaja sorteerimislaual
Nahkade vedaja soolamiskohale
Poolkerede etteandja pritsimiseks
Kerede etteandja tiikeldamiseks

. Kereosade etteandja kondi eraldamiseks
. Sorteeritud toosidega kastide kandja

Toosidega kastide sorteerija pakkimis-
osakonnas

. Kontide viljalaadija (vagunitest)

Kontide vagonetti laadija
Kontide dravedaja
Kontide mahalaadija

. Lubjavedaja kustutamiseks
. Hapendamis- ja lupjamistorte tditjad-

tiihjendajad

Keedukatelde tithjendaja

Keedukatelde pesija (Zelatiini tootmi-
sel)

Kontide ja pehme tooraine juurdevedaja
Zelatiinitooraine juurdekandja
Tehniliste fabrikaatide juurdevedaja
Kerede pukkidele asetaja

Nahkade sorteerija mustuse jérgi
Nahkade  etteandja  soolamisvirnade
juurde (seanahad)

Kerede litkkaja rippteedel
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TEATMIKUS ESINEVAID LIHATOOSTUSALASEID OSKUSSONU

A
aparaaditooline — annapatunk
aurutatud kont —_ kocTb napennas

B

blan$eerima — 6JaHWKXPOBATH

E

elupuhused (naha-) rikked
N0KH3HEHHbIe

—— IOPOKH

farss — dapw
fassija — ¢acoBmnk
fassimine — pacdacoska, acoBka
fibriin — ¢ucpun
G

glassee, kindanahk — uaiika

H
haljasso6t — kopma 3eJsienble

hundistaja — pe3udk Msica Ha BOJYKe
hunt (lihahunt) — BoJauoK

J
jalakonks — pasnora

juuretis — omnapa
jarelsoolamine — 1oaco.

130

K
kaller — raanepra
kamar — wKypka
kandelaud (-kast) — xoTOK
karv — BoJoc
karvased subproduktid — wmépcThele
cyOnpoayKTHI
keedukambrid — BapouHble Kamepl
keemisvaht, kober . naxkunb
keerdistaja — ¢ypaxup
kere — Tyma
kere (linnu) — Tywka
kergitamise osakond (taigna kergita-
mise) — paccToiiHoe OTjesleHHe
keskmed — OpwblKeiika
kihiline vorst — koabaca cjoenas

kihistama, kihtideks 16ikama (pekki) —
HAC/JauBaTh

kiidekas — KHHKKa; JeTOlIKa

kile, soole serooskest — nuenxa

kinnivaltsimine (toosi) — 3akartka

kondijahu — xocrsinasi Myka

kontide eraldaja — oGBasblHK

kores66t — kopma rpyoGbie -

kupatama — wmnapurb

kurnama (ldbi kurnama) — npouexu-
BaTh

kuumutamiskambrid — oGxkapounble
KaMepbl

kohr (krompsluu) — xpsiug

kohu valgejoon . OGenas JiHHHSI XKH-
BOTA

korisolm — KaaTbiK

korne — iukBapa

korvakarv — yumHol BoJOC

koversool — uepeBa

koolused — cyxoxumaus

kaivitama (masinat) — nyckatb (ma-
LIHHY)

kdrss — naTayox



libedik — cbiuyr

lidemed — mnotpoxa

lihakondijahu — MscokocTHas Myka
lihaleib — wmsicHoil xa1e6

lihaloikmed — wMscHble o6pe3ku
lihaskude — wmyckyabHas TKaub
liialt keedetud — nepeBap
liitumised — caunbr

liiver — nuBep

lipik — Gupka

M_,

maksavorst — JmBepHas Konbaca

mistsell — wmucueana

mohnumine (konservitoosi) = —
Gax (6aHkKH)

60M-

N

naha kokkupanek sisepinnaga vasta-
misi — yKJaablBaTh LIKYPY B «pPblO-
Ky» -

nahakolu — wmesapa

naha lahtiloikamine — 3aGenoBka

nahaniilgimine — cbemMKa IWKypbl

nahapehmendaja — koxewmsiruuresb

nahk — KOXHBIH TOKPOB

nahkade méargsoolamine — Tysaykosa-
HHe

narmad, narmastik — Gaxpoma

P
pallija — TIOKOBIIHK
paneerimine — maHUpOBaHHe
pankreas — mojukenyaouHasi xkKejesa
pankreatiin —_ naukpeaTun
passikont __ koctb nacnoprHasi .
pasteedi hoorumise masin — mnamrer-

HOTIPOTHPOUHAs MallWHa
pasteedimass — mamreTHas Macca

peanahk (lamba) — no6am

peenendatud (hundistatud) — usmesn-
YeHHOE MSICO

peenus (someriku) - TOHHHA

pikaal (s66gitoru) - mukamo

pimesool, umbots . raymwok (rayxap-
Ka)

pimssima — muHdoBaTh neM3oii

plokkliha — 6mounoe Mmsico
poolkere — mnoaytyua
portsjoneerija — NOPUHOHHCT
praepann — INpOTHBEHb

pritsitila — ueBka mmpuua

pohja korbemine — mnoaropauue

pois (kusepdis) — myseIpb

pdrasool (sea ja vidikelooma) — ry-
3eHKa :

R

raiekirves — cekau

rammusus — YIHTAHHOCTh
rappeltransportéoér — Ttpsicyn

rasva drastamine — oGe3xupHBaHHE

rasvkude — 3KHpoBasi TKaHb

reakont — kocTb psipoBas

rebestus — 3aaup

rippteede podrangud — crTpeakn noj-

BECHBIX TyTeii

S

sabajohvkaryv — XBocToBOH BoJIOC

sarvevars — pOTOBOH CTep¥KeHb

sarvkest — poropuua

seakrausid — KkyapsiBku

sealiha-suitsutooted — cBuHOKONYEHO-
CTH

seiskama (masinat) — ocrasaBaMBaTH
(mamuny)

selgrooliili ogajdtke -— ocrtucThil 0T-
POCTOK TMO3BOHKA

selitamisnou (-katel) — orcroiinuk

sete —_ orcroi

sidekude — coenuHuTebHAS TKaHb

silmustamine  (vorsti) __ moamer-
JMBaHHe

silts — 3eabl

sirgsool — &kpyr

sisaldis (soole) — comepxkumoe (Kumi-
KH)

siseelundid — BHyTpenHocTH

siseelundite véljavotmine — nyTpoBka

soolestik  ithenduses keskmetega —
0TOKa

sooltekimp, punt — ny4ok (xumox)
soolvesi — paccoda, TysJayk
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soonte eraldaja (lihast) — »xuaoBwHK

soonte eraldamine (lihast) — xwumos-
Ka

sordilisus — copraocth

sortiment — accoprument

staal — wmycar

suitsutamiskamber — konTuabnas ka-
Mepa

soel — cuto

somerik (kondi) — wpor

sonnik — wuaBaxa

sorgatsliiges — nyroBBIi cycTas
saarekont — kocTh ueBKa

§ ;

taigna plaatideks rullimine — 3akatb-
BaHHE TECTO B TOJOCH

taignasotkumismasin — TtectoMecuaka

tarbekont — xocte nopesnounas

tehniline omblusniit — Texunyeckas
CIUVBKA

toornahad — koxeBeHHOe cbIpbe

tootmisrikked (naha) — mnopoku mnpo-
H3BOJICTBEHHbIE

torukont — xocts TpyGka

trummel — GapaGau

tiikkktoode — mryunoe nsgenne

tiikad (linnukerel) — «nenbkH» na

TYmKax

U

umbsool — cuHora

ungari pekk — Benrepckoe caJo
utiiljddtmed — yruaboTxoms! -

°

\%

vats — pyGen
veest, niiskusest vabastama — oGeaso-
JXUBATh

veised — KpynHbI# poraThlii CKOT
veise pédrasool — NpPOXOAHHK
verejahu — KpoBsIHasg MyKa

vereklombid — KpoBsiHBIE CTYCTKM

verevalumid — KpOBSiHblE€ TOATEKH

vill (-karv) — wepcTb

vints — ne6eaka

virn — wra6enb

vormisink — BeTuHHa B GopMme

vorstikest — konGacuas 060J0YKa

vorstikesta 1dbi torkima — 1wTpuko-
BaTh, HaKaJblBaTb GaTOHbI

vorsti kuumutamine — o6xapka KoJ-
6acht

vorstikiipsetaja — 3anekanbmuk KoJ-
6achl
vorkmik — cerka

védikeloomad — wMeJkuii poraThlii CKOT
viljasoolamine — oTcoan



A

annapatyuk — aparaaditooline
accoptumentT — sortiment

b
G6apaGan — trummel
6axpoma — narmad, narmastik
Genas yuHuMs kKuota — kohu valge-
joon
6upka — lipik
6naHmupoBats — blanseerima
6nounoe Mmsico — plokkliha
6ombGax (6auku) — (konservitoosi)
mohnumine
6pbikeitka — keskmed
B
BapoyHble kKamepn - keedukambrid
BeHrepckoe cano — ungari pekk

BeTduBa B (opme — vormisink
BHYTpPeHHOCTH — siseelundid
Bosoc — Kkarv

Bomyok — (lihahunt) hunt

¥

raanepra ~ kaller

MIywoK (rayxapka) -— pimesool, umb-
ots

ryseHka - parasool (sea ja viike-
looma)

X

xkuaoBka — (lihast) soonte eraldamine
xkunoBuwuk — (lihast) soonte eraldaja
JXupoBasi TKaHb — rasvkude

3

sabenoBka — naha lahtiloikamine

saaup — rebestus

3akatka — (toosi) kinnivaltsimine

3aKaTbiBaHHE TECTO B MoJiochl — taigna
plaatideks rullimine

3aneKasblunk Koabacel — vorstikiipse-
taja

3eqbll — silts

H
u3MesabueHHoe Msco — peenendatud
(hundistatud) liha

K

KaJThik — Kkorisolm

kaukka — kiidekas

KO}KeBeHHOe cbipbe — toornahad

KoxKemsiruuteab — nahapehmendaja

KOXKHBIH MOKpoB — nahk

Koa6aca - kihiline vorst

KonbGacHas oGosouka — vorstikest

KONTH/IbHAA Kamepa — suitsutamis-
kamber :

KopMa rpy6bie — koresoot

KopMa 3eseHble — haljassoot

KocTsiHasi Myka — kondijahu

KocTb mapedka — aurutatud kont

KocTb macrnoprHass — passikont

KOCTb MozesouHas — tarbekont

KocTb psjgoBast — reakont

KocTh Tpy6ka — torukont

KOcTh LeBKa — sddrekont

KpoBsiHasi Myka — verejahu

KpOBsiHble MoATeKH — verevalumid

KpoBsiHble cryctkn — vereklombid

Kpyr — sirgsool

KPYNHBIH poraTslil. ckoT — veised

KyapsBka — seakrausid
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naiika — glassee, kindanahk
nebeaka — vints
gerowka (kKauxkka) — kiidekas

auBep — liiver
auBepHasi koabaca — maksavorst
no6am — (lamba) peanahk
notok — kandelaud (-kast)

M
me3apa — nahakolu
MeJKui poratblii ckoT — vdikeloomad
Mucue/mta — mistsell
mycat — staal
MycKkyJabHasi Tkaub — lihaskude
msicokocTHast Myka — lihakondijahu
MSICHOH XJe6 lihaleib
MsicHble oOpe3kn — lihaloikmed

H
HaBan — sonnik

Haka/abiBaTh 6otoHbl — vorstikesta 1dbi
torkima

Hakunb — keemisvaht, kober

HacnauBaTh — kihistama, kihtideks 16i-
kama (pekki)

HyTpoBka — siseelundite véljavotmine
0
o6Basbuuk — (lihast) kontide eral-
daja
o6GespoxkuBath — veest, niiskusest va-
bastama
ofGe3xupuBanne — rasva drastamine

oﬁx{apka kon6aceL ~— vorsti kuumuta-
mine v 4

06KapouHble Kamepbl
kambrid

omapa — juuretis

OCTaHAaBJIUBATH (MaumHy) — seiskama
(masmat)

OCTHCTHIi OTPOCTOK MO3BOHKA — selg-
rooliili ogajatke

oroka — soolestik fihenduses keskme-
tega

orcon — viljasoolamine

orcro — sete 1

orcroiinuk — selitamisnou - (-katel)
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_ kuumutamis-

n

naHupoBaHue — paneerimine

nankpeatun — - pankreatiin

nawmrernass Macca — pasteedimass

MauTeTHONPOTHPOYHAS MallHHA — Das-
teedi hoorumise masin

«rnenbKu» Ha Tywkax — tiilikad (linnu-
kerel)

nepesap — liialt keedetud
nukano — pikaal (s6ogitoru)
mienka — Kkile, soole serooskest

noaropanue — pohja korbemine

nojKe N y0ouHasl Kenesa — pankreas

noaneruBaHue (kKosaGachl) (vorsti)
silmustamine

noxcon — jérelsoolamine

noayryma — poolkere

MOPOKH TOXKH3HEHHbIE — elupuhused
(naha-) rikked ;

MIOPOKH TPOH3BOACTBEHHBIE (naha)
tootmisrikked

nopuHoHucT — portsjoneerija

norpoxa — lidemed

NpOTHBEHb — praepann

NPOXOJHUK — veise pdrasool

npouexnsatb — (ldbi) kurnama

ny3sipp — (kuse-) pois

nyckate MammnHy — (masinat) kéivi-
tama

nmyToBHIH cyctaB . sorgatsliiges

nyyok (kuimok) — sooltekimp, punt

nsitadok — karss

P

pasunora — jalakonks
paccon — soolvesi
paccroiinoe otaenenue — (taigna) ker-

gitamise osakond
pactacoska — fassimine
pPe3yHK Msca Ha BOJMYKe — hundlsla]a
porosula — sarvkest :
POroBOJi _CTepiKeHb —. sarvevars

pyben — vats

C

CBUHOKOMYEHOCTH., —
tooted

cekau — raiekirves -

cetka — vorkmik

“sealiha-suitsu-



¢uHiora — umbsool

cuto — soel
caunsl . — liitumised
coenuHuTeNbHasd TKaHb — sidekude

co?e)pxmmoe (kumku) — sisaldis (soo-

e

copTHOCcTh — sordilisus

CTPeJIKH TOJBECHBIX myTell — rippteede
poorangud

cyxoxumus — koolused

chiuyr — libedik

cbeMKa wKypsl — nahaniilgimine

; -

TectoMecHaka — taignasotkumismasin

TexHuyeckas  cmuBka -  tehniline
omblusniit

tonnna — (someriku) peenus

Tpsicyn — rappeltransportoor

Tyanyk — soolvesi (naha mérgsoola-
miseks) 5

tyaaykoBanne - nahkade mérgsoola-
mine %

Tyma — Kkere

rymka — (linnu) kere

TiokoBIK — pallija o

- y
VKJIa[bIBaTh MKYPYy B «pbiOKy» — naha
kokkupanek sisepinnaga vastamisi
VIIUTAHHOCTb — Tammusus
yruasorxoasl — utiiljddtmed
ymnoit Bosoc — korvakary

®

(acoBka — fassimine
¢acopwnk — fassija
¢apm — farss

¢ubpur — fibriin
dypaxup — keerdistaja

X

XBOCTOBOH BoJioc — sabajohvkarv
xpsimt. — kohr (krompsluu)

1
neska wnpuua — pritsitila
R
yepeBa — koversool
m
wéperuble  cyonpoaykrthi — karvased
subproduktid
urepets — Vvill (-karv)
mkpapa —— korne
mKkypka — kamar
uinoBaTh nemM3oi — pimssima
mmnaputs — kupatama
mpor — (kondi-) somerik
-mtabesb — virn
wrpukosath, — vorstikesta 1dbi tor-
kima £k

mryunoe nsaesmne — tiikktoode
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