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Kéesolev uurimus on katse kasustada seda suurt materjalikogu, mida P.V. Kentrolljaam
on kogunud oma legevuse tagajérjel aastate kestel. Seda materjali piilidsime téétleda voima-
likult igakiilgselt ja neist kokkuvétteist voib teha mitmeid jdreldusi ning tulemusi kasustada
praktikas. Votame, ndit., soolaga voi valmistamise kiisimuse. Levinud seisukoht, et soolaga
voi el suuda kvaliteedilt véistelda soolata voi omaga, litkkasid meie suurearvulised kestus-
katsed iimber. Samuti seisukoht, et vdikese soolasisaldusega vdi annab parema kvaliteedi
tulemust, nagu seda kinnitavad ka ameerika katsed, ei leidnud meie oludes, arvatavasti
lahkuminevate sdilitustingimuste tottu Ameerika omist, meie kestuskatsete hindamiste tule-
muste poolt kinnitust. Meie kestus- kui ka Saksa hiljutiavaldatud erikatsete tulemused néita-
vad, et just norga, alla 0,56°0 soolasisaldusega voi ei s&ili kvaliteedilt nii hésti nagu kesk-
mise soolasisaldusega. Sama praktilise tulemuseni joudsime ka veesisalduse suhtes vois.

Kuid teisalt oli tihtis teha kindlaks meie eksportvoi moningaid tihtsamaid fiiiisikalis-
keemilisi omadusi, nagu happekraadi, R.-M. arvu ja refraktsiooni, ning néidata, kuidas nad
aasta teatud perioodidel meie oludes voivad muutuda seaduspdrases suunas, ning lopuks tuua
meie voi standarditud omadusi, nagu rasva- ja vee-%0 mééri vois. Neist koigist meie eksport-
voiomadusist peaksid olema teadlikud ka meie asjaosalised asutised ja isikud, mis on eriti
téhtis kordadel, kui voi-viliskaubanduses voiks meie voiomaduste suhtes tekkida arusaamatusi.

*

nEesti eksportvéi omadusi® on avaldatud ,Konjunktuuri“ 1937. a. oktoobri numbris,
kuid ruumi puudusel suuremate tabelite ja arvjoonisteta. Kéesolev dratriikk on viimastega
tdiendatud. Mainitud labeleid ja arvjooniseid on tihtis lisada d&ratriikile seks, et saada
lugemisel selgemat pilti, kuna tabeleist on asjasthuvitatuil véimalik edaspidi teha veel muid
siitnmainimata jédreldusi.

Teine osa voi kestuskatsele uurimusist, nimelt, voi vigade osa, on avaldatua 1937. a.
yPiimasaaduste Viljaveo Kontrolljaama Teadetes® nov. ja dets. numbreis ning samuti &ra-
tombena triikitult. Kéesolev kirjutis kui ka mainitud voi vigade osa moodustavad iihise ter-
viku voi kestuskatsete uurimusist 1932—1936. a., kus mdlemas mainitud osas esineb samu
vdiproove ja viimaseid iihel ja samal arvul.

Autor.



EESTI EKSPORTVOI OMADUSI.
THE QUALITIES OF ESTONIAN EXPORT BUTTER.

1. Eksportvoi kont-
‘roll ja hindamine.
Control and Grading of

Export Butter.

Voi on meie tdhtsa-
maid viljaveosaadusi.
Selle tootmise aren-
damisest on huvita-
tud mitte iiksnes pollumehed, kes saavad
otseselt piimasaaduste miiiigist iile poole
oma sissetulekuist, vaid kogu meie rah-
vamajandusest aktiivselt osavotvad elanike
kihid, kuna pollumeeste sissetuleku avardu-
mine suurendab ka teiste elanike kihtide
libikdike ja tulusid. Sissetulekuid vGist on
voimalik suurendada toodangu suurendami-
sega iihelt poolt, kuid teisalt ka %kvaliteedi
parandamisega, mistottu samasest kogusest
on voimalik saada hoopis paremat hinda.
Kuna voikvaliteedi parandamise kiisimus
omab viga suurt tahtsust sissetulekute suu-
rendamise seisukohalt, on sellele pithendatud
suurt tdhelepanu ja meie vo6i kvaliteedilt
on leidnud juba rahvusvaheliselt korget tun-
nustust.

Jargnevalt esitame uusimaid uuri-
musandmeid meie voiomadusist
ja nende vdéimalikust mdjust
voikvaliteedile, mille teadmine ai-
tab Oppida tundma Ildhemalt meie téaht-
sama eksportkauba vadrtust, iihtlasi selle
tostmisvoimalust. Kiisimuse paremaks val-
gustamiseks tuleb paratamatult kasitleda
siin ka tehmilisi asju, ometi hindame neid
majandustulu seisukohalt, kuna viimase edu
soltub tdhtsal masaral tehnilisist vaartusist.

Eesti voi vidljaveo kontrolli teostamine
toimub suurima pohjalikkusega kui iitheski
teises voi-viljaveomaas. Nii voetakse kont-
rollile esitatud voist keskmiselt igast 6
tiinnist organoleptiline *) proov, mida vilu-
nud asjatundjate komisjon hindab, hinnates
kontrollitud voi kvaliteeti 15-pallise siistee-
mi jirgi. Tavaliselt toimub voihindamine
komisjoni poolt 9—138 palli vahelises ulatu-
ses, kusjuures vGéi, mis on saanud alla 10
palli, arvatakse III sorti ja on keelatud vil-
javeoks, 10—I12-palline voi, tédis 12 juurde
anvamata, arvatakse II sorti ja 12 palli

1) Organoleptiliseks vdihindamiseks nimetatakse
seda osa vdikvaliteedi mitiramises, mis toimub kontroll-
komisjoni poolt, nimelt: maitse, aroomi, konsistentsi ja
viiljaniigemise hinnangud.

mning idile selle hinnatud v6i I sorti.
Harukorril on esinenud wvéiproove, milli-
sed on komisjoni poolt organoleptilisel
hindamisel saanud ka 8 palli, kuid viimaseil
aastail ei ole seda enam tulnud ette. Sa-
muti esineb juhte, kus komisjon hindamis-
palliks on andnud 18 palli. See v6i peab
olema mitte ainult laitmatu ja vigadeta,
vaid osutuma eriti peenemaitseliseks ja
aroomirikkaks. Sellist peenemaitselist void
tuleb ette peamiselt suvikuil, mil loomade
soodatingimused on eriti soodsad. S#ddrase
peenemaitselise v6i valmistamine ei soltu
enam niivord voivalmistaja meieri osku-
sest kui ilmastikust ja sellest tingitud kas-
vava haljassooda omadusist kui ka haljas-
s60da taimestikulisest koostisest. Samust
proovest, milliseid voebtakse organoleptili-
seks hindamiseks, voetakse ka proov vee-%
méadramiseks kontrolljaama laboratooriumis.
Voetud proovide amv aasta kestel ulatub
mitmekiimne tuhandeni, sGltuvalt voikogu-
sest ja iksikute saadetiste suurusest, milli-
seid aasta jooksul esitatud kontrollile.

Peale tavalist organoleptilist ja labora-
toorset voihindamist toimetatakse kontroll-
jaama poolt jarjekindlalt voi kestvuskatseid,
millised annavad rikkaliku andmestiku eesti
voiomaduste  uurimiseks Kestvuskatseid
korraldatakse 4 korda aastas, nimelt nonda,
et esimene kestvusperiood langeb talvisele
piimakarjahoiule ja soodale, s. o. veebruari
1opul ja miartsi algul, teine — karja iile-
minekuajajargul laudaséodalt haljassoodale,
mis on mai teisel poolel, kolmas — suvisel
haljass6odaajal, s. o. augusti teisel poolel
ja mneljas — hiljasiigisel, mil kari laheb
haljassoodalt iile laudasoodale, s. o. no-
vembri esimesel poolel.

Kestvusproove hinnatakse esimest korda
proovide sissevotmisel ja teine kord parast
14 pievast voisdilitamist soojas ruumis
10—12° C juures.

Kestvuskatsete tegemisel toimetatakse
uuritavais voiprooves peale kahekordse or-
ganoleptilise hindamise veel selle v4i hinda-
mist laboratoorsel teel, magu voi happe-
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kraadi ?), vesinikuioonide kontsentrat-
siooni (pH) 3), vee- ja soolasisalduse,
Reichart-Meissli arvu, refraktsiooni ja muid
madramisi., Need osutuvad viga vasartusli-
keks voi iseloomulike omaduste miiramisel
ja selliste omaduste moju uurimisel voikvali-
teedile. Kestvuskatseid koéigi juurdekuulu-
vate madramistega on tehtud alates 1926. a.,
mis aja kestel on kogunud viga rikkalik
materjal eesti voiomaduste uurimiseks.

Asjahuviliste ja k#esoleva t06 kasusta-
jate tdhelepanu olgu juhitud asjaolule, et
kidesoleva iilevaate iilesandeks ei ole eesti
voikivaliteedi {iildtaseme midramine, vaid
ilkksikute véiomaduste esiletoomine ja mnem-
de moju jilgimine voikvaliteedile. Seepi-
parast ei ole arvestatud iiksikute piimata-
lituste voihindamisel voikoguseid, millised
keskmiste kvaliteedipallide viljaarvutamisel
on vaja tingimata teha. Samuti on kasus-
tatud siin norga kvaliteediga v6i valmista-
jate piimatalituste korduvad proovid koik,
milliseid iithe kestvuskatsete perioodi kestel
vois olla kuni 5 proovi ja mis asjaolu moé-
justab eriti keskmiste pallide liikumist iild-
tasemest allapoole.

2. Eksportvoi hap-
pesuse-kiisimus.

Et meie vilismaised
voiostjad on esitanud

Question of Acidity of teatud noudeid voi
Export Butter.

happekraadi suuruse

kohta, sidudes seda

kiisimust voikvaliteedi kiisimusega, on tahtis
selgitada, kas on happekraadi suurusel
kindlat moju voikvaliteedile v6i mitte.
Meie eksportvoi iiheks peatunnuseks on,
et seda valmistatakse hapendatud koorest.
Koorehapendamine enne eksportvoiks kok-
kuloomist tehakse seks, et vidhendada neid
piimavigu, millised kergesti ilma koore ha-
pendamata voiksid kanduda vobile edasi. Ha-
pendamisel soodustame piimhappebakterite

?) Erikirjanduses tarvitatakse sama mdistet kahe ni-
metusega, nimelt ,happe arv“ ja ,happekraad“. Meie
tarvitame allpool ,happekraadi nimetust. Happekraadi
miiramine toimub jirgmiselt: kaalutakse 10 grammi
vdid 0,01 tépsusega, mis sulatatakse kuuma vee vannil.
Sulatatud vdoile lisatakse eetrit -+ alkoholi 25 sm3 1:1.
Segu neutraliseeritakse phenolphtaleini vastu. Filtreeri-
takse !/1o n NaOH lahuga. Arvestus tehakse 100 gr v3ile
normaallehelist.

8) Vesiniku-ioonide kontsentratsioon ehk lithidalt pH
niitab neutraallahus v3i aines arvu 7,00, kuna selle arvu
suurenemisega aine reaktsioon muutub lehelisemaks ja
viihenemisega — happesus suureneb. Suuremat happe-
sust on katsealuseis v3ides tulnud ette, mis vastab pH
mi#rale 4,40.

tegevust koores, mille tagajirjel kahjulike
bakterite tegevus likvideerub v6i vidhemalt
paraliiseerub. Selle tagajéarjel koor ja seega
ithes ka koorestvalmistatud voi omavad soo-
vitavat aroomi ja maitset ning muutuvad
kestvamaks ja vastupidavamaiks valismoju-
dele. Enamus asjatundjaid ja autoreid, kes
késitlesid koorehapendamidkiisimust, veen-
dusid, et vidga tugevat koorehapendamist ei
ole soovitav teha; eriti rohutati seda koore
kohta, millest valmistatakse soolatud véid.
Kuid teisalt on teada, et koorehapendamisega
meie hédvitame voi vdhemalt pehmendame
monegi piimavea, mis ilma koore hapenda-
mata kanduvad edasi piimast koorele ja
kioorest samuti voile. Mis koore happekraadi
juures ommestub meie véikvaliteet kdige pa-
remini, voib Oelda piarast tdpsamaid kat-
seid, milliseid tuleks teha alates piimatalituses
piimavastuvotmisega, piimakvaliteedi m#a-
ramisega, koorehapendamisega, selle happe-
kraadi médramisega ning 16puks v6i hoiule-
panemisega, voihappesuse médiramisega
ning voikvaliteedi mairamisega. Umbes sdi-
raseid katseid tehtimeil 1931. ja 1932. a. Oisu
katsemeiereis, kusjuures happekraad (koo-
res masrati kohal, piimatalituses, kuna or-
ganoleptiline véikvaliteedi méAdramine kui
ka voiomaduste miiramine laboratoorsel
teel toimus P. V. Kontrolljaamas. Maini-
tud katsemeierei wvalmistas katsevoid koore-
happesus- ja soolamiskiisimuste selgitami-
seks alates 18 VIII 81 — 12. V 32. Selle
aja kestel saadeti Piimasaaduste vialjaveo
Kontrolljaamale seda void organoleptiliseks
ja laboratoorseks uurimisekis kokku 148
proovi. ‘Orgamoleptiline uwurimine toimus
esimest korda voisaabumisel ja teist korda
parast 2-niddalast soojas ruumis sdilitamist.
Saadetud voiproovide hulgas olid pooled (74)
valmistatud soolata ja pooled (74) soo-
laga. Bhel ja samal pédeval valmistati 1—2
teost kummastki, s. o. soolata ja soolast
void, kokku 2—4 proovi. Kui kummatki
void valmistati diks proov, s. o. iiks soolata
ja teine soolaga, oli see koor iihesuguse
happekraadiga; kui aga iihel pédeval val-
mistati 4 proovi vdid oli iiks proov 'soo-
lata ja teine soolaga iithesuguse happekraa-
diga ja teised kaks samuti iihtlase happe-
kraadiga. Koores miadratud happekraadid
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viidi iile happekraadile, mis osutus rasva-
vabas kooreosas.

Happekraadid koores olid paralleelses
soolata ja soolaga valmistatud wvois iihed
ja samad, teiste sonadega —iiks ja sama ha-
pendatud koor 166di kokku voiks ja sellest
pressiti 'osa soolata voina ja teine osa soo-
latud.

Katseandmeist wselgus koigepealt, et
happekraad woéis ei suurene paralleelselt
happekraadile koores. Happekraadi suurus
vois ei soltu dildse miivord koorehapendami-
sest, kuivord aastaaegadest ja erinevaist
loomasoodaoludest ming muist tingimusist.
Katsete perioodi kestel wois happekraadis
jalgida jargmisi muudatusi: perioodi algul,
s. 0. ‘augustis, olid happekraadid vois vord-
lemisi wviikesed, nimelt alla 2,0; siis nad
tousid alatiselt kuni novembri I16puni ja
detsembri algpdevini, kuna korgeim happe-
kraad osutus vois, mis valmistatud 3.XII 31
— 4,78. Sealt hakkas happekraad langema
jarjekindlalt ja vois, mis valmistati 12. mail,
oli happekraad taas ca 2,0. Samuti on té-
helepandav, et soolase vdi happekraad oli
ildkokkuvottes kui (ka iiksikuis prooves
peagu eranditult viaiksem kui soolata vois.
Sellest - vois jareldads, et keedusoola-
ga oli viidud voisse aineid, mil-
lised selle muutsid meutraalse-
maks, kui samast koorest val-
mistatud soolata vo6i. Sama nidita-
vad ka woi kestvuskatsete uurimuste tule-
muste kokkuvotted, kus esines void koigist
meil tootavaist piimatalitusist. Edasi nii-
tavad katsetulemused, et soolata voil suu-
renes happekraad kaheniddalase sailitamise
jérele mirksa mohkem kui soolaga voil. Nii
tousis iildkokkuvottes wsoolata voi keskmine
happekraad 2,671t esimesel hindamisel
2,80-le ehk 0,23 worra, kuna soolaga v&il
tousis happekraad samal ajal 2,62-lt —
2,66-le ehk 0,04 vorra. Seda ndhtust tuleb
panna soola konservimisomadusile, millega
hapnemisprotsess vois  paraliiseeritakse.
Soolaga vdis ei ole haruldane nahtus, et voi-
happesus péarast 2-nddalast sailitamist
muutub meutraalsemaks, kui ta oli esime-
sel méiramisel. Sel juhul kestis - keedu-
soolaosade mdju voihappesuse neutraliseeri-
misel vbisdilitamisel veel monda aega, ja

nagu meil ndhtub, voib sddrane protsess
toimuda isegi kuni kolme kuuni. Seda nih-
tust seletatakse sellega, et- voisoolamiseks
tanvitatav keedusool ei ole keemiliselt pu-
has NaCl, vaid sisaldab weel viikesel m#i-
ral karbonaate ja muid aineid, ning nditab
seeparast kerget lehelisereaktsiooni, mis ilm-
neb eriti selgesti pH médramisel. Lehe-
lisained tavalises soolas mdjuvad kaasa ha-
pete meutraliseerimisele vois, mis vo6ib toi-
muda ka pikema aja kestel.

Edasi huvitab kiisimus, kuidas mojub
koorehappesus sellest valmistatud voi kva-
liteedile. Katsetulemusist ei saa soolata
voi kohta oelda kindlat, kas koorehappesus
mojustab voikvaliteeti voi mitte. On laialt
levinud arvamus, et mida korgem on koore-
happesus, seda norgem on sellest koorest
valmistatud voi. Katseandmeist ei saa te-
ha sellist jareldust. Soolaga vo6i suhtes la-
sevad aga katseandmed oletada sddrast
tendentsi, kuigi mitte tdie kindlusega. Se-
da moju on seda raskem teha kindlaks, et
katsevdis suurema happesusega koore juu-
res esines ka suurem soola-% vois, mis
vois omakorda avaldada moju voikvalitee-
dile.

Uldkokkuvottes katseandmeil happekraa-
di mojust soolata vdéi kvaliteedile on raske
tuletada kindlaid jareldusi. Enamik proo-
vide (70%) kohta avaldus n#htus, et happe-
kraadi suurenemisel langes keskmine pall.
Soolaga voi juures ilmneb vastupidine
nahtus: iksikuil soolasisaldusliikidel kui ka
iildises kokkuvottes on tendents — mida
suurem happekraad vois, seda parem voi-
kvaliteet.

Katsemeierei poolt algatud erikatsete
tulemused andsid téuget eesti véiomaduste
uurimise ldbiviimiseks laiemas ulatuses,
milleks on kasustada Piimasaaduste Viljaveo
Kontrolljaama iga-aastaste kestvuskatsete
tulemuste andmeid. Péhjalikumalt oli voi-
malik tootleda 5 viimase aasta andmeid,
s. 0. 1932—36. a. Jilgitud on seejuures hap-
pekraadi suurenemisel voikvaliteedi muuda-
tusi esimesel ja teisel hindamisel, kusjuu-
res teine hindamine toimus 2-nddalase
seismise jarele toatemperatuuris, s. o. olu-
des, mnagu halvemal juhul hoitakse vo6id
valismaal enne 16plikku tarvitamist.
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Esimene hindamine koéigi katsete puhul
toimus 2—5 pdeva parast voivalmistamist,
mis aja jooksul vGihappesus ei vGinud veel
avaldada suurt mdju voikvaliteedile. Seda
huvitavamad on aga andmed, millised saadi
voisdilitamisel soojas ruumis 14 ja kuni
20 pideva parast valmistamist. Aasta kesk-
miste kokkuvotete jargi voib midrkida, et
1932. a. oli happesuse moju vois selgelt-
mirgatav ja nimelt — mida korgem happe-
kraad, seda korgem oli voikvaliteet. Eriti
avaldus see kindlal kujul soolase vo6i juu-
res. Edasi kaks jargmist aastat — 1933
ja 1934 — andis aga vastupidiseid tule-
musi, s. o. mida korgem happekraad, seda
norgem voikvaliteet. See kehtib mainitud
kahe aasta kohta iihtlaselt soolata kui ka
soolase voi kohta ja eriti teiskordsete hin-
damiste tulemuste jargi. Kaks jargmist
aastat — 1935 ja 1936 — sarnlesid tulemuste
suhtes 1932. a.-ga ja erinesid eelmisest ka-
hest aastast. Sellest tuleb jareldada, et
kestvuskatsete tulemmusist ei
selgu, et voihappesus happe-
kraadiga madratult mdjub voi-
kvaliteedile, ja kui mojub, siis
mis suumnas. Igatahes on kaks rithma
aastaid, mil iiks on teisele vastandiks.

3. Erinevusi aas-
taaegade jirgi.

Variation by Seasons.

Voikvaliteet  kaigub
eri aastaaegadel. 1932.
a. oli soolaga Voi
eriti teisel hindami-
sel marksa madalama kvaliteediga kui soo-
lata voi. Aasta keskmine oli soolaga véil
0,24 palli madalam ja III kestvusperioodil
isegi 0,36 palli, kuna IV kestusperioodil
kvaliteet iihtus juba peagu soolata voiga.
1933. a, sai soolaga v0i aasta keskmise
palli korgema kui soolata voi, kuigi kestvus-
katsete esimesel ja isedranis teisel perioo-
dil osutus soolata voi kvaliteet veel korge-

maks. 1934. a. kestvuskatseis oli aasta kesk-
mises pallis veelgi suurem vahe kvaliteedis
soolase voi kasuks, kuigi viimasel kestvus-
perioodil niis soolata vo6i kvaliteet pisut
korgem — 0,14 palli. 1935. a. kadus peagu
mainitud kahe voiliigi kvaliteedi vahe aas-
ta keskmises pallis, soolase voi kasuks jai
ainult 0,01 palli, kuid tiksikuil kestvusperioo-
del ndisid olevat suuremad vahed ja nimelt
kahel esimesel perioodil soolata voi kasuks
ja kahel viimasel — soolase voi kasuks.
1936. a. kujunes kwvaliteedivahe taas suure-
maks soolase voi kasuks, nimelt aasta kesk-
mises 0,06 palli, kuid teisel perioodil osu-
tus soolane voi siiski norgemaks. On tea-
da, et 1932. a. meierid ei olnud weel vilu-
nud soolase v6i valmistamises, kuna hea ja
kestva soolase voi valmistamine mduab kaht-
lemata meierilt suuremat oskust ja vilu-
must kui soolata véi valmistamine, P.-Ing-
lise turu sissetootamisega, mis eksportori-
dele tehti 1932. a. sunduslikuks, kerkis
jarsku néudmine piimatalitusile soolase voi
valmistamiseks ja seepiarast ka esimesel aas-
tal ebadonnestus loomulikult soolaga voi val-
mistamine meieritel.

Naib, et koigil aastail, peale 1986. a.,
esimesel hindamisel on korgeim kvaliteet
kolmandal, s. o. siigisperioodil, mil ka
hindajad ilma andmestikku kinnitamata
jouavad  veendumusele, et just sel
aastaajal saab suurema % peenemaitse-
list ja aroomikat vdid. Teiskordsete hin-
damiste tulemusist n#ib aga korgema kva-
teediga voi olevat neljandas perioodis, s. o.
novembri esimesel poolel. Et jouda kindla-
mal kujul veendumusele, mis jarjekorda sea-
da kestvusperioodid voikvaliteedi jargi, ar-
vutame keskmised pallid kestvusperioodide
jargi 5 a. kohta:

Nagu 5 a. kokkuvottest selgub, andis
voi esimesel hindamisel kolmandas perioo-

1 kestvusperiood | II kestvusperiood | III kestvusperiood | IV kestvusperiood

I Testing Period | II Testing Period | IIl1 Testing Period | IV Testing Period

Proovide | Keskm. | Proovide | Keskm, | Proovide | Keskm. | Proovide | Keskm.

arv pall arv pall arv pall arv pall

No of | Average | No of | Average | No of | Average | No of | Average

Samples | Point Samples | Point Samples | Point | Samples| Point

1 hindamine — I Grading . . 1462 1181 1627 1177 1567 1188 1450 1181

II hindamine — II Grading . . 1462 121 1627 1114 1567 1128 1450 11 36
1 ja II hind. vahe — Difference

between I and II grading 0,60 0,63 0,60 0,45
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dis korgeima keskmise palli, nimelt 11.88
ja selle jarele 1. ja 3. perioodis — 11.81 ja
norgeima teises perioodis — 11.77. Vai-
kestvuse keskmine pall on aga parim neljan-
dal perioodil, nimelt 11.36 ja viiksema lan-
gusega I ja II hindamise vahel, nimelt 0,45
palli. Seejargi on parem kvaliteet kolman-
dal perioodil, siis esimesel, ja 16puks esi-
mesel kui ka teiskordsel hindamisel andis
nérgeima kvaliteedi ning suurema languse
teine periood, s. o. kevadel piimakarja lau-
dasooda iilemineku ajajargul haljasséodale.

Selgusele joudmiseks, kuivord happe-
kraad iiksikute kestvusperioodide jargi osu-
tub mojuvaks teguriks voéikvaliteedile uuri-
tud 5 aasta jooksul, arvutati keskmised
happekraadid iiksikute kestvusperioodide
jargi, samuti keskmised hindamispallid esi-
mesel kui ka teisel hindamisel soolata ja
soolaga vo0i kohta eraldi. Neist andmeist
selgus esiteks, et 1932. a. soolata kui ka
soolaga voi kvaliteet liikus toususuunas
roobiti happekraadi suurenemisega, kuid
erines kolmas kestvusperiood, kus wvaikvali-
teet tousis vorreldes teise kestvusperioodiga,
kuid happekraad viahenes seevastu eelmise
kestusperioodi vastu. Teiseks selgus. et
1933. a. liikkus voikvaliteet koigil perioodi-
del soolata kui ka soolaga voil vastupidi-
selt, s. o. kui voikvaliteet tousis eelmise
perioodi vastu, langes happekraad ja vastu-
pidi, kus aga erandiks oli taas kolmas pe-
riood. Tahedab, neil kahel aastal on voi-
kvaliteedi ja happekraadi suhted iiksteisega
vastupidised. Edasi 1934. a. teisel kestvus-
perioodil langes happekraad vo6il esimese
perioodi vastu, nagu see toimub loomulikult
koigil aastail, kuid vdikvaliteet soolata
vois langes (soolaga voi kvaliteet jai pii-
sima); wselline suhe sarmleb juba 1932. a.
omaga. Kolmandas perioodis langes hap-
pekraad veelgi, kuid voikvaliteet tousis, mis
sarnleb 1932. a., omaga. Neljandas perioo-
dis tousis happkraad, mis on iseloomulik
koigile aastaile, kuid soolata v6i kvaliteet
tousis, mis ithtub 1932. a.-ga; ent soolaga
voi kvaliteet langes, mis iihtub taas 1933.
a.-ga.

Edasi tousis voikvaliteet 1935. a. teisel
perioodil esimese perioodi vastu, kuna hap-
pekraad langes, mis sarnleb 1933. a.-ga,

kolmanda perioodi soolata véi kvaliteet lan-
ges teise perioodi vastu, kuna soolaga vdi
perioodis, mis on t#diesti omapédrane ega
sarnle iihegi eelmise aasta omaga. 1935. a.
neljanda kestvusperioodi voi 'kwvaliteet tousis
koigist perioodidest kérgemale, samuti ka
happekraad v6is, mis on tédiesti amaloogne
1932. a. neljandale kestvusperioodile. 1932, a.
ja 1935. a. happekraadi ja vdikvaliteedi
vahekorrad aga iihtusid.

1936. a. voikvaliteet teises perioodis lan-
ges, samuti nagu happekraad, kolmandas
perioodis tousis voikvaliteet, kuna happe-
kraad langes veelgi. Neljandas perioodis
tousid wvoikvaliteet kui ka happekraad, kus-
juures soolata vo6i kvaliteet tousis selles
perioodis korgeimale kdigist aastaperioodi-
dest, samuti osutus korgeim happekraad
1936. a. neljandal perioodil.

Happekraadi keskmise suuruse jarjekor-
rad kestvusperioodide jargi koigi 5 aasta
kohta:

Aastad
1932/1933(1934/1935(1936

Kestvusperioodidest :

Suurim keskmine happekraad .

Suurimale jirgnev keskm. happe-
kraad .

Eelmisele ]argnev keskm happe-
o MONPRRRI R el

Viiksem keskmine happekraad

Kdrgem™II hindamise | soolata
keskmine pall soolaga

Eelmisele jirgnev kor-) soolata
geim keskmine pall | soolaga

Eelmisele jirgnev kor-) svolata
geim keskmine pall | soolaga

soolata
soolaga

DODD GOm0 R GIND e
e MO R OND MO B e
MOR e RO O WD B
o O DOND B WD =
MO W B R N e

Madalam keskmine pall{

Suuremad happekraadid on esimesel ja
viimasel kestvusperioodil, ainult wvaheldu-
vad; 1932, 1935. ja 1936. a. oli suurim
happekraad neljandal kestusperioodil ja
sellele jirgnes esimene periood, kuna vahe-
pealseis — 1933., 1934. a. — olid mneed
arvud vastupidised. Kaks viiksemate hap-
pekraadidega kestvusperioodi on iihtlased,
nimelt minimaalhappekraadiga on kolmas
ja sellele jargneb teine kestvusperiood peale
1933. a., mil need osad on vahetatud. XKui
1932. ja 1933 a. oli II ja III kestvusperi-
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oodi happekraadi suurus peagu vordne, olid
mainitud happekraadid 1934., 1935. ja 1936.
a. tublisti erinevad — nimelt on neil kolmel
aastal II perioodi happearv mirksa suurem
kui III perioodi oma.

Véikvaliteedi osituse suhtes aastaaegade
jargi ndib olevat nii, et enamasti osutub
parima kvaliteediga vo6i neljandal ja kolman-
dal kestvusperioodil, s. o. v6i, mis valmis-
tatud peamiselt looma haljassooda-ajal,
kuigi hilissiigisel see haljass66t on tihti
vana ja puitunud, ning nérgema kvalitee-
diga v0i on esimesel ja eriti teisel pe-
rioodil. Erandit niditas siiski 1936. a., mil
I periood kerkis korgele kohale. Kui hap-
pekraadi ja voikvaliteedi vahel leiame koos-
kola iiksikute aastate kohta — 1932., 1935,
ja 1936. a. niitasid, mida suurem happe-
kraad, seda parem voéikvaliteet, ja 1933.
ning 1934. a. niditasid vastupidist, nimelt
mida suurem happekraad, seda nérgem vboi-
kvaliteet, eriti reljeefselt ndeme  sellist
suhet monel iiksikul kestvusperioodil iihe
kui ka teise aasta kohta ménikord soolata

ja soolaga v6i kohta — ei saa seda siiski
ildistada.
Esiteks, juba kestvusperioodide jargi

koigi viie aasta kohta ei iihtu happekraadi
jarjekord voikvaliteedi jirjekorraga ja tei-
seks, iiksikud aastad andsid hoopis lah-
kuminevaid suhteid.

Happekraadi suurus vois s6ltub peami-
selt piima omadusist, millest v6i valmista-
takse ja piimaomadused omakorda neist
sootadest, milliseid soodetakse piimakar-
jale, kuna koorehapendamisel enne voiloo-
mist on vdiksem osa. Toendoselt niib
happekraadi suurus véis sdltuvat sellest,
kui palju leidub vabu ja kiillastamata rasv-
happeid piimarasvas iithe kui ka teise loo-
masooda tarvitamisel piimakarjale. Mida
suuremal hulgal leidub piimarasvas maini-
tud happeid, seda suuremaks kujuneb hap-
pekraad vois, kusjuures viikesel miiral
mojub loomulikult happekraadi suurenemi-
sele ka see happesus, mis meie kunstlikult
koorehapendamisega piimahappe niol ras-
vavabale voiosale, s. o. vdiseerumile, lisame
juurde.

Senised kogemused niitavad, et talvine
s60t annab véile suuremat happekraadi kui

suvine haljassoot, sest esimesel kestvus-
perioodil, mis on korraldatud veebruari 16-
pul ja martsi algul, mil toimub ainult lau-
das66tmine, on periood, mil happekraad on
suuremaid. Samuti on suure happekraa-
diga v0i aasta viimasel perioodil, mis kor-
raldatud novembri esimesist pdevist alates,
mil ka loomad paigutatakse tavaliselt lau-
dasoodale, voi tarvitavad osaliselt vana
puitunud haljassoota.

Kuidas hilissiigisel karja haljassoodalt
iileminekuajal laudasoodale happekraad lii-
hikese aja jooksul v6ib muutuda, sellest
paar naidet. 1934. a. kestvuskatsete nel-
jandal perioodil véeti 2. nov. 33 proovi,
milliste keskmine happekraad oli 2,77, kuna
sama kestvusperioodi 13. nov. voetud 32
proovis oli keskmine happekraad 3,81. Vahe
seega 11 pédeva kestel 1,04 punkti. 1935. a.
samal neljandal kestvusperioodil voeti 19.
nov. 32 voiproovi, milliseil oli keskmine
happekraad 3,565 ja 21. nov. voi kahe pédeva
parast voetud 34 voéiproovis oli keskmine
happekraad 3,81, vahe seega 0,26.

W. Caulfield’i ja W. Riddeli uuemad
uurimused niitavad, et vabahapete arv pii-
mas, seega happekraadi suurus vo0is peale
muude tegurite soltub suuresti ka lehmade
laktatsiooniperioodist.  Laktatsiooniperioodi
algul ja 16pul on hoopis suurem happesus
piimas kui laktatsiooni keskel. Et meil
korraldatav neljas kestvusperiood on aasta
16pul, mil on peamiselt lehmade laktatsiooni-
perioodi 16pp ja osalt, nimelt kultuursemais
karjamajapidamisis, ka laktatsiooni algus,
mojustas see happesust tostvalt vois. Sa-
muti aasta esimesele kestvusperioodile mo-
jub see tdstvalt, mil suur enamus lehmi on
poegimata voi alles poeginud.

Kiisimuse paremaks selgitamiseks toome
siin moningaid andmeid véihappesuse uuri-
musist pH jargi.

Voéihappekraadi madramine toimub P. V.
Kontrolljaamas juba selle asutise algpie-
vist saadik, kuna wvesinikuioonide kontsent-
ratsiooni (pH) méddramine algas alles
1932. a. 16pul. 1933. a. toimus pH miira-
mine ka ainult osas kestvuskatseteks voe-
tud voéiproovides, seepdrast ei ihtu ka
proovide arv happearvu ja pH méadramisil.
Siiski on ka nende proovide miiramisist
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tehtud kokkuvotteid 1932. a. neljanda kest-
vusperioodi ja 1933. a. koigi nelja perioodi
kohta. 1934., 1935. ja 1936. a. tehti juba
koigist kestvuskatseiks voetud proovest
happesuse miadramisi kahel meetodil. Ai-
nult iihel juhul 1934, a. ja teisel juhul
1936. a. jai pH jargi m#dramine tegemata.

PH ma3dramine toimub wsulatatud voi
proovi rasvavabast osast ehk seerumist,
misparast ka koik need vabad ja kiillasta-
mata happed, milliseid esineb voéirasva-
koostises, peagu ei reageeri pH madrami-
sel. Sellest voib arvata, et happesus pH
jargi maidrab &dra wumbes selle happesuse,
mida koorele anti piimahappekultuuriga
koorehapendamisel. Mida korgemaks tos-
tetakse happekraadi koores enne voi kok-
kuloomist, seda koérgemat happesust peaks
andma ka pH méidramine. Koorehappesuse
ja sellest koorest valmistatud v6i happesuse
(pH) paralleelsust kinnitavad ka O. Hun-
zikeri uuemad uurimused. Selgub, et kui
pH suurus osutus mojuvaks teguriks voi-
kvaliteedi muutmisel, s. o. happesuse suu-
renemisega pH jargi, voikwvaliteet kas tou-
seks voi langeks, saaks seda praktiliselt
rakendada, reguleerides happekraadi koores
korgemale vo6i madalamale. Meiereides
peaksid voivalmistajad sel juhul tegema
happesuse m#iramisi koores ja olema alati
teadlikud, mis happekraadi juures nad ha-
pendavad koort eksportvoi valmistamiseks.

Vesinikuioonide  kontsentratsioon  ehk
lithidalt pH, on hoopis tdhtsam tegur voi-
kvaliteedi madramisel kui happekraadi
kindlakstegemine. Happesus pH jargi osi-
tati 5 liiki: suurima happesusega kuni 4,74,
jargmine 4,75 — 4,99, edasi 500 — 5,49,
siis 5,50 — 5,99 ja 16puks vaikseima hap-
pesusega vdi, kus pH oli 6,00 ja iile selle.

Samuti nagu happekraadi juures, on ka
siin soolata vois happesus korgem kui soo-
laga vois.

Soolata v6i annab happesust pH jargi
62—T70% proovest kuni 4,74 ja 92—96%
proovest kuni 4,99. Téahendab, soolata v&i
kuulub suures enamuses kahte esimesse
happesusliiki. Soolaga v6i kuulub aga suu-
res enamuses teise ja kolmandasse happe-
susliiki, s. o. pH-ga 4,75—b5,49 ja nimelt
86—94% proovide iildarvust.

Nelja aasta aastakokkuvotteist voiks
nagu tuletada teatud suhet vdihappesuse ja
voikvaliteedi vahel, ja nimelt — mida viik-
sem on happesus vois pH jirgi, seda pa-
rem on voikvaliteet. Siin tuleb arvestada,
et koor on voivalmistamiseks dilemaaliselt
kaunis iihtlaselt hapendatud. Kui véiproo-
vid oleksid iihtlasemalt ositatud happesus-
lilkkide jargi ja viaikese happesusega liiki-
des ei esineks ainult diksikuid proo-
ve, voiks varemtoodud tagajirge — vaik-
sema happesusega parem kvaliteet — iil-
distada. Praegusel juhul aga mneed iiksi-
kute proovide andmed, milliseid esines vaik-
sema happesuse liikides, nditasid osalt lah-
kuminevat suunda. Ja mimelt, need iiksi-
kud soolata voi proovid 3 aasta kohta —
1/933—85. a. — niitasid happesusliigis 5,50 —
5,99 tunduvat kvaliteedilangust, kuna soo-
laga voi kvaliteedi korgeim tipp tOusis sa-
mas happesusliigis ja sama 3 aasta kohta
ning viimases liigis — nimelt kus pH oli
6,00 ja iile, nditas juba kvaliteedilangust
eelmise liigi vastu, samuti koigi mainitud
3 aasta kohta. On selline ndhtus juhus-
lik proovide viikese arvu téttu, voi niita-
vad ka meed vdhesed proovid juba teatud
suunda seaduspdrasuses, on praegu raske
oelda.

Uksikute perioodide tulemused ei anna
enam seda iihtlast pilti nagu aastakokku-
votted. Kui koigi 8 aasta iiksikute kest-
vusperioodide jargi mirkides +-ga korrad,
kus happesuse vihenemisega tduseb voi-
kvaliteet, nagu niitasid kokkuvotted, —ga
need korrad, kui happesuse vidhenedes lan-
geb ka voikvaliteet ning viimaks 0-ga need
korrad, kui vdikvaliteet on peagu iihesu-
gune happesuse langemisega, vaatamata ka-
hes happesusliigis, kus esineb suurem arv
voiproove, saame jirgneva tab. Voikvali-
teedi kohta on arvestatud tab. ainult teise
hindamise tulemusi.

Toodud kokkuvdottest mahtub, et aasta
kokkuvote annab alati soolata kui ka soo-
laga voi kohta -+, s. o. happesuse wihene-
misega pH jargi voikvaliteet touseb, peale
1936. a. soolata void, mil see woli 0, kuigi
aasta kestel iiksikud kestvusperioodid and-
sid miinuse; ndit. 1933. a. soolata kui ka
soolaga voi kumbki 2 perioodi ja 1935. a.
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1933 1934 1935 1936 Kokku 4 a. kohta
L o s © ¥ [ =% R Sool
Kestvusperiood : E% 3"3 E% & 3 E% ¥3 E% ¥3 e A
Testing Period 32 P 3t 3R s sy SR 1Rl 3R
4 25 | 22 | &5 |'@2 | 85 | @2 | &5 | &2 | £ |{=]o| +|=]0
III ..... _-+|_- + + i 4(-) * - £ 3|1 2|2
..... - — L e TR
AW i e = = e + g + - 3|1 113
PV o — + |+ + + [ o + | + 3|1 3 1
Aasta-kokkuvdte | i 1 1 ’
Yearly total + + | + + + |+ 0 + |10[(5|1|9]|6|1
soolaga voi isegi kaks perioodi — ja iiks 0. iile soolase v6i valmistamisele. Paljudelgi
Koigi 4 aasta kohta andis soolata voi 16 meieritel ebadnnestusid esimesed soolase

kestvusperioodist: 10 plussi, 5 miinust ja
1 null ning soolaga v6i — 9 plussi, 6 mii-
nust ja 1 null ehk 32 juhusest on 19 ju-
hust, millised niitavad, et happesuse vihe-
nemisega touseb vdikvaliteet, kuna 11 ju-
hust nditab vastupidist.

Arvestades koike iilaltoodut véiksime mér-
kida, et happekraad vois véib osutuda mé-
justatavaks kliimaliste kui ka fiisioloogi-
liste tegurite poolt. Kuna voihappesus vois
pH jargi ndib suuremas enamuses prooves
avaldavat mdju voikvaliteedile, nimelt hap-
pesuse suurenemisega langeb voikvaliteet,
ja see suhe voib tulla esile happesuse tea-
tud piires.

Maéletavasti enne Vo6i-
valjaveo Kontrolljaa-
ma tegevuse algust
ja selle tegevuse alg-
aastail noudsid meie voieksportorid peami-
selt soolata void ja maksid selle kg-st isegi
2 s. rohkem kui soolaga voéist. Tol ajal
laks meie v0i peamiselt Saksa ja Londoni
turule, mis turud eelistasid soolata void.
Et soolaga v0i valmistamine néuab meie-
rilt alati suuremat oskust ja vilumust,
ning selle valmistamine on tiilikam kui soo-
lata v6i valmistamine, ldksid loomulikult
meierid iile soolata vo4i valmistamisele ja
jaid seda valmistama ka siis, kui ekspor-
torid hakkasid maksma sama hinda soolase
kui ka soolata voi eest. Tekkis olukord, et
meierid vodrdusid soolase v6i valmistami-
sest, mis olukord meie ekspordi seisukohalt
ei olnud soovitav, kuna pédevakorda kerki-
nud P.-Inglise turg noudis soolast vdid.
Arvestades P.-Inglise voituru noudeid, tuli
aga paratamatult osas piimatalitusis minna

4. Soolata ja soo-
laga voi.
Fresh and Salted Butter.

voi katsed, mistottu iileminek soolase voi
valmistamisele porkas kokku vastuseisuga
meierite peres. Tekkis olukord, kus mo-
nelegi piimatalitusele tuli poolsunduslikult
teha iilesandeks soolase v6i valmistamise.

Voisoolamine on tdhtsamaid tegureid eks-
portvoi-valmistamisel. V6i soolamist peeti
vanemal ajal véikonservimis-abinouks, mis
andis voile suuremat vastupidavust. Seda
ta ka toepoolest on, kuid sealjuures, nagu
uuemad uurimused nditavad, peab vdival-
mistaja olema teadlik, kuidas soolase v®i
valmistamiseks on vaja hapendada koort ja
mis madral lisada juurde voéile soola, et voi-
kvaliteet selle all ei kannataks. Viimasel
ajal on kerkinud teravalt iiles veel eri-
turgude maitse kiisimus. On teada, et
P.-Inglise turg noéuab v6id, mis sisaldaks
vahemalt 1—1,5% soola. Saksa turu jaoks
peab aga soolasisaldus olema alla 1%.
Seega on kaks erinoudmist, mida v6i
valjaveomaa, seega voivalmistaja, peab
tahtes-tahtmata arvestama.

Omal ajal, kui hakati P.-Inglise jaoks
noudma soolaga vo6i valmistamist, pidasid
moned soolaga vo6i valmistamist mitte so-
bivaks, kuna oldi arvamusel, et soolaga
voi kvaliteet saab alati norgem. Seda asja-
olu kinnitasid ka 1932. a. kestvuskatsed,
mil soolata vdi aasta keskmine pall osutus
korgemaks soolaga voist. 'Kuid 1933—36. a.
kestvuskatsete hindamiste tulemused andsid
vastupidise pildi — nimelt osutus soolaga
voi aasta keskmine pall paremaks. Seda
nahtust tuleb seletada seega, et meierid
esialgu, kui neilt hakati noudma soolaga
voi valmistamist, olid soolamistehmnikas vi-
lumatud ja esimesed katsed ei Onnestunud.
Pirast, kui meierid olid voisoolamisega
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juba kogenud, ldks t66 mitte halvemini kui
soolata v6i valmistamise juures. Peab té-
hendama, et varemal ajal, kui vdivalmis-
tajailt ei noutud veel teatud soolamdira,
valmistati void vordlemisi norga soolaga,
missuguse soolamisega ka meierid olid har-
junud. Kui aga 1932. a. hakati neilt néud-
ma tugeva soolaga voi valmistamist P.-Ing-
lise turu jaoks, siis iile minnes tugeva
soolaga voi valmistamisele, esialgu ei on-
nestunud tugeva soolaga voi valmistamine.

1932. a. oli 448 kestvuskatse proovist 319
proovi ehk 71% proovide iildarvust soola-
sisaldusega alla 1%. Need norga soo-
laga kolm liiki andis wvoikvaliteedi aasta-
keskmisest korgema taseme, kuna kaaluv
enamus iilejaanud soolaliike andis kvaliteedi
alla aastakeskmist.

1932, a. voihappekraadi andmeist selgus,
et suurema happesusega kiis kasikies kor-
gem kvaliteet. 1933. a. soola %-liigid vois kuni
1% soolasisaldusega andsid samuti pare-
mat kvaliteeti ja korgema aastakeskmise
palli. Vailiikk 1,0—1,19% soolasisaldusega
andis juba alla keskmist, kuid Lik 1,2—
1,39% — iile keskmise. Tahendab, vii-
mane liik laiendas eelmise aasta tulemust.
Kuid iildine pilt ndib siingi sdirane nagu
1932. a., nimelt — mida suurem soola-%
vois, seda norgem ta kvaliteet. Teisalt osi-
tusid voiproovid soola-% liikide vahel hoo-
pis iihtlasemalt kui 1932. a., mis oli tingi-
tud sellest, et hakati voivalmistajailt néud-
ma suuremal midral tugeva soolaga vo6id
P.-Inglise turu jaoks. 1934. a. proovid
soola-% liikide wahel ositusid veel iihtlase-
malt kui eelmisel aastal. Kuid siin oli ka
muutusi voikvaliteedis soola-% liikide vahel.
Juba 1933. a. selgus, et v6i, mille soola-
sisaldus alla 0,6%, nditab kvaliteedis lan-
gust kahe jargneva liigi vastu, kuid seal oli
selline tase siiski iile aasta keskmise palli.
1934. a. oli aga mainitud liigi kvaliteedi-
tase alla aastakeskmist ja norgem kui
6 jargmise liigi tase, ainult liik — 1,4 kuni
1,59% ja kaks viimast soola-% liiki, s. o.
2% ja iile, osutusid kvaliteedilt norgemaiks.

1935. a, kohta vdime esmajoones mar-
kida asjaolu, et soolaliikidevaheline proo-
vide arvu iimberpaigutus leidis taas aset,
ja nimelt suurema soola-%-ga liikidel proo-
vide arv suurenes viiksema soola-%-ga

liikide arvel. Soolasisaldusliigid kuni1 %-ni
andsid voikvaliteedi taseme alla aastakesk-
mist, 1—1,8%-sed liigid — iile aastakesk-
mise ja liigid 1,8% ja iile — taas alla aasta-
keskmist. 1985. a. kestel nouti voivalmis-
tajailt tugeva soolaga vo6id P.-Inglise turu
jaoks.

See néudmine andis ka hiid tulemusi.
P.-Inglise turu jaoks oli ndutav ja sobi-
vaim v6i, mille soolasisaldus oli 1—1,8%.
Kui 1936. a. selgus, et Saksa turg ndéuab
oige norga soolaga void, mille soolasisaldus
mingil tingimusel ei tohi olla iile 1%,
tuli valmistada void selle jaoks, Vilistur-
gude rahuldamiseks on piimatalitused osi-
tatud liikidesse, iihed, kes valmistavad ainult
P.-Inglise turu jaoks tugeva soolaga void
ja teised kes valmistavad void ainult Saksa
turu jaoks norga soolaga. Sadrase korral-
duse tulemusena saime andmed soolaga
voi kohta 1936. a. 1935. a. omist erinevalt,
ja nimelt — norga soolaga vailiikidel touseb
proovide arv tugeva soolaga voilitkide ar-
vel. Ka 1936. a. viiksema soolasisaldusega
ja iile 2% soolasisaldusega voi kvaliteet
oli norgem ja alla keskmist palli. Vahe-
pealseist soolasisaldusliikidest, s. o. 0,6—
2,0% — ei saa lugeda, et korgema soola-
sisaldusega vo0i oleks norgema kvaliteediga.
Kuna meie eesmirgiks oligi jouda selgu-
sele, kas suurem soolasisaldus vo0is ei nor-
gesta voikvaliteeti ja ta vastupidavust siili-
tamisel, voiksime siin aastakeskmiste kohta
teha jarelduse: 1932. ja 1933. a. andmed
nditavad ilmselt viikese soolasisaldusega
voi kvaliteedi kasuks; 1934. a. andmed on
vahepealsed, kuid siiski voib-olla enam ten-
dentsiga norga soolaga vo6i kasuks, kuid
adrmised soolasisaldusliigid ndivad norgema
kvaliteediga.

Viimast kaks aastat — 1935. ja 1936. —
nditas, et parem voikvaliteet on keskmise
soolasisaldusega véiliikidel, kuna norga, sa-
muti tugeva soolasisaldusega vailiikidel lan-
geb kvaliteet ilmselt. Tegelikud turutingi-
mused ei noua meilt void, mis sisaldaks
alla 0,6% ja iile 1,8% soola ja seeparast
niib, et meie voivalmistajad suudavad ra-
huldada turundéudmisi selliseis soolasisaldus-
piires, ilma et esile kutsuks soola mahakis-
kuvat moju voikvaliteedile.

Ei saa salata, et soolasisaldus véis vo-
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tab teatud tegurina osa voikvaliteedi mo-
justamisest, mis ilmneb eriti korge soola-%
juures, kuid teisalt ei tohiks ka unustada,
et sool on ikkagi konservimisaine, mida tu-
leb tarvitada teatud tehniliste votetega ja
valmistamise juures omandatud kogemus-
tega.

Huvi pakub panna tahele, kuidas voi-
kvaliteet koéigub soola-% ja iiksikute kest-
vusperioodide jargi. Ses suhtes avaldus néh-
tus, et esimeses perioodis on 6ige suuri koi-
kumisi tiiles kui ka alla perioodikeskmist,
kuna iihtlasemad ndivad olevat keskmise
soolasisaldusega  voiliigid — 1,0—1,8%.
Teises perioodis koéikumisamplituudid mérk-
sa viahenevad. Kolmandas perioodis on
adarmiste litkide amplituudid taas suured.
Neljas periood annab juba kaunis rahuliku,
viaikeste amplituutidega kurve.

P.-Ameerikas ollakse arvamusel, et mida
suurem soola-% vois, seda norgemaks osu-
tub selle kvaliteet. Ja sellisele veendumu-
sele on seal tuldud katsete majal. Nii on
Minnesota iilikooli poolt korraldatud vdi-
hindamisel 2031 voiprooviga, kus komisjoni
poolt on toimetatud organoleptilist hinda-
mist ja samust proovest laboratooriumis
tehtud soola-% maiadramisi. Saadi jarg-
mised tulemused, kus voi on liigitatud hin-
damispallide jargi.

Keskmine soola
Hindamispallide skaala || Proovide arv %
Scale of Grading Points ||No. of Samples Aver.::ggel % of
al
87,56 — 88,5 41 2,24
88,5 — 89,6 65 2,06
89,5 — 90,6 124 1,88
90,5 — 91,6 338 1,86
91,5 — 92,6 656 1,82
925 — 93,6 541 1,52
935 - 945 289 1,34
94,5 — 95,6 64 1,12
95,56 — 96,6 11 1,10
96,6 — 97,6 2 0,60
Kokku — Total . . 2031 | 1,61

Kas see voi oli valmistatud hapendatud
voi hapendamata koorest, puuduvad teated,
kuid sama arvamust, et soola-% tostmisega
langeb voikvaliteet, jagavad ka koik Minne-
sota osariigi meierid. Viimased saavad
preemiaid voikvaliteedilt ja seeparast nad
piliiavad valmistada voimalikult viaiksema
soola %-ga void, et saavutada korgeimat
palli. Arvatavasti tehti katse seal varske

ja mitte teatud aja kestusel alalhoitud
voiga.

Orla-Jensen margib, et soolata véis are-
nevad bakterid hoopis paremini ja rutem
kui soolaga vois. Eriti takistab sool vee-
bakterite arenemist. Klein iitleb, et kuigi
soolamise peaeesmirgiks on anda voile pa-
remat maitset, parandab ta iihtlasi ka voi-
kestvust. Veigmann leidis, et soolata vbis
on rohkem baktereid ja nende arenemine
kestab kauem kui soolaga véis. Tema kat-
sed niditasid, et soolata vois arenesid bak-
terid 106 paeva kestel, kuna soolaga vois
kestis - selline arenemine ainult 62 péeva.
MacKay ja Larsen tdendasid samuti oma
katsete abil, et soolaga vo6i kvaliteet on
kestvam kui soolata v6i oma. Rahn, Braun
ja Smith, kes sdilitasid soolata ja soolast
void — 6 kuni 46° C, ei voinud kinnitada,
et soolata voi sdilinuks paremini kui soo-
laga vo6i. Fettig, kes tegi samu katseid
soolata ja soolaga voiga pisut alla ja iile
0° C, leidis, et soolaga voi sdilib paremini.

Nii oli warem (korraldatud katseid.
Kuid viimasel ajal korraldatud katsete tu-
lemused niditavad, et miinus-temperatuuri
juures voisdilitamisel piisib paremini soo-
lata ja viahese soolaga v6i kui korge %-se
soolaga voi.

MacKay ja Gray niitasid, et —12—0° C-
juures sdilitatud voist piisis viahese soolaga
voi paremini kui tugeva soolaga voi.

Samuti Hunzikeri, Mills’i ja Spitzeri kat-
sed toendasid, et —14° C sdilitamise juu-
res piisis soolata voi ja viahese soolaga voi
paremini kui tugeva soolaga voi.

Viimast nahtust, et soolata ja vahese
soolaga vOi miinus-t° juures sdilib pare-
mini kui tugeva soolaga voi, seletatakse
jargmiselt: bakterite tegevus, mis osutub
peapdhjuseks voiriknemisel, on vdimalik
ainult siis, kui voiseerum, mis sisaldab
bakterite soota wvalgu ja suhkru ndol, on
vedelas olekus. Plusstemperatuuri korral
on seerum soolata kui ka soolaga vois vedel
ja see annab baktereil véimaluse areneda,
Hoopis teine olukord osutub miinustempe-
ratuuri juures voisdilitamisel, kus seerum
soolata vois kiillmub. Seega on soolata vois
bakterite tegevus alla 0° tokestatud, mil-
lest siis on tingitud ka soolata v6i parem
kestvus.



Soolaga vois seerum aga alla 0° juures,
nii peatselt ei killmu ja nimelt, mida suu-

rem soola-% vois, seda madalama tempera-j,

tuurini piisib seerum vedelana. Senini aga,
kui seerum vdéis on vedel, annab ta bakte-
reile voimaluse areneda. Sellest ka jirel-
dus, et soolaga v6i miinus-t® juures on sdi-
litamisel kvaliteedilt vahempiisiv kui soolata
voi viahese soolaga voi, mis on vahepealne
ja mille seerum kiilmub enne kui tugeva
soolaga vois.

Soola-% suurus, nagu katsed téendavad,
méangib teatud osa iithe kui ka teise bakteri-
liigi suhtes. Hunziker arvab, et 2% soo-
la ei ole veel kiillalt seks, et takistada
suuremal osal baktereil nende tegevust.
Weigmann arvab, et 2% % soola vois ta-
kistab hallitusseene arenemist paremini kui
bakterite ja parmiseente tegevust. Liiga
korge soola-% vois ei tosta voikvaliteedi
pusivust, vaid isegi vahendab. Korge
soola-% (kuni 4%) on kahjulik ja takis-
tav piimahappebakterite tegevusele, mis
tostavad voikestvust, kuna samal ajal ei
takista mone kahjuliku bakteriliigi tege-
vust, mis kutsuvad esile soovimatuid vdi-
vigu. Viimaste hulka kuuluvad, nait. bak-
terite liigid coli ja aerogenes, bacillus sub-
tilis, bacillus putrificus ja moned hallitus-
seente liigid. Hunziker on soolavdile juurde-
lisamise kohta teinud jargmise kokkuvotte:
»V0i soolamise peapdohjuseks on, et anda
voitarvitajale sellist void, mis temale mait-
seb. Enne arvati, et soolatud v6i paremini
alal hoidub, kuid tegelus, kui ka katsed on
niaidanud, et kuigi sool kahtlemata omab
antiseptilisi omadusi, ta siiski ei avalda
tunduvat moju voi kvaliteedi piisivusele
selle alalhoidmisel.“ Kuid sdidrane otsus on
tehtud ameeriklase poolt ameerika olude ko-
haselt, kus jahutusasjandus voi-
majanduses on hasti arendatud
valja ja voi sdilitamine toimub
ainult madalate temperatuu-
ride juures. Meie oludes tuleks ses
suhtes votta sisse tunduv korrektiiv, kus
jahutus ses mottes, nagu seda mbistab
ameeriklane, nimelt 10—15° alla 0, puudub
hoopis. Ameerikas kiilmutatakse void, meil
aga jahutatakse voimalikult 48 — 10°.
Meie motleme siin peamiselt voisdilitamist
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meiereides. Ka meie kiilmutusmajas, kuhu
void paigutatakse viljaveoks, ei ulatu tem-
peratuur kaugeltki ameerika omadele. Meil
on hea, kui temperatuuri kiilmutusmajas
saavutame 0-ni ja pisut alla.

5. Veesisaldus Teatavasti noéuavad
vois. voi sisseveomaad, et

Water Content in sisseveetav vOoi ei si-
Butter.

saldaks iile teatud %
vett. Peagu koik sisseveomaad on seadnud
selliseks maksimaalnormiks 16%, peale
Saksa, kuhu soolata void lubatakse vedada
ka &kuni 18% veesisaldusega. Tegelikult
eelistavad aga vilismaised voiostjad osta
viiksema veesisaldusega wvoid, kui seda
voimaldab sisseveo maksimaalnorm, eriti
madala wvee-%-st void soovivad osta voisega-
jad. Kuid maksimaalnorm — 16% — on
kujunenud dilemaailmselt moéd6duandvaks
piiriks, iile mille ei luba peagu koéik voi
.vii.lja:veomaad oma void vedada vilja, see-
parast oleme meiegi oma vialjaveo-voi maa-
ruses jaanud peatuma selle normi juures.
Olgu tahendatud, et meie esialgses VO0i-
viljaveomdédruses oli maksimaalseks vee-
sisaldusenormiks voetud 15,5%. Samuti
teame, et Hollandis on praegugi viljavee-
tava voi korgemaks veesisaldusnormiks
viljaveomiiruses oli maksimaalseks vee-
teame, et ‘Soome viljaveoméddrused lubasid
vedada vilja soolata v6id kuni 18% vee-
sisaldusega meisse sisseveomaisse, kus see on
lubatud sisseveomadrusega.

NSVL-u Vologda piimandusinstituudi
prof. G. S. Inihof tdendab ndidete varal
paljudelt Siberis korraldatud voivéistlus-
telt, et parima kvaliteediga voiks osutub
see, kus vee-% on 14—15%. Vaoistlusil hin-
nati v6id maitse, aroomi, vastupidavuse,
valjatootamise ja konsistentsi jargi ja pa-
rast hindamist rithmitati v6i rithmadesse
vee-% jargi. Tagajarg oli, et voirithmad,
milledes oli korgem vee-%, omasid suure-
mat keskmist pallide arvu iiksikute oma-
duste Yjargi kui ka kokkuvéttes, kuid wvdis,
kus iile 15% vett, hakkas pallide arv juba
langema samuti iga iiksiku viie omaduse
keskmisena kui ka kokkuvottes. Sellest prof.
Inihof tegi jarelduse, et parimat kvaliteeti
omab vo6i, mille veesisaldus on 14—15%.
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Arvestades, et Ladne-Euroopa voiviljaveo-
maade voi sisaldab umbes 14% ja pisut iile
selle keskmiselt vett, arvab Inihof, et need
maad ei ole mitte eksperimentaalsel teel
joudnud sobivama veesisaldus-% juurde,
vaid elu ise on viinud neid sellele normile.
Toetudes mainitule kontrollime neid vaiteid
Eestis valmistatud eksportvéi kohta olevail
andmeil.

Kestvuskatsete proovidest tehti meil vee-
sisalduse mairamisi viimast korda 1933. a.
jargmisel aastal neist loobuti arvestades,et
jarjekordseist tavalise hindamise proovidest
tehakse selliseid miAiramisi nagunii, isegi
palju suuremal miadral. Seeparast on voe-
tud 1933. a. kestvuskatsete proovid, muu-
seas ka vee-% jargi, tootlemisele, et selgi-
tada seega vee-% moju voikvaliteedile esi-
mesel kui ka teisel hindamisel.

Erikokkuvoted tehti vee-% jargi esime-
sel kui ka teisel hindamisel, lahus soolata
ja soolaga voi kohta iksikute kestvuspe-
rioodide jargi ja kokku aasta kohta. Kuigi
kokkuvotteid tehti ka esimese hindamise
jargi, teeme jareldusi tulemusist siiski
ainult teise hindamise kohta, kuna viimane
voikvaliteedi madramisel on mooduandvam.
Esimene kestvusperiood ndib tdiel méadral
kinnitavat prof. Inihofi jdreldusi, nimelt,
et parima kvaliteediga oli v&i, mille vee-%
oli 14—15 soolata kui ka soolaga vdi suhtes,
Kui soolaga voi iile 15% naitaski tousu, ei
saa proovide viikese arvu tottu, (5 proovi
ses rilhmas), kindlalt arvestada. Kuid
soolaga voi I perioodis, rithmas alla 13%
niitas ka erandit, s. o. korgemat kvaliteedi-
taset kui kaks jargmist rithma, s. o.
13—14% ja 14—15%.

Teine kestvusperiood nditas selgesti, et
voi, mille vee-% alla 13 ja iile 15, on nor-
gema kvaliteediga kui voi, mille veesisaldus
13—15%, kuid korgeima kvaliteediga oli
siin v6i, mille veesisaldus oli 13—14% soolata
kui ka soolaga voil. Kolmandas perioodis
kinnitas soolata v6i tdiel midral Inihofi
tulemusi, kuid soolaga voi nditas erandit,
ja nimelt oli vdikvaliteet 14—15%-se vee-
sisalduse juures ndérgem kui 13—14 ja
15—16% juures. Neljas periood niitas, et
parim kvaliteet on voil soolata kui ka riih-
mal, mille vee-% osutus 15—16%, selle ji-
rele osutuks norgemaks rithm — 14—15%,

kuna idlejaanud rithmad olid mirksa mada-
lama kvaliteediga. Seega on tendents kin-
del — keskmised rithmad annavad parema
kvaliteediga void kui ddrmised, s. o. rithm
iile 16% veesisaldusega ja rithm alla 13%
ja csalt ka 13—14% veesisaldusega. Mida
suurem proovide arv, seda tdéetruum tule-
mus ja ‘seepdrast anmab aastakokkuvote
juba kindlama pildi. Aastakokkuvotte jargi
annab soolata voi korgemat kvaliteeti 14—
15%-se veesisalduse juures ja langeb pisut
15—16% juures, kuna iilejadnud rithmad
on juba mirksa norgema kvaliteediga, eriti
aga adrmised rithmad, s. o. voi, kus vee-
sisaldus on olla 13% ja iile 16%. Soolaga
v6i annab aga korgemat kvaliteeti 15—
16%-se veesisalduse juures, seejarele juba
norgemat — 14—15% ja viimasest rithmast
pisut nérgemat — 13—14% juures, kuna
Adrmised kaks rithma, s. o, alla 183% ja
iile 16%, samuti nagu soolata voilgi, anna-

vad juba mirksa norgemat kvaliteeti. S o-
bivam veesisaldavus vois on
14—16, kusjuures soolata voil

14—15% ja soolaga vdil 15—16%.

Et soolaga v6il on veesisaldus-% kor-
gem parema kvaliteedi saavutamiseks, seda
voib seletada seega, et sool vois on konser-
viv aine ja seepidrast iikks % vett iihes seal
leiduva valguga soolaga vois enam kui soo-
lata vois ei mojusta allakiskuvalt voikvali-
teeti, vaid isegi tOstab viimast.

Tegelikult on meie soolata vo6il keskmine
vee-% korgem.

Veesisaldus vdis.
Water Content in Butter.

o Maksimum—Maximum Minimum -Minimum
g N
R A B 2 e
8 23 8 & =3 =] 23 8
s AR R 1T S P i
S oO| moo= | B2¥E w o O '32?;'-
2P| 8595 | E5ESs | £° 9% |EEESs
3358 % 55 [awiok |2 §S[aviok
e8| 3 S 2 2O (2 2 59
S| 8 T (52385 |2 N |5E88%
1924 || 1245 12,84 v 12,19 VIII
1925 (| 13,26 13,66 1X 12,45 v
1926 || 14,14 14,71 X 13,62 1
1927 || 14,32 14,64 IX 13,96 Vv
1928 || 14,48 14,77 IX 14,09 v
1929 || 14,79 15,06 viI 14,49 v
1930 || 14,69 14,81 VI 14,56 11
1931 || 14,73 15,10 Vi 14,52 v
1932 14,74 14,89 Vi 14,53 111
1933 | 14,68 15,19 X 14,45 X1
1934 | 14,70 15,00 VIII 14,40 X1I
1935 | 14,68 15,00 VIII 14,47 I
1936 | 14.63 14,89 Vi, 1IX 14,30 X1




The Qualities of Estonian Export Butter 15

Aastakeskmine vee-% oli varemail aas-
tail meil G6ige madal, nimelt 1924. a. 12,19,
kuid edaspidi ta tousis aasta-aastalt kuni
1929. a., mil oli ka kérgeim keskmine, kuna
edasi 1930.—35. a., s. o, 6 aasta jooksul,
piisib peagu iihtlasena, koikudes ainult
0,06% piires. 1936. a. viis pisut alla kesk-
mise kui ka kuumiinimumi ja -maksimumi.

Ka iiksikute aastate kuude maksimumide
ja miinimumide amplituudid on vordlemisi
vaikesed.

Peab tihendama, et meie voivalmistajad
meierid on veesisaldust voisse osanud regu-
leerida iisna meisterlikult. . Varemail aas-

tail oli veesisaldus vo6is kaunis madal.
1924. a. oli aastakeskmine veesisaldus-%
12,45 ja sama aasta augusti keskmine

12,19% oli minimaalne, 1925. a. keskmine
oli 13,25, 1926. a. — 14,14%, 1927. a. —
14,32% ja 1928. a. — 14,48%. 1929. a.
alates on veesisaldus eesti eksportvois
aasta- kui ka kuu-keskmisina védga iihtlane,
stabiilne.

Veesisaldus vois kuude jiirgl. — Water Content in Butter by Months.

] sl gl B 2 Heas
B % e W 1 81 €1 81 % |85E7

= = X 5] )
§|2| 5| 8| a| 8|3 8|8 5| 5| 2 |8333

D
LR NI SR N RS N RN e SR R R e
1929 . 1458 | 14,66 1454 | 1449 | 14,61 | 1489 | 1506 | 14,85 | 14,92 | 1484 | 14,66 | 14,68 | 14,79
1930 . 14,74 | 14,55 | 14,68 | 14,60 | 14,66 | 14,81 | 14,71 | 1477 | 14,69 | 14,64 | 14,62 | 14,60 | 14,69
1931 14,68 | 14,60 | 14,60 | 14,52 | 1457 | 1472 | 1490 | 15,10 | 14,91 | 14,67 | 14,61 | 14,55 | 14,73
1932 1474 | 1471 | 1453 | 1461 | 14,63 | 1477 | 1485 | 14,89 | 14,82 | 1478 | 14,58 | 14,55 | 14,74
1933 . 1457 | 1452 | 1451 | 1454 | 14,60 | 1478 | 14,89 | 14:85 | 1519 | 14,77 | 14,48 | 14,45 | 14,68
1934 . 14,60 | 14,60 | 14,50 | 14,50 | 14,60 | 14,70 | 14,90 | 15,00 | 14,90 | 14,70 | 14,50 | 14,40 | 14,70
1935 . 1453 | 14,47 | 1459 | 14,53 | 14,60 | 1484 | 1493 | 15,00 | 14,97 | 14,79 | 1453 | 1455 14,69
1936 . 14,61 | 14,57 | 14,63 | 14,53 | 14,62 | 1488 | 14,84 | 14,80 | 1489 | 1445 | 14,33 | 14,30 | 14,63

8 aasta keskm.—8 yr. | 1 '

average . . . . . | 14,63] 14,60| 1456 | 14,54 | 14,61 | 1480 | 1489 | 14,92 | 1491 14,70 | 1454 | 1451 | 1471

Korgeim kuukeskmine oli septembris
1933. a. — 15,19% ja madalaim — dets.
1936, a. — 14,30%. Veesisaldusamplituut
kuukeskmisina 8 aasta keskmisest on iile
0,48% vett ehk 3% iildisest keskm. ja alla-
poole 0,41% vett ehk samuti ligi 3% iildi-
sest keskmisest. Selline kuudekeskmiste koi-
kuvus on iisna viike.

Viimase 8 a. kohta on keskmiste ampli-
tuut veel viiksem ja nimelt iilespoole iil-
dist keskmist 0,21% vett ja allapoole 0,20%
vett, mis on ca 1,4% iildisest keskmisest.
Kuigi keskmised vee-%-méadra andmed on
vaga iihtlased, on siiski igal aastal vb6id,
mille vee-% on 14—16% siiski mitte iile
on seega alla 14%
ja iile 16% veesisaldusega. Koigepealt tu-
leks seda 15% tommata koomale; ja teiseks
teades, et soolata voi annab 14—15% ja
soolaga v0i 15—16% juures paremaid tu-
lemusi, tuleks ka seda asjaolu pidada sil-
mas. Kombineeritud voimasinatega, milli-
sed on peagu koikjal juba tegevuses, on
meieritel tdieline voimalus vett vois regu-
leerida, pidades sealjuures silmas muidugi

koiki tehnilisi votteid parima voi saavuta-
miseks.

Edasi huvitab kiisimus, mis vahekord on
vee-% masaral happekraadiga ja pH-ga,
odigem — kas happesus vois soltub veesisal-
dusest. Kuna 1933. a. olid II ja IV kest-
vusperioodides pH midramised tédielikumad,
s. 0. jii vihem midramisi tegemata kui
I ja III perioodis, valisime kokkuvotte te-
gemiseks need kaks perioodi. Proovidest
on voetud vaatluse alla need, kus on maa-
ratud happekraad kui ka pH, millised proo-
vid on liigitatud vee-% jargi ja kokku-
votted tehtud happekraadile kui ka pH-le.

Happekraadi kui ka pH jargi happesus
vois suureneb vee-% suurenemisega. Selline
nihtus ndib olevat iisna reegliparane, sest
molemas kestvusperioodis peegeldub see
nahtus tdiesti analoogselt.

6. Rasvasisaldus ja  Voi rasvasisalduse mi-

iseloomustus. nimaalnéuded on sea-
Content of Fat and tud iiles  voisisse-
Characterisation. veo maade poolft ja

nahtud seepdrast ette ka meie piimasaa-
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1933. a. kestvuskatsete liigitus vee-%, happekraadi ja pH jirgi.
Classification of Keeping Tests by % of Water, Acidity and pH in 1935.

kuni 13%—Up to 13% 13,1—14% 14,1—15% 15,1—16% tile 16% —over 16%
] 2 < o2 2
@ @ @« @w @«
B & > & 58 S r S
2 e e |8 (S5 08 [33]g.l8 |5%]a.l8 (53]
H (25989 |®5|fsl8 |85|9s|9 |85|28|8 |[25|3s
g PR Rl B | B0 B8 Ba ke CREIEal el Bl el gn
SS|g5|85|25|85|28| 25 85|228|23|85|23|258/85/38
ER|AS |8~ |BR|E2 (K< |BS |£2 |8 |BS|&3 (< |58 (£S5 |8
Happekraad — Acidity
1T k.-p. ” 4808] 27 | 1,78 [13612| 75 | 1,82 |33369| 167 | 1,99 [12446| 62 | 201 | 881 | 3 | 294
w7 101,56| 30 | 3,39 |180,75| 87 | 347 [41819| 120 | 349 [20583] 58 | 3,55 | 2030 | 5 | 4,06
pH. jirgi
I k-p. ||13344| 27 | 4,94 367,08 75 | 4,80 |789,96| 167 | 4,73 [20250| 62 | 471 | 1399 | 3 | 4,66
g, A 160,50| 30 | 5,02 |43271| 87 | 4,97 |58242| 120 | 4,85 |278,76| 58 | 481 | 2392 | 5 | 478
duste vialjaveokontrolli teostamismdsdruses. Seega on rasvasisalduse iildiste keskmiste

Noutav mainitud minimaalnorm on n#htud
ette 80%. Rasvasisaldusmadra vois meie
kontrolljaama keemialaboratoorium uurib
mitte kestvuskatsete proovidest, vaid nn.
standardproovidest ja seda t6od on tehtud
jarjekindlalt 1924. a. alates igas kuus koik
seks madratud proovid ldbi kuni 1933. a.
Kolmel viimasel aastal aga, s, o. 1934,
1935. ja 1936. a., tehti selliseid proove
ainult 4 korda aastas vastavalt kestvuskat-
sete perioodidele.

tUlevaate aasta- kui ka kuudekeskmiste
koikumiste kohta saame kokkuvdttes:

Rasvasisaldus-% vdis.
Percentage of Fat Content in Butter.

Aastakesk-| Maksimum Miinimum
mine rasva-| Maximum Minimum
isalduse %
Average raos/;ra- kuu |rasva
Yearly % of| o 0 kuu
[Fat Content ?‘a‘tjl Month| %
1924 83,7 84,1 V| 834 X
1926 83,9 84,6 X | 827 VI, VII
1926 83,6 843 | I, IV | 830 IX
1927 83,4 84,2 1| 831 I, X
1928 83,4 83,8 1| 832 |VI, VI, X
1929 83,3 83,6 XII | 830 X
1930 83,6 83,8 VII | 832 v
1931 83,6 84,0 IV | 830 X
1932 83,7 84,2 IV | 834 VIl
1933 83,5 83,7 V| 80 vi, X
1934 83,5 83,9 - 82,9 —_
1935 83,2 83,6 — 83,0 —
1936 83,6 84,6 IX | 826 v
13 a.iildine
keskmine
13 Years 83,63 84,02 82,96
General
Average

Uldine keskmine 13 aasta kohta on
83,583%, kuna maksimumkuude iildine kesk-
mine on 84,02 ja miinimumkuude — 82,96.

amplituudid iilespoole iildisest keskmisest
(84,02 — 83,563 — 0,49) kui ka allapoole
(83,563 — 82,96 —=0,57) peagu iithesuurused.
Esimesil aastail olid kuumaksimum- ja mii-
nimumamplituudid misrksa suuremad, kuna
1928. a. alates on nad tombunud koomale.
Aastakeskmise maksimum oli 13 aasta kes-
tel 1925. a. — 83,9% ja aastamiinimum
1935. a. — 83,2%.

Uksikute maks.- ja min.-juhtude suhtes
tuleb markida, et suuremad maks.-, s. o.
87 —88,56% tulid ette 1924—27 ja
1931, a., kuna iilejaanud aastail olid need
85—86% ning viiksemad miinimumid —
80% — tulid ette 1924.—27. ja 1929. a.,
tilejaanud aastail — 81—82%. Tahendab,
mitte ainult kuudekeskmised, vaid ka iiksi-
kute juhtude koikumised on viimaseil aas-
tail tombunud koomale. Sellest voib jarel-
dada, et rasvasisaldus meie eks-
portvdis on vaga stabiilne, oige
vaheste kuude keskmiste ja isegi iiksikjuh-
tude lahkuminekutega.

Meie eksportvoi rasvasisaldus on kesk-
miselt 83,5%, vaheste koikumistega iiles
ja alla, kuna selline meie v6i keskmine
norm on kaugelt iile sisseveomais ndutava
minimaalnormi.

Jargnevalt peatume eesti eksportvoi
omaduste iseloomustamise juures, mis te-
hakse kindlaks Reichert-Meissli arvu ja
refraktsiooni madramistega.

Teatavasti on Reichert-Meissli arvu
madramine vois konstantsemaid ja tapsa-
maid meetodeid piimarasva iseloomu kind-
lakstegemiseks. Ta mnditab weeslahustuvate
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lenduvate rasvahapete kogust (voihape, kap-
roonhape, kapriitilhape, kapriinhape), mida
leidub 5 gr. voirasvas. Voirasva jaoks koigub
see arv 19—35 vahel, enamasti aga 24—30
vahel, Suurem enamus taime- ja loomaras-
vadel on R.-M. arv 0,1—2 ja ainult palmaolil
on 5—7 ning kookuspahkliolil 6—9. Seega
laheb piimarasva R.-M. arv muude rasvade
omadest tunduvalt lahku, misparast seda mee-
todit peetakse ka usaldusvddrsemaks voi-
voltsimise kindlakstegijaks teiste rasvainete
juurdesegamise nzol.

Reichert-Meissli arvu kui ka refraktsioo-
ni méiratakse meil eksportvdis jarjekind-
lalt eraldi kestvuskatseist nn. standard-
[proovidena, (Neid fmésramisi on mndudnud
tilemaailmsed piimanduskongressid  juba
varemail aegadel koéigilt voi-viljaveomailt.
Siin tahaksime mirkida eesti eksportvoi pii-
marasva omadusi R.-M. arvu ja refraktsioo-
ni jargi nende andmete alusel, milliseid on
saadud pikema aja kestel ja oleksid seega
eesti v6i piimarasva koostise iseloomus-
tavad — n. ¢ standardandmed,

R.-M. arvad kuude jiirgi 1924—33. a. kohta.
R.-M. Figures by Months for 1924—33.

Kuumaksim. Kuumiinim.
10 a. 10 a. kestel 10 a. kestel
keskmi-| Maximum for | Monthly Mini-
selt 10 Yrs. mum for 10 Yrs.
10 Fr. ¢
dverage| g.M. | 225 | R M. | aastal
— Years
Jaanuar 26,84 27,99 1931 25,29 1926
Veebruar . .|| 27,44 28,64 1933 25,85 1929
Mirts . . .| 2823 30,05 1926 26,85 1925
Aprill . . .| 2897 30,28 1932 27,66 1926
Mai . . . .|| 2827 29,35 1932 27,07 1927
Juuni. . . .| 29,34 30,84 1929 28,19 1928
Juuli. ... .| 27,73 28,68 1929 26,85 1930
August . . .| 26,35 27,19 1928 24,61 1925
September 26,62 27,19 1933 25,74 1926
Oktoober . .|| 2558 | 26,09 1932 24,81 1926
November. .| 2580 26,50 1932 23,456 1925
Detsember .| 26,15 27,59 | 1926 24,24 1925
Uldine keskm.
General
average . 27,28 28,37 25,84

Uldine keskmine (10 a. kohta amv R.-M.
on 27,28). Kuukeskmised 10 a. kohta iileta-
vad iildise keskmise, alates veebruarist juu-
lini, viimane arvatud juurde. Seega on iild-
keskmisest korgemate R.-M. arvuga 6 kuud.
Korgeim kuukeskmine on juunis, kuna mai
vahepeal on see madalam, ja aprill jallegi
teisist kuist peale juuni on korgeim R.—M.
keskmise arvuga. Alla iildist keskmist on

samuti 6 kuud, millest iildisele keskmisele
lahemal on jaanuar, kuna ajajark augustist
aasta 10puni on madalamate R.-M. arvu-
dega, millest siiski sept., august ja dets.
omavad korgemaid R.-M. arve kui nov. ja
okt., milledest aga viimane kuu on mini-
maalse R.M. arvuga. Tahelepanuvdirt on
asjaolu, et kuude keskmisist on suurene-
misamplituut mérksa viiksem vidhenemise
omadest (28, 37 — 27, 28 = 1,11; 27,
28 — 25,84 — 1,44), kung iiksikute miini-
mum- ja maksimumkuude amplituudi vahe
iildisest keskmisest on absoluutselt, eriti
aga suhteliselt vaiksem (30,84—27,28 —
3,56; 27,28—23,45 — 3,83). Sellest niib,
et juhuslik suuremate iiksikute hiipete voi-
malusi on allapoole iildist keskmist rohkem
kui iilespoole.

Jirgmevalt vaatleme, milline iiksikjuhus
miinimum- ja maksimum R.-M. arvu 1924.—
36. a. kestel on tulnud ette. See niitab,
milliseis ‘piires on meil R.-M. arv tulnud
ette.

R.M. aastakeskmised arvud iihes aastas ette-

tulnud iiksikjuhtude maksimumi ja miinimumiga
1924—35. a. kohta.

Average Annual R.-M. Figures for Individual Cases
having Occurred during one Year with Maximum and
Minimum for 1924—25.

g E | Maksimum — | Miinimum —
.E g g 5| Maximum Minimum
CRSRS

Ez’éﬁ‘ R-M.

syl arv | kuu | gy,

il §E R-M. | Month| arv | *™

< ‘1“ Figure
1924 27,13 31,02 VI 22,82 A\
1925 26,03 31,79 | VI, VII| 20,99 XII
1926 27,23 31,24 | 10, VI | 20,36 X
1927 27,42 31,80 v 20,02 VII
1928 26,85 31,79 | VI, VII | 22,11 XII
1929 26,90 32,67 VI 23,43 LI
1930 27,30 30,91 | IIL, IV | 24,09 |
1931 27,69 31,68 VI 23,98 X
1932 27,73 32,23 11 23,37 | VIII
1933 27,99 31,77 v 23,656 I
1934 27,96 32,93 vi 24,31 X1
1935 27,91 32,23 v 24,31 | VII
1936 28,48 32,89 VI 24,86 X1

13. a. keskm.
13 Yr. ave-
rage . 27,44 3,92 22,95

Kui nigime, et 10 aasta kohta iiksikute
maksimumkuude keskmise amplituudid on
miarksa  viiksemad kui miinimumkuude
omad, ei anna iiksikjuhtude maksimumide
ja miinimumide keskmised i
aasta kohta sellist pilti
amplituudid 14 Selt:'wordsed(31,92 —
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27,44 — 4,48; 27,44 — 22,95 — 4,49). Suu-
rima ettetulnud R.-M. amvu (32,98) koiku-
vus 18 aasta keskmisest (82,93—27,35 —
5,68) on siiski mirksa viiksem, kuj ette-
tulnud viikseima R.-M. arvu (20,02) koiku-
vus (27,356—20,02 = 7,33).

Suurem R.-M. arv on tulnud ette 32,93,
nimelt juulis 1934. a. ja viikseim arv 20,02,
samuti juulis 1927. a., koikuvus seega
12,91, mis on 13 aasta kestel tulnud ette
iildse wsuurima ja wiikseima arvu vahel.
Uhe aasta kestel oli aga suurim kéikuvus
1927. a. — 11,78. Eelpool tdhendasime, et
R.-M. arvu koikuvust peetakse 19—85 va-
hel. Toodud andmeist mahtub, et meie vois
on R.-M. arvu kéikuvus tulnud ette 20—33,
s. 0. darmised arvud on ldinud peagu kokku.
Varemail aastail olid R.-M, keskmine arv
vordlemisi vaike ja on peale 1927. a. eran-
dit vaiksem kui 13 aasta keskmine %kuni
1931. a., mis aastast alates keskmised aas-
ta-arvud iiletavad 13 aasta keskmise. Tei-
seks on ka amplituudid wviimaseil aastail
tombunud koomale, eriti on aga seda miér-
gata miinimumide juures. Refraktomeetri-
lisel méadramisel piimarasva refraktsioon ld-
heb lahku teiste rasvade refraktsioonist. Nii
on refraktsioon 40° C juures piimarasval
enamasti 42—45, loomarasval 456—50 ja tai-
merasval 60 ning kookuspahkliclil 36.

Keskmised refraktsioonid eestl véis kuude jiirgi
1924—33. a. kohta.

Average Refractions in Estonian Butter by Months for
1924—33.

Kuu maksimum| Kuu miinimum
10 a. kestel. 10 a. kestel
- Monthly Monthly
® » | Maximum for | Minimam for
28 10 Yrs 10 Yrs.
S s
23] 23 £
i | EE By ES| §%
eS| eR| 88 [ 28| 88
Jaanuar 42,87 | 43,17 1929 42,30 1933
Veebruar 3,00 | 43,30 1927 ,70 1932
Miirts . ,04 | 43,64 1925 42,32 1930
Aprill 43,00 | 43,58 1924 42,29 1933
ai 43,06 | 43,85 1924 42,60 1933
Juuni 43,66 | 44,04 1924 43,32 1932
Juuli . 4431 | 44,94 1930 44,01 1929
August 44,85 | 4568 1930 44,50 1926
September. . 45,02 | 45,32 1927 44,58 1931
Oktoober . . 4466 | 45,35 1929 44,15 1931
November . . 4359 | 43,79 1928 42,09 1331
Detsember. . 42,66 | 42,93 1924 41,51 1933
Uld. keskm. —
General aver-
LT 43,63 | 44,13 43,03

Refraktsiooni aastakeskmised iihes ettetulnud
iiksikjuhtude maksimumi ja miinimumiga.
Annual Averages of Refraction together with Maxima
and Minima of Individual Cases.

Maksimum Miinimum
Aasta keskmi-| Maximum Minimum
ne refrakt- = -
sioon Aver- | . S % S
age Annual | £ % £ %8
Refraction | 3 % S| 98 §
&5 | BES| £5| 88
x| BN | 22| EN
1924 44,14 46,04 X 42,20 XII
1925 43,85 45,93 IX 42,10 I
1926 43,57 45,95 VI 41,78 X
1927 43,75 46,04 Vi 41,60 v
1928 43,67 46,05 X 41,77 I
1929 43,68 46,95 | IX,X 42,00 X
1930 43,70 46,40 VIII 41,51 11
1931 43,32 45,85 vir 41,82 XI
1932 43,39 45,60 VII 41,20 Ut
1933 43,22 46,18 Vi 41,42 XII
1934 43,37 45,61 X 41,33 I
1935 43,26 45,72 X 41,38 XII
1936 43,16 45,48 viI 41,30 v
4360 | 4590 | | 464 |

Keskm. refraktsioon 40° C juures on alla
10 aastast keskmist dets. kuni maini; nov.
ja juuni on peagu 10 a. keskmise tasemel
ja juulist okt.ni iiletab 10-aastase kesk-
mise. Maksimumide kuude iildine keskmine
iiletab aastate keskmiste 10 a. keskmisest
(44,13 — 483,63) 0,60 vorra, kuna miinimu-
mide kuude keskmist 44,13 — 43,03) 0,60
vorra, seega kuuamplituudid iiles- kui ka
allapoole kuude keskmisi on umbes wordsed.

Nihes R.-M. arvu juures, et selle aasta
keskmine kuni 1930. a. oli alla 13 aastast
keskmist ja 1931. a. alates kuni 1935. a.
iiletas mainitud keskmise, siis refraktsiooni
juures maeme vastupidist, ja nimelt, aasta-
keskmised iiletasid 18-aastase keskmise ku-
ni 1930. a., ja 1931. a. alates onaastakesk-
mised alla iildist 18-aastast keskmist. Uk-
sikjuhtude miinimumide ja maksimumide
amplituudid iksikute aastate kohta on um-
bes vordsed peale viheste erandite. Sa-
muti on iiksikjuhtude maksimumide keskm.
amplituut idildisest 18 aasta keskmisest
(45,90—43,60 — 2,30) pisut suurem kui
miinimumide keskmine, amplituut. samast
13-aastasest ‘keskmisest (48,60—41,64 —
1,96), mimelt 0,34 punkti.

Kui eelpool mainisime, et lehma piima-
rasva jaoks mpeetakse refraktsiooni 40° C
juures 42—45 (Fleischmann) nidib, et meie
voi annab suuremaid koéikumisi ja mnimelt,
kuude keskmised olid 41,51 (XII — 1935)
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kuni 45,68 (VIII — 1980) ja iiksikjuhtudel
veelgi laiem, nimelt 41,20 (III — 1932) ku-
ni 46,40 (VIII — 1930). Peab miarkima,
et iiksikjuhtude maksimumid ja samuti mii-
nimumid ej erine palju iiksikuil aastail

Mérkides iihe ja teise konstandi, samuti
voikvaliteedi lifkumissuunda iihelt kestvus-
perioodilt jirgmevale mende tousu korral
mérgiga -+ (pluss) ja languse korral —
(miinus) ja kui tehes neist markidest 5

aasta kohta kokkuvotte, saame jargmise
pildi:
1 perioodilt | IT perioodilt |11 perioodilt
11 perioodile | III perioodile | IV perioodile
Happekraad D 4—, 1+ 5+
R.-M. arv . 5+ — 5—
Refrakts. . 4+, 1— 5+ 5—
Soolata voi. 3—, 24 8+, 2— 44,1—
Soolaga voi | 3—, 2+ 5+ 3+, 2—

Toodud 5 aasta kokkuvotteist selgub, et
happekraadil kui ka R.-M. arvul ja refrakt-
sioonil on kestvusperioodide jargi kindel
reeglipirasus ja teiseks ndeme, et kus hap-
pekraadil on -+, seal refraktsioonil on —.
Samuti niib toeniosena reeglipdrasus: kus
RM arvus on -+, seal on wvoikvaliteedil ena-
mikus —, kuna happekraadi litkumise pa-
ralleelsus wvoikvaliteediga on ainult mitte
iithte viisi: kohati perioodis roobiti suurene-
mise suunas, kohati vastupidi. Et R.-M. arv
ja voikvaliteet liiguvad vastupidises suunas,
s. 0. mida suurem R.-M. arv, seda ndérgem
on voikvaliteet ja vastupidi; sellest voib
jareldada, et sel korral, kui piimarasv sisal-
dab palju lenduvaid rasvhappeid, mdjuvad
viimased voikvaliteedile allakiskuvalt. Nor-
gema kvaliteediga v6i on II kestvusperioo-

dil, R.-M. arv igal aastal on just sel kest-
vusperioodil suurim.

7. Eesti eksport- Oleme enda eksport-
voi rahvusvaheli-  v5i omadusi méira-

sel voistlusel.

Estonian Export Butter
in Infernational

nud aastate wviisi ta-
valisel kui ka kest-

Competition. vuskatsete hindami-
sil. Ké6ik mainitud
tulemused on kestvuskatsete hindamisel

1 sort (margivdi)
11 , (peen meiereivdi) e
IIT , (meiereivdi) e
IV, (Taluvdi) 2
V , (kdodgivoi) >

alila

saavutatud 1932—36. a. kestel. Voiomadu-
sist on tdhtsam muidugi ta kvaliteet, s. o.
omadus, mille jirele voivadrtust hinnatakse
ekvivalentselt rahas — mida parem kvali-
teet, seda korgem on ta rahaline vairtus.
Oleme seda tdhtsamat véiomadust, &vali-
teeti, piilidnud aastate viisi tosta ja paran-
dada pidevalt, et maailma-voiturul, kus
voistlus on kujunenud nii pinevaks ja kus
meie esineme noorema vdistlejana, jaiada
mitte alla teisile vbéistlevaile maile. Ei
ole iiksi meie kodumaal oma wvoi kvalitee-
dile teinud hinnanguid, seda on paljusid
kordi tehtud véljaspool kodumaad meie voi-
ostjate, importoride poolt. Kui k. a. ile-
maailmse rahvusvahelise piimanduse kong-
ressi ajal Berliinis 20.—29. aug. korraldati
rahvusvaheline voivoistlus, ei woinud me
jatta kasustamata juhust, et sellest voistlu-
sest saavutada meie voile rahvusvahelist
tunnustust.

Tab. toome meie iiksikud voistlusvoi hin-
damised, millised toimusid Tallinnas w6i
meiereist kéttesaamisel ja 20. aug., mil
sama teose paralleelset tiinni Berliinis hin-
nati rahvusvaheliselt, kuna 21. aug. toimus
voistlusvéi hindamine Berliinis eraviisil
nende kolme hindaja poolt, kes Eesti poolt
votsid ametlikult osa Rahvusvahelisel voi-
hindamisel 20. aug.

Tehes tabelist keskmisi kokkuvotteid
saame jargmevad tulemused:
sf|=8
=2 | 32
a3 |93
2-kuise kestvusega vdiproovide
kohta
Talhnna hinnang vdi kattesaamlsel : 20.0 | 13.0
0. aug. g 190 | 120
Berlnm hmnang B AR DN, 18.1 —
” » 2 S RN T - 11.85
14-pievase kestvusega vdi kohta:
Tallinna hinnang vdi kittesaamisel . 20.00| 13.0
Woang LT 20.00| 13.0
Berlnm hmnang 20. aug. 19.2 —
» » o Y R W e — 12.00

Siia olgu veel lisatud juurde, et saksa
voi-hindamismaaruse kohaselt annab v6i
5 sorti, nimelt:

maitselt vihem 9 punkti, kokku 17 punkti

M » 16,

o AT
« 13 .,
» alla 13 punkti.

=R e )

»
»
”



Berlinl vOistlusvdiproovide hindamistulemusi. I. 2 kuise kestvusega proovid — 4° C juures.
Results of Competition Tests in Berlin.

wl8 3 Ik e -~ . Saksa hindam.-slisteemi jiirgi 5 g
. 2 5 g’ g,u.: s 8| 8 Grading by German Syexten%-l lﬂ[ﬂe&l LEpetls
412 oTla28s PaB | S » Tobtle- | Konsis-| Valja- mi jargi | Bindamine
9 IFunEis8S=| 89, ® % | Maitse | Lohn | mine | tents |nigem.| Kokku toimus
5& < g 5': g "EN ?uhg < eaug. ] Tast Od. Prepar-| Consis-| Appe- | Total Estonian Place of
& .5 §§_ 52 S5 gex E il OUr | " ation tency | arence Grading Grading
Eld S¥E = |4 & | B s e 2 20 13
11 256 | 20. VI | soolata| 25. VI 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
Sweet | 20. VIII 9— 3 3 2 2 19 12— o
20. 9 3 3 2 2 19 - Berliinis
- ) 12 %
257 | 20. VI | soolata| 25. VI 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
20. VIII 9— 3 3 2 2 19 12 »
.| S 9 2 3 2 2 18 - Berliinis
Ch e 12 -
258 | 20. VI | soolata| 25. V1 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
20,55 9 3 3 2 2 19 12 =
20. 9 2 3 2 2 18 - Berliinis
2. 12 i
259 | 20. VI | soolata| 25. VI 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
20. VIII 9 3 3 2 2 19 12 P
20, ey 9 2 3 2 2 18 - Berliinis
21 ., 12 F
260 | 20. VI | soolata| 25. VI 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
20. VIII 9— 3 3 2 o= 19 12 -
20 . 9 3 3 2 2 19 — Berliinis
. G 12 P
261 | 20. VI | soolata| 25. VI 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
20. VIl 9 3 3 2 2 19 12 i
20 - 9 2 3 2 2 18 = Berliinis
4 12 =
262 | 20. VI | soolata| 25. VI 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
20. VIII 9+ 3 3 2 2 19 124 >
o 9 2 3 2 2 18 o — Berliinis
9% 124 -
106 | 20. VI |soolaga| 26. VI 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
Salt 20. VIII 9 3 3 2 2 19 12 e
o 9 3 3 2 2 19 —_ Berliinis
3 R 12 x
107 | 20. VI |soolaga| 25. VI 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
20. VIII 9 3 3 2 2 19 12 2
o 8 2 3 2 2 17 - Berliinis
o . 115 2
108 | 20. VI |soolaga| 25. VI 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
20. VIII 9— 3 3— 2 2 19— 12 2
0. 8 2 3 2 2 17 - Berliinis
' Lo | 11 ,
II 2 ntidalase kestvusega 10°C juures
244 | 6. VIII | goolata] 9. VII 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
;- | A 10 3 3 2 2 20 13 -
o L 9 3 3 2 2 19 _ Berliinis
aho 12 I
245 | 6. VIII | goolata| 9. VIII 10— 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
o) A 10— 3 3 2 2 20 13 %
o 9 3 2 2 2 19 — Berliinis
¢ S 12 »
246 | 6. VIII | goolata| 9. VIII 10 3. 3 2 2 20 13 Tallinnas
. A 10— 3 3 2 2 20 13— -
L 10 3 3 2 2 20 — Berliinis
28 12 ne
247 | 6. VIII | soolata| 9. VIII 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
0.y 10 3 3 2 2 20 13 .
20, 8 2 3 2 2 17 —_ Berliinis
;5 S 12— %
248 | 6. VIII | soolata| 9. VIII 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
20 5 10 3 3 2 2 20 13 »
20. 10 3 3 2 2 20 —_ Berliinis
s 12 »
160 | 6. VIII | soolata| 9. VIII 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
. ak 10 3 3 2 2 20 13 35
20,4 9 2 3 2 2 18 — Berliinis
21 . 12 »
80 | 6. VIII | soolaga| 9. VIII 10 3 3 5 2 20 13 Tallinnas
20 10— 3 3 2 2 20 13— %
20 10 3 3 2 2 20 — Berliinis
R 124 »
81 | 6. VIII | soolaga| 9. VIII 10— 3 3— 2 2 20 13— Tallinnas
0 . 10— 3 3 2= 2 20— 13— »
AP 9 3 3 2 2 19 — Berliinis
- 124 »
82 | 6. VIII | soolaga| 9. VIII 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
o L 104 3 3 2 2 20 13 °
20 s 10 3 3 2 2 20 — Berliinis
29. 124 ~
83 6. VIII | soolagal 9. VIII 10 3 3 2 2 20 13 Tallinnas
- 10 3 3 2 2 20 13 ”
20. 10 3 3 2 2 20 - Berliinis
2ty 124 4
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Vo6i, mis maitselt on saanud 10

punkti, loetakse parim, 9 punkti — viga_

hea ja 8 punkti — hea. Vi, mis on 16h-
nalt saanud 3 punkti — loetakse parim,
2 punkti — viga hea.

Parast voistlusvoide hindamistulemuste
kokkuvotete tegemist anti ka ametlikult
teada, et 17 maast, kes wottis osa 14-pde-
vase voikestvusega woistlusest, osutusid pa-
remaiks: FEesti, Taani, Saksa, Soome, Lee-
du, Holland, Austria, Poola ja Rootsi; kuna
15 maast, kes wottis osa 2-kuise voialalhoiu
kestvusega voistlusest, osutusid paremaiks:
Eesti, Taani, Saksa, Soome, Holland, Nor-
ra, Austria ja P.-Ameerika Uhendriigid.

14-paevase kestvusega sidilitatud vo6i
10 C° juures omab samu sidilitamistingi-
musi, nagu meie korraldame omi kestvus-
katseid (a seepdrast anname selle rithma
voile suuremat téhtsust, kuna 2 nédala
jooksul peaks meilt eksporditav voi joud-
ma ‘tarvitaja katte.

Meie ametlikud esindajad-hindajad rah-
wvusvahelisel voivoistlusel pédrast ametlikku
hindamist, hinnates eraviisil pjarele koiki
paremale 9 kohale pédisenud maade vdid,
tulid veendumisele, et wvoirithmas, mis saili-
tab 10°C juures 14 pdeva kestel, peaks
eesti voikvaliteedi paremuselt saama kas
esimese voi teise jirjekorra. Saadud and-
meil on eesti vdi mainitud rilhmas teisel
kohal, saavutades keskmise punktide arvu
19.2 voimalikust maksimumist 20. Samal
viisil meie ametlike esindajate-voihindajate
poolt saadud andmeil 2-kuise kestvusega
wvoi rilhmas peaks meie voi osutuma iihel
neljast paremal kohal toodud 8 riigist.

1. Koik Eestist vil-

Summary. javeetav voi kaib
eranditult 1abi Pollutooministeeriumi kont-
rolli. V&éid hinnatakse orgamoleptiliselt pii-
masaaduste viljaveo kontrolljaama kontroll-
komisjoni poolt [15-{pallise siisteemi jargi.
Tavaliselt toimub véihindamine 9—12 palli
vahelisel koikumisel, kusjuures v6i, mis
on saanud alla 10 palli, loetakse valjaveoks
keelatud voiks, 10—12 palli, 12 tHispalli
juurde arvamata, annab viljaveoks lubatud
voist teise sordi (fine) ja 12 palli ning iile
selle esimese sordi (finest). Téiesti laitmata

8. Uldkokkuvote.

ja veata voi annab esimese sordi, kuid eriti
peenemaitselise ja hea aroomiga vdile an-
takse 18 palli. .

Kestvuskatsete proove hinnatakse kaks
korda: esimene kord voi kattesaamisel,
5. 0. umbes 3—b5 pdeva pérast valmistamist
ja teine kord parast kahenddalast voisdi-
litamist soojas ruumis 10—12° C juures.

3. Kestvuskatseid korraldatakse igal
aastal 4 korda eri aastaaegadel kestvus-
perioodidel, kus proovitakse jarele koik
viljaveo otstarbel registreeritud piimatali-
tuste void. Kestva kvaliteediga vo6id val-
mistajailt piimatasitusilt voetakse aastas
ainult 4 proovi, kuna mitterahuldava kest-
vusega walmistajailt piimatalitusilt voetakse
korduvalt proove igas kestvusperioodis se-
nini, kui voikvaliteet ei ole paranenud.
(Andmete tootlemisel on arvestatud koiki
proove, ka mitterahuldava kestvusega void
valmistajate piimatalituste korduvaid ehk
jéarelproove.)

Piimatalitused, kes kestvuskatsete tei-
sel hindamisel on saanud mitterahuldava
kvaliteedi tulemuse, kaotavad oOiguse saata
vilja void esimese sordina, kuigi selliste
piimatalituste voi tavalisel ehk kestvuskat-
sete esimesel hindamisel on saanud palli
vastavalt esimesele sordile. Tegelikult
jaetakse aga viimatimainitud voi siseturus-
tamiseks.

4. Kontrollandmeil on eesti eksportvoi
18-aastane (1924—1986) keskmine rasva-
sisaldusmasdr 83,58%, aastakeskmiste koi-
kuvustega 83,20—83,90 ja kuude keskmiste
maksimumide-miinimumidega selle aja kes-
tel 82,6—84,6, mis iiletab voisisseveomaade
poolt ettemiargitud miarad.

5. Eesti eksportvoi veesisaldus 8 vii-
mase aasta (1929—36) keskmine madr on
14,71%, aasta keskmiste koikumistega
14,63—14,79 ja iiksikute kuude keskmiste
koikumistega 8 a. kestel 14,30—15,19%.
Korgemakwvaliteediseks osutub wv6i, mille
veesisaldus on 14—169. Vastavad uurimu-
sed niitavad, et alla, samuti ka iile
mainitud m#dra voikvaliteet langeb. Soo-
lata v6il ndib olevat eriti soodus 14—15%
ja soolaga voil 15—16%-ne weesisaldus-
6. Happekraadi 5. a. (1932—86) kesk-
mine on 2,91, aastakeskmiste kdikumisega
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Kestvuskatsete hindamiste keskmised tulemused kestvusperioodide jirgi 1932—1936. a.
Average Results of Keeping Tests Conducted in 1932—36, by Periods.
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1935 1936

2,72—8,17 ja iiksikute perioodide keskmiste
maksimum-miinimumiga 3,78—1,93. Soo-
lata v6i aasta keskmine happekraad on
0,16—0,21 suurem soolaga v0i omast.

7. Happekraadi ja hindamispalli suhet
nditavad 1932, 1935. ja 1936. a., mida suu-
rem happekraad, seda parema kvaliteediga
voi, kuna wvahepealsed, 1933 ja 1934. a.,
andsid wvastupidise tulemuse,

Rasvasisaldus %  aasta keskmised miilirad iihes
kuu keskmiste maksimumi ja miinimumidega
924—-1936. a.

Yearly Average Percentages and Highest and Lowest
Monthly Average Percentages of Fat for 1924—36.
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Kui happekraad osutub moéjuvaks tegu-
riks voikvaliteedile, siis mitte igal aasta-
ajal ja igasuguseis tingimusis iihes ja sa-
mas suunas. Paralleelsust happekraadi
suuruse litkumises voikvaliteediga ei saa

Kestvuskatsete hindamiste keskmisi tulemusi
pH. ja soola-% jiirgi 1935. a.

Average Results of Keeping Tests with™ Regard to pH.
Contents and Salt % in 1935.
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Kestuskatsete hindamiste keskmisi tulemusi vee-% jiirgi 1938. a.
Average Marks Awarded at Keeping Tests with Regard to Moisture %.

Vee — Water % || Kuni — Up to 13% 13,1—149% 14,1—15% 151—16% .| Ule — Over 16%
' R g 3 g g
2. | Keskm. pall 2. | Keskm. pall "2 | Keskm. pall 2. | Keskm. pall 2 | Keskm. pall
Perioodid z E | Av'ge Mark 25 Av’'ge Mark EE Av'ge Mark 25 Av’ge Mark EE Av'ge Mark
Periods 2% & % || > ; % |l 2% B ¥ ||l 2% . % || 2% v X
. & . £ .
8| R | AR 18| a8 | AR 18| 48 | &% Es 4% | SR 85 44 | A%
SR | AR ] NS | S | B Bl mw | B A e AR
S0 F it v 01 ~ U-ne 41 ted7 8 &t 1 8N
I per. 22 | 11,74 | 1054 || 53 | 11.80 | 11.14 82 | 11.80 | 11.29 || 44 | 11.74 | 10.88 3 | 11.67 | 10.00
10 | 11.75 | 11.10 40 | 11.82 | 11.29 || 116 | 11.85 | 11.24 49 | 11.74 | 11.14 2 | 11.50 | 11.560
1| G 3 | 11.67 | 11.33 25 | 11.67 | 10.63 || 114 | 11.82 | 11.27 72 | 11.95 | 11.22 4 | 11.76 | 11.00
V. 12 | 11.56 | 10.90 49 | 11.60 | 10.60 76 | 11.84 | 11.16 40 | 11.83 | 11.30 6 | 11.37 | 1054
Kokku — Total | 47 | 11.69 | 1077 || 167 | 11.72 | 10.94 || 388 | 11,83 | 11.19 || 205 | 1182 | 11.15 || 15 | 1155 | 10.68
S ool aga ¥ 8 A ~"N a5t eEd B u.t e
I per. 16 | 11.83 | 11.11 34 | 1181 | 10.74 || 24 | 11.84 | 10.89 5 | 11.856 | 11.40 2 | 12.00 | 12.00
| B 17 | 11.89 | 10.93 356 | 11.89 | 11.16 53 | 11.81 | 11.01 13 | 11.38 | 10.56 2 | 1112 9.50
; | © PN 5 | 11.55 | 10.90 33 | 11.97 | 11.68 53 | 11.99 | 11.37 23 | 12.14 | 1157 1 | 13.00 | 12.00
LS 28 | 11.45 | 10.98 45 | 11.91 | 11.09 45 | 11.62 | 11.20 16 | 12.40 | 11.82 —_ - -

Kokku — Tofal || 66 | 11.81 | 1099 || 147 | 11.95 | 1113 || 175 | 11.82 | 1115 || 57 | 12.02 | 1140 || 5 | 11.85 | 11.00
Kokku soolata ja soolaga vdi — Salted and Unsalted Butter Combined.

I per. 38 | 11.89 | 10.75 | 87 | 11.81 | 10.98 || 106 | 11.77 | 11.01 || 49 | 11.74 | 1094 || 5 | 11.80 | 10.80
. 27 | 11.83 | 1099 || 75 | 11.85 | 11.23 || 169 | 11.89 | 11.17 || 62 | 11.66 | 11.02 || 4 | 11.31 | 1050
o ek 8 | 1159 | 11.06 | 58 | 11.84 | 11.15 | 167 | 11.87 | 11.30 || 95 | 12.00 | 11.31 || 5 | 12.00 | 10.80
o0, 40 | 1173 | 1095 || 94 | 11.74 | 10.84 | 121 | 11.77 | 11.18 || 56 | 12.00 | 1145 || 6 | 11.37 | 1054
Kokku — Total || 113 | 11.76 | 10.90 || 314 | 11.80 | 11.62 | 563 | 11.83 | 11.18 || 262 | 11.87 | 11.20 || 20 | 11.62 | 10.76
Kestuskatsete hindamiste keskmisi tulemusi pH ja soola-% jiirgl 1935. a.
Average Marks Awarded at Keeping Tests with Regard to pH. and Salt %.
Kuni — Up to 4.74 4.75—4.99 5.00—5.49 5.50—5.99 5.00 ja tile
pH. rithmitus 8 8 2 g S
H. G i =R | Keskm. pall 2 | Keskm. pall R | Keskm. pall | '3 | Keskm. pall 2 | Keskm. pall
p o i p & | Avige Mark | 7 § | Av'ge Mark E E | Av'ge Mark | & 5 Av’ge Mark E E | Av'ge Mark
a5 5 % dg %
Soola-% eS| 1h |nn |ES|1h |mh (3% 1h |nn|8S|1n |00 |ES| 1 (0N
Salt % &2 |I Ex. |11 Ex| £2 | I Ex. Il Ex.| £2 | I Ex. |11 Ex.| £2 | I Ex. |II Ex.| £2 | I Ex. |II Ex.
Kuni -Upt0059| 1 | 1200| 11.00 | 17 |11.79 | 12.22| 7 | 1173 | 1743| 1 | 1200 1200| 1 | 12.00 | 12.00
0.6—0.79 e g — | 86 |11.89 | 11.65| 20 | 1200 | 17.44| 1 | 12.00| 1200| 2 | 11.75 | 11.50
0.8—0.99 3 | 1200| 1158| 21 |11.86 | 1749| 23 | 1161 | 12.371| 4 | 11.87| 11.37| 1 | 12,00 12.00
1.0—1.19 3 | 1200 1200 44 |11.90 | 71256 | 19 | 1201 | 712.87| 2 | 12.00| 12.00| 2 | 12.00 | 12.00
1.20—1.39 4 | 1156 | 1069 | 49 [11.94 | 12.72| 24 | 1202 | 72.78| — | — = 2 | 12.00 | 11.50
1.4—1.59 4 | 1175| 11.00| 54 |11.94 | 7259 | 19 | 11.95| 71277 1 | 11.00| 11.00| 4 | 11.75| 11.37
1.6—1.79 3| 1200| 1142| 44 |11.98 | 1765| 25 | 11.91 | 77.48| 2 | 1200| 12.00| 4 | 12.00| 12.00
1.8—1.99 6 | 11.83| 1150 | 34 |11.78 | 12.30| 21 | 12.05| 11.69| 2 | 1200] 1200| — | — —
2.0—2.19 2 | 1200| 12,00 | 22 |11.86 | 712.35| 7 | 12.00| 1277| 1 | 1200 1200 3 | 12.00| 12.00
22 jatle —and|| 1 | 1150 | 11.00| 15 | 1200 | 77.27| 11 | 12.00| 77.97| 1 | 12.00| 1200, 1 | 1200 11.50
over
Kokku — Tofal | 27 | 1184 | 11.36(336 | 1188 | 12.5¢ | 176 | 11.94 | 1268 | 15 | 1190| 11.77| 20 | 1192 | 117

iildistada kindlalt aastakeskmiste ja seda lata kui ka soolaga v6i niitab, et aasta-
enam mitme aasta keskmiste kohta, kuigi keskmisis osutub wdikvaliteet paremaks
iiksikute aastate keskmised niditavad seda viiksema happesuse juures pH jargi ja vas-
paralleelsust. tupidi, kuna iiksikute kestvusperioodide
8. Kestvuskatsete soolata woi proovi- Keskmisil puudub iihtlane tulemus. (Um-
dest kulub pH kuni 4,74 6270% ja pH bes % kestvusperioode 4 a. kestel miitab
kuni 4,99 92—96%, kuna soolaga voi proo- erandit.)
videst kuulub pH 4,75—5,49 86—96%. Soo- 9, Uurimused niitavad, et soolaga voi



Refraktsiooni 10 a. keskmised kuude jiirgi iihe
iiksikute aastate kuu amplituutidega 1924—33. a.
Ten Years’ (1924—33) Average Refraction Figures Month
by Month, with Monthly Ranges for Individual Years

over Period Covered.
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1933. a. kestvuskatsete liigitus vee-%, happe-
kraadi ja pH. jiirgi.
Specification of 1933 Keeping Tests with Regard to
Moisture %, Acidity and pH. Contents.

Il _periood = v periooii
3 Vee % mahrade ligitus ‘," Vee % maarade ligitus
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fEIoT 5|5l | &S| [2ElCE 55283
300| 4,60 410| 4,60
1 ]
290 1 400
2,80| 4,70 P ’ 3,90| 4,70 -
2,70 £ 380
s R
2,60| 480 3,70 4,80 °1
by oof
€0, «
2,50 :. 3 :_ }
2,40| 4,90 . 3,50| 4,90
A
2,30 340 3
00 330 500 1
s uapukrud\’ .
2,10 320
2,00 5.10 310] 5,10
190 3.00]
1,80| 5,20 2.90( 5 20
1,70 280)
Proovideary 27 75 167 62 3 | [Proovidearv 30 87 120 58 5

kestvuskvaliteet ei ole norgem soolata voi
omast.

Et vdiksema soola %-ga voi osutub pa-
remakvaliteediseks, ei saa toendada tegelike
andmetega, kuid eriti korge sooa-% (iile
1,8) avaldab méju voikvaliteedi langusele.

(Jarg 1hk. 25)

Refraktsiooni aasta keskmised tihes ettetulnud
iiksikjuhtude maksimumi ja miinimumidega
1924-1936.

Yearly Average Refraction Figures with Individual
Highest and Lowest Figures Recorded during a Given
Year over the Period 1924—36.
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Kestuskatsete happekraadi ja vol hindamiste
keskmisi tulemusi aastate ja kestusperioodide
jirgi 1932—36. a.

Average Marks Awarded at Keeping Tests of Acidity ana
Butter Conducted in 1932-36, by Years and Keeping Periods

: ¢ . |Hindamiste keskm.
2 2 Average Mark
= RS A Awarded
= » '8 &S sl —_————"
] t8% | 87 $ |Thindami-| IT hinda-
22 S Ef |2s8x sel misel
<] 23S
S8 & é(g g EQE I Exami- | II Exa-
A =" | nation | mination
1932 1 339 3.33 11.68 10.80
» I 391 2.19 11.75 10.66
» III 359 1.99 11.97 10.79
» v 320 3.70 11.76 11.14
» iild. 1409 2,75 11.74 10.83
1933 1 285 3.67 11.80 10.95
» 11 3°7 1.93 11.80 11.13
» 111 333 2.02 11.90 11.27
» 1v 317 3.42 11.82 11.08
» iild. 1272 2.72 11.81 11.12
1934 1 303 3.78 11.80 11.22
» 11 321 2.72 11.69 11.13
> 11 201 2.04 11.88 11.44
» v 283 342 11.87 11.44
» iild. 1195 3.00 11.81 11.31
1935 & 276 3.61 11.88 11.47
» 11 293 3.26 11.89 11.59
» 1L 298 2.12 12.00 11.49
» v 260 3.85 11.91 11.73
» iild. 1127 317 11.92 11.57
1936 I 259 3.37 11.96 11.75
» 1I 285 2.90 11.84 11.42
» m 286 2.07 11.91 11.54
3 v 265 3.63 11.97 11.72
. | uld [ 1095 | 297 | 1190 11.60




Happekraadi, R.—M. arva ja refraktsiooni keskmised kestvusperioodide jHirgi 1932—1936. a.
Average Data on Acidity, R.-M. and Refraction, Arranged by Keeping Periods in 1932—36.

H R-M [Refrakig
krood |Skoale) ikbala 1932 1933 1934 1935 1936
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300 | 2900 [ 44 00— H—F & 3 ‘1 0 %
200 | 0850 | 4375 I.. I 3 '\ :l '-.‘
. : .. o . :
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i "B : = ).
220 | 9700 | 4300 . \: L Ll i s * d 2 ¥
.'r .-&I : .: ‘ y .\ :
200 | 9680 | 4275 LA e - )
/ g o / 3 1
3
180 | 2600 | 4250 ’\Refr’akfsipon 7 \
160 | 92550 | 42925 a
140 | 2500 | 4900
Soolase voi korgema happesuse juures 10. Piisiva piimamajanduse parema

pH jargi osutub kvaliteet mnorgemaks ja
vastupidi, kuid ka korge soola-% viiksema
happesusega vo6i rithmas (pH 5,00—5,49) ei
moju voikvaliteedile nii allakiskuvalt nagu
suurema happesusega wv06i rithmas (pH
4,75—4,99).

Kestvuskatsete hindamiste keskmised tulemused

soola-% ja kestvusg;a;(l&t:&lde jéirgi 1936. a.

1
Average Results of Keeping Tests Conducted with Regard
to Salt % and by Periods at in 1936 11 Examination.

korrastuse ja kontrolli tulemusena on eesti
eksportvoi omadusilt tousnud kindla kor-
gema klassi standardliiki ja on voistlusvoi-
meline paremate maailmamarkidega, nagu
naitas hiljutine voivoistlus Berliinis.

Kestvuskatsele hindamiste viie aasta keskmised
tulemused soola-% ja kestvusperioodide jiirgi
1932—-1936. a. II hindamisel.

Five Years’ (1932—36) Average Results of Keeping Test
with Regard to Salt®% and by Periods, at 11 Examination.
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Vol kestuskatsete hindamiste keskmisi
Average Results of Keeping

R P Y 1.0
Happekraadi Soolata voi — Unsalted Butter Soolaga voi — Salted Butter Soolata v3i — Unsalted
skaala ja
kestusperiood Proovide Keskm.| Keskm. pall Proovide Keskm.| Keskm. pall Proovide |gKesgkm.
Samples happe- | Average Point Samples happe- | Average Point Samples happe-
Acidity and kraad kraad kraad
Testing Period Ave- | I hind. |1 hind. Ave- | [ hind. | II hind, Ave-
arv % rage Ve 7 arv % rage f 74 arv % rage
No. Actdity |Grading Grading| No. Actdity |Grading|Grading| No- Acidity
I periood 114 100 3.54 11.80 | 11.66 145 100 323 11.98 | 11.76 || .120 100 2.78
I Testing period
kuni 1.50
150-199 -
2.00—2.49 1 0.9 12.00 | 12.00 6 4.1 12.00 | 11.33 | 0.9
2.50—2.99 13 11.4 11.73 | 11.46 34 236 11.97 | 11.83 6 5.0
3.00—3.49 33 28.9 11.91 11.67 66 455 11.96 | 11.87 28 233
3.50—3.99 50 438 11.98 11.82 35 24.1 12.00 11.77 42 35.0
4.00—4.49 14 12.3 11.75 | 11.32 4 2.8 12.00 | 12.00 30 25.0
4.50—4.99 2 1.8 12.00 | 12.00 9 7.5
5.00 ja enam 1 0.9 11.00 | 10.00 4 3.3
II periood 132 100 3.04 11.83 11.44 153 100 2.77 11.84 11.40 138 100 340
11 Testing period
kuni 1.50
1.50—1.99 2 15 11.62 | 1037 7 45 11.72 11.39
2.00—2.49 8 6.1 11.75 | 11.34 33 21.6 11.80 | 11.24 b 3.6
2.50—2.99 46 348 11.81 11.41 69 45.1 11.87 11.54 23 16.7
8.00-3.49 59 447 11.88 | 11.556 35 22.9 11.90 | 11.40 49 335
3.50—3.99 15 11.4 11.80 | 11.32 8 5.2 11.66 | 10.97 47 34.1
4.00—4.49 2 1.5 12.00 | 11.25 1 0.7 11.00 | 11.00 12 8.7
4.50—4.99 2 14
500 ja enam
IIT periood 160 100 216 1191 | 11.50 126 100 197 11.92 | 1159 || 162 100 221
II1 Testing period
kuni 1.50 2 1.20 12.00 | 11.00 7 5.5 11.29 | 10.71 3 19
1.50—1.99 30 18.8 11.67 | 11.47 59 46.8 11.96 | 11.61 17.9
2.00—2.49 116 725 1193 | 11.54 55 43.7 11.98 | 11.68 || 101 62.3
2.50—2.99 11 6.9 11.73 | 11.23 4 3.2 11.62 | 11.50 26 16.1
2.00—3.49 1 0.6 12.00 | 12.00 1 0.8 12.00 | 12.00 2 12
3.50—3.99
4.00—4.49 1 0.6
4.50—4.99
5.00 ja enam
IV periood 148 100 3.76 11.92 | 11.70 11.7 100 346 1197 | 11.72 || 132 100 388
1V Testing period
kuni 1.50
1.50—1.99
2.00—2.49 1 0.7 12.00 | 12.00 2 1.7 12.00 | 12.00 1 0.8
2.50—2.99 13 88 11.97 11.77 16 13.7 12.00 | 11.56 4 3.0
3.00—3.49 30 20.3 11.88 11.57 37 316 11.95 | 11.78 23 174
3.50~3.99 49 338 11.87 11.67 49 419 11.96 | 11.69 45 34.1
4.00—4.49 41 27.0 11.97 11.85 12 10.2 12.00 | 11.92 45 34.1
4.50—4.99 12 8.1 11.92 11.58 1 0.9 12.00 | 12.00 11 8.3
5.00 ja enam 2 13 12.00 11.50 3 2.3
Kokku aastas 554 100 3.09 1187 | 11.57 541 100 286 1192 | 1163 || 552 100 ‘325
Year’s total
kuni 1.50 2 0.3 12.00 | 11.00 7 1.3 11.29 | 10.71 3 0.6
1.560—1.99 32 5.8 11.86 11.40 66 12.2 11.94 11.59 5.3
2.00—2.49 126 22.7 11.92 11.54 96 17.7 11.92 11.51 108 195
2.50—2.99 83 15.0 11.81 11.44 123 22.7 11.91 11.62 59 10.7
3.00—3.49 123 22.3 11.88 11.59 139 25.7 11.94 | 11.73 || 102 185
3.50—3.99 114 20.6 11.91 11.69 92 17.0 11.95 | 11.66 || 134 24.3
4.00—4.49 57 10.3 11.92 | 11.70 17 3.2 12.00 | 11.88 88 15.9
4.50—4.99 14 2.5 11.93 | 11.64 1 0.2 12.00 | 12.00 22 4.0
6500 ja enam 3 0.5 11.67 11.00 7 13




The Qualities of Estonian Export Butter

27

tulemusi happekraadi j#rgi.

1r Tests Rating by Acidity.
_ a1 il AL R
Butter Soolaga vdi — Salted Butter Soolata v3i — Unsalted Butter Soolaga vdi — Salted Butter
i!' Keskm. pall Proovide ﬁ:‘:‘ Keskm. pall Proovide |gagkm.| Keskm. pall Proovide |gegkm.| Keskm. pall
i Average Point | Samples happe-| Average Point Samples | happe- | Average Point | Samples |happe-| Average Point
E kraad kraad kraad
{ d. | IT hind. 1 hind. | II hind. A I hind. N - s i
| 1 hin il Arv| o, Ave- arv | o muc; hind. | II hind arv | o gvee I hind. | IT hind.
3 ‘ I Ne rage 1 I g 1 17 . g ; § I
{ Grading|Grading| 10 Acidity| Grading|Grading| No- Acldity | Grading Grading| No- Acldity| Grading| Grading
{
1
1188 11.54 | 156 | 100 | 3.47 11.88 1142 || 168 | 100 389 11.75 11.15 | 135 | 100 | 3.64 11.87 11.31
é
?
% 12.00 | 11.50 7| 45 12.00 | 11.82
12.00 11.93 23 | 147 11.80 11.21 11 6.5 11.73 11.33 15 | 111 11.87 11.70
11.80 | 1157 | 39 | 25,0 11.83 | 11.30 26 | 155 11.71 | 11.19 38 | 28.1 11.84 | 11.28
1195 | 1164 | 61 | 39.1 11.89 | 1147 50 | 29.8 11.78 | 11.04 47 | 348 11.82 | 11.34
1191 | 1152 | 23 | 147 1191 | 11.52 65 | 38.1 11.73 | 11.16 26 | 19.3 11.93 | 11.33
11.72 | 1117 8| 20 12.00 | 11.17 15 | 9.0 11.86 | 11.30 9| 67 11.89 | 10.61
11.62 11.00 1 05 11.00 10.25
11.92 1164 | 154 | 100 | 3.13 11.86 1156 || 187 | 100 276 11.60 11.00 | 133 | 100 265 11.80 11.31
1| 08 11.00 | 10.50
0158 11.91 | 11.41 7| 653 1157 | 11.07
11.80 11.65 12 7.8 11.85 11.58 45 | 241 11.29 11.06 43 | 323 11.75 11.34
11.80 11.73 44 | 286 11.81 11.51 67 | 35.8 11.71 11.01 52 | 39.1 11.89 11.42
1191 | 11566 | 64 | 41.6 1188 | 11.53 48 | 25.7 11.64 | 10.86 24 | 180 11.79 | 1117
1193 | 11.65 | 29 | 188 11.86 | 11.67 15 | 80 11.77 | 11.02 6 | 45 11.87 | 1112
12.04 11.76 5 3.2 11.90 11.70
12.00 | 10.50
1 0.5 11.00 10.25
11.99 1142 | 136 | 100 | 201 12.01 11.56 || 156 | 100 215 11.83 11.38 | 134 | 100 1.92 11.94 11.50
12.17 11.83 2 15 12.00 12.00 9 6.7 11.83 11.55
11.88 | 1150 | 60 | 441 12.01 | 11.46 34 | 21.8 11.83 | 11.33 66 | 49.3 1192 | 1144
12.05 11.42 68 | 50.0 12.00 11.63 107 | 68.6 11.87 11.44 57 | 425 11.98 1154
11.92 11.40 4 2.9 12.12 11.756 14 9.0 11.71 11.18 2 15 12.00 12.00
11.76 | 11.00 2| 15 12.00 | 11.62
9.00 8.00
1 0.6 10.00 9.00
1187 11.70 | 128 | 100 | 3.69 11.95 11.76 || 149 | 100 3.49 11.90 11.55 | 133 | 100 | 335 11.91 11.41
& 12.00 12,00 2| 160 12.00 12.00 6 4.0 11.83 11.37 13 9.7 11.77 11.36
12.00 | 11.37 12| 94 11.88 | 11.67 27 | 18.1 11.93 | 11.60 19 | 143 11.87 | 1110
11.80 11.64 34 | 26.6 11.91 11.75 41 | 275 11.88 11.46 51 | 384 11.93 1147
11.80 11.60 37 | 28.9 11.93 11.77 45 | 30.2 11.89 11.64 31 | 23.3 11.95 11.60
11.94 11.80 36 | 28.1 11.99 11.80 22 | 148 11.88 11.51 14 | 105 12.00 11.42
? 12.00 11.84 5 3.9 11.90 11.7 8 54 12.00 11.69 5 38 12.00 11.00
< 11.33 11.00 2 1.5 12.00 11.38
11.92 11.56 | 574 | 100 | 3.08 11.92 11.57 || 660 | 100 3.06 11.76 1125 | 535 | 100 | 290 11.88 11.38
12.17 11.83 2 0.4 12.00 12.00 10 1.9 11.75 11.45
11.88 | 1150 | 60 | 10.5 12,01 | 1146 45 | 68 11.85 | 11.37 73 | 13.7 11.89 | 11.40
12.04 | 1145 | 89 | 155 1198 | 11.65 || 158 | 23.9 11.70 | 11.33 | 113 | 21.1 11.86 | 11.44
11.95 11.58 83 | 144 11.84 1146 || 119 | 18.0 11.76 11.19 88 | 164 11.88 11.42
11.86 | 1156 | 139 | 24.2 11.88 | 1153 || 115 | 174 11.74 | 1115 | 113 | 21.1 11.87 | 11.34
11.88 | 11.63 | 127 | 221 11.90 | 11.61 (| 110 | 16.7 11.82 | 11.27 84 | 15.7 11.88 | 11.42
1191 | 1168 | 64 | 111 11.95 | 11.70 87 | 13.2 11.77 | 11.25 40 | 75 11.96 | 11.36
11.89 | 11.49 8| 14 11.84 | 11.50 23 | 35 1191 | 1143 14 | 28 11.93 | 10.73
11.60 | 11.00 21 04 12.00 | 11.38 3| 05 10.67 9.83
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Voi kestuskatsete hindamiste keskmisi tulemusl happekraadi jirgl —

e
1933 19
Soolata vdi — Unsalted Butter Soolaga vdi — Salted Butter Soolata v3i — Unsalted Butter
3 Keskm. Keskm. Keskm.
Happekraad ja Proovide pall Proovide pall Proovide pall i
kestusperiood Samples | Keskmine A;’,i’i;-‘t’e Samples | Keskmine A;’,:’i':ge Samples | Keskmine A;’,;’i:g’
Acidity and Bappe- happe- happe-
Testing Period | $ el F 8 127 it | 2] Bl 8 .- ppt ¥
o, | Average <3 H- o, | Average | I |g% o, | Average | .J | 5§
| Aciaity |EE |25 | Acairy |EE|ES) | Acidity | EE |58
=l e 0 il o E A8
« N ES] S -~ | BN -~ BN
1 period 204| 100 3.74 11.73| 10.96) 81| 100 349 11.84| 10.93| 231 | 100 342 11.66 10.90
I Testing period
kuni 1.50
1.50—-1.99 1| 05 11.66 10.33
2.00—2.49 4| 20 11.42| 9.50 2| 25 12.00| 10.7 8| 34 11.48| 10.06
2.60—2.99 14| 68 11.50| 10.31| 17| 21.0 11,50/ 10.71] 33 | 14.3 11.54| 10.76
3.00—3.49 40( 19.6 11.57| 1047 19| 234 11.88| 10.4 94 | 40.7 11.67| 10.84
3.60—3.99 81| 39.7 11.88| 11.22| 27| 333 11.57| 11.11)| 69 | 29.9 11.77] 11.01
4.00—4.49 63| 26.0 11.90( 11.26| 14| 173 11.78] 11.3 22| 95 11.57| 11.07
4.50—4.99 10 49 11.70| 11.00 2| 26 12.00| 12. 4| 17 11.63] 10.63
5.00 ja enam 2l 1.0 11.50| 9.50
11 periood 217| 100 198 11.81| 11.22| 120 | 100 184 11.79| 10.97)| 271 | 100 226 11.77| 10.77
II Testing period
kuni 1.50 9] 4.1 11.72| 11.33| 16| 13.3 11.89| 11!
1.50—1.99 97| 447 11.70/ 11.37| 71| 59.2 11.87| 10.97| 56 | 20.7 11.74{ 10.73
2.00—2.49 98| 45.2 11.84| 11.11| 29| 24.2 11.66| 10. 150 | 55.4 11.75| 10.82
2.50—2.99 13| 6.0 11.77/10.83) 3| 25 11.75/ 10. 61225 11.82( 10.39,
3.00—3.49 4| 14 12.00{ 10.58
3.50—3.99 1| 08 11.25( 9.
4.00—4.49
4.50—4.99
5.00 ja enam
1II periood 218| 100 207 11.80| 11.18| 115 100 1.93 12.00| 11.44)| 234 | 100 2.05 11.80| 10.92
III Testing period
kuni 1.50 6| 52 11.79] 11. 1| 03 12.00| 11.00
1.50—1.99 88| 40.4 11.81| 11.22) 59| 51.3 11.97| 11. 95 | 40.6 11.84| 10.97
2.00—2.49 116 53.2 11.89( 11.21| 47| 409 12.05| 11.67)| 129 | 55.1 11.77| 10.94
2.60—2.99 14| 64 11.71] 10.68 3| 26 12.33 12. 9| 40 11.77] 10.11
3.00—3.49
3.60—3.99
4.00—4.49
4.50—4.99
5.00 ja enam ‘J
v ?eriood 1831 100 349 11.74| 11.01| 134 | 100 3.33 11.86| 11.19| 225 | 100 371 11.72| 11.16|
IV Testing period
kuni 1.50 :
1.560—1.99 1| 06 10.75| 10.00 1| 08 12.00| 11. 6| 26 11.69| 11.06
2.00—2.49 1 % | 11.50| 9.00 6| 37 12.00| 11. 241108 11.50{ 11.02
2.50—2.99 31| 169 11.70{ 10.97| 26| 194 11.85| 11. 58 | 256.8 11.70| 11.19
3.00—3.49 62| 33.8 11.85 11.39| 52| 38.8 11.86| 11.2 60 | 26.7 11.85| 11.31
8.50—3.99 48| 262 11.72) 10.88| 32| 23.9 11.81] 11.1 55 | 244 11.85| 11,20
4.00—4.49 34| 186 1168/ 10.90 16| 11.9 11.80| 10.8: 18| 8.0 11.46| 10.84
4.50--4.99 4 22 11.50( 10.88 2| 15 12,00 11. 4127 11.09| 10.40| .
5.00 ja enam 1| 06 12.00| 9.00 £
Kokku aastas 822 100 2.78 11.79| 11.10| 450 | 100 261 11.87| 11.15| 961 | 100 282 11.74| 10.92
Year’s total
kuni 1.50 9 11 1172/ 11.33| 22| 49 11.81} 11 27 1| 0.1 12.00| 11.00
1.50—1.99 186| 22.6 11.80( 11.27| 131 | 29.1 11.90| 11.1 152 | 15.8 11.81} 10.75
2.00—2.49 220| 26.8 11.85/ 11.11| 83| 184 11.91| 11. 293 | 30.6 11.75| 10.86.
2.560—2.99 72| 88 11.68/ 10.76| 49| 109 11.77| 11.06| 127 | 13.2 11.69| 10.72
3.00—3.49 102| 124 11.74/1093| 71| 1568 11.87] 12. 156 | 16.3 11.68| 10.96
3.60-3.99 129| 15.7 11.81| 11.12| 60| 13.3 11.70| 11.11)| 129 | 134 11.81 11.156
4.10—4.49 87| 10.6 11.82/ 11.12| 30| 6.7 11.85] 11. 77| 8.0 11.77 11.17
4.560—4.99 14| 1.7 11.64] 10.96 4| 09 12.00 11.75) 22| 23 11.49| 10.80
5.00 ja enam 3| 03 11.67) 933 4| 04 11.09] 10.40
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# Average Results of Keeping Tests Rating by Acidity.

82 5 a. keskmiselt — 5 year average
Soolaga vdi — Salted Butter Soolata vdi — Unsalted Butter Soolaga vdi — Salted Butter Kokkulut)olag;l ja
soolata vo
Keskm. Keskm. Keskm. |Salted and Unsalted
Proovide pall I;roovide S pall. groovide pall. Butter Combined
Samples Average amples verage amples Average |————————
i essisssnglll N sl 135 iy Point  |Keskmine —Average
happe- happe- happe- =
g kraad e g g- kraad ® E g kraad e E g Pall. — Point
Average | ¥ | 5T Average | % | 5% Average I = 2 I 5 EET
0 SRE-R o Jlds o o 8 N | g
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The Qualities of Estonian Export Butter
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V6i kestuskatsete hindamiste keskmisl tulemusi soola-% jiirgi.
Average Results of Keeping Tests Rating by % of Salt.

1936 1935 1934 1933 1932 5 a. keskmine
Year’s Average
Keltusp;eriood Keslilln. Kesl]-rlm. Keslﬁm Keslﬁm. Ke;llxm. Ei Kesllilm.
- pa pall, pall. all. L. all.
soola-% 8| Average 8| Average 3| Average || 8 Azlx)erage 3 Atl))erage 'gfg Ageraye
Testing Pertod ||E E' Point _||p g Point _||> g. Point |7 E' Point E g Point (42| Point
9 - &|(|® &% (% ) Y
matelth led| 2| Eledl 2| Sls3 2| Sled| 8| Fled| £| ZlEs| E| B
REHEH REBIEH B EHEY RN REH N
$s| 2 (25 |2s|2 | A2 85|28 | =928/ 26 | =525/ 36 | &S |28 25 | A%
B~ SR ER S [ BRER SN [ 2R RS xR AR o | ER IS 2~ [ BR
I periood 145| 11.98|11.76 || 156| 11.88|11.42 || 135| 11.87|11.31 || 81| 11.84(10.93 || 108 11.70|10.65 || 625 11.86(11.30
I Testing period
kuni 0.59 11| 12.00(11.567 || 10| 11.75(11.22|| 21| 11.81(11.48 || 20| 11.88(10.92 | 21| 11.65/10.56 || 83| 11.80{11.09
0.6—0.79 141 12.00(11.90 | 12| 11.92/11.92 || 14| 11.75/11.11 12 11.94/11.23 || 30! 11.67(10.66 || 82| 11.81(11.21
0.8—0.99 17| 12 00{11.95 8| 11.44/10.75|| 22| 11.77|11.36 || 13| 11.77/10.71 || 18] 11.76/10.71 || 78| 11.76/11.17
1.0—1.19 24(11.87|111.66 || 14|11.71|{11.34| 11|11.91|11.55| 13| 11.70{10.82 || 19| 11.82(10.66 || 81| 11.83(11.21
1.2—1.39 22| 12.00/112.00 || 21| 12.00/11.61 || 14| 11.89{11.43 || 14| 11.68/11.01|| 13| 11.63/10.51 || 84| 11.87|11.41
1.4—1.69 16| 11.97{11.78 || 33| 11.86(11.50| 16/ 12.00/11.36 2| 11.75(10.25 4| 11.87|10.58 || 71| 11.91]|11.44
1.6—1.79 15( 12.00{11.97 || 24| 11.98(11.55| 11| 11.82/11.73 4| 12.12/10.25 2| 12,00/10.50 || 56| 11.96(11.56
1.8—1.99 11| 12.00({12.00 || 14| 11.82{10.93 9| 11.89(11.26 2| 12.00/12.00 36| 11.90/11.41
2.0—2.19 6] 12.00(11.75 || 13| 11.97|11.37 4/ 12.00/10.62 1/ 12.00{12.00 || 24| 11.96{11.33
2.2 ja enam 9| 12.00(11.55 7/ 11.93{11.56 || 13| 12.00{10.71 1| 13.00(12.00 30| 12.02|11.19
II periood 144| 11.83|111.39 || 154| 11.86|11.56 || 133| 11.80|11.31 || 120| 11.78|10.97 || 120| 11.72|10.40 || 671| 11.80|11.16
II Testing period
kuni 0.59 12| 11.50(10.08 6| 11.83{11.50 || 18| 11.71{11.26|| 19(11.71|11.11 || 40| 11.71{10.56 || 95| 11.69/10.91
0.6—0.79 16| 11.90|11.50 || 13| 11.71{11.46|| 18| 11.74(11.14| 26| 11.88(11.27 || 28| 11.61(10.41 || 100| 11.76(11.06
0.8—0.99 15| 11.67(11.38 || 17| 11.73(11.28 || 21| 11.86(11.33 || 20| 11.67/11.02 || - 21| 11.65(10.36 || 94| 11.72(11.05
1.0-1.19 20| 11.77(11.41 || 17| 11.90(11.65|| 18| 11.94|11.46|| 18| 11.68/10.54 | 18| 11.80/10.23 || 91| 11.82|11.06
1.2—1.89 28(11.91|11.64| 16| 11.86{11.67| 14/ 11.93/11.63| 10| 11.92(11.47 7/ 11.88) 9.90|| 75| 11.90({11.46
1.4—1.69 24(12.00{11.20|| 18| 11.86(11.36| 14| 11.57/11.09|| 10| 11.90({10.47 3| 12.00/10.72 || 69| 11.86{11.09
1.6-1.79 13| 12.00{11.63 || 20| 11.97|11.80 9| 11.78/10.97 9] 11.78/10.89 1/ 12.00({11.83 | 52| 11.91/11.46
1.8—1.99 8| 12.00({11.84 || 21| 11.82|11.62 6| 12.00{11.21 2/ 12.00/11.75 1} 12.10{11.16 || 38| 11.91{11.60
2.0—-2.19 4/11.56(11.26 || 12| 11.83(11.50 3| 11.42|11.33 3| 11.67/10.33 22| 11.70|11.27
2.2 ja enam 5/ 11.70{10.40 || 14| 12.00{11.64 || 12| 11.85/11.50 3| 12.08/10.00 1| 12.00| 8.00| 35| 11.88(11.17
III periood 126| 11.92|11.59 || 136| 12.01|11.56 || 134| 11.93|11.50 || 115| 12.00|11.44 || 125| 11.70|10.54 || 636 11.92|11.33
IIT Testing period
kuni 0.59 17( 11.94/11.49 6) 11.83(11.06 || 22| 11.79(11.15 || 22; 11.94/11.45| 29| 11.60{10.51 || 96| 11.79/11.08
0.6—0.79 21(11.93{11.79 || 18| 12.11{11.43| 15| 12.00{11.87 || 17| 12.10{11.71|| 32| 11.49(10.97 || 103| 11.95(10.69
0.8—0.99 19| 11.82(11.66 || 14| 11.86/11.67|| 15| 11.90/11.47 | 19| 12.10/11.65| 30( 11.68/10.47 | 97| 11.85(11.23
1.0—-1.19 18| 11.89(11.67 || 19| 12,12/11.84 || 17| 12.06(11.77 | 17| 12.06/11.62 (| 16{ 11.71/10.48 || 87| 11.97(11.48
1.2—-1.39 21| 11.96(11.50 || 25| 11.93(11.656| 19| 12.01({11.59 || 18| 11.90(11.13 7/ 11.70| 9.87 || 90| 11.93(11.33
1.4—1.69 15| 12.00(11.68 || 15| 12.10{11.87 || 17| 11.92(11.34 7| 11.86(11.21 4| 11.56| 8.88 | 58| 11.95/11.40
1.6—1.79 7/ 11.86(11.08 || 18| 12.00/11.40 9, 12,00{11.33 9| 12.02/11.00 3] 11.79(10.50 || 46] 11.97(11.22
1.8—1.99 5| 11.90/11.80 || 11| 12.00{11.50 8| 12,00{11.50 4| 12.00(11.06 4| 12.00{11.06 || 32| 11.98/11.44
2.0—2.19 3| 12.00(12.00 7| 12.00{11.86 6| 12.04|11.67 2| 12.00(11.50 18 12.01{11.78
2.2 ja enam 3| 12.00/10.67 6| 11.75{11.256 9| 11.83(11.06
IV periood 117| 11.97(11.72 || 128| 11.94|11.76 || 133| 11.91|11.41 || 134| 11.85|11.19 || 95| 11.86|11.10 || 607| 11.91|11.45
IV Testing period
kuni 0.69 9| 12.00(11.89 5| 12.00{11.60 || 15| 11.80({11.23 || 28| 11.84|11.25{| 27| 11.82({11.38 || 84| 11.85(11.38
0.6—0.79 17| 11.97(11.82 | 16| 11.91|11.60|| 16| 12.00{11.61 || 26/ 11.75/11.23 || 27| 11.84({10.94 || 102| 11.88/11.36
0.8—0.99 23| 12.00{11.57 || 13| 11.96/11.85 || 22| 11.84(11.61 || 34| 11.84/11.26| 16| 11.97/11.51 || 108 11.91|11.51
1.0-1.19 14| 11.93(11.86 || 20| 12.00(11.80 || 19| 11.98/11.76 || 10| 11.92{11.30 || 15| 11.98/10.75| 78| 11.96/11.54
1.2—1.39 12| 11.88(11.67 || 17| 12.00/11.94 || 13| 11.92(11.39 || 12| 11.96/11.40 5| 11.80{10.92 | 59| 11.93(11.66
14—1.59 16| 11.95(11.81 || 16| 11.88/11.77 || 23| 12.00/10.97 || 10| 11.92{11.20 4] 11.47/10.22 || 69| 11.92{11.34
1.6—1.79 10| 12.00{11.70 || 16| 11.88/11.65 9| 11.94/11.53 7| 11.82/10.25 42| 11.91/11.39
1.8—1.99 9| 12.00/11.86 || 17| 11.94(11.72 5| 11.90(11.40 3( 12.00{12.00 34| 11.95/11.73
2.0—-2.19 6| 12.00{11.50 3| 12.00/12.00 6] 12.00(11.16 1] 12.00/11.00 16/ 12.00(11.44
2.2 ja enam 1| 12.00{11.00 5| 12.00/11.80 5/ 11.58(11.33 3| 12.00| 9.83 1/ 12.00{10.87 || 15| 11.88{11.12

Kokku aastas 532| 11.92/11.63 || 574| 11.92|11.57 || 535| 11.86|11.38 || 450| 11.87|11.15 || 448| 11.74|10.65 | 2539| 11.89|11.31
Yearly total

kuni 0.59 49( 11.86(11.44 || 27| 11.83(11.32 || 76| 11.77(11.28 || 89| 11.84{11,20 || 117| 11.69(10.74 || 358| 11.78|11.11
0.6—0.79 67| 11.95(11.75 || 59| 11.93{11.58 || 63| 11.85(11.42 || 81| 11.88|11.34 || 117( 11.73(10.74 || 387 11.85/11.28
0.8—0.99 74/ 11.89/11.63 || 52| 11.78{11.41 || 80| 11.84|11.44 || 86| 11.55(11.22| 85| 11.73/10.68 || 377| 11.82/11.25
1.0—1.19 76| 11.86/11.60 || 70| 11.98(11.68 || 65| 11.95/11.65| 58| 11.84{11.06| 68| 11.82|10.53 | 337| 11.89/11.32
1.2—1.39 83| 11.9411.70 || 79! 11.95/11.67 || 60( 11.94!11.62 || 54 11.86/11.22| 32| 11.72/10.30 || 308| 11.91/11.43
1.4—1.59 71(11.98(11.56 || 82| 11.91{11.69 | 70| 11.89(11.17 | 29| 11.88/10.88 || 15| 11.71{10.19| 267/ 11.93|11.32
1.6—1.79 45| 11.98/11.67 || 78| 11.96/11.60 || 38| 11.88/11.40| 29| 11.91/10.68 6] 11.85/10.72 || 196| 11.94/11.42
1.8—1.99 33| 11.99(11.89 || 63| 11.88/11.47 || 28| 11.95(11.34| 11/ 12.00/11.61 5[ 12.03/11.08 || 140| 11.86/11.54
2.0—2.19 19| 11.90|11.68 || 35| 11.91/11.66 | 19| 11.92/11.24 6] 11.83/10.83 1) 12.00{12.00 | 80| 11.92{11.46
2.2 ja enam 15( 11.70(11.13 || 29| 11.98/11.68 | 36| 11.86(11.16 7| 12.18(10.21 2(12.00| 9.44| 89| 11.92(11.16
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Kestvuskatsete hindamiste aasta keskmised tulemused happekraadi jiirgi 1932—1936. a.
Yearly Average Marks Awarded at Keeping Tests with Regard to Acidity Conducted in 1932—36.
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Kestvuskatsete hindamiste keskmised tulemused pH. ja kestvusperioodide jiirgl II hindamisel.
Average Results of Keeping Tests with Regard to pH. Contents and by Periods, Established at 1I Examination.
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8 aasta (1920—1936) kuude keskmised vee-Yo-
miiirad.
Eight Years’ (1929—36) Monthly Average Percentages of

Soolata ja soolaga vdi koguste vahekord vee=%

suhtes.

Quantitative Relationship of Salted and Unsalted Butter

Moisture. Examined for Moisture %.
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Vee-% aasta keskmised iihes kuu keskmiste R.—M. keskmised aasta arvud ilihes aastas ette

maksimumi ja miinimumidega 1924 -1936. a. tulnud iiksikjuhtude maksimumi ja miinimu-
midega 1924—36. a.

Yearly Average Percentages and Highest and Lowest Yearly R.-M. Averages with Individual Highest and

Monthly Average Percentages of Moisture for 1924—36. Lowest Figures Recorded during a Given Year over the
Period 1924—36.
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Average Results of Keeping Tests Conducted in 1933 with Regard to Moisture %.
paniel = | =2l el2teltielel=le)slelelelzl e el 2lelstz]eleleln]c] o] e]e
ols | 210 32|30 2o 2]3 020|352 a8 |o| ] a)s |85 E k]2
P 4
1200 o+ - 4
90 A 7 ’—’ l’ a A / \\
¥ . I 8 > 4 b N
i ;%-' ] '] / \ " d‘.‘ / )A! ) e “,‘—
TN NS YN T A TN AT
2 \ P i 7 T (Y
i h [] 1 ' I -
] \ 7 F \
50 - vy 4
T \ Wi '
5 WARAY I "
30 ! \ 1 ! . 1' ,l\
| y \
20 1 k \ ﬁ\ ,'l/\ ll
e / 'll\ \I \‘ \A [ 14(/ \ ,’.b \ ‘\ i \‘
\Y V4
RV ER N h Z1 AL T\ |/
. B UL ! ’ i#7 A
%0 >
g \ 4 T
P 7 1\ v / A
N AZEN T /) \
W mER \ Vi [N
\
J \
so
\ m— ] HINNE-SOOLATA
40 + - amameame | " SOOLAGA
%o \ e [l #  SOOLATA
smevamasanet I} . W~ SOOLAGA
20 \ emssmsemees T “ SOOLATA + SOOLAGA
‘ \l B G " P
10
i | \
Su0026 22 | 53|82 [44 | 3 | 10| 40|16 | 49| 2 | 3 | 25| #n| 72| 4 | 12 |43 | 76| 40| & | 47 | 167 |388|205] 15
s 113 | 314 | 563|262 | 20
Esoolagel 16 | 34 124 | 5 | 2 |17 |35[53 |13 2| 5 [33|53|23| 1 |28[45| 45{16]| - |66|ta7[175|57 | 5




R—M. arva 10 a. keskmised kuude jiirgl iihes Kestvuskatsete hindamiste keskmised tulemused
iiksikute aastate kuu amplituutidega 1924—1933. a. ja keskmised happekraadid kestvusperioodide
Ten Years' (1924—33) R.-M. Averages by Months, with i.
Monthly Ranges for Individual Years over Period Covered.  Average Resulls of Keeping Tests and Average Degrees
of Acidity, by Periods.
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Kestvuskatsete hindamiste aasta keskmised tulemused soola-% jirgi 1932—1936. a.
Yearly Average Marks Awarded at Keeping Tests with Regard to Salt %, in 1932—36.
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